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Resumo:

O bagaco de maracuja, resultante da induistria de processamento do suco, é rico em
fibra solivel e minerais. Nesse sentido este trabalho visou o aproveitamento de uma
mistura (90:10) de farinha de arroz e bagaco de casca e albedo de maracuja (FAEM)
processada por extrusio, na formulacdo de biscoitos doce do tipo amanteigado. Esta
farinha extrudada foi usada como ingrediente em substituicio parcial da farinha de
trigo (0, 15, 30, 45 e 60 %) para fabricaciao dos biscoitos, os quais foram caracterizados
quanto a composicio centesimal, indice de espalhamento, cor, textura instrumental e
analise sensorial a fim de se verificar a preferéncia e aceitabilidade. Observou-se
aumento na intensidade da coloracio (escuro) e reducio do indice de espalhamento com
o aumento da adicido da FEAM, assim como aumento do teor de fibras de 1,23 a 2,15 %,
0 que ocasionou um aumento na firmeza, sendo aproximadamente quatro vezes maior
no biscoito elaborado com 60 % de substituicio do trigo em relacdo a amostra sem
fibras. Os resultados da analise sensorial indicaram que os biscoitos com maior teor de
maracuja receberam as menores notas em aparéncia, textura e aceitabilidade sensorial
global que o biscoito controle. No entanto, as notas de sabor e textura nao
comprometeram a aceitacdo dos biscoitos adicionados de bagaco maracuja, o que
favorece o uso deste coproduto da agroindustria de sucos na elaboracio de biscoitos
doces com maior teor de fibra, sendo interessante em dietas que contribuam para ao
bem-estar do consumidor.



