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O peixe hibrido do pantanal é derivado do cruzamento do pintado (Pseudoplatystoma
coruscans) e o cachara (Pseudoplatystoma fasciatum). Este pescado apresenta alto
nivel de producédo e facil manuseio em relacdo aos peixes de linhagem pura. A
intensificacdo do cultivo, com aumento da producdo, resultou na necessidade de se
buscar alternativas na comercializacao desse pescado. Para isso, o filé deste peixe foi
processado e enlatado em salmoura e 6leo, agregando valor ao produto e elevando
seu tempo de conservacdo. Neste trabalho teve-se como objetivo identificar e
comparar o perfil proteico do peixe hibrido do pantanal na forma “in natura” e
processada (enlatados) através da analise de eletroforese (SDS-PAGE). As proteinas
sarcoplasmaticas do material “in natura” foram extraidas homogeneizando-se 10g de
amostra com 30 mL de tampéao-fosfato (K;HPO,4; KH,PO,) 20mM pH 7,5 em blender
por 2 minutos e centrifugadas a 4000rpm por 15 minutos a 4°C. O sobrenadante foi
filtrado em tecido de algoddo sendo a fracdo proteica resultante dessa extracdo
identificada como El-sarcoplasméatica. Repetiu-se o procedimento para extracdo da
fracdo E2-sarcoplasmatica. Nestas fracBes, foram observadas dezesseis bandas com
massas moleculares variando de 187 a 25 kDa, destacando-se um bandeamento triplo
na faixa de 25-29 kDa. As proteinas miofibrilares foram extraidas com solucdo
tampao-fosfato (K;HPO,4; KH,PO,) 20mM em KCI 0,45M pH 7,5. As proteinas tipicas
da fragdo miofibrilar foram identificadas, tais como: a cadeia leve da miosina em 34-35
kDa, a cadeia pesada em 188 kDa e a cadeia de actina em 47kDa. Para o pescado em
conserva as proteinas foram extraidas com solucdo Na,CO;z; 0,05M/ Uréia 6M/
sacarose 12%/ SDS 1% em pH 8,6. As amostras foram desengorduradas com éter de
petroleo. Observou-se a presenca de 9 cadeias polipeptidicas na faixa de 16-68 kDa,
sendo uma delas provavelmente a actina em 43 kDa. O meio de conservacdo do
pescado ndo demonstrou influencia no perfil proteico encontrado para as amostras, ja
gue o material conservado em salmoura e éleo apresentou perfil idéntico.
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