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Aceitacdo do consumidor em relacdo ao queijo Coalhae leite de cabra adicionado de
0leo de Pequi Caryocar brasiliense), fruto disponivel na Biodiversidade brasileira
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Segundo o IBGE, em 2008 a regido Nordeste destseqpsr possuir o maior rebanho
caprino do Brasil e a caprinocultura leiteira cgafese como mais uma alternafiva
agropecudria apropriada para gerar crescimentedetioo e beneficios reais no ambito
regional. O sermarido brasileiro tem investido no setor por comstat baixa necessidgde
de capital inicial, além do valor nutricional ddtéede cabra. A Embrapa Caprings e
Ovinos vem desenvolvendo pesquisas com queijositdede cabra e o tipo Coalho tem se
destacado por ser um produto regional bastanteunude. A adicdo de 6leo de Pequi
(Caryocar brasiliense) ao queijo Coalho, além de diversificar esta \daite, acrescenta
propriedades nutritivas, por ser rico em acidoxagaproteinas, antioxidantes, vitamipas,
carotendides, minerais, e possuir 60% de Oleo diveesO objetivo deste estudo [foi
avaliar, em intervalos de 15 dias, a aceitabiliddol&ueijo Coalho adicionado de 6leq de
Pequi e maturado durante 60 dias. Atributos comarémgia, sabor, textura e aspgcto
global foram avaliados pelo Teste de Aceitacdo &svala Heddnica de 9 pontos| A
intencdo de compra foi avaliada numa escala d&.10s dados obtidos por uma média de
50 consumidores ndo treinados foram analisadosegyapdo-se ANOVA e as médiap *
desvio padrdo foram obtidas pelo teste t (P<0,06).queijos ndo diferiram quant¢ a
aparéncia (7,93 1,02), sabor (7,51 + 1,41), aspecto global (7,68 13) e intencdo (e
compra (4,27 + 1,12). A textura apresentou difemesignificativa e média de 7,70 + 1[24.
Portanto, o queijo Coalho adicionado de 6leo dauPelteve boa aceitagdo, tornal

mais uma alternativa para a diversificacao de ddosg lacteos caprinos, além de agiegar
\valor ao leite e derivados, gerar renda aos proésite possibilitar o incremento do sgtor
caprino leiteiro.
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