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CINETICA DA PRODUGAO DE FITASE POR FERMENTAGAO SEMI-SOLIDA USANDO A LINHAGEM Aspergillus niger 11T53A9
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O acido fitico, ou fitato, € a maior fonte de reserva de fosfato nas sementes. O fitato contido em vegetais utilizados em alimentos e racdes é considerado fator
antinutricional por complexar-se a minerais. A redugdo do teor de fitato nas sementes tem sido feita por cocgdo dos grédos, extrusdo, germinagéo e fermentacao.
No entanto a redugdo por agdo da fitase é mais efetiva, proporcionando acréscimo na digestibilidade do fésforo n&o disponivel na alimentagdo de monogastricos,
produzindo um significativo beneficio econdmico, nutricional e ambiental. Objetivou-se o estudo cinético da produgdo de fitase em condigdes otimizadas, visando
determinar o tempo 6timo de producdo do extrato enzimatico contendo maior atividade especifica. A linhagem Aspergillus niger 11T53A9 foi inoculada com
107 conideos/g de meio de okara (residuo da soja). O meio de fermentacdo foi umidificado com solugdo de uréia a 60% em relagdo a massa seca de okara. Os
meios inoculados foram submetidos a fermentagdo em colunas de vidro aeradas (1,0 vvm), em banho a 30° C. Duas amostras diarias foram colhidas ao longo das
114 h de processo. O extrato obtido de cada amostra foi subdividido em duas partes: uma para analise imediata e outra, armazenada em geladeira, para analise
24 horas apés. Foram feitas andlises de glicosamina, para avaliar crescimento do fungo, atividade especifica da fitase e atividade da protease. Os maiores valores
de glicosamina e atividade especifica da fitase (87 U/g de proteina) foram obtidos em torno de 72 horas de fermentacdo. Os valores da atividade da protease
foram baixos ao longo da fermentagéo, sendo benéfico ao processo de produgdo visto que acdo proteolitica pode diminuir a estabilidade da fitase. Os resultados
das analises realizadas no extrato enzimatico logo apds sua obtengdo e com 24 horas de armazenamento foram préximos tanto para atividade especifica da fitase
quanto para atividade da protease.
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