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O potencial atual do mercado mundial de frutas é de mais de US$ 29
bilhdes/ano e 0 acesso a este depende de um conjunto complexo de fatores que,
além das tradicionais barreiras nao tarifarias, correspondem aos requisitos de
qualidade e competitividade exigidos pelos mercados dos paises importadores,
como os da Europa, Estados Unidos, Asia e Mercosul.

O Brasil, como o terceiro maior produtor mundial de frutas, em 2006,
participou timidamente deste mercado, com 809.000 toneladas, representando 1,6%
da producéo total, gerando U$ 445 milh6es. Um dos motivos do baixo desempenho
das exportacbes € o grande consumo interno, além de possuir uma fruticultura
incipiente, pouco produtiva e mal organizada. A Regido Nordeste, mediante a
participacdo dos seus polos irrigados, é a principal regido produtora e exportadora
de frutas tropicais frescas do Brasil.

A manga € uma das frutas brasileiras com maior potencial de crescimento
para exportacdo, em virtude da competitividade no comércio internacional, tanto em
termos de precos e custo de produgédo, como em termos de qualidade. O Vale do
Séo Francisco é a principal regido produtora de manga no pais, com cerca de 22 mil
hectares plantados, nos Estados da Bahia e Pernambuco. Segundo dados da
Casex, em 2006, a regidao do Submédio S&o Francisco produziu 92% das mangas
exportadas pelo Brasil, totalizando 105.000 toneladas, resultando em um montante
de U$ 79.992 milhdes.

Apesar de todo esse potencial e da importancia econémica que a manga
obteve nos mercados nacional e internacional, essa cultura ndo atingiu ainda os
niveis de exportacdo desejados, principalmente por problemas qualitativos, exigidos
pelo mercado externo. Esse impasse atinge, sobremaneira, a regido do Submédio
do Vale do Sao Francisco, que, por motivos agrocliméaticos peculiares associados ao
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uso de irrigacdo, possui potencial produtivo ao longo de todo ano, podendo, assim,
suprir o mercado externo em periodos onde 0s concorrentes nao teriam a
disponibilidade de oferta do produto.

A globalizacdo dos mercados € uma realidade nos dias atuais. Nos principais
paises importadores de frutas, é possivel encontrar estes produtos procedentes de
todo o mundo. Isto exige que os agricultores sejam mais competitivos, adequando os
seus produtos aos padrbes de qualidade exigidos pelos mercados, bem como aos
requisitos de ordem econdmica, ecoldgica e social.

O mercado internacional de frutas esta cada dia mais competitivo. Como esta
atividade apresenta uma elevada rentabilidade, muitos agricultores estéo
substituindo suas areas de plantio para explorar estes produtos. Com isso a
producdo e a oferta sdo crescentes a cada ano. Apesar do consumo estar tambéem
aumentando, este € menor que a oferta, causando dificuldades na comercializacéo.
Outro fator que esta dificultando os agricultores e, de certa forma, aumentando os
custos de producdo, sdo as exigéncias internacionais em relacdo a producdo
certificada para garantir a qualidade e seguranca dos alimentos.

As transformacdes econdmicas ocorridas na ultima década, como a crescente
abertura da economia mundial, a criagcdo e unificacdo de mercados em blocos
regionais e a elevacdo da concorréncia em niveis globais, tém determinado que as
empresas busquem a aquisicio e manutencdo de elevados niveis de
competitividade. Essa competitividade esta vinculada a manutencédo e ampliacéo de
mercados e resulta de um conjunto de fatores que atuam no ambito da unidade
produtiva do setor e da estabilidade da economia, de uma forma mais ampla.

O cenario do mercado internacional sinaliza para um movimento dos
consumidores por frutas mais sadias e sem residuos de agrotoxicos. Além disso, os
distribuidores e grandes cadeias de supermercados estdo pressionando o0s
produtores e exportadores de frutas para que estes déem mais atencdo aos
aspectos relacionados a niveis de residuos de agrotoxicos, as questdes ambientais,
as condicdes de trabalho, higiene e saude dos funcionarios.

Os consumidores desejam comprar frutas de qualidade, com sabor e
maturacdo adequada e com producéo certificada, de acordo com as normas

internacionais, relacionadas a seguranca dos alimentos, rastreabilidade, respeito ao
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ambiente e ao homem. Assim, o0s agricultores deverdo estar atentos a estas
exigéncias e normas, visando certificar sua producdo e estar em sintonia com 0s
principais mercados.

Nos ultimos anos, as agéncias governamentais internacionais, distribuidores e
grandes redes de supermercados passaram a adotar medidas de controle para a
seguranca dos alimentos, devido ao elevado numero de problemas de saude
causados a populagdo por consumirem alimentos contaminados. Devido a isto,
adotaram medidas rigidas visando assegurar a integridade fisica da populacao,
ofertando produtos de qualidade e sem riscos a saude do consumidor.

As frutas e hortalicas sdo muito importantes para uma dieta saudavel e para a
saude dos consumidores. No entanto, o bem-estar daqueles que consomem estes
produtos podera estar comprometido se nao forem adotados determinados cuidados
no processo de producdo. Nos ultimos anos, tem-se detectado um grande numero
de doencas causadas pelo consumo de alimentos contaminados. Para que se tenha
uma idéia da gravidade do problema, estima-se que anualmente, nos Estados
Unidos, mais de 76 milhdes de pessoas contraem algum tipo de doenca por
consumirem alimentos contaminados. Destes, cerca de 325.000 sao hospitalizados
e cerca de 5.000 morrem. Isto significa um custo estimado de mais de U$ 5.6
bilhdes/ano (Gravani & Bihn, 2007; SUMMARY..., 1999). A Figura 1 apresenta 0s
principais patdogenos que causam problemas a saude das pessoas por consumirem

produtos contaminados.
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Fig. 1- Principais patdgenos que causam problemas a saude humana.
Fonte: Juan Luis Silva — Mississippi State University (2005).
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Com as novas regras determinadas pelos principais mercados importadores,
0os produtores devem estar atentos as questdes relacionadas a seguranca do
consumidor, regulamentacées governamentais e protocolos, competitividade dos
mercados, capacitacdo dos empregados e foco nos principais mercados, de forma a
atender aos aspectos basicos de seguranca dos alimentos e certificar a sua
producao.

A probabilidade de contaminacdo de frutas no campo e no packinghouse é
grande. Existem varios meios de identificar e controlar os possiveis “Perigos de
contaminacao” em todas as fases do processo de producéo.

A superficie das frutas e hortalicas pode ser contaminada por patdogenos
devido ao contato com a agua, solo, adubos organicos, residuos liquidos, ar,
pessoas e animais. A Figura 2 apresenta um esquema das fontes potenciais de

contaminacao dos alimentos.

Transporte

Condicoes
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Fig. 2- Fontes potenciais de contaminac¢do dos alimentos. Fonte:
Juan Luis Silva — Mississippi State University (2005).

Existem trés tipos de perigos associados a contaminacdo de produtos
frescos, que séo fisicos, quimicos e bioldgicos. As principais fontes de contaminagéo
fisicas em frutas na pré e pos-colheita sdo devido ao manuseio inadequado das
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mesmas pelos trabalhadores, que inadvertidamente poderdo deixar materiais
inertes, como areia, pequenas pedras, pedagos de madeira, plastico e ate mesmo
pedacos de vidros, em contato com as frutas dentro das embalagens.

Os perigos quimicos estdo relacionados a contaminacdo das frutas por
agrotoxicos, fertilizantes, produtos de limpeza e embalagens confeccionadas com
materiais toxicos ou que tenham sido colocadas em contato com produtos que
causam danos a saude humana e animal.

As principais fontes de contaminacdo biolégica em frutas na pré e pos-
colheita sdo as fezes de animais, solo, agua de irrigacdo, agua utilizada para
pulverizacdo, utilizacdo inadequada de esterco, poluicdo do ar (poeira), animais
domésticos e silvestres, manuseio das frutas pelos trabalhadores, veiculos de
transporte, condicbes de armazenagem, condicfes inadequadas de temperatura, e
estocagem.

Devido a grande facilidade de ocorrer problemas de contaminacdo de
produtos vegetais em todas as etapas do sistema produtivo, devemos considerar
que os cuidados com a seguranca dos alimentos deve comecar no campo, com a
adocéao das “Boas Praticas Agricolas”, as quais tem por objetivo reduzir os riscos de
contaminacgao dos produtos no processo de producao.

As Boas Préticas Agricolas (BPA) consistem na utilizacdo das tecnologias
mais adequadas no processo de producdo, visando a reducdo dos riscos de
contaminacao dos produtos. Para isto, é importante a estruturacao de um sistema de
informacdo que permita 0 armazenamento e manutengdo do histérico de todas as
atividades que séo realizadas no campo e no packinghouse. Outra acao importante
€ a inclusdo de préaticas que permitam a preservacdo e melhoria da qualidade
ambiental das areas de producéo.

A adocdo das Boas Praticas Agricolas € uma importante estratégia para
melhorar a competitividade dos produtos, levando-se em consideragcéo 0s seguintes
aspectos:

1. O setor fruticola representa uma das principais atividades para exportacao

e geracao de divisas para muitos paises em desenvolvimento.
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2. A perda de valor do produto como consequéncia da deterioracdo da
qualidade durante o manejo pés-colheita, armazenamento e distribuicdo sdo muito
significativos para os atores da cadeia.

3. O rechaco de frutas nos mercados internacionais ocorre principalmente
devido ao uso de agrotéxicos ndo permitidos ou ao uso excessivo daqueles que séo
permitidos, ao ndo cumprimento dos requisitos de etiguetagem e embalagem e/ou a
presenca de contaminantes, auséncia da informacdo nutricional requerida e

deterioracédo da qualidade do produto devido a fatores fisiologicos, patoldgicos, etc.

Na implementacdo de um sistema de BPA é muito importante conhecer os
possiveis riscos de contaminacdo, desenvolver um plano para minimiza-los, dispor
de um sistema para documentar todas as acOes desenvolvidas e esforcar-se ao
maximo para reduzi-los.

Os principais aspectos considerados na implementacdo de um plano de PBA

. Manuseio e armazenamento de esterco;

. Exclusédo de animais domésticos e silvestres das areas de producéao;
. Manejo de irrigacdo e drenagem;

. Limpeza de equipamentos;

. Manuseio na colheita e pos-colheita;

. Programa de treinamento de empregados;

. Instalacbes adequadas para higiene dos empregados;

. Uso correto de agrotoxicos;
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. Estratégias para administrar possiveis problemas.

Os mercados nacional e internacional desejam comprar produtos
provenientes de regides de baixos riscos de contaminagdo e para isto exigem a
certificacdo de origem documentada e comprovada. Para implantar um sistema de
certificacdo de origem, € necessario atender aos processos de rastreabilidade,
avaliacao da conformidade e certificacdo do produto.

Para atender a estes requisitos, os paises desenvolvidos passaram a exigir
dos paises exportadores de frutas, a implantacdo de sistemas de rastreabilidade e
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certificacdo. A certificacdo € um sistema estruturado que permite saber a origem de
um produto e todas as etapas dos processos de producdo adotados em campo e no
packinghouse. No sistema, pode-se determinar, a qualquer momento, todas as
condicbes em que a fruta foi produzida, processada, embalada, armazenada e
transportada, possibilitando a identificacdo e historico do produto. Os registros séo
utilizados para reconstruir o caminho inverso do produto.

Sao varios os exemplos de san¢fes impostas pelos paises desenvolvidos,
relacionadas aos aspectos de inocuidade dos alimentos. A Unido Européia, em
janeiro de 2005, publicou a Lei Geral dos Alimentos, através da Normativa CEE
178/2002, que estabelece que a rastreabilidade devera ser assegurada em todas as
etapas de producdo, transformacéo e distribuicdo de produtos alimentares. Diante
da necessidade de atender ao referido regulamento, o governo brasileiro instituiu o
Plano Nacional de Seguranca e Qualidade de Produtos de Origem Vegetal, atraves
da Instrucdo Normativa IN 67, de 04 de dezembro de 2006, a qual j4 esta
funcionando para as culturas da maca e do mamao e, brevemente, estara também
em vigor para manga, uva e limao.

Da mesma forma, a lei de Bioterrorismo, em vigor a partir de dezembro de
2002, estabelece que todas as exportacOes de produtos agro-alimentares para 0s
Estados Unidos deverdao ter um sistema de rastreabilidade estruturado e com
chancela oficial do pais exportador.

Os sistemas de certificacdo de frutas mais utilizados a nivel mundial sédo
Euro-Retailer Produce Working Group for Good Agricultural Practices — EUREPGAP
e a Producao Integrada de Frutas (PIF). O EUREPGAP é um protocolo de
certificacdo internacional, acreditado segundo a normativa ISO Guia 65 (EN 45011),
que engloba toda a producédo agricola do produto certificado, desde antes da planta
estar no campo (pontos de controle de sementes e viveiro) até o produto final nédo
processado.

A Producéo Integrada de Frutas é definida como um sistema de producédo
agricola que produz alimentos e outros produtos de alta qualidade mediante o0 uso
racional dos recursos naturais, tecnologias apropriadas e mecanismos reguladores,

capazes de minimizar o uso de insumos poluentes, assegurando uma producdo
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sustentavel a precos competitivos, respeitando e preservando o meio ambiente (Titi
et al., 1995).

A PIF é um sistema amplamente utilizado nos paises Europeus, como a
Alemanha, Austria, Suica, Inglaterra e Italia, com grande crescimento na adoG&o
pela Espanha, Bélgica e Portugal. Nesses paises, a fruta obtida com a Pl é
comercializada com certificagdo e selo de identificacdo, sendo preferida pelos
grandes canais de comercializacdo. Na Suica, quase 100% das areas de producédo
de frutas estdo submetidas ao sistema PIF (Dickler, 2000).

O manejo integrado de pragas e doencas, a conservacdo e melhoria da
fertiidade do solo e da diversidade do meio ambiente, dentre outros aspectos
técnicos, sdo componentes essenciais do sistema PIF, na busca de um equilibrio
entre os métodos quimicos e biolégicos, considerando os aspectos técnicos de uma
producdo sustentavel, atendendo aos componentes ambientais e sociais (Titi et al.,
1995).

Segundo Planells (1997), deve-se, através da Producao Integrada de Frutas

(PIF), consequir:
1) Reduzir ao maximo a aplicacéo de insumos agricolas;
2) Utilizar, preferencialmente, tecnologias que néo agridam ao ambiente;
3) Manter a renda da exploragéo agricola compativel;

4) Reduzir e eliminar as fontes de contaminacdo ambiental gerada pela

agricultura.

O sistema de producdo integrada de frutas é constituido por um conjunto de
praticas agronémicas selecionadas a partir daguelas disponiveis regionalmente e
gue, no conjunto, asseguram a qualidade e produtividade das culturas dentro de
uma base de sustentabilidade. O uso de diferentes métodos (biolégicos e quimicos,
entre outros) é cuidadosamente aplicado, levando-se em conta as exigéncias dos
consumidores, a viabilidade econdémica da atividade e a protecdo ao meio ambiente.
O modelo esquematico apresentado na Figura 3 mostra os componentes utilizados
na da PIF.
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Fig. 3- Modelo esquemético do processo de manejo da Producédo

Integrada de Frutas. Fonte: Titi et al. (1995), adaptada pelos autores.

Os objetivos da PIF séo:

Integrar os recursos naturais e oS mecanismos de normatizagdo das atividades

da exploragdo agricola, visando otimizar o uso de insumos.

Assegurar uma producdo sustentavel de alimentos e outros produtos de alta
gualidade mediante a utilizacdo, preferencialmente, de tecnologias que respeitem
0 meio ambiente.

Eliminar ou reduzir as fontes de contaminacdo geradas pelas atividades
agropecuarias.

Manter as fun¢Bes mdltiplas da agricultura.

Os principios bésicos da PIF séo:

Aplicar de forma holistica, pois est4 baseada na formulacdo de normas, levando-
se em consideracdo as caracteristicas préprias de cada ecossistema e a

importancia do bem estar e da exploracao racional dos recursos naturais.
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* Minimizar os impactos indesejaveis e 0s custos externos sobre a sociedade,,
tentando atenuar os efeitos indiretos das atividades agricolas (contaminacdo da
agua potavel por agrotoxicos, reducdo de recursos hidricos pelo aporte de

sedimentos decorrentes de eroséo de solo, etc.).

* Equilibrar os ciclos de nutrientes, reforcar a diversidade biologica local, minimizar
perdas, propor 0 manejo 6timo dos recursos naturais e de técnicas utilizadas na

agricultura.

* Proporcionar conhecimento e motivacao peridédica sobre educacdo ambiental e
producdo integrada aos produtores e principais agentes envolvidos nos
processos da cadeia produtiva, poés-colheita e certificacdo de qualidade:

formacao de monitores ambientais.

» Utilizar métodos que fomentem o aumento e a conservacdo da fertilidade

intrinseca do solo.

* Priorizar o0 uso de manejo integrado de pragas e doencas como a base da
tomada de deciséo para a protecao das culturas.

» Fomentar a busca pela qualidade do produto, levando em consideragdo os
parametros ecoldgicos do sistema de producao e os de certificacdo de qualidade.

O sistema PIF busca tanto a certificagdo do produto como do processo
produtivo. A certificacdo é considerada um elemento diferenciador do produto no
mercado, que facilita sua identificacdo, oferece garantias ao consumidor em termos
de qualidade, aumenta a confianca do consumidor e facilita a entrada deste em
novos mercados. A facilidade na identificagdo dos produtos certificados através de
selos (logomarcas) agrega um novo valor de mercado ao produto, em relacéo a sua
aceitacdo, em funcdo da qualidade e inocuidade dos alimentos oferecidos e na
tomada de decisdo no momento de escolher produtos similares.

A certificacdo é definida pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas —
ABNT- como “um conjunto de atividades desenvolvidas por um organismo
independente da relacdo comercial com o objetivo de atestar publicamente, por

escrito, que determinado produto, processo ou servico estd em conformidade com
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0s requisitos especificados. Estes requisitos podem ser: nacionais ou internacionais
(ABNT, 2002).

Na PIF, deve-se buscar tanto a certificacdo do produto como do processo
produtivo. A certificacdo constitui um elemento diferenciador do produto no mercado,
facilita a sua identificacdo, oferece garantias ao consumidor sobre o produto que
adquire, aumenta a confian¢ca do consumidor, como, também, facilita a venda do
produto e sua introdugdo em novos mercados. Esse processo deve ser de total
imparcialidade, transparéncia e objetividade, permitindo que as empresas
certificadas possam apresentar recursos, em casos de desconformidade com as
decisbes da empresa de certificacao (Avilla, 2000).

A facilidade na identificacdo de selos (logomarcas) dos produtos certificados,
principalmente por instituicbes certificadoras ja conceituadas pelos consumidores,
agrega um novo valor de mercado ao produto no que tange a sua aceitacdo em
funcdo da qualidade e “seguranca alimentar” oferecidas, tomada de deciséo frente a
escolha de produtos similares e recomendacdes de compra. Assim, o valor
agregado ndo se reflete necessariamente em cifras monetarias, mas também na
decisdo de compra por parte do consumidor e, portanto, na garantia de mercado
para os produtos produzidos.

Para o Brasil, a certificacdo de frutas € uma experiéncia nova. O Instituto
Nacional de Metrologia, Normatizacédo e Qualidade Industrial -IMETRO, em parceria
com o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA e o setor
produtivo, desenvolveram um programa para a Avaliacdo da Conformidade da PIF.
A partir deste, o INMETRO criou o perfil do organismo certificador, de modo que este
atenda a todos 0s requisitos necessarios aos objetivos aos quais se propde. Esse
programa abrange a todos os produtores interessados que estiverem praticando a
PIF, enfatizando que o processo de certificacdo de frutas sera voluntario, apesar de
se saber que sem a certificacdo o produtor ndo conseguird competir no mercado
externo (Martins, 2001).

Num mercado altamente competitivo, os exportadores brasileiros de manga
deverdo ofertar para os mercados importadores um produto de qualidade que
atenda as exigéncias dos consumidores. A PIF representa um sistema de producéo
que atende aos requisitos de rastreabilidade, voltado a produgédo de alimentos de
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melhor qualidade, especialmente no que se refere a baixos niveis de residuos de
agroquimicos nas frutas e ao baixo impacto ambiental no sistema de producao.

Neste contexto, a implantacdo do programa de Producao Integrada de Manga
estd baseada na integracdo entre pesquisadores, produtores, consultores e
extensionistas, tanto do setor publico quanto do privado. Para dar o suporte
tecnolégico necesséario ao programa, varios projetos de pesquisas estdo sendo
desenvolvidos, com o0 objetivo de gerar novas tecnologias, produtos e servigos que
se adaptem a realidade do produtor brasileiro de manga, aumentando a
produtividade, a qualidade e permitindo a competitividade imposta pelos mercados
importadores de frutas, altamente exigentes. O grande desafio é tornar essas
técnicas mais eficientes para minimizar os efeitos do sistema produtivo no ambiente
e atender a mercados cada vez mais exigentes.

Através do sistema de Producdo Integrada e possivel produzir frutas com
mais qualidade, mais sadias, aumentar a competitividade e credibilidade das frutas,
reduzir os riscos de contaminagcdo ambiental, conquistar novos mercados, aumentar

as exportacdes, proporcionar maior rentabilidade aos agricultores.
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