v

View metadata, citation and similar papers at core.ac.uk brought to you by t CORE

provided by Repository Open Access to Scientific Information from Embrapa

ACUMULO DE ACUCARES EM FOLHAS DURANTE O CICLO PRODUTIVO DA VIDEIRA PARA
PRODUCAO DE VINHO NO SUBMEDIO SAO FRANCISCO

Luciana de S& Ribeiro; Barbara Franga Dantas; Alexandro Pereira Silva'; Sara Raquel de Souza Luz

INTRODUCAO
A uva tem dois mercados distintos: o da fruta de mesa, no qual a regido tem se destacado como polo

produtor e exportador de uva com alto padrdo tecnolégico; e o do vinho, que tem despertado grande
interesse de produtores, ocasionando um crescente aumento da area cultivada, contribuindo para uma
diversificacdo da utilizacdo da espécie. A producdo de vinhos e derivados no Brasil aumentou de 298
milhdes de litros em 1995 para 311 milh6es em 1999 (Associacdo Brasileira de Enologia, 2004). Dentre os
estados produtores (RS, SC, PR, SP, MG e PE), Pernambuco apresentou um aumento na produgdo de
mosto e de suco simples de 648 mil em 1995 para mais de 7 milhdes de litros em 1999 (Embrapa Uva e
Vinho, 2004). Devido as pesquisas e ao esforco de produtores, a vitivinicultura pernambucana esta
concentrada em um dos Pélos de Desenvolvimento Integrado do Banco do Nordeste (Pdlo
Petrolina-Juazeiro) e ja detém 15% do mercado nacional de vinho (Pélo..., 2001).

Segundo Assis & Lima Filho (2000), uma das principais dificuldades do manejo da videira € manter
o equilibrio adequado da distribuicdo de reservas, pois é preciso atentar para o equilibrio na distribuicdo dos
acucares entre o0 sistema vegetativo e reprodutivo (Gallet, 1976). Todas as formas de produtos da videira
(uva, passas, vinho) tem origem nos acucares produzidos nas folhas através da fotossintese e
transportados tanto para os frutos, na época de producdo, como para troncos, raizes, folhas ndo expandidas
na fase vegetativa. A obtencdo de informacfes a respeito do acumulo de carboidratos durante o ciclo da
cultura contribuird para diagnosticar o estado de vigor fisiolégico no qual a planta de encontra e a melhor
forma de manejo da cultura.

O objetivo deste trabalho, portanto, foi obter informacdes sobre o metabolismo de carboidratos,
guantificando o acimulo de aclcares em folhas de videiras Petite Syrah cultivadas na regido do Submédio

Sao Francisco.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado na Embrapa Semi-Arido, Petrolina-PE e na Vitivinicola Santa Maria,
Fazenda Planaltina, Lagoa Grande-PE em uma area de 4,13ha.

As videiras cv. Petite Syrah, de 10 anos de idade, sdo conduzidas no sistema de espaldeira, em
Latossolo Vermelho-Amarelo, num espacamento de 1,20m x 3,5m, irrigada por gotejamento. As folhas foram
coletadas segundo um delineamento experimental inteiramente casualisado com 4 repeticées (4 videiras),
semanalmente, durante dois ciclos de producao. O ciclo 1 ocorreu de 24/12/2002 até 08/06/2003 e o ciclo 2
dessa data até 03/12/2003. As coletas iniciaram-se aos 28 e 22 dias apds a poda, para os ciclos 1 e 2,
respectivamente. As amostras foram congeladas em freezer a -20°C até a dosagem de acUcares sollveis
totais (AST), acucares redutores (AR) e amido.

Para a extracdo do AR e AST, as folhas foram maceradas em 4gua destilada (H,O,) em almofariz e
pistilo (1:10,p:v). Ap6s centrifugagdo a 2500xg por 10 minutos, o sobrenadante do tubo foi coletado para
dosagem desses acUcares e o precipitado foi utilizado para a extracdo de amido (Allen et al., 1977). A

dosagem de AR foi realizada pelo método do acido dinitrosalicilico- DNS (Miller, 1959) e a de AST e de amido
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pelo método da antrona (Moris, 1948; Yemm & Willis, 1954).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados indicam que durante o ciclo 2, ocorrido no segundo semestre, quando as temperaturas
s8o mais altas (tabela 1), ha um maior acumulo de AR e AST nas folhas (figuras 1 e 2) em relag&o ao ciclo
1. Por outro lado, o teor de amido nas folhas € mais baixo durante o ciclo 2, devido ao maior consumo de
aclcares dos drenos em relacdo a producéo destes pelas fontes (figura 3).

Tabela 1. Temperaturas média, maxima e minima mensal durante o ano de 2003.
Temperatura Mes

°C) Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez

Média 270 260 262 261 248 240 229 249 258 267 271 285
Minima | 213 206 205 199 197 171 164 17,9 186 195 202 211
Maxima | 343 326 332 329 31,7 310 298 32,0 334 342 343 355

O teor de AR nas folhas é mais baixo durante as fases iniciais do desenvolvimento do fruto, inicio da
frutificacdo até inicio da maturacdo, devido ao grande transporte de fotoassimilados necessarios para a
formacédo de acglcares estruturais, necessarios durante o crescimento das bagas (figura 1). Os teores de
AR nas folhas decaem apés a fase de maturacdo dos frutos, quando estes acumulam muitos acgUcares
devido a uma grande taxa de transporte de acUcares das folhas para os cachos nesse estadio (Chitarra e
Chitarra, 1990).

Até o inicio da maturacdo dos frutos, ha um grande aumento de AST nas folhas, (figura 2). Os
resultados deste trabalho estdo de acordo com aqueles obtidos por Hunter et al. (1994), em que o teor
aclcares aumenta em folhas apicais e basais até que os frutos se tornem maduros, sofrendo um

decréscimo no final do ciclo.
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Figura 1. Teores de agucares redutores nas folhas de videira cv. Petite Syrah durante dois ciclos produtivos.
As barras verticais correspondem ao erro padréo da média. Petrolina, julho/2004.
O teor de amido (figura 3) das folhas no inicio do ciclo é baixo. No inicio da maturagdo observa-se um
pico devido a uma grande quantidade de amido que se concentrou nesse estadio devido ao grande

transporte de aclcares em direcdo ao cacho. Estes acucares diminuem até a colheita dos frutos.



Quando existe uma alta atividade fotossintética e os aclcares formados sdo transportados para 0s
6rgados dreno, estes sdo armazenados nas folhas na forma de amido (Taiz & Zeiger, 2004). De acordo com
Schier et al. (2000), as temperaturas maximas e minimas influenciam os carregadores do floema,
simplasticos ou apoplasticos. Desta forma, durante o ciclo do segundo semestre de 2003, em que
ocorreram maiores temperaturas, possivelmente houve maior atividade dos carregadores do floema,

armazenando menores quantidades de amido nas folhas das videiras.
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Figura 2. Teores de acUcares sollveis totais nas folhas de videira cv. Petite Syrah durante dois ciclos
produtivos. As barras verticais correspondem ao erro padrdo da média. Petrolina, julho/2004.
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Figura 3. Teores de amido nas folhas de videira cv. Petite Syrah durante dois ciclos produtivos. As barras
verticais correspondem ao erro padréo da média. Petrolina, julho/2004.

CONCLUSAO

A partir dos resultados obtidos, pode-se concluir que os teores foliares de aclcares redutores, acglUcares
sollveis totais e amido variam de acordo com o estadio fenol6gico em que se encontram as videiras. A
variacdo dos teores foliares de carboidratos ocorre também em resposta a época em que as 0S ramos

crescem e as condigbes climaticas nessa ocasiao.
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