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INTRODUCAO

A producgéo brasileira de banana, 7 milhdes de toneladas em 2007, segundo
dados da FAO (2009), esta distribuida por todo o territério nacional, sendo a regiao
Nordeste a maior produtora (34%). No Norte do pais existem mais de 110.000ha de
pequenos cultivos, dos quais, cerca de 60% sdo conduzidos em sistemas
agrofamiliares, com producdo anual de 1,7 milhdes de toneladas no ano de 2005
(Alves et al., 2007). A bananicultura em Roraima abrange todos os 15 municipios,
sendo que o total produzido abastece, respectivamente, 75 e 55% dos mercados em
Boa Vista/RR, com mais de 220 milhdes de habitantes e Manaus/AM, com
aproximadamente 1,5 milhdes de habitantes.

Entretanto, em trabalhos ja realizados com bananas ‘Nanicao’, verificaram que
devido ao excessivo amadurecimento, o despencamento e a perda de massa fresca
dos frutos, decorrentes da aceleracao no metabolismo dos frutos, ocasionaram perdas
médias de 42% no transporte entre as principais regides produtoras no Brasil, mesmo
sob refrigeragéo.

Em bananas, verifica-se que a remocao e/ou a redugao da concentracdo de
etileno no ambiente de armazenamento sdo eficientes em prolongar a vida pés-
colheita (Rocha, 2005). Isso pode ser feito com adsorvedores de etileno, como o
permanganato de potassio (KMnO4) em sachés ou impregnado em embalagens
plasticas (embalagem ativa). Esses oxidam o etileno liberado pelo proprio fruto durante
o amadurecimento, prolongando a fase pré-climatérica e a vida pos-colheita.
Geralmente, o tratamento com o adsorvedor de etileno é associado a atmosfera
modificada, pelo uso de embalagens de polietileno, para retardar o amadurecimento
dos frutos (Neves et al., 2004; Neves et al., 2006).

Diante do exposto, o presente trabalho tem por objetivo avaliar o efeito da
atomosfera modificada, pelo uso de embalagens plasticas, do vacuo parcial, da
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adsorcao de etileno, visando melhorar a qualidade das bananas ‘Prata’ produzidas em

Roraima.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado com frutos de bananeira ‘Prata-Ana’, colhidos na
empresa Roraima Agrofrutas, situada na zona rural de Boa Vista/RR (latitude 2°50'06”
N e longitude 60°40°'28” W). As andlises laboratoriais foram realizadas no Laboratério
de Tecnologia de Alimentos (LTA), da Universidade Federal de Roraima. Em campo,
para determinagado do ponto de colheita, foram observados e analisados parametros
visuais das bananas, levando em consideracdo o desaparecimento das quinas e/ou
angulosidades da superficie dos frutos, a coloragcdo no estadio 1, bem como, uma
amostragem a qual verificou-se os sélidos soluveis médios (3,6°Brix) e a acidez
titulavel média (2,32 % de &cido citrico. 100g™" de polpa).

Apobs colhidos, os cachos passaram por pré-limpeza, eliminando-se a raquis e
restos de folhas e inflorescéncias. Em seguida, realizou-se o pré-resfriamento a 20 +
2°C (imersao em tanque com solugéo de agua, com sulfato de aluminio e cloreto de
célcio a 2%) e a despalma (formando os buqués). Os frutos foram entao transportados
em caixas plasticas de 20kg até o LTA onde, novamente, foram imersos em solugéo
de hipoclorito de sédio (NaOCI) a 2,5%.L" de 4gua, por 10 minutos. O enxagiie e a
secagem dos frutos foi realizada em bandejas perfuradas expostas ao ar atmosférico
do LTA (22 + 1°C e 75 * 3% de U.R.). Posteriomente, os buqués (de 3 a 5 dedos)
foram selecionados e padronizados pelo tamanho e pela auséncia de danos/defeitos
visuais, para a composi¢cdo dos seguintes tratamentos: T1 — Controle (sem
embalagem nem sistema de adsorgéo de etileno); T2 — Embalagem de polietileno de
baixa densidade (PEBD), com 0,010mm de espessura (Unico lado), area de
permeabilidade de 805cm® taxa de permeabilidade a oxigénio (TPO,) de
11.234cm®>m™2.d" e taxa de permeabilidade a gas carbénio (TPCO,) de 36.705cm®.m’
2.d"; T3 — embalagem de PEBD + adsorvedor de etileno (sache de 10g, marca Always
Fresh®, do fabricante Soloeste, contendo a permanganato de potassio e silicato de
aluminio); T4 — embalagem de PEBD + vacuo parcial; e, T5 — embalagem de PEBD +
adsorvedor de etileno + vacuo parcial.

Ap6s a confeccdo dos tratamentos, as unidades experimentais foram
armazenadas em camara frigorifica a 12 £ 1°C e U.R. de 93 = 2%, durante 35 dias. Os
dados analiticos foram coletados em triplicata, em intervalos de 5 dias, a partir da data
da colheita até os 35 dias apdés a colheita. Os frutos foram retirados do
armazenamento refrigerado 12 horas antes das andlises, visando a elevacdo da
temperatura dos frutos até o equilibrio com o ambiente laboratorial (22 + 1°C e 75 *
3% de U.R.). Em cada dia de andlise foram avaliados os fatores: Atividade enzimatica



(enzimas pectinametilesterase — PME e poligalacturonase — PG); Curva de respiragéo
(producao de CO; e etileno); e, Concentracao de etileno e CO..

Os dados foram submetidos a analise de variancia pelo teste F e a comparacao
de médias foi efetuada pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade estatistica. O
experimento foi conduzido em delineamento inteiramente casualizado (DIC), com o
esquema fatorial 5x7 (tipos de acondicionamento x dias de analises) com 3 repeticoes,
sendo cada repeticdo composta de 2 unidades amostrais.

RESULTADOS E DISCUSSAO
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14000 Q0

Aa Aa Aa Aa

12000

\4
=}

in-1

T 10000

3

3000

=]

6000

8

4000

nmol de ag red.g-1.min1

N oW os a9
=1

=}

nmol de NaOH.g-1.mi

Tempo de armazenamento Tempo de armazenamento

o7 8 813 OT4 atn o7t @72 @72 @T4 OTs

Produgéo de CO2 Produgéo de etileno

S

mgde CO2.kg-1.h-1
uL de etileno.kg-1.h-1
@ @

IS

™~

=)

5 10 15 20 25 0 3%
Tempo de armazenamento Tempo de annazenamento

oTi aT2 8T aT4 aTs oTi |T2 8T OT4 OTs

Concentragéo de CO2 Concentragéo de etileno

€02 (ppm)
£
Etileno (ppm)
S - W oeeow @ N ®

Tempo de armazenamento Tempo de armazenamento

:
Médias seguidas das mesmas letras mailsculas (trat.) e minUsculas (tempo) nao diferem entre si ao nivel de
significancia a 5% de probabilidade pelo teste de Tukey.

oTi @72 0T OT4 675

Figura 1: Atividade da PG, atividade da PME, producédo de CO,, producéo de etileno,
concentracdo de CO, econcentragdo de etileno, em bananas ‘Prata’ submetidas ao
armazenamento refrigerado a 12°C + 1°C e 93 + 2% de U.R, a modificagdo
atmosférica e a adsorcao de etileno. Boa Vista/RR/Brasil

A atividade enzimatica quantificada no presente experimento mostrou que as

bananas “prata-ana” possuem dois picos de maximo, tanto para a PME quanto para a
PG. Nesse sentido, os tratamentos com o sache adsovedor apresentaram atraso em



ambos o0s picos, denotando-se para os mesmos estadio menos avangado de
amadurecimento. Os resultados do comportamento respiratério, tanto para producao
quanto para a concentracdo de CO, e etileno dentro das embalagens, demostraram
que os frutos expostos ao adsorvedor, independentemente do vacuo parcial, também
aparentaram menor atividade metabdlica. O sache inclusive foram eficientes na
diminuicao significativa das concentragdes de etileno e, supostamente, na manutencao

da constante descaboxilacao nesses frutos.

CONCLUSAO
A combinacdo do uso de embalagens com o saches de permanganato de
potassio (KMnO4), resultou no retardamento do processo de amadurecimento dos
frutos de banana ‘Prata-And@’, quando armazenada a 12°C. A utilizagdo do vacuo
parcial ao final do experimento, quando combinado a presenca do sache, foi
determinante na manutencdo de caracteristicas qualitativas desejaveis aos frutos da

banana.
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