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Abstrakt

Cilem bakaléské prace je uceleny popis indickébajového piimyslu. Prace se zaffuje
zejména nait hlavni oblasti produkc&aje v Indii; totiz na Asam, Dardziling a Nilgiri. Hlavnim
piinosem je souhrnné pojednani o tematiagpvého pimyslu v Indii s ohledem na mnoho jeho
dalSich aspekt Uvodni ¢ast bakaléské prace hovié o prvnich zminkach @&aji v Indii véetrs
historie zakladanéajovych plantadzi na indickém Gzemi. Drutést mapujeiizné strankyajového
pramyslu: pstovanicaje a sbr ¢ajovych listi, jejich zpracovani i prodej, pracovni silu, ochranna
obchodni loga a postaveni Indie nha mezinarodnim tridajem. Poslednim tématickym okruhem,

kterému se pracesmuje, je zfisob konzumaceaje v Indii a jeji specifika.
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Abstract

The aim of this work is coherent description of theéian tea industry. The work is focused
on three main areas of tea production in India,algnime Assam, Darjeeling and Nilgiri. The main
benefit is a coherent treatise on the topic otélaeindustry in India with regard to many of ithert
aspects. The introductory part of the thesis tatksut the first mentions of tea in India, including
the history of the foundation of tea plantationshia Indian territory. The second part describes
various aspects of tea industry: tea growing aaddaf collection, their manufacturing and sales,
the manpower, trademarks and position of Indidéihternational market with tea. The last

thematic area which is devoted to the ways of condion of tea in India and its specifics.
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0 Uvod

V prvni ¢asti Gvodu bych rada Adodnila vylsr tématu.Caj je oblast zajmu, kterd &n
ihned po vod, ale i pro celou jedirmou kulturu, ktera kolermaje vykvetla.

Prvnim mistem mé nawdty Indie byla indickacajova oblastislo jedna, Dardziling. Vit
ty swzi zelenécajovymi keiky porostlé svahy Déardzilingu ve vyScées 2000 m n. m., odkud
pochazitaj, byl jeden z neptSich zazitk celé indické poutitbec.

Nepochyb® byl kazdy cestovatel pohicen koloritem Salkcaje s cukrem, mlékem
a kaenim, které jsou k dostani za drobné mince&&wsude. Prodava jenZ nese velkou nadobu
s timto n4pojem a zarowevykiikuje do vSech stran, je charakteristickym rysemikakkaZzdého
indického nésta. V Ciné se fenoméntaje zapdal rozvijet jiz 2700 let ped naSim letoptiem.
Oproti tomu v Indii cajova kultura zakienila az kolem roku 1840.iBsto je nyni Indie fednim
vyvozcem cerného ¢aje a vysokohorsky Dardziling jef@dmétem zajmu burzovnich maki@
z celého stta.

Cilem préace je popsat #apob vyroby i konzumaceéaje v Indii a nahlédnout do historie
zakladani prvnichtajovych zahrad na indickém Uzemi. Prace si klade za uUkol awaptizné
stranky ¢ajového piimyslu. Od saméhogstovani a séru ¢ajovych listi pres jejich zpracovani,
az po prodej a Zisob konzumace na domactdé. Indické pstovanicaje a kulturacajového
popijeni je natolik specificka, Ze si pozornost baks#é prace nepochyBreaslouzi. OprotiCing,
kde se vyrabi mnoho typcaje, je indicka produkce zatfena na jeden typ, n&erny ¢aj. Proto je
prace zaréfena na problematikgernéhocaje. Mimo zvyk popijetéaj spolu s mlékem, cukrem
a karenim, coZ je WCing, Japonskuwi Tchaj-wanu nemyslitelné, odliSuje se od zbytkutsvtaké
indick&a kultura podavan¢aje. Indie nikdy nevygstovala zvyk obdobny pokornému japonskému
¢i cinskémutajovemu ritualu.

V prvnim oddilu nazvaném Historigaje v Indii bakalé#skd prace pojednava o prvnich
zminkach ataji na indické @idé, zastavuje se u mughalskych dia zmiiuje zapisky cestovati|
kteff se s popijenintaje setkali. Za¥uje se zejména na zakladani prvnigjovych plantaZi
v oblastech Asamu, Dardzilingu a Nilgiri a na Glohu Brit tomto odwtvi. Prace nevynechava
vyliceni stinnych stranek patka ¢ajového piimyslu.

Druh&c¢ast s nazvem Produkamje obsahuje obecné informaceaji; nagiklad o tideni

¢aji, o negastji uzivanych vyrobnich metodach, o pracovni sile, obchwdruzliSeni jakosttaju,

! Mezi pojmeméajova zahrada &jova plantaZ neni rozdil. V jazyce se pouZiva§i slbvni spojeni synonymicky.
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cajové burze, prbéhu ¢ajové sklizré, pohledu na Indii jako na producentaje, o nejznarjSich
indickych¢ajovych oblastech a dalSim.
Poslednim Usekem bak&&é prace je fiblizeni specifik konzumaceaje v Indii. Po ni jiz

nasleduje samotny z&v ktery shrnuje danou problematiku.



1 Historie €aje v Indii

1.1 Pocatky vyskytu ¢aje v Indii

Oproti Cing, kolébcetajového fenoménu, kde dle legendy preaj ochutnal cisaSen-nung
uz v dok¥ 2700 @.n.l., jsou indickéc¢ajové djiny o poznani kratSi. Tedy alespaty, které
vybudovaly sotiasny prosperujicicajovy primysl. Divoce rostoucicéajovnik byl objeven
Anglicanem Robertem Brucem az roku 1823, prvni indi¢&yse na londynskou burzu dostal roku
1839.

Cina ma svou legendu o mytickém vladci Sen-nungovi, kterémuwaldy prevaované
ze zdravotnich @vodi spadly listky planychtajovnikovych kéi. V jiné legend figuruje postava
indického mivodu, Bédhidharma. Tato osmadvacata hlava skoly dhjanydir édesSla v roce 520
na GzemiCiny, kde se promnila v prvniho gedstaveného buddhismiichanu). Bodhidharma se
pry posadil do jesky®inedaleko Nankingu a bez oka zambeni se na 9 let pohrouZzil do meditace.
Poté jej postihla neodvratiteln4d Unava vedouci k spankudhBiharma se na sebe n&hal
a odezal si véka odi. Zahodil je na zahradu a tam, kde dopadly, vyraSily ze &éajovniky
(Thomova 2002, s.15-16).

NejstarSi zminku @aji na domaci pdé vidi nekteti Indové v Ramaja Jde o paséaz, kdy je
Hanuman Ramou poslan pro rostlisandzivini.Ta jedind dovede vytdt ranéného LakSmanu,
Ramova bratra. Hanuman vsSak bylinu neumi rozeznat, a petgai s celym utrzenym vrchem
himalajské hory, na kterésandzivinrostla.

V néasledujici citaci hovio k Hanumanovi DZambuvan, velitel megtiiho vojska (Valmiki
2000, s. 149);,,Je na toky, synu, abys vysvobodil celé naSe vojsko ze stavu, do ktgzéinahl
proradny Indradzit. Ty jediny jsi schopen zatketz do Himalaje. Mezi zlatym vrcholem RSabhy
a Kailasou je tam hora, na jejimz vrcholu rostou zam@ |&ivé byliny — mrtasadzivani, ktera
vraci Zivot mrtvym, viSaljakarani, jez vyléi nejtezSi rany zgsobené Sipem, a mnoho dalSich.
Sesbirej je a rychle se s nimi ¥rabychom byli vSichni @pschopni dalSiho boje.*

Ze by se¢aj v Indii skutené pil pied tim, nez byl roz$én Brity, se mnoho nevi. Existuje
vSak mnoho naznak Zze tomu tak bylo. Je vSakeba rozliSit, zda jde @aj vypéstovany v Indii,
nebo ocaj dovezeny.

Ajurvéda je disciplinou, ve které by se dalo pouzivéaje a:ekavat. Vladimir Miltner
v knize Léka'stvi staré Indie(2003, s. 141-149) v kapitolMateria medicapiimo preklada spis

Susruty’ V samostatné kapitoleSuSrutasanhitapak dli 1écivé substance dle miry cinnosti

2 Susruta byl jednim z Zdikkrale Divédasy Dhanvantariho. Ten se, oddany iéka, vzdal vlastniho postu a odeSel
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do 37 skupinCaj cobyCamellia sinensise vy¢tech chybi.

V poznamkovém aparatu za kapitoldleni na swte bylina Miltner uvadi (tamtéz, s. 159):
.Vyraz ¢aj je tu pouzivan ve vyznanhorky odvar Opravdovycaj, totiz Camellia theifera (gve
Thea sinensis),istal starym Ingm neznam, £baze v Indii odedavna divoce bujel zejména kolem
Dardzilingu, v Nagskych horach, v Asamu a v Manipuru. TepkdyZ cinovnici britské
Vychodoindické spol@osti zahdjili roku 1667 dovoZaje z Ciny, da’kal se pozornosti &ajovnik
indicky..."

Nekteri Indové se mohli scajem setkat skrze buddhistické cestinskych poutnik
na Buddhovu rodnoutlu. Ti s sebou zajisté mohdiaj mit. Indiéti poutnici cestujici do Tibetu
za posvatnou horou Kail&sj urité poznali. V Tibetu se totiZ pije jiz od 7. stoleti.

Na dvorech s&aj mozna pil uz za Mughal Pro by mluvily obrazy z doby viady Akbara
(1556-1605), jeho nasledovnika Dzahangira (1605-162@hdZahana (1627-1658). Dochovalo
se zn&né mnozstvi miniatur vyjevujicich mughalské vladce posefié za doprovodu manzelek
i konkubin v zahradach. Popijeji z m#&ych misek cosi, co je rozlévano z usnhmdobenych konvi.
Zdali se jednalo @&aj, nelze s ufitosti fici. Babur, zakladatetiSe, byl pfivodem ze stdoasijské
oblasti okolo Samarkandu; tedy z mista rozprostirajiciboushedvabné stezky. Tamtudy se
dovazelocinské zbozi do Evropy &aj byl jist¢ komoditou, se kterou se mohl Babur obeznamit
(Thomova 2002, s. 200).

Jan Huyghes van Linschoten, cestovatel z Holandska, dephdem 16. stoleti kolem mysu
Dobré nadje do Goy, kde zpozoroval popijetdje. V roce 1598 nechal vydat cestopis, v kterém
piSe, Ze obyvatelé Indie jedli asamsiagove listy coby zeleninu, do kter&igavali olej acesnek.
AvSak sodasre z nich i louhovaliaj jakoZto napoj (Pettigrew 2001, s. 119).

DalSi z cestovaté| tentokrate z obdobi 1. poloviny 17. stoleti, podava obéobwidectvi.
Adam Olearius, celym jménem Oelschlager, diplomat vysdmyersie Holandskem,dnmoznost
seznamit se s dkolika movitymi Indy. Vi, Ze hazi do bronzovycki hlinénych nadobek
obsahuijicich vrouci vodeajové listy. Nadoby slouzily pouze tomutdalu (Thomovéa 2002, s. 200—
201).

Jeho pitel Némec Johann Albrecht von Mandelslgilisva dw setkani ajem v cestovnim
deniku. Prvni prokhlo pri plavke lodi do Indie. Byl pry vaza nemocen a dostalo se mu vynikajici
p&e od samotného kapitana. Dostaval dvaiagdlky ¢aje dens. Po dopluti do Suratu,ffstavu
s holandskymi a anglickymi obchodnimi faktoriemi, se voandelslo dent stykal s evropskymi

obchodniky uvyklymi servirovataj. Pry jej pili cizinci i Indové jako zceladzny napoj, o kterém se

do podlifi Himalaje ¥novat se badani v oblastélni coby poustevnik.
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vétilo, Ze blahodar#é ptsobi na zazivani. Také John Ovington z Anglie popisuje &tekusSenosti
na indickém Gzemi zad@é@jovnikové plantaze, $lo o dovoLf iy (tamtéZ, s. 20%).

O Cin¢ jakoZto dovozci¢aje do Indie mluvi i Hobhouse (2004, s. 118y Indii byl caj
znam jedid jako pochutina dovezena €iny, které holdovali pouzeéktei Evropané a par
poevrop&lych Indi."

Presto ve stejné publikaci (s. 149) hdvm swtlé vyjimce, jediné na indickém Uzemi:
,Britové ale newdéli nic o tom, Ze by pvodni obyvatelé Asamu kdy pouZivedi k priprave
nalevu. Takovy byl vSeobetprijimany nazor, by na jednom¢i dvou mistech na fezichreky
Brahmaputra se daji najit stopy po opésgch sadech, kde s@j kdysi davno pstoval. K tmto

plantdZim se ale nevaze Zadna lidova asamska &ddic

1.2 Velka Britanie a jeji touha po ¢aji

Prestoze se zd4, Ze situac&’iné a jeji obchod s Velkou Britanii ma k praci@ji v Indii
daleko, neni tomu tak. Kdyby toto ,,okrajovérd” neprolkghlo, mozna by Indie dosud vlastégjovy
pramysl nengla.

Za zaloZeni a vzestup indickékiajoveho pimyslu mize Velk& Britanie. Britsky kralovsky
dvir se s¢ajem setkal roku 1662, kdy se rnistou kréle Karla Il. stala princezna Kétea Braganza
z Portugalska. Mezi svatebnimi dary se nachazela i tikélis ¢inskym cajem dovezenym
Holandany. Katéina nawila popijeni¢aje aristokracii a odtud se oblibatifa mezi prostsi lid.
Navic jeji wno obsahovalo té#st tzemi v Indii, oblast v okoli Bombeje.

Rokem 1669 z&na slavna éra dovozeaje zCiny na britskych lodich nasledovanaibh
vzrastem obliby¢aje u obyvatel BritanieCaj se z domény aristokracie a bohat3ich vrstev pomalu
stal denni samdgjmosti vSech atani, ktera pozdji vyustila v ,¢aj o paté*“

Veskery¢aj dovazeli Britové zCiny. To, coCina za¢aj pozadovala, bylo #bro. Stibro
vSak bylo pro Britanii pilis vzacné, aby s nim mohla masoebchodovat. Chvilkovou zachranou
byl dovoz baviny, jejimz schopnym producentem byla Indieot® Vychodoindickd spot@ost
nakupovala bavinu z Indie, kterou prodal&’iné za stibro a totéz sibro pak sminila zacaj. Slo

Jo Y

pouze o pechodny stav. Brzy séinsky ¢aj zatal smeénovat za opium, taktézgstované na Uzemi

3 O piti ¢aje v Indii pred britskou érou jestké nalézt dkazné materialy. ¥tSina knih pojednavajicich &aji striktng

tvrdi, Ze piti¢aje se rozsilo az po zaloZentajovych plantaZi Brity. Moznost, Ze s@j dovazel zCiny, vibec
negipoustji.
Vznik ,¢aje o paté" je firknut Anns z Bedfordu, 7. vévodkyni. Zasadila se & shruba v roce 1840. Mezi lehkym
obédem a slavnostni velkou vefi ji ¢as giSel piliS dlouhy, a proto si zvykla zvat své zndmé (vzdy Zeny)
k odpolednimuaji a zakuskm ¢i sendvéam (Thomova 2002, s. 246).
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Indie, zejména v oblasti Biharu.

1.3 Opiové valky

V Cing se opium, mék rodiPapaver somniferummejprve pouzivalo coby Iék. Poté viak
jako nejobliberjSi droga. V malych davkach je opium jen mimavykové a nema na konzumenty
kritické (&inky. ProtoZe se paet zavislychCinani zvySoval, vydala viada v Pekingu roku 1729
zé&kaz pstovani i koweni opia (Moxham 2004, s. 66).

Britanie presto nadla cesty, jak opium ddny vyvazet vynénou za pozadovansaj. V dobs
nejwtsiho rozmachu ¢stovani byl v indickém gmyslu zabyvajicim se produkci opia zéstman
témei milion Indu. Vydélek proudil do kapes Britm, pracovnik na opiovych poli se nedotkl.
William Jardine, nejzamo#jsi britsky obchodnik s opiem, ve své osobni korespondeméniz
(The Opium War 1976, s. 10)in the good years...gross profits were sometimes as higyh 1 000
a chest.”

Situace vCing se stala neudrzitelnou. Opium uZivalo 15 mifiod'iiant a nejmés
5 milioni z nich bylo zavislych. Doslo k takzvanym ,opiovym valkam*rkdécim porazkouCiny
a zn&nou destrukci tamnihoajového pimyslu. RestoCina je$¢ do konce 19. stoleti zastavala
funkci hlavniho producenta a vyvozéaje na swté. Kolem roku 1840 zapgly prvni pravidelgjsi

zasilkyc¢aje z Javy a Indie. Londynskou burzu ale nedlpatice nez 1000 k¢gaje z €chto oblasti.

1.4 Prvni snahy Brit & o zaloZeni vlastnich ¢ajovych plantazi

Praw nestabilni, poté kriticka situace na trhuctnskym c¢ajem a ohromna poptavka
na domacim trhuiiméla Brity premyslet, jak se stat nezéavislymi taském zasobovanCaj byla
ve Velké Britanii moda, spotenska udalost, néwzakaereny kulturni rys. Britsti obchodnici, kie
pobyvali v Orientu, museli Z& krizi trhu feSit.

Prvni pokusy o vysazendajovniku probihaly jiz koncem 17. stoleti. Nikde sefika
nevedlo tak dote aCihané si ,recept* na spravné égtovani stezili. Wvazeni keika
¢i ¢ajovnikovych semen zakazovali pod hrozbou tvrdych sahkek se ale pstitelé z jinych stét
dokazali k semeim dostat. Mezi nezkuSenymi, a tudiz net@p/mi, @stiteli byli v poz&jSim
obdobi i girodowdci z Britanie. Pokusy provéll v kalkatské botanické zahradoku 1774.

Sir Joseph Banks,ipdni britsky botanik, o 4 roky po#f rozSiiil nazor, Ze Indie oplyva
vhodnymi klimatickymi podminkami progstovanicaje. Zejména pak Asam praigu o dobrém
sloZeni spolu s poZzadovanym podnebim. Nikdcgjegtusil, Ze divoky k&céajovniku jiz na indické

pud¢ roste. Banks roku 1793 doprovazel lorda Macartneye na miglické cest na cisasky dvir
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v Pekingu. Banksovi se povedlo obdrzekalik ¢ajovych keiki i semen. Odeslal je do kalkatské
botanické zahrady, ale &fbez uspchu (Thomova 2002, s. 202).

Vychodoindicka spoknost udlala jen malo, aby mohl byttaj péstovan komemé.
Duavodem mohl byt strach porudtinsky monopol na vyvozaje nebo obavy, zda jeibec mozné
péstovatéajovnik mimo uzemginy.

Postoj britské viady se znil, kdyZ skuténé doslo k porudeni stability obchoduCdnou.
Zacala se snazit o budovanajovych plantazi v Indii. Pod tlakem domacich obchodrtikuzicich
zapojit se do obchodu &jem z&ala zvazovat i odebrani monopolu, ktery drzela Vychodaikeli
spole&nost. K tomu skuténé doslo roku 1813, kdy britsky parlament monopol odebralm se
otevela brana do Indie vSem dobrodtwh, prizkumnikim i botanikim touZicim po obchodovani
¢i po zdarné kultivactajového kee.

V roce 1815 zpozoroval Brit Colonel Latter, Z&kbei obyvatelé statu Asam popijeja;.
Rok nato obdrzel ¢kolik listi oné rostliny, z které si napojtipravovali. Odeslal je k expertize
do Kalkaty. OvSem vysledky vySly jako négazngMoxham 2004, s. 91).

V roce 1823 Skot Robert Bruce, major a kontrolor asamskéhchadniho gtediska
Vychodoindické spoknosti, odeSel do dZungle hledat divoce rostotajovnik a opait jeho
semena. Navazaligtelstvi s Bisa Gaumou, hlavou kmene Singpho. Spolerocesavali baziny
i hory, aZ nasli mnoho planrostoucichéajovniki, zde v podob stromi vysokych az 6 meir®
Bruce nasbiral vzorky a semena a uehs Bisa Gaumou dohodu. Za rok s€lmratit pro dalsi
(Thomova 2002, s. 204).

Rok poté Robert Bruce za®l a pokr&ovatelem se stal jeho vlastni bratr Charles Alexander
Bruce (1793-1871), ,otec indickéh@je“. Pra¥ on se nejvic zasadil o rozvépjového pimyslu
v Indii. Ac¢koli nemel botanické vzdlani a byl spiSe cilesddomym dobrodruhem, ifsluSnikem
armady a namoikem, rozhodl se prorevzeti dila.

Bruce doSel za ri@Inikem, ktery dle dohody shromazdil semeagvniku. Dil z nich zaslal
Alexandr Davidu Scottovi, jenz je v Guvahati zasadil ve taszahrad. Druhy dil putoval
na vyzkum do Kalkaty, do rukoteditele botanické zahrady, doktora Nathaniela WallichdSiiu si
Alexander nechal a s vidinou kultivace rostliny se usidlku 1826 v Sadiji’ Pustil se do myceni
dZzungle a zalozil historicky prvidajovou plantaz v Indii (tamtéz, s. 204).

Alexander Bruce vSak nebyl oslavovan tak, jak by zaslouziires to, Ze bez botanické

pripravy a za spoluprace newtanych Cinani dovedl kazdoréng vypravit do Anglie zasilky

5

Spole&nost jako takovéa rozpusta nebyla, to se stalo az roku 1874.

6 Jedna se zde o asamskou varig@amellia sinensis.
7 Drobna osada v oblasti horniho Asamu.
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chuwoveé vyvedenéhaaje. V Britanii o jeho existenci taka nikdo ne¥dél. Jeho jméno se neocitlo
ani v encyklopediiEncyclopaedia BritannicaO néco pozdji sice obdrzel post hlavniho spravce
nadéajovymi plantaZzemi v oblasti horniho Asamu, ale za mizemmaalu 400 rupii msiéné. Kdyz

roku 1871 v sedmdesati osmi letech Zem byl pochovan na zcela zanedbaném tézpurském
hibitove (tamtéz, s. 209).

O vlastni zkuSenosti, v tomtoripact vSak pozitivie vnimané, piSe Eesky cestovatel i
Simsa (2009, s. 19-20)... Parta mistnich vyrostk hrajicich kriket a v3udyfitomné posvéatné
kravy — to jsou kulisy, které lemuji hrob Sira Charlese Afeka Bruce. Tady séas nezastavil
a toto misto uz dbec neni pietni. Hrok’loveka, ktery pro tuto Urodnou a rozlehlogast zerd
objevil cajovnik, jehoZ gstovani zde fedstavuje jeden z nepgich pijma statni pokladny a dava
pracovni gilezitost statisigm domorodych obyvatel, je stasti zdejSiho UpkvSedniho Zivota!
Mistni lidé mu vzdavajtest tim, Ze se v jeho nejblizSim okoli odehrava to neéghgjsi deni.
Pamatka velkéhdoveka tak neni zastena rekde na periferii.”

Jinym z ranych pizkumnild Asamu byl Lieutenant Charlton, ktery se do tamnich mist
vypravil roku 1831. | od & putovaly vzorky do Kalkaty. Ot se nepotvrdilo, ze Slo €amellia
sinensis(Moxham 2004, s. 94). Nelze sigsnosti vyjatit, pro¢ se dr. Wallich zdrahal iznat
pravost vzork. Mozna se snazil o ochranu vyriogychodoindické spoknosti diky dovazentaje
z Ciny na britské ostrovy, mozna lo o pouhou nezmalos

Rok 1833 znamenal pro Vychodoindickou spwmlest po odebrani monopolu dalsi ranu.
Vlada ji nd&idila, aby veSkereé své podily prodala do rukou somich podnikatei.

V roce 1834 doslo k #kolika zlomim. Dne 24.2. jmenoval lord Bentinakajovy vybor,
uskupeni 11 mu¥ z Anglie, 2 obyvatel Indie a dr. Lumquainana z Kalkaty povazovaného
za znalce fipravy¢aje. Ukol byl zavést a rozsf péstovanicaje v Indii. Vybor ihned vydal o&znik
patici do rukou diednikim a veliteim pisobicim v oblasti Asamu. Zadal informace o tom, jestli se
setkali s divokymc¢ajovnikem. Dotygni téZz neli podat informaci v pipact, Ze by byli schopni
doporwit vhodnd mista pro zaloZeni plantazi. K snadné identifikastliny byl obsZnik opaten
rozsahlymi informacemi @ajovniku Wetrg popisu vhodnych klimatickych podminek pro éSpé
kultivovani (Thomova 2002, s. 205).

Okeznik se dostal do rukou Charltona, ktery¢bgahdjil patrani. Nkolik mésiar sbiral
¢ajové vzorky. Shromézdil material nejen samotnychilstsemen, ale také pladtajovnikového
kere, kwti i listka v podol&, do které je zpracovaval tamni domorody lid Zijidimenech.

Dr. Nathaniel Wallich uznal poraZzku a o zaslanych matectalprohlasil, Ze se jedna

o0 zastupce&Camellia sinensisZpravaCajového vyboru poslana generalnimu guvernérovi gergt
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den roku 1834 z¥la (Moxham 2004, s. 95),The tea shrub is beyond all doubt indigenous to
Upper Assam...We have no hesitation in declaring this age which is due to the indefatigable
researches of Captain Jenkins and Lieutenant Charlton, éo by far the most important
and valuable that has ever been made on matters connectbdh agricultural or commercial
resources of this empire. We are perfectly confident thattda plant which has been brought
to light, will be found capable, under proper managemeifitpeing cultivated with complete
success for commercial purposes, and that consequentlgbjieets of our labours may be before
long fully realized.”
Ze zpravy vyplyva, jak moc byl zasin vyznam Charlese Alexandra Bruce. O prvenstvi jej

v o¢ich veejnosti gripravil Charlton.

1.5 Situace v Asamu

Cajovy vybor vyslal roku 1836it muze na piizkum oblasti horniho Asamu. Mezi tkoly
pafilo téZ vyzpovidani Alexandra Brucea i Lieutenanta ChadtoVypravu tvail dr. Nathaniel
Wallich, McClelland a William Griffith. Cesta do Asamu trheactyii a pil mésice. Kdyz muzi
dorazili k ¢ajovym Skolkam, byly skoro vSechny iee zdevastovany dobytkem. Z 20 000iiké
z Ciny se gfichodu komise dtkalo jen 55. Komise se célti vrétit do Kalkaty. Ukoly vak z#y
jasre: zjistit, zda se v Asamu vyskytuji divok&ajovniky. Zda podnebni,toini a geografické
podminky umoZzni zaloZzergjového piimyslu. Ktera z prostranstvi budou nejvheé#i a zda bude
¢i nebudeteba Zadat ¢inska semena (Moxham 2004, s. 96-97).

Komise byla Gspdna jen #Zasti. Nezvladla zodpadst, je-li v Asamu divoky éajovnik.
V hornim Asamu nasli mnoh&ajovych ke, ale pokazdé ve shlucich. Z toho usoudili, Ze jde ke
péstované z dovezenych sazenic. Nenapadlo je, Ze Slo o divajawniky pesazené k sab
mistnimi kmeny, které z nich jiz del§as gipravovaly napoj. Druhym omylem bylo rozhodnuti,
ma-li se @stovat asamska nehinska odéda. Pro asamskou byl dr. Wallich, protoze tuzemské
rostliny budou |épe adaptované na mistni podminky. Willi@niffith za s€ZejrejSi pokladal, ze
¢insky typ jiz proSel staletimi Slechti. Zvitezil Griffith, ¢imz zap@alo masové dovazeni semen
z Ciny. Asamské kiky byly vytrhany a nahrazernskymi.

Zahy se ukazalo, Ze $lo o chybGinskym sazenicim se na indickédé neddilo. Bud
rovnou uhynuly, nebo se uchytily, ale nenesly pozadovanézstri listki. Hobhouse (2004, s. 149)
li¢i situaci takto:,Domaci asamskeé rostliny byly nejprve vykopany a spélehy,se udlalo misto
pro ¢inské, a te&’ péstitelé praesavali mistni kopce ve snaze najiezvsi vzorky vokrostouciho

cajovniku, z ahoz by mohli vySlechtit odldy |épe pizpiisobené lokalnim podminkam.*
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Charles Alexander Bruce inadale experimentoval s domakeéiiky. V roce 1836 byl
vladou jmenovan ,komisem cajovych le§“® a obdrZel pravo zaloZit dvaZz ti nové cajové
zahrady. Mnoho mist osazeéinskymi semeny, ale jedno ponechal &/@dnimi asamskymi Ke
S pomocniky se také pustil do hledani divokychikedZungli. Slo o namahavy a nebezpg tkol.
Nejen kwili ¢astym deim, potokim a ma@alim, ale i kvali vyskytu nebezpénych zviat wetn
tygra. Pro pohyb po tomto terénu Bruce kougityti slony za 60 liber. Na nich byla cesta
nejbezpénéjSi a poskytovala daleky vyhled.&8ina z kéu rostla na Gzemi domorodych kmien
a bylo poteba pustit se s nimi do vyjednavanichtefi n&elnici ochot souhlasili s vidinou
vyhodné spoluprace. Jini se zdrahali kontaktu s kymkolintia Zadali Uplatky. Bruce upkadval
své vyborné vyjednavaci umi, posedaval s galniky v tureckém sedu, kel dymku a zahrnoval
je uctivymi recmi. VétSinou se jednéni setkalo s éshem. KdyZz uz na uplaceni doslo, platidlem
byvalo zpravidla opium (Moxham 2004, s. 98—-99).

Roku 1838 poslal Alexander Bruce &esdenych boxi s 350 libramicaje na lodi Calcutta
do Britanie. Plavba trvala 8 &siai. Calcutta, kterd zagala cestu v k¥tnu, dorazila na paleZzi
Britanie aZ roku 1839.Dne 10.1.1839 bykaj drazen v Mincing Lane, v adkim sale centra
procajovy obchod. Cely naklad koupil za astronomick&astku kapitan Pidding. Po degustaci
asamskéhaaje se ochutnavashodli, Ze kvalita je stefhvysokéa jako uc¢aje z Ciny. Dodavka
spustila veliké pozdvizeni. Hlasala jediné: Velka Britarse prav zaradila mezi vyrobcecaje
(Thomova 2002, s. 208).

DalSi vyznamnou udalosti roku 1839 bylo zaloZeni prvni somié cajové spolénosti
v Indii, Asamské spolmostil® kterd dodnes existuje. Zakladateli byli obchodnici sriasie
o obchod jiz za monopolu Vychodoindické spwiesti, seskupeni kolem podnikatellastnicich
podily v Londyr. Patil mezi né nagiklad James Warren (Friedheim 1994, s. 85).

Na zakla@ rozhodnuti britské vlady o prodeji pozeinilo rukou soukromnik pievzala rok
na to Asamska spaleost plantaze Vychodoindické spdtesti pod svoji organizaci. | ies
pocateini neffizein dovedla Asamska spaleost prosperovat. Kdyz jeji Usgh zpozorovali ostatni
britsti obchodnici, pustili se do vlastniho podnikani. dretlivcd 1ze jmenovat Lieutenanta-
Colonela F. S. Hannaye nebo Georga Williamsona; ze épblkorhatskoucajovou spolénost!
zaloZenou v roce 183Renford 1987, s. 53-54).

8 Anglicky Superintendent of Tea Forest.
Nekteré zdroje uvadi coby dataci prvniho doputovéaie na londynskou burzu rok 1838. To byl vi&k teprve
odeslan na Calcutt
10 Anglicky Assam Company;skdy téz Asamskéajova spolénost (Assam Tea Company).
" Anglicky Jorehaut Tea Company.
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Do soutZe se pidala i Bengalsk&ajova asociace IridzaloZzena v Kalkat'? Slo o spolek
obchodnik s pevnymi vzajemnymi vazbamilenem byl i gredsedaCajového vyboru. Bengélska
¢ajova asociace & moznost existemeé ohrozit evropské obchodniky.

Rozvijejici sec¢ajovy primys| prosSel v letech 1861-1864 krizi zagmou neppizni klimatu
i uspichanym zakladanimajovych zahrad. Nejvice vSak uskodila nedostadevzdlanost v oboru
péstovanicajovniku. Své zavinilo i zmigné zaseticinskych semen namisto Sleéhit divokych
asamskych k&. Krize trvala je& nasledujici rok, poté se situace zlepSila. Pomohla zvySena
orientace n&ajovy ke a nejvhodsjSi postupy jeho gstovani, nejen na rychly zisk. Sedmdesata léta
zn&'i konec nezddra paatek kontinualniho vyvoje k vyssi produkci.

Dnes se Asam py3ni velkou vynosnosti plantazi a ohromndohoa, na které séajové
zahrady rozprostiraji. O tom vypraviiJiSimsa ve svém deniku (2009, s. 16):.Kochame se
pohledem na zeleny ocean a pakugme srrem po proudureky Brahmaputry. Tak tudy se
pred sto Sedesati lety plavili na barce bfiaBruceové a klestili si cestu neproniknutelnymidaly
zamaenymi malarii, aby zde objevili divok@&jové stromy! Oni ano, my jsme jiz ale nédinganci
cokoli objevit. Udolireky Brahmaputry pat k nejobdlavargjsim Gzemim Indie a zbytkyiyodni

vegetace se vyskytuji uz pouzeivopnich rezervacich.”

1.6 Zakladani éajovych plantazi v Dardzilingu

Nez mohlo dojit k zaloZeni plantdzi v Dardzilingu, musely \8gepSit vztahy Brifi
se Sikkimem. Uzemi Dardzilingu traah pativalo sikkimskym radi#m. AvSak Ghurkové, kié
v roce 1768 pevzali kontrolu nad Nepalemyipoijili velkou ¢ast Dardzilingu pod svoji spravu. Tim
se vytvdila dlouh& hranice mezi tzemim Ghirk teritoriem Brifi. Ghurkové vSak vyprovokovali
valku. Podnikali pepady a také si v roce 1814 uzurpovatkteré malé pevnosti paci Britam.
Britové reagovali vyhlaSenim valky. Rozbroj skdnfatalni porazkou Ghunk Britové ziskali
zhruba 4 000 krhsikkimského teritoria. Jejichianim vSak bylo nastolit stabilni mirové vztahy,
a proto Uzemi navratilityodnimu sprévci, sikkimskému radzovi (Moxham 20§4104).

Roku 1828 vystoupali kapitan Lloyd spolu s J. W. Grantem iebén v himalajském
predhiti, kdyZz proSeivali sikkimsko-nepalskou hranici.fiPcest shledali, Ze je byvalé Bsto
Ghurki vylidnéné. Obijevili také ,Dordze Ling“ aneb Sidlo Bleskjak jim bylo kmenem Lefi,
mistnimi domorodci, prozrazeno. Thomova (2002, s. 214jesipje: ,Jméno...nerdlo nic
spoleného s boikami a hromobitim, ale pravgodobr® je odvozeno od tibetského slova dordze,

jez oznauje rituélni hromoklin pouzivany mistnimi lami pbrradech. Mozna ma vSakig\pivod

2 Anglicky Bengal Tea Association.
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ve jménu buddhistického mnicha DordzZe — rinzinga, kterydigsikmel swij skromny svatostanek.”
Poté, co seiktojnici vratili do Kalkaty, roz§ili mySlenku, Ze tamni vysokohorské klima by mohlo
byt dobrou domovinotajovych ke.

Premysleli i 0 moznosti vystay¥ britské sanatorium. Kapitan Lloyd byl Vychodoindickou
spole&nosti poien, aby zahdjil vyjednavani se sikkimskym radzou. Diky giobwvztalim se
zaner zdail. Radza roku 1835idal pruh dardzilingskych kopaos¢etne malého opu&ného nésta
do spravy Britm, a to za velmi nizky poplatek 3 000 rupii za rok.

Vyznamnych mu# se v ¢ele Dardzilingu vysfidalo vice. Prvnim spravcem byl roku 1839
armadni |éka dr. A. Campbell. Zalozil sanatorium slouzici peltam vojak a sluh
Vychodoindické spoknosti. Zasadil se o chod ekonomiky, pravni systém a také tawvlya silnic,
trzist a obytnych domi. Na prace najal mnohé obyvatele z Nepélu, Sikkimu i Bhutdhoozi se
do Dardzilingu hrnuli dobrovokh Jejich mnozstvi se @gitalo na tisice. Mimo to byl
dr. A. Campbell vasnivym zahradnikem. Roku 1841 dost#iolik semen cinského ¢ajovniku.
Povedlo se mu rostlinu vyslechtit. Jej i zakladani plantpdtpdila britska vlada, majici
nac¢ajovém ptimyslu nejtSi zajem. Roku 1847 zalozila v Dardzilingu plantdz Vychodaka
spole&nost. Mela inspirovat Brity, novop&né soukromé vlastniky ¢kterych dardzilingskych
pozemk: (Moxham 2004, s. 105).

Pratelsky vztah se Sikkimem vSak ochladl. Jeho viad&af@ byt agresivéjsi, vyjimkou
nebyly ¢etné ozbrojené nédjezdy. Wgradovaly v roce 1849, kdy bylatzag uw¥znén sam
dr. A. Campbell a Joseph Hooker. Prvni z nich byl n&sihit. \Wprovokovani Britové usgadali
vojenskou expedici na uzemi Sikkimu a donutily jej gepted bojem kapitulovat. Obaégreni
muzi byli propusni. Briti si tak piisli k 640 kny dardzilingské pdy, kterou gipojili ke svému
Uzemi. Pestali sikkimskému radZovi hradit ¢oi poplatek. NeSlo o posledni poku. Opst se
rozpoutaly sikkimské najezdy. Britové proto vyslali na I8ik mnohem ¥tSi vojsko nez prve.
Dobyli a obsadili hlavni rssto Tumlong. DalSim rivalem byl Bhutan, ktery nechal und3ety,
piipadré pracovniky v britskych sluzbach. Problém lgBen vojensky. Dik tomu si Britové v roce
1865 fFipojili dalsi Gzemi Dardzilingu. Jejich drzaxinily jiz 1 164 knt (tamtéZ, s. 105-106).

Roku 1868 byl zaloZzen klub plantazidikPlanter’'s Club, v kterém se naplno projevily
kulturni zvyky Briti. VSechen nabytek byl z Anglie. Krokajovych dychank, dymek a dlouhych
spol&nych snidani silenové uzivali biliaru, knihovny, jidelny nebo terasy aidmbali veirky.
Interiér byl ozdoben trofejemi z Idy medailemi a poharyClenstvi se nabizelo jen vyznagjéim
plantaznikm, vzdy muzim. V dnesni dob klub nefunguje jako spotenské stedisko, ale jako

hotelové ubytovani.
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Roku 1878 Britové vybudovali Uzkokolejnou Zeleznici zriyglci a zjednodusujiciiepravu
beden obsahujicicksj. Uzkokolejka se vine z Siliguri az do DardZilingu v celkéogélce 80 knt?
VlIad¢ek zvany Toy Train pekonava vice nez dvoutisicimetrovy vySkovy rozdil. Cedtierou
autobus nebo dzip jedeéi thodiny, zdolava vldek osm hodin. Tré zbudoval Franklin Prestage,
zantstnanec Vychodobengalskeé Zelemiispol€nosti. Gordon (1998, s. 152) trgopisuje slovy:
.Tratr v délce 82 kilomeir sleduje starou cestu pro dolaytkary a klikati se pes hluboké strze
a srazy. Stoupa do vyse vice nez 2000 freefpenasSi pasazéry z krajiny salovych stipriajovych
plantazi a ryzovis pres borovice, kastany afflzy mezi rododendrony a hortenziedhes vigek
slouZzi jako turisticka atrakce. Nejsou-li na Zelezpavady, vyrazi kazdé rano v 9:00 hodin.

Zhruba od roku 1852 se v Dardzilingu rozjela vyroba ve vellgjasnym komemnim cilem.
UZ roku 1866 bylo sklizeno 20 tutaje, v roce 1870 70 tun. Pracovni sileegtala dostsvat.
Zaali se najimat i pracovnici z okolnich oblasti: nepalsti &bué, tibetsti Bhutiové, Serpové,
nekolik Lepcén, samozejmé puvodni obyvatelstvo a Bengalci (Thomova 2002, s. 215). K i t
etnicky pestrému obyvatelstvu Dardzilingu kratkogipbbyvaji jeSt desitky tisic turist ro¢né.

1.7 Zakladani €ajovych plantazi v Nilgiri

Nazev Nilgiri pochazi ze sanskrtun#la-giri aneb ,modra horati v pluralu ,modré hory*.
OdavodnEnim miZe byt, Ze pi pohledu z dalky Ize horgasto spdit zahalené v namodralém oparu.
Muze se jednat i o pojmenovani visledku oldasného porostu svabhor modrym a fialovym
viesem.

Zvelebil pise (2002, s. 17);Je vhodné rozeznavat memzblasti Nilgiri (pojem Sirsi)
a nilgirskou nahorni ploSinou (pojem uZsi). Nilgirsk& oblast jeétéi co do rozlohy nez
administrativnidistrikt Nilgiri (sowdst jihoindického statu Tamilnad), a nilgirské plato je geh
centrem — vlastni Modré hory. Nilgirska oblast se rozkladil@Ene mezi 11° a 11°45" severni
Sirky a 76°15” vychodni délky. Vertikéljde o tzemi @ici se z vySky asi 300 m nad hladinou/o
az do 2636 m (vrchol Doddabetty). Horsky masiwed& gikre z nizin..."

Modré hory poprvé Britové navstivili roku 1806fipzeméméricském a zerpisném
vyzkumu vedeném plukovnikem Mackenziem. O Sest let goZdemi navstivila druhda skupina,

v ¢cele s Wiliamem Keyesem. Rok 18%8byl dobou vyzkuni kolektord®> Johna Sullivand;

13 Razné zdroje uvaditiznou délku trati. Thomova (2002) uvadi 80 km, Gordon (1998)kén. Je tudiZ moZné,
Ze skuténou délku nikdo neziil, ale vychazelo se jen z odhad

4 Paul Hockings ve své knize uvadi rok 1819 (Hockihg87, s. 113).

> Kolektor = britsky post vy$siho spravnihiednika.

8 John Sullivan byl pravépodobré prvni Brit, kterému se pod#o spatit ptislusniky kmene Toda. Dne 23.2.1819
priSel do Madras Courieranonyms dopis, ktery byl 30.3. publikovan. Dopodrobna popisovallavTodd, jejich
venkovskou ekonomiku, polyandrické uskupeni spadsti a dalSi. Byl fipsan prag Johnovi Sullivanovi.
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zakladatele proslulého letoviska Ootacamundu, kterémuksé&cer prezdiva ,Ooty”. Zvelebil
(2002, s. 158) vypravy popisujeNa zaklade topografického popisu nasli Britové v horach dvoji
poklad: vzacné nebo cennéeto (tykové, santalové, ebenové) a zdravé podnebi.”

Déle hovai (tamtéz):,Do d¢jin vSak vstupuji jistym z{sobem Nilgiri jest pred Brity.
Panovnici Majsuru (Uzemi zhruba na sever od Nilgiri) Hajddr (1761-1782) a Sultan Tippu
(1782- 1799) vyuZili ve svych vojenskych taZenich prottiBri Modrych hor jako dlezité
strategické oblasti, jakési ,rozhledny“/ppohybech armad. Neni divu, Ze ,Tygr z Majsuru” (jak
nazyvali Sultana Tippu) Zije dodnes v p#éina legendach obyvatel nilgirské oblasti, kterou jeho
armady nalez# zpustoSily. Kdyz byl Tippu zabit v bitd. kwtna 1799, Britové vydali prohlaseni
o0 pripojeni tzemi Modrych hor k Britské Indii (24.699Y."

Zajimavosti je, Ze si britsti kapitani jiz tehdy nesli s sebh@ vybaw ¢aj. Nilgiri se tedy
setkalo se zpracovanyntajovymi listky dive nez se samotnou rostlinou. Moon (1989, s. 251)
o tom piSe:,Every military officer of the rank of captain upwards is gaio have taken with him
on campaign half a dozen servants, a large bed, table andrghlais stock of linens (at least
24 suits); some dozes of wine, brandy and gin; tea, sugarbeslits; an hamper of live poultry
and his milch goat*”

V té dok® se jiz v jizni Indii pistovala kava. V 17. stoleti z Arabigipesl muslimsky poutnik
Baba Budan sedm semen kavy Mocca. Zasadil je a@3imskultivoval ve své domoviav horach
v severnim Majsuru. Poém téZ hory dostaly i ndzev: hory Baba Budan. Diky ptactvu s#liny
rozsemenily po Uzemi jizni Indie a tato ,divok&a" kava se zhla jeSt pied zaloZzenim kavoveho
pramyslu. V pozdnich 90. letech 18. stoleti experimentovatstrirednici s kAvovnikem v Salemu
a Malabéarach. AZ ve 20. letech 19. stoleti zaloZili Evrapa. F. Jolly a Thomas Cannon své vlastni
kavovnikové zahrady v horach Baba Budan zelém kometniho zisku. DalSi plantaz vyrostla
roku 1828 ve VajnaduCaj se do jizni Indie dostal az v depkdy bylo pistovani kavy v plném
proudu (Renford 1987, s. 79).

30. léta 19. stoleti znamenalaigdii ¢ajovnikovych semen po Uzemi Indie. Semena
¢i predpstované sazenice dostdvali vSichni zapadnéaoB, ktéi se chéli pokusit o jejich
vypéstovani a nasledné zaloZzeni plantdaZze. Roku 1835 byly z Kallavezenycinske ¢ajové
sazenice do Nilgiri, Majstru, Kodagu a do z&f#isko-zahradnické spataosti v Madrasu® Mezi

péstitele patil i dr. Christie, 1ék& zamgéstnany Vychodoindickou spalrosti pobyvajici v Madrasu.

" Dle vyetu vySe zmignych poteb ,nutnych® k vojenskému tazeni se nemimu divit, Ze ke zdarnému porazeni
TippUa musela byt britsk& vojska oéchto vydobytk oproStna. Takova spoustar@déti znané snizovala jejich
mobilitu.

18 Anglicky Agri-Horticultural Society.
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Pro zasazeni zvolil oblast Modrych hokkoli mohl byt Usgsny, zentiel nahlou smrti a jeho dila se
nikdo neujal (tamtéz, s. 81; Thomova 2002, s. 220).

Britsky plukovnik John Ouchterloney nale4li perénnim vyzkumu pod horami Nilgiri pas
nedoteného lesa. Wdedukoval, Ze se jedna o Uzemi s idealnimmipd@mi pro ¢ajovnikové
¢i kavovnikoveé plantaze. Kulturu zde vysadil az jeho brdmes Ouchterloney. Ten najal plantazni
pracovniky, zajistil dovoz potravin a & s vyrobou. Ve vysledku byly jen Nilgiri oblasti, ve které
doSlo k Uspchu v pstovani. Pokusy v Majsuru, Kodagu a Madrasu selhaly (Retti@001, s. 133;
Renford 1987, s. 81).

Na rozdil od Dardzilingu byl v Nilgiri nastupajového pimyslu pomalejSi. Svoji roli hrala
i kava. Kavovnikm byla wnovana ¥tSi pozornost, tedy i rozloha.éBem let 1863—-1864 bylo
v oblasti Nilgiri asi¢tyficet kavovych plantazi. V roce 1880 se eélivalo 4 000 aki kavovniku.
Ve stejném roce pouze 300 akéajovniku. Na 4 000 akr dosahl¢aj az roku 189% (Hockings
1997, s. 149).

Shodny rys Nilgiri a Dardzilingu je v kulturnim a etnickémgaii givodnich obyvatel spolu
s pracovniky, kté prisli z raiznych kouti Indie za praci na plantazich. Nasli gldici z tamilskych
oblasti i kannadsky a malajalamsky mluvici obyvatelékti¥i se trvale usadili pravv Nilgiri
a rodinu nav&vovali jen jednou roné. Zlenili se do Zivota zdejSich a zaravejej vyznamrg
poznenili. ZaloZili vlastni spoléenské, politické, naboZzenské a ekonomické spolkgrganizace
a vtiskli tak uzemi dosud neznamy raz.

O etnickém miseni obyvatel piSe Zvelebil (2002, s. 160 poslednich sto sedmdesat let
se do Nilgiri pistechovaly nekonéné zastupy lidi ze vSech kdutndie. \tSina z nich byl
Haridzané (byvali ,Nedotknutelni®), ki@ prisli pracovat jako dlnici na plantdZze. Vedle nich
najdeme muslimy ze severu a tamil&idijary, ktei oteveeli obchody a zastavarny.”

Patatek pstovani na plantazich, budovani infrastruktury (silnic ieleznic),
telekomunik&nich zd&izeni i doprovodnych budov, vyZadovalo veliké mnoZstvi cpraniki.
Otevel se i trh se sluzbami, 2ali byt poteba umyvai, rikSové, sluhové. V Nilgiri se dvacet let
po prvnich imigranich vinach pohybovalo vice imigranfvcetn ¢inskych &znu) nez domorodi.
Zivot na plantazich oviem neznamenal pouzmul ale i normalni Zivot. Probihaly svatby,
dodrzovaly se naboZzenské svatky a festivaly. Zejména vi ghavné plantaze Rob Roy zaloZzené

roku 1840 u vesnice Aravenu secaly jednou tyds poradat trhy. Muslimové &ettijarové oteveli

1 Renford (1987, s. 81) se k produkgje a rozloze&ajovych plantazi vyjailije dosti odlisg: ,By 1880 the total tea
output of Madras was only 645 000 Ib and that apparently almeogirely from the Nilgiris, where 79 tea gardens
had 4 200 acres under tea. If additionally a small amount ef weas then grown on some of the coffee estates
in Coorg, none was cultivated in Mysore."
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vlastni stanky. Malajalamci zali s prodejemcéaje a s pekiatvim. Nekolik dalSich pracovnik
z Méttupalaiyamu prodavalo zelenifiiockings 1997, s. 150-151).

Z&lereéni do pracovniho procesu se nevyhnulo ani kimerobyvajicim dZungli. Kmenovéa
spole&enstvi byla stale vice zatlavana do hife pristupnych oblasti hor a pralesDélo se tak
v disledku rozpinavosti na@v priSlych obyvatel, kt& Zzili usedlym zmisobem a Zivili se
zemedélstvim. Praé pro rgj potiebovali wtSi mnozstvi pdy. Kmenim nezbylo neZ spokojit se
s mérk hostinnymi podminkami hlowi v pralesich, které jiz nedovolovaly zajistit denni olZiv
tradicnim zpisobem, lovem a sibem. K tomu pispélo kacenych pralgs Z lovca a skEract se stali
I casténi zenedélci, ktefi péstovali na skrovnych polich plodiny pro denni fediu, napiklad rizné
typy prosa nebo luhiny. Pole zakladali na vygarenych plochach po byvalém pralesnim porostu.
NejvetSi neststi, které kmeny postihlo, bylifthod Briti. Intenzivré pokratovali v kaceni les,
at' jiz pro zisk vzacnych v ¢i pro uvolréni mista na kavovnikovégajovnikové nebo
gumovnikové plantaze. Dnes na nich pracujfisjusSnici domorodych kmén Irulové, Kurumbove,
Badagové, Mudugové a dalSi. Ne vzdy se k praciilidobrovolrg (Zvelebil 2002, s. 156).

Jak tvrdi Zvelebil (2002, s. 11), Irulové pry;Behem tydne pracuji dtSinou
na kavovnikovych aajovnikovych plantdzich nebo jako pastevci badagskych, lkaajsou tak
vystaveni exploataci, kapitalistickym ekonomickynisppim, pokr@ilym formam zewdélstvi
a moderni technologii. Ve volnédase, véer a v noci, se vraceji do svéhaiywdniho s¥ta,
do svych malych usedlosti v pralese jako loveirati, a obcPlavaji své zahradky a paka, ziskana
vypalovanim pralesa a kienim.“ Badagové zapustili keny i v dalSi sfée. Utvaili stiedrs
bohatou tidu specialist nejen v zemdélstvi, ale téZz v Iékestvi, administrati¥, pravu, \&dé
I pedagogice.

| ptes nasili uzité k donuceni domorodych knmdgracovat na plantazich byly v jizni Indii
nastoleny jiné pracovni podminky nez v Asaffita plantaze se chodilo pracovat tiatvrts roku,

v ojedirglych pripadech az na dva roky. Potom se zZamanci mohli vratit k rodinam. Zaji&bo
bylo ubytovani, strava i I€kska pé€e. Nebylo nutnym pravidlem, aby majitelem plantéykBrit.

Cajovy prtimysl v pravém slova smyslu zaZil v oblasti Aravenuijswozmach
az po vyhlaSeni nezavislosti. Proslula plantaz Rob Royalsidtajové zahrady malaistitela
se soukromymi vyrobnimi tovarnami zazily velky rozvoj.l{8gasobovany bednami riaj, drevem
na zatop, ptadala seizna Skoleni. P&ase v oblasti vyrostla posta, kandetatelegrafem, fad
a dokonce dva bankovni instituty. Doprava z plantdzi do/btbéaje, ktera ped nezavislosti trvala

vice mér cely den, se s pomoci modernich vozidel, autébadzip, zkratila na jednu az dv

2 \/iz samostatna kapitola Stinna strankagiki ¢ajového pimyslu v Indii.
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hodiny#

Rozkwt privedl do oblasti dalSi obyvatele, kfesi ve svazich sta¥i obytné boudy.
Po vyhlaSeni nezavislosti politicka strana Dravida Murm&azhagam (DMK) finaéné podpdila
pracovniky nevlastnici pozemek. Zaplatila téZz bydleni ptechozi hardizany. V 70. letech
k osazenstvu Aravenuiipyli jeSt¢ repatriovani obané ze Sri Lanky. Tim se zformovala jedna
z nej@tSich regionalnich kolonii. Oblast odmily vysSi platy v sezé& sklizni a vySSi mira
autonomie. Kdyz s€ajove listky zrovna nesbiraly, musekkieii pracovat i jinak. Nkdo zaloZil
vlastni Zivnost, jini nabizeli sluzby na trziS#thvavenu (Hockings 1997, s. 153).

V pripac repatriovanych obyvatel ze Sri Lartky§lo o lidi tamilského pivodu, jejichz
piredci byli v 19. stoleti Brity najiméni pro praci na plantdzipraw¥ na Sri Lance. Jednalo se
zejména o haridzangi Sudry. Dw dohody mezi Indii a Sri Lankou z let 1964 a 187dastolily
poradek. Vice nez 450 000 Tarilbylo ze Sri Lanky vyposzeno a navraceno #pna indickée
Gzemi. V rodnych vesnicich se ocitli bez praceiadty nad hlavou. Jen malo z nich se v nich
usadilo. Ostatni se rozesli déznych kout jizni Indie. Mnoho takovych fildkaly ¢ajové plantaze
v Nilgiri. Vice mér¢ jedinym UsgSnym programem pro navraceni vyhwstch osob do spotaosti
byl program Tamil Nadu Tea Plantation Corporation (TAN TEAiKy jehoz misobeni bylo Bzeno
mnoho plantazi umaditijicich zangstnat 2700 vyhoshych rodin. Slo v3ak o pouha 3 % z nich. Jini
se fridali nagiklad k badagskym mal@ptitelim (tamtéz, s. 155-156).

Majitelé plantazi citili patebu dorozumivat se a byt v kontaktu s ostatnimi pro poskytov
vzajemnych vypomoci i pro vzajemnou ochranu.tKvcestam v chatrném stavu a izolaci
zpiusobené terénem vznikala jako prvni pouze lokalni drobnazeei. Napiklad ve Vajnadu roku
1857, roku 1864 v jiznim Majsuru a mnoho dalSich. ZaloZenka bydvé spole&enstvi vedena
mistnimi Indy.

Renford (1987, s. 85) popisujgTwo Native Planters” Associations had also been formed
by the early nineties, in North and South Mysore. (The needuoh native bodies was illustrated,
for example, in the Kadur district of North Mysore where 6@ @ the 95 000 acres under coffee
in 1893 were owned by natives.) And where at beginning ®f1860s there had been some one
hundred British coffee planters in south India, and just adif@l of compatriot tea and cinchona

planters, by the mid-1890s there were 411 European plarniterthe twelve European planting

2L Prvnic¢ajové i kAvové plantaze se v Nilgiri rozprostiraly zejméadarskych Gbsich, strmych svazich a jinychite
dostupnych mistech. Doprava byla 2ptku hlavnim UskalimReSila se voly, poniky, velbloudy, nési nositky
nesenymi nosi a podob®. V pozdjSi dok® byla vysta¥na Zeleznice, poté silnice pro dzipy a dalSi motorovéa
vozidla.

22 Nazev Sri Lanka pochazi aZ z roku 1972dpim se uZivalo pojmenovani Cejlon.

2V anglicting Indo-Ceylon Agreement of 1964, Indo-Ceylon Agreataf 1974.
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associations in the south, with some few indivigi@lanters besides.”

Rozlenéni na malé organizace vSak tgmbovalo neshody, do kterych ¢ada zasahovat
i viada. Nakonec doslo na mySlenku sjednotit vSechny argar. V roce 1893 bylo rozhodnuto o
ustaveni jedné jediné. Renford (1987, s. 89) pjBepresentative Chief Association for the whole
of Southern India in addition to the already existing PlagtiAssociations” and adopted a guideline
set of rules for discussion by the district assbores individually.”

Na shromazéhi o rok pozdji se dne 3. z& seSlo jednadvacet zastupz dvanacti
jihoindickych evropskychtajovych asociaci a ze zn@imych dvou doméacich. Vysledkem jednani
byla vSechny asociace z#estujici organizace United Planter’'s Association of SoutHadia
(UPASI), formalr zaloZzena 4.9.1894. UPASI se shodlo na hlavnine sidlladrasu.

ZaloZeni organizace spdl@ pro celou jizni Indii je specifickym rysem. Severni Indie
podobny krok netinila. | nadale na jejim Uzemi existovalo té&htolik organizaci jako vlastnik

¢ajovych plantazi.

1.8 Stinna stranka po c¢atk u ¢ajového pr amyslu v Indii

Zposatku byli nacajové plantaze najimarCinané ve \fe, ze umicaj nejlépe pstovat.
Kazdy Cinan byl pro nezkusené Indy i britské majitele plantazi spistéa. Mnohdy se v3ak
jednalo o negramotnéébhiky, ktefi se sc¢ajovym keéikem setkali poprvé az v Indii. Praci nasli
namanici i kuchtici nebo pradl&ci.

Indové byli najiméani hned zahy. 8 mytit pralesni mista v Asamu a zakladat nové plantaze.
Clenam téchto pracovnich skupin gékalo ,coolies®, podle zapadoindického gudzaratskéhorene
Byli vystaveni nelidskym podminkdm. Az 20% z nich zZ&ho @i epidemiich vypuklych jiz cestou
do Asamu. Zbytek zpravidla n&gil déle nezii tydny. Divodem byla tvrda prace i neadaptovanost
na tamni klimatické podminky a nemoci. BritSti z&stnavatelé nezajistili Iéky ani ubytovani.
Pokud rgjaké bylo, bylo Spat#h a narychlo zkonstruované a@gplininé lidmi zdravymi i trpicimi
cholerou, Uplavici a malérii. Voda byla zfi€¢na. Ani strava nestéda. Na jedné&ajoveé plantazi pry
umrtnost dosahla takového stépiie vrchni spravce z mista utekl ponechévajic tam umirajfgi
jiz mrtvé nepokbené (Golant 1975, s. 24-25).

Zvlase po roce 1860 byloieba najimat jestvice pracovni sily kéli expanzic¢ajovych
zahrad. DalSim @wvodem byla intenzifikace dopravy riece Brahmapi¢ zavedenim parni lodni
sluzby roku 1862. Pracovni podminky na plantaZig$taly takka beze zrény i poté, co byl v roce
1863 vydan prvni zakon orgpraw déinika do Asamu. N#&zoval mit k najimani pracovni sily

licenci a zaji&ini standardnich hygienickych podminek v sfgantaze (Moxham 2004, s. 133).
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Mnoho pracovni sily pochazelo z Bengalska, Urisy a Uttalgga. Zhruba 30%inily Zeny.
Své potomky obvykle vodily s sebou. Zastnavatelé a jejich manaZena plantédzich platili
za kazdého @nika, ktery do Asamu do3el nazivu. Ne kazdy takovy v3ak Ipsttpschopny. Bkteri
z pracovnik se pokusili o tk ¢i opravdu utekli. V nehostinnych asamskych podminkach take
nebylo dostai&né mnoZstvi potravin. V letech 1865—-1866 figly do Biharu ani Urisy monzunové
deSE. To pro celou Indii znamenalo 1 435 000 umrti na hlad a 4@ podvyzivenych osob
(tamtéz, s. 134-135).

Mulk Radz Anand prohlasil;Kazdy Salekcaje obsahuje hlad, pot a zoufalstvi milibn
Indiz.” (Thomova 2002, s. 209).

Roku 1865 vydala bengalska vlada program, kterydisoval prava zargstnavatal. Museli
délnikim poskytovat stanovenou minimalni mzdu za devitihodinogoacovni sminu. Kontrakt
smel s jednim pracovnikem trvat pouzé toky. M¢ly byt zajisSeény Iéky. Byla Zizena komise
s pravem uko#it kontrakt, jestlize shleda poruSeni pravidel. Plantéizisi vymohli, aby bylo
zbe¢hnuti povaZzovano za porusSeni kontraktu, a aby mohli dopderinika u¢znit. Kdo odmitnul
nastoupit na semu, snél byt trestan ¥zenim.

Své o tom ¥déla i komise, jak uvadi Moxham (2004, s. 136Jhe Bengal Tea Cultivation
Committee of 1868 reported that in several cases "we haee bdormed that a short period
of imprisonment had a good effect, and that the cooly hasnmed to the garden, and become
a steady labourer.”™"

Vlada vydala mnoho vyhlasSek aqupisi, nez Britové pochopili, Ze je v jejich zajmu mit
schopné a vykonnééthiky v dobrém zdravotnim stavu motivované mzdou. Zak&znéni veSel
v platnost az roku 1908.iBlomovym rokem kraticim prava plantazaikyl rok 1926, kdy se
podoba zamstnanectvi z&la @iblizovat té sotasné.

V dnesni dob existuji tizné programy na zlepSovani zivotni uréveleracek a mui
pracujicich v tovarnach (doslo tedy k r@sehi praci; v Indii tradin¢ listky sbiraji uz jen Zeny).
Byly uzaweny mtizné dohody spravcplantazi se spéebitelskymi zemimi o zvySeni Zivotnich
standard déInikia. Napriklad v DardzZilingu je kazda z plantdzi tkla samostatnou jednotkou,
a pro ati Skolky i Skoly. Zdravotni p&e i Skolni vyuka je v nich zdarma. Jsou organizovany
i vzdélavaci programy (Wachendorfova 2007, s. 22).

Oficialni webové stranky Tea Board of India maji k nahlédnptany formulujici
humanitarni pomoc pracovnii na plantazich. Mezi plany n&ippvky nechybi ani ty na vztlani
a vystavbu novych vagavacich instituci, ubytove&i hostefi v misg Skol, nova Iékéska pracovist
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véetre zajiseni rehabilitaci a psychologické pomociigpsvky na knihovny a dalSi (TEA BOARD
LABOUR WELFARE SCHEME. [online]. [cit. 2012-05-17]. DOhttp://www.teaboardjov.in/l_

welfare. asp. Dostupné z: http://www.teaboard.gdv.welfare.aspg.asp).
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2 Produkce ¢aje

2.1 Cajova rostlina

Cajovnik (Camellia sinens)s pati mezi stalezelené rostliny rodGamellia ke kterému
nalezi dalSich asi osmdesat botanickych zastupak piSe Pettigrew (2001, s. 26)Cajovnik
vytv&i tmaw zelené, lesklé, kozovité listy eekké, malé, bilé kty o priméru zhruba 2,5 cm, sdbi
az deviti okwtnimi listky gipominajicimi jasmin. Z ktu se vyvine plod podobny muskatovému
oriSku, jenZz obsahuje jedno a# tsemena.” Plody ani kéty se nezuzitkovavaji a jen zcela
vyjimeéné dochazi k lisovani oleje ze semen. WuZziti oleje vSak ndfliSpvelké, nefastji se
prfidava do marinadi nejrizr¢jSich zalivek.

V Evrop se po dlouhou dobugilo, Ze existuji dva typy¥ajovych rostlin — ten, z kterého se
produkujecaj zeleny, a ten, z kterého se produkégegcerny. Za tuto mylnou domimku miZe nejen
radikalni rozdil v chuti i vzhledu, ale i Spatné botaniclaéazeni pedniho pirodowdce své doby,
Svéda Carla Linného (1707-1778), ktery sice pojmenésgivou rostlinu spravhjako Camellia
sinensis nicmeérE poteé ji rozclil na dva druhy a popsal je nasledavrThea viridisjakozZto zeleny
¢aj a Thea bohegako ¢aj cerny. Dnes je vSeobe&rznamo, Ze zelenyderny ¢aj pochazi z téze
rostliny. Rozdilny je pouze #&gob zpracovani sklizenych lisThomovéa 2002, s. 267).

Cajové rostliny spadajici pod ro@amellig* se dli do tii velkych skupin. Prvni z nich je
¢ajovnikginsky Camellia sinensis var. sinengiktery dokista do vysky maximak3—4 nt> (neni-

li zastihavan), ma porrné malé tuhé pilovité listy maximathsedm centimetr dlouhé. Tato
rostlina je vice uzjsobena pro vyskyt v suchych nebo chladnych oblastec

Cajovnik asamskyGamellia sinensis var. assamicajruhy typ, je spide stromem neZli
kefem, neb@ dosazitelna vyska vipozeném prosgedi se pohybuje mezi deseti az dvaceti metry!
Listy jsou téZ mohut&si, dosahuji délky az 35 centimétt a jsou ukokené ostrou Spkou, avSak
jejich povrch je nikei. Rostlina Iépe prospiva v tropickych oblastech.

Tietim typemcajové rostliny je¢ajovnik indainsky?’ dosahujici vzistu az 4,5 metru. Listy
se vSak jen #idka pouzivaji k pipraw napoje, rostliny jako takové maji svoji funkci zejména
pro kizeni. K pojmenovanichto i druhi ¢ajovnikové rostliny sedkdy uziva ozné&enidzaty

V soutasné dob Ize nacajovnikovych plantazich v Indii i v ostatnich lokalitachjibalavne

24V nekterych publikacich se uvadi mistamellianazevTheg ¢asgjsi je viakCamellia.
% Riazné zdroje uvaditzné Udaje. O vaistu dosahujicim-23 m hovdi Jane Pettigrewova (2001, s. 26).
6 Jane Pettigrewova uvadi délku fisisamského typu jako £85 cm a vysku rostliny 1418 meti (Pettigrew 2001,
S. 26).
27 Thomova v knizePribeh caje (2002, s. 295 uvadi teti typ ¢ajového kée jako ,indonésky*. Hobhouse v kniZgest
rostlin, které zrenily swt (2004, s. 119) nazyva tent@ti typ dokonce jako ,kambodzsky."
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hybridni odfdy, které nahradily fwvodni rostliny. Givodem pro pstovani hybrid je vysSi
vynosnost, ovSem cliunalevu z listi hybridnich rostlin nedosahuje kvalityapodnich kultivafi
a nese slabsitmi. Jen na tkolika malo plantdZzich se dosudstuje tradéni typ rostlin. \EtSina
upravovanycltajovniki vzesla z genetické Upravy dz&amellia sinensis var. assamica

Cajovnikové kée Ize rozmnoZovatdkolika zpisoby. Bul’ semeny zasetymi doigy piimo
v dobs uzravanici pomoci keika predpsstovanych ve Skolkach. Jak piSe Hobhouse (2004, s. 150):
»Z vegetativnich zfisohi rozmnozovani se pouziva ¢egji rizkovani, nebo i ékovani, izeni
a mnozeni odkopky./Pzakladani plantazi se rostliny vysazuji do tzv. Sgadirpravidelnymezem
se udrzuji maximakhdo vysky 1,2 m.Plantazetajovnikovych kéi jsou dlouhodobymi kulturami
plodnymi nejmén 40 let. BEZr¢ se ale udava rozpi 40 aZ 100 let pro jednu kulturu na jednom
Gzemi. Ve vyjimeénych gripadech existuji tajové zahrady s KestarSimi nez sto let, které stale
oplyvaji stejnou plodnosti, takové iese daji nalézt zejména v Dardzilingu. Noxysazenaajova
kultura dovede plodit ihned v prvnim roce, k plné produkéivkeriky dorostou po 4-5 letech
od vysazeni.

Idealnimi podminkami pro produkci U&né sklizg jsou rovnongrné rozlozené srazky
¢itajici mnozstvi mezi 1500-2500 mm ¢r@, pramérna denni teplota 18-20° C, tpnérna
nadmdska vyska 1000—2000 m n. m. a nejmyéh hodiny intenzivniho slur@iho z&eni deng
(Friedheim 1994, s. 25j.

2.2 TFidéni ¢aju
Swt ¢aje znd mnoho druhcaji — od bilého pes Zluty, zeleny, modro-zeletiy(neboli
oolong & wulong) a¢erny aZ poéaj tmavého typu {insky pu-er). VCing se navic to, co my
nazyvameernymdéajem, oznauje jakodaj cerveny®® Konkrétni druh se vzdy odvozuje z pouZitého
procesu, kterynterstw nasbiranéajove listy prosly.
Tato klasifikace vSak ani v nejmensim nesteStejre tak snérodatnym Udajem je zedn
pavodu (napiklad Cina, Japonsko, Indie, Nepal, Sri Lanka, Indonésie, Tcleaj-atd.), kvalita dané

sklizré nebo pdet sebranych list Za nejluxusijSi se povazujeajovy vrcholek, takzvanyip

% Jiné zdroje se v udavani nejvhagiich podminek pro st ¢ajovnikovych rostlin ogt lisi. V knize Jane
Pettigrewové (2001, s. 26) jsou Udaje &majiné. Za idedlni popisuje teplotu ve Skale 10-29,5° C, 3a@&2m n.m.
a 2000- 2280 mm srazek za rok. Neda se ek Ze rekteré ze statistik jsou chybné. Specifickou thitiznych
¢aja uréuji praw klimatické podminky, v nichZz dan&ajova oblast lezi. Lze produkovat velmi ¢émé a kvalitni
nizinné ¢aje steji jako caje vysokohorské. Proto uvést thyen zavaznou ,univerzéan platnou“ vhodnou
nadmdskou vySku mize byt velkym problémem.

# Setkat se fizeme i s ozngnim ,polo-zeleny*.

% Je tomu tak proto, Ze ¢iné pojmenovali druhtaje dle barvy nalevu, ktery ma odstin pé&lo cervena. V Evrop
jsmecaj barevi zaadili podle nesp@nych listk, které jsou skutmé temré hnédé azéerné.
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¢i tips*, hned druhy nejkvalit§j$i nalev se ziskava Zaje, ktery tvdi tip a pouze prvni k &ému
nejblize gilehly listek, nize v peadi je tip a dva filehlé listky a nejnize hodnocenynmistava
produkt sestavajici z tipu & hebo vice filehlych listk.

Nemalou roli v éleni ¢aji hraje také nakladani s listem. Znareg z celych list, to je ¢aj
zpracovany ortodoxni metodou, zvadgsto jako ,ortodoxniaj” (viz nize). Dale rozliSujemeaj
zlomkovity, ¢ajovou dr nebo cajovy prasek, takzvanylust® Zvlastni kategorii jsou pakaje
lisované do tvaru cindek, hniz&, kol&a® ¢ ptimo obrazk.*

DalSim dilezitym kritériem pro tidéni ¢aju je doba sklizd. Setkat se rfiweme s prvni
sklizni (First Flush, zkratka FF,druhou sklizni (Second Flush, SF) a podébiRaset cykli rocng
se liSi mistnimi podminkami. V Dardzilingu jsou krom prendruhé sklizg jeS€ dvé dalsi: sklizeé
probihajici mezi regulérni prvni a druhou sklizni (In Beténga sklizé podzimni (Autumnal)
(Wachendorfova 2007, s. 21). V Nilgiri probihajimagsklizre takika po cely rok.

Vyznamnou roli hraje i fakt, jde-li @aj z jednétajové zahrady a téze sklignv tom pripact
se jedna o takzvany ,single estate”. Takaage byvaji zpravidla ozri@né vSemi Gdaji — ndzvem
plantdZe, nazversajové oblasti, v niz plantdz lezi a o kolikatou skiize z kterého roku se jedna.
Jindy se lze setkat se $smi listi z vice plantazi, avSak ze stejné oblasti produkce. K miSeni
dochéazi proto, aby se pomoci nevyvazenych chutidigtjednotlivych plantdzi dosahlo ssi
oplyvajici standardni a nemnou kvalitou. Kvalitac¢aja, které by samotné dosahovaly &mvé
chuti, je tak olstovana pro povzneseni horSich a mdlejSich listkysledek je tedy sice standardni,
avSak ptimérny?’ Ostatnicaje, korici v ¢ajovych sécich nebo aromatizovanyah ochucenych
smesich, se oznmalji zejména podle toho, v jaké podbbke nalézaji listky (CTC, rotorvane - viz
nize). Jestlize se obsahem&innestanou, iida se k ozné&ni podoby listlk jeS& oblast fivodu;
nag. Nilgiri CTC.

% Pojemtip ¢i tips pochazi z anglického jazyka. Tyto nazvy p¥ajovy vrcholek se uZivaji i weském jazyce.

V mezinarodnim zngeni ¢aji se tips skryva pod pismenem T a vzdyddi o vySSi kvalit ¢aje. Napiklad zkratka
SFTGFOP znamen&pecial Fine TippyGolden Flowery Orange PekoéVice viz kapitola Ortodoxnéerny ¢aj —
obchodni klasifikace).
Cajovou drti atajovym prachem se rozumi to, co zbude po produkci jinsajh ve strojich. V gipads drti se jedna
o takovécastéky caje, které propadnou jemnym sitem. ¥Ygad prachu dokonce velmi jemnym sitem. Oba dva
typy se uzivaji do skovych ¢ajiu nizké kvality. Neni ale na mistplést si tento velmi nekvalitni prach, zbytek
po produkci standardnictiaji, se Sptkovym a vysoce cemym japonskym praskovym zelenytajem macca,
uzivanym pratajovy olfad.
% QOvalna forma uprogtd s prohlubni.
% QOvaélna forma bez prohlubn
% Lisovani do cihléek je metoda fivodem zCiny znama jiz pes tisic let. VCing se do fiznych tvafi nejéastji lisuje
¢aj tmavého typu (pu-erh), v mensiimipak zelenyaj nebo oolong. Spégba lisovanéhgaje je nejvyssi zejména
v samotnéCing, v Tibetu, Mongolsku a statech byvalého &tského bloku. Indie se lisovani do vdemoznych podob
moc ne¥nuje.
U oznaeni sklizni s&asto pouziva i anglicky nadzev, zejména pak v obefabdkruzich.
Dardzilingskésajové snisi v3ak paif k velmi popularnim. \Ciné se timto misenim vyrabfgvazna ¥tsinacaj.
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U ovorenych¢i ochucenychtaji na samotné kvakit¢cajovych listki tolik nezalezi. Tytaiaje
sefadi mezi dal3i produktyajového trhu, ovdem pravymi znalci jiz nejsou tolik uznayaiajové
listky mohou byt v &chto gipadech ovogné bul’ ptirodni cestou (nagklad pouZitim kwta
jasminu, lotosu aj.), ovamé @irodni esenci (zejména bergamotova sificecaje Earl-grey), nebo
chemicky (napiklad ovocné pichug). Jinym typem je pakfaj ochuceny, tedy fyzicky ifmo
obsahujici ochucujici slozku, nidklad s podilem jasminovych lisik koreni, suSeného ovoce,
¢okolady, zazvoru a podobnV Indii je jasnou prioritou¢aj ochuceny kenim masafd spolu
s mlékem a cukrem.

Poslednim kritériemitdéni ¢aja je jeho podoba b nakupu. Na trhu se tak iieme setkat
se temi zakladnimi typy:¢aj sakovy, ¢aj sypany baleny a&aj sypany vazeny. Skové caje
zpravidla neskytaji valnou kvalitu, ovSem vesgvjsou velmi oblibené pro svoji rychlouripravu.
Caje sypané balené maji vyhodu v tom, Ze jsouidolizavené a wsrené, ¢imz se zpomaluje
proces jejich starnuti. Baleni byvajétéinou dolle oznaena udaji o zemi fvodu, sklizni, forng
¢aje, avSak az na vyjimky se takto ba&hje standardni. Ty SghowvejSi byvaji wtSinou prodavany
formou ¢aje sypaného vazeného. Takovy ndkup méa nesporné unikum vzt mizeme listky
pied koupi prohlédnouti okusit jeho vini. Vazenycaj se navic dostava ze zemi produkujicéel
rychleji, protoZze odpada faze baleni de&lgg krabicek ¢i igelitovych vrchnich pebah, a tudiz je
mozno pit jejcerstwjSi. Mimo toto roztidéni opst stoji caje lisované, ty se neprodavaji jinak nez

ve sve lisované podepvétSinou obaleny pouze v papiru.

2.3 Shér ¢ajovych list a, plantdZe, doba sklizn é, pracovni sila
Shker ¢ajovych listki v Indii tradiené provadi zeny® Stejreé tomu je i na Sri Lance a Tchaj-
wanu. V Africe je prace na plantdZzich doménou fuZ Indonésii mu#t i Zen (Friedheim 1994,
S. 26). Jedna se o praci velmi fyzicky némou. Skracky musi deng posbirat 30-35 kgflegi,*
v piipads horskych plantazi také zdolavaepyseni pod Uhlem az 45(Pettigrew 2001, s. 126).

% Bergamotova silice pochazi z phbdstalezeleného subtropického stromu citroniku berganébiov Citrus
bergamig. Swtle Zluté plody maji tvar hrusky a lisuje se z néilice uzivana taktéz v aromaterapii.

% Masala je nazev pro tragi indickou smés kareni. Rizné typy masaly se pouzivaji pr6zné &ely, a proto jsou
michany vzdy trochu jinak. Jednim z fype garam masala pouzivana iigad do jogurti, na maso a grilované
pokrmy. V jejim sloZeni je bily pep skaice, kardamom, febiek, zazvor, koriandr, kmin, bobkovy list&rny
pep. Tandoori masala obsahuje vedle koriandru, kminuig@epazvoru, tebicku a skdice také piskavici, i,
cibuli, éesnek, celer a muskatovyisek. Pouziva se na ke ryby a zeleninu. Déaje se pidava datd masala, kterou
tvori bily pegr, skaice, kardamom, iebiek, zazvor a koriandr. Vznikly napoj sidavkem cukru a mléka se pak
nazyva ,bily¢aj”, ,yogi ¢aj", ,mlé¢ny ¢aj* ¢i ,masalacaj".

0 To plati v sodasné dob. Za éry zakladangajovych plantaZzi byly do dZungli a dalSich oblastéamych pro
kultivaci¢ajovych ket najimani v3ichni. Zenyinily zhruba 30% celkové pracovni sily.

“1 Fles§ = prvni novy letorost rjovém kei. Vyraz pochazi z anglického flush.

42 Sheracky proto vZdy chodi od spodu nahoru. Lépe se do svahu s kodgrimlse listky stoupd, nez sestupujetdol
Aby se dostaly na spodntigtupovou cestu kajové zahra& mohou si zajit az #kolik kilometri. Fyzicka zdatnost
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Doba sklizrg je individualni pro kazdouwajovou oblast. NejgtSi podil na z&tku sklizre
mé obdobi pichodu monzua i klimatické podnebi, v kterém se plantaZ nachézi. Jinak jsotom
jihoindické Nilgiri, jinak Dardziling.

V Déardzilingu prochazejicajové keéiky obdobim vegetmiho klidu, kdy nerostou. Klid
nastava fiblizné koncemtijna. Divodem je vysoka nadnigka vyska, v které se zahrady nachazeji
(az 1830 m n.m.). V feznu po obdobi jarnichigprSek poinaji rasit nové letorosty. Vipi biezna
z&ina skratska sezona. Sbiraji se listky prvni skbizriedy ¢aj, ktery je netrplivé o¢ekavan
nacajové burze. Prvni sklizetrva do pilky dubna. Nasledujici sklizeprobiha do plky kvétna.
Jde ocaj nevalné kvality, k viejnosti se zpravidla dostane v podadnesi. Druha zasadni sklize
za&ina v kwtnu a trva docervna. Druha sklizie je stejré Zzadana jako prvni, ale neni jiz drazena
za stej® vysoké castky. Mnozi znalci si ji festo ceni vice, protoZze oplyva pjgi chuti i vani.
Podzimni sbr je zawrem skirné sezony. Sklizi se po obdobi podzimnich monzunovyckitges
kratce ped zahajenim vegetaiho klidu®

V Dardzilingu se na rozloze cca 19 000 hektaozklada 86 ¢ajovych zahrad rozinych
velikosti. Pracuje na nich 50 000 zastnand a v hlavni sezéhje tieba jeSt najmout pomocnou
silu, zhruba 15 000 pracovrikDardzilingské tovarny mohou &o¢ vyprodukovat az 11 milioinkg
caje’ Presto se jedna o pouhé 1% celkové produiage v Indii(Thomova 2002, s. 219).

Dardzilingy kolisaji co do kvality i co do vyprodukovanéhaaistvi. VSe zaleZi na pasi
v konkrétnim roce. Také neni z hlediska terénu mozné imzai plantdZze. Dardzilingské&je svoiji
vyluénou chu’ ziskavaji diky vysokohorskému podnebi i nevSednimu zpéato Zkracuje se
u nichcas, po ktery listky oxiduji. Kdyby k oxidaci nedochazelibec, jednalo by se o0 zeler;.

i3

Timto postupem tedy vznikaéno jako ,polo-zeleny“¢i ,polo-¢erny” ¢aj. Oficidlné se vSak

téchto Zen musi byt dle mého nazoru nétitelna. Nemaji zpravidla ani vozidlo, kterym by otrha&gj dopravily
k tovarré. Musi jej proto na zadect na hla odnést jestnekolik kilometra na misto uteni.
Internetovy zdroj Jihlavskéajovny hovdi jeS€ o jedné sklizni, monzunové. Monzunovyé&lprobiha pimo v

v
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vyuziti je pro michani s Kenim masala (Darjeeling. [online]. [cit. 2012-05-17]. DOMttp://cajovna-
jihlava.ic.cz/darjeeling.html. Dostupné z: http://oaja-jihlava.ic.cz/darjeeling.html). O ,dédvém caji“ ostatrg
hovati i Hobhouse (2004, s. 151);Cajové listky by se #ly sbirat za sucha, ale to neni vzdycky splnitelna
podminka. A tak vznika velké mnozstvi malo kvalitniho f@e&hocaje”. Vyrobci ¢aje by na tom byli Iépe, kdyby
tuto podadnou surovinu ragji vyhodili na kompost.“Thomovéa (2002, s. 302) o tomt@ji hovai jako o ,butter
and bread tea“ anel&gj masla a chleba“. Slaba ahje zde zdivodnéna rychlym fistem kéik za mohutnych de$,
avSak nedostatketfasu na dozrani.

# Oficialni webové stranky Darjeeling Tea Association (Ouro@th. [online]. [cit. 2012-05-19]. Dostupné
z: http://lwww.darjeelingtea.com/growth/ass_begigrasp ) uvadi ve své broZurcParjeeling Tea Brochure
Zecajovych zahrad je 87 (Darjeeling tea - the best. J[onling].it. [c2012-05-19]. Dostupné
z: http://lwww.darjeelingtea.com/images/darjeeliagtero.pdf).

45V ptipadt primérné vygznosti dardzilingskych plantaziiheme v fiznych zdrojich naléztizné informace. Hovid
se i 0 11-15 000 tun kg (Thomova 2002, s. 359), jinde o 16 00Gkgu(Pettigrew 2001, s. 126) a setkat se Ize
i s dalSimi adaji.
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dardzilingsky ¢aj fadi mezi ¢erné caje. Dardzilingskymi plantdzemi, z kterych pochazi
nejkvalitnsjSich ¢aje, jsou Margaret’s Hope, Thurbo, Castleton a jiné. V @gawniho jarniho
skéru spolu dodavatelé saifti, kdo dovede prvni dod&sj na pulty obchodl. Dardzilingské&aje se
ve s\té i v Indii piji samotné, tedy bezijlaného cukru, mléka a keni. | v Dardzilingu se vSak da
objednat mlény ¢aj. Drive v Dardzilingu pry neexistovala jedigajovna evropského typu. Dnes jiz
existuje rkolik prodejercaje, které jsou vybaveny i stolydg@gnymi k degustaciaje.

Asam je nej¥tsi oblasti s¥ta, ktera vyrabierny ¢aj. Cajovnikové plantdZe se rozkladaji
na Gzemi podél obouehi Branmaputry. Rimérné mnozstvi srazek v Asamu je jedno z nejvy3sich
na swté. V praméru se jedna o 1778-3048 mm srazek nejvice dei piipada n&erven a zH.

Ve dnech nej¥tsi degové intenzity niize spadnout 255-300 mm srazek. Proti@key aticky rychle
nabiraji na objemu, je v Asamu vystaven komplgatpad. Ma branit povodnim a moznym ztratam
na uroa (Pettigrew 2001, s. 123; Gordon 1998, s. 199).

V Asamu je v zemidélstvi zangstnano zhruba 65% obyvatélye sk¥ru a vyroks ¢aje 10%

z nich. Hlavni sbratska sezénaiipada nacervenec az z& V této dok¥ pracuje na jedinéajové
plantadZi zhruba tisicovka &tacek. Pracovni doba je 8 hodin denrZa ni stihne séracka sklidit
piiblizng 50 000¢erstvych fled. Polovinacajové Grody vzejde z plantazi v Hornim Asamu kolem
Dibrugarhu.

V Asamu jsou stabilgjsi klimatické podminky nez v Dardzilingéi Sikkimu. Caje z této
oblasti proto maji stalou kvalitu a Witi se vzdy stejny objem produkce. Asamské klima je
vyznané velkymi vedry kombinovanymi s velkou mirou vihkosti vztiu. Tyto specifické vlivy
pusobi na chtl ¢aje, ktera je neza#mitelna. V oblasti prodeje maji diky tomu dsamsige trochu
nevyhodujadi se totiz k drazSireernymeajum. Aby se docililo konkurenceschopnosti, byuajsto
velkymi obchodnimi spolaostmi miseny s levnymi, avSak adtowé nevyraznymi sortami z jinych
stati.

V Nilgiri dochazi ke sbru listki v prabéhu celého roku, protozéajové keiky nepodléhaji
veget&nimu klidu. Jeden sbtrva 7 az 12 dni a takovych sklizni je uskatso az 32 roné.

Ale i zde existuji d¥¢ hlavni sklizré poskytujici¢aj nejvyssi kvality. Probihaji na sklonku
kvétna, paatkucervna a poté sklonketiijna, paatkem listopadu. # prvni sklizni se nasbira okolo
¢tvrtiny celkového réniho objemu, v druhé sklizni pak 35-40% celkové produkcee @lavni

sezOny jsoutizeny pravidelnym fichodem monzui

% Toto ¢&islo uvadi kniha vydana roku 1998 (Gordon 1998, s. 19%nek zabyvajici se asamskym zefélstvim
uveejrény ke dni 7.7.2011 popisuje ,vice nez 50% populace” (Assamciure. [online]. 2012-03-19 [cit. 2012-
04-17]. Dostupné z: http://business.mapsofindia.catésagriculture/assam-agriculture.html). Sitasti Ize tedy
tvrdit, Ze v zenddgIstvi i v sowasné dob pracuje vice nez polovina populace, i kdyZ doSlo od rokugl@@istému
procentualnimu poklesu.
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Pettigrew uvadi (2001, s. 134)V,nadmdské vysce od 305 do 1830n zde dnegajovnik
pokryva asi 61 776 akr pudy mezi blahoviniky a cypiSi. S kazdoronim objemem vyroby
dosahujicim kolem 61 729,5 turgje je Nilgiri druhou nej¢tSi producentskou oblasti v Indii
po AsamuCajovnik zabira kazdou ploSinu, svah a udoli a déedéu po cely rok

Nilgirské caje slouzi zejména domaci spelts, proto nejsou ve si¢ tak znamé jakaaje
z Asamu a DardzilinguCaje nejvy3si jakosti pochazeji z plantazi v nagiskgch vyskach az 2500

m n. m. Zbytek ko#i vétSinou véajovych sécich nebo srsich.

2.4 DalSi oblasti p éstovani ¢aje v Indii

V Indii se nachazfada dalSicktajovych zahrad. Ve &Sirg piipadi se jedna o malovyrobu
rozprodavanou ifmym prodejem v mist produkceci prodavanou na afghansky trh. V malych
vyrobnach se afas vyrabi i zelenyaj.

DalSi indické plantaZe jsou na severoza&padoblasti Kangry, v udolni oblasti Kulu,
Déhradunu, Mandi nebo Garhvalu v horach. PlantdZze se najdeustatech Bihar, Mizoram,
Nagaland, Tripura, Urisa. Nelze opomenout Sikkim, kterpdpkuje ¢aj velmi podobny
dardzilingskému. Sikkimskytaj se také nekonzumuje s mlékem, cukrem a masalou. Mezi
Dardzilingem a Asamem se rozprostiraji Dvary, §zrod Dardzilingu plantaze Tarai.

Z jihoindickych oblasti Ize kroenNilgiri jmenovatCennaj nebo Majsur.

2.5 Vyroba ¢erného ¢aje

Informace pro tuto kapitolu jsererpala z knihPribeh caje (2002), Caj (2007) a vlastnich
zkuSenosti z n&w8ty cajove tovarny v Dardzilingu.

Pri zpracovavaniajovych listki na jeden z #ive jmenovanych druh ¢aje (bily, zeleny,
cerny aj.) vzdy zalezi na tom, zdali a v jaké fmiprolEhla v listech oxidace polyfendlzvana
v neodbornych kruzich ,fermentace”. Fermentace je z cbkéhio hlediska takovyd, pti kterém
dochazi ke kvaseni. To se vipacd caje nedje. Jedna se skute¢ o oxidaci polyfenal, diky niz
v ¢aji probihaji chemické pro¥ény a taktéz tmavnuti.

Caj, u kterého oxidace probihala po nejdeld$, jecerny. Vice nez 50 % polyfenblv ném
nalevu. Ve zbytku pak listy obsahujitippdni polyfenoly, tedy ty neoxidované, které napoiji
propijcuji specifickou trpkou cht

Po nasbirani listy prochazejtyrmi nasledujicimi fazemi: zavadanim, svinovanim, oxidaci

a susenim. Poté, co jsaerstve listky praidény, rozloZi se na dréha plata uwena k zavadani.

4 Thomova (2002, s. 365idava nadmiskou vysku, ve které sestujecaj, dokonce aZz 2500 m n. m.
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Kvili pfistupu ¢istého vzduchu by #a byt venku, idealé na zastitiném mist. Tam listky
zastavaji zhruba 10-20 hodin, tedy dobu, za kterou stihnoadraaut a zbavit se tuhosti. Byla jsem
swdkem toho, Ze &kdy jsou pro uspiSeni zavadani pouZity ventilatory, kteeéppdu nahéni
na plata horky vzduch. Po této fazi listky ztraeitinu vihkosti, jiZ se s nimi dafe naklada a daji se
s lehkosti svinovat.

Svinovanim se rozumi procesjifkterém se listky roluji v dlanickei se jimi roluji
na zavadacim platu. Tak je tomu v tré&di vyrobrg, v sowasnosti v3ak v drtivé &Siné tovaren
vystiidaly lidskou pracovni silu stroje. Takovou tovarnu jsenv&tivila i ja. Svinovaci stroj
nagiklad dovede listkyizn¢ rozvalovat a svinovat. Listk§ernéhocaje touto procedurou prochazi
obvykle pil hodiny az hodinu. Dochazitpom k méinéni povrchu listk a toto poruseni butnych
membran je pedpokladem zdarné oxidacdjnedni polyfenoly mohou {ijit do kontaktu s kyslikem
obsazenym ve vzduchu kolem. Sasré zde pisobi enzym polyfenolaza, ktery slouzi jako
katalyzator reakce. V listech se odehravaji chemické pnymiaj nenavraté ziskava specifika
cernéhacaje.

Oxidace zaptata @i rolovani pokr&uje poloZzenim listk zpét na plata, udrZzuje se
konstantni okolni teplota 24-29° C a listky seéehto podminkach nechaji odfigat po dobu
1 az 3 hodin. Faze oxidovani je prudce stama olievem listki, v tradicnich vyrobnach nagklad
pomoci praZzeni na veliké panvi, v modernizovanych tovarrspecialnimi sugkami. Timto je cely
proces vyrobyernéhocaje ukorten. Nakonec séaj pouze dosousi, probira oddstot a stonk,
téidi dle rozngru listd, bali a expeduje.

Zeleny¢aj, ktery se v malé nii€ v Indii téZ vyrabi, oxidaci &ec neprochazi. Potesani
z kerikia se listky zhruba na 2 hodiny rozloZi do stinu, kde zavadaptipad: putuji ihned
do tovarny. Oxidaci se brani prazenim v kovové panvi umétnad plamenem. Poté se listky
kladou na plata z bambusu, kde dosychaji. Jak uvadi Wachiendq2007, s. 24),B ¢hem suSeni
se neustale ng&chravaji a obraceji a ¢kolikrat se @i tom rucné svinuji... Nakonec se listky...
rozceli podle velikosti.”

Oolong, ktery se v Indii vyrabi ve velmi malém mat, prochazéast&énou oxidaci.

2.5.1 Metoda CTC

Lidska pracovni sila v tovarnach byla postdpmamenovana stroji. V Indii doSlo
k mechanizaci a modernizaci péme brzy, koncem 19. stoleti. PouzZivat secalg ventilatory
pro uspiSeni zavadani, rolery pro svinovani, pasové peodskaovani vliahy z lishk ¢i stroje
tiidici.
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Kvili zméne poptavky na trhu tvid v poslednich desetiletichét8inu indické produkceaj
vyrobeny metodou CTC. CTC je zkratka odvozena z anglick€hash, Tear, Curléi Crushing,
Tearing, Curling,tedy ,drceni, trhani, svinovani“. Jedna se o postup vyrphykterém jsou¢ajové
listky mélnény a trhany dema ot&ejicimi se ozubenymi bubny. d8em procesu prochaziaj
fermentaci.

Vysledkem je zlomkovitygaj ¢i ¢aj drceny®vétSinou vyraleny z ptimérnych sort listi. Oba
typy se uzivaji nejastji do ¢ajovych séku. Vyhodou je, Ze ,nasilé’ zpracované listy rychle pusti
barvu a chd, kterd by z pothdnych sort zpracovanych ortod@xnebyla vyrazna. Najdou se
i vyjimky, napriklad kvalitni CTCc¢aje volrg vazené. Neuzaenost ve varnych géich naznauje
vysSi kvalitu. Metoda CTC se uziva zhruba od ro880L

CTC ¢aje vyhovuji zapadnimu stu bez¢ajoveho rituélu, ktergajové séky pro rychlost
a nenaronost gipravy nejvice zada. Japonskd Cina si podrzely vyrobu ortodoxni metodou.
Jednak vyrabi fevazre zelenécaje, u kterych se CTC neprovadi, jednakcésgova dr neshoduje
s c¢ajovou kulturou &chto zemi.

Jiny zpisob zpracovani poskytuje rotorvane, stroj podobny mlymoces vyroby je tép
shodny, ale produktem {&j jemrgjSi chuti. | tento typ je wen docajovych sékau.

Malé mnozstvi indickéhaiaje pochazi z ekologického zeédglstvi. Bio caje se pstuji
napiklad v Dardzilingu. Roku 1990 byla déardzilingska plantdakdibari pod zastitou Svazu
ekologickych zeradélci a pestiteli schvalena jako oblast produkujiciaj s pravoplatnym
oznaenim ,Bio“. Roku 1986 zavedla ekologickéspovani i dardzilingska zahrada Mullutor.

Indie se niize také pochlubittadou Fair Trade vyrollk Pochazeji jak z Asamu, tak
z Dardzilingu i Nilgiri. V DérdzZilingu produkuje Fair Tra&dc¢aje napiklad plantdz Makaibari,

v Nilgiri plantazCamradz.

2.6 Ortodoxni €erny €aj — obchodni klasifikace
Z diuvodu snadySi orientace jsou pro obchodovanéaem zavedeny univerzalni zkratky,
které nesou udaje o kvaljta tudiZ i hodn@t dané sorty.
OvSem jak stoji vPribehu caje (Thomova 2002, s. 306), neni zadna klasifikace zcela
nezvratna: ,...rozliSeni termif pouzivanych pro popis kvality listkcaje nevychazi z zadné
mezinarodd uznavané normy. Norma I1SO 60378ice slovnéek #chto termim definuje, nicméa

dodrzovéana neni.”

8 VedlejsSim produktem pak tize byt i ¢ajova dr, jiz zmihovana nejpothdrjsi forma caje, zbytky po vyrob
klasického CTC.
9 Norma ISO 6078 je klasifikmi stupnici pro rozliSovani kvaligernychcaj.
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Thomova v této publikaci (s. 307) uvadi zkratky, kteréiadi k €m nejfrekventovadji
pouzivanym:

SFTGFOP $pecial Fine Tippy Golden Flowery Orange Pekoa FTGFOP FEine Tippy
Golden Flowery Orange Pekpeoznauji, Ze jde o caje z nejlepSich slbi a vyrobené
nejjakostrjSimi metodami. Obsahuji velky podil tifps celko¥ pati k chuwové nejlepsSim a taktéz
nejdrazsim produim na trhu.

TGFOP {ippy Golden Flowery Orange PeKog jen o rico mér kvalitnim ¢ajem, stale
spadajicim mezicajové Sptky. Wznaiuje se zné&nym mnozstvim tipé a pochazi neépstji
ze zahrad ve vysokych nadiskych vyskach.

GFOP Golden Flowery Orange Pekpa FOP Flowery Orange Pekgepati ke kvalitnim,
spiSe vyssim sortakaju. To jiz neplati o OP Qrange Pekoe OP ¢aje tvdi listy standardni, zcela
pramérné kvality, které Ize vygstovat takka ve vSechcajovych zahradach zemicajového
pramyslu.

Jest nize pak stoji PEKRekog, PS Pekoe Souchong S Souchonyy Jedna se o hriéb

zpracované€ajové listy nizsi az velmi nizké jakosti.

2.7 TA zp asoby prodeje ¢aje v Indii

V Indii funguji tfi tradicni postupy distribuc&aje. Prvnim je audni prodej na indickych
burzéch, druhym auwki prodej na burze v Londgna tretim @imy prodej ucajovych plantazi
¢i tovaren.
Aukcemi v Indii projde 95% indické i produkce. Prodejnich mist je v Indii sedm. Hlavni burza
se nachazi v Kalkat ZaloZzena byla roku 1861, lezi na MukherdZikiolt a jeji budova ma nazev
Nilhat House. Skrze ni i skrze spdéleosti na sousedniitié Mango Lane projde kazdotoe nekolik
miliona kilogrami ¢aje. WétSina takto prodanyckaji se kupuje pro €ely domaci konzumace
(Thomova 2002, s. 227; Wachendorfové 2007, s. 30). Dalgidickymi mesty, ve kterych probihaji
¢ajové aukce, je i Siliguri, Guvahati, Amritsar, &0, Kannar a Koimbatdar $tudies in the
processing, marketing and distribution of commoditiesrketing and processing of tea: areas for

international co-operation: report by the UNCTADcestariat 1984, s. 4).

%0 Orange znamena ,vzneseny, uslechtily, kralovskifhskym stivkem Pekoe se mirdajovy listek. Tippy zné&i, ze
v ¢aji se vyskytuje velké mnozstvi tipstedy vrcholovych vyhonk Flowery znamena ,ktovy“, jde o g‘eneseny
vyznam vyrazu pr@ajoveé listky sklizené velice mladé. Souchongd&@n@ouziti i étvrtych k pupenu filehlych listki.
Fine zn&i kvalitu. NejkvalitrgjSi ¢aj ma na pdatku nazvu Special Fine, druhy nejkvadiffi pouze Fine. Stefntak

0 nadstandardni kvaliswdci, je-li v nazvu uvedeno Golden.
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Strarg¢, kterd na indické burzy dodava balildaje odeslané z danych plantazi, ka
prodavajici makl#& (selling brokersy! Stoji za chodem burzy. Stranu nakigh tvari obchodni
vyvozci (merchant exporters), p&eni agenti (commission agenté)nadnarodni spoémosti
(multinational tea blending-and-packing companies) did&ouhrni se vsichni nazyvaji nakdp
(buyers). Obchodni vyvozci jsou mistni obchodnici, fkteemaji vlozeny kapital datajove
produkce, mohou zastupovat zaheamifirmy a drazit pro & ¢aj. Odmenéni jsou smluvenymi
provizemi za kazdy uskuteény nakup. Stejé tak za pomocné sluzby dasného uskladmi,
placeni za aukciifmo v den jejiho konani, odeslani zasilky do emteni a podob#

Pribéh a atmosféru aukce ¢ii Thomova (2002, s. 227);ZeSeela mistnost se strén
stoupajicimifadami lavic gipomin& poslucharnu vysoké Skoly. Desitkgdsich mui v elegantnich
bilych koSilich a kravatach soustkne studuji svazky papir— katalog dneSni nabidky. Na p&diu
pod nimi sedi dstojni gentlemani s mikrofonem a ohlastigla, pod nimiz se skryva dané mnozstvi
cajovych listkk predem u¢ené kvality. ... Prodava se ve svizném tempu. Razné kleprkdtiibo
kladivka secasto ozve i dvakrat za minutu. Kazda varka — lot Fegstavuje zhrubatyricet
bednitek o obsahu 40 kilograi®® caje, tedy @co malo ges tunu a pl. Vykiky: ,ha“ a n ékdy
dirazreji ,want some* - m¢l bych zajem - , doprovazené&ipluSnymi gesty znamenaji, Ze se
dotyeny stava dastnikem drazby. Zvolani: ,with you“ -/fidam se — upozaiuje, Ze nakugi se chce
0 cast lotu podilit s tim, kdo pra¥ reagoval na nabidku.”

Dalsi 4% celkové indické produkagje se rozprodaji fffmym prodejem v mist plantazi
a tovaren pomoci soukromych kontakfukcemi neprochazeji. Vyjimku t¥dopouze kterécajove
zahrady, které své zboZzi prodavaji také skrze mini-aukétSiou se takto proda pouze malé
mnozstvicaje a vSechen putuje na domaci trh. Mini-aukce ale nefeénp stanovena pravidla,
kolish mnoZstvi pefz, které je kupni strana ochottieschopna investovat a podabrindicka viada
mini-aukce neschvaluje a nepodporuje jejichieBi (Friedheim 1994, s. 95; Studies
in the processing, marketing and distribution of comrtiedi marketing and processing of tea:
areas for international co-operation: report by tbd&CTAD secretarial 984, s. 14-15)

Zbylé procento nii nacajovou burzu v Londy# do diive nendpadné Uzké ulice Mincing
Lane. NefastjSim produktem drazby je dardzilingska prvni a druha sklizeéd roku 1950 mnoho

zemi zteduje objem produkce prodavané skrze londynskbjinou evropskou burzu. Zaroviese

1 Anglické nazvy v zavorkach uvadim, protoZedeské literatie Ize najit uzité anglické vyrazy (nagbroketi®).

2 Obgas zvani kupujici makié(buying brokers).

% 7Zdroj Studies in the processing, marketing and distribution ehomdities: marketing and processing of tea: areas
for international co-operation: report by the UNCTAD setengat uvadi pod pojmem lot;A lot is usually 60 chests
of 50 to 60 kg net each.” (Studies in the processing, marfgetind distribution of commodities: marketing
and processing of tea: areas for international quemation: report by the UNCTAD secretarit®84, s. 8).
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snazi zvysit mnozstwaje drazené skrze domaci &ok sire. Vyhody jsou v tom, Ze&aj je drazen
silngjSi nez kupni sila v Londygh Nedochazi k velkému zpoZdi mezi odeslanim zbozi z plantaze
a [ijetim platby. V gipac aukci v Londyg muze byt prodleni az i roku. V Indii drazba

a obdrzeni pefz netrva déle nez Sest tyidn

2.8 TFA ochranna loga

Mnozi prodejci zaali zneuzivat proslulost indickyctaji. Do ¢istych, stale vice Zzadanych
sort asamskeho, dardzilingského a nilgirskébe gidavali listky ptimérné kvality. ZwtSili tim
objemcaje, ktery vydavali za Spkovy. Je mozné, Ze se takiaji vazenych dje i dnes. U balenych
¢aji se zavedlo ochranné openi. Tea Board of Indfa vydal i loga, individualni pro kazdou
z hlavnich oblasti indick€ajové produkce. Ozraje se jimicisty asamskygisty dardzilingsky
acisty nilgirsky ¢aj. To znamena, Ze listky pochazeji pouze z oné oblastipktkrgo garantuje
aneni v nich imichano nic z jinych¢ajovych zahrad. Loga také z&wji, Ze ¢aj byl koupen
od zavedenych obchodnich spwlesti s pravem vést svoji Zivnost gldnym pra¢ od Tea Board
of India.

Pro Asam je na logu jednorohy nosorozec znamy tim, Ze se tjskyieky Brahmaputry.
Dardziling zachycuje indickou divkéi Zenu z profilu. Mezi prsty drzéajovy fleS tvageny tipsem
a dwma gilehlymi listky. Emblém Nilgiri znazaiuje ¢ajovy fleS na pozadi kopdModrych hor.

Pro Asam i Nilgiri miZe byt logo opaeno jest popisem formytajovych listki: tedy Assam
Orthodox / Assam CTC a Nilgiri Orthodox / NilgiriTcC.

V jizni Indii se pEstuje mnoho dalSickiaju, které vSak Tea Board of India nezastitil svoji
ochranou. Jihoindické&aje z jiné oblasti nez z Nilgiri jsou znamy pod jinym oZaaim, jako

Travancores

2.9 Indie jako producent caje
Indie kazdoroné soupéi o post nejétSiho s¥tového vyrobcetaje. V roce 1955 suverésn
zvitézila Indie. Z celkové sétové produkcetitajici 301 miliori kg vyrobila 165 miliori kg ¢aje.
Posledni roky ji ale o prvenstvifipravuje Cina. UZ v roce 2004 ji fedkhla. V roce 2008
z celkovych 4 730 miliof kg ve s\té vyprodukovanéh@aje vyrobilaCina 1 160 miliori kg. Indie
na druhé gi¢ce jen 980 miliorh kg ¢aje. V objemu produkce po Indii nasledujeitée Sri Lanka,
Vietnam a Indonésie. Vyhodou indickélkiajového pimyslu je jeho schopnost neustale zvySovat

objem produkce. Mezi lety 1996 a 1998 vzrostla vynosnosickydh plantadzi o 5,63%, zatimco

* |nstituce zaloZena 1.4.1954 spadajici pod ministerfinanci; sestava z lent.
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v jinych oblastech sita o pouhé procent@ina vyvazi viechny typyaje, Indie v nejetsim rozsahu
cerny (Relwani, s. 17).

Ke dni 18.12.2009 wia Indie celkem 1692 registrovanyctiajovych tovaren, 2200
registrovanych vyvozc a 5848 registrovanych nakgipgh ¢aje. Od 50. let 20. stoleti rekor&n
vystoupalo procento domaci konzumacaje. Za éry boje o nezavislost Indi@nila domaci
konzumace 31% objemu vyroby (to jest 79 miliokg ¢aje z celkovych 255 vyprodukovanych
miliont kg). V roce 2009 uz 82% (z 991 milidrkg ¢aje se zkonzumovalores 812 miliori kg).
Muze za to vziist obliby, naast paitu obyvatel, vysSi mira urbanizace a vys8jmpy (tamtéz, s. 21,
24).

Do 70. let 20. stoleti byla neftSim odlgratelem indickéh@aje Velka Britanie. V 80. letech
ji vystridal Sotsky svaz diky politickému sbliZzeni s Indii. Do roku 198hil odbér Sowtského
svazu vice nez polovindaje exportovaného z Indie. O tuto pozici v roce 2001 Indisip
v dasledku zngny poptavky na ruském trhu. Vice néaje zpracované metodou CTC seiay
zadat ortodoxni produkty. Navic Ruskuéata nabizetaj za nizsi cenyCina, steji tak Vietnam
i Indonésie. Velka Britanie set@orientovala nataje z Keni. Hlavnimi sotasnymi odbrateli
indickéhocaje je Polsko, Egypt, iran a z matésti stale Rusko. Novym odbyt&se nedavno stalo
Japonsko se zajmem o dardzilingské a nilgirské ortodéajd. V Indii plati zakaz dovozdaje
z jinych zemi. Import je dovolen pouze jedna-los&j pro dalSi export.

Oficialni internetové stranky Tea Board of India mezi Zem kam Indie exportujeiaj,
uvadi je$t Francii, NSmecko, Finsko, Svédsko, Nizozemi, Belgii, Portugalsko arlpko, Lybii,
Sudan, Spojené arabské emiraty, Afghanistan, Irak, JekdéarKuvajt, Syrii a Saudskou Arabii
(Importer list. [online]. [cit. 2012-05-19]. Dostupné http://www.teaboard.gov.ifpromotion/

importer.htm? param_link_id= 24030).

Na indickémc¢ajovém trhu fisobi velké mnoZstvi neorganizovanych obchodnRelwani
(s. 27) pise:, There are about 1000 of tea brands in India, of which 90% oé¢ thrands are
represented by regional players while the balance of th# 19dominated by Tata Tea, Hul, Wag
Bakri Chai, Godrej, Sapat International and otherd)alSi vyznamnou spodaosti je Hindustan
Unilever Limited.

Praimysl na cajovych zahradach zafstnava 1 260 000 pracovriika zhruba 10 miliofi
dalSich lidi pracujicich v oblastiajové vyroby, pepravy, baleni a podoBnSama severovychodni

Indie poskytuje stalé pracovni misto 900 000 praddav(tamtéz, s. 31).
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2.9.1 Tata Tea

Tata Tea, Tata Tea Limitetl Tata-Tetley jsou nazvy pouzivané firmou vyzZnfci se druhou
nejwetsi swtovou vyrobou a distribuctaje. Tata Tea je s¥ové nejvice vertikald rozclenénou
spol&nosti zabyvajici se&ajem. Pokryva jak jeho gstovani, tak baleni, prezentaci na trzich,
distribuci a dalSi. Spotmost vlastni 51 plantazi na asamském, bengalském i kénmlsia&mi.
Distribuci zajifuje do ¢tyriceti stafi swta. Tata Tea uvadi na trh produkty pod nazvy: Tata Tea

Gold, Tata Tea Agni, Tata Tea Premium, Tetley, KaDavan a Chakra Gold.

2.9.2 Hindustan Unilever Limited

Doménou spolosti Hindustan Unilever Limited je domaci trh. Spiest bezprosedrs
z&sobuje #&co pres milion maloobchodnich prodejen v Indii. V 6,3 milioneclstainich
maloobchod (tj. v 80% z nich) se mezi jinymi produkty najdou i ty od Hindas Unilever

Limited. Pod Unilever spadaji znamé produkty LipgoBrooke Bond.

2.10 Foreign Exchange Regulation Act of 1973

Indickd vlada se snazila zasahovat dajového pimyslu iznymi zpisoby. Nejvice
vyznamnych zrén priSlo se zakonem Foreign Exchange Regulation Act of ®7Zkracer FERA
of 1973. Neindické spotmosti vlastnicicajové plantaze v Indii a produkuji¢dj musely pestoupit
pod indické firmy a zarove se nechat zapsat u Indian Company Act. Vlastrakcii zahrarini
osobou mohlo probihat pouze do vySe 40 %. Zastupci zalmihi spolénosti nemohli provéait
obchody ani jin&innosti zandiené na zisk v komeéni sfé&e, dokud k tomu indick&d Reserve Bank
nevydala povoleni. FERA of 1973 obsahovala i da§ulani principy (Friedheim 1994, s. 90-91).

Vysledky, ke kterym kroky vedly, se nazyvalgdianizaci spole&nosti produkujicichtaj.
V roce 1978 byl proces indianizace dovrSegtdiha z 12 00@ajovych plantadzi se dostala do rukou
indickych obchodnik. Diky tomu spolénosti ziskaly pizvisko ,Rupee companies”. Obchodiik
napojenym #jakym zpisobem na zahraii ndleZzi ozna&eni ,FERA companies® NejvétSim
t&zistm FERA companies je severoindick&ajova oblast, tedy Asam, Dardziling a dalsi
vychodobengalska Uzemi. Jizni Indie se zatwra@m kapitalem dnes vice mé&meoperuje (tamtéz,
s. 91).

% Neslo o jediny takovigin. Jiz po vyhlaSeni indické nezavislosti vznikl ForeigncBange Regulation Act of 1947
(FERA of 1947).
® FERA se netykala pouzéajového pimyslu, ale pimyslového sektoru jako takového; zde je vSak FERA
prfipominana pouze z hlediska dopadutagvy primysl.
> Popipads Sterling companies.
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2.11 Tea Board of India

Tea Board of India je zakonny organ fungujici pod indickynmistierstvem obchod{.V Tea
Board of India daduje 31 osob sestavenych izgsedygleni parlamentu (3 osoby),éptitela caje
a majiteh plantazi (8 osob), zastuposlad zemi vyrabjicich ¢aj (6 osob — po jedné z Asamu,
Zapadniho Bengalska, Tripury, Tamilnadu, Kéraly a Hialaradé3e), obchodnikna poli exportu
i domaciho trhu (2 osoby), tovarhik2 osoby), zarsstnané pracujicich na plantazich (5 osob)
i samotnych konzumemtéaje (2 osoby). Zbyla dv mista dophuji osoby z pibuznych oblasti.
Funkéni obdobi ¢leni Ufadu je stanoveno naritroky. Organ se sklada zetyi podskupin.
Z vykonného vyboru, vyboru pro propagaci exportu, vyboro gociélni zabezgeni pracovni sily
avyboru pro rozvoj® (About Tea Board. [online]. [cit. 2012-05-19]. Dostupné z:
http://www.teaboard.gov.imnerl.as@ param_link id=110RTI ACT. [online]. [cit. 2012-05-19].

Dostupné zhttp://www.teaboard.gov.in/innerl.aspa8mm_link_id= 170&mem_link_name= 170#

parti_org).

Ustredi sidli v Kalka#, ostatnich 14 kanceléje rozesetych po celém Gzemi Indie, tisfad
v Novém Dilli, Bombeji, K&inu, Tézpuru, Siliguri,Cenaji, Agartale¢i DZorhatu. Tea Board
of India Zizuje takeé i zahranéni kancelé&e. Ty sidli v Londy®, v Dubaji a Mosk¢. Poslanim
zahranénich kancel#i je podporovat dovoz indickéhdaje do svych zemi a zprdetlkovavat
snadwjSi domluvu mezi Indii a dovozovymi oblastmi (About Tea Bahdonline]. [cit. 2012-05-19].

Dostupné zhttp://www.teaboard.gov.in/innerl.asp?param_link1i0).

Zakladni ¢innosti Tea Board of India je pomoc ve firgm a technické otazce kultivace
a vyrobycéaje. Podporuje vyvoz indickéhgaje. Vede vyzkum a rozvoj zvySujici vynoggjovych
plantdZi a kvalitu produkovanéhmje. Roz&iuje pertzni pomoc pracovnikm ¢ajovych plantazi
véetre jejich rodinnym gislusnikim. Wpomaha drobnym malovyrotim, sbira statisticka data

a tidi je. Wdava také publikace za&senécajovemu pimyslu.

2.12  Tea Research Association
DalSi zajimavou organizaci na je Tea Research Associatidfalkate. Jeji funkci je
podrobna prace v oblasteckgbovani a produkceéaje. Mezi & pati nagiklad vyvoj technologii
pro efektivrgjSi hospodeeni s vodou, kroky k omlazovani a regeneraddy kontrola uzivani
pesticidi, efektivni |&eni onemocéni ¢ajovych ke, boj proti plevebm a podobs. Mnoho

vyrobnich straj uzivanych v tovarnach na zpracov#&aje bylo vynalezeno pr&w Tea Research

%V angli¢ting Ministry of Commerce.
% V anglicting Executive Committee, Export Promotion Committee, Labouelftve Committee, Development
Committee.
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Association. V sokasnosti jsou k nalezeni ve vyrobnach po celétegiRandhawa 1987, s. 79).
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3 Konzumace €aje v Indii

3.1 Piti ¢aje v Indii

Dostat na indické fd¢ jiny ¢aj nez mlény s masalou a cukrem jekdy obtizné. MIény ¢aj
je nejlEzrejSi a nejrychleji dostupny. O jiny se musi specilpozadat nebo ho Ize objednat
v lepSich restauracich. V nich je na napojovérkuistypsan i ,black tea“ vedle ,black milk tea“.

Duvodi mize byt hned #kolik, véetns faktu, Ze vlada v Indii se orientujei@devsim
na masovou vyrobu levného, standarddost&ujiciho¢aje. Ten je pro nizkou cenu dibdostupny
takika vS8em. Nejedna se o dfavé vyrazny produkt a jeho miseni siemim, mlékem a cukrem se
nabizi. Pouze vytbené sorty jsougstovany pelivéji a pod odborgjSim dohledem expait Existuji
ale téz sortyaje, které se i v Indii piji bezijsad. Jimi je napklad dardzilingskyaj, sikkimskycaj,
n¢které lepsSi asamyi ortodoxni nilgirskécaje. Revazna ¥tSina Indi vSak pravideld konzumuje
mlé&ny ¢aj.

Druh4 teorie hovid o Britech. Steja jako zvyk pitcaj piinesli do Indie Britoveé (viz nize),
také zvyk pit jej s mlékem a cukrem pochazi mozna od nich. Aitoé se nedokazi shodnout, co
byla prvotni gicina. Existuje nazor, Ze pro Brity uvyklé pit zeletg, byl cerny ¢aj priliS horky.
Mléko do rgj lili proto, aby chu’ zjemnili. Mohlo se také jednat or@vzeti zvyku od MandZunebo
Mongoli, s kterymi obchodovali. Tyto dva narody pijaj s mlékem Bzreg. JesS¢ jinou moznosti byl
strach lit horky¢aj doc¢inskych misek z tenakého porcelanu, aby nepraskly. Lili proto nigjce
malé mnoZstvi studeného miéka na dno. ¢atak, koncem sedmnactého stoleti byl zvyilgvat
do ¢aje mléko oblibeny jiz na celém Gzemi Anglie a odtud sespnul také do britskych kolonii
(Houbhouse 2004, s. 154).

Nabizi se i domaci teorie pramenici ze zivykdické kuchyr. Ta nikteré pokrmy nevia
ve Vo, nybrz v mléce. Postupy prafipravu caje se vSak lisi. Bkdy jsou listky vdeny rovnou
v mléce néediném vodou, dkdy se listky pové ve vodt a mléko se doléva dodai®. V piirucce
Indick& kuchyg a zdravi(Rajpoot 1992, s. 68) Ize nalézt receptdais mlékem:BILY CAJ (1 dil
vody, 1 dil mlékagerny caj, cukr, kaeni — kardamom, febicek, zazvor, pep skoice, bobkovy list,
nove kaeni). Svdime vodu s listkyaje, pidame cukr a nechame vzkgpPridame mléko, nechame
znovu vzky@t a podavame.“Proti nazoru, Zzetaj s mlékem pochazi ryze z indické tradice, se
postavil kucha&tradicni indické kuchyg pracujici v ramci Hnuti Haré KrSna, Karma Das#/hy
do Indian people take tea with milk and sugar? Because theltieking with milk and sugar habit

was introduced by the British, and they have continued tadition. Why do they boil the tea milk
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and sugar together? Some do, some do not. The ones that dossob#zause it is the way they like
it. | am unsure that there is any esoteric or other reasoneptthan personal taste.{osobni
elektronicka korespondence s Kirma Dasou, ausjral&kichdem Hnuti Haré Kr3na).

Ctvrtym klicem miZe byt &jurvéda, tradni indicka medicina. Lze zde hledat spojitost,
ackoli ¢ajem oznauje vyluh z nejfizrejSich bylin misto vyluhu z list rostliny Camellia sinensis
které nepouziva. Ajurvéda totiz s oblibouiivayliny ¢ kofeni v mléce. Informace o tom podavéa
kalifornsky etnofarmakolog Prashanti De Jagéid&ani bylin do mléka vysitluje docilenim lepSi
stravitelnosti mléka a schopnosti bylin neutralizovatigxa patogeny. Druhym tovodem je
posileni @inka nékterych bylin¢i koteni, paklize se @y v mléce. OvSem podotyka, Ze popijeni
horkého mléka s kenim, bylinami a fidavkem pravych list ¢ajovnikového k& se na indické
pudé traduje az od doby, kdy tento &pob navrhli a zavedli Britové (osobni elektronicka
korespondence s Prashantim de Jagerem).

Zawr je nasledovny: &oli klasicka indicka medicina tradovala a traduje zvykitvayliny
v mléce, existuje mnoho arguménpros hlavnim divodem giidavani mléka d@aje neli byt praw
Britové. Dovoluji si tvrdit, Ze pro sam@gjmost, s jakou Indové mléko k vyrdmapoje z bylin
¢i koteni pouzivali, byl jen maly Kicek k tomu, aby se nechali Brity inspirovat a vhodili do kotlik
i listy ¢ajovniku. Meli-li by pfidat do ¢aje potravinu, kterou dZné neuzivaji, tejme by byli vice
skepttti. Zda stal Brit u osoby véci v kotliku mléko a byliny a sam listky do mléka nasypatda
Ind ochutnal od Brita&terny ¢aj s mlékem a ihned ké&mu pridal cukr a kdeni, nelze jednozra¢
uréit. Ze jde o spoléné dilo obou néarall potvrzuje téZ dlouholety dodavatel indickékiaje
do spolku Mild: ¢aje® PiSe:,There are many states in India and most of them have their te
with Milk. In some states people do not add water at all, theake their tea with whole milk,
in some states they add 3/4 water and 1/4th milk. The Englispare their tea first and then add
milk ( 1-2 tsp ) but that is not the case in Indian Householaéex only 5 star hotels). So adding
of milk was also a part of British Tea Drinking Habits but thpplication is sourced to
the availability of milk in the country and also the use ofkmin different Indian dishes. So it is
actually an influence of both.{(osobni elektronick& korespondence s Prateekou, dodewate
indickéhocaje na pulty Dobréajovny).

O cukru se tolik nevi. K nalezeni jsou pouze zminky, Ze konseamnactého stoleti byl
cukr v ¢aji rychle se &icim zvykem, nejintenziw)i opét na britské @de. VétSinovy nazor zal,

Ze jde o odkoukani zvyklostigins tradované \Cing. Aviak neslo o nazor pravdivy,diné se cukr
do ¢aje takka nepidava(Hobhouse 2004, s. 75).

% Spolek Milal ¢aje stal u zrodu sitDobrychéajoven. Prvniajovnu oteveli na Vaclavském nagsti.
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V pripack cukru by mozna Slo s domacim vykladem jiz delpaiitat. Byla to Indie, v které
se dive rozvinula vyroba cukru, nikol'ina. Doklady o tom pochéazeji od buddhistického poutnika
Tripitaky. Avery o rem piSe (2003, s. 151)This man was sent by the Chinese emperor to India
in the year 629 and instructed to gather not only sutras &uwdidhist relics but also the recipe
for processing sugar. The refining of sugar from sugarcar@s an industrial secret at the time.
Cane was raised in China but more effective and economiegthoals for processing it were known
to exist in India... Tripitaka returned from India in 645, bging with him not only Buddhist sutras
but the technology for processing sugaié znamo, Ze indicka kuchyrtukrem nesét. Tim lze
ucinit zawer, Ze & se Britové cukru piucili jakkoli, mohlo byt piidavani cukru docaje vlastni

iniciativou Indi. Spolu siistem oblibyaje @gimo unerné rostla i spateba cukru.

3.2 Brahmani a ¢aj

| pies rozSienou oblibucaje v Indii nelze opomenout spéknskou skupinu, ktera jej dle
tradice nepopiji. Jedna se o brahmanyjikbe maji dle dharmasaster a puran zdrzovat omamnych
napoji. Mezi ¢ se pditd, jak udava 22. kapitol&iSnusmrtj destilat z cukru, destilat z pléad
kokosové palmy, destilat z plédchlebovniku a dalSich sedm napopProtoze se nové omamné
napoje, kava aaj obsahujici kofein a kakao obsahujici theobromin, dgstim Indie dlouho
po vzniku Echto texti, pripojily se k vi¢tu zakazanych pochutin dod&te a nepsanou formou.

Mnozi brahmani se zdkazu omamnych latek drzi dodnes a fjepdpdiz ani¢aj. Jinymdaj
pati k Zivotu stejg neodmyslitelg jako ostatnim. Pro dodrzeni zvyku, s jakym nadobim smi
brahman pijit do styku, se gkteri prodejci z&idili po svém. Zhotovuji malé hligné Salky na jedno
pouZziti, které se po dopiti vyhazuji. Zamezi se télpgadu, kdy by brAhman mohl pit z téZze nadoby
jako osoba nizsiho spdalenského statutu. V dneSni doba podobném principu funguji i malé

plastoveé kalisky. f&sto s&aj bézné prodava i ve sklenicich pro opakované pouzivani.

3.3 Co se v Indii pilo p Fed €éajem
Co pili Indové ta dlouhd staletifed roz&fenim a zdomaemim napoje zéajovych listi?
V dokg, kdy kazda kniha o indické kuchyni jiz hokico oblibeném napoji €aji, neni zodpovzeni
shadné. AvSak slova Vladimira Miltnera (1989, 9. &#vaji moZznou odp@d’:
»...Indové hasi svou Zizetémer vzdy a stale jenfemi zakladnimi napoji: vodou, mlékem
acajem.” ...,Velmi vzacnymclenem v rodid indickych néapaj je miéko a jeho odvozeninyDéle
Miltner uvadi (2003, s. 85),...je stanoveno osm druhpoZzivatelnych mlék: krav, koz, velbloudic,

ovci, buvolic, kobyl (a ostatnich lichokopytiajknap®. oslic), Zen a slonic...“ A co secisté vody
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ty¢e, Miltner piSe (1989, s. 58),A prece je v Indii odpradavna nejvazgsim napojemcista
pramenita voda, tekutina to vzacna. VSak také nejrerdBi vSeindické slovo pro vodyani
znamena doslo¥n,to, co je pitné, pitelné, co je vhodné k piti“, nikoli pivo. jako Slované vitaji
hosty chlebem a soli, tak Indové podavaji pohaadmé vody."

Z vySe uvedeného vyplyva, Zefqu ¢ajem se pila hlavé cistd voda, pipadré miéko.
V polovingé 15. stoleti doSlo v Etiopii k objevu kdvy soudcem DzZamélnddch ibn Abdullahem
z Jemenu. Tamni kmeny jiz kavu popijely dlouha staleti,adleod doby objeveni se &aa jeji
obliba $fit i do jinych oblasti. Do Indie se kava dostala skrze musliriyanu a Arabie a nasla si
v ni oblibu. Tim se Skala napoplternativnich kiaji jeS€ o jednu polozku rozrostla. OvSem kava

v Indii nedosahla takového vyznamu jakg (tamtéz, s. 56).
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4 Zaver

V bakal&ské praci s nazvenPestovani caje v Indii jsem se zawtila na zmapovani
indického ¢ajového pimyslu. V prvnicasti prace rozebrala historii zaklad&tdjovych plantazi
v Indii. V druhé se za®tila na obecné informace o &, vyrobs a prodejicaje. Popsala postaveni
Indie na mezinarodnim trhu &wovala se institucim tykajicich se produkage. Treti oddil shrnuje
specifika piti¢aje v Indii.

Souhrni lze o Indii fici, Ze Indie je druhym neptSim swtovym vyrobcemcaje, ihned
po Cing. Vlada zakazala importaje odjinud. Oproti jingym zemim je indicka produkce z#gena
na jeden typtaje, totiz¢erny. Ostatni typy jak@aj zeleny¢i oolong se vyral§i pouze v mizivém
mnozstvi. \&tSinacajovych listki je zpracovavana metodou CTGeRaZnasast vyprodukovaného
¢aje je zkonzumovana na u@é. Na rozdil odCiny ¢&i Japonska se v zemi nevyvinul podobny
,duchovni“ ¢ajovy ritual. Caj se kzné prodava na ulici, da se pidlit za par drobnych rupii a nelze
hovait o jednotné kultie podavani. Kazdy prodeja&j pripravuje trochu jinak a serviruje jej
do rozliénych nadob: od plastovych keliralpies hlirené Salky az po skleniceifpravacaje se také
liSi od jinych zemi. Wiibenécinské, japonskéi viethamskétaje se konzumuji bez dalSichigad
a zalévaji se naipsreé uréenou dobu vodou o stanovené tepldrzeleny ¢aj vodou o teplat
cca 80°C). V Indii s&aj podava nejastji s mlékem, cukrem a kenim masala. Zaléva se horkou
vodou o teplat 100° C. Ve velkém pé&tu pripadi neni¢aj horkou vodou pouze zalit, ale je ve wod
¢i v mléce dokonce poven.

V porovnani s jinymi zermi funguje indicky¢ajovy primys| pouze kratkou dobu. Zing
je ¢aj péstovan a popijen po staleti, v Indii teprve od 19. stoletiehaSetopdtu. Zajimavosti je,
e se do Indie napad zaloZit z&ové plantaZe £iny nerozil, i piesto, Ze odtud do Indie proudil
prvni zpracovanyaj jiz za éry Mughal. Stalo se tak az skrze britskou kolonialni nadvladu, tedy
pies zprodedkovatele, samotného asthtele ¢inskych caji. Bez @ispeni Brita a bez kritické
situace natinskémcajovém trhu v obdobi i@d opiovymi valkami a po nich by v Indiéajovy
pramysl mozna dosud neexistoval.

Mezi pozitivni dopady vznikucajového pimyslu v Indii pati zajisté rekolik milionta
novych pracovnich mist na plantazich, v tovarnach, na barzlSich od#tvich. V nekterych
oblastech produkce, n#glad v DardzZilingu, vznikly celé organizované vsi. V nigh plantdZznim
vdechnyeleny rodiny plantaZznika zdarma. Zivotni Grdveskterym z pracovnik zvysily také fair-
tradeové dohody. Indie jako druhy né&fSi vyrobcecaje s¥ta pginasi své zemi ekonomické zisky z
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prodeje, by se ténst 90% produkce spétbuje domaCajové plantaze dajové tovarnyasto pait
mezi oblibend mista turist posiluji tedy i turismus v daném regionu. Megasto zmihovana
pozitiva konzumaceaje pati to, Ze ¢aj se fipravuje z vody proslé varem. Varem se eliminuji
bakterie obsazené v nigyaené vod. Studie navic prokazaly, Z&j napomaha funkci srdeiho
ob¢hu, nervové soustavy a zazivani, slouzi jako prevence gadaaving, infarktu, mrtvici i zubnimu
kazu,éasté&n¢ brani infekcim z kontaminovanych potravin (fiapplavici, cholée, salmoneléze...),
podporuje dobry zrak, bojuje proti nagimému vypadavani vlasa podoba.

Pri hodnoceni dopadvzniku ¢ajového pimyslu je teba podivat se na vSechny aspekty,
které tento pdin provazely nebo stale provazejiémi jsou i ryze negativni stranky. Mezi ty hlavni
budou naptad patit miliony obéti, které zertely pti snahach Brii o zaloZeni plantdzi. Dopady
nemusely byt tak drastické, kdyby Britové zajistili lep$iatni podminky pro najaté pracovniky.
Zavazny negativni rysc¢ajovnikovych plantazi dli v ekologické $& Wsazovani jediné
monokultury na tak rozsahlém Gzemi je ekologickou katémiroStejrg jako travniky v Evrop
a USA nebo eukalypty v Brazilii, €ajové plantdaZze nedavaji moznost dalSimu druhu. Neskytaji
ani Ukryt ani misto pro Zivot hmyzu, ptakmotyhi, nenechévaji prostor prast pleveleci jakékoli
jiné vegetace. Tytoifrodni druhy jsou vytl&ovany a z mist plantazi apdnmizi. DalSim zapornym
dopadentajového piimyslu je vykdistovani dlnika. | pies mnohé programy na zlepSeni Zivotnich
podminek dinikia stale #Zistavaji oblasti, kde pracovnici dostavaji za celodenntippuze
symbolickou mzdu. Ukazkovymiikladem poslouzi Ghurkové pracujici na plantadzich v oblast
Dardzilingu za pouhych 60-70 rupii denrProstedkem pro boj za navySeni denni mzdy se staly
samotné&tajoveé plantaze. Konkrégnslo o pohtizku blokaci zasilek prvni skliznDardzilingu i
nenavyseni platkazdého 8nika pracujiciho na plantdzich zhruba na dvojnékob

Z divodu gichodu lidi za praci na plantazich dochazelo k etnickémeniid ke zrinam
v kulture dané oblasti. Nilgirské kmenové obyvatelst¥@lp casténe ¢i Uplné o tradini zpisob
Zivota donucenim k praci na plantazich. Zariowesak ¢ajovy primysl prinesl do odlehlych
a zaostalych oblasti infrastrukturu, zdravotni¢ipdankovni sektor, telekomunikai zaizeni
a celko¥ napomohl rozvoji oblasti.

V bakal&ské praci jsem celkavméla nejwtsi problém s prozkoumanim konzumatage
v Indii. K historii ¢ajového piimyslu nebo k obecnym informacim &@ji, jeho gstovani, sklizni
a zpracovani je literatury celkem dost, ovSem k popifaje v Indii a gfimo k terénnim pozorovani
tohoto zvyku neni mnoho zdrinj Pomohl by zajisté dlouhodefsi terénni vyzkum v nefiznéjSich
oblastech Indie za#iieny nejen na pozorovani konzumaege, ale také na dotazovani se osap

prodavajicich, nakupujicich i konzumujicichi Bvé prvni cest do Indie jsem se gajem setkala
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pouze v indickych velkych ®stech a poté v Dardzilingu. Zajimavé by bylo zmapovat situac

na indickém venkaya zavitat jak do Asamu, tak do jihoindické oblatgiri.
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