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Baza gastronomiczna - wielkos¢, struktura
i rozktad przestrzenny

Bartosz Piziak

Wprowadzenie

Podstawowga funkcja obiektow gastronomicznych jest zaspokajanie potrzeb zy-
wieniowych miejscowej ludnosci. Dotyczy to zwlaszcza duzych miast, gdzie miesz-
kancy coraz czgsciej korzystaja z ustug lokali gastronomicznych w celu realizacji
codziennych potrzeb zywieniowych (Faracik, Pawlusiniski 2007; Kowalczyk 2000).

Pod pojeciem ,,ustugi gastronomiczne” rozumie si¢ ztozony zestaw dziatan, kt6-
re obejmuja facznie czynnosci: a) produkcyjne zwigzane z przygotowaniem wy-
robéw kulinarnych do konsumpcji; b) handlowe, w zakresie sprzedazy gotowych
wyrobéw kulinarnych i innych produktéw zywieniowych; c) ustugowe, ktérych
istota jest zapewnienie odpowiednich warunkéw umozliwiajacych konsump-
cj¢ wyrobéw kulinarnych w miejscu ich sprzedazy, przy czym niektdre obiekty
rozszerzaja zakres czynnosci ustugowych, np. o rozrywke (Faracik, Pawlusinski
2007). Ogot obiektow gastronomicznych, w ktérych s3 swiadczone ustugi na
miejscu, okresla si¢ mianem ,bazy gastronomicznej”. Szerszy zakres znaczenio-
wy ma pojecie ,,baza zywieniowa’, na ktéra skiadaja si¢ dodatkowo takze obiekty
dostarczajace turystom gotowe artykuly zywieniowe, tj. sklepy detaliczne i kioski
spozywcze, a takze ogot urzadzen warunkujacych odpowiednie zaopatrzenie za-
ktadéw gastronomicznych i detalicznych sklepéw spozywczych w mas¢ towaro-
wa, czyli zaplecze produkcyjne, magazynowe i transportowe (Rogalewski 1974).

Z punktu widzenia obszaréw recepcyjnych gléwnym zadaniem bazy gastrono-
micznej jest zapewnienie turystom mozliwosci wyzywienia (Rogalewski 1974). Ze
wzgledu na charakter prowadzonej dziatalnosci oraz jej powiazanie z obstuga tury-
stdw mozna wyro6znic cztery grupy obiektow gastronomicznych (por. Sala 2004):

a) dzialajace samodzielnie i ogolnodostepne obiekty gastronomiczne, do

ktorych nalezg zaklady serwujace gotowe produkty kulinarne, placéwki
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o charakterze zywieniowo-rozrywkowym oraz obiekty wyspecjalizowane
pod wzgledem oferty, np. piwiarnie, winiarnie, kawiarnie;

b) ogolnodostepne obiekty gastronomiczne dziatajace w powigzaniu z obiekta-
mi noclegowymi, ktorych zadaniem jest przede wszystkim zaspokajanie po-
trzeb zywieniowych nocujacych gosci; tworza ja zaréwno obiekty serwujace
dania i napoje (np. restauracje), jak i lokale o wezszym zakresie ustug (np.
drink-bary);

c) obiekty gastronomiczne $wiadczace ustugi dla okreslonej grupy odbiorcow
(tzw. baza zamknieta), np. stoldwki pracownicze, studenckie, jadlodajnie,
ktore s3 zazwyczaj niedostepne dla ogétu turystow;

d) obiekty gastronomiczne w srodkach transportu (np. w pociagach).

Wspolczesnie obiektom i ustugom gastronomicznym przypisuje si¢ znacznie

szersze znaczenie niz to, ktére wynika z ich podstawowej funkcji. Upatruje si¢
w nich bowiem waznego czynnika turystycznego rozwoju, oddziatujacego na
wielko$¢ ruchu przyjazdowego oraz majgcego wplyw na ksztaltowanie subiek-
tywnego poczucia zadowolenia wsréd turystow (Mika 2007a). Zréznicowana
pod wzgledem rodzaju, standardu ustug i oferty, baza gastronomiczna przyczynia
si¢ do podniesienia atrakcyjnosci turystycznej miejscowosci i regiondw. Niekto-
re obiekty gastronomiczne s3 czg¢sto uznawane za ,kulinarne wizytowki” miast
i regionow (np. restauracja El Bulli w Roses na Costa Brava, uznana za najlepsza
restauracj¢ na Swiecie w 2008 r.!; Cafe Procope w Paryzu czy krakowski Wierzy-
nek), stajac si¢ bezposrednimi celami przyjazdu turystow lub tez miejscami, ktére
»nalezy” odwiedzi¢ czy zobaczy¢. Oryginalna kuchnia i typowe dla danego kraju
lub regionu produkty, pobudzaja zainteresowanie turystow, stajac si¢ czynnikami
rozwoju turystyki kulinarnej czy turystyki winiarskiej (Kowalczyk 2003b; Mika
2007a). Zjawisko to jest obserwowane nie tylko w regionach stynacych z wyso-
kiej klasy kuchni, win, oliwy i seréw (np. Toskania, Prowansja), ale dotyczy coraz
wigkszej liczby miejsc i miejscowosci (takze w Polsce), rozpoznawanych przez
regionalne produkty kulinarne, ktérych produkcja opiera si¢ na tradycyjnych re-
cepturach. Dla turystow bedacych mitosnikami dobrego jedzenia (ang. foodies) s3
przygotowywane specjalne przewodniki kulinarne, wsréd ktérych za najbardziej
prestizowy uwaza si¢ przewodnik Michelin. Promocji oraz stalemu podnoszeniu
jakosci ustug zywieniowych sprzyjaja takze rozmaite rankingi i zestawienia obiek-
tow gastronomicznych.

Tradycje gastronomiczne Krakowa

Krakéw stynat z goscinnosci oraz wystawnej i bogatej kuchni juz w srednio-
wieczu. Dysponowal wéwczas dobrze rozwinietg siecig lokali gastronomicznych.
Posréd zakladéw o funkcjach handlowo-rzemieslniczych funkcjonowaty w mie-
Scie liczne - jak na owe czasy - karczmy, gospody, zajazdy, w ktérych podrézni,
kupcy, rycerze, ksi¢za, a nawet studenci mogli liczy¢ na ,wikt i opierunek”. Tego

' Wedtug rankingu przeprowadzonego przez magazyn The Restaurant.
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typu obiekty zlokalizowane byty w wigkszosci migdzy Wzgérzem Wawelskim
a Rynkiem Gléwnym, wytyczonym po Wielkiej Lokacji Krakowa w 1257 r. (Gor-
ka 2004).

Przyktadem krakowskiej goscinnosci byta stynna uczta u rajcy i kupca krakow-
skiego Mikolaja Wierzynka, zorganizowana w 1364 r. z okazji zjazdu wladcow
6wczesnej Europy, a takze §lubu cesarza rzymskiego Karola IV Luksemburskiego
i wnuczki Kazimierza Wielkiego Elzbiety Pomorskiej, ktory odbyt sie rok wcze-
s$niej. Dzigki tym wydarzeniom restauracja Wierzynek jest dzisiaj najbardziej
rozpoznawalng marka kulinarng Krakowa. W obecnym miejscu zostala otwarta
przez Kazimierza Ksigzka dopiero w 1947 r. pod nazwa ,,Pod Wierzynkiem” (En-
cyklopedia Krakowa 2000).

W $redniowiecznym Krakowie byly znane takze piwiarnie i browary, ktérych
liczba w okresie $wietnosci miasta (za panowania Kazimierza Wielkiego) docho-
dzita do 25, a produkcja i sprzedaz piwa odbywala si¢ pod ,,czujng” kontrola rady
miejskiej i krola (Brzozowska, Maciuszek 1996). Znanym wyszynkiem w tym
okresie byla Piwnica Swidnicka zwana , Indiami’, mieszczaca si¢ pod Ratuszem,
gdzie mozna bylo kosztowac cieszacego si¢ wysoka renomg piwa swidnickiego.

W owych czasach zaklady gastronomiczne byty oznaczane réznymi emblema-
tami wiszagcymi zwykle na drzwiach, np. wiecha oznaczata piwiarnie, krzyzyk -
miodosytnig, a wieniec - winiarni¢. W tych ostatnich mozna bylo skosztowaé win
z calej Europy, od importowanych z Wegier po wloskie, francuskie i hiszpanskie,
ktére byty jednymi z najwazniejszych przedmiotéw éwczesnego handlu. Warto
wspomniec, ze juz w 1423 r. piwowarzy i karczmarze zawigzali w Krakowie wspol-
ny cech (Brzozowska, Maciuszek 1996). Prawdziwy rozkwit publicznej gastrono-
mii w Krakowie, jak i w calej Polsce, przypadt na okres panowania Zygmunta Sta-
rego i Zygmunta Augusta, do czego przyczynita si¢ w duzej mierze krélowa Bona
Sforza. Za jej przyczyna na polskich stotach pojawily si¢ nie tylko nieznane dotad
w naszym kraju warzywa, ale takze wloskie makarony i przyprawy korzenne.

W 1780 r. przeprowadzono spis, na podstawie ktorego mozna przyjac, ze w ob-
r¢bie dzisiejszego Starego Miasta funkcjonowato okoto 300 gospod, karczm i wy-
szynkow (Brzozowska, Maciuszek 1996). W koncu XVIII w. powstaly pierwsze
kawiarnie (zwane kafehauzami) oraz cukiernie, wsrod ktorych do najbardziej
znanych nalezaly: kawiarnia Marianny Sedrakowskiej (na I pi¢trze domu Ten-
czerowskiego w Rynku Gléwnym nr 31) oraz cukiernia szwajcarskiego kupca -
Dominika Wielanda, ktéry w 1785 r. otworzyt pierwszy tego typu lokal. Nazwe
»restauracja’ przyjeto si¢ uzywac od przetomu XVIII i XIX w., kiedy mianem tym
zaczeto okresla¢ najlepsze lokale gastronomiczne z eleganckim umeblowaniem
i odpowiednio wyszkolong obstuga. Sposréd dwczesnych lokali do czaséw wspot-
czesnych funkcjonujg m.in. cukiernia i pdzniejsza kawiarnia Redolfi (dzi$ luk-
susowa restauracja), restauracja Hawetka oraz cukiernia Wentzl — wszystkie zlo-
kalizowane przy Rynku Gléwnym. W 1850 r. w liczagcym wdwczas 40 tys. miesz-
kancow Krakowie, znajdowalo si¢ 17 restauracji, 140 szynkow i 52 garkuchnie.
Najlepsza stawg cieszyly si¢ wowczas restauracje przyhotelowe, m.in. w hotelach:
Pod Biatg Roza, U Pollera czy w hotelu Grand, a takze traktiernie (niem. traktieren
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- ugaszczad, tanie restauracje). Mniej zamozni mieszkancy stotowali si¢ w szyn-
kach, zwanych ,gorzalczarniami’, w garkuchniach lub przenosnych farynach
(Adamczewski 1992).

W latach 80. XIX w. w Krakowie zacz¢ly powstawaé kawiarnie artystyczne
(pierwsza przy Rynku Kleparskim), w ktérych — na wzor paryskiej czy wieden-
skiej bohemy - bywali malarze, literaci i naukowcy, np.: Kazimierz i Wlodzimierz
Tetmajerowie, Stanistaw Wyspianski (szczegolnie upodobat sobie lokal Paon przy
ul. Szpitalnej 38, gdzie malowal portrety) czy Ignacy Daszynski. Najbardziej zna-
nym lokalem w tym czasie byta Lwowska Cukiernia Jana Apolinarego Michalika
przy ulicy Florianskiej 45, do dzis$ znana jako Kawiarnia Jama Michalika. W ka-
wiarniach Krakowa kwitlo zycie towarzyskie i kulturalne miasta, co spowodowa-
to narodziny zjawiska okreslanego dzis terminem ,zycie kawiarniane” W czasie
I i IT wojny swiatowej Zycie towarzyskie w kawiarniach i restauracjach zamarto,
cho¢ w okresie migdzywojennym otwierano nowe lokale. Po 1945 r. gastrono-
mia zostala uspofeczniona, zaczgly powstawac bary szybkiej obstugi, herbaciarnie
oraz klubokawiarnie. Stan taki utrzymywat si¢ az do potowy lat 90. XX w., kiedy
w strukturze rodzajowej bazy gastronomicznej zaczelty dominowac placéwki tzw.
malej gastronomii, w tym gastronomia obwozna oraz bary - lacznie ponad 80%
obiektow w miescie, przy czym kawiarnie i restauracje stanowily niecate 20% ogo-
tu lokali (Raport o stanie miasta 1996). Dynamiczny okres rozwoju bazy gastrono-
micznej w Krakowie przypadl na koniec XX w., kiedy w dzielnicy staromiejskiej
byt on szybszy nawet od handlu (Gérka 2004). Odtad gastronomia nalezy do do-
minujacych funkcji w tej czesci Krakowa.

Na przelomie XX i XXI w. nastapily wyrazne zmiany w strukturze rodzajo-
wej bazy gastronomicznej miasta. Coraz mniej jest matych, czgsto sezonowych
punktéw tzw. malej gastronomii oraz baréw mlecznych, dotowanych wczesniej
z budzetu panstwa. Wzrasta natomiast liczba lokali o wyzszym standardzie ustug
i szerszej ofercie kulinarnej, przede wszystkim restauracji oraz kawiarni i pubéw,
otwieranych gltéwnie ze wzgledu na wzrastajacy przyjazdowy ruch turystyczny.

Wielkos¢ i struktura rodzajowa

Obiekty swiadczace ustugi zywieniowe w Krakowie réznig si¢ miedzy soba m.in. ze
wzgledu na zakres i standard ustug, asortyment oferowanych potraw, forme¢ obstugi
oraz charakter ustug dodatkowych. Wynika stad wielos¢ i bogactwo nazw uzywanych
dla okreslenia obiektéw gastronomicznych. Baza gastronomiczna jest szczegdlnie dy-
namiczng sferg ustug, caly czas ulegajac przeobrazeniom ilosciowym i jakosciowym,
powstaja nowe rodzaje zaktadéw, inne ulegaja modernizacji lub s3 zamykane.

Majac na uwadze owa zmiennos¢, a takze brak jednoznacznych uregulowan
prawnych odnosnie do nazewnictwa lokali zywieniowych, na potrzeby niniejszego
opracowania przyjeto wlasng klasyfikacje rodzajowa zaktadow gastronomicznych
(tab. 23). Jako kryterium podziatu przyjeto podstawowg funkcje obiektu w zakresie
zywienia. W wielu przypadkach oferty zywieniowe oraz ustugi dodatkowe przeni-
kaja sie, np. w restauracjach, winiarniach, pubach, dyskotekach czy kawiarniach.
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Tab. 23. Kategorie rodzajowe obiektéw gastronomicznych
Table 23. The type categories of catering facilities

Rodzaj Kryteria

Obiekt gastronomiczny z obstugq kelnerska, dysponujacy szerokg, zroznicowanq

Restauracja oferta qastronomiczng
Pizzeria Obiekt gastronomiczny z obstuga kelnerskq lub bez, w ktérym podstawg oferty
gastronomicznej jest pizza
Obiekt gastronomiczny z obstuga kelnerska, w ktérym podstawe oferty
Kawiarnia gastronomicznej stanowiq wyroby cukiernicze, ciepte i zimne napoje oraz wyroby
alkoholowe, najczesciej niskoprocentowe
Obiekt gastronomiczny z obstugq kelnerska lub bez, w ktérym oferta
Cukiernia gastronomiczna jest oparta na szerokim wyborze wyrobéw cukierniczych/lodow,
bez napojow alkoholowych
Pub Bar w stylu irlandzkim lub angielskim bez obstugi kelnerskiej, specjalizujacy sie w
serwowaniu szerokiego wyboru napojow alkoholowych, gtownie piwa, z waska
ofertg przekaskowych dan zimnych i goracych
Bary Drink-bar Bar z szerokim wyborem napojéw alkoholowych, zlokalizowany najczesciej w
. obiektach noclegowych
Obiekty ) Winiamia Obiekt gastronomiczny postugujacy si¢ w nazwie okresleniem winiarnia’,
gastronomiczne oferujacy szeroki wybor win, zazwyaaj z waska oferta dan zimnych i goracych
::Iznzlr)sslt?eglo Cafe-bar Bar oferujacy szeroki wybdr réznych gatunkow kaw i napojow kawowych, rzadko
oQraniczo r]1 m przekaski i dania gorace
zagkresie ofeyrty Piwiarnia Bar specjalizujacy sie w serwowaniu piwa, czasem dan przekaskowych
gastronomicznej Bar mleczny Niskobudzetowy bar gastronomiczny, zazwyczaj o niskim standardzie,
specjalizujacy sie w zw. tanim Zywieniu oraz postugujacy sie nazwabar
mlecny”
Bar ogéino- Bar oferujcy ciepte i zimne positki, w zaleznosci od specjalizacji kuchni moze to
gastronomiczny  by¢: bar typu fast-food, bar satatkowy,
grill-bar, bar wegetarianiski, bar z kuchnig regionalng
Lokale Dyskoteka Lokal rozrywkowy 2 muzyka taneang i barem
rozrywkowe Klub Lokal rozrywkowy z programem imprez muzycznych / rozrywkowych, posiada

bar, nierzadko z obstuqa kelnerska

Obiekt gastronomiczny niedysponujacy miejscami do siedzenia, spejalizujacy sie
w serwowaniu positkow przekaskowych na wynos

Samodzielny ogrddek gastronomiczny  Sezonowy obiekt gastronomiczny specjalizujacy si¢ w serwowaniu napojéw
(sezonowy) zimnych (alkoholowych i bezalkoholowych)

Zrédlo / Source: Waloryzacja... (2008).

Punkt gastronomiczny

W niektérych lokalach, np. w klubach, dyskotekach czy pubach ustuga zywieniowa
ma charakter uzupetniajacy w stosunku do ustug rozrywkowych, jednak ujecie tych
obiektéw w bazie gastronomicznej jest niezwykle istotne dla kompleksowej oceny
potencjatu ustug gastronomicznych Krakowa. Podstawowym zrédiem informacji
na temat stanu rozwoju bazy gastronomicznej miasta s3 wyniki inwentaryzacji tere-
nowej przeprowadzonej w 2008 r. (Waloryzacja... 2008).

W 2008 r. ustugi zywieniowe byly swiadczone w 1623 statych i sezonowych pla-
cowkach gastronomicznych, ktérych przyblizona pojemno$¢ wynosi 87 tys. miejsc
konsumpcyjnych (tab. 24, ryc. 36). Wsréd nich najliczniejszg grupe tworzyly bary
(605 obiektow) i restauracje (418 lokali), ktére facznie stanowity 63% ogotu obiek-
tow gastronomicznych miasta, z 13czng liczbg 65 tys. miejsc konsumpcyjnych.
Znaczacy udzial mialy takze kawiarnie i cukiernie oraz punkty gastronomiczne
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Tab. 24. Struktura rodzajowa bazy gastronomicznej w Krakowie (stan na 30 czerwca 2008 r.)
Table 24. The structure oftypes ofcateringfacilities in Krakéw (as ofJune 30, 2008)

Rodzaj obiektow L.iaba'l . Przyt?li'zona pojemnoéé
obiektow (liaba miejsc konsumpcyjnych)

Bary 605 30500
Restauracje 418 34500
Kawiarnie i cukiernie 229 6000

Pizzerie 93 3700

Lokale rozrywkowe 85 12000

Punkty gastronomiane 185

Samodzielne ogrodki gastronomiane 8 300

Ogétem 1623 87000

rodto/ Source: Waloryzacja... (2008).

Ryc. 36. Struktura rodzajowa bazy gastronomicznej
w Krakowie (stan na 30 czerwca 2008 r.)

Fig. 36. The structure oftypes ofcateringfacilities in
Krakow (as ofjune 30, 2008)

irédio / Source: Waloryzacja... (2008).

(odpowiednio 229 i 185 obiektow). Mniej byto pizzerii (93 obiekty) oraz lokali
rozrywkowych (85). W granicach miasta funkcjonowato takze 8 samodzielnych
ogrédkéw gastronomicznych otwieranych wytgcznie w sezonie letnim w miej-
scach czesto odwiedzanych przez turystéw i mieszkancéw Krakowa.

Restauracje

Restauracje sg lokalami o najwyzszym standardzie $wiadczonych ustug oraz
dysponujacymi szerokg ofertg gastronomiczng. W 2008 r., obok baréw, nalezaty
do najbardziej rozpowszechnionych form dziatalnosci gastronomicznej w Krako-
wie i byty najwiekszg pod wzgledem pojemnosci grupg zaktadéw zywieniowych
miasta (34,5 tys. miejsc konsumpcyjnych). Restauracje stanowity ponad 25%
wszystkich placowek gastronomicznych Krakowa (418 obiektéw), funkcjonuja-
cych jako lokale catoroczne. Oferujg one szeroki zakres ustug uzupetniajgcych,
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takich jak: organizacja imprez okolicznosciowych, wynajem sal na potrzeby kon-
ferencji, spotkan biznesowych, catering itp.

Do najbardziej popularnych lokali zalicza si¢ zaréwno obiekty z dlugimi tra-
dycjami kulinarnymi, np.: Wierzynek, Hawetka czy Wentlz, jak i nowe, np. Szara
na Kazimierzu, Cyrano de Bergerac czy Cul-de-Sac, w ktorych szefami kuchni
s3 wysoko cenieni znawcy sztuki kulinarnej, co w znacznym stopniu wplywa na
renomeg tych lokali.

Prestiz niektorych krakowskich restauracji podniosto umieszczenie ich w Czer-
wonym Przewodniku Michelin (Main Cities of Europe 2009), ktory kazdego roku
opisuje najlepsze hotele i restauracje w Europie. Wyr6zniono w Krakowie 16 lo-
kali, wsrod ktorych znalazty sig: Wierzynek, Wentzl, Cyrano de Bergerac, Coper-
nicus, Pod R6z3, Cul-de-Sac, Ancora, Leonardo, Szara, Szara na Kazimierzu, We-
sele, Farina, Miod Malina, Del Papa, C.K. Dezerter, Tesoro del Mar.

Liczng grupe tworz takze restauracje hotelowe funkcjonujace przede wszyst-
kim w hotelach sredniej i wysokiej klasy, ktore stanowia ok. 25% ogétu tego typu
lokali w miescie. Wyr6zniajg si¢ zar6wno oryginalnym wystrojem, atmosfera, jak
i wyposazeniem oraz wyselekcjonowang obstuga postugujaca si¢ jezykami obcymi
oraz znajacg ogolnie przyjete zasady etykiety. O miano najlepszych w Krakowie
konkurujg m.in.: restauracja Copernicus w hotelu o tej samej nazwie, The Olive
w hotelu Sheraton, restauracje w hotelach Grand i Francuskim czy The Garden
Brasserie w Novotelu Centrum.

Co roku wsrod krakowskich restauracji przybywa lokali z muzyka ,,na zywo”.
W 2008 r. stanowily one 15% wszystkich restauracji. Na uwage zastuguje takze
specjalizacja wielu lokali restauracyjnych, ktdre charakteryzuje wysoki poziom
ustug, ale stosunkowo ograniczona oferta produktowa. Do tego typu obiektow
zalicza si¢ m.in. popularne w ostatnich latach w Polsce restauracje serwujace pro-
dukty na bazie wotowiny (sie¢ restauracji Sphinx, 15/16 Grill) lub specjalizujace
si¢ w potrawach z ryb i owocéw morza (North Fish, Miyako Sushi, Sakana Su-
shi).

W Krakowie, obok restauracji serwujacych tradycyjne dania kuchni staropolskiej
(Chlopskie Jadto, Miod i Wino, Karczma Podworko Maryny), dzialajg takze lokale
specjalizujace si¢ w potrawach kuchni narodowych i etnicznych, takich jak:

- amerykanska (np. Sioux, Brooklyn Restaurant & Grill),

- arabska (Marhaba, Albasha),

- argentynska (Pimiento),

- azjatycka (Horai, Hoan Kiem, Lam Kieu, Czerwony Smok),

- brazylijska (Ipanema),

- chinska (Bei Jing, Pekin, China Palace),

- francuska (La Fontaine, Restauracja pod Winogronami, A La Carte),

- grecka (Olimp, Hellada),

- gruzinska (sie¢ restauracji Gruzinskie Chaczapuri)

- indyjska (Padre, Indus Tandoor),

- japonska (Miyako Sushi, Edo Sushi Bar, Sakana Sushi Bar),

- korsykanska (Paese),
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- meksykanska (siec¢ restauracji Taco Mexicano, Ensehada),

- rosyjska (Kalinka),

- §rédziemnomorska (Klimaty Potudnia, Lemon Day, Morgan),

— ukrainska (Smak Ukrainski),

- wegierska (Balaton, Czardasz, Szabla i Szklanka),

- wloska (Del Papa Ristorante,Carlito, Aqua e vino, Amarone, Leonardo),

- zydowska (Arka Noego, Ariel, Eden, Ester, Klezmer Hois).

Stosunkowo duza liczba zakladéw gastronomicznych oferujacych potrawy
kuchni narodowych jest zwigzana m.in. ze $wiatowa modga oraz wzrostem, szcze-
golnie w ostatnich latach, liczby turystow odwiedzajacych miasto. Innym bardzo
waznym czynnikiem jest takze che¢ zaspokojenia gustow i potrzeb mieszkancow
Krakowa, ktorzy zaciekawieni egzotycznymi potrawami czgsto odwiedzajg tego
typu lokale. Dodatkowymi atrakcjami s3 w nich imprezy tematyczne, muzyka et-
niczna, obstuga w strojach narodowych czy mozliwos¢ nabycia wyrobdéw reko-
dzielniczych (Waloryzacja... 2008).

Oddzielng grupeg lokali restauracyjnych stanowig obiekty serwujgce potrawy
tzw. kuchni domowej lub galicyjskiej, prowadzone czesto jako przedsigbiorstwa
rodzinne. Najczgsciej s3 one zlokalizowane w peryferyjnych dzielnicach miasta,
a ich oferta jest kierowana przede wszystkim do spotecznosci lokalnej, ktora ko-
rzysta takze z szerokiego wachlarza ustug dodatkowych oferowanych w takich
obiektach, m.in. organizacji przyje¢ okolicznosciowych. Nazwy takich restauracji
czesto odwotuja si¢ do polskiej tradycji i goscinnosci, np. Karczma Rzym, Karcz-
ma Pod Czarnym Ortem, Karczma Pod Bryczka, Zajazd Szlachecki.

Kawiarnie i cukiernie

Dzialalnos¢ i oferta kawiarni oraz cukierni ma zblizony charakter, dlatego obie
kategorie obiektow zaliczono do jednej grupy. W badanym roku liczyta ona w Kra-
kowie 229 lokali, ktore dysponowaty ok. 6 tys. miejsc konsumpcyjnych. Obiekty
te funkcjonuja catorocznie, a dodatkowo w okresie letnim $rednio przy co czwar-
tym dzialajg ogrodki sezonowe be¢dace najbardziej widocznym przejawem kra-
kowskiego ,zycia kawiarnianego”. Dzi¢ki nim pojemno$¢ bazy gastronomicznej
miasta zwigksza si¢ w okresie najbardziej nat¢zonego ruchu turystycznego o po-
nad 1 tys. miejsc w dzielnicy staromiejskiej lub w jej bezposrednim sgsiedztwie.
Najwigcej, az 25% kawiarni i cukierni dziata na Starym Miescie, liczne tego typu
obiekty znajdujg si¢ takze przy terenach rekreacyjnych, np. park Jordana, ogrod
zoologiczny, Wzgérze sw. Bronistawy.

Aby przyciggna¢ klientéw, kawiarnie, podobnie jak restauracje i puby, orga-
nizujg imprezy kulturalno-rozrywkowe w formie koncertéw, wernisazy, wystaw
fotografii, wieczoréw literackich czy przegladow filméw, ktore na state wpisujg
si¢ w kalendarz imprez w miescie i ciesza si¢ duza popularnoscig wéréd odwie-
dzajacych Krakéw (Alchemia, Cafe Spotkanie z Ballads, Moliere, Piwnica Pod
Baranami czy Art Club Cieplarnia).

Mniejsze obiekty, potozone na terenach osiedlowych, np. Ruczaj-Zaborze,
Pradnik Bialy lub zlokalizowane w centrach handlowo-ustugowych, dzialajg cze-
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sto jako cukiernie oraz sklepy z wyroba-
mi ciastkarskimi i pieczywem. Tego typu
lokale stanowig ponad 30% wszystkich
krakowskich kawiarni i cukierni.

Bary
Najliczniejszg grupe obiektéw gastro-
nomicznych stanowig bary (605 obiek-
toéw). Ze wzgledu na specjalizacje oferto-
Ryc. 37. Struktura rodzajowa baréw wa mozna Wyd.Zie".é ich _rézne kategori?
w Krakowie (stan na 30 czerwca 2008 r.) (tab. 23). Z wyjatkiem kilkunastu lokali

Fig. 37. Structure ofbars in Krakow (as of ~ SéZonowych, wigkszos¢ krakowskich ba-
June 30, 2008) réw to obiekty catoroczne funkcjonujace

na terenie catego miasta. Oferujg one po-
nad 30 tys. miejsc konsumpcyjnych (ryc.
37). Z W okresie najwiekszego natezenia
ruchu turystycznego, ponad 40% barow urzadza ogrédki letnie, dzieki czemu po-
jemnos$¢ bazy gastronomicznej Krakowa w sezonie letnim powieksza sig 0 5 tys.
miejsc.

W ostatnich latach zauwaza sie zmiany w strukturze rodzajowej baréw. Przy-
ktadowo bary ogdlnogastronomiczne, mleczne i piwiarnie sg zastepowane w prze-
strzeni miasta bardziej ,,dochodowymi” rodzajami - cafe-barami, kawiarniami
i pubami. Sytuacja ta ma miejsce szczegélnie w okolicach Starego Miasta, Ka-
zimierza i Starego Podgorza, czyli tam, gdzie koncentruje sie ruch turystyczny
i zycie towarzyskie miasta.

Pozostate rodzaje baréw dziatajg na obszarze catego miasta, z czego bary mlecz-
ne i ogolnogastronomiczne zdecydowanie czesciej sg zlokalizowane wzdtuz waz-
nych ciggéw komunikacyjnych (np. ul. Kalwaryjska, Krakowska, Kocmyrzowska),
w okolicach dworcéw i weztéw przesiadkowych (dworzec gtéwny PKP i PKS,
dworzec PKP Krakéw-Ptaszéw, rondo Matecznego, petla tramwajowa i przysta-
nek autobusowy Borek Fatecki) oraz na duzych osiedlach mieszkaniowych (m.in.
Kurdwanow, Pradnik Czerwony czy Miasteczko Studenckie AGH).

Istotny wplyw na lokalizacje zaktadow gastronomicznych w formie ,,baréw
szybkiej obstugi” (fast-food lub bistro) ma przebieg gtéwnych arterii komunika-
cyjnych miasta. Kilka takich obiektow funkcjonuje na stacjach benzynowych lub
w ich bezposrednim sasiedztwie, np. ul. Bora-Komorowskiego i Wadowicka.

Zrédto / Source: Waloryzacja... (2008).

Pizzerie

W Krakowie w 2008 r. dziatalno$¢ prowadzity 93 pizzerie. Pierwsza sieciowg
pizzerig w Krakowie byt lokal amerykanskiej firmy Pizza Hut przy ul. Grodzkiej
57, otwarty na poczatku lat 90. XX w. (dzi$ juz zlikwidowany, po przeniesieniu
do Galerii Kazimierz). Pizza Hut byla takze jednym z pierwszych lokali gastro-
nomicznych, obok baru McDonalds przy ul. Florianskiej, nalezgcych do miedzy-
narodowych koncerndw, ktére zapoczatkowaty w Krakowie ekspansje na rynek
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polski baréw typu fast-food, pizzerii i kawiarni sieciowych, dzi§ wpisanych na
state w kulinarng mape miasta.

W analizowanym okresie w centrum Krakowa dzialalo jedynie ok. 30% tego
rodzaju placéwek, co oznacza, ze pozostale pizzerie s3 rozproszone w przestrze-
ni miasta, w tym przede wszystkim na terenie duzych osiedli mieszkaniowych,
takich jak: Pradnik Bialy i Czerwony, Kurdwanéw, Ruczaj i Nowa Huta. Prze-
wazaja lokale sieciowe, m.in. pizzerie Banolli, Fabryka Pizzy majace po kilka lo-
kali tylko w Krakowie oraz Da Grasso, Pizza Dominium i Telepizza nalezace do
najwiekszych sieci ogélnopolskich. Cz¢$¢ pizzerii nie posiada odpowiednich sal
konsumpcyjnych, gdyz gléwna forma ich dzialalnosci jest catering i realizacja
zamowien telefonicznych na okreslonym obszarze miasta (np. pizzerie Capri 2,
Mafioso, Picolo).

Punkty gastronomiczne

Waznym uzupelnieniem bazy gastronomicznej s3 punkty gastronomiczne.
W 2008 r. w Krakowie dzialalo 185 tego typu placowek (w tym tylko 14% sezono-
wych), z czego wigkszo$¢ - podobnie jak w przypadku baréw ogdlnogastronomicz-
nych - byta zlokalizowana w poblizu dworcéw PKS, PKP oraz innych przystankéw
transportu publicznego, wzdluz waznych ciggéw komunikacyjnych oraz miejskich
placéw targowych i bazaréw (w 2008 r. w Krakowie funkcjonowato 29 targowisk,
Raport o stanie miasta 2008). Najwigksza liczba punktéw gastronomicznych funk-
cjonowata m.in. w poblizu Nowego Kleparza, Tandety, Placu Imbramowskiego, Hali
Targowej czy targowiska przy ul. Poltanki, gdzie dzialalo po kilka lub kilkanascie
takich obiektow serwujacych szybkie dania typu fast-food lub bardzo popularne i ta-
twe w przygotowaniu dania obiadowe, takie jak: flaczki, golabki, pierogi oraz kebab
i kurczak z rozna. Duzg popularnoscia, zarowno wérod krakowian, jak i turystow
odwiedzajacych miasto, cieszy si¢ Endzior zlokalizowany - obok kilku innych po-
dobnych punktéw - w popularnym ,Okraglaku” na placu Nowym na Kazimierzu,
gdzie s3 serwowane m.in. smaczne zapiekanki i placki ziemniaczane.

Lokale rozrywkowe

Z punktu widzenia ruchu turystycznego wazna grupe obiektow gastronomicz-
nych stanowig lokale rozrywkowe, w ktorych skupia si¢ nocne zycie Krakowa.
W grupie tej wyrézniono dyskoteki i kluby, cho¢ pewng trudnos¢ przy podzia-
le stanowilo podobienstwo migdzy tego typu lokalami a pubami (140 obiektow
w Krakowie), ktdre zaliczono do kategorii baréw. Cecha wyrézniajaca byl, w tym
przypadku, bogaty program artystyczny oferowany przez lokale rozrywkowe
(Waloryzacja... 2008).

Dyskoteki i kluby stanowig grupe 85 lokali rozrywkowych, ktére dysponuja
tacznie ponad 12 tys. miejsc konsumpcyjnych. Obiekty te ze wzgledu na specyfike
$wiadczonych ustug w wiekszosci s3 zlokalizowane w centralnych dzielnicach mia-
sta, gdzie znajduja si¢ obiekty noclegowe oraz koncentruje si¢ ruch turystyczny i zy-
cie towarzyskie. Od kilku lat o prymat ,,rozrywkowego centrum” Krakowa ze Starym
Miastem rywalizuje dzielnica Kazimierz. Coraz cz¢éciej kluby s3 otwierane w takich
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Fot. 29. Restauracja Wierzynek przy Ryn-
ku Gtéwnym (fot. B. Piziak)

Photo 29. ,,Wierzynek" restaurant at the
Main Market Square (by B. Piziak)

Fot. 30. Restauracja The Olive w krakow-
skim hotelu Sheraton (fot. B. Piziak)

Photo 30. ,,The Olive” restaurant in
Sheraton Hotel in Krakow (by B. Piziak)

Fot. 31. Restauracja wegierska Balaton
przy ul. Grodzkiej (fot. B. Piziak)

Photo 31. Hungarian restaurant ,,Balaton”
in Grodzka St. (by B. Piziak)

Fot. 32. Restauracja zydowska Ariel przy
ul. Szerokiej na Kazimierzu (fot. B. Piziak)
Photo 32. Jewish restaurant ,,Ariel” in
Szeroka St. in Kazimierz district

(by B. Piziak)
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Fot. 33. Ogrodek letni kawiarni Mleczar-
nia na Kazimierzu (fot. B. Piziak)

Photo 33. Summer garden ofMleczarnia
café in Kazimierz district (by B. Piziak)

Fot. 34. Krakowskie ,,zycie kawiarniane’,
cafe bar Boogie, ul. $w. Tomasza

(fot. B. Piziak)

Photo 34. Krakéw ,,café Ufe", Boogie café
bar, $w. Tomasza St. (by B. Piziak)

Fot. 35. Matopolski Festiwal Smaku na
placu Wolnica, dzielnica Kazimierz (fot.
B. Piziak)

Photo 35. Matopolska Festival of Taste in
Wolnica Square, Kazimierz district

(by B. Piziak)

Fot. 36. Lokale rozrywkowe: t.ubu Dubu,
Caryca i Kitsch w kamienicy przy ul.
Wielopole (fot. B. Piziak)

Photo 36. Night clubs: £ubu Dubu,
Caryca and Kitsch in a tenement house,
Wielopole St. (by B. Piziak)
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dzielnicach jak: Podgorze (klub Drukarnia), Zablocie (w przysztosci zostanie tam
udostepniony klub Fabryka) czy Nowa Huta. Zaleta lokalizacji tego typu obiektow
jest postepujaca deglomeracja ruchu turystycznego w Krakowie, co nalezy uznac za
zjawisko bardzo korzystne (Waloryzacja... 2008). W przypadku niektorych loka-
li rozrywkowych jest zauwazalne jednak spore ich rozproszenie. S3 to przewaznie
night-cluby, ktére funkcjonuja zazwyczaj w ukryciu, zaréwno w centrum Krakowa
(ul. Sarego, Zwierzyniecka, Dietla), jak i w dzielnicach peryferyjnych, przewaznie
przy gléwnych arteriach komunikacyjnych (al. 29 Listopada, ul. Ksiecia Jozefa).

Wsrod krakowskich lokali rozrywkowych mozna wyrozni¢ grupe obiektow,
ktore oferujg bogaty program rozrywkowy. Niejednokrotnie goszcza gwiazdy
nie tylko polskiej, ale i zagranicznej sceny muzycznej, stajac si¢ miejscami waz-
nych wydarzen kulturalnych (m.in. kluby Studio, Loch Ness czy Lizard King).
W czerwcu 2010 r. oferta rozrywkowa Krakowa wzbogacita si¢ o kolejny nowy
obiekt znanej na calym swiecie sieci Hard Rock Cafe (przy Placu Mariackim).
Lokale te stanowig potaczenie klubu muzycznego, restauracji i sklepu z gadzetami
muzycznymi.

W wielu miastach dazy si¢ do wykreowania wizerunku miejsca zabawy i roz-
rywki, stawiajac na rozwdj oferty z zakresu clubbingu lub party tourism, w przy-
padku ktorych gléwnym motywem jest poszukiwanie przyjemnosci poprzez
uczestnictwo w roznego rodzaju imprezach, zabawach organizowanych w klubach
czy dyskotekach (Pawlusinski 2007a). Taki motyw uprawiania turystyki dominuje
szczegolnie wéréd miodych ludzi, ktérzy wybierajac miasta Europy Srodkowo-
Wschodniej, takie jak Krakow, Prage czy Budapeszt, kieruja si¢ niewygérowanymi
kosztami pobytu. Tego rodzaju formy turystyki przezywaja obecnie szybki rozwoj
i dotyczg szczegolnie osrodkéw miejskich z bogatym zyciem kulturalnym.

Samodzielne ogrodki gastronomiczne

Najmniej liczng grupe zakladéw gastronomicznych Krakowa stanowig samo-
dzielne ogrodki gastronomiczne, ktorych oferta ogranicza si¢ przewaznie do na-
pojow goracych i zimnych, wyrobow cukierniczych i przekasek. W przestrzeni
miasta wyroézniono tylko 8 takich obiektéw, ktére funkcjonujg sezonowo (zazwy-
czaj w okresie maj-wrzesien), najczgsciej bez powigzania ze statym lokalem ga-
stronomicznym. Przyczyna tak niewielkiej liczby tego rodzaju punktéw jest fakt,
ze znaczna grupa restauracji i baréw zlokalizowanych w centrum Krakowa po-
siada wlasne ogrédki letnie. Lokalizacja samodzielnych ogrédkéw gastronomicz-
nych jest bezposrednio zwiazana z miejscami o najwi¢kszej koncentracji ruchu
turystycznego, m.in. Wzgdrze Wawelskie, plac $w. Ducha czy kopiec Kosciuszki.

Rozktad przestrzenny

Analizujac rozklad przestrzenny bazy gastronomicznej, nalezy zauwazy¢, ze
jest ona rozmieszczona nieréwnomiernie na obszarze calego miasta, wykazujac
znaczng koncentracj¢ w dzielnicach centralnych. Rejonem szczegdlnej koncen-
tracji obiektow gastronomicznych jest Rynek Gtéwny wraz z dochodzacymi do
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Tab. 25. Dynamika rozwoju funkcji gastronomicznej na Starym Miescie (w obrebie
Plant) w latach 1990-2008

Table 25. The development dynamics of catering function in the Old Town area (within the
Planty Park) in the period 1990-2008

Cecha 1990 1999 2005 2008
Liczba placdwek gastronomicznych 89 218 327 375
Przyrost w procentach (1990=100%) 100% 245% 367% AN%

Zrédto / Source: Waloryzacja... (2008), Wojcik (2007).

niego ulicami (tab. 25, ryc. 38). Na tym obszarze funkcjonowato 375 obiektow sta-
nowiacych 23% ogotu zaktadow gastronomicznych miasta. Tak duza koncentracja
restauracji, puboéw i kawiarni powoduje, ze s3 one aktualnie jednym z dominuja-
cych elementow krajobrazu Starego Miasta, co nadaje tej przestrzeni wyjatkowa
atmosfere spotkan (Waloryzacja... 2008). Zréznicowanie rodzajowe obiektow
gastronomicznych w centrum miasta jest dodatkowym czynnikiem przyciagaja-
cym konsumentdw, sprzyja ich dtuzszemu pobytowi w srédmiesciu, podnosi jego
atrakcyjnos¢, a takze stymuluje popyt na inne towary i ustugi (Sala 1992).

Kolejnym obszarem nagromadzenia obiektoéw bazy gastronomicznej w Krako-
wie jest Kazimierz. Podobnie jak w przypadku Starego Miasta, ktérego ,rdzen”
stanowi Rynek Gléwny z dochodzacymi don ulicami, tak na Kazimierzu funkcje
t¢ petni Plac Nowy podlegajacy, podobnie jak cala dzielnica, od potowy lat 90. XX
w. dynamicznym przeobrazeniom funkcjonalnym.

Wspolczesny Kazimierz jest ,,centrum” nocnego zycia Krakowa. To tutaj
znajduje si¢ najwigcej popularnych pubdw, restauracji (takze zydowskich) i ka-
wiarni, gdzie mieszkancy i turysci przesiaduja od rana do péznych godzin noc-
nych. Coraz wigcej artystow postanawia zamieszka¢ na Kazimierzu, odnajdujac
jego unikalng atmosfer¢ i niepowtarzalny ,.klimat” kulturowy sprzyjajacy zyciu
wspolczesnej cyganerii artystycznej Krakowa. Fakt ten przyczynia si¢ réwniez
do organizowania coraz wi¢kszej liczby wydarzen kulturalnych i artystycznych,
zaréowno w samych lokalach (np. stynna Alchemia), jak i na placach: Wolnica,
Nowym i na ul. Szerokiej. W latach 2005-2007 na Kazimierzu organizowanych
byto od 350 do 400 wydarzen kulturalnych rocznie (Ostrowska 2008). Ulica
Szeroka staje si¢ co roku areng najbardziej popularnego z krakowskich festiwali
- Festiwalu Kultury Zydowskiej, ktory przyciaga turystow z calego $wiata (ang.
arts-core tourists).

Popularne zaréwno wsréd mieszkancéw Krakowa, jak i odwiedzajacych mia-
sto, s3 plenerowe imprezy kulinarne, takie jak: Festiwal Zupy, Swieto Ulicy Jézefa
(podkreslajace polsko-zydowska historie dzielnicy), Swieto Chleba czy dopie-
ro zdobywajacy swoich fanow - Festiwal Anielski. Przyczyniajg si¢ znacznie do
zwiekszenia atrakcyjnosci turystycznej dzielnicy. Dzigki temu juz dzi$ dzielnica ta
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skutecznie konkuruje z Rynkiem Starego Miasta 0 miano centrum rozrywkowego
Krakowa.

Koncentracja zaktadéw zywieniowych ma miejsce takze na terenach wielko-
powierzchniowych centréw handlowo-rozrywkowych oraz na wspomnianych juz
placach targowych i bazarach. Systematyczny rozwoéj handlu wielkopowierzch-
niowego w Krakowie (39 obiektow w 2008 r.) i pojawianie sie kompleksow han-
dlowo-rozrywkowych spowodowaty rozwoj ustug gastronomicznych w rejonach
peryferyjnych. Takimi przyktadami sg w Krakowie: C.H. MlI, Krakéw Plaza, Car-
refour Czyzyny, C.H. Krokus, C.H. Zakopianka, Solvay Park czy Tesco Kapelanka.
Wymienione obiekty handlowo-rozrywkowe stajg sie zatem celem nie tylko zaku-
pow, lecz takze miejscem spedzania wolnego czasu i rozrywki w lokalach gastro-
nomiczno-rozrywkowych, kinach, kregielniach czy salonach gier.

Dopiero w ostatnich latach zaczely powstawa¢ w Krakowie zaktady gastrono-
miczne zlokalizowane w poblizu nowo powstajacych centréw biznesowych, kt6-
rych rozwdj jest zwigzany z przenoszeniem do Krakowa siedzib wielu firm, a tak-
ze lokowaniem tu centrow outsourcingowych przez koncerny zagraniczne. W bu-
dynkach tych niejednokrotnie pracuje od kilkuset do kilku tysiecy os6b, ktére
w porze obiadowej nie majg mozliwosci spozycia positku. Wychodzac naprzeciw
ich potrzebom, powstaja lokale gastronomiczne m. in. przy: al. Armii Krajowej
(Centrum Biurowe GTC), rondzie Polsadu (Centrum Capgemini Polska), ul. Ka-
mienskiego (Centrum Budomat oraz Bonarka City Center) czy ul. Wadowickiej
(m.in. Burna Square).

Niekorzystnym zjawiskiem z punktu widzenia obstugi ruchu turystycznego
jest znikoma liczba obiektow gastronomicznych funkcjonujacych w poblizu

Ryc. 39. Liczba obiektéw gastronomicznych w jednostkach urbanistycznych
Krakowa w 2008 r.
Fig. 39. The number ofcateringfacilities in urban units ofKrakow in 2008

Zr6dto: badania wiasne. Source: authors own study.
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portu lotniczego Krakéw-Balice, wzdluz obwodnicy potudniowej Krakowa czy
nowo powstajacych kampuséw uniwersyteckich. Szczegélnie dotkliwy, zwtasz-
cza dla mieszkancéw Krakowa, jest zbyt wolny rozwoj bazy gastronomiczne;j
w stosunku do nowo powstajacych i rozbudowywanych dzielnic mieszkanio-
wych, takich jak np. Ruczaj-Zaborze, Kliny Borkowskie czy Kurdwanoéw. Liczba
i rozmieszczenie obiektow gastronomicznych w poszczegélnych jednostkach
urbanistycznych miasta zostaly przedstawione na ryc. 39. Ogdlnoswiatowy
»kryzys” dat si¢ odczu¢ krakowskim restauratorom i hotelarzom w 2008 r., co
spowodowalo wystawienie na sprzedaz lub zamknigcie wielu lokali gastrono-
micznych w centrum miasta.

Mozliwe kierunki rozwoju

Obserwowany w minionych kilku latach dynamiczny rozwdj lokali gastrono-
micznych w Krakowie jest zwigzany z jednej strony ze zmiang stylu zycia wielu
i stopniowym bogaceniem si¢ niektorych grup spotecznych, co znajduje odzwier-
ciedlenie w poszukiwaniu nowosci kulinarnych, a z drugiej z faktu znacznego
wzrostu przyjazdow turystycznych do miasta, szczegdlnie osdb z zagranicy. Z my-
$la o turystach powstaja nowe lokale o wysokim standardzie ustug i bogatg oferta
kulturalna, przede wszystkim restauracje, puby oraz lokale rozrywkowe.

Zgodnie z wynikami badan ankietowych przeprowadzanych przez Matopolska
Organizacj¢ Turystyczng (Ruch turystyczny... 2003-2009) turysci odwiedzajacy
Krakow, obok spaceréw, najchetniej wybieraja wyjscia do restauracji i kawiarni oraz
zabawe w klubach, pubach lub dyskotekach. Badania te jednoznacznie okreslaja
funkcje, jaka w obstudze ruchu turystycznego petni miejska baza gastronomiczna.

Krakoéw dysponuje bogata i zroznicowana pod wzgledem oferty baza gastrono-
miczng, ktéra pozwala na zaspokojenie potrzeb zywieniowych i rozrywkowych
turystow. Pomimo duzego nasycenia dzielnic centralnych obiektami gastrono-
micznymi nadal istnieja spore mozliwosci rozwoju tego sektora ustugowego,
o czym mogga $wiadczy¢ nowe inwestycje hotelarskie i tworzenie kolejnych cen-
trow biznesowych. Spowoduje to takze rozwoj ilosciowy sieci gastronomiczne;j
w dzielnicach potozonych poza centrum.

Z punktu widzenia rozwoju turystyki przyjazdowej do Krakowa najbardziej
korzystny bylby rozwoj bazy zywieniowej w odkrywanych ,,na nowo” dzielni-
cach miasta, takich jak: Stare Podgorze, Salwator czy Nowa Huta oraz na terenach
poprzemystowych (np. Zabtocie) majacych do zaoferowania wiele atrakcyjnych
budynkéw, w ktérych z powodzeniem mogtyby by¢ prowadzone obiekty gastro-
nomiczne, w tym przede wszystkim lokale rozrywkowe. Jednym z bodzcow do
podjecia tam dzialalnosci przez gestoréw obiektow gastronomicznych bylo po-
wstanie nad brzegiem Wisty w 2006 r. hotelu Qubus, ktory obok obecnej Krakow-
skiej Akademii im. Andrzeja Frycza-Modrzewskiego byt pierwsza duzg inwesty-
cja w tej cz¢éci miasta.

Jeszcze wigksze sa mozliwosci rozwoju jakosciowego bazy zywieniowej w Kra-
kowie. Jednym z takich przyktadéw jest restauracja Hard Rock Cafe (z amery-
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kanskim menu i pamigtkami po $wiatowej stawy muzykach na $cianach), ktorg
otwarto w czerwcu 2010 r. przy Placu Mariackim (od maja 2008 r. funkcjonowat
juz w tym miejscu sklep tej marki) oraz pierwsza w Krakowie kawiarnia sieci Star-
bucks, ktora rozpoczeta dziatalnos¢ we wrzesniu 2010 r. w Galerii Krakowskie;j.

Wspolczesna gastronomia moze by¢ traktowana nie tylko jako istotny element
zagospodarowania turystycznego, ale takze jako atrakcja turystyczna. Niestety,
oferta gastronomiczna krakowskich lokali nie jest jeszcze waznym i wyraznie
dostrzegalnym elementem w strukturze motywacji przyjazdow turystycznych do
miasta (Waloryzacja... 2008), mimo ze potencjalne mozliwosci dzialania w tym
zakresie s3 duze. Aby tak si¢ stalo, konieczne s wspolne dziatania podejmowa-
ne przez restauratoréw i wladze miasta. Przykladem wspolnych inicjatyw Urzedu
Miasta Krakowa oraz Krakowskiej Kongregacji Kupieckiej jest Akcja Rekomen-
dacji Krakowskich Restauracji (w 2008 r. miata miejsce jej IV edycja), w wyniku
ktorej s3 wyrozniane najlepsze obiekty gastronomiczne (statuetka z krakowskim
obwarzankiem) oraz jest opracowywany miejski przewodnik po restauracjach -
Krakéw na widelcu. Do wzrostu turystycznej atrakcyjnosci krakowskich lokali
przyczynilyby si¢ z pewnoscig ich wyrdznienia w réznego rodzaju konkursach
i rankingach miedzynarodowych. Dotychczas jednak brakuje w Krakowie obiek-
tow, ktore znalazlyby uznanie w oczach mi¢dzynarodowych ekspertéw, poza 16
restauracjami wymienionymi w przewodniku kulinarnym Michelin.

Do kulinarnych atrakgji turystycznych Krakowa nalezy zaliczy¢ coraz czesciej
organizowane plenerowe imprezy festiwalowe, ktore ciesza si¢ ogromnym zain-
teresowaniem zaréwno krakowian, jak i gosci. Podczas takich imprez mozna za-
poznac si¢ z tradycjami kulinarnymi Krakowa i Malopolski oraz degustowac licz-
ne regionalne przysmaki. Do najbardziej znanych imprez naleza, m.in.: Festiwal
Zupy, Pierogéw czy Chleba oraz Matopolski Festiwal Smaku. W tym kontekscie
warto byloby np. zorganizowa¢ kolejne tego rodzaju imprezy, ktérych motywem
przewodnim bytyby inne produkty regionalne, jak: zurek po krakowsku, bajgle,
krakowskie precelki i obwarzanki czy tez kazimierskie zapiekanki. Za miejsca ich
organizacji mozna wybrac inne place Krakowa, np. plac Centralny w Nowej Hucie
czy Rynek Podgdrski.
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