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RESUMEN EJECUTIVO

En El Salvador las sociedades andnimas de capital variable estdn reguladas por la
Superintendencia de Obligaciones Mercantiles especificamente en el Cddigo de Comercio
respecto a su personeria juridica, organizacion y funcionamiento; existen personas naturales y
empresas que se dedican a la produccion y comercializacion del café ya sea de manera directa y

de manera indirecta.

El rubro del café por muchos afios fue el bastion principal en la economia del pais y del afio
1,930 a 1,970 llego a ser una de las actividades exportadoras que le mas divisas le generaban al
pais por su tradicion agricola, pero debido a problemas sociales y factores climatologicos entre
otros se ha visto disminuido el interés en la actividad del agro y en particular en la produccion

del café.

A pesar de las dificultades el café sigue siendo uno de los productos mas rentables en su
produccién principalmente en los paises de centro y sur américa debido las bondades de su
clima, ambiente y altura y goza de mucha demanda tanto en el mercado nacional como en el
extranjero inclusive el café salvadorefio sirve para mejorar el café producido en otras regiones
tales como Colombia y Brasil, su precio es atractivo siempre y cuando su productor sepa
negociar precios basado en una asesoria integral, eficaz y eficiente que se le proporcione de

manera oportuna.

El presente trabajo de investigacion tiene como objetivo general el desarrollo e
implementacion de un modelo de sistema de acumulacion de costos, para los procesos de

produccién y comercializacion de café de la empresa ASERRADERO Y VENTA DE



MADERAS EL PINAR SOCIEDAD ANONIMA DE CAPITAL VARIBLE, que se abrevia
“ASEVEMA EL PINAR, SA. DE C.V.”, que permita generar informacion idénea y oportuna
para la toma de decisiones a nivel gerencial conforme a su actividad secundaria de producir y
vender café marca Pik-cho la cual tiene su oficina y aserradero en San Salvador y sus fincas de

café en Chalatenango.

Para alcanzar los objetivos, se desarrolld una investigacién de tipo cualitativa, documental,
descriptiva y de campo, se reviso y analizé6 documentos sobre la acumulacion de costos en la
produccién y comercializacion del café, la observacidon directa y andlisis de los procesos
mediante el trabajo de campo y se utilizaron instrumentos y técnicas de recoleccion de datos por
medio de la guia de preguntas, asi como entrevistas al personal involucrado en el negocio del
café dentro de la empresa, también se cont6 con el apoyo del asesor empresarial externo de la
empresa y del administrador propietario, finalmente se realizd un andlisis de cada respuesta

dando como resultado un diagndstico general.

Se elaboraron diversos cuadros de control que permiten reunir toda la informacion de los
costos en los procesos de produccion del café, que faciliten determinar cada uno de los costos en
que se incurra en cada proceso, a la vez deja conocer, en forma agil y oportuna, el costo total

acumulado en un momento determinado y el margen de utilidad.

El modelo del sistema de acumulacion de costos retne en forma detallada, cada uno de los
factores economicos que intervienen en los procesos, para luego resumirlos y generar la
informacion util para la gerencia y para el sistema contable, asi como un auxiliar para las cuentas
contables autorizadas en la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., productora y

comercializadora de café marca Pik-cho.



Basados en los resultados se concluyd que la empresa no cuenta con un sistema de costos que
le permita de manera integral calcular sus costos de produccién de café y su margen de utilidad
necesarios para la toma de decisiones para lograr expandirse en el mercado local y extranjero,
por lo anterior y por su importancia se propone la implementacién de un sistema de acumulacién
de costos para esta entidad, de tal manera que sea Util para la buena distribucién de los insumos

utilizados en su proceso productivo y a su vez mejore las estrategias gerenciales.

Con la informacion obtenida se elaboré y sustentd el caso practico de la propuesta del sistema

de acumulacién de costos de produccion.



INTRODUCCION

En El Salvador el cultivo del café en la actualidad constituye uno de los sectores mas
importantes en la economia del pais a pesar de la pérdida causado por el impacto de la evolucién
hacia una de las economias mas libres del mundo que permitieron la reconversion de los sectores
productivos, problemas de tipo social y climéatico entre otros llevaron a la baja en las
exportaciones de café afio con afio, aun asi el rubro de café representa un porcentaje
significativo en el Producto Interno Bruto PIB de la nacién y en el PIB Agropecuario, sigue
siendo una estrategia que contribuye a la sostenibilidad econdmica social y ambiental, lo que
hace necesario analizar, estudiar y plantear alternativas que faciliten su rentabilidad por medio de

controles administrativos y contables.

En el pais la implementacion de un sistema de costos representa para la micro, pequefia y
mediana empresa una inversion onerosa debido a que carecen de recursos de capital y personal
capacitado en esa area de especializacion, tampoco existen programas integrales de ayuda por

parte del Estado o son insuficientes.

En la actualidad se calculan costos, ganancias, pérdidas y margenes de utilidad basados en los
conocimientos de los duefios, administradores, gerentes o contadores que de manera general
aplican instrucciones empiricas por desconocimiento de la normativa técnica contable lo que

dificulta la oportuna y correcta toma de decisiones gerenciales.

Se ha desarrollado el presente documento con la finalidad de conocer paso a paso el origen,
entorno y necesidades del productor de café para el calculo eficiente de sus costos de produccion,

de las oportunidades y limitantes que tiene para el desarrollo y aplicacion de la Norma



Internacional de Informacion Financiera para Pequefias y Medianas Entidades (NIIF para las

PYMES), por lo que el trabajo se divide en cuatro capitulos que se detallan a continuacion:

Capitulo I: Sustenta la investigacion de la situacion problematica, enunciado del problema,
justificacion, objetivos, hipotesis y limitaciones de la empresa con el proposito de abordar lo que

conlleva a determinar una herramienta que facilite la viabilidad de su implementacion.

Capitulo II: Indaga la situacién actual, marco tedrico, normativa internacional, marco legal de
la empresa con el proposito de aplicar la Norma Internacional de Informacién Financiera para

Pequefas y Medianas Entidades (NIIF para las PYMES).

Capitulo 111: Muestra la metodologia, enfoque y tipo de investigacion, delimitacion espacial y
temporal, sujetos y objetos de estudio, técnicas, materiales e instrumentos, cronograma de
actividades y la presentacion de resultados obtenidos en la guia de preguntas que permiten

formular el diagnostico.

Capitulo IV: Presenta propuesta, generalidades, esquema operativo, caso practico,
conclusiones, recomendaciones, bibliografia y anexos que respaldan la propuesta de la

implementacion de un sistema de acumulacion de costos.



CAPITULO I - PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

1.1 SITUACION PROBLEMATICA DE LA EMPRESA ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE

C.V., DE LA MARCA CAFE PIK-CHO

La Sociedad ASERRADERO Y VENTA DE MADERAS EL PINAR SOCIEDAD
ANONIMA DE CAPITAL VARIBLE, que se abrevia “ASEVEMA EL PINAR, SA. DE C.V.”,
se constituyo el dia 7 de julio de 2010, formada por 5 personas naturales, empresa salvadorefia,
domicilio de San Salvador, departamento de San Salvador, plazo indeterminado, su
administracion esta confiada a la Junta Directiva compuesta por Tres Directores Propietarios y
Dos Suplentes, pudiendo ser reelectos, la representacion legal esta a cargo del Director

Propietario.

Actualmente se dedica a la actividad de aserradero y venta de productos de ferreteria, y su
actividad secundaria es la produccion y comercializacion de café y para ello posee una finca
ubicada en el canton el Izotal, Municipio de La Palma departamento de Chalatenango, su cafetal

tiene una extension de 25 manzanas y produce desde hace 15 afos.

Las plantas de café tienen dos afios de siembra y estan en un 60% de su crecimiento, con la
produccidn actual se pretende conocer los costos productivos y poder comercializarlo al mercado

local y exportar a Estados Unidos de Norte América para obtener un mejor beneficio econémico.

La contabilidad de la empresa es elaborada por medio de un contador externo, su servicio es
outsourcing y las operaciones se registran en la contabilidad general sin separar la actividad

agricola.



La empresa cuenta con el apoyo del Centro de Desarrollo de Micro y Pequefias Empresas
(CDMYPE Cayaguanca), que funciona gracias a la alianza entre la Comision Nacional de la
Micro y Pequefia Empresa (CONAMYPE) y la Asociacion de Municipios de Cayaguanca
(municipios de San Fernando, Dulce Nombre de Maria, Citald, La Palma y San Ignacio) del
departamento de Chalatenango, que atiende a empresas y personas emprendedoras basadas en la
cooperacion publico, privado y académica promoviendo y fortaleciendo el desarrollo econémico
social, a través de la diversificacion productiva y agricola de las empresas de diferentes

municipios del pais.

La finca de café esta bajo la responsabilidad de un administrador, encargado de coordinar todas
las actividades relacionadas con su cultivo, tales como: contratacion de mano de obra, preparacion de
la tierra, siembra, recoleccion, poda de sombra y fertilizacién del cultivo, y otras. Estas personas son
las delegadas por el duefio de la finca, la rendicidn de cuentas de los costos y gastos incurridos en el

cultivo del producto se efectda de forma mensual.

Segun lo expresado por el propietario, los costos de insumos y materiales y mano de obra son
registrados en una libreta de apuntes, en los cuales no se incluyen los costos indirectos de produccién
atribuibles al cultivo; esto impide determinar el monto exacto de los costos incurridos en cada fase de

su cultivo.

Segun la informacion recabada en las entrevistas iniciales con el duefio de la entidad y su asesor
empresarial y de las visitas a la empresa para conocer el entorno y necesidades del negocio, las

principales deficiencias que presentan en la produccion de café son:

- El caficultor no realiza un registro ordenado y sisteméatico de la acumulacion de sus

operaciones agricolas y comerciales.



- No poseen un control de los insumos y materiales utilizados y el pago de mano de obra, el
cual es anotado en una libreta de apuntes. Los Unicos registros legales son los efectuados
en los libros de IVA.

- Falta de sistema de acumulacion de costos en la produccién de café.

- Tiene dificultad en la determinacion de la ganancia o pérdida obtenida durante el periodo.

- Los apuntes de los gastos Y los ingresos derivados de la venta del café, lo que representa
un inconveniente al momento de elaborar la declaracion del Impuesto sobre la Renta,
porgue no se poseen datos exactos del costo real de la cosecha.

- No posee control interno lo que impide al caficultor incrementar la productividad y
calidad de las cosechas, el mantenimiento del cultivo, contratacion de mano de obra,

reduccion de los costos de la produccion y una mejor comercializacion de la cosechas.

De acuerdo con lo anterior la empresa no posee un sistema de acumulacion de costos de la
produccién de café, la cual le determine el valor de las unidades producidas, asi como su costo
total, informacion que le permita tomar las decisiones para una mejor inversion en el area

agricola.

La informacion contable es suma importancia para la Junta Directiva tanto para la toma de
decisiones como para la reduccion y control de los costos de produccion y de igual manera es
importante un registro adecuado de las transacciones relacionadas con dichos costos del café por
lo que se hace necesario la implementacion de un sistema de acumulacién de costos para conocer
el costo unitario y costo total ya que por falta de éste se limitan las posibilidades tener
informacion confiable, oportuna y que faciliten su analisis contribuyendo a la buena gestion y al

crecimiento de la empresa.



1.2 ENUNCIADO DEL PROBLEMA

Considerando los aspectos enunciados con anterioridad, surge la interrogante siguiente:

¢En qué medida la falta de un sistema de acumulacion de costos de produccion en la
empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., dificulta la efectiva toma de decisiones

financieras para su desarrollo empresarial?

1.3 JUSTIFICACION DE LA INVESTIGACION

En la empresa dedicada a la produccion y comercializacion de café se sugiere un sistema de
acumulacién de costos que sirva de herramienta para la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A.
DE C.V., productora de café oro pergamino de estricta altura que esta interesada en exportar sus
productos de café de calidad al mercado de los Estados Unidos de Norte América y
posteriormente a otros paises del mundo y que le generen rentabilidad a la empresa mediante sus
ingresos ademas que dinamicen tanto la econdmica nacional como familiar y que tanta falta le

hace al pais.

Con el desarrollo de la investigacion que tiene utilidad social, se beneficiara de manera directa
a la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., al poseer una herramienta como un sistema
de acumulacion de costos, lo cual que le permita realizar el registro historico, ordenado,

cronoldgico y sistematico de sus actividades agricolas y comerciales.

Considerando la principal necesidad presentada por el caficultor, comprometiéndose a

proporcionar la informacion necesaria para llevar a cabo la investigacion.

A parte se tiene a disposicion el recurso humano, material y financiero necesario para la

realizacién del mismo.



1.3.1 Novedoso

La investigacion es novedosa porque la sociedad ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., no
tiene un sistema de acumulacion de costos para el tratamiento y registro contable que permitan
conocer el costo unitario y total de la produccion de café ya que las operaciones relacionadas con
su produccion se registran de manera general utilizando otros criterios y no los que exige la
normativa contable, tampoco tiene implementado un sistema de control interno contable. Por lo
consiguiente se considera novedosa la investigacién debido a que no existen otros trabajos de

investigacion relacionados con la problemética que afecta especificamente a esta empresa.

1.3.2 Factibilidad
Se considera factible porque se cuenta con los recursos necesarios para poder llevar a cabo la

investigacion.

- Bibliografia

En la parte de la bibliografia se cuenta con informacion fisica y digital que comprenden las
leyes y reglamentos, técnicas contables, ademés se consultaran libros de finanzas corporativas,

revistas e investigaciones a fines, siguientes:

Brealey, (2007). Principios de finanzas corporativas (92 ed.), McGraw-Hill.

Diario el mundo (2018, 10 de abril). [En linea]. ElI Salvador. Disponible en:
http://elmundo.sv/acafesal-preve-meses-dificiles-para-el-cafe-salvadoreno

Pérez de Leon, (1998). Contabilidad de costos, Limusa.

Polimeni, Fabozzi, Adelberg. (2001) Contabilidad de costos (3ra. ed.). McGraw-Hill.
Ramirez Padilla, (1997). Contabilidad administrativa, McGraw-Hill.

Ross, (2012). Finanzas corporativas (92 ed.), McGraw-Hill.



- Campo

La empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., del domicilio de San Salvador,
productora de café marca PIK-CHO posee una finca ubicada en el canton el Izotal, municipio de
La Palma, departamento de Chalatenango y que es la interesada en la obtencion de un documento
técnico que sirva de soporte para el control de sus costos de produccion, permite el acceso a la
informacidn y las visitas de campo para obtener la informacion y documentacion necesaria para

llevar a cabo la investigacion.

1.3.3 Utilidad social

El propdsito de la investigacion estd dirigido a beneficiar a la sociedad ASEVEMA EL
PINAR, S.A. DE C.V., al personal de -caracter administrativo especificamente a la
administracion confiada a la Junta Directiva compuesta por: Director Propietario, Director
Secretario, Director Tesorero, Primer Suplente y Segundo Suplente, la propuesta de un sistema
de acumulacion de costos servird como herramienta interna para el contador y la administracion
de la empresa y que genere informacién financiera adecuada que sirva de base para la toma de
decisiones, ademas servira como documento de consulta para empresas con caracteristicas

similares y para los profesionales y estudiantes en Contaduria Publica.

14 OBJETIVOS DE LA INVESTIGACION

Los objetivos que se plantearon en la investigacion siguen vigentes y son:

1.4.1 Objetivo general
Proponer un sistema de acumulacion de costos de la produccion del café marca PIK-CHO en
la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. de C.V., canton el Izotal del municipio de La Palma del

departamento de Chalatenango, que facilite la estandarizacion de los registros contables que



ayuden a la obtencion de informacién financiera confiable y oportuna para la toma de

decisiones.

1.4.2 Objetivos especificos

Sugerir un sistema béasico de acumulacion de costos, clasificados de acuerdo al proceso

de la produccioén.

Identificar los procedimientos de asignacion y acumulacién de los costos unitarios y

totales de la produccion del café marca PIK-CHO.

Cuantificar los costos en los que se incurren en el procesamiento del café.

1.5 HIPOTESIS

Las hipdtesis que se plantearon en la investigacion siguen vigentes y son:

1.5.1 Hipotesis de trabajo

La aplicacion de un sistema de acumulacion de costos de produccion a la empresa
ASEVEMA EL PINAR, S.A. de C.V., canton el Izotal del municipio de La Palma del
departamento de Chalatenango, para conocer el costo unitario y el costo total y su control
contribuird a una mayor rentabilidad del café que desean exportar al mercado de Estados Unidos

de Norte Ameérica y posteriormente a otros paises del mundo.

1.5.2 Determinacion de Variables

- Variable independiente:

Sistema de acumulacion de costos de produccion del café marca PIK-CHO de la empresa

ASEVEMA EL PINAR, S.A. de C.V., que quieren exportar.



Variable dependiente:

Determinar los costos unitarios y costos totales de produccion y su control contribuira a una

mayor rentabilidad del café marca PIK-CHO de la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. de

C.V., que pretenden exportar.

1.6

LIMITACIONES DE LA INVESTIGACION

En el desarrollo de la investigacion del trabajo de graduacion se encontrd con las siguientes

limitantes:

Poco acceso a la informacion contable y financiera, se contacté a los miembros de la
Junta Directiva y en especial al Director Propietario que tiene su oficina en San Salvador,
se obtuvo muy poca informacion y documentaciéon debido a que desconocen ésa area y
que no tienen un contador interno sino que es externo.

Se retrasd el proceso de investigacion debido a que en un principio la Unidad de
Proyeccion Social de la Facultad de Ciencias Econémicas de la Universidad de El
Salvador coordinaba las visita a la finca ubicada en el municipio de La Palma,
Chalatenango por medio de CDMYPE Cayaguanca a través de sus asesores territoriales y
empresariales posteriormente se nos asigno uno de ellos pero la comunicacion no fue
muy efectiva por medio de teléfonos celulares, correos electronicos ni por medio de la
aplicacion WhatsApp. La distancia también dificulto las visitas.

El cambio de enfoque investigativo de la problematica de la sociedad ASEVEMA EL
PINAR, S.A. de C.V, ya que inicialmente la Junta Directiva encargada de la
administracion habia solicitado la elaboracion de un documento técnico enfocado en

guias o planes de exportacion que le sirviera de soporte para poder exportar de forma



directa al mercado de los Estados Unidos de América y posteriormente al resto de paises
del mundo, debido a que esta problemaética de investigacion no fue aceptada del todo por
los coordinadores del proceso de graduacion se le hizo ver a la Junta Directiva que el
trabajo de investigacion estaria enfocado en ayudarles a establecer el costo unitario y
costo total de su produccién de café por medio de un sistema de acumulacion de costos
del cual carecen para que obtengan informacion contable financiera adecuada que le sea
de utilidad para la toma de decisiones oportuna en su comercializacion local y también
para su exportacion, estando ellos de acuerdo pues no tienen y a la vez desconocen de la
utilidad y uso de un sistema de acumulacion de costos. Cada uno de estos factores

obstaculiza la elaboracion de la propuesta a la empresa.
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CAPITULO Il - MARCO TEORICO CONCEPTUAL TECNICO Y LEGAL

21 SITUACION ACTUAL DE ASEVEMA EL PINAR, SA. DE CV. DE LA
MARCA CAFE PIK-CHO
ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V, actualmente realiza la produccién de café, mediante
los conocimientos, las técnicas y los procesos que conllevan al desarrollo de muchas actividades
tales como el mantenimiento y limpia del cafetal durante el periodo que comprende los meses de
marzo y de abril, control de maleza y fertilizacion en el mes de junio y julio, deshije en el mes de

agosto, y la recoleccion iniciando en el mes de noviembre al mes de enero del proximo afio.

Actualmente se esta obteniendo una produccion en promedio de 10 quintales por manzana, la
cual es procesada con maquinaria y herramientas que son de su propiedad, y de manera
alternativa contrata los servicios de COPALMA, DE R.L., realizando la empresa ASEVEMA EL

PINAR, S.A. DE C.V., las actividades tales como el tostado, molido del café y empacado.

2.1.1 Comercializacién del café

- Comercializacién interna

La comercializacion interna lo realiza al mercado local a pequefios negocios, restaurantes,

cafeterias y a personas particulares para su consumo personal.

- Comercializacion externa

Actualmente se efectia de manera informal en pequefas cantidades a los Estados Unidos de
Norte Ameérica, a personas particulares, familiares y amigos, a través de envios por Courier, y

personas que llevan encomiendas desde EI Salvador.
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2.1.2 Proveedores principales
- COPALMA, DER.L.
- El Surco

- Otros agroservicios locales

2.1.3 Personal utilizado en el cafetal
La entidad utiliza alrededor de 10 personas en el mantenimiento del cafetal, y en época de
corta cerca de 15 personas temporales, pagandoles el sueldo minimo establecido en el area

agricola.

2.1.4 Insumos utilizados en el cafetal
- Abonos quimicos y organicos
- Foliares fertilizantes
- Insecticidas
- Fungicida
- Herbicida
- Plaguicida
- Adherentes

- Bactericida

El cafetal actualmente no se ha reconocido como activo biolégico de acuerdo a la Norma
Internacional de Informacion Financiera para Pequefias y Medianas Entidades (NIIF para las
PYMES), asi como el reconocimiento de los costos de produccion, materia prima, mano de obra

directa, y costos indirectos de fabricacion.
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2.2 DEFINICIONES

- Contabilidad: es un conjunto sistematico de procedimientos, registros e informes
estructurados sobre la base de teoria de la partida doble y otros principios técnicos.
Persigue como objetivos esenciales mantener un detalle cronolégico, sistematico y
costeable de todas las operaciones que afecten el patrimonio de una empresa. (Leon,
1997, pag. 33)

- Contabilidad financiera: la contabilidad financiera tiene como propdsito dar
informacion al publico de la situacion econdmico-financiera de la empresa, sus resultados
operacionales y el flujo de efectivo. El publico que utiliza la informacion financiera de la
empresa puede clasificarse en usuarios externos y usuarios internos.

- Usuarios internos: son las personas que trabajan dentro de la empresa y utilizan esta
informacion de acuerdo a sus necesidades particulares, es decir, los que trabajan en la
empresa manejan la informacion financiera de acuerdo a sus puestos de trabajo,
objetivos, entre otros.

- Usuarios externos: son personas que, de alguna forma, estan relacionadas con la
empresa. La informacidn que se les presenta puede ser proyectada o historica.

- Se define a la contabilidad financiera como:

- Técnica que se utiliza para producir sistematica y estructuradamente informacion
cuantitativa, expresada en unidades monetarias de las transacciones que realiza una
entidad econdémica y de ciertos eventos economicos identificables y cuantificables que le
afectan, con el objeto de facilitar a los diversos interesados el tomar decisiones en

relacion con dicha entidad econémica.
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Contabilidad administrativa: segun Ramirez Padilla, la contabilidad administrativa es
un sistema de informacién al servicio de las necesidades de la administracion, con
orientacion pragmatica destinada a facilitar las funciones de planeacion, control y toma
de decisiones. (Ramirez Padilla , 1997, pag. 8)

Sistema de acumulacién de costos: la acumulacion de costos es la recoleccion
organizada de datos de costos mediante un conjunto de procedimientos o sistemas, en
otras palabras es un sistemas de costos los diferentes procedimientos utilizados para
asignar y acumular el costo de los productos y calcular el resultado final, controlar la
actuacion de los responsables de las secciones de costos y facilitar la toma de decisiones.
(Polimeni, Fabozzi, & Adelberg, 2001, pag. 44)

Sistema de acumulacién de costos agricolas: en el escenario agricola se observa que las
diversas actividades de produccion requieren de su respectivo control contable, como se
lleva en cualquier otro tipo de empresa 0 negocio, sea de manufactura o de servicios. Por
lo cual, un sistema de acumulacion de costos seria de gran utilidad, ya que su
contribucion se concentraria en respaldar la toma de decisiones oportunas sobre: ;Qué
rubros cultivar? ;Qué cantidad de semilla sembrar? ; CoOmo se deben invertir los recursos
financieros? asi como, las obligaciones que puede contraer el productor, las alternativas
tecnoldgicas que se deben seleccionar, entre otras, lo cual conduciria a una correcta
rentabilidad financiera. El sistema de acumulacion de costos o de costeo apropiado para
la produccion agricola, es el Costeo por 6rdenes, cuya metodologia permite calcular los
costos de un determinado lote, o también los costos de la cosecha de un rubro en

particular. (Actualidad contable faces, enero-junio 2012, pags. 42-53)
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- Proceso industrial del café. El beneficiado de café es el proceso agroindustrial que
permite separar del fruto las coberturas que envuelven al grano y efectuar el secado de
éste, con el fin de preservarlo para su posterior exportacion o venta local para su
torrefaccion y molido, o efectuar otros procesos que permitan ofrecer a los consumidores
distintas presentaciones de café (liofilizado, descafeinado, granulado, en bebida gaseosa y
otros). A nivel de beneficiado del café, existen dos tipos de proceso nominados

beneficiado seco y beneficiado himedo.

2.3 GENERALIDADES DEL CULTIVO DEL CAFE

2.3.1 Antecedentes del sector cafetalero

El cultivo del café en El Salvador se ha mantenido apegado a sus valores de produccion y
procesamiento, asi como a la adopcion de normas, técnicas y tecnologias que lo orienten a
obtener una mayor calidad en su producto. Para el pais, el café continGa siendo una actividad de

importancia estratégica para la sostenibilidad econémica, social y ambiental.

A pesar de una pérdida relativa en el impacto de la economia, favorecida por la evolucion de
El Salvador hacia una de las economias mas libres del mundo que ha permitido la reconversion
de los sectores productivos. A continuacion, se resaltan algunos aspectos que recalcan la

importancia del café para El Salvador.

En el afio 2007, el café representd el 1.5% del Producto Interno Bruto y el 12.0% del PIB
Agropecuario. Debido a que las cuentas nacionales no incluyen a la actividad agroindustrial
dentro del PIB agropecuario, las cifras sefialadas no reflejan el verdadero impacto. En un estudio
se determind que el PIB del sector agropecuario aumentd de 13.3% a 22.8% al ajustarlo por su

aporte agroindustrial (cifra de 1997).
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Tabla 1 Resumen de las exportaciones y variaciones del café

Cosecha Expor_tacién en V,aria~cién QQ. Variacion en %
quintales segun afio anterior

2008/2009 1,788,618.00

2009/2010 1,260,979.00 -527,639.00 -29%
2010/2011 2,351,842.00 1,090,863.00 87%
2011/2012 1,404,636.00 -947,206.00 -40%
2012/2013 1,518,778.00 114,142.00 8%
2013/2014 558,741.00 -960,037.00 -63%
2014/2015 791,663.00 232,922.00 42%
2015/2016 642,519.00 -149,144.00 -19%
2016/2017 692,142.00 49,623.00 8%
2017/2018* 672,014.00 -20,128.00 -3%

Fuente: Consejo Salvadorefio del Café (CSC)

- Las exportaciones de café representaron en 2008 un 6.7% del total de exportaciones del
pais, aun cuando la diversificacion de exportaciones y la disminucién en la
productividad del parque cafetalero han minado el desempefio de las primeras. La

actividad cafetalera promedio entre los afios 1995 y 2007.

Representaron un 8.3% de las exportaciones totales de El Salvador durante muchos afios el
café ha contribuido para que las poblaciones rurales posean una infraestructura mas adecuada
para vivir, como carreteras, escuelas, acceso a servicios basicos, entre otras. (Revista trimestral

Banco Central de Reserva, julio-septiembre 2008)

El café se ha visto disminuida en su preponderancia en la vida nacional, pero su aporte es aun
de vital importancia en los aspectos socioecondmica y en lo ambiental. Se reporta un nimero de

16,995 caficultores con un area en produccion de 217,628 mzs, para el afio 20009.
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Las exportaciones de café salvadorefio se han reducido considerablemente en los Gltimos
afios. Segun las estadisticas cafetaleras al 31 de agosto 2018 del Consejo Salvadorefio del Café

(CSC) las cuales se muestran en la Tabla 1.

2.3.2 Situacion mundial del café

Se calcula que la produccion total del aromatico en la cosecha 2011/12 fue de 131,4 millones
de sacos, lo que representa un descenso del 2,1% con respecto a 2010/11. Entre los 15 mayores
paises exportadores, que representaron mas del 90% de la produccion total mundial en 2011/12.
Esos ocho paises son: Brasil, Colombia, El Salvador, Guatemala, Indonesia, México, Uganda y
Vietnam. Los otros siete, que también ha vendido aumente la produccién, son: Costa Rica, Costa

de Marfil, Etiopia, Honduras, la India, Nicaragua y Perd.

Segln célculos preliminares la produccion mundial de café para 2017/18 sera de 158,78
millones de sacos, un 0,7% mas alta que la del afio pasado. El calculo provisional de la
produccion de Arabica es de 97,32 millones de sacos, un 1,1% mas baja que el afio pasado

debido a una reduccién prevista de la produccion de Colombia y Brasil.

En cambio, el calculo provisional de la produccion de Robusta es un 3,7% mas alta que la del
afio pasado, de 61,46 millones de sacos, debido en su mayor parte al crecimiento de la

produccién de Vietnam. (Organizacion Mundial del Café , diciembre 2017)

2.3.3 Principales regiones cafetaleras de El Salvador
Algunas de las zonas de nuestro pais con mayor auge en cultivo de café son:

(ConsejoNacionaldelCafe, s.f.)
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Tabla 2 Resumen de la produccién y variacion del café

Cosecha PrOdl.JCCién en V,ariaNCién QQ. Variacion en %
quintales segun afno anterior

2008/2009 1,985,625.00

2009/2010 1,500,306.00 -485,319.00 -24%
2010/2011 2,614,000.00 1,113,694.00 74%
2011/2012 1,624,211.00 -989,789.00 -38%
2012/2013 1,730,000.00 105,789.00 7%
2013/2014 700,000.00 -1,030,000.00 -60%
2014/2015 925,160.00 225,160.00 32%
2015/2016 784,740.00 -140,420.00 -15%
2016/2017 845,600.00 60,860.00 8%
2017/2018* 905,110.00 59,510.00 7%

Fuente: Consejo Salvadorefio del Café (CSC)

Cordillera Apaneca-llamatepec

- Cordillera Quetzaltepec-Balsamo
- Cordillera Chichontepec

- Cordillera Tecapa-Chinameca

- Cordillera Cacahuatique

- Cordillera Alotepec-Metapan

Los principales departamentos productores de café en El Salvador son en orden de
importancia Santa Ana, Ahuachapan y Sonsonate, los cuales se encuentran ubicados en la zona

occidental del pais y el departamento de La Libertad ubicado en la region central.

En Chalatenango se producen aproximadamente actualmente 45 mil quintales de café, entre
los 10 municipios que son productores de las variedades de borbdn, pacamara, pacas y algunas

variedades resistentes que se estan introduciendo en el parque cafetalero.
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2.3.4 Produccion de café de El Salvador de los ultimos afios
La produccion de café salvadorefio se ha reducido considerablemente en los ultimos afios.
Segun las estadisticas cafetaleras al 31 de agosto 2018 del Consejo Salvadorefio del Café (CSC)

las cuales se muestran en la Tabla 2.

Sin embargo, las previsiones de la Asociacion Salvadorefia de Beneficiadores y Exportadores
(Abecafé) contrastan con las de Acafesal. La gremial afirmé que la produccion del ejercicio
recién pasado no supera los 642,000 quintales y la cosecha 2017/2018 aun esta lejos de llegar al

millon.

2.4 CONTABILIDAD DE COSTOS

2.4.1 Manejo de costos agricolas

El manejo de los costos agricolas en El Salvador considera los siguientes aspectos al inicio de

la siembra de un tipo de cafetales:

- Establecimiento del cafetal

Demanda semilla de buena calidad, la semilla se adquiere de cafetales convencionales y es
comercializada por instituciones, otra manera es recolectando de cafetales en forma organica
pasando el proceso de seleccion de plantas sanas, recoleccion de frutos, despulpado manual,
lavado con agua limpia, eliminacion de malformaciones, secado de las semillas, seleccion
manual de la semilla y almacenamiento en lugares frescos. Conseguida la semilla y antes de su

plantacion pasara las etapas de semillero y de vivero.
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- Etapa de semilleros de café

Se coloca la semilla para que germine y se desarrolle para ser trasplantada al vivero, es
necesario el control de plagas y enfermedades para su proteccion, transcurridos 55 a 90 dias la

plantula esta lista se arranca cuidadosamente y se traslada al vivero.

- Etapade vivero

Las plantulas de café son colocadas en un sustrato con mayores nutrientes para desarrollar la
capacidad de ser trasplantadas definitivamente al campo, su cuido es individual y se realiza de
manera directa de las plantulas al suelo o por medio de la siembra en bolsas de polietileno negro,
tomando en cuenta seleccionar el mejor lugar con suficiente agua, el uso de bolsas de polietileno
con dimensién de 8x11, 8x10, 9x10 o 9x12 pulgadas, seleccion de buen sustrato prepararlo con
materiales organicos, establecer una buena ramada de café que proporcione luz y sombra
apropiada, mantenimiento del vivero y un riego cada dos dias, fertilizacion organica del café,

control de plagas y enfermedades durante todo su desarrollo.

- Etapa de plantacion

Es importante seleccionar apropiadamente el lugar para establecer el cafetal, adoptar buenas
practicas, cuidar el medio ambiente y tratar de reducir los costos productivos para lo cual se
requiere un buen plan de trabajo que garantice el éxito. EI cafeto requiere de las mejores
condiciones ambientales para su produccion y de los siguientes factores que faciliten su

desarrollo tales como:
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Factores ecoldgicos tales como la temperatura, precipitacion, altitud, luminosidad, vientos,

humedad relativa, suelos, acidez o pH.

Factores agronémicos o tecnologicos que incluyen la seleccién del terreno, preparacion del
terreno, practicas de conservacion de sueldos, época de siembra, variedades, distancia de
siembra, transporte de plantas, trasplante y siembra, resiembra, sombra, fertilizacion del cafetal,

manejo del tejido o poda, plagas del cafeto y su control.

Estos costos se llevan en una cuenta denominada activo biolégico en formacion
posteriormente a ello se trasladan a una cuenta de activo bioldgico en explotacion, bajo el
método del costo que es nuestro fin de estudio. Una vez trasladada a la cuenta de activo

bioldgico en explotacidn se inicia el proceso de agotamiento.

Inicialmente los costos agricolas se registraran en cuentas de activos bioldgico en formacion,
una vez cumplidos los requerimientos técnicos para cada variedad como la floracion del café en
su primera cosecha seré trasladado a cuentas de costos de explotacion agricola, donde el valor
de los costos acumulados en la cuenta de activo bioldgico en explotacion queda fijo y origina el
agotamiento acumulado del activo biolégico generando una cuota de agotamiento por los afios de
vida util y productiva del cafetal, esto obedecera a las directrices de un ingeniero agronomo o de
un técnico especialista en el ramo, a la par se generaran los costos de explotacion agricola para
cada cosecha sefialando el periodo en el cual se estan realizando dichos costos con la finalidad de

poder determinar el valor del costo de los productos agricolas a cosechar.
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2.4.2 Antecedentes de la contabilidad de costos

La contabilidad de costos es una herramienta basica en toda entidad dedicada a las actividades
de produccion o prestacion de servicios, porque permite determinar el valor del bien producido o
servicio prestado, también ayuda a la gerencia en la toma de decisiones internas y a controlar que
los procesos se realicen con eficiencia y eficacia al momento que los operadores utilicen los

recursos de la empresa.

También desempefia un papel destacado en los estados financieros, pues los costos del
producto o del servicio son un componente de significativa importancia en la determinacion del
ingreso y en la posicion financiera de toda organizacién. Su asignacion es basica en la
preparacion de los informes, en general se relaciona con la estimacion, los métodos de

asignacion y la determinacion del precio de bienes y servicios.

2.4.3 Objetivos de la contabilidad de costos

- Determinacion del costo unitario. La contabilidad de costos tiene como finalidad
informar a los directores, administradores y gerentes de los diferentes departamentos
de la empresa u organizacién, sobre los costos unitarios de produccion para la
correcta toma de decisiones, tales como planeacion de las utilidades, fijacion de
precios de ventas, valuacion de productos terminados o en proceso, reducir costos,
entre otros mas. El principal objetivo de la contabilidad de costos es determinar el
costo unitario. Ademas de tener un papel muy importante en la toma de decisiones, la

contabilidad de costos ayuda a las politicas de operacion, es decir, ayuda a comprar
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materia prima en el momento y cantidad necesaria, elaborar el numero ideal de
productos y planear y dirigir adecuadamente.

- La informacion veraz, amplia y oportuna es el segundo objetivo de la
contabilidad. Es importante tener la informacion ordenada y sistematica del
desarrollo y desenvolvimiento de la empresa, llevar un control de todos los ingresos y
egresos en un periodo determinado suministrar los informes de costos y operaciones
adecuados, ya que esto facilita la planeacion, permite la correcta toma de decisiones y
ayuda a prever situaciones futuras atenuantes a la empresa.

- Control de las operaciones y gastos. Las empresas competitivas son aquellas donde
se manejan correctamente todas sus operaciones, se conocen perfectamente sus costos
y gastos, sus procesos son eficientes y sus precios de venta son bajos. Por lo tanto, el
correcto control de las operaciones efectuadas dentro de una organizacion o empresa

es gracias a una correcta contabilidad de costos.

2.4.4 Elementos del costo de produccién

De acuerdo a la perspectiva que se contemple, los costos pueden ser definidos de formas muy
diferentes. Para este trabajo se tomd un concepto mas general, el cual esta en consonancia con el

material de la contabilidad de costos.

Es necesario hacer una distincion entre costo y desembolso de efectivo o pago. Asi por
ejemplo, cuando se adquiere un producto por determinada cantidad, se dice que se hace un
desembolso en efectivo, pero conforme transcurre el tiempo, este desembolso de efectivo se

convierte en un costo, lo cual ocurre a través del cargo por depreciacion.
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Se puede decir que los costos tienen un origen comdn: las erogaciones. Estas, a su vez,
pueden beneficiar a uno o varios periodos posteriores a aquél en que se efectuaron. Dicho en

otras palabras, los costos tienen dos fuentes de origen:

- Cuando representan bienes o servicios para la empresa

- Depreciaciones, consumos Yy erogaciones aplicadas en activos

Para poder diferencia estos dos grupos es necesario observar el tratamiento contable y la
funcidén a la cual se someten. Los costos de produccion en primer término se incorporan a los
valores manufacturados por la empresa, a diferencia de los gastos que se incorporan directamente
a cuentas de resultados; esto no quiere decir que los costos de produccion no se tomen en cuenta,
sino que se consideran en el momento en que los productos se venden. En conclusion, la

diferencia final entre costos de produccién y gastos es s6lo una cuestion de tiempo e importancia.

Los costos de produccidn se aplican a los ingresos, mediata y paulatinamente, en tanto que los
costos de distribucién, administracion y financiamiento se aplican a los ingresos inmediata e

integramente.

Los costos de produccion estan conformados por tres elementos: la materia prima, la mano de
obra y las erogaciones, depreciaciones, amortizaciones y aplicaciones de activos fijos. Para
efectos de este trabajo, se analizaran los de produccidn, aungque es necesario hablar de los de
distribucion, administracion, y financiamiento como panorama general y una ubicacion mas clara
de los grupos fundamentales. Los de distribucidn, administracion y financiamiento se clasifican
de acuerdo a su actividad; son los correspondientes al almacenamiento, despacho, empaque y

entrega de los productos terminados. Los de administracion se relacionan directamente con la
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direccion y manejo de las operaciones generales de la empresa. Los de financiamiento se refieren
a la obtencidn de recursos ajenos a la empresa para el desarrollo de ésta, por lo que debe cumplir

intereses sobre préstamos, en emision de obligaciones, etc.

- Materias primas

Las materias primas son el elemento méas importante en los costos de produccion; son la parte
inicial de actividad fabril de una empresa puesto que son los bienes a transformar. Es importante
aclarar que, una vez adquirida, no representa un costo sino hasta el momento en que sale del

almacén para ser manufacturada. Existen dos tipos: la directa y la indirecta.

- Materia prima directa: es la que esta relacionada directamente con la produccion del
producto o grupo de productos estableciendo una identificacion.

- Materia prima indirecta: no se puede establecer esa identificacion. Por ejemplo, en una
industria de muebles, cuando el departamento de produccién o de ensamble solicita al
almacén cierta cantidad de tablones de dimensiones especificas para la elaboracion de
un lote de muebles, se dice que es directa; sin embargo, cuando el mismo departamento
de produccion o ensambles solicita pegamento o clavos para la union de dichos
tablones, se dice que es indirecta. EI elemento distintivo entre directa e indirecta es la
identificacion o falta de identificacion entre el material utilizado y las partidas

especificas de articulos elaborados.

Una vez precisada la distincion entre directa e indirecta, es necesario aclarar que solo la directa
es la que conforma el primer elemento de los costos de produccion, la mano de obra indirecta

pasa a conformar el tercer elemento de los costos de produccién, pero no por ello deja de ser
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importante. La razon de porqué sdlo la directa es el primer elemento de los costos de produccion
es clara, ya que, a primera vista, cuando analizamos un producto, lo primero que identificamos es

que lo conforma, materia prima que fue transformada o se mantuvo en su estado natural.

- Mano de obra

Se denomina mano de obra a las prestaciones, sueldos y salarios de los obreros,
administradores, gerentes, funcionarios y demas personal que presta sus servicios en la seccion
fabril de una industria. Es claro e incuestionable que el factor humano es la parte esencial en la
industria. Sin ella, las industrias no funcionarian por muy mecanizadas o automatizadas que
pudieran estar. El personal es determinante en la produccion; es el que interviene desde la
direccion con sus trabajos de administracion, resolucién de problemas o0 a cuyos surgimientos se

anticipa, hasta el trabajo que realiza el mozo encargado de las tareas diarias de aseo.

Todo este conglomerado humano con su estructura propia es fundamental en el desarrollo de
la empresa, pero al igual que en las materias primas, la mano de obra se puede clasificar en dos

grupos: la mano de obra directa y la mano de obra indirecta.

- Carga fabril

Este es el tercer elemento del costo de produccion. Es complejo y muchos de los expertos en
la materia no han podido encontrar un término adecuado que relacione todo lo que denota este
tercer elemento. Sin embargo, no por ello deja de ser importante. Una empresa industrial es una
organizacion mas o menos compleja que frecuentemente esta incurriendo en erogaciones,
mismas que a lo largo del tiempo se convierten en costos. Pero sélo las erogaciones incurridas en

el periodo como: energia eléctrica, renta del edificio cuando no es propio, agua, calefaccion,
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papeleria, servicio telefénico e internet, correos, etc.; la mano de obra indirecta y la materia
prima indirecta, las depreciaciones de activos fijos entre otros, son elementos necesarios para que
la planta pueda funcionar, sin cuya participacion no seria posible la produccion de los productos

que se desea fabricar.

Existe un comun denominador entre estos elementos, el cual esta constituido por su caracter
indirecto en la manufactura de productos especificos. Previamente se menciond que diversos
especialistas no han encontrado un término que abarque todos los elementos, sin embargo, la
denominacién mas generalizada, aunque no la mas adecuada, es la de gastos de fabricacion.

2% ¢¢ 2 ¢

Existen otras formas para referirse a éstos: “gastos indirectos”, “gastos de manufactura”, “gastos

b 1Y b 1Y

de produccion”, “servicios de carga”, “carga fabril”.

Fundamentalmente existen seis grupos principales en la clasificacion de los cargos indirectos

del periodo:

- Materias primas indirectas utilizadas

- Mano de obra indirecta empleada

- Erogaciones indirectas de fabricacion

- Depreciaciones de activos fijos fabriles

- Amortizaciones de cargos diferidos fabriles

- Aplicaciones de gastos fabriles pagados por anticipado

2.4.5 Sistemas de acumulacion de costos para la funcién productiva

La mayoria de las personas que no tienen conocimiento profundo de las cuestiones

financieras, contables y administrativas de las empresas, creen que el manejo de volumenes de
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informacion soportadas en documentos de trabajo es relativamente facil. Las organizaciones
pueden manejar miles de requisiciones, 6rdenes de compra, informes de recepcién, facturas,
comprobantes, cheques, salidas de mercancias y todo tipo de documentos comerciales en cada
momento, asi se pone de manifiesto que se requiere implementar dentro de las empresas algunos
sistemas contables que sean efectivos en el momento de solicitar informacion sobre el sistema
empresarial en todos sus campos. En este escrito se tratard primordialmente de los sistemas de

acumulacion de costos que son de vital importancia en el manejo de la compafiia.

La acumulacion y clasificacion de la informacion referente a los costos de los productos que
produce la empresa, son labores muy importantes en la consolidacion de la empresa como unidad

productiva.

En general la acumulaciéon de costos se podria catalogar como la recoleccién sistematica y
organizada de datos, mediante un conjunto de procedimientos o sistemas. La clasificacion se
daria como la agrupacion de toda la produccion en varias categorias con el fin de satisfacer las

necesidades de la administracion.

Los costos unitarios facilitan la valuacion del costo de los productos vendidos y de los
inventarios finales. Pero se debe tener en cuenta que un ndmero de datos indeterminados que
solo indique el valor del costo total de produccion suministra informacion inutil acerca de la
funcion productiva y operativa, ya que el volumen de articulos producidos varia de periodo a
periodo. Asi, a encontrar esta falencia se debe buscar un comin denominador que nos explique

de manera clara el comportamiento de los costos dentro de las fases productivas.
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Surgen entonces, los costos unitarios como respuesta a la problemaética de la implementacion

de un sistema dentro de la organizacion, ya que con estos en cualquier momento se pueden

comparar varios volumenes y precios, también expresdndose en términos de medicion por

unidades de produccidn por tonelada, galén o lotes.

A continuacion, se presentan los sistemas de acumulacion de costos utilizados

mayoritariamente por las empresas manufactureras y de produccién a gran escala. (Polimeni,

Fabozzi, & Adelberg, 2001) Define:

Acumulacién de costos: una adecuada acumulacién de costos suministra a la gerencia
una base para pronosticar las consecuencias econdmicas de sus decisiones y le da pie para
realizar mejoras en sus niveles de produccién realizandose preguntas como: ¢Que
productos deberian producirse?, ¢Deberia ampliarse o reducir un departamento?, ;Qué
precio de venta se debe fijar?, ¢ Deberia diversificarse la linea de productos? y muchas
otras que en un momento determinado le ayuden a mejorar su nivel productivo.

Sistema periddico de acumulacion de costos: provee solo la informacion limitada del
costo del producto durante un periodo y requiere ajustes trimestrales o al final del afio
para determinar el costo de los productos terminados.

Sistema perpetuo de acumulacion de costo: es un medio para la acumulacion de las
materias primas, del trabajo en proceso, de los articulos terminados, del costo de los
articulos fabricados y del costo de los articulos vendidos.

Sistema de acumulacion de costos por ordenes de trabajo: Este sistema es mas
adecuado cuando se manufactura un solo producto o grupo de productos segln las
especificaciones dadas por el cliente, es decir cada trabajo es hecho a la medida y segun

el precio de venta acordado que se relaciona de manera cercana con el costo estimado.
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Materiales Mano de obra Costos indirectos
directos directa de fabricacidn
y 4 r [ , el
, nventario articulos
e s ITP —p P - terminados
Departamento | Departamento 2 Departamento 3 . .
Costo unitario total

Departamento [4+2+3

ITP= Inventario de trabajo en proceso

Figura 1 Sistema de acumulacion de costeo por procesos. Fuente: Contabilidad de Costos, Ralph S.Polimeni.
Pag.49.

- Sistema de acumulacién de costos por procesos: Este sistema se utiliza cuando los
productos se manufacturan mediante técnicas de la produccion masiva o procesamiento

continuo.

2.4.6 Sistema de costos por procesos

En un sistema de acumulacion de costeo por proceso, los tres elementos del costo de un
producto se acumulan segun los departamentos o centros de costos. El costo unitario total del
producto terminado es la suma de los costos unitarios de todos los departamentos el cual se

muestra en la Figura 1.

a) Objetivos del costeo por procesos
El sistema de costeo por proceso determina como serdn asignados los costos de
manufactura incurrido durante cada periodo. Su asignacion en un departamento es solo
un paso intermedio; el objetivo fundamental es calcularlos unitarios y totales para
determinar el ingreso.

b) Caracteristica de un sistema de costeo por procesos



30

El costeo por proceso se ocupa de asignar a las unidades que pasan y se incurren en un
departamento. Los costos unitarios para cada departamento se basan en la relacion entre
los costos incurridos durante determinado periodo y las unidades terminadas durante el

mismo.

Un sistema de costeo por procesos tiene las siguientes caracteristicas:

Los costos se acumulan por departamentos o centros.

Cada departamento tiene su propia cuenta de inventario de trabajo en proceso en el libro
mayor general. Esta cuenta se debita con los incurridos por el departamento y se acredita
con las unidades que se transfieren a otro departamento o a articulos terminados.

Las unidades equivalentes se emplean para expresar el inventario de trabajo en proceso
en términos de las unidades terminadas al final de un periodo.

Los costos unitarios se determinan por departamento o por centro para cada periodo.

Las unidades terminadas y sus correspondientes costos se transfieren al siguiente
departamento o al inventario de articulos terminados. En el momento en que las unidades
salen del dltimo departamento de procesamiento, se acumulan los totales del periodo y
pueden emplearse para determinar el unitario de los articulos terminados.

Los totales y los unitarios para cada departamento se agregan, analizan y calculan de
manera periddica mediante el uso de los informes del costo de produccién por
departamento.

Produccion por departamento

En un sistema de costeo por procesos, cuando las unidades se terminan en un

departamento, éstas se transfieren al siguiente departamento de procesamiento junto con
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sus correspondientes costos. Una unidad terminada en un departamento se convierte en la
materia prima del siguiente hasta que las unidades se convierten en articulos terminados.
Inventarios iniciales de trabajo en proceso

El inventario final de trabajo en proceso del Gltimo periodo se convierte en el inventario
inicial de trabajo en proceso del periodo actual.

Dentro del costo por proceso se tiene dos métodos seleccionados para contabilizar el
inventario inicial de trabajo en proceso, segin mencion:

El costo promedio ponderado, los costos del inventario inicial de trabajo en proceso se
agregan a los costos corrientes del periodo, y ese total se divide por la produccién
equivalente para obtener un costo unitario equivalente por promedio ponderado. Los
costos asociados a las unidades aln en proceso pierden su identidad debido a la fusion.
Por tanto, el costo del inventario inicial de trabajo en proceso se trata como si fuera un
costo corriente del periodo. No se hace ninguna diferencia entre las unidades terminadas
del inventario inicial del trabajo en proceso y las unidades terminadas de la nueva
produccion. Hay un solo costo final para todas las unidades terminadas: un costo unitario
por promedio ponderado.

En el costeo PEPS, las unidades del inventario inicial del trabajo en proceso se describen
separadamente de las unidades del periodo corriente. Se supone que las unidades del
inventario inicial del trabajo en proceso se terminan antes que las unidades iniciadas
durante este periodo. Los costos asociados con las unidades iniciales en el inventario en
proceso se separan de los costos de las unidades iniciales y terminadas durante el periodo.
Como consecuencia de esta separacion, se dan dos cifras finales de costo unitario

equivalente para las unidades terminadas.



32

2.5 MARCO LEGAL

Marco normativo

Las empresas que se tengan personeria juridica y se dediquen a las actividades de comercio,
industria, servicios y agropecuarias deben cumplir con las normas y leyes que rijan y fomenten

su desarrollo.

2.5.1 Cddigo Tributario

- Contabilidad formal

El Codigo Tributario en el articulo 139 hace mencion sobre la contabilidad formal la cual
debe complementarse con los libros legales, auxiliares con las cuentas necesarias y sus partidas

contables con la documentacion de respaldo para dar validez a sus operaciones.

- Métodos de valuacion de inventario

Articulo 143, enuncia los diferentes métodos a opcion del contribuyente y que técnicamente

fuere apropiado al negocio para valorar sus inventarios, siendo estos los siguientes:

Costo de adquisicion: es el valor de adquisicion més todos los gastos necesarios hasta tenerlos

en el negocio.

a) Costo segun ultima compra: si se ha comprado de un mismo producto en distintas
fechas y distintos precios, las existencias totales de estos bienes se consignaran

con el costo que hayan tenido la Ultima vez que se compraron.
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Costo promedio por aligacion directa: este se determina dividiendo la suma del
valor total de las Ultimas cinco compras o de las efectuadas si es menor, entre la
suma de las unidades que en ella se hayan obtenido.

Costo promedio: el valor de los costos de los inventarios de cada uno de los
diferentes tipos o clases es determinado a partir del promedio ponderado del costo
de las unidades en existencias al principio de un periodo y el costo de las unidades
compradas o producidas durante un periodo. El promedio puede ser calculado en
una base periodica, o al ser recibida cada compra, o lote de las unidades
producidas, dependiendo de las circunstancias de la actividad que se desarrolla.
Primeras entradas primeras salidas: en este método se asume que las unidades del
inventario que fueron compradas o producidas son vendidas primero, respetando
el orden de ingreso a la contabilidad de acuerdo a la fecha de la operacion,
consecuentemente el valor de las unidades en existencias del inventario final del
periodo corresponde a las que fueron compradas o producidas mas recientemente.
Para los frutos agricolas se determinara el costo sumando el alquiler de la tierra, el
importe de fertilizante, semilla, estacas o plantas; los salarios y manutencién de
peones, pastaje de animales destinados a los fines de explotacion; el importe de
lubricantes, combustibles, y reparacion de maquinarias, y todos los gastos que se
hagan para la obtencion de los frutos o productos hasta que estén en condiciones
de venderlos.

El ganado de cria sera consignado al costo acumulado de su desarrollo, costo de
adquisicion o al precio que tenga al por mayor y al contado en el mercado de la

localidad, segun el caso. El ganado de engorde sera valuado optando por el costo
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de adquisicion, o bien por el precio que tenga al mayor y al contado en el mercado

de la region.

2.5.2 Ley del Impuesto Sobre La Renta
Establece la obtencidn de rentas por los sujetos pasivos en el ejercicio de imposicion y que

provengan de actividades empresariales y que estén sujetos a los impuestos regulados por dicha

ley.

Estableciendo en el Art. 24.- que las personas juridicas utilizaran el sistema de acumulacion,

para determinar sus ingresos percibidos y los costos incurridos, aunque no hayan sido pagados.

Y en el art. 29 numeral 12 hace referencia sobre los costos agricolas, tales como jornales,
siembras, resiembras, forrajes, adquisicion de plantas, semillas y abonos o fertilizantes,

conservacion de cercas, podas, limpias y otros costos similares.

2.5.3 Cddigo de Trabajo
Armoniza las relaciones entre los patronos y trabajadores estableciendo sus derechos y
obligaciones y se funda en principios que tiendan al mejoramiento de las condiciones de vida de

los trabajadores.
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MINISTERIO DE TRABAJO Y PREVISION SOCIAL
TARIFAS DE SALARIOS MINIMOS VIGENTES A PARTIR DEL 1* DE ENERO DE 2018.

RAMA DE ACTIVIDAD Y SUBGRUPOS UP‘FLKI)\’(\;(())Dl MONTO

Tarifa de Salarios Minimos
Dto. Ejecutivo No. 5§ D.O. 240, Tomo 417 del 22 de diciembre de 2017
Recoleccion de Cana y Beneficios de Café

Por dia $7.47

Recoleccion de Cana de azacar Por hora $ 0.934
(") $7.47 x 365 » $2,.726.55 4 12 » $227.22 mensual. (*) Por mes $ 227.22
Por tonelada $374

r)nn-m-um?:a-m.nm ::"“ :;:;;‘
(*) Por mes $ 227.22

Dto. Ejecutivo No. 6§ D.O. 240, Tomo 417 del 22 de diciembre de 2017
Comercio y Servicio/ Industria/ Ingenio Azucarero.

Comercio y Servicio Por hora ‘3‘:25

(*) $10.00 x 365 = $3,650.00 + 12 = $304.17 mensual. $304.17
Industria. Por hora !311025

(*) $30.00 x 365 = $3,650.00 + 12 » $304.17 mensual. - $304.17
Ingenio azucarero Por hora ‘3110.25

(*) $10.00 x 365 » $3,650.00 + 12 = $304.17 mensual. $ 304.17

Dto. Ejecutivo No. 7 D.O. 240, Tomo 417 del 22 de diciembre de 2017
Trabajadores Agropecuanos, Recoleccion de Café y Algodon, y Beneficio de Algodon

T Por dia $ 6.67
Agropecuarios Por hora $ 0834

(") $6.67 x 365 = $2,434.55 + 12 = $202.88 mensual T s20288
Por dia $ 6.67

Por hora $ 0.834

Recoleccion de Café

(") Por mes $ 202.88

(%) $6.67 x 365 = $2,434.55 + 12 = $202.88 mensual Porancte S 1334
Por libra $ 0.054

Por dia $ 6.67

Recoleccion de Algodén Por hora $0.834

(%) $6.67 x 365 = $2,434.55 + 12 = $202.88 mensual (*) Por mes $ 202.88
Por Ira $ 0.067

Beneficio de Algodoén Por dia $6.67

(*) $6.67 x 365 = $2,434.55 + 12 = $202.88 mensual Por hora $0.834
(") Por mes $ 202.88

Dto. Ejecutivo No. 8 D.O, 240, Tomo 417 del 22 de diciembre de 2017
Maquila Textil y Confeccion

Maquila Textil y Confeccion Eor e $o.80

Por hora
(*) $9.84 x 365 = $3,591.60 + 12 = $299.30 mensual ) Por $ 29930

(°) Salario mensual por regla aritmética
segun Decreto correspondiente.

Figura 2 Tarifas de salarios minimos. Fuente: Consejo Nacional del Salario Minimo

- Consejo Nacional de Salario Minimo

Este consejo establece el salario minimo de los diferentes sectores, dentro del cual se hace

mencion al costo de la mano de obra del sector café el cual se muestra en la Figura 2.
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26 MARCO TECNICO
La normativa técnica para utilizar en las actividades agricolas, en las que se encuentra la
produccion del café es la Norma Internacional de Informacion Financiera para Pequefias y

medianas entidades (NIIF para las PYMES).

2.6.1 NIIF paralas PYMES

Seccion 34. Actividades especializadas:
Una entidad que use esta Norma y que se dedique a actividades agricolas determinara su
politica contable para cada clase de sus activos bioldgicos, asi como la valoracién de los costos

de los productos agricolas.

El objetivo de la seccidon 34 de la NIIF para las PYMES es determinar una politica contable

para cada clase de activos biologicos.

- Reconocimiento
Una entidad reconocera un activo biolégico o un producto agricola cuando, y solo cuando:
a) laentidad controle el activo como resultado de sucesos pasados;
b) es probable que la entidad obtenga los beneficios econdmicos futuros asociados
con el activo; y
c) el valor razonable o el costo del activo puedan ser medidos de forma fiable, sin un

costo o esfuerzo desproporcionado.

- Medicion modelo del valor razonable
Los productos agricolas cosechados o recolectados que procedan de activos bioldgicos de una

entidad se mediran a su valor razonable menos los costos de venta en el punto de cosecha o
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recoleccion. Esta medicion serd el costo a esa fecha, cuando se aplique la Seccion 13 Inventarios

u otra seccion de esta Norma que sea de aplicacion

- Medicion modelo del costo

La entidad medird los productos agricolas, cosechados o recolectados de sus activos
bioldgicos, a su valor razonable menos los costos estimados de venta en el punto de cosecha.
Esta medicidn seré el costo a esa fecha, cuando se aplique la Seccion 13 u otras secciones de esta

Norma.

- Informacion a revelar modelo del costo

Una entidad revelara lo siguiente con respecto a los activos bioldgicos medidos

utilizando el modelo del costo:

a) Una descripcion de cada clase de activos biologicos;

b) Una explicacion de por qué el valor razonable no se puede medir con fiabilidad sin
esfuerzo o costo desproporcionado;

c) El método de depreciacion utilizado;

d) Las vidas utiles o las tasas de depreciacion utilizadas; y

e) EIl importe en libros brutos y la depreciacion acumulada (a la que se agregaran las

pérdidas por deterioro del valor acumuladas), al principio y al final del periodo.

Seccién 13. Inventarios:

Esta seccidn establece los principios para el reconocimiento y medicion de los inventarios.
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- Medicién de los inventarios

Una entidad medira los inventarios al importe menor entre el costo y el precio de venta

estimado menos los costos de terminacion y venta.

- Costo de los inventarios

Una entidad incluira en el costo de los inventarios todos los costos de compra, costos de

transformacion y otros costos incurridos para darles su condicion y ubicacién actuales.

- Costos de adquisicion

El costo de adquisicidn de los inventarios comprendera el precio de compra, los aranceles de
importacion y otros impuestos (que no sean recuperables posteriormente de las autoridades
fiscales) y transporte, manejo y otros costos directamente atribuibles a la adquisicion de
mercaderias, materiales y servicios.

Los descuentos comerciales, las rebajas y otras partidas similares se deduciran para
determinar el costo de adquisicion.

- Costos de transformacion

Los costos de transformacion de los inventarios comprenderan aquellos costos directamente
relacionados con las unidades de produccion, tales como la mano de obra directa. También
comprenderan una distribucion sistematica, de los costos indirectos de produccion, variables o
fijos, en los que se haya incurrido para transformar las materias primas en productos terminados.
Son costos indirectos fijos de produccion los que permanecen relativamente constantes, con
independencia del volumen de produccion, tales como la depreciacion y mantenimiento de los

edificios y equipos de la fabrica, asi como el costo de gestion y administracion de ésta. Son
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costos indirectos variables de produccion los que varian directamente, o casi directamente, con el

volumen de produccion obtenida, tales como los materiales y la mano de obra indirecta.

- Distribucién de los costos indirectos de produccion

Una entidad distribuira los costos indirectos fijos de produccion entre los costos de
transformacion sobre la base de la capacidad normal de los medios de produccién. Capacidad
normal es la produccidn que se espera conseguir en circunstancias normales, considerando el
promedio de varios periodos o temporadas, y teniendo en cuenta la pérdida de capacidad que
resulta de las operaciones previstas de mantenimiento. Puede usarse el nivel real de produccion
siempre que se aproxime a la capacidad normal. La cantidad de costo indirecto fijo distribuido a
cada unidad de produccion no se incrementard como consecuencia de un nivel bajo de
produccion, ni por la existencia de capacidad ociosa. Los costos indirectos no distribuidos se
reconoceran como gastos del periodo en que han sido incurridos. En periodos de produccion
anormalmente alta, el importe de costo indirecto distribuido a cada unidad de produccion se
disminuird, de manera que no se valoren los inventarios por encima del costo. Los costos
indirectos variables se distribuiran, a cada unidad de produccion, sobre la base del nivel real de

uso de los medios de produccion

- Costo de los productos agricolas recolectados de activos bioldgicos

La Seccion 34 requiere que los inventarios que comprenden productos agricolas, que una
entidad haya cosechado o recolectado de sus activos bioldgicos, deben medirse, en el momento

de su reconocimiento inicial, por su valor razonable menos los costos estimados de venta en el
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punto de su cosecha o recoleccion. Este pasara a ser el costo de los inventarios en esa fecha, para

la aplicacion de esta seccion.
- Foérmulas de calculo del costo

Una entidad medira el costo de los inventarios, distintos de los tratados en el parrafo 13.17,
utilizando los métodos de primera entrada primera salida (FIFO) o costo promedio ponderado.
Una entidad utilizara la misma formula de costo para todos los inventarios que tengan una
naturaleza y uso similares. Para los inventarios con una naturaleza o uso diferente, puede estar
justificada la utilizacion de férmulas de costo también diferentes. EI método Gltima entrada

primera salida (LIFO) no esta permitido en esta Norma.
- Informacién a revelar
Una entidad revelara la siguiente informacion:

a) Las politicas contables adoptadas para la medicion de los inventarios, incluyendo la
férmula del costo utilizado;

b) El importe total en libros de los inventarios, y los importes parciales seglin la
clasificacion apropiada para la entidad;

¢) El importe de los inventarios reconocido como gasto durante el periodo;

d) Las pérdidas por deterioro del valor reconocidas o revertidas en el resultado de acuerdo
con la Seccion 27 Deterioro del Valor de los Activos; y

e) Elimporte total en libros de los inventarios pignorados en garantia de pasivos.
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CAPITULO 11l - METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

3.1 ENFOQUE Y TIPO DE INVESTIGACION
3.1.1 Enfoque de la investigacion

El desarrollo de la investigacion se aplicé el enfoque cualitativo, que permitié obtener
informacion del sujeto de estudio mediante entrevistas, guia de preguntas y de observacion; y
que luego fue procesada e interpretada redactando un reporte para conocer la informacién que
fue proporcionada y que fue utilizada posteriormente para la propuesta del sistema de

acumulacién de costos de produccion.

3.1.2 Tipo de investigacion

El método utilizado en la investigacion fue el hipotético-deductivo que permitié efectuar la
investigacion y asi determinar una hipotesis sobre la problematica y comprobar la utilidad la
implementacién de un sistema de acumulacién de costos de produccion del café, tomando como
base la sociedad ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V,, en la cual se realizaron diversas visitas
que fueron de utilidad con el fin de la obtencién de documentacion e informacidn necesaria,

fundamental para el soporte de la propuesta elaborada.

3.2 DELIMITACION ESPACIAL Y TEMPORAL

3.2.1 Espacial

El desarrollo de esta investigacion se realizo en la sociedad ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE

C.V., ubicada en el Canton El Izotal, municipio de La Palma, departamento de Chalatenango.
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3.2.2 Temporal
Con la finalidad de fundamentar esta investigacion la temética en estudio se elabord
incluyendo el periodo comprendido desde 21 de julio de 2010, fecha de inscripcion de la

sociedad en el Centro Nacional de Registros hasta el 31 de diciembre de 2018.

3.3 SUJETOS Y OBJETO DE ESTUDIO

3.3.1 Unidades de analisis

Las unidades de estudio implicadas para esta problematica fueron los miembros que
conforman la administracion, como lo es el director presidente que a la vez es el propietario y el
representante legal, también se incluyeron el contador externo y el asesor empresarial externo de

la sociedad ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., productora del cafe.

3.3.2 Poblacién y marco muestral

El universo estad conformado Unicamente por la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE
C.V., productora del café, ubicada en el cantén El Izotal, municipio de La Palma, departamento
de Chalatenango y que tiene su oficina central ubicada en Calle principal nimero 110, Plazuela

Ayala, San Salvador, por tratarse de una investigacion enfocada a una empresa especifica.

Debido a que el universo es menor a 30 unidades de analisis, no se requirié utilizar un método

para el calculo de una muestra.

3.3.3 Variables e indicadores

Variable independiente:
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La aplicacion de un sistema de acumulacién de costos de produccién del café marca PIK-
CHO de la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. de C.V., para mejorar la toma de decisiones

del café que quieren exportar.
Variable dependiente:

- Determinar los costos unitarios y costos totales de produccién y su control contribuira a
una mayor rentabilidad del café marca PIK-CHO de la empresa ASEVEMA EL PINAR,
S.A. de C.V., y que sirva de base para la toma de decisiones del café que pretenden
exportar.

- Conocer si cuentan con un sistema de acumulacion de costos por centros de costos.

- Verificar la factibilidad de implementar un sistema de acumulacion de costos por centros

de costos.

3.4 TECNICAS E INSTRUMENTOS PARA LA RECOLECCION DE
INFORMACION

3.4.1 Técnicasy procedimientos para la recopilacion de la informacion

Para la recoleccion de la informacion se utilizo la siguiente técnica de recoleccion:

- Bibliogréfica

Se realizé investigacion bibliografica a través de la consulta de textos electronicos y

bibliotecas, en las cuales se recabo la informacion necesaria referente a la investigacion.

- Campo
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Para recabar la informacion relacionada a la problematica en la investigacion, se utilizd la
técnica de la entrevista con la cual se procuré la obtencion, de manera sistematica y ordenada de
informacion objetiva e integral por medio de narrativas a través de una guia de preguntas

efectuadas a las unidades de andlisis establecidas en la investigacion.

Se realizaron tres entrevistas al duefio del negocio para conocer la situacién general de la

empresa.

Se efectuaron dos entrevistas al asesor empresarial y territorial asignado por parte de
CDMYPE Asociacion Cayaguanca Chalatenango para conocer la logistica del cultivo del café de

la empresa.

La guia de preguntas fue contestada por medio de entrevistas y también fue completada y

enviada mediante tres correos electronicos.

En el desarrollo de la investigacién se contd con acceso a la documentacion dentro de la
empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., que respalda la problematica investigada y para

lo cual se efectuaron diversas visitas tanto a la empresa como a la finca de café.

3.4.2 Instrumentos de medicion

Para la recoleccion de la informacion se utilizo el siguiente instrumento de medicion:

Guia de preguntas: se utiliz6 para diagnosticar la situacion actual de la empresa en las areas
de la produccién de café, contabilidad y financiera, dirigidas al asesor empresarial, contador

externo y duefio del negocio de la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., productora de
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café, para poder sugerir mejoras en la informacion financiera que ayude en la toma de decisiones

de la gerencia.

Para la redaccion de la guia de preguntas se tomaron los siguientes criterios:

Formulacion de la problematica

Identificacién de los factores importantes

Recopilar la informacion

Comprobar la factibilidad del trabajo de investigacién

La circularizacion de la guia de preguntas se realizO mediante entrevistas, por medios
electrdnicos, redes sociales y visitas de campo realizadas a la empresa en el municipio de San

Salvador y a las fincas de café ubicadas en el municipio de La Palma, Chalatenango.

3.5 PROCESAMIENTO Y ANALISIS DE LA INFORMACION

La informacién recabada a través de la guia de preguntas se procesé por medio de hojas de
procesamiento de textos de Microsoft Word un producto del programa de Microsoft Office que
permite efectuar el vaciado de datos, agruparlos, clasificarlos, analizarlos e interpretarlos y que

son de mucha ayuda para elaborar el diagnostico integral de la investigacion.



3.6 CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

Tabla 3 Cronograma de actividades

Para la ejecucion de la investigacion se efectud la calendarizacion de las actividades las cuales se presentan a continuacion:

ANO

2018

2019

2020

Enero

Febre

Marzo

Abril

Mayo

Junio

Julio

AgostdSeptie

Octub

Novier Dicier

Enero|Febre

Marzo

Abril

Mayo

Junio |Julio

Agost

Septie

Octub

Novier Dicier]

Enero

Febre

Marzo

Abril

Mayo |Junio

Julio

AgostdSeptie

Octub

ELABORACION ANTEPROYECTO

CAPITULO | PLANTEAMIENTO DEL PROBLE

Entrega de capitulo |

CAPITULO Il MARCO TEORICO

Planteamiento del problema

Delimitacion de la investigacion

Justificacion de la investigacion

Objetivos de la investigacion

Marco tedrico, conceptual, técnico y legal

Entrega de capitulo Il

CAPITULO Ill METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

Investigacion de campo

Recoleccion de la informacion

Tabulacion de guia de preguntas

Presentacion y andlisis de resultados

Diagnostico

Entrega de capitulo Ill

CAPITULO IVPROPUESTA

Elaboracion de propuesta

Entrega de propuesta

Verificacion de la propuesta

Entrega de propuesta final

Elaboracion de conclusiones

Recomendaciones

Entrega de capitulo IV

Revisiones y correcciones

Entrega de trabajo final

DEFENSA DE TRABAJO DE GRADUACION
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3.7 PRESENTACION DE LOS RESULTADOS
3.7.1 Resultados

Tabla 4 Resultados guia de preguntas
PREGUNTA RESPUESTA

1. ¢A qué se dedica la empresa

ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE

CV.?

¢Cual es el rubro que le genera méas

beneficios a la entidad?

¢ Cual es el producto que como entidad

se pretenden enfocar para una

probable expansién o exportacion?

¢Desde cuando se dedica a la

produccidn de café y qué tipo de café

produce actualmente?

¢Lleva contabilidad formal dentro de

la empresa?

¢ Tiene contador de planta y personal

capacitado para ejercer el control de

costos dentro de su empresa?

¢ Como determina los costos unitarios

y totales de la produccion de café?

¢ Tiene identificados los costos

indirectos de fabricacion (C.1.F.)?

¢Coémo controla la materia prima, la

mano de obra directa y los costos

indirectos de fabricacion, podria

detallarlos?

10. ¢Posee maquinaria y equipo para la
produccién de café?

11. ;Conoce alguno de estos sistemas de
costo de la produccion?

N

w

&

o

o

~

®

©

a. Costos por ordenes de
produccién

b. Costos por procesos
c. Costos por actividades (ABC)

d. Costos conjuntos
12. ¢ Lleva alguno de estos presupuestos

La empresa es un aserradero ferreteria,
productor y comercializador de café.

Aserradero y ferreteria.

Produccion y comercializacion de cafe.

Desde hace 15 afios y produce café de estricta
altura de tipo borbon y pacamara.

Si, actualmente se cuenta con contabilidad
formal y se tributa también de manera formal.
No, el contador es externo a la empresa. Su
servicio es outsourcing y lleva contabilidad
general.

El duefio del negocio no sabe cémo
determinar los costos unitarios con exactitud.

No tiene identificados los costos indirectos de
fabricacion (C.L.F.).

Se lleva un control informal de manera
manual en un cuaderno por parte del duefio
del negocio.

Si, posee maquinaria para tostado y para
molido de café.
No conoce
enlistados.

ninguno de los sistemas

No conoce de presupuestos, el duefio del
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PREGUNTA

RESPUESTA

a.

b.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

de costos mas utilizados diga cuéles?
Presupuesto de compra de materiales
Presupuesto de mano de obra

Presupuesto de gastos indirectos de
fabricacion (C.1.F.)

¢Lleva alguno de los métodos de
valuacion de inventarios establecidos
en la NIIF para PYMES que se listan a
continuacion?

a. ldentificacién Especifica de
sus Costos Individuales

b. Método Promedio Ponderado

c. Método PEPS (primeras
entradas primeras salidas)
¢Cuenta con costos de la produccion
del café, si su respuesta es afirmativa
cual es el nombre del sistema, pero si
su respuesta es negativa cual es la
razon por la que no se tiene un sistema
de costos?
¢Si se le proporciona una herramienta
que le permita establecer sus costos de
produccidn del café, estaria dispuesto
a implementarlo dentro de su empresa
y que beneficios espera obtener?

¢Actualmente exporta parte de su
produccion de café?

¢A qué paises exporta su produccion
de café, y de qué manera lo hace
directa o indirecta?

¢Cuenta con el apoyo de instituciones
publicas o privadas que le orienten
tanto en la produccion como una
posible exportacion del café?

¢Cual es la produccién actual de café
en quintales oro por manzana, podria

negocio lo hace en base a su experiencia.

No conoce de ninguno de los métodos
establecidos en la NIIF para PYMES que se
enlistaron.

No cuenta con un costo de produccion del
café debido a que no tiene conocimiento en
ese tema.

Si lo implementaria, ya que actualmente no se
cuenta con un sistema de costos y no solo en
el sistema de café sino en todo el acontecer de
la sociedad. Los beneficios que se esperan
obtener son mayor control de las cuentas,
mayor inmediatez, historial a la mano.

No, actualmente no se exporta de manera
regular, sino de manera irregular.

Exporta hacia EE.UU. Se realiza de manera
indirecta via Courier y por amigos que viajan
al exterior.

Si, se cuenta con el apoyo de CDMYPE
Cayaguanca Chalatenango, miembro de
CONAMYPE, programa crecemos tu empresa
del Ministerio de Economia y tiene un crédito
para cultivo del café con el Banco Hipotecario
de El Salvador.

10 quintales oro por manzana. Si podria
satisfacer la demanda local e internacional ya
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PREGUNTA RESPUESTA
satisfacer la demanda local e que posee 25 manzanas de cultivo de café y
internacional de ser requerido? de ser necesario si su produccion no es

suficiente se comprara mas café a productores
de la localidad para cumplir la demanda.

20. ¢Cual es el precio en el mercado local Los precios se exponen en la pagina web de
y extranjero del café marca Pik-cho, banco central de reserva y consejo
podria detallarlos? salvadorefio de café, y son fluctuantes ya que

estos son determinados por la bolsa de valores
en base a precios internacionales de café. En
la actualidad el quintal oro se vende a $115.00
y la libra de café en los supermercados se

vende entre $8.00 y $10.00.
21. ¢ Cuenta con permisos y con algun tipo  Si tiene permisos para producir y vender café
de certificacion de calidad del café y posee certificaciones de la calidad de los

que se produce, podria enunciarlos? cafés tanto nacionales como internacionales
por ser café de altura de tipo borb6n y

pacamara.
22. ¢ Qué procesos son los realizados La empresa realiza el proceso de tostado y
directamente por la empresa molido del café y de manera externa como

ASEVEMA EL PINAR S.A. de C.V., alternativa cuando se presenta problemas con

en la produccién del café y cuales los  su maquinaria los servicios de la cooperativa

realizados de manera externa? COPALMA, DE R.L. para el despulpado,
secado, empacado y comercializacion del
producto final.

23. ¢ Cuadles son los motivos que como Por falta de conocimiento del negocio del café

empresa ASEVEMA EL PINAR S.A. y falta de capital de trabajo.

de C.V. le imposibilitan realizar todo

el proceso de produccion del café

marca pik-cho?

Fuente: Guia de preguntas Sociedad ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V.

3.7.2 Diagnostico

El siguiente diagnostico esta fundamentado en el estudio de investigacidn realizado en la
empresa ASERRADERO Y VENTA DE MADERAS EL PINAR SOCIEDAD ANONIMA DE
CAPITAL VARIBLE, que se abrevia “ASEVEMA EL PINAR, SA. DE C.V.”, el cual fue
basado en la informacién obtenida por medio la técnica de la entrevista, sociedad sujeta al

régimen de capital variable, inscrita el 21 de julio de 2010 en el Registro de Comercio del Centro
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Nacional de Registros (CNR), tiene registrado el nombre comercial con las palabras: La Palma
PIK-CHO Café Estricta Altura y disefio en el REGISTRO DE LA PROPIEDAD
INTELECTUAL, Unidad de Propiedad Industrial, Departamento de Signos Distintivos en San
Salvador con fecha 21 de junio de 2018 para identificar a una empresa productora y
comercializadora de café solicitud que fue presentada el dia 23 de marzo de 2018, es una
mediana empresa debido a que cuenta con menos de 10 empleados fijos y su activo oscila en

$100,000.00 en moneda nacional.

Analisis y sintesis del diagnostico.

1. La empresa ASERRADERO Y VENTA DE MADERAS EL PINAR SOCIEDAD
ANONIMA DE CAPITAL VARIBLE, que se abrevia “ASEVEMA EL PINAR, SA.
DE C.V.”, obtuvo su personeria juridica el 21 de julio de 2010, sus actividades
principales son de aserradero, venta de madera y comercializadora de productos de
ferreteria y sus actividades secundarias son la produccién y comercializacion de café
marca Pik-cho.

2. Las actividades econdmicas que mas le generan ingresos actualmente es el aserradero y
ferreteria.

3. Laempresa tiene como objetivo generar la mayor cantidad de ingresos por medio de la
produccién y venta de café al mercado local y al extranjero.

4. Producen café de estricta altura desde hace 15 afios y son de tipo borbdn y pacamara los
cuales tienen mucha demanda dentro y fuera del pais.

5. Llevan contabilidad formal y tributan de manera legal sus impuestos.
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11.

12.

13.
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El contador es externo, su servicio es outsourcing y lleva los registros de la empresa en
contabilidad general (compras, ventas, gastos, inversiones, etc.)

La empresa no lleva contabilidad de costos sino que contabilidad general, la
administracion y el duefio del negocio no saben determinar con exactitud el costo tanto
total como unitario del producto.

En la actualidad la empresa no sabe como identificar sus costos indirectos de
fabricacién (C.1.F.) debido a que desconoce la forma.

No se cuenta con un control adecuado para el manejo de la materia prima, mano de obra
y sus costos indirectos de fabricacion ya que se controlan de manera informal de forma
manuscrita los registros en un cuaderno del duefio del negocio.

La empresa posee en su activo fijo maquinaria y equipo para el tostado y el molido del
café la cual estd ubicada en una de las fincas en el municipio de La Palma,
Chalatenango.

La empresa no cuenta ni conoce de algin sistema de costos de produccion tales como
costos por érdenes de produccion, costos por procesos, costos por actividades (ABC) y
costos conjuntos, por desconocimiento de los mismos y falta de recursos econémicos.
La administracion no conoce de presupuestos de compra de materiales, de mano de
obra, de costos indirectos de fabricacion (C.L.F.), los presupuestos los hace el
administrador de manera empirica de acuerdo su experiencia y conocimiento adquirido
en los negocios.

La empresa no aplica ni conoce de los métodos de valuacion de inventarios basados en
NIIF para Pymes: identificacion especifica de sus costos industriales, método promedio

ponderado y método PEPS (primeras entradas primeras salidas).
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15.

16.

17.

18.

19.
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En la actualidad no se cuenta con informacion efectiva sobre los costos de la produccion
del café por la falta de conocimiento de la misma y de recursos econdmicos.

La administracion de la empresa ve con buenos ojos el aporte que se les haga en cuanto
al desarrollo y sugerencia de un sistema de costos que se pueda aplicar a la produccién
del café para un mejor control e historial de cuentas de ingresos y gastos informacion
que sirva de insumo para una mejor toma de decisiones que conlleven a su mejora
empresarial.

No se exporta con las formalidades de ley sino que el café se exporta de manera
indirecta e informal por medio de amigos o familiares en pequefias cantidades.
Actualmente no se esta exportando formalmente sino que se envian paquetes a EE.UU.,
de café marca Pik-cho por medio de pedidos realizados a familiares y amigos dentro y
fuera del pais.

Cuenta con el apoyo estatal del Centro de Desarrollo de Micro y Pequefias Empresas
CDMYPE Cayaguanca Chalatenango miembro de la Comision Nacional de la Micro y
Pequefia Empresa CONAMYPE del programa crecemos tu empresa del Ministerio de
Economia quienes a través de la asociacion de municipios de Cayaguanca, le han
asignado un asesor empresarial y territorial para brindarle asesoria en el desarrollo de su
produccion agricola en el cultivo del café y su comercializacion, ademas posee un
crédito con el Banco Hipotecario de El Salvador, S.A., para la produccion del café.

El promedio de produccion de café por manzana es de 10 quintales de café oro por
manzana y posee 25 manzanas de cultivo de café equivalentes a 250 quintales de café

oro por cosecha, con esta cantidad se provee cumplir la demanda nacional como la
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extranjera pero si no fuese asi se tiene planeado comprar mas café a los productores de
la localidad para cumplir las metas.

Los precios del café fluctian y estan disponibles en la pagina web del Banco Central de
Reserva de El Salvador BCR los cuales son determinados por la Bolsa de Valores de El
Salvador BVES basados en los precios internacionales del café. Actualmente el café
marca Pik-cho se vende a $115.00 el quintal de café oro y de $8.00 a $10.00 la libra de
café en supermercados.

Tienen permisos para producir y vender café, posee ademas certificaciones de calidad
tanto nacional como internacional por ser café de estricta altura de tipo borbon y
pacamara, la calidad del café tiene mucha demanda dentro y fuera del pais ya que se
utiliza hasta para mejorar el sabor de otros productos de café de paises como de
Colombia y de Brasil.

La empresa realiza el proceso de tostado y molido del café con maquinaria y equipo
propio y contrata de manera alternativa cuando hay problemas con su maquinaria los
servicios de la cooperativa COPALMA, DE R.L., para el despulpado, secado, empacado
y comercializacion del producto final.

No se realiza todo el proceso de la produccion y de la comercializacion del café marca
Pik-cho por el poco conocimiento general del negocio del cafe tanto por leyes
nacionales como extranjeras de lugares donde se pretende exportar, asimismo por la
falta de inyeccion de capital de trabajo a la empresa necesario para las actividades

agricolas.
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CAPITULO IV - SISTEMA DE ACUMULACION DE COSTOS DE PRODUCCION
DE LA MARCA CAFE PIK-CHO EMPRESA ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V.,,
CANTON EL 1IZOTAL, MUNICIPIO LA PALMA DEL DEPARTAMENTO DE

CHALATENANGO

4.1 PLANTEAMIENTO DEL CASO

La presente propuesta del trabajo, se ha desarrollado de acuerdo a la investigacion realizada
en la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V, en el sistema de acumulacion de costos de
produccién de la marca de Café Pik-Cho, del canton el Izotal, del municipio de La Palma
Chalatenango. Se ve la importancia de conocer los diferentes centros de costos relacionados en

la obtencion de café oro, molido y empacado.

Por tal motivo es necesario contar con una herramienta dinamica que ayude a determinar
costos mas exactos y oportunos para que los usuarios de la informacion tomen decisiones que
contribuyan a la optimizacion de los recursos como también a la maximizacién de la riqueza. De
ahi la importancia de disefiar un manual de procedimientos y de politicas relacionadas al control

de inventario del producto terminado de café oro, molido y empacado.

Esta propuesta se desarrolla de acuerdo a la Norma Internacional de Informacion financiera
para Pequefias y Medianas Entidades (NIIF para las PYMES), seccion 13 Inventarios. Se
considera tomar como marco de referencia aplicar la normativa tactica antes mencionada, debido
a la importancia que esta brindando, en conocer los costos de los inventarios, de como medirlos,

valorarlos, y revelarlos, en lo que es la actividad.
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4.2 ESTRUCTURA DEL CASO

Implementacion de Centro de Costo de Cafe Pik-Cho

Manual de Procedimientos Manual de Politicas
Politicas Generales Politicas Contables

Actividad de cada centro de costo

Identificacion de Costos Directos Identificacion del Costo del Producto
Identificaciéon de Costos Indirectos Terminado

[ Caso Préctico ]

Figura 3 Estructura del caso practico.

Implementacion de los centros de costos

El desarrollo de la propuesta es de identificar los centros de costos, el cual les sirva para

identificar los costos directos e indirectos en la obtencién de café oro, molido y empacado.

Se pretende que este sea una herramienta en el cual ASEVEMA EL PINAR, S.A. de C.V.
identifique en cada fase los costos en que incurre en la obtencion del producto terminado, asi

como en las diferentes etapas de la produccién de café.
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Se espera que con la implementacion de este manual el administrador o contador pueda tener

una informacion relevante y oportuna, sobre los costos totales.

Para la implementacion de los centros de costos, es necesario considerar lo siguiente:

4.3

4.3.1

Tener herramientas que faciliten en las tomas de decisiones de los administradores
Controlar las entradas y salidas de los diferentes materiales y productos

Definir el alcance de los procesos a medir

Describir las actividades de cada centro de costo

Determinar de manera precisa el consumo de los materiales

BENEFICIOS Y LIMITACIONES

Beneficios en la implementacion de los centros de costos

Al implementar los centros de costos y tomando en cuenta todas las caracteristicas generales,

en la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., productora de café, le seran de gran

utilidad en la implementacién de estos, tales como:

Separacion adecuada de todas las actividades desarrolladas en todos los procesos
productivos

Identificacion de procesos importantes

Establecer los recursos necesarios

Mejoramientos de todos los controles

Informacion util para la determinacion de los costos acumulados

Registros contables adecuados a los costos acumulados
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- Informacion adecuada para una mejor toma de decisiones
- Facilidad de determinar el margen de las utilidades en la produccion del café oro,

molido y empacado.

4.3.2 Limitantes en la implementacion de los centros de costos

Las limitaciones que surgieron en la investigacion son las siguientes:

- Poco acceso a la informacion contable y financiera
- Falta de comunicacion efectiva

- Desarrollo lento en la produccion del café por falta de apoyo de las instituciones

gubernamentales

4.4 DESARROLLO DEL CASO

Se desarrolla el caso préactico, tomando en cuenta la entidad investigada ASEVEMA EL
PINAR, S.A. DE C.V., canton El Izotal, municipio La Palma del departamento de Chalatenango,

productor de café y que actualmente esta inscrita al Instituto Salvadorefio del Café.

Se ejemplifica la implementacion de costos acumulados. El caso se basa en la recoleccion de

café uva, el cual es transformado en café oro, molido y empacado.



4.4.1 Manual de procedimientos de los costos de produccion de café

Manual de procedimientos de
los costos de produccion del

cafe

ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V
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INTRODUCCION AL MANUAL

Un manual de procedimientos de los costos de produccion del café constituye una herramienta
de gran importancia para las fincas, lugar donde se cultiva el producto ya que permite a los
administradores apoyarse en la ejecucion del trabajo y tomar buenas decisiones. Asi como para
el registro de las diferentes transacciones que se le presenten relacionados con los costos de
produccién de café. Dicho manual le servira para registrar y controlar los insumos y materiales,
mano de obra, costos indirectos de produccién, de productos enviados al beneficio, y del

inventario disponible para la venta.

1. ALCANCE
Los procesos considerados, en el manual de recoleccion de café son los siguientes:
- Plantacion en desarrollo

- Recoleccién de café uva

2. OBJETIVOS
Objetivo general

Que los administradores de las finca de café de ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V,
cuenten con una guia como herramienta para facilitarles a realizar sus controles, para una
eficiencia en sus operaciones, y poder salvaguardar los bienes de la entidad.
Objetivo especifico

- Que los administradores de la finca cuenten con una guia escrita como herramienta para

el desarrollo de su trabajo.
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- Aplicar la presente herramienta para determinar los costos razonables de la produccion
de cafe.
- Que la entidad cuente con dicha herramienta para un mejor control en los registros de las

unidades producidas, asi como costos agregados.

3. MARCO LEGAL Y TECNICO
- MARCO LEGAL
Caodigo Tributario
Métodos de valuacion de inventario, de conformidad al Articulo 143.

- MARCO TECNICO

Seccion 34. Actividades especializadas

Seccién 13. Inventarios

4. DETERMINACION DE PROCESOS O CENTROS DE ACUMULACION DE
COSTOS.

Un centro de costo, es el nombre que se le da a departamentos o procesos, los cuales
acumularan costos homogéneos o de similar naturaleza, que seran acumulados siempre dentro de
ellos. A continuacion los aplicables a entidades que se dedican a cultivar café y a procesarlo para
su comercializacion futura:

- Proceso agroindustrial del café. Es el proceso agroindustrial que permite separar del

fruto las coberturas que envuelven al grano y efectuar el secado de éste, con el fin de
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preservarlo para su posterior exportacion o venta local para su transformacién y molido, o
efectuar otros procesos que permitan ofrecer a los consumidores distintas presentaciones

de café (descafeinado, granulado, en bebida gaseosa y otros).

Recoleccion. En primer lugar, se recoge el fruto del café, que en esa instancia aln parece
una especie de cereza 0 baya. Cuando toman un color rojizo o amarillento, los granos
estan en el punto exacto de ser recogidos, la recoleccion es manual, baya a baya, ya que
el cafeto puede tener flores y granos verdes y maduros a la vez. La recoleccion inicia a
las 6:00 am y finaliza entre 3:00 y 5:00 pm y se extiende de noviembre a febrero
generalmente. A cada recolector se le asigna una hilera de café, cominmente Illamada en
el pais: surco, la cual tiene una longitud de 20 a 50 metros. El recolector inicia la
recoleccion con su canasto en la cintura, y recolecta solo el café maduro, un capataz o
también llamado caporal supervisa la recoleccion, la mayoria de los canastos tiene la
capacidad de una arroba, es decir 25 libras. Cada vez que se llena el canasto el recolector
lo deposita en sacos proporcionados por la finca, en un dia bueno puede recolectar entre 8
y 15 arrobas; en un dia malo entre 4 y 7 arrobas y al finalizar la jornada limpia el cafe,
separando el verde del madura y le quita todas las hojas, luego traslada los sacos de café a
un lugar determinado para el pesaje. En ese lugar hay una bascula y un escribiente que
toma nota de lo recolectado por cada uno y pagarle al final de la catorcena, siempre y
cuando asi se hay pactado, pero si la finca es pequefia, se le paga un salario fijo vigente.
Después que todo el café ha sido pesado, este es llevado por camiones al beneficio donde

se sometera a los siguientes procesos.
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Costos identificados en el proceso de recoleccion: en el proceso de recoleccion se
identificaron los siguientes costos: Costos directos: Mano de obra directa (sueldo de los
recolectores); Costos indirectos: Mano de obra indirecta (sueldo del escribiente), servicio

de flete desde el cafetal hasta el beneficio, depreciacion de basculas.

Despulpado del fruto: en ese mismo momento en que se recoleta el fruto, se procede a
realizar lo que se conoce habitualmente como el despulpado. En esta instancia se separa
el fruto carnoso del grano propiamente dicho. Este paso del procedimiento del café es
muy importante para obtener un producto de calidad. En este proceso el café sube a las
chancadoras a través de un tornillo sinfin que lo transporta. Las chancadoras son
maquinas que pelan el café, estas despulpadoras presionan las cerezas contra una camisa

de cobre y una pechera de hule que permite que el grano pelado continde el proceso y la

cascara se descompone para ser utilizado como abono organico.
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Costos identificados en el proceso de despulpado: en el proceso de despulpado se
identificaron los siguientes costos: Costos directos: Mano de obra directa (sueldo del

operario); Costos indirectos: Energia eléctrica, depreciacion de maquina chancadora.

Fermentaciéon de los granos. Ahora serd el momento de recurrir a la fermentacion.
Alli, los granos se dejan reposo, para que se fermenten y vayan tomando la coloracion y
maduracion necesaria para que puedan ser procesados posteriormente. El grano pasa a
tanques de agua y durante 18 horas esta en reposo para remover el mucilago que es un

jugo dulce que cubre el grano.

Costos identificados en el proceso de fermentacion: en el proceso de fermentacion se
identificaron los siguientes costos: Costos directos: Mano de obra directa (sueldo del

operario); Costos indirectos: Energia eléctrica, consumo de agua.
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Lavado de los granos: despues, llega un momento bastante importante, el del lavado, los
granos de café son lavados con agua limpia. Es en esta instancia cuando se retiran los
restos de fruto que hayan podido quedar impregnados al grano. Y también se eliminan los

azUcares, dando como resultado algo ya mas cercano a lo que se bebera posteriormente.

Costos identificados en el proceso de lavado de granos: en el proceso de lavado de
granos se identificaron los siguientes costos: Costos directos: Mano de obra directa

(sueldo del operario); Costos indirectos: Energia eléctrica, consumo de agua.

Secado: este sera el tiempo de secar los granos. Estos se exponen al sol o alguna otra
fuente de calor que permita que su grado de humedad sea bastante menor, para que pueda
ser conservado con mayor facilidad. Generalmente se pone a secar en patios de concreto.

El secado de patio dura hasta ocho dias.
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Costos identificados en el proceso de secado: en el proceso de secado se identificaron
los siguientes costos: Costos directos: Mano de obra directa (sueldo del operario); Costos

indirectos: Energia eléctrica.

Trillado: el trillado o curado consiste en el descascarado o pelado de la cubierta del
grano o café uva.

Una vez que el café es registrado, almacenado y que el operario necesita iniciar el
proceso, este debe de llenar el formato de requisicion de insumos (Café cereza) para
poder retirar las libras que necesita de bodega.

Se pesan 50 libras de café cereza y se procede a depositarlo en la trilladora, el proceso de
trillado se realiza en dos etapas la primera tiene una duracion de diez minutos, pero
debido a que el grano adn tienen cascarilla se procede a un segundo trillado el cual dura
cinco minutos, al finalizar este proceso se pesa de nuevo y como resultado se obtienen 30

libras de café oro, mermando alrededor de 20 libras desde el inicio del proceso, esta
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merma se debe a la pérdida del peso de la cascarilla que envuelve el café oro, la cual es
separada por la misma maquina trilladora a través de un tubo de PVC y depositada
automaticamente en unos sacos de mezcal. El café oro trillado es depositado en una
cubeta.

Costos Identificados en el proceso de trillado: en el proceso de trillado se identificaron
los siguientes costos: Costos directos: Materia prima, café cereza, Mano de obra directa
(sueldo del operario); Costos indirectos: Energia eléctrica, depreciacion de maquina

trilladora.

Almacenado: el café se clasifica segin su tamafio y nimero de defectos y se almacena en

pergamino y se le extrae la cascara justo antes de ser tostado.

Costos identificados en el proceso de almacenado: en el proceso de almacenado, se
identifican los siguientes costos: Costos directos: Mano de obra directa (sueldo del
operario que clasifica el café); Costos indirectos: Energia eléctrica de la bodega de

almacenaje.

Tostado. EI momento final de la produccion del café, hasta que llega a la tienda y luego a
la mesa, es el del tostado. Alli es cuando verdaderamente el grano termina por tomar la
forma necesaria y, sobre todo, su magnifico sabor. Asi, ya estara listo para ser molido y
consumido. Del departamento de Trillado se traslada el café al departamento de Tostado,

en donde se tuesta el café oro por medio del calor a una temperatura mayor a 200°C.
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Siguiendo con el proceso el café trillado se depositan en el elevador neumatico del
tostador que luego traslada el grano a través de tubo PVC a la tolva de acero inoxidable,
este tipo de maquinaria ocupa dos tipos de energia una a base de gas y la otra a base de
energia eléctrica.

Depositado el café en la tolva se procede a dejarlo caer al cilindro tostador el cual
funciona a base de gas y energia eléctrica, el operario selecciona una temperatura en
primer lugar de 50°C que va a aumentado hasta llegar a unos 200°C este proceso dura
alrededor de 30 minutos durante este tiempo el operario va verificando el nivel de tostado
de los granos de café llegando al punto en que no contenga humedad.

Terminado el tostado del café, este se deja caer al cilindro enfriador el cual tiene dos
aspas que hacen girar el café tostado para que este se enfrie. El proceso de enfriado dura
un tiempo de 10 minutos.

Finalmente se traslada el café tostado del cilindro a un recipiente plastico que luego se
pesara para determinar cuantas libras merman ya que al tostarse el café pierde peso que
se debe en gran parte por la pérdida de humedad del grano.

Costos Identificados en el proceso de tostado: En el proceso de tostado se identificaron
los siguientes costos: Costos directos: Mano de obra directa (sueldo del operario); Costos
indirectos: Energia eléctrica, depreciacion de maquina tostadora, gas propano.

Molido. Después de haber tostado el café y posteriormente enfriado por un sistema de
ventilacion, el café tostado es depositado en un recipiente donde se puede apreciar que

esta en las condiciones para poder pasar al siguiente proceso que es el molido.
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El proceso del molido implica reducir a polvo el grano de café recién tostado. El café
tostado es pesado y depositado en el elevador neumatico el cual lo impulsa por un tubo
PVC hacia a un silo sellado herméticamente, es aqui precisamente donde es molido.

El café tostado que fue trasladado del proceso de tostado tarda 45 minutos en molerse
completamente, el producto de este proceso es depositado en un recipiente para
posteriormente esperar el siguiente proceso.

Costos identificados en el proceso de molido: en el proceso de molido se identificaron
los siguientes costos: Costos directos: Mano de obra directa (sueldo del operario); Costos
indirectos: Energia eléctrica, depreciacion de maquina moledora.

Costos identificados en el proceso de empacado: en el proceso de empacado se
identificaron los siguientes costos: Costos directos: Mano de obra directa (sueldo del
operario); Costos indirectos: Energia eléctrica, depreciacion de maquina empacadora.
Empacado: esta es la Gltima etapa del procesamiento de café, que sigue después de
haberlo molido.

En este Ultimo proceso se procede a empacar el café procesado en bolsas metalizadas de
1 libra, esta actividad dura una hora para empacar un promedio de 25 libras.
Primeramente, se deposita el café con una cuchara plastica en la bolsa de una libra,
seguidamente se pesa, si esta no cumple con el peso requerido se deposita mas café o se

extrae de la bolsa respectivamente.
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5. Control interno de inventario de insumos y materiales

En las fincas de café los inventarios representan una de las mayores inversiones del activo
corriente en las entidades; sin embargo, su naturaleza y vulnerabilidad a los robos de parte de las
personas encargadas de bodegas y demas empleados, asi como los errores cometidos en los
registros, valuacion, le puede ocasionar perdidas a las entidades. En tal sentido es de gran
importancia establecer controles en las fincas y obtener valores razonales en los costos de

produccién de café.

Los formularios propuestos para el control de interno de insumos y materiales, se espera que
sean de gran utilidad para la entidad y para las personas responsables de dichas operaciones. Los

formularios propuestos a utilizarse se describen a continuacion:

Los diferentes insumos y materiales, para ser aplicados en el mantenimiento y produccion de
café, debe ser solicitado por parte del encargado de bodega, mediante una requisicion de compra,
detallando la cantidad necesaria a utilizarse en el cafetal. Realizada dicha requisicion el
propietario debe de analizar si realmente lo solicitado estd de acuerdo a la necesidad de la

compra de dichos insumos.
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Descripcion:

Proceso Descripcion

Solicitud de orden de compra

Para que los insumos entren a bodega e inventarios,
estos son adquiridos mediante 6rdenes de compra.

Confrontacion de orden de compra con
insumos fisicos

Al llegar el insumo a la bodega de estos, debe de
confrontarse la orden de compra con los insumos,
facturas o recibos, si todo esta bien pasa al
siguiente paso, de lo contrario debe de regresar a
ver donde esta el error si en la solicitud que se ha
realizado.

Ingreso de insumos

inventarios.

a bodega o

Cuando todo esta bien, pasan a ser ingresados todos
los insumos adquiridos a bodega y al sistema de
inventarios.

Requisicion de insumos

Para dar una salida de insumos deben realizarse
mediante una requisicion de salida de estos,
debhidamente autorizadas.

Verificacion de requisicion

Se debe de verificar la requisicion para autorizar la
salida de estos, si todo esta bien pasa al siguiente
paso, de lo contrario regresa y se debe de hacer
nueva requisicion.

Registro de salida de insumos de

inventarios

Ya habiendo verificado la requisicion y sabiendo
que todo estd bien se pasa a hacer la entrega de
estos y a registrar inmediatamente la salida en el
sistema de inventarios.

Elaboracion de inventarios fisicos

Cada mes deben elaborarse conteos fisicos de
inventarios para verificar que poseen un buen
manejo.
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Control de compra de insumos

Descripcion:

Proceso

Descripcion

Solicitud de compra

Es necesario que las compras se manejen por medio
de solicitudes de compra las cuales son elaboradas
por el bodeguero el cual encuentra la necesidad de
la existencia de ese insumo o es por solicitud de
interesados.

Revisién de solicitud

Luego de estar elaborado la solicitud de compra es
presentada al encargado de compras el cual revisa,
si estd bien pasa al siguiente paso, pero de lo
contrario la regresa para la elaboracién
nuevamente.

Inventarios minimos de insumos

Cuando esta bien elaborada la solicitud de compra,
el encargado de compras mira en el sistema los
inventarios de estos, los cuales se justifican en la
solicitud gue se ha hecho.

Cotizaciones de insumos

Habiéndose confirmado la necesidad de la compra,
procede el encargado de compras a realizar las
cotizaciones de los insumos requeridos.

Revisidn de cotizaciones

Son revisadas las diferentes cotizaciones recibidas.
Si las cotizaciones llenan las expectativas, pasa al
siguiente paso, de lo contrario se realizan nuevas
cotizaciones.

Compra

Ya estando conforme con las cotizaciones se pasa a
decidir a cual proveedor comprar.

Ingreso de los insumos al inventario

Cuando los insumos son comprados se ingresan
inmediatamente a bodega y a inventarios para
realizar un adecuado control de estos.
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- Formatos propuestos para el control de inventario de insumos y materiales

Requisicion de compras

El formulario, es de gran utilidad para el control de los insumos y materiales y es utilizado por
el encargado de bodega. El cual se puede emitir en triplicado, o de acuerdo a la necesidad de la

entidad para efectos de control, segln detalle:

Original: Encargado de compras

Copia 1: Encargado de bodega

Copia 2: Contabilidad
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FORMATO REQUISICION DE COMPRAS DE INSUMOS

No.

Fecha de pedido:

Nombre de la persona que realiza la solicitud

Fecha requerida de entrega

Unidad de
Cantidad Medida

Descripcidn de los insumos y materiales

Solicitado por:

Autorizado por:
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Hoja de cotizacion

Cuando ya esté definida la compra de insumos es necesario realizar las cotizaciones
necesarias, con el fin de elegir adquirir los precios mas cémodos y de buna calidad. Y luego

elaborar y firmar la orden de compra con las respectivas firmas de autorizacion.

El encargado de compras debe solicitar a sus proveedores de insumos las cotizaciones
necesarias, para tomar una decisién de los productos a comprar. Este debe solicitarse en

duplicada, para:

Original: Encargado de compras

Copia: Administrador

FORMATO DE HOJA DE COTIZACION Mao.

Mombre de persona responsable de cotizar

Fecha:
Unidad de
Cantidad X Descripcion de los imsumos OFERTANTES
Medida
Precio unitario Total
TOTAL

Elaborado por: Autorizade por:
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Orden de compras

Después de obtener las cotizaciones, y definida la compra se autoriza al proveedor mediante
la orden de compra de los insumos o materiales solicitados. Y dicho proveedor debera emitir el
Crédito Fiscal respectivo.

Dicha orden de compra debe de emitirse en original mas 3 copias, segun detalle:
Original: Proveedor
Copial: Encargado de compras
Copia 2: Administrador

Copia 3: Contabilidad

Mo
ORDEN DE COMPRA

Fecha de Emision:

Proveaedor:

Unidad de L : : Precio
) ) Descripcign de los insurmos y materiales . ) Total
Cantidad Medida unitano

COSTO TOTAL

Cantidad en Letras

Preparado por: Rewvisado por: Autonzado por:
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Informe de recepcion

El informe de recepcion es un formato elaborado con la finalidad de especificar la cantidad y
clase de materiales recibidos.

La persona responsable de recibir los productos, y elaborar dicho informe debe ser el
encargado de bodega. El cual debe emitirse las siguientes copias:
Original: Encargado de bodega
Copia 1: Administrador
Copia 2: Encargado de compras

Copia 3: Contabilidad
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Proveedaor

INFORME DE RECEPCIOMN

Orden de Compra No.

Comprobante de Credito Fscal No.

Fecha de Recepcion:

Proveedaor:

No.

Cantidad

Unidad de
Medida

Descripcion de los insumos y
materiales

Observaciones

Preparado por:

Autorizado por:
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Tarjeta de control de inventario de insumos y materiales

En la tarjeta de control de inventario de insumos y materiales, nos sirve para registrar y
controlar todas las entradas por compras Y salidas los materiales e insumos agricolas, asi como
registrar y controlar sus diferentes costos. Esta tarjeta se puede emitir en duplicado segun detalle:
Original: Contabilidad

Copia: Encargado de bodega

TARIETA DECONTROL DE INVENTARIO DEINSUMOS Y MATERIALES
éPE

& ,\---""'_-:: Codigo:
—|Descripcion:

Bodega:

Unidad de Medida:

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Cost Cost Cost

Fecha Cantidad Fs :l Costo Total | Cantidad Fs :l Costo Total | Cantidad u:scu Costo Total
Unitaric Unitaric Unitaric

Elaborado por: Autorizado par;
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Requisicidn de insumos y materiales

Este documento se utiliza para respaldar las entregas de insumos y materiales por parte de la
persona responsable de bodega con destino a ser utilizados en la finca de café. Este se debe
emitir en triplicado, segun detalle:
Original: Administrador
Copia 1: Encargado de bodega

Copia 2: Contabilidad

—.| REQUISICION DE INSUMOS Y MATERIALES AGRICOLAS

Mo.
Fase del Cultivo:
Persona que realiza la solicitud:
) Unidad de o Costo
Cantidad ) Descripcion o Costo total
medida Unitario

Solicitado por: Despachado por: Autorizado por:
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Devolucion de insumos y materiales no utilizados
Este documento sirve para respaldar cualquier devoluciéon de los insumos y materiales no
utilizados en el cafetal. La cual se debe de emitir en triplicado, segun detalle:
Original: Administrador
Copia 1: Encargado de bodega

Copia 2: Contabilidad

CEVOLUCION DE INSUMOS Y PMATERIALES NO UTILIZADOS

Requisicion No.:

Finca:

Persona que realiza la devoludion:
Fecha de entrega

cantidad Unidad de o o Costo c total
antida escripcion osto tota
Medida P Unitario

Entregado por: Recibido por: Autorizado po:
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Control interno de la mano de obra

Es necesario de controlar la mano de obrar empleada en la produccion, mediante documentos
de control interno con el fin determinar el costo en la ndmina de los empleados de las fincas,
como los de la recoleccién de café de temporada, asi como los empleados fijos. Los modelos
recomendados son los siguientes:
Control de mano de obra directa trabajadores permanentes

Mediante una hoja de control se puede controlar el costo de la mano de obra directa empleada
en la produccion, registrando diariamente por cada empleado las actividades realizadas, segun el

siguiente formato sugerido:

COMTROL DE MANC DE OBRA DIRECTA TRABAJADORES PERMANEMTES

Mo
“ Finca:

- Fase de Cultivo:
Centro de Costo:
Mombre del Trabajador:
Tipo de Actividad desarrollada:

Mo, Hora de Horade | Total Horas | Costo por ]
Correlativo Fecha Endrada Salida Trabajadas Hora Total Cost Firma

Revisado por Autorizado por
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Control de pagos para la recoleccion de café

El fin de este formulario es controlar los trabajadores contratados para la recoleccién de café
de la temporada. ElI administrador de la finca serad la persona autorizada para dicho control, el
cual puede emitirse en original y copia, segun detalle:
Original: Administrador

Copia: Contabilidad

CONTROL DE PAGOS PARA LA RECOLECCION DE CAFE Mao.
1 Periodo de Recoleccion:
Ma. . Nombre Hora I--:.rz Cantidad | Costopor Total a Firma
Correlativo Entrada Salida Arrobas Arroba Pagar

Elaborado por Autarizado por
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Planilla de sueldos y salarios
Este formato es el resumen de todos los pagos y descuentos realizados a los trabajadores.

Dicha planilla debe de ser elaborado por una persona responsable autorizado por el propietario.

FLAHNILLA DE SUELDOSE ¥ SALARKIE

Ty

FechadePag: Correspandiente al periedode:

Reternciones

Tatal . Tatal Salario
. | Mombre completo del empleads Carga salado  |Horas Extras| Wacaciones Otras ISEE AFP'E Renta Firma
Devengado Retencianes| Uguido

=
&

Totales

Realizsdo por Fevisado por Autarizado por

Control interno de costos indirectos de produccion

Para el control de costos indirectos de fabricacion es necesario utilizar un procedimiento
adecuado para el prorrateo de cada uno de los centros de costos de la explotacion agricola. Y con
el obtener una aproximacion los costos indirectos se utilizaran una hoja de costos indirectos de

produccion, la cual sera como un auxiliar de la cuenta costos indirectos de produccion.
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Hoja de costos indirectos de produccion
Esta hoja nos servira para llevar los costos realmente utilizados en la explotacion agricola,
tales como gastos, materiales indirectos, mano de obra indirecta, servicios basicos,

depreciaciones y otros.

HZIA DE COSTOS INDIRECTOS DE PRODIUCCION

oo, Periodo:
L+ Centro de Costo:

Fase:

Etapa:
Firma Responsable:

Mano de Obra Indirecta Otros
y - H . . Tokal de
Wiaterialas oras . ervicios
Fecha Concepto o Horas Extras|Depreciaciones otros Costos
Indirectos | Ordinarias Generales
Indirectos

Elaborado por Revisado por
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Control de transformacion café uva

Descripcion:

Proceso

Descripcion

Pesado y vaciado en pilas

Al llegar el café de la finca del propietario, este es
pesado en basculas e inmediatamente vaciado en pilas,

Ilevando sus respectivos controles.

Sifén Cuando el café esta depositado en pilas, este es
movido a los pulperos por medio del sifon el cual es
impulsado por medio de agua que a su vez se mueve
con energia eléctrica.

Pulperos En los pulperos al café se le es deprendida la cascara

del grano y a su vez lavado en agua.

Cribas de pergamino y repaso

En las cribas de pergamino y repaso el café es
seleccionado por esta, separado el café que aln posee
cascara, siendo estos tratados nuevamente en las
cribas, siendo este por ultimo pasado a las pilas de
fermento, para lavarse completamente y verificar que

esté completamente limpio.

Bomba de pergamino

Al haberse lavado bien el café en las pilas de fermento
este pasa al proceso de beneficiado seco, el cual es

trasladado por la bomba de pergamino.

Proceso de secado

Habiendo pasado por el chamuscador llega al proceso
de secado, en donde se llevan a los patios el café, pero
cuando el café esta demasiado humedo después de los

patios este tiene que pasarse a secadoras.
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Proceso

Descripcion

Bodega café pergamino

Estando ya el café con el nivel indicado de humedad,

este es guardado en la bodega de café pergamino.

Trillay limpia

Continuando con el proceso de beneficiado seco, el
café es llevado a la trilla, en donde es clasificado el
café segun el color, peso y tamafio, siendo despojado
del mucilago y quedando en grano oro, terminando
con su control de limpieza en las bandas de limpia, las

cuales son manuales.

Bodega de café oro

Estando el café limpio y clasificado este es llevado a la
bodega de café oro, en donde esta listo para su

traslado.
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Control interno para la recoleccién de café y enviado el beneficio

El control interno, les permite a los administradores o propietarios de las fincas de café
establecer medidas para la proteccion, y registro de las cosechas de cafe.
Al tener el café recolectado se procede a pesarlo por medio de basculas, posteriormente
empacado en sacos de fibra, marcandolo la cantidad de libras uvas.
Para el control de café enviado se debe de realizar mediante la elaboracion de Notas de Envio, en

la que se debe anotar los datos generales hacia donde es trasladado los quintales de café.

Nota de envi6 de café

La nota de envid nos sirve, para respaldar las cantidades de café recolectado lo cual es
enviado al beneficio para su respectivo proceso. Y de esta manera llevar el control de su
produccion.
La nota de envid debe emitirse en triplicado o segun su necesidad, segun detalle.
Original: Transportista
Copia 1: Administrador

Copia 2: Contabilidad
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MOTA DE ENVIO DE CAFE

MNao.
Mombre del beneficio o Bodega:
Finca:
Afo de Cosecha:
Responsable de Envio: F.
Registro del productor:
Fecha:
_ o Variedad de _
Cantidad Descripcion . Observacion
Café
Mombre Trasmportista: F
Recibido por : F
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Control interno de inventario de café disponible en bodega

Tarjeta de control de inventario
Este documento se utiliza con el fin de controlar las entradas y salidas de los productos

terminados disponible para la venta, asi como conocer los costos determinados a cada producto.
La persona encargada de utilizar este documento es el bodeguero, él es el responsable de

controlar las existencias de los diferentes productos que se ingresan y salen.

Proceso de como utilizar el documento

- En el encabezado debe tener el nombre del registro

- Nombre de la empresa

- Especificar el periodo

- Nombre del producto y su respectiva descripcién

- Caodigo del producto

- Detallar la unidad de medida del producto

- Meétodo de valuacion

- Fecha de entradas y salidas de los productos

- Operacion que realiza, venta o compra , otros

- Costo unitario y el costo total

- Firma de bodeguero
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TARJETA DE CONTROL DE INVENTARIO DE CAFE
E Nombre de la Empresa:
A //:\\ Codigo: Metodo:
) L/ Descripcion:
! = Bodega:
L Unidad de Medida:
Periodo:
ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
_ . Costo ) Costo . Costo
Fecha Detalle Cantidad . |CostoTotal | Cantidad . |CostoTotal | Cantidad o Costo Total
Unitario Unitario Unitario

INVENTARIO FINAL

Autorizado por:

Elaborado por:
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4.4.2 Manual de politicas contables aplicables a la recoleccion de café uva

Manual de politicas contables
aplicables a la recoleccion de

café uva

ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V



95
ASEVEMA EL PINAR S.A. DE C.V.
Manual de politicas contables

PRINCIPALES POLITICAS A UTILIZAR AL CASO
A continuacion se plantean politicas contables relacionadas a inventario, segun la Norma
Internacional de Informacion Financiera para las Pequefias y Medianas Entidades (NIIF para las

PYMES), de igual manera las relacionadas especificamente con produccion.

1. Politicas contables de inventario

- Inventarios de materiales

Medicién inicial
El costo comprendera el precio de compra més todos aquellos costos directamente atribuibles
a la adquisicion de materiales, aranceles de importacion y otros impuestos, transporte,

manipulacion.

- Inventarios de productos en proceso.

Medicién inicial
Se registraran al costo de la materia prima utilizada mas los de transformacién incurridos
hasta el momento como: mano de obra directa, costos indirectos de produccion ya sean fijos o

variables (Seccion 13, p.13.8).
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Medicién posterior
Se medirén por el valor de los materiales, mano de obra y costos indirectos incurridos en su

elaboracion hasta ser terminados y listos para la venta.

- Inventario de productos terminados.

Medicién inicial
Una entidad los medira al costo incurrido durante el proceso productivo hasta darles su

condicién y ubicacion necesaria para ser vendidos (Seccion 13, p.13.16).

Medicién posterior

- Los inventarios se mediran al importe menor entre el costo y el precio de venta estimados
menos los costos de terminacion y venta (Seccién 13, p.13.4).

- Para el caso practico a desarrollar en la EMPRESA ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE
C.V., los inventarios se valuaran con el Método Primeras Entradas Primeras Salidas
(PEPS); ya que este es adecuado para las compafiias con productos perecederos, pues las
existencias mas antiguas se utilizan antes que las mas nuevas.

- Se efectuara un inventario fisico al final de cada ejercicio contable para cada articulo, asi
como periddicamente tomas aleatorias con el fin de verificar su existencia.

- Elinventario se registrara bajo el sistema perpetuo o permanente.
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Politicas contables de propiedad plantay equipo
Se reconocera como activo siempre que sea probable obtener beneficios econdmicos futuros y

que su costo pueda medirse fiablemente.

Medicién inicial

Se reconoceran por su costo, el cual estard formado por su precio de adquisicion, costos
indirectos atribuibles a la ubicacion del activo en el lugar y condiciones necesarias para que
pueda operar; asi como también, la estimacién de los costos de desmantelamiento o retiro del

mismo.

Medicién posterior
Se mediran posteriormente, al costo menos la depreciacién acumulada y cualesquiera pérdidas

por deterioro del valor acumuladas.

Para asignar los importes depreciables de los elementos de propiedades, planta y equipo

asociados al area de produccién se adoptara el método de unidades de produccién, pues reflejara

de manera razonable la distribucion sistematica a lo largo de su vida dtil.

- Politicas de produccion

- Las erogaciones incurridas durante el proceso se acumularan a través de centros o

departamentos de costos y se tomaran de base los costos reales o histdricos, realizando
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provisiones solamente en aquellos que no se conocen al terminar la produccion, siendo
éstos la carga fabril.

Para acumular los costos en cada proceso, se utilizard una cuenta transitoria (Produccion

en Proceso).

El gasto de agua, energia eléctrica y teléfono sera prorrateado de acuerdo a las

necesidades que se tienen en cada departamento, en los siguientes porcentajes:

DEPARTAMENTOS
GASTO PRODUCCION ADMINISTRACION VENTAS
Energia eléctrica 75% 15% 10%
Agua 75% 15% 10%
Teléfono 10% 60% 30%

Los costos indirectos de fabricacion se asignaran segun el total de unidades producidas.

Los desperdicios normales obtenidos durante el proceso productivo se asignaran como
parte del costo a los productos elaborados, tomando como parametro normal hasta un 4%,

el exceso de éste se llevara directamente a resultados.

En el caso de los desechos, formaran parte del resultado, ya que representan un gasto
adicional para la entidad, independientemente del monto que representen siempre

impactara los resultados.
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- Las unidades dafiadas resultantes durante la produccion formaran parte del costo hasta un
4% de las unidades totales, el exceso sera parte del gasto del ejercicio. Si en un futuro
puede recuperarse parte del costo de las unidades, éste sera reconocido como otros

ingresos.

- Se presentardn mensualmente informes relacionadas con el proceso productivo.

- La mano de obra, tanto directa como indirecta que formard parte del costo de los
productos, se asignara segun las horas hombres utilizadas en el area de produccion,

auxiliandose para ello de tarjetas de control de personal.

Después de haber conocido la situacion actual de las fincas de Café EIl lzotal y Las Flores
propiedad de ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., se hace la propuesta de implementar un
Sistema de Costos de Produccién en Proceso que le servird como un instrumento, con el cual
sera capaz de manejar correctamente sus insumos y conocer los costos unitarios de cada uno de
los materiales utilizados, los costos directos de mano de obra, y costos indirectos de fabricacion,
ademas podra ser capaz de conocer el costo total de su producto al ponerlo a disposicion de sus
clientes, y se tendra conocimiento de formatos propuestos que estan elaborados de manera
sencilla y practica debido a que el personal que opera o que procesa el café solamente es una
persona por el tamafo de la finca. Una vez que la ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V., decida
implementar el Sistema de Costos por Procesos, sera capaz de mantener a valores razonables la

produccién de café, y de esa forma administrar adecuadamente sus compras de materia prima;
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asi como contar con informacion para la asignacion de precio de venta sus productos, de forma
adecuada y con precios competitivos del mercado de café.

Para la implementacion del Sistema de costos por procesos sera necesario que ASEVEMA EL
PINAR, S.A. DE C.V., modifique su sistema contable para poder incorporar las cuentas
necesarias de Costos por Procesos, principalmente las cuentas de inventarios, costos e ingresos.
Para el desarrollo del caso s6lo se hara énfasis en los registros contables que afectan las
principales cuentas utilizadas para la contabilizacion de la actividad agricola del café desde la

compra de insumos, limpias, mano de obra de la aplicacion de fertilizantes e insecticidas,

recoleccion del fruto, transporte, servicios de despulpado, secado, trillado, empacado y otros.

Cuentas de inventarios de materiales y suministros a utilizar:
- Inventario de café

Café uva

Café oro

- Inventario de productos terminados
Café molido

Café empacado

Café tostado

Cafe trillado

- Inventario de productos en proceso
- Inventario de insumos agricolas
Abonos quimicos y organicos

Foliares fertilizantes
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Insecticidas
Fungicida
Herbicida
Plaguicida
Adherentes
Bactericida
Costo de Venta
- Costo de venta
Ingresos
- Ingresos por venta de café
Café oro

Café molido

Café uva

Periodo contable y afio agricola de cosecha del café
- El periodo contable: 1°. De enero al 31 de diciembre.

- Ao agricola: 31 de marzo al 1 de abril del siguiente afio.
Linea de tiempo de las actividades realizadas en el cafetal durante el afio contable

! l l l

€nero a marzo abril a octubre noviembre a diciembre

Figura 1. Muestra los periodos mensuales en los cuales se realizan las actividades en el cafetal durante el afio

contable.
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Enero a marzo
- Recoleccidon de cosecha pendiente afio 2017/2018
- Poda de sombra

- Cajueliar

Abril a octubre

- 18, Fertilizacion y fumigacion
- 18 Chapoda

- 28, Fertilizacion y fumigacion
- 3% Fertilizacion y fumigacion
- 2% Chapoda

- Mantenimiento de caminos
Noviembre a diciembre

- Recoleccion cosecha 2018/2019

Equivalencias legales

a) Un quintal de café oro uva equivale a 500 libras de café uva.
b) Un quintal de café oro es equivalente a:

- 1.2 qq. de café pergamino

- 2.0 qq. De café cereza seca natural

-2.0 qqg de café cereza verde

- 6.0 qg. de café verde fresco.
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Las calidades del café
El café en El Salvador se ha tipificado en tres grandes grupos, con base a la altura geografica
del cultivo sobre el nivel del mar, formando las calidades siguientes:
- BAJIO 600 a 900 msnm
Caracteristicas de grano: Tamafio de grano oro sobre zaranda # 17 entre un 45% y 55%.
Tostado con aspecto liso, poca dureza y color café opaco.
Caracteristicas de la bebida: Aroma suave y limpio; taza suave de buen sabor, textura
delgada, sin acidez y poco cuerpo.
- MEDIA ALTURA 901 a 1200 msnm
Caracteristicas de grano: Tamafo de grano oro sobre zaranda # 17 entre un 50 y 60%.
Tostado con aspecto semi-rugoso, regular dureza y color café oscuro.
Caracteristicas de la bebida: Aroma agradable y fino; taza de buen sabor y regular textura,
de regular acidez y buen cuerpo.
- ESTRICTA ALTURA 1201 msnm a mas
Caracteristicas del grano: Tamafio de grano oro sobre zaranda # 17 arriba del 60%. Tostado
con aspecto rugoso, buena dureza y color café bastante oscuro.
Caracteristicas de la bebida: Aroma agradable y penetrante; taza con bastante sabor y
buena textura, mucha acidez y cuerpo.
- ESPECIALES 1500 msnm a mas
Este tipo de café es valorado es altamente valorado en el mercado internacional, por su olor

limpio y color de grano verde o verde azulado homogéneo.
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Para una mejor compresion la propuesta se hace a través de un Manual de procedimientos de

los costos de produccion del café, como un control interno, el cual se aplicara desde la
recoleccion del café uva hasta obtener café oro y molido, disponible para la venta.

Denominacion de Origen

Segln el Consejo Salvadorefio del Café (CSC), esta denominado como café Alotepec, por la

zona geogréafica de produccion, que inicia desde 1,000 metros sobre nivel del mar. Las zonas que

incluyen este tipo de café son: los municipios de La Palma, San Ignacio, Citala, Tejutla, San

Fernando, La Reina, San Francisco Morazan, y dulce Nombre de Maria, del departamento de

Chalatenango; y el municipio de Metapéan, en Santa Ana.

2. POLITICAS CONTABLES GENERALES

- Base contable de acumulacién (o devengo) (Parrafo 2.36)

Los estados financieros de la empresa serdn presentados utilizando la base contable de
acumulacioén (o devengo); excepto en lo relacionado con la informacion sobre flujos de efectivo,
para lo cual se utilizard la base contable de efectivo en la elaboracion del estado financiero

correspondiente.

- Presentacion de estados financieros
Hipotesis de negocio en marcha (Parrafo 3.8 y 3.9)

Los estados financieros de la entidad se deben preparar bajo el supuesto del negocio en
marcha y continuidad de operaciones. Por lo cual, la administracién debe evaluar periédicamente
la capacidad que tiene para continuar en funcionamiento. Si identifica la existencia de

incertidumbres significativas, relativas a sucesos o condiciones que pueden afectar o aportar
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dudas importantes sobre la capacidad de continuar como negocio en marcha, tales circunstancias

deberan ser reveladas.

Frecuencia de la informacién (Parrafo 3.10)
Los estados financieros se presentaran de manera anual, comprendiendo el ejercicio contable
del 01 de enero al 31 de diciembre de cada afio y se haran comparativos con respecto al periodo

anterior.

Uniformidad en la presentacion

La entidad mantendra la presentacion y clasificacion de las partidas de los estados financieros
de un periodo a otro, a menos que: Tras un cambio importante en la naturaleza de las actividades
de la entidad o una revision a los mismos, se ponga de manifiesto que seria mas apropiada otra
presentacion. Cuando se modifique una entidad reclasificara los importes comparativos a menos

que sea impracticable, revelara el motivo.

- Elementos de los estados financieros

Reconocimiento de activos. (Seccion 2.37; 2.38)

Reconocera un activo en el estado de situacion financiera cuando sea probable que del mismo
se obtengan beneficios economicos futuros para la entidad y, ademas, el activo tenga un costo o
valor que pueda ser medido con fiabilidad. No reconocera un activo contingente como un activo.
El activo no es un activo contingente, y es apropiado su reconocimiento, cuando el flujo de

beneficios futuros sea practicamente cierto.
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Reconocimientos de pasivos (Seccién 2.39)

La entidad reconocerd un pasivo en el estado de situacion financiera cuando: tiene una
obligacion al final del periodo sobre el que se informa como resultado de un suceso pasado; Es
probable que se requerird en la liquidacion, la transferencia de recursos que incorporen

beneficios econdmicos y el importe de la liquidacion puede medirse de forma fiable.

Reconocimiento de ingresos (Seccion 2.41)

El reconocimiento de ingresos procederd directamente de la medicion de los activos y
pasivos. La entidad reconocerd un ingreso en el estado de resultado integral cuando haya surgido
un incremento en los beneficios econdmicos futuros, relacionado con un incremento en un activo

0 un decremento en un pasivo, que pueda medirse con fiabilidad.

Reconocimiento de gastos (Seccion 2.42)

El reconocimiento de los gastos procedera directamente de la medicién de activos y pasivos.
La entidad reconocera gastos en el estado de resultado integral cuando haya surgido un
decremento en los beneficios economicos futuros, relacionado con un decremento en un activo o

un incremento en un pasivo que pueda medirse con fiabilidad.
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- Componentes de los estados financieros
Estado de situacion financiera
Presentard sus activos, pasivos y patrimonio, en su estado de situacion financiera en una

fecha especifica al final del periodo sobre el que se informa. Deberé realizar la distincion de sus

activos y pasivos entre corrientes y no corrientes, la entidad los clasificard dado lo siguiente:

Clasificara un activo como corriente cuando (Seccion 4.5 y 4.6):

Espera realizarlo, venderlo o consumirlo en su ciclo normal de operacion; mantiene el activo
con fines de negociacién; espera realizarlo dentro de los doce meses siguientes desde la fecha
sobre la que se informa; o se trate de efectivo o un equivalente al efectivo, salvo que su
utilizacion este restringida y no pueda ser intercambiado ni utilizado para cancelar un pasivo por

un periodo de doce meses desde la fecha sobre la que se informa.

Clasificara todos los demaés activos como no corrientes. Cuando el ciclo normal de operacion

no sea claramente identificable, se supondra que su duracion es de doce meses.

Clasificara un pasivo como corriente cuando (Seccion 4.7 y 4.8):

Espera liquidarlo en el transcurso del ciclo normal de operaciéon; mantiene el pasivo
principalmente con el proposito de negociar; El pasivo debe liquidarse dentro de los doce meses
siguientes a la fecha sobre la que se informa; o no se tiene derecho incondicional para aplazar la
cancelacion del pasivo durante, al menos, los doce meses siguientes a la fecha sobre la que se
informa.

Clasificara todos los demas pasivos como no corrientes.
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Estado de resultado integral (Seccién 5.2)
La entidad presentard su resultado integral total para un periodo, en un Unico estado del

resultado integral, en cuyo caso el estado de resultado integral presentara todas las partidas de

ingreso y gasto reconocidas en el periodo.

Estado de cambios en el patrimonio (Seccion 6.2)

La entidad preparard el estado de cambios en el patrimonio del periodo sobre el que se
informa, las partidas de ingreso y gastos reconocidas en el otro resultado integral para el periodo,
los efectos de los cambios en politicas contables y las correcciones de errores reconocidos en el
periodo, y los importes de las inversiones hechas y los excedentes y otras distribuciones

recibidas, durante el periodo por los asociados en patrimonio.

Notas a los estados financieros (Seccion 8.1)

La entidad debe preparar las notas haciendo referencia para cada partida presente en los
estados financieros, las notas contienen informacion adicional a la presentada en cada uno de
ellos. Las notas proporcionan descripciones narrativas o desagregaciones de partidas presentadas
en esos estados e informacion sobre partidas que no cumplen las condiciones para ser
reconocidas en ellos.

- Politicas para activos, pasivos y patrimonio.

Efectivo y equivalente de efectivo (Seccion 7.2)
El efectivo comprende a los equivalentes al efectivo, que son inversiones corto plazo de gran

liquidez, sujetas a un riesgo insignificante de cambio en su valor, para cumplir con los
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compromisos de pago a corto plazo méas que para propésitos de inversion u otros. Por lo tanto,
una inversion cumplird las condiciones de equivalente al efectivo solo cuando tenga vencimiento

préximo, por ejemplo, de tres meses o0 menos desde la fecha de adquisicion.

Propiedades, planta y equipo

La entidad reconoceré el costo de un elemento de propiedades como un activo si: es probable
que la entidad obtenga los beneficios econdmicos futuros asociados con el elemento y el costo
del elemento puede medirse con fiabilidad. Al sustituir elementos de las propiedades planta o
equipo, la entidad afiadird el costo del elemento que sustituye siempre que esté proporcione

beneficios econdmicos futuros, dando de baja al valor del elemento sustituido.

El costo de los elementos de propiedades, planta y equipo comprende todo lo siguiente:

El precio de adquisicion y otros relacionados para su posesion; Todos los costé directamente
atribuibles a la ubicacion del activo en el lugar y en las condiciones necesarias para que pueda
operar de la forma prevista por la gerencia; La estimacion inicial de los costos de

desmantelamiento o retiro del elemento.

Activo bioldgico (Parrafo 34.1 al 34.10)

Reconocimiento (Parrafo 34.3)

La entidad realizara el reconocimiento de un activo biolégico o un producto agricola cuando:
la entidad controle el activo como resultado de sucesos pasados; es probable que se obtengan
beneficios econdmicos futuros asociados a la produccion de café de los activos con que cuenta y

el costo del activo puede ser medido de forma fiable sin costo o esfuerzo desproporcionado.
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La entidad realizara el reconocimiento de la produccion de café por medio del método del
costo, utilizando centros de costos asignados a cada fase determinada y distribuidas en cada

centro. Se usaran los centros de costos para mantener control adecuado de los costos incurridos

durante el proceso productivo.

Medicion inicial (Parrafo 34.8)
La entidad realizara la medicién de la produccion del café por medio del modelo del costo.

Que se comprende al costo menos cualquier pérdida por deterioro del valor acumulada.

Medicién posterior (Parrafo 34.9)

La entidad medirad la produccion de café cosechada de sus activos biol6gicos a su valor
razonable menos los costos estimados de venta en el punto de cosecha, a la fecha que se realiza,
luego de realizar la cosecha, la produccion recolectada pasa a ser reconocido por medio de la

seccion 13 inventarios.

Informacion a revelar (Parrafo 34.10)
La entidad revelara la siguiente informacion con respecto al cultivo de cafe:
- Una descripcion de cada clase del activo,
- Explicacion de porqué el valor razonable no se puede medir con fiabilidad
- El método de depreciacion utilizado
- Vida util y tasa de depreciacion utilizadas

- Importe en libros en libros bruto y depreciacion acumulada al principio y final del periodo
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Impuesto a las ganancias

La entidad aplicara la seccion 29 Impuesto a las Ganancias, siempre y cuando esta no este
excluida del impuesto sobre la renta caso contrario, su reconocimiento inicial lo medira al valor
de la transaccion en la fecha sobre la que se informa la cual deberd reconocer como un activo si

existe un excedente a favor de acuerdo a la base fiscal.

Patrimonio

Patrimonio es la participacion residual de los activos de la entidad, una vez deducidos todos
sus pasivos. El patrimonio incluye las aportaciones de capital en acciones hechas por los socios

de la entidad, los incrementos de las acciones, reservas, utilidades y perdidas.
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4.4.3 Ejercicio practico

A continuacion se presentan las erogaciones realizadas en la recoleccion relativas al café
de la finca el Izotal de 10 manzanas y finca las Flores de 5 manzanas. Cabe mencionar que las

fincas actualmente estan produciendo un promedio de 35 quintales de café uva por manzana.

- La produccion pendiente de recolectar, en la finca Izotal al 1 de enero de 2018, el saldo
de $4,758.01, equivalente a 310 quintales pendientes de recolectar de la cosecha
2017/2018 y de la finca las Flores $2,046.90, equivalente a café pendiente de recolectar

140 quintales.

COSTO DE PRODUCCION AGRICOLA PENDIENTES DE LIQUIDAR COSECHA 17/18

FINCA IZOTAL 310 QQ CAFE UVA

Costos Directos de Explotacion Agricola 5 3715 39
Insumaos, Materiales y suministros agricolas 5 2.353.11

lornales 5 136228

Costos Indirectos de Explotacion Agricola 5 1.042 62
Costos Indirectos Acumulados 5 1.042,62

SUB-TOTAL 5 4.758,01
FINCA LAS FLORES 140 QQ CAFE UVA

Costos Directos de Explotacion Agricola 5 163684
Insumaos, Materiales ¥ suministros agr-:cﬂlas S 1.09627

lornales 5 54057

Costos Indirectos de Explotacion Agricola 3 410.06
Costos Indirectos Acumulados 5 410,06

SUB-TOTAL 5 2,046,90
TOTALES FINCAS s 6.804,91
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{Valores Expresados en Dolares Americanos)

ACTIVO

ACTIVO CORRIENTE

EFECTIVO Y EQUIVALENTE
CUENTAS POR COBRAR
INVENTARIOS

Inventario de Material de Empaque

COSTOS AGRICOLAS PENDIENTE DE LIQUIDAR
Finca lzotal cosecha 17/18
Finca Las Flores cosecha 17/18

ACTIVO NO CORRIENTE
PROPIEDAD PLANTA Y EQUIPO
Terrenos

ACTIVO BIOLOGICO NETO
Cultivos Permanentes
Plantacion de Café

Finca lzotal

Finca Las Flores

PASIVO
PASIVO CORRIENTE
CUENTAS POR PAGAR

PATRIMONIO
CAPITALSOCIAL

TOTALES

F. Representante Legal

S 8250.00
$  1,200.00
$  1,500.00
S 1,500.00
S  6,804.91
$  4,758.01
5 2,046.90
S 45,500.00
$ 15,600.00
S 10,400.00
$  5700.00
S 10,254.91
5 68,600.00
5 78,854.91 5 7885491
F. Contador

F. Auditor
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1. Al 31 de enero se registra mano de obra por recoleccion de café uva cosecha 17/18, y
transporte al beneficio, para su proceso.

Recoleccion de café

Costo .
Costo por Arrobas o Quintales
unitario por Costo Total
. arroba recolectadas . recolectados
Finca lzotal guintal
1-Recoleccién | S 1.5000 1,000.00| S 6.0000 250.00| $ 1,500.00
2- Recoleccion $  1.5000 140.00| $  6.0000 35.00| S 210.00
3-Recoleccién | S 1.6050 100.00| S  6.4250 25.00] S 160.63
Subtotal 310.00| $ 1,870.63

Finca Las Flores
1- Recoleccién | S 1.5000 360.00| §  6.0000 90.00| S 540.00
2- Recoleccion S 1.6423 200.00| S 6.5692 50.00| S 328.46
Subtotal 140.00| S 868.46
$

TOTALES 450.00

2,739.09
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MNo. De Partida. 1-2018

Fecha: 31-01-2018

Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial De be Haber

1111 COSTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA $ 65,8491

111101 COSECHA 17-18

11110101 MATERIALES S 3,449.38

1111010101 Finca lzotal S 235311

1111010102 Finca Las Flores S 1,096.27

11110102 IORNALES S 1,902.85

1111010201 Finca lzotal 5 1362.28

1111010202 Finca Las Flores S 540.57

11110103 Costos Indirectos de Fabricacion Agricola

1111010301 Transporte 5 145268

111101030101 Finca lzotal S 104282

111101030102 Finca Las Flores 5 410.06

1110 COSTOS AGRICOLA PENDIENTES DE LIQUIDAR S 6,804.91

11101 COSECHA 17-18

1110101 Costos Directos de explotacion agricola

111010101 Materiales, y suministros agricolas S 3,449.38

11101010101 Finca lzotal S 235311

11101010102 Finca Las Flores S 1096.27

111010102 lornales S 1,902.85

11101010201 Finca lzotal S 136228

11101010202 Finca Las Flores 5 540.57

111010103 Costos Indirectos de Fabricacion Agricola 5 145268

11101010301 Finca lzotal $ 104282

11101010302 Finca Las Flores $ 410.06
v/ Reversion de los valores- registrat-ios al 31de. Dif:. 5 680491|5 680491
2017 en Costos de Porduccion pendientes de Liquidar

2. Se paga

transporte de café recolectado, trasladandolo al beneficio, realizando el

descuento de retencion de impuesto sobre la renta del 10%.

Transporte de café recolectado al beneficio

Finca Izotal Viajes | Costo por viaje Total
14| S 15.00 S 210.00
1] S 20.00 S 20.00
Subtotal $ 230.00
Finca Las Flores 718 18.00 $ 126.00
TOTALES S 356.00




116

No. De Partida. 2-2018

Fecha: 31-01-2018

Cod. Concepto Pre-parcial Parcial Debe Haber
1111 COSTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA S 2,739.09
111101 COSECHA 17-18
11110102 JORNALES S 2,739.09
1111010201 Finca Izotal S 1,870.63
1111010202 Finca Las Flores S 868.46
1101 EFECTIVO Y EQUIVALENTE DE EFECTIVO S 2,739.09
110102 Efectivo en Bancos S 2,739.09
11010201 Cuenta Corriente
1101020101 Banco Agricola S 2,739.08
v/ Registroy pago de Recoleccidn de café S 2,739.09|S 2,739.09

3. Se registra el agotamiento del cafetal correspondiente a dicho periodo para acumularlo al

costo de explotacion agricola.

No. De Partida. 3-2018

Fecha: 31-01-2018

Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1111 COSTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA S 356.00
111101 COSECHA 17-18
11110103 COSTOS INDIRECTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA S 356.00
1111010301 Transporte
111101030101 Finca lzotal $ 230.00
111101030102 Finca Las Flores 5 126.00
1101 EFECTIVO Y EQUIVALENTE DE EFECTIVO 5 320.40
110102 Efectivo en Bancos S 320.40
11010201 Cuenta Corriente
1101020101 Banco Agricola S 320.40
2105 RETENCIONES Y DESCUENTOS S 35.60
210603 Retencion de Impuesto Sobre La Renta 10% 5 35.60
v/ Traslado del café recolectado al Beneficio,
S 356.00| S 356.00

realizando la rentencion de ISR 10% a Don Julio
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4. Se liquida la cuenta de Costo de Explotacion Agricola cosecha 17/18 y se registra el café

uva recolectado a inventario de café uva.

COSTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA TOTAL COSTOS
. FINCA LAS FLORES 140 QQ
FINCA 1IZOTAL 310 QQ CAFE UVA . QQ. 450 UVA
CAFE UVA
Costos Directos de Explotacion Agricola S  2,505.30 S 8,091.32
Materia Prima, Insumos Agricolas S  2,353.11 S 1,096.27 S 3,449.38
Mano de Obra-Jornales S 1,362.28 S 540.57 S 1,902.85
Recoleccion S  1,870.63 S 868.46 S 2,739.09
Costos Indirectos de Explotacion Agricola S 666.06 S 2,198.68
Costos Indirectos Acumulados S 1,042.62 S  410.06 S 1,452.68
Transporte S 230.00 S  126.00 S 356.00
Agotamiento del cafetal S 260.00 S 130.00 S 390.00
TOTALES S 3,171.36 $10,290.00

COSTO UNITARIO POR QUINTAL RECOLECTADO S 22.87
No. De Partida. 4-2018 Fecha: 31-01-2018
Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1111 COSTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA S 390.00
111101 COSECHA 17-18
11110103 COSTOS INDIRECTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA
1111010302 Agotamiento S 390.00
111101030201 Finca lzotal S 260.00
111101030202 Finca Las Flores S 130.00
1206 AGOTAMIENTOC DE ACTIVO BIOLOGICO S 390.00
120601 Agotamiento del Cultivo Permanente
12060101 Plantacion de Café S 260.00
1206010101 Finca |zotal S 130.00
1206010102 Finca Las Flores

v/ Registro el Agotamiento de los cafetales S 390.00( § 390.00
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No. De Partida. 5-2018 Fecha: 31-01-2018
Cod. Conce pto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIOS S 10,290.00
110701 Inve ntario de Productos Agricolas Recolectado
11070101 Café UVA
1107010101 Cosecha 17/18 S 10,290.00
110701010101 Finca Izotal S 7118.64
110701010102 Finca Las Flores S 3,171.36
1111 COSTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA $ 10,290.00
111101 COSECHA 17-18
11110101 MATERIALES S 3,449.38
1111010101 Finca Izotal S 23511
1111010102 Finca Las Flores S 1,096.27
11110102 JORNALES S 4,641.94
1111010201 Finca Izotal S 323291
1111010202 Finca Las Flores S 1,409.03
11110103 COSTOS INDIRECTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA S 1,808.68
1111010301 Transporte
111101030101 Finca Izotal S 127262
111101030102 Finca Las Flores S 536.06
1111010302 Agotamiento S 390.00
111101030201 Finca Izotal S 260.00
111101030202 Finca Las Flores ) 130.00
v/ Liquidacion de Cuenta Costos de Explotacion
agricoladel café recolctado, registrado en Inventario $ 10,290.00| § 10,290.00
Café UVA.

5. Se presenta los saldos al 31 de enero de 2018, con inventario de café uva recolectado de

450 quintales.
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ACTIVO

ACTIVO CORRIENTE

EFECTIVO Y EQUIVALENTE
CUENTAS PORCOBRAR
INVENTARIOS

Inventario de Café UVA (450 QQ)
Finca lzotal-Cosecha 17/18

Finca Las Flores-Cosecha 17/18
Inventario de Material de Empaque

ACTIVONO CORRIENTE
PROPIEDAD PLANTAY EQUIPO
Terrenos

ACTIVO BIOLOGICO NETO
Cultivos Permanentes
Plantacion de Café

Finca lzotal
Finca Las Flores

S 7,11864
S 317136

(-JAgotamiento Acumuladode Cultivo Permanente

Finca lzotal

Finca Las Flores
PASIVO

PASIVO CORRIEMTE
CUENTAS POR PAGAR

PATRIMONIO
CAPITALSOCIAL

TOTALES

F. Representante Legal

$ 10,290.00

S 1,500.00

$ 10,400.00
S 5,200.00

$  (260.00)
$  {130.00)

$ 5,190.51

S 1,200.00

S 11,790.00

S 45,500.00

S 15,210.00
S 10,290.51
S 68,600.00

5 7889051 S 78890.51

F. Contador

F. Auditor
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6. Se compran 3,000 bolsas de libra metalizadas estampadas a un costo unitario de $0.55, a

Salvaplastic, S.A. de C.V., pagando al contado.

No. De Partida. 6-2018

Fecha: 28-02-2018

Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIOS S 1,650.00
110707 Inventario de Materiales Diversos
11070704 Bolsas de Poliedro S 1,650.00
1106 IVA CREDITO FISCAL S 214.50
110601 Credito Fiscal IVA
11060102 IVA por Compras Locales S 214.50
1101 EFECTIVO Y EQUIVALENTE DE EFECTIVO S 1,864.50
110102 Efectivo en Bancos
11010201 Cuenta Corriente S 1,864.50
1101020101 Banco Agricola S 1,864.50
v/ Registro de compras de 3mil bolsas vifietadas a un
L S 1,84.50| 5 1,864.50
costo unitario de $0.55 mas VA

7. El café uva recolectado es trasladado al proceso de despulpado.

No. De Partida. 7-2018

Fecha: 28-02-2018

Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIOS $ 10,290.00
110702 Inventario de Producto en Proceso
1107020101 Departamento de Despulpado
110702010101 Café Uva S 10,290.00
11070201010101  |Finca lzotal s 7,118.64
11070201010102 |Finca Las Flores S 3,171.36
1107 INVENTARIOS
110701 Inventario de Productos Agricolas Recolectado
11070101 Café UVA $ 10,290.00
1107010101 Cosecha 17/18 S 10,290.00
110701010101 Finca lzotal S 7,118.54
110701010102 Finca Las Flores $  3,171.36
V/ Traslado de Inventario de café uva al porceso de
$ 10,290.00 | 5 10,290.00
despulpado




8. Se calculay se registra el costo de mano de obra directa y CIF del café despulpado.

Departamento de Despulpado estima asigancion de horas hombre 810, aun costo

unitario por hora de $1.40

Café UVA Finca lzotal Finca Las Flores
Costo del Proceso-Despulpado 310 QQ 140 QQ
Asinacion de Horas 567 243
Costo unitario por Hora Hobre S 140 S 1.40
Total Costo de Despulpado S 793.80 | S 340.20
Estimacion costo Patronal ISSS y AFP S 121.05 | § 51.88
Total Costo de Despulpado S 914.85 | $ 392.08

Costo Indirecto de Fabricacion

Se estima como costo indirecto de fabricacion $1.30 por quintal oro
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Café UVA Finca lzotal Finca Las Flores

Costo del Proceso-Despulpado 620Q 280Q

Total S 80.60 | S 36.40
No. De Partida. 82018 Fecha: 28-02-2018
Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIOS S  1,42393
110702 Inventario de Producto en Proceso
1107020101 Departamento de Despulpado
110702010102 Mano de Obra Directa S  1,306.93
11070201010201 (Fincalzotal S 914.85
11070201010202 [Finca Las Flores S 392.08
110702010103 Costos Indirectos de Fabricacion s 117.00
11070201010301 (Finca lzotal S 80.60
11070201010302 |Finca Las Flores 5 36.40
2105 RETENCIONES Y DESCUENTOS S 172.93
210601 Provisién patronal ISSSy AFP s 172.93
1101 EFECTIVO Y EQUIVALENTE DE EFECTIVO $ 1,251.00
110102 Efectivo en Bancos
11010201 Cuenta Corriente S 1,251.00
1101020101 Banco Agricola S  1,251.00

v/Registro del costo de mano de obra directa de
/Ree $  142393|%  1423.93
Despulpado
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COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO DEPARTAMENTO DE DESPULPADO TOTAL COSTOS
, FINCA LAS FLORES 140 QQ
FINCA IZOTAL 310 QQ CAFE UVA . QQ. 450 UVA
CAFE UVA

Inventario de Producto en Proceso Café Despulpado S 8,033.49 S 3,563.44 $11,596.93
MateriaPrima S 7,118.64 S 3,171.36 $10,290.00
Mano de Obra S 914.85 S 392.08 $ 1,306.93
Costos Indirectos de Fabricacion $ 80.60 $ 36.40 $ 117.00
Costos Indirectos Acumulados S 80.60 S 36.40 S 117.00

TOTALES $ 8,114.09 $  3,599.84 $11,713.93
COSTO UNITARIO POR QUINTAL RECOLECTADO S 26.03

9. Secalculay se registra el costo de mano de obra directa y CIF del café secado.

No. De Partida. 9-2018 Fecha: 28-02-2018

Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber

1107 INVENTARIOS $ 11,713.93

110703 Inventario de Producto en Proceso

1107030101 Departamento de Secado

110703010101 Café Secado 5 11,713.93

11070301010101 |Finca lzotal S 8,114.09

11070301010102 |Finca LasFlores $ 3.599.84

1107 INVENTARIOS $ 11,713.93

110702 Inventario de Producto en Proceso

1107020101 Departamento de Despulpado

110702010101 Café Despulpado $ 10,290.00

11070201010101  |Finca lzotal S 7,118.64

11070201010102 |Finca Las Flores $ 3,171.36

110702010102 Mano de Obra Directa $ 1,306.93

11070201010201 |Finca lzotal S 914.85

11070201010202 |Finca Las Flores S 392.08

110702010103 Costos Indirectos de Fabricacion ) 117.00

11070201010301 |Finca lzotal $ 80.60

11070201010302 |Finca Las Flores S 36.40
V/quulldamon de produccion en procesoy trsladarlo § 11713.98| % 11713.93
el café Despulpado a Secado




Departamento de Secado estima asigancion de horas hombre 720 horas, aun costo

unitario por hora de $1.30

Costo Indirecto de Fabricacion

Se estima como costo indirecto de fabricacion $1.20 por quintal oro

Café UVA Finca lzotal Finca Las Flores
Costo del Proceso-Secado 310 QQ, 140 QQ
Asinacion de Horas 504 216
Costo unitario por Hora Hobre ) 1.30| S 1.30
Total Costo de Secado S 655.20 | S 280.80
Estimacion costo Patronal ISSS y AFP ) 9992 | S 42.82
Total Costo de Secado S 755.12 | S 323.62
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Café UVA Finca lzotal Finca Las Flores
Costo del Proceso-Secado 62QQ 28QQ
TOTAL $ 74.40 | $ 33.60
No. De Partida. 10-2018 Fecha: 28-02-2018
Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIOS S 1,186.74
110703 Inventario de Producto en Proceso
1107030101 Departamento de Secado
110703010102 Mano de Obra Directa s 1,07874
11070301010201  |Finca lzotal 5 755.12
11070301010202  |Finca Las Flores S 323.62
110703010103 Costos Indirectos de Fabricacion 3 108.00
11070301010301 |Finca lzotal S 74.40
11070301010302  |Finca Las Flores 5 33.60
2105 RETENCIONES Y DESCUENTOS S 142.74
210601 Provision patronal I1SSSy AFP ) 142.74
1101 EFECTIVO Y EQUIVALENTE DE EFECTIVO
110102 Efectivo en Bancos S 1,044.00
11010201 Cuenta Corriente S 1.04400
1101020101 Banco Agricola S 1,044.00
v/Registro de Mano de Obra y Costos Indirectos de
o S 118.74| % 1,186.74
Fabricacion del deparatamento de Secado
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESQ DEPARTAMENTOQO DE SECADO TOTAL COSTOS
FINCA IZOTAL 62 QQ CAFE ORO FINCALAS FLORES 28QQ QQ. 90 CAFE ORO
CAFE ORO
Inventario de Producto en Proceso Café Secado S 8,869.21 S 3,923.46 $12,792.67
Materia Prima S 8,114.09 $ 3,599.84 $11,713.93
Mano de Obra ) 755.12 $  323.62 $ 1,078.74
Costos Indirectos de Fabricacion S 74.40 $ 33.60 S 108.00
Costos Indirectos Acumulados S 74.40 $ 3360 S 108.00
TOTALES S 8,943.61 S 3,957.06 $12,900.67
COSTO UNITARIO POR QUINTAL S 14334
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10. Se realiza el traslado de café oro a inventarios, y liquidando produccion en procesos.

Conversion de Café uva

Café UVA café Oro

Finca lzotal 310qq /5 62

Finca Las Flores 140 ga/5 28

Total QQ Café Oro de Fincas 90

Costo o
. Costo Unitario
Producto Terminado Café ORO QQORO Costo Unitario
PorLibra
Quintal

Finca lzotal 62 S 894361 (S 144.25|S 1.44

Finca Las Flores 28 S 3,957.06 | § 141.32[S§ 1.41

Totales 90 $ 12,900.67 | § 143.34 | § 1.43
No. De Partida. 11-2018 Fecha: 28-02-2018
Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIOS S 12,900.67
110704 Inventario de Producto Terminado
11070401 Café ORO 5 12,900.67
1107040101 Finca lzotal S 894361
1107040102 Finca Las Flores S 3,957.06
1107 INVENTARIOS 5 12,900.67
110703 Inventario de Producto en Proceso
1107030101 Departamento de Secado
110703010101 Mataria Prima 5 11,713.93
11070301010101  |Finca lzotal S §114.09
11070301010102  |Finca Las Flores S 3,599.84
110703010102 Mano de Obra Directa S 1,078.74
11070301010201  |Finca lzotal S 755.12
11070301010202 |Finca Las Flores S 323.62
110703010103 Costos Indirectos de Fabricacion 5 108.00
11070301010301 |Finca lzotal S 74.40
11070301010302 |Finca Las Flores S 33.60

Registro de Café Secado a Inventario Prod uct
v/ egls rode Ca e' ecado a Inventario Producto $ 1290067|5 12,900.67
Terminado de café Oro

11. El mini stper EIl Paso de Chalatenango, solicita 500 libras (5 quintales café Oro) de café

molido y empacado. Por lo que se solicita de bodega de café oro materia prima para su

proceso, a un costo unitario por libra de $1.4425
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No. De Partida. 12-2018 Fecha: 28-02-2018
Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIOS S 721.25
110704 Inventario de Producto en Proceso
11070402 Café Tostado S 721.25
1107040201 Finca lzotal 721.25
1107 INVENTARIOS S 721.25
110704 Inventario de Producto Terminado
1107040101 Café ORO s 721.25
110704010101 Finca lzotal S 721.25
v/Se Sacaron de Inventario café Oro 500 libras para
S 721.25| § 721.25
Departamento de Tostado.
12. Se registra el costo del proceso de café tostado.
No. De Partida. 13-2018 Fecha: 28-02-2018
Cod. Concepto Pre-parcial Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIOS s 70.00
110704 Inventario de Producto en Proceso
11070402 café Tostado s 70.00
1107040301 Mano de Obra Directa S 30.00
110704030101 Mano de Obra
1107040302 Costos Indirectos de Fabricacion s 40.00
110704030201 Costos Indirectos Acumulado
2105 RETENCIONES Y DESCUENTOS s 4.58
210601 Provisién patronal ISSS y AFP s 4.58
1101 EFECTIVO Y EQUIVALENTE DE EFECTIVO
110102 Efectivo en Bancos s B55.42
11010201 Cuenta Corriente s 65.42
1101020101 Banco Agricola S 65.42
v/Registro de costo de mano de obra directa y Cif del
s 70.00| § 70.00
procese de Tostado
Se Procesa del café oro de |la Finca Izotal, Proceso de Tostado
) Costo Por
Libras Costo .
Libras
Materia Prima 500 S 721.25 | S 1.44
Mano de Obra Directa S 30.00 | S 0.06
Costo Indirectos de Fabricacion S 40.00 | S 0.08
Total Costos Acumulados café Molido S 791.25 | S 1.58




13. Se registra el traslado café tostado a molido a proceso de molido.
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No. De Partida. 14-2018 Fecha: 28-02-2018
Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIOS S 791.25
110705 Inventario de Producto en Proceso s 791.25
11070502 Café Molido s 791.25
1107050201 Finca lzotal
1107 INVENTARIOS S 791.25
110704 Inventario de Producto en Proceso S 791.25
11070402 Café Tostado s 721.25
1107040201 Finca lzotal
1107040301 Mano de Obra Directa 5 30.00
110704030101 Mano de Obra
1107040302 Costos Indirectos de Fabricacion 5 40.00
110704030201 Costos Indirectos Acumulado
v/Traslado a Inventario producto terminado café
A S 791.25| 5 791.25
Totasto al Departamento de Molido
14. Se registra el costo del proceso de café molido.
No. De Partida. 15-2018 Fecha: 28-02-2018
Cod. Concepto Pre-parcial | Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIOS s 85.00
110705 Inventaric de Producto en Proceso
11070502 Café Molido s 85.00
1107050301 Mano de Obra Directa S 40.00
110705030101 Mano de Obra
1107050302 Costos Indirectos de Fabricacion S 45.00
110705030201 Costos Indirectos Acumulado
2105 RETENCIONES Y DESCUENTOS S 6.10
210601 Provision patronal 1SSS y AFP s 6.10
1101 EFECTIVOY EQUIVALENTE DE EFECTIVO
110102 Efectivo en Bancos S 78.90
11010201 Cuenta Corriente s 78.90
1101020101 Banco Agricola 5 78.90
v/Registro de costo de mano de obra directay CIF del
i S 85.00| $ 85.00
proceso de Molido




Proceso de Molido
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. Costo Por
Libras Costo i
Libras
Materia Prima 500 S 791.25 | S 1.58
Mano de Obra Directa S 40.00 | § 0.08
Costo Indirectos de Fabricacion S 45.00 | S 0.09
Total Costos Acumulados café Molido S 876.25 | S 1.75
15. Se registra el costo de traslado al departamento de empacado.

No. De Partida. 16-2018 Fecha: 28-02-20138
Cod. Concepto Pre-parcial Parcial Debe Haber
1107 INVENTARIDS % 87825
110706 Inventario de Producto en Proceso S 87625
110706032 Café Empacado & B3
1107060201 Finca lzotal
1107 INVENTARIOS S BFB2S
110705 Inventario de Producto en Proceso 5 87625
11070502 Café Malido 5 791,25
1107050201 Finca lzotal
1107050301 Mano de Dbra Directa 5 40,00
110705030101 Mano de Obra
1107050302 Costos Indirectos de Fabricacion 2 4500
110705030201 Costos Indirectos Acumulado

vTrasiado & Invererio products terminado café - S

Molido al Departamento de Empague 5 87625 |5 87625
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No. De Partida. 17-2018 Fecha: 28-02-2018
Cod. Concepto Fre-parcia Parcial Debe Haber
1107 INWVENTARIOS 5 35500
110706 Inventario de Producto en Proceso
11070602 Café Empacade & 35500
1107060202 Material de Empague -4 275,00
1107060301 Kano de Obra Directa 5 35,00
110706020101 Mano de Obra
1107080202 Costos Indirectos de Fabricacion ] 4500
110706020201 Costos Indirectos Acumulado
1107 INWVENTARIOS 5 27500
110707 Imventario de Materiales Diversos
11070704 Bolsas de Poliedra & 27500
2105 Retencicnes y Descuentos 5 534
210601 Provision patronal IS55 y AFP - 534
1101 Efectivo y Equivalente
110102 Efectivo en Bancos s 74,66
11910201 Cuenta Corrignte :  7ass
1101020101 Banco Agricola 5 T4 E5
v/Registro de costo de mano de obra directa y Cif del s 35500|% 35500
proceso de empacada

16. Se registra a inventario el café empacado, disponible para la venta.

No. De Partida. 18-2018 Fecha: 28-02-2018
Cod. Concepto Pre-parcial Parcial De be Haber
1107 INVENTARIOS S 1,231.25
110708 Inventario de Producto Terminado
11070602 Café Empacado $  1,231.25
1107060201 Producto Terminaddo-Café Empacado
1107 INVENTARIOS S 1,231.25
110708 Inventario de Producto en Procesc S 1,231.25
11070602 Café Empacado
1107060201 Materia Prima-Café molido ) 876.25
1107060202 Material de Empaque s 275.00
1107080301 Mano de Obra Directa s 35.00
110706030101 Mano de Obra
1107060302 Costos Indirectos de Fabricacion ) 45.00
110706030201 Costos Indirectos Acumulado
v/Se registro liquidacion de cuenta del proceso de
café empacado a producto termido, dsiponible para S 1,231.25| S 1,231.25
la venta




Hoja de costos

Acumulacion de costos por departamentos

CUADRO DE COSTO POR DEPARTAMENTO
PROCESO 500 LIBRAS CAFE ORO A CAFE EMPACADO
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Componentes

Departamento de Tostado

Departamento de Molido

Departamento de Empacado

Costo | Unidad |Costo total| Costo | Unidad |Costo total| Costo | Unidad | Costo total
Material directo S 1.44 500/ § 721.25| S 1.58 500 § 791.25| $ 1.75 500( § 876.25
Material de Empague $ 0.55 500( § 275.00
Mano de Obra Directa S 0.08 500/ § 30.00 0.08 500( $§  40.00 0.07 500 § 35.00
Costo Indirectos de Fabricacion | $ 0.08 500/ $  40.00 0.09 500/ §  45.00 0.09 500 § 45.00

S 1.58 S 791.25]| 5 175 S 876.25| S 2.46 $1,231.25
Costos Acumulados S 791.25 S 876.25 $1,231.25
Unidades Producidas 500 500 500
Costo Unitario PorLibra S 1.58 S 1.75 S 2.456

Proceso para la obtencion de producto terminado de café empacado.

Estado del costo de produccion

Es un estado financiero principal en las empresas industriales, refleja en su contenido todo el

movimiento del proceso productivo donde estan inmersos los tres factores o elementos del costo

(material / materia prima, obra de mano directa y los costos indirectos de fabricacion), muestra el

costo de la inversion realizada en la produccion o manufactura de un articulo acabado.



ASEVEIM& EL PINAR, S A DECY.
ESTADD DE COSTO DE PRODUCCION
DEL 01 DE EMERC AL 2B DE FEBRERO DE 2018
{Valores Expresados en Dolares Americanos)

Imventario [nicial
Materia Prima

Material de Empague

Mas
Costos de Produccion

Mano de Obra

Mas
Costos Indirectos de Fabricacion

Costos Indirectos Acumulados

COSTODE PRODUCTOTERMINADOD

F.
Contador

5 986,25
5721,25

5 275,00

5 105,00
$ 105,00

% 130,00
5 130,00

51.231,75

F.
Gerente General
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{Valores Expresados en Dolares Americanos)

ASEVEMAELPINAR, S.A.DE C.V.
BALANCE DE SITUACION FINANCIERA AL 28 DE FEBRERO DE 2018

131

ACTIVO

ACTIVO CORRIENTE

EFECTIVO ¥ EQUIVALENTE

CUENTAS POR COBRAR
INVENTARIOS

Inventario de Café ORO

Finca Izotal-Cosecha 1718

Finca Las Flores-Cosecha 17/18
Inventario Café Empacado
Inventario de Material de Empaque

CREDITOFISCAL IVA

ACTIVO NO CORRIENTE
PROP IEDAD PLANTA Y EQUIPO
Terrenos

ACTIVO BIOLOGICO NETO
Cultivos Permanentes

Plantacion de Café
Finca lzotal

Finca LasFlores

$ 8,222.36
$ 3,957.06

$10,400.00
5,200.00

$ 5,

(-JAgotamiento Acumulado de Cultivo Permanente

Finca lzotal
Finca LasFlores
PASIVO

PASIVO CORRIENTE
CUENTAS POR PAGAR

PATRIMONIQ
CAPITAL SOCIAL

TOTALES

F.Representante Legal

$ (260.00)
$ (130.00)

F. Auditor

S 812.03
$  1,200.00
$ 16,285.67
S 12,179.42
$ 1,231.25
S 2,875.00
S 214.50
$ 45,500.00
$ 15,210.00
S 15,600.00
S {390.00)
$ 10,622.20
$ 68,600.00
S 79,222.20 S 7922220
F. Contador



Saldo Inicial

Saldo Inicial

Saldao Inicial

P-3-2018

Mayorizacion de las cuentas que tuvieron movimientos contables

COSTOS AGRICOLA PENDIEMTES DE

LIQUI DR COSECHA 17/18

FIMGCE IZ0TAL
g 4,758.01 | & 2,353,11 P-1-2018
8 1,362,288 P-1-2018
3 1,042.62 P-1-2018
g 4,758.01 | % 4,758.01
COSTOS AGRICOLS PENDIEMTES DE
LIQUI DAR COSECHA 17/18
FIMCA LAS FLORES
g 2,046,490
8 1,096,27 P-1-2018
g 540,57 P-1-2018
8 410,06 P-1-2018
g 2,046.90 | 8 2,046,490
EFECTIVG ¥ EQUINVALENTE
s &, 250,00
g 2,739.09 P-2-2018
8 320.40 P-3-2018
5 f,250.00 | 8 3,059, 49
5 5,190,51
g 1,864.50 P-6-2018
8 1,251.00 P-8-2018
8 1,04400 P-10-2018
8 £5.42 P-13-2018
8 78.90 P-15-2018
5 7466 P-17-2018
5 5,190,51 | & 4,378,428
| 5 212,03
AGOTAMIENTO ACURULAD D ACT VO
BlOOElco
5 {260.00)
5 {120,00)
5 {390.00)
INWEMTARIO

IMNWENMTARIO DE PRODUCTOS AGRICOLAS

RECOLECTADOS COSECHA 1718
CAFE LA -FINCA IZ0TAL

5

711864

S 7,118.64 P-7-2018

P-1-2018
P-1-2018
P-1-2018
p-2-2018
P-3-2018
P-4-2018

P-1-2018
P-1-2018
P-1-2018
p-2-2018
P-3-2018
P-4-2018

COSTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA

Salda Inicial &

P-g-2018

P-3-2018
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COSECHA17/18
FIMCA | Z0TAL
g 2,353.11 | & 2,353,11 P-5-2018
S 1,362.28 | & 3,232,91 P-5-2018
3 1,042.62 |4 1,272.62 P-5-2018
8 187062 | s 260,00 P-5-2018
8 230,00
g 260.00
5 7118.64] % 7,118.64
COSTOS DE EXPLOTACION AGRICOLA
COSECHA17/18
FINGCA, LAS FLORES
8 1,09.27 | & 1,096,27 P-5-2018
8 54057 | & 1,409,038 P-5-2018
g 410,06 | & 536,06 P-5-2018
3 26846 | G 130,00 P-5-2018
3 126,00
8 130,00
5 3,17L.36 | & 3,171, 26
CUEMTAS POR PAGAR
RETEMCIONES ¥ DESCUENTOS
g 10,254, 91 SaldoInicial
5 35,60 P-3-2018
S 10,290, 51
g 172,93 P-8-2018
5 142,74 P-10-2018
g 10,606, 18
g 4,58 P-13-2018
s £.10 P-15-2018
g 5.34 P-17-2018
5 10,622.20 |
INWE MTARIC MATERIAL DE ERMPACQUE
1,500.00
S 1,650.00) 5 275,00 P-17-2018
S 3,150.00 | & 275,00
[ @ 2,875.00
INWEMTARIO
INWEMTARIC DE PRODUCTOS AGRICOLAS
RECOLECTADOS COSECHA 1718
CAFE UNA -FINCA LAS FLORES
3 3171360 8 3,171,236 P-7-2018




F-6-2018

p-7-2018
P-g8-2018
P-g8-2018

P-5-2018
P-10-2018
P-10-2018

P-11-201%

P-12-2018
P-13-2018
P-13-2018

P-16-201%8
p-17-201%8
p-17-201%8
P-17-2018

CREDITO FISCAL 'y

5 214,50
| g 214,50
INWENTARIO

INWEMNTARIO DE PRODUCTOS EM PROCESO
CAFE DESPULPADO

CAFE WA, -FINCA IZ0TAL

] 7,118.64 | 5 7,118.64
8 914,85 | 5 914,85
8 go.en | s 2060
5 a,11409] 8 8,114.09
INWENTARIO
INWENTARIO DE PRODUCTOS EM PROCESO
CAFE SECADO
CAFE UsA -FINCA IZ0TAL
8 g,114.09 | & 8,114.09
8 735.12 | 5 755.12
s 7440 5 74.40
g 2,943,861 | & 2,943.61
INWEMNTARIO

IMNWEMNTARIO DE PRODUCTO TERMIMADO

CAFE ORO -FINGCA IZ0TAL

5 8,943.61) & 721.25
| S 8,222.36
INWEMTARIO

INWEMNTARIO DE FRODUCTO EM PROCESO
CAFE TOSTADO -FINCA IZ0TAL

g 721.25] & 721.25

8 0008 20,00

5 ao.00 | 8 40.00

8 79125 3 791.25
INWEMNTARIO

IMNWEMTARIC DE FRODUCTO EM PROCESO

CAFE EMPACADC -FINCA 1Z0TAL

g 87625 | 5 876,25
g 275.00 | 5 273,00
g 35.00| % 35,00
S 45.00 | 5 45.00
5 1,231.25] & 123195

P-3-2018
P-3-2018
P-3-2018

P-11-2018
P-11-2018
P-11-2018

P-12-2018

P-14-2018
P-14-2018
P-14-2018

P-18-2018
P-18-2018
P-18-2018
P-18-2018

p-7-2014%
P-g-2014
P-g-2014

P-3-20148
P-10-2018
P-10-2018

P-11-2018

P-14-2018
P-15-2018
P-15-2018

P-18-2018

INWVEMNTARIO
IMWENTARIO DE FRODUCTOS EM
PROCESOCAFE DESPULPADD
CAFE LW -FINGA LAS FLORES

S 3,171.36 | % 3,171,326

292,08| 5 292,08

36.4] 8 26,40

S 3,599.84 [ % 3,599,084
INWENTARIO

INWENTARIC DE PRODUCTOS ER PROCESO
CAFE SECADOD

CAFE WA -FINCS LAS FLORES

3 3,599.84 | % 3,599,084

3 123,62 | % 123.62

5 33.60 | 8 33,60

5 3,957.06 | & 3,957, 06
INWEMNTARIO

IMNWEMTARI O DE FRODUCTO TERMIMADO

CAFE ORO -FINGCA LAS FLORES

4 3,957.06
[2 3,957.06
IMWEMTARIO

INWEMTARIC DE FRODUCTO EM PROCESO
CAFE MOLIDOD -FINCA IZ0TAL

5 791.25 | & 791.25

3 40,00 | 5 40,00

5 45.00 | 8 45.00

5 876,25 | 3 476,25
INWEMNTARIO

INWENTARIO DE PRODUCTO TERMIMAD -
DISPOMIBLE PARA LAWEMNTA,
CAFE EMPACADC -FINCA 1Z0TAL

g 1,231.25

s 1,731.75
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P-3-2018
P-3-2018
P-3-2018

P-11-2018
P-11-2018
P-11-2018

P-16-2018
P-16-2018
P-16-2018
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CONCLUSIONES

Basados en la investigacion de la problematica de la entidad se concluye lo siguiente:

La empresa no posee instrumentos técnicos contables para el control de sus costos.

La administracion responsable de los resultados de la empresa estd dispuesta a
implementar la propuesta que ayude a mejorar su margen de utilidad y el entorno general

de la entidad.

La aplicacion de un sistema de acumulacién de costos de produccion permitira el uso
integral de controles internos, de politicas contables basados en la Norma Internacional
de Informacion Financiera para Pequefias y Medianas Entidades (NIIF para las PYMES),

utilizacion adecuada de cuentas contables por centros de costos de su proceso productivo.

Control eficiente de los inventarios y presupuesto de compras de insumos.

El sistema por centros de costos permitird contar con informacion oportuna de los
inventarios, productos en proceso y productos terminados, determinar los costos de
producciéon y los margenes de utilidad por unidad y total para mejorar la toma de

decisiones de la gerencia.
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RECOMENDACIONES

Tomando de base las conclusiones anteriores el equipo de trabajo establece las

recomendaciones siguientes:

- Se recomienda a la administracion de la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V,,
modificar su catalogo de cuentas de su contabilidad general y adoptar Unicamente las
cuentas de centros de costos sugeridas basado en la Norma Internacional de Informacién
Financiera para Pequefias y Medianas Entidades (NIIF para las PYMES); Seccion 13

Inventarios y Seccion 34 Actividades Especializadas.

- Adoptar el manual de procedimientos para el cultivo del café disefiado especificamente
para dicha entidad que contiene politicas y controles internos que ayudaran al manejo y
control eficiente de la informacién y de los recursos por medio de formularios de facil
comprension para los usuarios evitando desperdicios del producto y retraso en la

informacion.

- Para la adopcion e implementacién del sistema de acumulacién de costos de produccién y
el manual de procedimientos de los costos de produccién del café debera tomar en
consideracion asignarlo a personal idoneo que se involucre de manera integral y se
capacite constantemente para que la informacion y resultados esperados sean los

adecuados.
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ANEXO 1

Guia de preguntas

ot CVENCIAy te,

UNIVERSIDAD DE EL SALVADOR
FACULTAD DE CIENCIAS ECONOMICAS
ESCUELA DE CONTADURIA PUBLICA "

/, v b bberlad fust, 4 cullute

Entrevista dirigida a la Administracién de la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V,,

Cantdn el Izotal, Municipio de La Palma, departamento de Chalatenango.

Objetivo: Conocer el control de sus actividades de produccion sin tener un sistema de

acumulacién de costos.

Nota: La informacion proporcionada serd tratada con estricta confidencial, sera destinada y

utilizada con propdsitos estrictamente académicos.

Agradecemos de antemano su tiempo y les damos las gracias por su valiosa colaboracion.

1. ¢A qué se dedica la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A.DEC.V.?
2. ¢Cudl es el rubro que le genera mas beneficios a la entidad?
3. ¢Cudl es el producto que como entidad se pretenden enfocar para una probable

expansion?



4. ;Desde cuando se dedica a la produccion de café y qué tipo de café produce actualmente?
5. ¢Lleva contabilidad formal dentro de la empresa?
6. ¢Tiene contador de planta y personal capacitado para ejercer el control de costos dentro
de su empresa?
7. ¢Como determina los costos unitarios y totales de la produccion de café?
8. ¢Tiene identificados los costos indirectos de fabricacion (C.1.F.)?
9. ¢(Como controla la materia prima, la mano de obra directa y los costos indirectos de
fabricacion, podria detallarlos?
10. ¢Posee maquinaria y equipo para la produccion de café?
11. ¢Conoce alguno de estos sistemas de costo de la produccion?
a) Costos por érdenes de produccion
b) Costos por procesos
c) Costos por actividades (ABC)
d) Costos conjuntos
12. ¢Lleva alguno de estos presupuestos de costos mas utilizados diga cuéles?
a) Presupuesto de compra de materiales
b) Presupuesto de mano de obra
c) Presupuesto de gastos indirectos de fabricacion (C.1.F.)
13. ¢Lleva alguno de los métodos de valuacion de inventarios establecidos en la NIIF para
PYMES que se listan a continuacion?
a) Identificacion Especifica de sus Costos Individuales
b) Método Promedio Ponderado

c) Método PEPS (primeras entradas primeras salidas)



14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

¢Cuenta con costos de la produccion del café, si su respuesta es afirmativa cual es el
nombre del sistema pero si su respuesta es negativa cudl es la razén por la que no se tiene
un sistema de costos?

¢Si se le proporciona una herramienta que le permita establecer sus costos de produccion
del café, estaria dispuesto a implementarlo dentro de su empresa y que beneficios espera
obtener?

¢Actualmente exporta parte de su produccion de café?

¢A qué paises exporta su produccioén de café, y de qué manera lo hace directa o
indirecta?

¢Cuenta con el apoyo de instituciones publicas o privadas que le orienten tanto en la
produccion como una posible exportacion del café?

¢Cudl es la produccion actual de café en quintales oro por manzana, podria satisfacer la
demanda local e internacional de ser requerido?

¢Cuél es el precio en el mercado local y extranjero del café marca Pik-cho, podria
detallarlos?

¢Cuenta con permisos y con algun tipo de certificacion de calidad del café que se
produce, podria enunciarlos?

¢ Qué procesos son los realizados directamente por la empresa ASEVEMA EL PINAR
S.A. de C.V., en la produccion del café y cuales los realizados de manera externa?
¢Cuales son los motivos que como empresa ASEVEMA EL PINAR S.A. de C.V,, le

imposibilitan realizar todo el proceso de produccion del café marca Pik-cho?



ANEXO 2

Guia de preguntas entrevista contestada
GUIA DE PREGUNTAS ENTREVISTA: "SISTEMA DE ACUMULACION DE COSTOS
DE PRODUCCION DE LA MARCA CAFE PIK-CHO EMPRESA ASEVEMA EL
PINAR, S.A. DE C.V., CANTON EL 1ZOTAL, MUNICIPIO LA PALMA DEL

DEPARTAMENTO DE CHALATENANGO"

1. ¢Aqué se dedica la empresa ASEVEMA EL PINAR, S.A. DE C.V.?
R./ la empresa es un aserradero ferreteria, productor y comercializador de café

2. ¢Cuél es el rubro que le genera mas beneficios a la entidad?
R./ Aserradero y ferreteria

3. ¢(Cuél es el producto que como entidad se pretenden enfocar para una probable
expansion?
R./ produccion y comercializacion de café

4. ;Desde cuando se dedica a la produccion de café y qué tipo de café produce actualmente?
R./ Desde hace 15 afios y produce café de estricta altura de tipo borb6n y pacamara.

5. ¢Lleva contabilidad formal dentro de la empresa?
R./ Si, actualmente se cuenta con contabilidad formal y se tributa también de manera
formal.

6. ¢Tiene contador de planta y personal capacitado para ejercer el control de costos dentro
de su empresa?
R./ No, el contador es externo a la empresa. Su servicio es outsourcing y lleva
contabilidad general.

7. ¢Como determina los costos unitarios y totales de la produccion de café?



10.

11.

12.

13.

R./ El duefio del negocio no sabe como determinar los costos unitarios con exactitud.

¢ Tiene identificados los costos indirectos de fabricacion (C.1.F.)?

R./ No tiene identificados los costos indirectos de fabricacién (C.1.F.).

¢Como controla la materia prima, la mano de obra directa y los costos indirectos de
fabricacion, podria detallarlos?

R./ Se lleva un control informal de manera manual en un cuaderno por parte del duefio
del negocio.

¢Posee maquinaria y equipo para la produccion de café?

R./ Si, posee maquinaria para tostado y para molido de café.

¢Conoce alguno de estos sistemas de costo de la produccion?

e) Costos por érdenes de produccién

f) Costos por procesos

g) Costos por actividades (ABC)

h) Costos conjuntos
R./ No conoce ninguno de los sistemas enlistados.

¢Lleva alguno de estos presupuestos de costos mas utilizados diga cuales?
d) Presupuesto de compra de materiales
e) Presupuesto de mano de obra

f) Presupuesto de gastos indirectos de fabricacion (C.1.F.)

R./ No conoce de presupuestos, el duefio del negocio lo hace en base a su experiencia.

¢Lleva alguno de los métodos de valuacion de inventarios establecidos en la NIIF para

PYMES que se listan a continuacion?



14.

15.

16.

17.

d) Identificacion Especifica de sus Costos Individuales
e) Meétodo Promedio Ponderado

f) Meétodo PEPS (primeras entradas primeras salidas)

R./ No conoce de ninguno de los métodos establecidos en la NIIF para PYMES que

se enlistaron.

¢Cuenta con costos de la produccién del café, si su respuesta es afirmativa cual es el
nombre del sistema pero si su respuesta es negativa cudl es la razén por la que no se tiene
un sistema de costos?

R./ No cuenta con un costo de produccion del café debido a que no tiene conocimiento en
ese tema.

¢ Si se le proporciona una herramienta que le permita establecer sus costos de produccion
del café, estaria dispuesto a implementarlo dentro de su empresa y que beneficios espera
obtener?

R./ Si lo implementaria, ya que actualmente no se cuenta con un sistema de costos y no
solo en el sistema de café sino en todo el acontecer de la sociedad. Los beneficios que se
esperan obtener son mayor control de las cuentas, mayor inmediatez, historial a la mano.
¢Actualmente exporta parte de su produccién de café?

R./ No, actualmente no se exporta de manera regular, sino de manera irregular.

¢A qué paises exporta su produccién de café, y de qué manera lo hace directa o
indirecta?

R./ Exporta hacia EE.UU. Se realiza de manera indirecta via Courier y por amigos que

viajan al exterior.



18.

19.

20.

21.

22.

¢Cuenta con el apoyo de instituciones publicas o privadas que le orienten tanto en la
produccion como una posible exportacion del café?

R./ Si, se cuenta con el apoyo de CDMYPE Cayaguanca Chalatenango, miembro de
CONAMYPE, programa crecemos tu empresa del Ministerio de Economia y tiene un
crédito para cultivo del café con el Banco Hipotecario de EI Salvador.

¢ Cudl es la produccion actual de café en quintales oro por manzana, podria satisfacer la
demanda local e internacional de ser requerido?

R./ 10 quintales oro por manzana. Si podria satisfacer la demanda local e internacional ya
que posee 25 manzanas de cultivo de café y de ser necesario si su produccion no es
suficiente se comprard mas café a productores de la localidad para cumplir la demanda.
¢Cuél es el precio en el mercado local y extranjero del café marca Pik-cho, podria
detallarlos?

R./ Los precios se exponen en la pagina web de banco central de reserva y consejo
salvadorefio de café, y son fluctuantes ya que estos son determinados por la bolsa de
valores en base a precios internacionales de café. En la actualidad el quintal oro se vende
a $115.00 y la libra de café en los supermercados se vende entre $8.00 y $10.00.

¢Cuenta con permisos y con algun tipo de certificacion de calidad del café que se
produce, podria enunciarlos?

R./ Si tiene permisos para producir y vender café y posee certificaciones de la calidad de
los cafés tanto nacionales como internacionales por ser café de altura de tipo borbon y
pacamara.

¢ Qué procesos son los realizados directamente por la empresa ASEVEMA EL PINAR

S.A. de C.V., en la produccion del café y cuales los realizados de manera externa?



23.

R./ La empresa realiza el proceso de tostado y molido del café y de manera externa como
alternativa cuando se presenta problemas con su maquinaria los servicios de la
cooperativa COPALMA, DE R.L. para el despulpado, secado, empacado Yy
comercializacion del producto final.

¢Cuéles son los motivos que como empresa ASEVEMA EL PINAR S.A. de C.V,, le
imposibilitan realizar todo el proceso de produccién del café marca Pik-cho?

R./ Por falta de conocimiento del negocio del café y falta de capital de trabajo.



Correo: respuestas guia de preguntas

Correo preguntas 1.pdf E

Consulta reunion con empresario de café pik-cho

Jose Mario Vaguerano <josemanovagqueranaf@gmail.coms= 9 da julio de 2018, 11:48
Para: Hugo Chicas <hugochicas&i@gmail.coms>

G edu_vasquez 101 @yahco.com, hl_sd@hatmail com, vpad01 2@ues.edu.sy, h0TI06@Ewes.edu.sy, Huge Orlando Chicas
Guillen =cg3050@ues. edu.sv>

adjunto entrevista debidaments llena con el apoyo del empresario Alfonso Pineda y mi persena, cuakjuler duda estoy a
la orden

Jase Mario Vaguerano

Asesor Empresarial y Territorial

CDMYPE - Asociacion Cayaguanca

Tel. 2352-9111 - 23529073

e-mail: josemariovaquerano@gmail_.com
Facebook: Asaciackén de Municipios Cayaguanca
WAWWLCAYIRUANE, O

[E) bento ditacdo estd ooulin]
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Registro nombre comercial café marca Pik-cho
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ANEXO 4

Organigrama

Organigrama ASERRADERO Y VENTA DE MADERAS EL PINAR_ SA DEC.V.

Asamhblea General de Accionistas
———————————————— - Auditoria Externa
Jurta Dhrectiva
Gerencia
| |
Planta Aserradero v Femreteria Planta Produccion de caf A dministracion v Finanzas
[ Asemadero vMadera ] Admmnistracidn Tesoreria
] Ferreteria B Mantenimento Compras
N Tostado, Molido v Empacado) Ventas
Contabilidad

Fuente: Enfrevista realizada al administrador de la empresa Asevema ElPinar, S A de CV.



Visita a fincas de café

ANEXO 5

3

Foto 1: Bienvenida a finca de café

Fuente: Fotografia tomada por equipo de trabajo de investigacion

Foto 2: Control manual cultivo y mantenimiento de fincas de café
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Fuente: Fotografia tomada por equipo de trabajo de investigacion



Foto 2: Inspeccidn plantaciones de café

Fuente: Fotografia tomada por equipo de trabajo de investigacion

Foto 3: Mantenimiento cultivo de café
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Foto 4: Colaborando en tareas de mantenimiento del cultivo del café
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Fuente: Fotografia tomada por equipo de trabajo deivestigacic')n



Foto 7: Despulpadora manual

Fuente: Fotografia tomada por equipo de trabajo de investigacion

Foto 8: Pezote inspiracion para logo café marca Pik-cho
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