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LA VITICULTURA AL BAGES AVUI

Robert Martii Ferrer

La realitat historica del conreu de la vinya a la comarca del Bages i la importdncia
que el mateix tingué en el desenvolupament econdmic d'aquest lloc, no ha d allunyar-

nos de la realitat social.

De la desfeta de finals del segle passat, progressivament 5" ha anat refent la produc-
cié vitivinlcola comarcal, perd no al ritme i nivells que tothom hauria desitjat. En el
present article s’ analitza la realitar actual del conreu de la vinya i les perspectives de
futur que el mateix pot tenir dins el moviment general d’ aquest sector agrari.

1. UNA MICA D’HISTORIA

A 1all d'introduccié direm que
pariar de la tradicid viticola del
Bages, és parlar d'un fet prou cone-
gut en 'ambit de la viticultura cata-
lana.

1.1 Documentacio sobre el Bages

Cercant en l'etimologia, troba-
rem que, a més de la ja coneguda
teoria de que l'antiga ciutat romana
de Bacassis deixd el nom ¢e Bages
a la zona de l'antic terme de Man-
resa (1), s’ha dit que el toponim
Bages té el seu origen en el de
Bacus, déy del vi, | aixd per fer
aliusié a l'abundancia i la fertilitat
de les vinyes comarcals. (2)

En diferents époques s*ha docu-
mentat a bastament la vocacid viti-
cola del Bages. Ja des del segle X,
documents histérics certifiguen I'e-
xisténcia i el predomini del conreu
de la vinya i [a produccié de vi entre
les activitats agraries de la comar-
ca.

Es curids d'observar que, entre
els «privilegis» que la ciytal de
Manresa rebé dels monarques ca-
talans durant el segle XIV, n'hi ha
cing que fan referéncia a fets i cir-
cumstancies relacionats amb el vi i
fa verema. (3}

Com a testimonis més propers
en el temps, podem citar:

- Segons {'informe que Pedro J. Gi-
rona enviava a l'«Institufo de re-
formas Sociales», I'any 1923, el
Bages era considerada zona amb
conreu predominant de la vinya.
(4)

- Vila Valenti confirma que abans
de la filloxera, la nostra comarca
era la de major importancia vitico-
la de Catalunya, perqué ocupava
27.800 Ha, és a dir, un 21’5 % de
Vgxtensid total. (5)

- A la fi def segle XVl ei viatger F.
De Zamora verifica la coneixenca
que hom tenia del Pla de Bages:
«gra muy conocido en los Pin-
neos porque se surten en €l de
mucho vino que necesitan». (6)

Aquestes constatacions es fan
evidents encara avui en el paisat-
ge, en incomptables mostres d'ar-
quitectura rural (barragues de
vinya, mailot bord en alguns camps,
parets de pedra seca, feixes a les
vessants de muntanyes i restes de
tines, cellers, premses en qualsevol
casa amb un minim d'antiguitat).

Els amillaraments d'alguns po-
bles confirmen també aquesta ten-
déncia: a Navarcles, el 1861, la
vinya ocupava el 50'7 % del terme;

a Artés, el 1872, el 49’1 %, i a Man-
resa, el 1860, el 46'2 % (el regadiu
de la séquia suposava el 182 %,).
{7)

El que fou gran coneixedor dels
vins catalans, Jaume Ciu.ana, deia:
«els ving del Bages sén els supervi-
venls del primer vinyar gran pro-
ductor de vi de Catalunya», i des-
crivia el Bages com a «ferra d'anti-
ga i arrelada tradicié vinicola, pot-
ser la de més arrelament de Cata-
lunya, fora de les de 'Emporda i def
Camp de Tarragona». (8)

1.2 Punt &’inflexié: la fil.loxera

A finals del segle XiX s'esdeveé
un fet d'extraordinaria importancia
que convulsa la viticultura bagenca:
la invasié de 1a fil.loxera. (9}

. Aquesta plaga arriba al Bages
el 1892 (10), cosa que permeté ala
viticultura comarcal de participar de
Pedat d’or de la viticultura catalana
{1868-1880), ja que el vi assoli els
preus més alts del segle gracies a
la destruccid dels ceps del competi-
dor francés per ia fil.loxera, i les ex-
portacions augmentaren fora de
mida.

A partir del 1887 comengaren a
donar fruit les vinyes franceses re- -
plantades amb peus americans, im-
munes a la filloxera. Mentrestant
linsecte anorreava les vinyes cata-
lanes fing que el 1900 tot Catalunya
restava delmada.

L'any 1891 va caducar el tractat
de comerg amb Franga i les expor-
tacions espanyoies de vins es. re-
duiren a fa meitat. La catastrofe vi-
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ticola s’afegi aleshores a la crisi ce-
realicola, de manera que la depres-
si6 de l'agricultura prenia una am-
plitud extraordinaria.

Només el 56 % de la superficie
ocupada per la vinya a Catalunya
fou replantada. Encara, pero, el seu
pes dins de l'agricultura catalana
continua essent molt gran.

Les vinyes replantades amb els
nous portaempelts americans, eren
molt més delicats que els euro-
peus. El cost de produccié s'encari
mentre que la durada de la nova
plantacio era mes curta. El resultat
va ser que en el primer ter¢ del
nostre segle el preu de venda de la
carga de vi estava per sota del preu
de cost.

| encara empitjora la situacio
quan el 1930-32 l'exportacio de
vins espanyols es reduia la meitat
del trienni anterior. Els preus enca-
ra baixaren més. Les consequén-
cies foren: endeutament del viticul-
tor, crisi economica i tensions so-
cials entre parcers i propietaris.

L'extensio viticola acaba retro-
cedint. La superficie ocupada
abans per la vinya es reparti entre
el cereal, a les terres més bones, i
el bosc i la garriga a les de pitjor
qualitat.

Posteriorment, un cop superat
el llarg periode d'estancament dels
quinze anys després de la Guerra
Civil, el camp catala comenga una
epoca de grans transformacions.
La poblacio agraria minva notoria-
ment com pot veure’'s en el quadre
adjunt.

ANY POB. ACT. AGR. CAT.
1910 50 % Pob. Act.

1920 33% » »
1930 27% » »
1950 23% » »
1960 16% » »
1975 8% » »
1985 5% » »

(Elaboracid propia)

Durant la década dels 60,
160.000 agricultors catalans passa-
ren als sectors secundari i terciari,
fet que representa la perdua de

molta ma d'obra jove per al camp
catala gque resta com la pagesia
més envellida de 'estat espanyol.

2. CARACTERISTIQUES DELS
VINYARS

2.1 Edatde les vinyes

La vinya del Bages és vella
(quan un cep supera els 25-30
anys en els quals ha donat el seu
rendiment optim, es considera vell,
la qual cosa no vol dir que no conti-
nui rendint, perd en descens). Van
ser els anys compresos entre 1931
i 1950 quan es van plantar gran
part de les vinyes existents. Des-
prés, les plantacions es reduiren
considerablement fins a no repre-
sentar més de I'1 % anual de la su-
perficie dedicada als ceps. (11)

Vinyes de més de 30 anys: 93 %
Vinyes entre 26 1 30 anys: 2 %

» w o 21025 % 1'%
» » 16120 » (1%
» » 11015 » 1%
» » 6110 » 1%

Vinyes de menys de 5 anys: 1 %
(Elaboracid propia)

2.2 Portaempelts

El portaempelt és el peu on
s’empelta la varietat de raim que
donara fruits. Es a dir, el portaem-
pelt és el sistema radicular del cep.
Com que les arrels europees eren
fertament atacades per la fil.loxera
es va haver de recorrer als peus
americans resistents en aquesta
plaga.

Loégicament el peu que meés es
troba és el que més s'utilitzava lla-
vors: «Rupestris de Lot». De fet, ell
sol ocupa aproximadament el 96 %
de la superficie de vinya. La resta
€s ocupada per portaempelts més
moderns: 161-49, 41-B, 420-A, R-
110, amb propietats més interes-
sants. (12)

2.3 Varietats

Les varietats predominants son:
SUMOLL (negra). Ocupa un 58 %
de la superficie. Dona vins acids
destinats a vi comu.

MACABEU (blanca). Amb el 25 %
d’extensié. Produeix vi de paladar
agradable i fi.

Varietat de raim negre al terme d'Artés
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PORTAEMPELTS Resisténcia Resisténcia Resisténcia Vigor Afinitat
calg activa sequera humitat
Rup. Lot 14 % MB S MB B
161-49 Couderc 25 % B B B R
41-B Millardet 40 % MB S B B
240-A Millardet 20 % S R R R
110 Richter 17 % MB S MB B
(Elaboracid propia) MB: molt bona R: regular
B: bona S: sensible

PICAPOLL (blanca). Area del 2 %.
Tipica d'Artés. Proporciona vins
frescos, afruitats amb bon aroma i
personalitat.

El 15 % de superficie restant es
reparteix entre varietats classiques
PARELLADA, PANSA BLANCA,
XAREL.LO, GARNATXA i unes de
noves en proces d'introduccié. (13)

Aquestes varietats noves son
les que avui predominen en el mer-
cat internacional i satisfan les exi-
geéncies dels consumidors. Son:

CHARDONNAY (blanca). Ddna
vins molt aromatics, frescos, fins i
de gran paladar, molt equilibrats
d'acidesa.

ULL DE LLEBRE (negra). Vins molt
afinats, amb paladar suau i vellutat
quan envelleix.

CARBENET SAUVIGNON (negra).
Vins de molt color, cos i aroma,
agafen molt «bouquet» durant I'en-
velliment.

MERLOT (negra). Vins suaus que
envelleixen bé.

PINOT NOIR (negra). Vins de gran
qualitat, color i aroma.

SYRAH (negra). Vins de bona gra-
duacié alcohélica amb color i per-
fum molt caracteristic.

GAMAY (negra). Vins molt frescos i
afruitats, adequats per al negre
jove o rosat.

Segons el Decret 365/1984 del
Departament d'Agricultura, Rama-
deria i Pesca sobre requalificacio
de varietats a I'ambit de Catalunya,
es consideren:

- Varietats recomanades: MACA-
BEU, XAREL.LO, PARELLADA,
ULL DE LLEBRE i GARNATXA.

( &\

Els bots de fusta continuen presents als
cellers actuals, al costat de les noves
eines i tecniques de produccio.

CHAR-
DONNAY, CABERNET SAUVIG-
NON, MERLQOT, entre d'altres.

- Varietats autoritzades:

- Varietats a extingir: SUMOLL,
entre d'altres.

Les varietats PINOT NOIR,
SYRAH i GAMAY, estan en fase

d'experimentacio.

3. LA VITIVINICULTURA EN
XIFRES

3.1 Superficiesi produccions

- Superficie del Bages: 129.517 Ha

- Superficie de conreu: 30.186 Ha

- Superficie no ocupada i guaret:
2.423 Ha

Municipis productors: Desta-
quen Artés i Sant Salvador de
Guardiola com a termes on s’hi ubi-

quen els dos cellers cooperatius
més importants de la comarca.

En segon terme: Avinyo, Balsa-
reny, Navarcles, Castellfollit del
Boix, Sant Fruitos de Bages, Sa-
llent, etc. fins a un total de 23 ter-
mes amb importancia decreixent.

3.2 Dades enologiques (15)

Dedicacio explotacions % total
Vi de qualitat 6 02
Vide taula 68 2
Raim de taula 2 01
Agr. general i viticul. 46 13

(Font: Cens Agrari de 1982.
Elaboracio propia)
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DISTRIBUCIO DE LA SUPERFICIE DE CONREU (Ha)

CONREUS SECA REGADIU TOTAL
Cereals {gra) 19.779 264 20.043
Lieguminoses (gra) 502 76 578
Tubercles consum huma 348 283 631
Conreus industrials herb. 561 25 586
Farratges 2.826 328 3.156
Hortalisses 105 434 539
CONREUS HERBACIS 24,121 1.410 25.531
Fruiters 620 45 665
Vinya 1.123 . 1123
Qlivera 444 - 444
CONREUS LLENYOSOS 2.187 45 2.232

- Superficie de la vinya en produccié: 1.110Ha

- Superficie de noves plantacions: 13 Ha

TOTAL oo 1.123 Ha

- Rendiment {mitjana): 5 Tm/Ha

Produccio:  videtaula  blanc 4 800 Hi

negre: 2.100 Hi

rosat: 434 Hi

vi per a destil.lacio: 5.600 Hi

cava: 2.520Hi

TOTAL o 15.454 H|

NOMBRE DE CELLERS. (Incloent-hi magatzems de majoristes; actius
els ultims 10 anys; cabuda minima considerada 100 HI). '

MUNICIPIS PARTICULARS SOCIETAT COOPERATIVA TOTAL
MERCANTIL
Artés 4 - 1 5
Castelliollit del Boix 1 - - 1
Guardiola 4 . . 4
Manresa 3 1 1 5
Rajadell 1 - - 1
Santpedor - - i 1
St. Viceng de Castelfet - 3
Suria 1 - - 1
TOTAL 17 1 3 21
{Elaboracié propia)

3.3 El Bages,
Comarca Vitivinicola

Per un Decret del Ministeri d’A-

griculiura de I'any1972, es reconei-
xien una série de regions vitivinico-
les, entre les quals s'indicava la co-

marca d’Artés, integrada per: Artés,

Avinyé, Calders, Monistrol de Cal-
ders, Navarcles, Navas, Sallent,
Santpedor i Santa Maria d'Olé.

Posteriorment, el 1979, una
Ordre del mateix Ministeri, autorit-
zava les comarques recollides en el
Decret abans esmentat, a emprar
la indicacié «Vi de qualifat» (V.Q.)
en els seus vins.

No s’ha de confondre aquesta
indicacio, d'un vi de taula, amb la
denominacié de la CEE dels vins
de qualitat o v.q.p.r.c. {vi de gualitat
produit en regions determinades) ja
que les vnigues reconegudes per la
CEE com a productores d'aquest vi
sén les Denominacions d'Origen
dels paisos productors (Denomina-
zione di origine controllata, Appella-
tion d'Origine Contrdlée, Quaiitats-
wein mit Pradikat, efc.), encara gue
les diferents legislacions de cada
pais determinen quines sén les de-
nominacions que poden portar els.
seus vins de qualital.

A Catalunya les D.O. i les C.V.
son:

D.Q. Extensio

Alella 380 Ha
Conca de Barbera 9.900Ha
Costers del Segre 300 Ha
Emporda 5.800 Ha
Penedes 25.000 Ha
Priorat 3.700 Ha
Tarragona 25.000 Ha
Terra Alta 16.000 Ha
C.V. Extensio

Ancia 4500 Ha
Bages 1.123 Ha
Baix Ebre 3.500 Ha
Conca de Tremp 340 Ha
Noguera 900 Ha
Segarra Baixa 1.000 Ha

4, TECNICA DEL CONREU

En linies generals, e cultiv de la
vinya, a la nostra comarca, repre-
senta els seglents treballs:

- TARDOR / HIVERN. Escampar
fems. Passada de vertedera per
colgar soques i soterrar fems.
Operacions mecanigues, encara
que si s6n fems sdlids pot haver-
hi una part de treball manual.
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DISE‘RIBUCIO"MU&%C!PAL DE CAPACITATD’ENVASOS
MUNICIPI De fermentacid, elaboracio De criangai TOTAL (K]}
' i emmagatzem. (H)) , envellim. en roure (HI)
Fabrica Formigé Metallic Fusta Altres
- Artés 335 63.647 10 382 240 - 1.012 65.626
- C. del Boix . - 1.530 - 66 - ' - 1.596
Guardiola . 270 379 - 88 - . 737
Manresa - 42 800 105 756 1.270 - 44931
Rajadell 480 240 - - - - 720
Santpedor - 14.400 - 132 - - 14.532
St. Viceng 430 - - 226 - - 656
Sdria - 438 - 20 - - 458
TOTAL 1.515 123.434 115 1,670 1.610 1.012 129.256
[{(Elaboracié propia)
DISTRIBUCIO MUNICIPAL DELS CELLERS PER PRODUCTES ELABORATS
MUNICIPI VINS ESPECIALITATS
Blanc Rosat Negre ,
Artés 2 1 2 1, ranci; 3, cava; 1, gasificat;
1, most conservat; 1, mistela
C. del Boix - - 1 .
Guardicla 1 4 . . .
Manresa 1 1 1 1, ranci; 1, mistela
Rajadell - - 1 -
Santpedor 1 - 1 1, dolg natural
. St. Viceng 3 - - -
Sdria - - 1 -
(Elaboracid pripia)

- DESEMBRE / MARG. Una o dues
passades de pales per tai de
mantenir ia humitat.

Operacié mecanica.

- GENER / MARG. Esporga. Gene-
ralment es fa a dos borrons (fipus
«got»). En les varietats noves es
fan esporgues mixtes, de brocada
i verga (tipus «Guyot»} amb su-
ports metal.jics.

Operacions totaiment manuals.

- FEBRER. Adobat amb adobadora
i una Hlaurada o passada de culti-
vador de pales per ¢olgar Yadob.
Operacié mecanica. ’

-DESPRES DE LA FLORACIO.
Esporga en verd (despuntar, treu-
re «cavalls», etc.).

Operacié manual.

- PRIMAVERA / ESTIU. De 4 a 6

passades superficials del cultivador

“per tal de netejar de males herbes

el terreny.

Operacié mecanica. -

- PRIMAVERA / ESTIU. Tracta-
ments Fitosanitaris:
* Oidium (cendrosa o malura).
Normalment 3 fractaments amb
sofre durant el cicle vegetatiu.
* Mildiu.. Variable en funcié dels
avisos donats pel servei d'avisos
anti-mildiu, gue 16 3 estacions a la
comarca. Pot oscillar entre 31 6
en funcié de la climatologia anual.
* Botrytis {podridura). Un o dos
tractaments segons clima i inci-
dencia de l'oidium i cuc del raim.

* Cuc del raim (corc, papaliona).
Variable en funcié dels controls
que s'efectuen amp les trampes
amb feromones, de les guals n'hi
ha 3 ala comarca.

Operacions mecanigues.

- AGOST / SETEMBRE. Conirols
de maduracid.
Operacié manual.

- SETEMBRE. Verema. S'nicia
amb les varietats blanques i s'a-
caba amb les negres i el Maca-
beu.

Operacid manual.
| a partir d'aci, comenga l'elabo-
racio.
Per terme mig, els treballs des-
crits represenien:;
- Unes 45 hores/Ha de tractor.
-Unes 210 hores/Ha de ma
d'obra.

5. SITUACIO ACTUAL

En el punt 1 hem pogut veure ia
regressio del conreu de la vinya i la
minva de ma d'cbra en Fagricultura,
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situaci6 que afecta plenament el

Bages. Per altre canto, la pagesia

ha perdut autonomia pel control de

que és objecte per part del grups
capitalistes que li subministren gran
quantitat dels seus  «inputs»

(maquinaria, fertilitzants, pinsos,

productes fitosanitaris, etc.).

Si bé la desaparicié de l'autosu-
ficiéncia de I'agricultura tradicional
ha augmentat la seva productivitat,
la penetracio del capitalisme indus-
trial no ha beneficiat la major part
d'agricultors.

Aquests aspectes particularit-
zats per la viticultura representen:

- Pérdua de ma d'obra (la vinya
n'exigeix molta i la mecanitzacié
és dificil).

- Encariment del cost de produccio,
mentre que els preus de venda es
mantenen baixos.

Aixd desemboca en un abando-
nament del conreu de la vinya.

No obstant s’ha arribat a un
punt que podriem dir d'estabilitza-
cio després de la regressio. Les ul-
times vinyes arrencades foren les
afectades per les baixes temperatu-
res sofertes durant l'hivern de
1985.

D’altra banda, i per part del sec-
tor vitivinicola bagenc, des de co-
mengaments d'aquesta década,
s'ha intentat reviscolar-lo davant de
I'aleshores futura adhesio a la CEE.

Durant aquests anys s'ha treba-
llat conjuntament viticultors, comer-

ciants, cooperatives i administracio
per millorar els diferents aspectes
de la produccié vinicola: conreu,
comercialitzacid, elaboracid, etc. a
fi d'arribar a produir vi de qualitat.

Quant al conreu se segueixen
les normes aconsellades pels téc-
nics, es controlen plagues i malal-
ties per tal de tractar oportunament,
s'estudia I'adaptacié de noves va-
rietats, etc.

Pel que fa a I'elaboracié s'han
imposat normes molt estrictes
quant a la qualitat de la verema,
s’han introduit tines d'acer inoxida-
ble, s'utilitza el fred en el procés, es
microvinifiquen les noves varietats,
etc.

Referent a la comercialitzacio
s'intenten millorar els canals de dis-
tribucio actual, obrir mercats nous, i
hi han hagut contactes a nivell co-
marcal per tal de treballar conjunta-
ment.

Tot aixo cristal.litza en la sortida
al mercat de les primeres ampolles
de vi Chardonnay, de 1986, embo-
tellades pel Celler Cooperatiu d'Ar-
tés.

Evidentment, com a contraparti-
da, el preu percebut pel pagés que
produeix una verema en bones
condicions, és millorat clarament.

6. PERSPECTIVES DE FUTUR

Dins de la CEE, el mercat del vi
esta format per dos sectors: el «vi
de qualitat» o v.q.p.r.d. (vi de quali-

La moderna maquinaria per a I'elaboracié del vi repercuteix, malgrat tot, en una millor
qualitat.

tat produit en regions determina-
des) segons la nomenclatura comu-
nitaria, i el «vi de taula». Aguest
ultim es caracteritza pel fet perma-
nent de la produccio excedentaria.

Encara que la produccio del vi
de taula s’ha reduit, no s'ha acon-
sequit I'equilibri entre la produccio i
el consum. D'una banda per la dis-
minucié d'aquest consum; d'altra,
perqué el gust dels consumidors ha
evolucionat i minva la demanda del
vi de taula en els paisos produc-
tors. |, per ultim, I'augment del con-
sum de vi en els paisos no produc-
tors (estimulat per la disminucio
dels impostos indirectes que gra-
ven les begudes alcoholiques) no
ha estat suficient per restablir I'e-
quilibri.

En el curs de la campanya
1985/86 comengaren a aplicar-se
les mesures, tant estructurals com
de gestid del mercat, aconsellades
pel Consell Europeu (Dublin, de-
sembre de 1984), encaminades a
reequilibrar el mercat de vi de taula.

Aguestes mesures consistien
en la reduccio del potencial de pro-
duccié mitjangant:

-la concesio d'ajudes per a l'ar-
rencament de vinyes.

- la congelacio dels preus d'orienta-
Cio de tots els tipus de vi de taula,

- el reforgament de les normes re-
guladores de destil.lacio,

- l'aplicacié efectiva de Ila «des-
til.lacio obligatéria», i

- la reduccid del preu de compra
dels vins destinats a agueixa des-
til.lacié per tal de no fomentar la
produccio d'excedents suplemen-
taris. (16)

En qualsevol cas, cal tenir clar
que s'ha entrat a formar part d'un
mercat desequilibrat | normativa-
ment afavoridor dels vins de quali-
tat en detriment del vi comu de
taula.

Aixi mateix, Catalunya es confi-
gura com a netament importadora
de vi, per tant, la integracié a la
CEE pot provocar un canvi en ['o-
rientacio de les compres de vi a la
resta de I'Estat cap a vins proce-
dents de Franga i Italia. Cal procu-
rar, doncs, que el vi catala de quali-
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tat ocupi un lloc important en
aquest mercat.

Amb I'entrada a la CEE s'obre
un nou repte de competitivitat i cal-
dra fer un gran esforg en tots el am-
bits del sector per la via de:

a) Productor:

- Millora tecnologica amb la in-
corporacié d'innovacions dirigi-
des fonamentalment a la millora
de la qualitat (noves varietats,
seleccio de material vegetal,
nous sistemes d'esporga, adobat
adequat i equilibrat, tractaments
fitosanitaris efectius, etc.)

b) Elaboracio i produccio:

- Adequacio de la legislacio a
les noves normes de la CEE pel
que fa a l'etiquetat, embotellat,
practiques enologiques, etc.

- Investigacio de sortides alter-
natives a la produccio (utilitzacié
de subproductes, us del most de
raim, concentrat de most, etc.).

- Potenciacio de ['associacio-
nisme en I'estrat de la comercia-
litzacio.

- Promoci¢ del consum de vi
de qualitat amb campanyes a ni-
vell interior i exterior. (17)

Davant d'aquesta situacio i per
tal d'emprendre el cami indicat, un
grup de persones del sector vitivini-
cola del Bages, amb el recolzament
dels principals productors i entitats
cooperatives bagenques, formaren
una Comissio Promotora per tal de
treballar en aquest sentit i obtenir
un vi de qualitat de nivell europeu i
aconseguir un reconeixement ofi-
cial que recolzés aquesta qualitat.

No podem oblidar que segons
especialistes del sector, pel que fa
a vins de taula, no s'aporta res
d’especial a la gamma dels vins co-
munitaris. Només en el mercat dels
vins generosos i dels vins de quali-
tat es pot competir. (18)

A la nostra comarca tenim pos-
sibilitats. Tal com ja indicava J. Ciu-
rana: «al Bages s'obtindrien uns
bons vins negres de tipus europeu
si s'arribés a aclimatar alguna va-
rietat negra, tipus Merlot, Pinot
Noir,...».(19)

Aspectes importants a tenir en
compte son el del «marketing» i el

de la publicitat. Recordem que gra-
cies a ells, els vins italians corrents
han vist molt incrementades les
seves vendes. (20)

| no esta fora de lloc recordar
una adverténcia feta pel Sr. Gime-
nez de la Lastra, Cap del Servei de
Viticultura del FORPPA i represen-
tant espanyol en el Comité de Ges-
tio de Vins de la CEE: »El viticultor
que no trii des del primer moment
elaborar vi de qualitat ho té molt
malalment. Aquell que vulgui rebre
ECUs de les destil.lacions en lloc
de divises de [l'exportacid, s'esta
equivocant». (21)

NOTES

( 1) BENET | CLARA, Albert: Historia de
Manresa. Dels origens al segle XI.
Manresa, 1985.

( 2) FERRER i ALOS, Lloreng: «Notes
sobre l'especialitzacio viticola al Bages
en el segle XIX». Revista Daovella,
ndm. 1, abril 1982. Manresa.

( 3) GASOL, J.M., GUZMAN, C., MARTI
R.: «El Bages vitivinicola». Document
de treball no publicat, de la Comissio
Promotora de la D. O. Bages Manresa,
1985.

( 4) FERRER i ALOS, L.: Ob. Cit.
( 5) FERRER i ALOS, L.: Ob. Cit,

( 6) FUNDACIO ENCICLOPEDIA CATALA-
NA: «El Bages, el Bergueda i el Sol-
sonés». Ed, Enciclopédia Catalana.
S.A. Barcelona, 1981.

( 7) FERRER i ALOS, L.: Ob. Cit.

( 8) CIURANA | GALZERAN, Jaume: «Els
vins de Catalunya». Generalitat de Ca-
talunya. Barcelona, 1980.

( 9) ARDIT, M., BALCELLS, A., SALES, N.:
«Historia dels Paisos Catalans. De
1714 a 1975». EDHASA, Barcelona,
1880.

(10) FUNDACIO ENCICLOPEDIA CATALA-

NA: «Gran Enciclopédia Catalana».
. Volum 7. Barcelona 1974.

(11) LN.D.O.: «Catastro viticola y vinicola.
Provincia de Barcelona». MAPA,
Madrid, 1982.

(12) CHAUVET, M., REYNIER, A.: «Manual
de viticultura». Ed. Mundj-Prensa. Ma-
drid, 1982.

(13) GASOL, J.M., GUZMAN, C., MARTI,
R.: Ob. Cit.

(14) GENERALITAT ~DE  CATALUNYA:

«L’agricultura a les comarques de
Catalunya». Barcelona, 1984.

(15) LN.D.O.: Ob. Cit.
(16) GOBIERNO DE NAVARRA: «Boletin
CEE». Numero 6, 1987. Pamplona

(17) DEPARTAMENT  D'AGRICULTURA,
RAMADERIA i PESCA: «Dossier CEE:
El sector vitivinicola davant la CEE»
Revista d'Estadistica i Informacio
Agraria, nimero 6. Barcelona, 1985.

(18) PENIN, José: «¢Nuestro vino ya es eu-
ropeo?». Revista Bouquet, numero 45,
noviembre de 1985. Barcelona.

(19) CIURANA i GALZERAN, J.: Ob. Cit.
(20) PENIN, J.: Ob. Cit.

(21) GIMENEZ DE LA LASTRA, Javier: «El
viticultor que haga vino de mesa para
destilar se esta equivocando». Revista
Agricultura y Cooperacion, numero
42, diciembre de 1986. Valencia.

Robert Marti i Ferrer }
Enginyer Técnic Agricola ‘



