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RESUMO

Muitas plantas medicinais n&o possuem informacbes técnicas suficientes,
tornando-se necessarios estudos sobre a caracterizagao quimica destas, garantindo
maior eficacia e seguranca em seu uso. Diante disso, o objetivo foi extrair e analisar
quimicamente o 6leo de Schinus terebinthifolius Raddi na regido de Araquari-SC,
observando uma possivel variagdo na composicdo e no rendimento deste. As
extragcdes dos Oleos foram realizadas através de hidrodestilagdo em aparelho
Clevenger modificado e analisados por cromatografia. Constatou-se que é de suma
importancia a maceracdo dos frutos anteriormente a extracdo, otimizando a
rentabilidade do 6leo. Ademais, observou-se que os frutos apresentaram maior
rendimento que as folhas.
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ABSTRACT

Many medicinal plants don’t have sufficient technical information, making necessary
studies about their chemical characterization, ensuring greater efficacy and safety in
their use. Therefore, the objective was to extract and chemically analyze the oil of
Schinus terebinthifolius Raddi on the Araquari-SC region, observing a possible
variation in the composition and vyield. Oil extractions were performed by
hydrodistillation in a modified Clevenger apparatus and analyzed by chromatography.
It was found that the maceration of the fruits previously to extraction is extremely
important, optimizing the profitability of the oil. It was observed that the fruits
presented higher yield than leaves.

Keywords: pink pepper; extraction; chromatography.

INTRODUGAO E JUSTIFICATIVA

Plantas medicinais sado utilizadas ha longa data, e era o principal meio
terapéutico conhecido para tratamento da populagdo. Atualmente, muitos fatores,
como, por exemplo, o alto custo dos medicamentos industrializados e o dificil acesso



da populagdo em geral a assisténcia médica, tém contribuido para o aumento da
utilizagéo das plantas como recurso medicinal (ISERHARD et al., 2009). A maioria
das plantas medicinais ainda ndo possuem informacdes técnicas suficientes, o que
leva a uma grande preocupag¢ao no estudo e na caracterizagdo da composicao
quimica das plantas medicinais e os possiveis efeitos colaterais no organismo, para
que seja possivel garantir uma maior eficacia e seguranga em seu uso (CALIXTO,
2000). Numa planta medicinal, podemos encontrar compostos que podem ser
obtidos a partir de extragdo com os mais variados solventes organicos e compostos
que podem ser extraidos utilizando apenas a agua (hidrodestilagéo) ou o vapor da
agua (destilagdo por arraste a vapor), obtendo com essas duas ultimas técnicas os
6leos essenciais. Oleos essenciais sd0 compostos volateis que podem ser extraidos
de todas as partes de plantas aromaticas. A composi¢ao quimica desses 0Oleos €
determinada por fatores genéticos, porém, outros fatores, como, por exemplo,
composicdo do solo e fertilizagdo (nutricdo), fatores climaticos e estimulos
decorrentes do ambiente em que a planta se encontra podem redirecionar a rota
metabdlica, o que ocasiona a biossintese de diferentes compostos e concentragdes.
Dentre estes outros fatores, ressaltam-se também as interagdes
planta/microrganismos, planta/insetos e planta/planta, idade, estadio de
desenvolvimento e fatores abioticos. Estes fatores apresentam correlagdes entre si,
podendo exercer influéncia conjunta (ou isolada) no metabolismo secundario.

O presente estudo visou extrair e analisar a composi¢cao quimica do 6leo
volatil de Schinus terebinthifolius Raddi de trés acessos na regido de Araquari-SC,
buscando observar uma possivel variagdo na composi¢ao dos 6leos essenciais. As
extragdes foram realizadas por hidrodestilagdo em aparelho Clevenger modificado e
os 0leos analisados através de cromatografia.

METODOLOGIA

Os frutos da aroeira, dos quais foram realizadas as extragdes, foram
coletados no més de julho de 2018 em trés localidades no estado de Santa Catarina:
um em Araquari e outros dois pontos em Balneario Camboriu. Os frutos foram
armazenados no laboratério de Quimica do IFC - Campus Araquari, onde
primeiramente foram secos naturalmente e posteriormente foram armazenados em
embalagens plasticas herméticas, com auséncia de ar, para que fossem
preservados por um periodo maior. Ja as folhas da espécie foram coletadas durante
a execucgao do projeto com imediata extragao.

A extracao do o6leo presente nos frutos e folhas da Aroeira, dos trés pontos de
coleta, foram realizadas em duplicatas, sendo que cada analise ocorreu em duas
etapas: a primeira sendo a hidrodestilagcdo da matéria vegetal, e a segunda sendo a
particdo do hidrolato (éleo + agua), formado na etapa anterior.

Na hidrodestilagcao foram utilizados 50 gramas de frutos in natura, sem
maceragao, previamente selecionados e pesados, que foram inseridos em um baldo
de fundo redondo de 1 litro, seguidamente sendo preenchido com aproximadamente
500 mL de agua destilada. Posteriormente, o baldo foi posicionado sobre uma manta
aquecedora e acoplado a um aparelho Clevenger, mantido em resfriamento através
do banho termoestatizado, onde realizou-se a extragao por 3 horas.

Para a hidrodestilagdo das folhas da Aroeira foi seguida a mesma ordem da
hidrodestilagao dos frutos, no entanto, foram utilizados 100 g de massa de folhas, as



quais foram primeiramente batidas com agua destilada em liquidificador de vidro, a
fim de facilitar a extracdo do 6leo posteriormente.

Apoés a destilagédo, o produto da extragao (hidrolato + 6leo) foi colocado em um
funil de decantacéao e o 6leo foi particionado utilizando diclorometano como solvente.
O procedimento foi realizado trés vezes para cada 6leo extraido. A fase organica foi
entdo separada, secada com sulfato de magnésio, filtrada e o solvente eliminado em
evaporador rotativo. O d6leo foi colocado em frasco apropriado, pesado e realizado o
calculo de rendimento, considerando que a massa de matéria vegetal utilizada na
extragao foi 100%, como mostrado na equagao 1.

Rendimento (%) = asadedleox100  Fayacgo 1

massa vegetal

Os frascos foram fechados e armazenados em geladeira, até que fossem
encaminhados ao laboratério de quimica da Universidade Federal de Goias, campus
Jatai, onde foram analisadas em Cromatoégrafo a Gas, e posteriormente em
cromatografo gasoso associado a espectrometria de massas, segundo metodologia
descrita por Montanari et al. (2011), a fim de qualificar e quantificar os compostos
presentes nos 6leos da espécie.

RESULTADOS E DISCUSSOES

Durante as realizagdes das extracdes do 6leo da Schinus, foi construida uma
tabela contendo os rendimentos apresentados em cada extrac&o, variando o ponto
de coleta de cada amostra. Os resultados estao apresentados na tabela 1.

Tabela 1 - Rendimento apresentado das extragdes dos oleos da Schinus
terebinthifolius Raddi dos trés acessos da regido de Araquari- SC

Amaestra| Masza vepetal utilizada na extracdo (g) | Mazsz do oleo extraido (g) | Eendimento daz extracdes (%)
Al 30 0,0607 01214
A2 30 0,0713 01426
A 0,13240.015
El 30 0,0237 00474
El i 0,0363 0,073
B 0,0602=0,018
Cl 30 0,10 0216
C2 30 0,103 0206
C 0,211=0.00
D1 100 0,329 0,329
D2 100 0,239 0,239
D 0,284+0 064
El 100 0,008% 0,0099
E2 100 0,0217 00217
E 0,0158=+0008
As extragoes das amostras A, B e C foram realizadas com o fruto da Pimenta rosa, enguando as das amostras De E
foram realizadas com as folhas da espécie.

Fonte: autores



Em estudos semelhantes foram encontrados rendimentos médios de 6,54%
para a extragdo de Oleos a partir de frutos da Schinus (COLE, 2008) e 0,8% para a
extracao de 6leos a partir de folhas da espécie (SANTOS et al., 2013). Estes valores
mostraram-se bastantes superiores a média encontrada entre frutos e folhas do
presente estudo, contudo, observou-se que houve uma diferengca na metodologia
utilizada entre Cole (2008) e o estudo exibido: enquanto o primeiro realizou
anteriormente a hidrodestilacdo o descascamento e trituracdo dos frutos, buscando
granulometria uniforme, este estudo nao realizou esta etapa, utilizando o fruto in
natura, mas sem maceragao ou descascamento. Além disso, no estudo de Dourado
(2012) foi realizada a comparagao entre os rendimentos apresentados das
hidrodestilagbes da Schinus realizadas com frutos ndo macerados, macerados
parcialmente (gral e pistilo) e macerados com mixer, sendo que 0os nhdo macerados
apresentaram rendimento de 0,015+0,01%, os macerados parcialmente 1,8310,88 e
os macerados com mixer 5,89+0,82. Ou seja, a maceragao dos frutos € uma variavel
importante para a hidrodestilacdo destes, ja que melhora o rendimento do produto
obtido. Quanto a hidrodestilacdo das folhas, em ambos os estudos estas foram
realizadas da mesma maneira, entretanto, ha ainda outros fatores interferentes na
qualidade e quantidade de substancias que encontram-se no 6leo essencial obtido,
variando de acordo com a regiao de coleta da matéria prima, tais como temperatura
e luminosidade incidente, nutricdo do solo, sazonalidade, horario de coleta, cuidados
pos-colheita, entre outros, que afetam diretamente no resultado do rendimento de
seus oleos (MORAIS, 2009). Outra observacgao realizada foi de que os frutos contém
mais o6leos do que as folhas, sendo mais viavel a realizagao da extracdo dos frutos
quando o objetivo for maior quantidade de 6leo.
Quanto as analises cromatograficas, os resultados ndo puderam ser
acessados pelos autores por problemas técnicos.

CONSIDERAGOES FINAIS

De acordo com os resultados obtidos no presente estudo, observou-se que &
de suma importancia a maceragao dos frutos anteriormente a respectiva extracao,
resultando em melhores rendimentos. Além disso, os frutos da Schinus
apresentaram maior rendimento quando comparadas as folhas das espécies.
Aguarda-se os cromatogramas para discutir a respeito da variagdo na composigao
quimica.
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