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Necip

Kaplyi calan
secimler
dolayisiyla son
gunlerde
Tarkiye'nin
onemli meseleleri
tartisiliyor. Bugin
size tartismaya hig
acilmayan bir
konudan s6z
edecegim: insan
kiymetini
bilmemek!

Kadirbilmezlik

bence 6nemli

kusurlarimizin

basta gelenlerinden biri. Nedenini anlatayim...

Kapitalizmin degismez kurallarindan biri,
piyasada oyunu iyi oynayanin kazancla
ddullendirilmesidir. Sanayi Devrimi ile birlikte
iktidara gelen iktisadi anlayis, sanayinin énct ve
yaratici isimlerini de édullendirdi. Yine de
insanlarin, hi¢c olmazsa bir kisminin, parasal
odulle yetinmedigini biliyoruz. Devlet nisanlan,
sivil toplum kuruluslarinin sembolik édulleri,
Universitelerin fahri doktora Unvanlari hep
bdylesi bir manevi tatmin icin yaratildi.

Araya kuguk bir antyi sikistirayim.
Almanya'da Lufthansa'nm dizenledigi bir
gezideyim. Yolumuz Leipzig'e dusti. Gonallt
rehberimiz inci Gokee, dilersek Schiller'in evini
gezebilecegimizi sdyledi. Eski sehrin simrlannda
kugucuk bir eve gittik. Schiller burada bir yaz
gecirmis. Ama bu sirada Beethoven'in
dokuzuncu senfonisinin koral bélimunde
soylenen siiri kaleme almis. Hani "butiin
insanlar kardestir" diye insanliga seslenen o
muthis siir var ya, esin saire iste o evde gelmis.
Masalarin Uzerinde sure iliskin musvetteler
konmus, sagda solda murekkep hokkalari ve
sair bir siirl esya. Onlari hayal meyal
hatirhyorum. Asil aklimda kalan bir cam dolabin
icinde ilk sayfalan a¢ilmis bir Fransiz pasaportu
oldu. 1789 Devrimi daha yeni yapiimis.
'Ozgurliik, esitlik ve kardeslik' sianyla
Avrupa'y! titreten buyuk devrimin ilk hUktmeti
Almanya'da yasayan Schiller’i bulmus ve ona
devrimci Fransiz ydnetiminin, Gizerinde bu g
anlamli s6zcagun yer aldig, yurttashik kagidini
yollamis. Sanirim o giinlerde akillara durgunluk
verecek bir servet bile Schiller'i bu Fransiz
pasaportu kadar mutlu edemezdi...

Yirminci ytzyilin basinda Fransiz mutfagi
muthis bir atilm yapti. Klasik Fransiz mutfak
repertuan derlenip toplandi. Butin tarifler tek
tek elden gecirildi. Modem teknikle hepsi

PAZARCIFS]
Usta ABD’de O0lmus

B kosede sik

dile getirilen bir
konu var: Turk
mutfaginin
gelistirilmesi. Peki,
biz ise bas koyan
insanlari ne Olglide
onurlandiriyoruz?
1950'lerin buyik
ustasl, Turkiye'nin
gecen yuzyil
yetistirdigi en buyuk
sef Necip Ertirk, 71
yasinda Amerika'da
0lmus. Yazik! Boyle
bir insanin 6lim
haberini bir meslek
dergisinin sayfalari
arasina sikismis
olarak mi
gobrecektim?

yeniden yazildi. Projenin mueellifi olan Kisi, ayni
zamanda modem otelciligin Cesar Ritz ile
birlikte kurucularindan birisi olan Auguste
Escoffier idi. Bir giin Nice'te dolasirken yolum
¢ok guzel bir bulvara dustd. Burasi belki de
kentin en guizel yoluydu. Adi neydi, biliyor
musunuz? Auguste Escoffier Bulvari!..

CUMHURBASKANINDAN NiSAN

1970'li yillarin basinda Fransiz mutfagi, klasik
recetelerden bikmis genis bir kitle tarafindan
hizla terk edilmekte. Tam bu sirada buyuk usta
Femand Point'in 6grencileri hizla bir devrim
gercgeklestirmeye basladi. Bunlardan birisi olan
Paul Bocuse, "Yeni Mutfak" (Nouvelle Cuisine)
akiminin temellerini atti. Japon etkisiyle
yemekler hafifledi, tabaktaki gérunumler birer
tabloya benzemeye basladi. Fransa, bu atilim
sayesinde, gastronomi diinyasmda tekrar bir
numaraya yukseldi. O yillarda Valery Giscard
d'Estaing Fransa Cumhurbaskani idi. Bir giin
cumhurbaskanh@i konutu olan Elysees
Saray1'nda muthis bir davet verdi. Menunun ilk
ve son yemegini Paul Bocuse pisirdi. Diger
yemeklerin her birini ise Fransa'nin tnlu sefleri
yapti ve hepsinin adi da menuye yazildi.

Yemegin verilme sebebi ise cok daha hostu. O
glin Fransa Cumhurbaskani tlkenin yetistirdigi
bir buyik sefin, Paul Bocuse'iin gégstine
Cumbhuriyet'in en blyuk nisani olan Légion
d'Honneur't takmisti!..

Fransa'da her yil yemek (veya pasta) yapan
bir ustaya devlet tarafindan bir nisan verilir. Her
nisan verilisi de buyuk yanki yaratir. Bu nisamn
ad1, "Meilleur Ouvrier de France", yani "Fran-
sa'nin en iyi ustasi" nisanidir!..

Fransa'nin diinyanin gastronomik merkezi ol-
masi sadece Fransiz yemeklerinin veya sarapla-
rinin ¢ok iyi olmasma baglh degil. Bence daha 1
onemlisi, as¢iliga ve sarap yapimciligina emek
veren buyuk ustalarin bu tlkede maddi
olanaklarin 6tesinde takdir gérmesi ve bu
insanlarin en Ust diizeyde onurlandiriimalan...

Simdi bize gelelim... Bu kdsede sik dile
getirilen bir konu var: Tirk mutfaginin
gelistirilmesi. Peki, biz bu alanda emek veren, bu
ise bas koyan, bazen bu konuda bir servet veya
Omur harcayan insanlari ne dl¢gtide
onurlandiriyoruz? Turkiye'nin en buyuk
gazetesinde her hafta bir kdse isgal ettigim icin
belki de ben bu alanda en ¢ok tamnan Kisiyim.
Bunun karsiliginda toplumdan ve
meslektaslarimdan gérdigim yakinhk bana
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yetiyor da artiyor bile. Zira bir kutsal kitapta
yazil oldugu gibi, kendime yeryiziinde
hazineler biriktirmeyi hi¢ disinmedim. Ama ya
digerleri?

isim vereyim. Semahat Arsel'i Tiirk is diinyasi
elbette cok yakindan tanir. Vehbi Kog'un
kizlarindan birisi olarak Ko¢ Holding'in tepe y6-
netiminde bulunur. Buna karsilik Semahat Ha-
nim kamuoyu 6niine pek fazla ¢itkmayan,
simdiki moda deyimle 'low profile' birisidir.
Oysa Turk mutfagi adma son yillarda yapilmis
saylisiz hizmette Semahat Arsel'in adi vardir.
Adini gizli tutmus olsa bile emegi vardir, katkisi
vardir, deste@i vardir. Semahat Arsel'i tanidigim
icin sana s6hrete merakli olmadigini da iyi bili-'
rim. O bizden bir sey istemez. Buna karsilik biz
ona nasil tesekkir ediyoruz? Ya da kimsenin ak-
lina bu tesekkirt dile getirmek niye gelmiyor?

BIR GARIP OLMUS DIYELER

Aydin Yilmaz benim ustalarimdan birisi.
Daha 6nemlisi, Turk mutfaginm bence yasayan -
Allah uzun édmur versin- birkag ¢cok buytk
sefinden biri. Yillarca buyuk otellerin sefligini
yapti. Emekli oldugunda kosesine ¢ekilebilirdi.
O ise kendisini Tirk mutfagina adadi. Rahmetli
Orhan Kutbay'in "iyi as¢ilarimiz oldu, ama
ascibasilarimizm bir beyefendi oldugunu daha
goremedim" dedigi ise kendisini verdi.
Ascilarimizin onurlandinlmasi, érgutlenmeleri,
mesleki bir ¢ati altinda toplanmalan gibi
projelere zaman harcadi ve harcamaya da
devam ediyor. Bugiin Bolu'da bir ascilik meslek
lisesi varsa, onu valinin kapisinda yatan Aydin
Yilmaz'a bor¢luyuz. Yine bugln asgilarimiz igin
yazilmis bir profesyonel Turk mutfagi kitabi var-
sa onu da yazari olarak Aydm Usta'ya, yaymcisi
olarak ise bir baska buytk goniil adami Tahsin
Oztiryaki'ye borgluyuz. Gorilyorsunuz borglar
¢cok, ama kimsenin bunlari 6demeye yeltendigi
de gorulmuyor. Asimda bor¢ 6édenecek Kisi
sayisl da ¢ok fazla. Sadece yerim dar oldugu icin
timund anamadim.

Bu yaziyi1 durduk yerde yazdigimi
distiinmeyin diye bir son not diseyim.
Gegenlerde 'Usta Asgl' dergisinde kucuk bir
haber okudum. 1950'li yillarin byuk ustasi,
Tarkiye'nin gecen yuzyil yetistirdigi tartismasiz
en buyuk sef Necip Erturk, 71 yasinda
Amerika'da 6lmus. Bir an durup dustindiim ve
aklima Dervis Yunus'un 'Bir garip 6lmus
diyeler...’ diye baslayan siiri geldi. Yazik! Boylesi
bir insanin 61im haberini bunca giin, hatta ay
sonra, bir meslek dergisinin sayfalari arasina
sikisnus olarak mi gdrecektim?

Kisisel Arsivlerde istanbul Bellegi
Taha Toros Arsivi


https://core.ac.uk/display/38305143?utm_source=pdf&utm_medium=banner&utm_campaign=pdf-decoration-v1

