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Opinnaytety6 tehtiin kiinnostuksesta perustaa oma pop up-ravintola ja tutkimuksessa sel-
vitettiin lainsdadannollisid ongelmia perustettaessa pop up-ravintolaa. Tutkimuksella ha-
luttiin my6s saada tietoa erilaisista ideoista, jotka ovat toteutettu pop up-ravintolaa perus-
tettaessa ja miten asiakkaat ovat ottaneet ilmion vastaan. Tutkimusmenetelmana kaytet-
tiin laadullista teemahaastattelua, joka toteutettiin yksilohaastatteluina.

Teoriaosuudessa késitelldan pop up:in maaritelmaa, seka kerrotaan esimerkkeja toteute-
tuista pop up-ravintoloista, niin pidempiaikaisia kuin yhdenpaivén ravintoloita. Esimerk-
kien ohessa kerrotaan myds Ravintolapaivésta ja sen ohjeistuksesta uusille ravintoloitsi-
joille. Lisaksi teoriaosuus koostuu lainsaddanndllisestd osuudesta: alkoholilains&dadanto,
elintarvikelainsédadantd, rakennusviraston ohjeistus seka verolainsaadanto.

Tulosten perusteella pop up-ravintolat ovat valttaneet suuremmat lainsaadannalliset risti-
riidat viranomaisten kanssa. Ravintoloitsijat saavat kdyttdd luovuuttaan, lainsdaddéannon
rajoissa ja asiakkaat saavat nauttia uniikeista ravintoloista ja kahviloista. Tulosten mu-
kaan ravintoloitsijat kaipaavat selkedmpié ohjeita viranomaisilta, ettd mik& on sallittua ja
mika ei.

Yksilohaastatteluiden perusteella pop up-ravintoloilla on tulevaisuudessakin kysyntaa,
kunhan ne pitavat saman linjan, eli noudattavat viranomaisten ohjeistusta ja pitavét toi-
minnan vahariskisend. Ilmion laajentuessa myods viranomaisten tulee laajentaa ja tarken-
taa ohjeistustaan, niin ettd mahdollisimman moni ongelmatilanne olisi ennaltaehkéista-
Vissa.

Asiasanat: pop up, ravintolapdiva, alkoholilainsdadénto, elintarvikelainsaddanto
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The aim of the study was to find out the problem situations from the viewpoint of legisla-
tion while establishing a pop-up restaurant. The theoretical framework of the theses deals
with the definition of pop-up, examples of pop up restaurants including the ones that exist
for longer time and the ones that exist only for one day. Most of the one-day-only pop-up
restaurants are part of the Restaurant Day. In addition, the theory section of the theses
deals with Finnish legislation, for example alcohol legislation and food legislation.

The data were collected through individual interviews. The interviewees had either estab-
lished a pop-up restaurant or were working with legislation on a daily basis.

Based on the results, the pop-up restaurants have not had, for the most part, any greater
problems or conflicts with the authority. The concept of pop-up restaurants allow people
to use their imagination within the limits of the legislation. Based on the results, pop-up
restaurateurs want to have more precise instructions about what is and is not allowed.

Based on the results of the individual interviews, pop-up restaurants have demand in the
future too. While the pop-up phenomenon expands, the authorities need to rethink the
instructions to prevent problems and conflicts.

Key words: pop up, restaurant day, alcohol legislation, food legislation
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1 JOHDANTO

Pop up-ilmid on kiinnostanut minua siita asti, kun ensimmaisen kerran kuulin siitd. Muis-
tan, kun lehdessa kerrottiin ensimmadisesta Ravintolapdivasta ja miten se oli inspiroinut
ihmisid tekem&én jotain uutta. Siitd asti olen ottanut pop up- ilmidsta selvaé eri medioiden
kautta, sekd useasti kaynyt vierailemassa Ravintolapéivan pop up- pisteissd. Tampereella
on jo néhty Ravintolapdivan puitteissa kymmenia erilaisia pop up-ravintoloita ja —kahvi-
loita, sekd pop up-kaupat ovat nostaneet suosiotaan. Minua on jo kauan kiehtonut ajatus
avata omakin pop up-ravintola, mutta jotenkin pelin s&annét ovat jaaneet hieman hama-
riksi. 1lmi0 laajenee vuosi vuodelta, mutta hankala ja monimutkainen lakiviidakko var-

masti pidattelee monia perustamasta omaa pop up-kojua.

Opinnaytetyon aiheiksi nousivatkin lainsdddannolliset ongelmat perustettaessa pop up-
ravintolaa. Keskityn tyossani itse pop up-ilmion ohella elintarvikelainsaadantoon seké
alkoholilainsdddantoon. Haluan myos selvittdd pop up-ravintoloiden mahdollisuuksia,
sekd millaista opastusta pop up-ravintoloitsijat kaipaisivat perustusvaiheessa. Tehdessa
tatd opinndytetyota sain myds itse paljon vinkkejd, mité tarvitsee ottaa huomioon perus-
tettaessa pop up-ravintolaa ja tulenkin varmasti k&yttdméaan naita vinkkeja hyodyksi tule-

vaisuudessa.

Opinndytetyoni teoriaosuus pohjautuu pitké&lti eri lehtien juttuihin ja artikkeleihin, sill&
ilmid on sen verran tuore, ettei se ole ennattanyt vield kirjojen sivuille. Aihe on onneksi
kiinnostanut myds mediaa niin Suomessa, kuin muuallakin. Teoriaosuudessa kdyn lapi
tarkemmin, mista pop up-ilmidssa tarkalleen on kyse, seka esimerkkeja perustetuista pop
up-ravintoloista ja tietysti ravintolapdivésta. Teorian toinen osuus keskittyy lainsd&dan-
toon: elintarvike- ja alkoholilainsd&danto seka kayn lapi rakennusviraston ohjeistusta pop

up- ravintoloille. Kasittelen my0s verotusta pop up- ravintoloiden kannalta.



2 POPUP

It's about surprising consumers with temporary 'performances’, guaranteeing exclusivity
because of the limited timespan. (Trendwatching 2014.) Varsinkin kaupunkien katuku-
vaan on ilmestynyt mainoksia erilaisista pop up- liikkeista. Pop up- ilmid kay l&hes mihin
tahansa palvelutoimintaan. Esimerkiksi yrityksilla voi olla pop up- liike uusille tuotteille
tai nuoret saattavat kokeilla liikeideaansa valiaikaisessa liiketilassa. Suomessa tunnetuin

pop up:in alailmio on ravintolapéiva. (Pop up on piristysruiske lahipalveluille 2014.)

Alkuperdinen konsepti pohjautuu japanilaiseen kulutuskulttuuriin ja sen omistautunei-
suudelle harvinaisiin ja rajoitettuihin eriin eri tuotteista, eli kerailyharvinaisuuksiin. Alun
perin, lyhyelld varoitusajalla, asiakkaat saapuivat salaperdiseen koordinaattiin, jossa
myytiin tiettyd brandia tai tuotetta. Kun tuote oli loppuunmyyty, yleensd muutamassa
tunnissa, liike sulki ovet. Kun omistaja sai liséé tuotteita, ovet avattiin jélleen. Konsepti
siirtyi myds Amerikkaan. (Freshly serious 2013.)

Los Angelesissa, Kaliforniassa yritys nimeltddn Vacant loi uraauurtavan pop up-kauppo-
jen konseptin, nahtydan samanlaisen konseptin Tokiossa. He huomasivat, ettd Japanissa
asiakkaat saattoivat jonottaa tunteja ostaessaan kerdilyharvinaisuuksia. T&ma inspiroi Va-
cantia luomaan nykyisen mallin pop up:ille, missé kaupat avaavat ovensa maaritellyksi

ajaksi ja yksinkertaisesti sulkevat ovensa ajan loppuessa. (The future is temporary 2013.)

Vuokranantajat tekivéat vain pitkia vuokrasopimuksia yrityksille, mutta vuoden 2008 ta-
loudellinen romahdus antoi pop up- toimijoille mahdollisuuden. Liikehuoneistot olivat
tyhjillaan taloustilanteen takia. Vuokranantajat toipuivat kiinteistomarkkinoiden laskusta
tekemélla jotain aiemmin ké&sittdmatonta: lyhytaikaisia sopimuksia liiketiloihin. Toivoa
taloustilanteeseen antoi laaja kirjo ainutlaatuisia ja rohkeita pop up- liikkeitd niin Los

Angelesissa kuin New Yorkin padkaduillakin. (The future is temporary 2013.)

Ennen kaikkea ndmé pop up-liikkeet antoivat uutta eloa véhittaiskauppaan, joka oli liian
pitkaan ollut riippuvainen asiakkaista, jotka kayttavat pddomaansa yli varojen. Ohikiita-
vat pop up:it heréattivat asiakkaiden ja vahittaiskaupan mielenkiinnon uudelleen. Nykyaén
pop up:ista on tullut uusi kanava tavoittaa kuluttajat. Jopa kaupungit ovat tukeneet pop

up-liikkeitd elvyttddkseen urbaaneja 1dhiditd. Esimerkiksi Oaklandissa ’pop up hood’-
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konsepti tarjosi kuuden kuukauden vuokraa yksityisille kauppiaille, jolloin he voivat tes-

tata heidan pop up-ideaa. (The future is temporary 2013.)

Pop up voi olla kauppa, ravintola, kaupparyhmittymd, tapahtuma, kanava tai jopa hotelli.
Pop up- yrityksilla on kaikilla sama piirre, joka niitd yhdistda: ne eivat ole olemassa
kauaa. Ne voivat kestaa tunnista paivaan tai viikosta kuukauteen. Avainsana, maaritel-
lessa pop up- liikkeitd, on véliaikainen. Sille ei ole kuitenkaan méaritelty tarkkaa maksimi
aikaa, jonka se saa olla olemassa kéyttden vield pop up-sanaa. Tarjolla olevat tuotteet
saattavat vaihtua paivittéin tai ne saattavat keskittya johonkin tiettyyn tuotteeseen, jota
pop up- kaupassa myydaan. Pop up-tapahtuma eroaa teematapahtumasta sillg, ettd teema-
tapahtumassa teeman tulee nékya toteutuksessa tapahtuman kaikissa osa alueissa alusta

loppuun. (Trendwatching 2014.)

Pop up-kauppa voi olla my6s isomman kaupan yhteydessd, esimerkiksi Tampereen So-
koksella on toisessa kerroksessa pieni tila, jossa on vaihtuva pop up-vaatekauppa. Siind
myydaéan tamperelaisten suunnittelijoiden vaatteita ja asusteita. Kahden kuukauden va-

lein pop up- kauppa vaihtuu ja myy eri suunnittelijan tuotteita. (POP UP-KAUPPA 2013.)

Sanakirjan mukaan englannista suomeksi ’pop up’ tarkoittaa ilmestyd, ponnahdusta tai
esiin pulpahtamista. Miéritelmédt sanakirjan mukaan ovat ’ilmestyé pitden pop”-aanen
tai ilmestya ilman varoitusta. Tama kertookin jo paljon pop up- liikkeista: ne ilmestyvat
katukuvaan ja pulpahtavat pois. Pop up- ilmidssé lyhyelld, tilapdisella tapahtumalla on
tarkoitus yllattad asiakkaat luoden uniikkeja ja yksilollisid kokemuksia ja usein tuotteet

ovat myos uniikkeja, jota ei muualta l6ydy. (Trendwatching 2014.)



3 POP UP-RAVINTOLAT

Pop up- ravintoloista on enemmaén tarjontaa isoissa kaupungeissa, kuten Lontoossa ja
New Yorkissa. Ne ovat 16ytaneet oman paikkansa kaupungin katukuvasta. Usein ravin-
toloitsijat ja taiteilijat ovat tehneet yhteisty6té luoden ravintolasta myos taidenéyttelyn tai
kehitellen siita niin uniikin, etta se ja4 mieleen ainutkertaisena elamyksené ja kokemuk-

sena.

3.1 Esimerkkeja pop up- ravintoloista

Isommissa kaupungeissa, kuten Lontoossa ja New Yorkissa on mahdollista 16ytaa paikal-
liset pop up-ravintolat niille tarkoitetuista internetsivustoista. Niihin on keréatty kaikki
ajankohtaiset pop up- pisteet, joten ravintoloitsijoille niiden markkinointi on tehty mut-
kattomaksi ja asiakkaille pop up-ravintoloiden 16ytaminen on tehty helpoksi. Esimerkiksi
Lontoon pop up- ravintoloita on mahdollista etsid muun muassa ’London pop-ups’- Si-
vustolta, jonne on kerétty ajankohtaiset pop up- ravintolat, -baarit, -keikat seka —nayttelyt.
Sivuilla on myos tietoa liiketiloista, joita vuokrataan juurikin lyhytaikaisten pop up- yri-
tysten kayttéon. Tama tarkoittaa sitd, ettd kaupungilla jossakin tietysséd paikassa on vaih-
tuva pop up- yritys. Sivustolla kerrotaan myos informaatiota pop up- ravintoloista, jos ne
tarjoavat alkoholia vai onko se "BYOB” eli ”tuo omat juotavat”. (Popupspace. 2014;
London Pop-ups 2014.)

Pop up- ravintola vaatii perustajaltaan luovuutta ja hulluja ideoita. Melbournessa perus-
tettiin pop up- piste, joka tarjoili voileipid yhden paivén ajan. Asiakkaat maksoivat leivat
PayPal:in kautta ja jaivat kadulle seisomaan merkatulle X-paikalle. Itse pop up- ravintola
sijaitsi seitsemannessa kerroksessa, joten heille tiputettiin paperiin kaarityt leivat ikku-
nasta. Leivét leijuivat asiakkaalle minilaskuvarjon kanssa. Idea oli niin hauska, ettd se

keré&si paljon silmédpareja kadun viereen katsomaan. (Cooles Pop-Up Ever 2014.)

Suomessa pop up- ravintoloiden ilmid nakyy parhaiten nelja kertaa vuodessa, Ravintola-
paivan aikana. Silloin kaupungeissa kay kuhina ja kaduilla etsitd&n toinen toistaan mie-
lenkiintoisempia ravintoloita ja kahviloita. Pidempiaikaiset pop up — ravintolat ovat jaa-
neet vield hieman harvinaisiksi Suomessa. (Restaurantday 2014.)
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Myos hieman pidempiaikaiset pop up- ravintolat ovat kuitenkin I6yténeet tiensé Suo-
meen. Helsinki on ollut n&iden pop up-ravintoloiden padasiallinen paikka, muutama pi-
dempiaikainen pop up on myos eksynyt kehédkolmosen ulkopuolelle. IImié on myos he-
ratellyt huippukokkeja, silla mm. Hans Valiméki perusti pop up- ravintolan, Sandladan,
Helsinkiin, joka oli auki kaksi kuukautta. Sandladan perustettiin entisen Chef Domi-
niquen tiloihin ja sitd pyoritti Véliméden liséksi kaksi nuorta kokkia, joiden “hiekkaleik-

kejd” Vilimiki ohjaili. (Sandladan — sairaan hyva kakku 2014.)

Tommi Tuominen, joka on ravintola Demon keittiopaallikko ja omistaja, suunnitteli hot
dog- menun pop up- ravintolalle 100 Dogs & Bourbon, joka sijaitsi Helsingissd. Tama
pop up- ravintola keskittyi Chicago-tyylisiin hot dogeihin, seké drinkkeihin, joiden poh-
jana kéytetdan viskia. Hot dogeja tarjoiltiin vain maksimissaan sata pédivassa, mutta drink-
kej4 ei laskettu. Baarin seindssé oli liitutaulu, johon merkattiin, montako hot dogia paivan
aika oli mennyt, jotta asiakkaat tiesivat oliko niita vielé saatavilla. (\Valiaikaisravintola
100 Dogs & Bourbon 2014.)

Helsinkiin sijoittuivat Barb&k Oy:n pop up- ravintolat BITTER! BITTER! BITTER! sek&
Un Cerdo Ciego - sokea possu. Bitter, kuten nimestd saattaa paatella, oli bittereihin, eli
maustekatkeroihin, erikoistunut pop up- baari. Baarissa tehtiin klassikkojuomista uusia
versioita, luoden uusia makuelamyksia ja sielld kdvi useita osaavia baarimikkoja teke-
massa teemaan ja liikeideaan sopivia drinkkeja. Baari oli myds mukana Movember- kam-
panjassa ja lahjoitti osan kampanjacocktailin tuotosta syopésaéatiolle. Un Cerdo Ciego oli
taas taysin erilainen pop up-paikka. Ravintola tarjosi espanjalaista ruokaa ja se oli sisus-
tettu pesulaksi, jossa asiakkaat istuivat kuivuvien pyykkien alla ja pesukoneiden keskella.
Pop up-ravintolan menut myytiin erimittaisina pesuohjelmina, puolen tunnin pesuohjel-
masta kahden tunnin pesuohjelmaan, eli menuun. Ruokalistassa viinit olivat “bubble

wash”-otsikon alla. (Uusi pop up-baari 2014; Un Cerdo Ciego 2014.)

Huittisiin perustettiin kolmipdivainen pop up- ravintola Karu, jonka tavoitteena oli nostaa
huittislaista illalliskulttuuria hyvan ruoan, juoman ja seuran merkeissa. Pop up- Karu tar-
joili fine diningia paikallisista raaka-aineista péivittden perinnereseptit. Yksi tdméan pop
up- ravintolan péaatavoitteista oli paikallisten ruokatuottajien esille nostaminen ja siind se
onnistuikin, sill& asiakkaat saivat maistella lahella tuotettua laadukasta ruokaa. (Pop up-
ravintola rantautuu hetkeksi Huittisiin 2013.)
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Syyskuussa 2013 Ouluun perustettiin Ravintolapdivan puitteissa Barbe-Q-Babes & Bad
Hod-niminen pop up- ravintola. Ravintola keskittyi amerikkalaisiin herkkuihin ja sitd oli
johtamassa Suomen Master chefistékin tuttu Teijo Salonpad. Ravintolan ruokalistalle oli
valittu trendikés ruoka, pulled pork eli revittyéd possua. Ravintola oli suosittu, silla kolmen
tunnin aikana sielld kdvi asiakkaita l&hes neljasataa, joten asiakkaita riitti jonoksi asti.
Ravintola lahjoitti tuottonsa lyhentdméttomana Filippiinien taifuuni-kerdykseen. (Ravin-

tolapaivén pull pork burgerit 2013.)

3.2 Ravintolapaiva

Ravintolapdiva on maailmanlaajuinen ruokakarnevaali, jolloin kuka vain ja missa vain
voi perustaa ravintolan tai kahvilan yhdeksi péivaksi. Ravintolapaivan on suomalainen
keksintd, jonka takana on joukko helsinkilaisi&, jotka halusivat kannustaa hauskanpitoon,
yhteiseen tekemiseen ja erilaisten ravintolaideoiden kokeilemiseen. Ravintolaa pystytta-
essé voi miettia sijoittaisiko sen kotiin, toimistolle, kadunvarrelle, puutarhaan, sisépihalle,
puistoon tai vaikka rannalle. Tassa vain mielikuvitus on rajana. Ravintolapdiva on 0soitus
siitd miten ihmisid motivoi konkreettinen tekeminen, jolla he voivat vaikuttaa omaan ym-

paristoonsa. (Restaurant Day 2014.)

KUVA 1. Ravintolapdivan levinneisyys helmikuussa 2014. www.facebook.com/ravinto-

lapaiva

Ravintolapéiva jérjestetddn nelja kertaa vuodessa. Arviolta yli 8500 pop up- ravintolaa
on jo pystytetty Ravintolapéivén varjolla. Luku kasvaa sitd mukaan, kun tieto ruokakar-

nevaalista levidd maailmalla. Ensimmaisté kertaa ravintolapaivaa vietettiin toukokuussa
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2011, jolloin mukana olivat 45 ravintolaa 13:sta eri kaupungista. Saman vuoden elo-
kuussa mukana oli jo 190 ravintolaa 30:sta kaupungista ja neljasta eri maasta. Vuoden
2012 elokuussa luvut nousivat jo 784:an ravintolaan ja innostus oli levinnyt jo 17:84n eri
maahan. Vuoteen 2014 mennessa Ravintolapéivéan ruokakarnevaalin sanoma on levinnyt
55:een eri maahan (kuva 1). Ravintolapéivan tarkoituksena onkin edistaa ruokakulttuuria
ja yhteisOllisyytta. (Restaurant Day 2014.)

Ravintolapdiva ei ole jadnyt myoskaan medialta huomiotta, vaan se on saanut hyvin na-
kyvyytta eri lehdissa ja varsinkin sosiaalisessa mediassa se on erittdin seurattu. Faceboo-
kissa Ravintolapdivalla on yli 43 000 tykk&&jaa ja kansainvaliselld sivulla, restaurant day,
on lahes 16 000 tykkaajaa. Facebookin sivuilla on helppo seurata ilmoituksia uusista il-
moittautuneista ravintoloista ja tarkistaa, missa on mitékin tarjolla. Ravintolapdivan ai-
kana sen internetsivuilla on vieraillut yli 100 000 kavijaa, joka kertoo ihmisten kiinnos-

tuksesta tapahtumaa kohtaan. (Ravintolapaivé/facebook 2014.)

Ruokakarnevaalin aikana koetaan uusia ruokakokemuksia ja nautitaan yhteisollisyydesté.
Tapahtumaa johtaa joukko vapaaehtoistyontekijoitd. Kaikki ravintolat ovat kuitenkin
henkilokohtaisesti vastuussa kaikista toiminnoista, jotka heidan pop up- ravintoloissaan
tapahtuvat. (Restaurant Day. 2014)

Ravintolapaiva ohjeistaa internetsivuillaan uusia innokkaita kokeilijoita perustamaan
omanlaisensa paikan Ravintolapdivana. Ensimmaisend tulee aloittaa suunnittelusta. Mité
unelmien kahvilassa tarjottaisiin? Mitd hauskempi ja persoonallisempi idea ravintolalla
on, sitd enemmaén se houkuttelee asiakkaita. Erikoisuuden tavoittelu ei ole kuitenkaan it-
seisarvo, vaan tarkeitd on perustaa sellainen paikka, jossa itse viihtyisi. (Restaurant Day.
2014.)

Kun idea ja sijainti ovat valmiina, niin on aika tavoittaa asiakkaat. Se onnistuu ravintola-
paivan internetsivujen kautta. Sinne ilmoitetaan ravintolan nimi, aukioloajat sekd muut
tarvittavat tiedot. My0s sosiaalinen media tavoittaa runsaasti potentiaalisia asiakkaita. 1l-
moitukset ravintoloista, joiden pdamotiiviksi katsotaan poliittisen tai uskonnollisen aat-
teen levittdminen tai kaupallisen tuotenimikkeen mainostaminen, jatetd&n julkaisematta.
(Restaurant Day 2014.)
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Ohjeistuksessa korostetaan hyvéé talkoohenked, silla yhdessa ty6t sujuvat nopeammin.
My0s ajoitukseen kannattaa varautua hyvin, silla ravintolalla voi olla yllattdvan suuri suo-
sio. Esimerkiksi miten onnistuu ruoan pysyminen kylmana tai kuumana riittavan ajan?
Ravintolapdiva perustuu yksittaisten ihmisten oma-aloitteisuuteen, inspiraatioon seka va-
paaehtoisuuteen. Tarked osuus on myos se, ettd jakaa kokemuksensa muiden kanssa.
(Restaurant Day 2014.)

Jo heti vuonna 2011 ravintolapdiva alkoi saada tunnustusta ja erilaisia palkintoja. Vuonna
2011 opetus- ja kulttuuriministerié myonsi ravintolapéivalle Suomi-palkinnon. Palkinnon
kantavana teemana oli nostaa taiteen ja kulttuurin yhteiséllinen merkitys, ihmisten otta-
minen mukaan osallistumaan seka kaupunkitaide. Ravintolapéivé patee naihin kaikkiin
teemoihin. Palkinnon yhteydessa ravintolapdivasté sanottiinkin, etta se on ruokakulttuu-
riteko, jonka vaikutus suomalaiseen ravintolakulttuuriin on luultavasti suurin sitten kes-

kioluen vapautumisen. (Ravintolapdiva karnevalisoi sydmisen 2014.)

Vuonna 2014 Ravintolapaiva voitti Suomalainen matkailupalkinto-kilpailun yleistaanes-
tyksen. Ravintolapaivésta sanottiin, ettd se on talla hetkelld eniten kiinnostusta herattava
asia Suomesta. Esimerkiksi isot risteilyalukset suunnittelevat aikataulujaan Itdmerella
Ravintolapdivan mukaan. (Ravintolapéiva voitti 2014.)

Ravintolapéivaa on myds kritisoitu ja Hans Valimaki on kommentoinut sanomalla, ettéa
Ravintolapdiva on pahimpia asioita, mitd Suomen ruokakentalla on viime vuosina tapah-
tunut. Valimaki myontéd, etta on hienoa, etta erilaisia tapahtumia jérjestetddn, mutta Ra-
vintolapaivén aikana kévijoiden pitdisi miettia hygieniaa. Valiméki sanoo, ettei tapah-
tuma ole linjassa ammattimaisen ruoanlaiton tiukasti séanndstellyn ja ohjeistetun tekemi-
sen kanssa. Han arvioi, ettd asiakkailla on hatara mielikuva siit4, miten ruoat sdilyvét ja
missa kohtaa bakteerit tarttuvat ruokaan. (Julkkiskokki tylytti Ravintolapéivaa 2014.)
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4 LAINSAADANTO

Pop up- ravintoloiden perustaminen heréttaa paljon kysymyksié, onko sen perustaminen
laillista ja mit& papereita tulisi tayttada. Pop up- ravintolat ovat laillisuuden rajamailla ja

niiden perustajille onkin koottu paljon erilaisia ohjeistuksia ja muistutuksia.

4.1 Alkoholilainséddanto pop up-ravintoloissa

Valvira on sosiaali- ja terveysministerion hallinnonalan keskusvirasto, joka valvoo sosi-
aali- ja terveydenhuollon, alkoholihallinon sekd ympéristéterveydenhuollon toiminnan
asianmukaisuutta. Valvira myontéa sosiaali- ja terveydenhuollon hallinnonalan lupia seka
ohjaa aluehallintovirastoja, jonka tavoitteena on yhdenmukaiset lupa-, ohjaus- ja valvon-

takdytannon koko maassa. (Valvira 2014.)

Valvira myontad lupia elinkeinon harjoittamiseen, kuten alkoholin valmistus-, maahan-
tuoti-, tukkumyynti- seké kayttoluvat. Se valvoo myds toimintaa esimerkiksi alkoholilain
mukainen valvonta. Valvonnan alla on alkoholijuomien valmistajien, tukkumyyjien ja
kayttoluvanhaltioiden toiminta sek& alkoholin tuotevalvonta sekd mainonnan ja myyn-
ninedistdmisen valvonta. (Valvira 2014.)

Valvira ja poliisihallitus ovat kommentoineet ravintolapéivaa, etteivét ne tule sallimaan
alkoholin anniskeluun liittyvia poikkeuksia tilapdisravintoloille, vaikka pitavatkin ilmiota
kaupunkien elavoittdmisesta sindnsa hyvéand. Luvattomasta oluen, viinin tai muun alko-
holijuoman myymisesta seuraa véahintdan rangaistusvaatimus, eiké tapahtuneesta selvia
rikesakkorikkomuksella. Tilapéistd anniskelulupaa on mahdollista anoa aluehallintovi-

rastosta. (Poliisi ei armahda Ravintolapéivén alkoholitarjoiluja 2014.)

Poliisi ei ole jattanyt ravintolapaivaa huomiotta. Vuonna 2011, kun vietettiin kolmatta
ravintolapdivad, poliisi vieraili 46:ssa ravintolapéivan pop up- ravintolassa. Silloin huo-
mautuksia jaettiin muutamia. Puolitoista viikkoa ennen tapahtumaa poliisi varoitti, etta
my0s yhden péivén ravintola tarvitsee alkoholitarjoiluun anniskeluluvan. Suurin osa ra-
vintoloista piti siis helpoimpana luopua alkoholitarjoilusta kokonaan. Poliisi myos pai-
notti, ettd myoskaan asiakkaat eivat saa tuoda omaa pulloa pop up- ravintolaan. (Virka-

vallan viinatarkeily huvitti 2014.)
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Teoriassa pop up- ravintolan pitdja voisi saada anniskeluluvan aluehallintovirastolta,
mutta kaytdnndssa luvan saanti on erittdin hankalaa. Luvan kasittelyaika on kuukausi ja
Suomen alkoholilaki s&atelee tiukasti luvan myontamista. Kaytannossé luvan saanti on
ldhes mahdotonta, jos ravintola sijaitsee omassa kodissa. Laki pohjaa siihen, etta on ol-

tava yritys, jolla on péteva henkilékunta. (Matti Meikaldisen pop up — ravintola 2014.)

Tilapdinen anniskelulupa on mahdollista myontaa sellaisiin tilaisuuksiin ja tapahtumiin,
jotka kestavat korkeintaan yhden kuukauden. Vaatimukset luvanhakijan henkil6kunnasta
ja sen ammattitaidosta seké& anniskelupaikan sijainnista ovat samat kuin toistaiseksi
myonnettdvassa luvassa. Kun lupaa myonnetéén, arvioidaan siina tilaisuuden luonne, pai-
kan sopivuus sek& anniskelujérjestelyt. Jos tilaisuus on luonteeltaan perhetapahtuma tai
sellainen, johon osallistuu paljon lapsia, on tdma syy jattaa lupa myontamatta.. Hakemuk-
seen on liitettava tilapaisen tilaisuuden ohjelma seka pohjapiirustus anniskelualueesta.
Jarjestdjan tulee myos osoittaa, etta tilaisuutta varten on riittdvat saniteettitilat. Tilaisuu-
den anniskelutoiminnasta on tehtdva raportti neljannesvuosi-ilmoituslomakkeella alue-
hallintovirastolle kahden viikon kuluessa tapahtumasta. (Tilapdinen anniskelulupa.
2014.)

Jaana Pelkonen teki eduskunnalle vuonna 2012 lakialoitteen, joka mahdollistaisi valiai-
kaisen poikkeusanniskeluluvan mydntamista nimenomaan ravintolapéivaa varten perus-
tetuille pop up- ravintoloille. Tdma helpottaisi ja kannustaisi ihmisia mukaan ravintola-
paivaan ja takaisi sille jatkuvuutta. Tilapdisen poikkeusanniskeluluvan saannin helpotta-
misella ei olisi tarkoitus kumota alkoholin anniskelun valvontajarjestelmaa tai edesauttaa
sen Kiertdmistd poikkeuksilla, vaan edistda ruokakulttuuria ja elavoittdd kaupunkikuvaa.
Talléin ruokakulttuuriin painottuvilla ravintolapaivilla alkoholi olisi ainoastaan sivu-

osassa. Lakiehdotus ei kuitenkaan toteutunut. (Eduskunta.fi 2012.)

4.2 Elintarvikelainsdadanto

Elintarviketurvallisuusvirasto Eviran pddmaérana on varmistaa elintarvikkeiden turvalli-
suus ja laatu seka liséksi kasvien ja eldinten terveys. Eviralla on yhdeksan aluetoimipaik-
kaa Suomessa. Virasto aloitti toimintansa vuonna 2006, kun se muodostettiin yhdista-
malla maa- ja metsatalousministerion hallinnonalalla elintarvikevirasto, elainl&akari- ja

elintarviketutkimuslaitos seka kasvintuotannon tarkastuskeskus. Virastoon siirrettiin
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my0s toimeenpanotehtdvid maa- ja metsatalousministerion elintarvike- ja terveysosas-

tolta ja tietopalveluskeskuksesta. (Elintarviketurvallisuusvirasto Evira 2014.)

Evira tiedottaa, ettd pop up- ravintolan perustaminen on lainsaddannén mukaan mahdol-
lista, mutta toiminnan pitaa olla véhariskisté ja ravintolaa pitaa pyorittaa yksityishenkilo.
Pop up- ravintolan perustajalta ei vaadita elintarvikehuoneistoilmoituksen tekemista,
mutta jotain vaatimuksilla n&illa valiaikaisilla ravintoiloilla on. Pop up- ravintolaa koske-
vat elintarvikelain yleiset vaatimukset hygieniasta. Ravintoloiden perustajilla on aina vas-
tuu heidan valmistamiensa ja tarjoilemiensa tuotteiden elintarviketurvallisuudesta. Myods
pop up- ravintoloihin voi saada elintarvikevalvojan vieraakseen, vaikka ne eivat ole elin-

tarvikevalvonnan saannollisessa piirissa. (Elintarviketurvallisuusvirasto Evira 2014.)

Pop up- ravintoloitsijoilta ei vaadita todistusta hygieniaosaamisesta ja ehka juuri siksi
Valvira haluaakin muistuttaa erilaisista riskeisté ja kuinka toimia oikein. Varsinkin hel-
posti pilaantuvien elintarvikkeiden ké&sittelyssé on syytd huomioida tuotteiden sélytys- ja
tarjoilulampaotilat. My0s oikea kasittely on tarkead, eli raakojen ja kypsien elintarvikkei-
den ristiin saastuminen on mahdollista estaa tuotteiden oikealla késittelylla. Kasihygienia
on erittdin tarked muistaa elintarvikkeiden kasittelyssa. Tuotteiden valmistamiseen kay-
tettdvien raaka-aineiden tulee olla tuoreita ja hyvalaatuisia. Juurekset tulee pesté ennen
kuorimista seka kuorimisen jalkeen seka kaikki vihannekset tulee aina pesta ennen kuin

niistd valmistaa mitaan. (Evira — Usein kysyttya 2014.)

Pop up- ravintoloiden tulisi pitdd menun tuotteet hyvin véhariskisend, joita ovat leipomi-
set, voileipien koostaminen seké keitto- ja pataruokien valmistus. Eviran mukaan vaha-
riskisend ei voi pitaa laajamittaista elintarvikkeiden kasittelya, eiké tartarpihvien valmis-
tusta, kalan graavausta, madin suolausta tai sushi- annosten valmistusta. Syy on, etta nai-
hin liittyy erityisid vaatimuksia elintarvikkeiden kasittelyn ja valmistuksen suhteen. Mi-
kali téllaisia tuotteita haluaa tarjota, on siita tehtava ilmoitus elintarvikehuoneiston sijain-
tikunnan elintarvikevalvontaviranomaiselle nelja viikkoa ennen toiminnan aloittamista.

(Tietopaketti — Elintarviketurvallisuusvirasto Evira 2014.)

Omavalvonta perustuu elintarvikelakiin ja sitd vaaditaan kaikilta elintarvikkeita tuotta-
vilta ja kasitteleviltd kaupan tai tarjolla pitavilla yrityksiltd. Siitd on oltava kirjallinen

suunnitelma, jota on noudatettava ja se on pidettdva paivitettynd. Sen toteutuksesta pide-
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taan kirjaa, jonka avulla elintarvikevalvojalle pystyy esittdméan toteutumisen. Se on elin-
tarvikealan toimijan tyokalu, jolla toimija varmistaa, ettd elintarvike seka elintarvikehuo-
neistossa harjoitettava toiminta tayttavat ne vaatimukset, jotka ovat asetettu elintarvike-
maarayksissa. Toiminnan riskit tulee tiedostaa ja omavalvonnan avulla niita tulee hallita,
jotta valtytaan vahingoilta ja ikévilta tilanteilta. (Omavalvonta - Elintarviketurvallisuus-

virasto Evira 2014; Omavalvonta 2013.)

Omavalvonta on laaja kokonaisuus, johon kuuluu kaikki elintarvikkeiden kasittelyyn
kuuluvat asiat seké erilaisia oheistoimintoja, kuten vastaanottotarkistus, Kirjanpito myy-
dyisté tuotteista, valmistuksen valvonta, séilytys- ja kuljetuslampétilat, ndytteenottosuun-
nitelma, puhdistusohjelma, haittael&inten torjuntasuunnitelma, suunnitelma valitusten ka-
sittelysta seka siihen kuuluu myos havaittuja epékohtia koskeva tiedotusohjelma. Oma-
valvontaan kuuluu myos kohtia, joissa Kiinnitetadn henkilokuntaan huomiota, kuten oh-
jelma henkiloston terveydentilan seurannasta sek& henkiloston koulutussuunnitelma.

(Omavalvonta — Elintarviketurvallisuusvirasto Evira 2014; Omavalvonta 2013.)

HACCP on osa omavalvontasuunnitelmaa. HACCP:n kirjaimet tulevat sanoista Hazard
Analysis and Critical Control Point, eli vaaran analysointi ja kriittinen hallintapiste. Uu-
den elintarvikelain 23/2006 mukaan HACCP vaatimus koskee kaikkia elintarvikehuo-
neistoja. Omavalvontasuunnitelmaa tehtyjen selvitysten perusteella valitaan tuotantoket-
justa ne kohdat, joissa pystytdan varmistamaan elintarvikkeen turvallisuutta valvonnan
avulla. Nama ovat kriittiset pisteet. Pisteille maaratadn valvottavat arvot, kuten esimer-
kiksi kypsennyksen loppuldmpétila, pakkaus on ehja tai ettd tuote nayttaa siltd milta sen
pitaisikin (ulkonédkohavainto). Arvolle annettujen raja-arvojen perusteella on mahdollista
ratkaista, toteutuiko tydvaihe oikein vai ei. Kriittisten pisteiden on oltava sellaisia tyo- tai
kasittelyvaiheita, joissa riski on mahdollista todeta ja etenkin sen eteneminen on mahdol-
lista pysayttad. (HACCP 2014; Omavalvonta 2013.)

HACCP-ohjelmaa laatiessa edetdan seitsemén periaatteen mukaan: vaarojen arviointi,
kriittisten hallintapisteiden maéarittdminen, kriittisten rajojen maarittdminen, Kriittisten
hallintapisteiden seurantakaytantdjen laatiminen, korjaavien toimenpiteiden maarittami-
nen, todentamiskaytantdjen laatiminen ja HACCP- ohjelman validointi sek& HACCP-
asiakirjat ja tallenteet. (HACCP 2014.)
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4.3 Rakennusvirasto

Helsingin kaupungin Rakennusvirasto vastaa Helsingin kaduista ja viheralueista, niiden
suunnittelusta, rakentamisesta seka hoidosta. Rakennusvirasto vastaa myds pysakdinnin-
valvonnasta, kaupungin toimitilojen suunnittelusta ja rakennuttamisesta. Liséksi virasto
vastaa esimerkiksi ravintoloiden terassien luvista. Ravintolan tulee hakea terassilupaa
aina, kun se harjoittaa terassitoimintaa rakennusviraston hallinnoimalla yleisella alueella.
Ravintolat voivatkin hakea lupaa rakennusviraston internetsivujen kautta. Rakennusvi-
raston palveluosaston alueidenkdyttd vuokraa maata ja myontéé lupia yleisilla alueilla,

kaduilla, toreilla ja puistoissa tapahtuvaan maankayttoon. (Viraston esittely 2013.)

Ravintolapdiva on herattanyt kysymyksid, minne ravintolan saa pystyttaa ja tarvitseeko
siihen viranomaisilta luvan. Ravintolapdivaa varten on kysytty lupia rakennusvirastolta
yleisen alueen kaytt6on, mutta monet pop up-ravintoloitsijat eivét ole olleet tietoisia ra-
kennusviraston saddoksistd. Rakennusvirasto toivoo, ettd ravintolapdivén ravintoloitsijat
noudattaisivat annettuja ohjeita, silla virasto ei erikseen myonna lupia tapahtumaan eiké
virallisesti myonna alueita pop up-ravintoloisijoiden kéyttéon. Ohjeistuksessa kaydaan
lapi tarkeitd kohtia, joita ravintoloitsijoiden tulee ottaa huomioon. (Ravintolapéiva Hel-
singin yleisilla alueilla. 2014.)

Ohjeistuksessa mainitaan, ettd myyntipaikkojen tulee sijaita kovilla pinnoilla, eli asfal-
tilla, kivetykselld tai hiekkakaytavalla. Tamaé sulkee siis pois puistojen nurmialueet, vaik-
kakin ne ovat olleet suosittuja paikkoja ravintolapéivan pop up-ravintoloille. Ravintola ei
saa hairita yleisté jalankulkua, liikennetta tai muuta alueen kayttod. Jos myyntipaikasta
aiheutuu jotain vahinkoa tai haittaa, niin myyja vastaa kaupungille ja kolmannelle osa-
puolelle. Valittémasti ravintolan ovien sulkemisen jalkeen on myos hoidettava kaikki ros-
kat ja myymétta jaéneet ruoat pois yleiseltd alueelta omalla kustannuksella. Ravintolapai-
van organisaatio onkin pyrkinyt muistuttamaan internetsivuillaan ravintoloitsijoita kysei-
sestd asiasta, jotta tapahtumasta aiheutuisi mahdollisimman véhén haittaa niin kaupun-

gille. (Ravintolapdiva Helsingin yleisilla alueilla 2014.)
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4.4 \erotus

Lyhytaikaisten yritysten, eli my6s pop up- ravintoloiden, liiketoimintaa on helpotettu si-
ten, ettd vahainen liiketoiminta on jatetty arvonlisdverotuksen ulkopuolelle. Kyseisen va-
haisen liiketoiminnan raja on maksimissa vuoden pituinen tilikausi liikevaihdon perus-
teella. Mikali yrityksen liikevaihto on enintdan 8500 euroa, ei se ole arvolisdverovelvol-
linen. Tama kohta koskee pop up- ravintoloita, jotka ovat auki pidemman aikaa, kuukau-
sia. Yhdenpéivan pop up- ravintoloiden ei tarvitse huolehtia verotuksesta. (Verohallinto
2014.)

Yrittdjan on perustaessaan yritysté arvioitava etukateen sen, ylittdako liikevaihto 8500
euron rajan. Huomioon otetaan tavaroiden ja palveluiden verolliset myynnit seka arvoli-
séverolaissa mainitut verottomat myynnit. Verottomia myynteja ovat muun muassa yleis-
hyodyllisten yhteisdjen jasenlehtien painosten myynti seké rahoitus- ja vakuutuspalvelui-
den myynti. Rajaa arvioidessa kuitenkaan kayttbomaisuuden myyntihintoja ei lasketa mu-
kaan. (Verohallinto 2014.)

Mikali 8500 euron raja arvioidaan ylittyvén, on ilmoittauduttava arvonlisaverovelvollis-
ten rekisteriin Y-lomakkeella. Uuden yrityksen tulee kayttdd perustamisilmoitusloma-
ketta. Mikali taas raja ylittyy kesken tilikauden, vaikka myynnin on arvioitu jaavan alle
8500 euron, on vero suoritettava koko tilikauden myynnista. Arviointi on tehtava huolella
ja realistisesti, silla takautuvan rekisteréinnin yhteydessd on maksettava arvonlisavero
viivastymiskorkoineen ja annettava kausiveroilmoitukset kohdekausittain. (Verohallinto
2014.)

Verotarkastus on verottajan suorittama viranomaistoimenpide ja se on verovalvontaan
kuuluvaa erityisvalvontaa. Siing tarkastetaan vero-, ennakonpidatysvelvollisen tai muun
verosta vastuussa olevan Kirjapitoaineistoa. Tarkastuksista vastaavat verohallinnon valta-
kunnallinen verotarkastusyksikko seké konserniverokeskus. Sen tarkoitus on selvittaa,
ettd verotus on toimitettu Suomen lakien mukaan. Se tehd&én niin, ettd siité aiheutuu var-
sinaisten verojen lisdksi mahdollisimman vahan kustannuksia ja haittaa asiakkaan talou-

delliselle toiminnalle. (Verohallinto 2014.)
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Verohallinnossa on viisi alueellista verotarkastusyksikkod, jotka vastaavat verotarkastuk-
sen kaytdnnon toiminnasta. Alueyksikoilld on valtakunnallinen toimivalta, mutta ensisi-
jaisesti ne hoitavat tarkastustehtavid omilla toiminta-alueillaan. Konserniverokeskus vas-

taa suuryritysten verotarkastuksista. (Verohallinto 2014.)

Ravintolapdiva on saanut kritiikkid my6s verotuksen kannalta. Kansanedustaja Maria
Tolppanen kommentoi, ettd ravintolapdiva edustaa harmaata taloutta. Han lisaé, etté ra-
vintolapaivé kuvastaa eurooppalaista ruoka- ja juomakulttuuria siten, ettei niista saa kuit-

tia. (Perussuomalaisten kansanedustaja syyttaa Ravintolapdivaa 2012.)

Harmaa talous on niin sanottua pimeéata tyotd, jolloin palkka maksetaan, mutta jolloin ei
kuitenkaan suoriteta lakisaateisia maksuja tai veroja. Jattaméalla verot maksamatta pal-
kasta joutuu tydntekija hankalaan tilanteeseen esimerkiksi jaddessaan tyottomaksi tai
paastessadn elakkeelle, koska tyontekijélle ei ole kertynyt tydansioihin perustuvia lisia.
Ty6suhteisessa palkkatydssé tyonantaja huolehtii tydelakemaksujen tilittdmisesta tyon-
tekijan puolesta. Yrittdjaasemassa taas henkild on itse vastuussa vakuutuksen ottami-
sesta. Yrittdjamaksun maksamalla yrittajan sairaus- ja tyottomyyspéaivarahatkin laske-

taan eldkevakuutuksen pohjalta. (Harmaa talous 2013.)

Ravintola-alalla tyypillisimmillaan harmaata taloutta ovat pimeéasti maksetut palkat, ve-
ronkierto seka ohimyynti. Ohimyynnissa kassaan ei lyoda ostotapahtumaa ollenkaan,
jolloin ostoksesta jaa tilittamaétta arvonlisavero, eika sitd merkata yrityksen kirjanpitoon.
Pimeasti toimivat yritykset harvoin huolehtivat lakisaateisitd tydnantajamaksuista. Pal-
kasta maksettavilla sosiaalimaksuilla ja veroilla yllapidetadan yhteiskuntaa. (Harmaa ta-
lous 2013.)
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5 TUTKIMUKSEN TOTEUTTAMINEN

Tutkimuksen tavoitteena on selvittadd, miten pop up- ravintolan perustaminen eroaa taval-
lisen pidempiaikaisen ravintolan perustamisesta. Selvityksen kohteena olivat myds pop
up- ravintolan mahdollisuudet seka se miten pop up- ravintolat tulevat ndkymaéan tulevai-
suudessa. Tutkimuksessa selvitin my6s viranomaisten kannan pop up- ravintoloita koh-

taan.

Tutkimuksen toteutin puolistrukturoidusti teemahaastatteluna (liitteet 1 ja 2). Kaytin laa-
dullista, eli kvalitatiivista tutkimusmenetelmad. Haastattelin kolmea henkil94, jotka ovat
perustaneet pop up-ravintolan ja yhtd Valviran viranomaista sekd yhta Eviran viran-
omaista. Viranomaisten haastatteluista tein sahkopostin vélityksella ja pop up-ravintoloit-
sijat kdvin haastattelemassa heidan tydpaikallaan. Nauhoitin haastattelut ja litteroin ne
sen jalkeen. Haastattelut kestivat vajaan tunnin, tosin vélill4 eksyimme aiheesta. Haastat-
telut tein huhtikuun 2014 aikana.

Lahdin miettim&&n haastateltavia siltd pohjalta, ettd haluan mielipiteita seka ravintoloit-
sijoilta, ettd viranomaisilta. Ravintoloitsijoista halusin haastatella henkil6itd, jotka ovat
pitdneet pop up-ravintolaa vain yhden paivan esimerkiksi Ravintolapéivén puitteissa seka
haastatella henkil6itd, jotka ovat pitdneet pop up- ravintolaa pidemman aikaa pystyssa.
Viranomaisista halusin haastatella elintarviketurvallisuusvirasto Eviran pisteessa toimi-
vaan viranomaista seka henkil6g, joka tydskentelee sosiaali- ja terveysministerion hallin-

toalan keskusvirastossa, Valvirassa ja tyoskentelee alkoholilupien kanssa.

Mietin haastatteluja varten etukéateen teemat, joihin halusin keskittyd. Teemat ja kysy-
mykset vaihtelivat hieman riippuen oliko kyse ravintoloitsijan vai virmanomaisen haas-
tattelu. Ravintoloitsijoilta halusin selvittdd pop up-ravintolan taustaa ja liikeideaa, lain-
sdadannon huomiointia seké ravintoloitsijoiden mielipidettd pop up-ravintoloiden mah-
dollisuuksista ja tulevaisuudesta. Viranomaisilta halusin selvittdd pop up-ravintoloiden
ongelmakonhtia, lainsd&ddédnnén huomiointia ja virmaomaisten mielipiteitd mahdollisista

tulevaisuuden tuomista haasteista.
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6 TUTKIMUSTULOKSET

6.1 Tutkimustulokset pop up-ravintoloisijoiden haastatteluista

Kaikkien pop up- ravintoloitsijoiden vastauksen perusteella kdy ilmi, miten pop up-ravin-
tolat ilmiona laajentaa kaupunkien ravintolatarjontaa ja inspiroi niin ravintoloitsijoita
kuin asiakkaitakin. Oli hauska huomata, miten mielikuvitusta oli kaytetty, niin tuotteissa,
liiketiloissa kuin pop up- ravintolan nimessakin. Usea ravintoloitsija mainitsi myos
muusta tapahtumasta ja toiminnasta, joka liittyi perustettuun pop up- ravintolaan, kuten
Kirpputori tai lautapelien pelaaminen. Kaikissa ravintoloissa olikin yhteisena tekijana se,

etta se sai asiakkaan osallistumaan, kuten itse paistamaan lattyja nuotiolla.

Ravintoloitsijoilla oli aito kiinnostus ravintolatoimintaan ja aitoon, itsetehtyyn ruokaan.
Ideoinnissaan ravintoloitsijat olivat kaikki miettineet ajankohtaisen teeman tai aiheen,
jonka ymparille kehittelivat pop up- ravintolan. Miké olisikaan parempaa kuin talvella
kuuma soppa, kesalla kirpputorin yhteydesséa kahvila tai kevéttalvella itsepaistetut nuo-
tiolatyt.

Joo, mun Kahvilan nimi oli PopUp-kahvila Pakkopulla & Leipal&pi. Se oli
auki heinakuun.

Pakkopulla ja leipélapi perustettiin vanhaan punatiilirakennukseen, joka oli viimevuosina
toiminut vain varastona. Rakennuksessa oli 80-luvulla toiminut kahvila, joten kahvilahis-
toriaa paikalta 16ytyi omasta takaa jo. Kahvilan oheen perustettiin pieni kirpputori. Kah-

vilan kaikki tuotteet oli kotona leivottu perinneresepteilld, jotka olivat hyvaksi havaittuja.

Ravintola tai kai se oli jopa tapahtuma oli osa kansainvalista ravintolapai-
vaa. Raflan nimi oli Viva la Sopa. Ruokana tarjoiltiin Hot Louisiana tyylista
tulista Gumbokeittoa puulammitteisessa soppatykissa, jota sai vegena tai
poppaneromakkaralla.

Viva la Sopan ravintoloitsijat halusivat luoda lampiman ilmapiirin keskelle kylmé&& mar-
raskuuta. Se onnistui tarjoamalla kuumaa keittoa, kuumia alkoholittomia drinkkeja ja
lamminhenkistd yhdessdoloa lautapelien seurassa. myds taustamusiikki oli mietitty hyvin
keséiseksi. Kaikki ravintolapdivan aikana tienatut rahat Viva la Sopa lahjoitti hyvanteke-

vaisyyteen. Kun Viva la Sopa perustettiin, oli ravintolapaivé viel& suhteellisen uusi juttu.
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Ennen kyseista ravintolapaivad, viranomaiset olivat ottaneet syyniin alkoholitarjoilun ja

tiedottaneet rankaisevansa laittomasta alkoholitarjonnasta sakoilla.

Pop up-ravintola antaa suhteellisen vapaat kédet kokeilla jotain uutta ja poikkeavaa. Hel-
mikuussa 2014 Ravintolapéivana perustettu lettukahvila halusi tarjota varsinkin lapsiper-

heille yhteistd tekemisté ja jotain erilaista kaupunkimiljogssa.

Me pidettii opiskelijapoppoolla ”Nuotiolettuja keskelld kaupunkia ”-lettu-
kahvilaa ravintolapaivana (16.2.2014) tuolla Kalevassa (Tampereella). Lii-
keideana meilla oli tuottaa elamyspalvelu... erityisesti haluttiin huomioida
alueen lapsiperheille tuomalla metsaretkilta tuttu herkku kaupunkiymparis-
toon.

Lattykahvilassa oli asiakkailla my6s mahdollisuus paistaa itse oma lattynsa nuotiolla ja
varsinkin lasten keskuudessa tama oli ollut suosittua. Kahvila sai paljon Kiitosta varsinkin
hauskasta ideasta ja varsinkin lapset olivat innoissaan. Osa asiakkaista ei ollut ennen pais-
taneet lattyja nuotiolla, joten nyt he padsivat sita kokeilemaan. Ainoa kritiikki olikin se,
ettd sunnuntaille osunut ravintolapdivé ei ole herkkupéiva, joten latyt olisi pitdnyt jattaa

valiin.

Pop up- ravintola mahdollistaa sen, etté ravintola on ajan hermoilla sata prosenttisesti.
Nain ravintoloitsija pystyy esimerkiksi miettiméan ravintolalle ajankohtaisen ruoan me-
nuun. Ravintoloitsijat, joita haastattelin, olivat jokainen miettineet trendiruokia joita ha-

luaisivat toteuttaa pop up- ravintolassaan tulevaisuudessa.

Tutkimustuloksista selviaa, ettd pop up- ravintolat ovat tykatty niin asiakkaiden, kuin ra-
vintolapitdjienkin puolesta. Se tuo vaihtelua varsinkin sellaiseen tilanteeseen, missa pop
up-ravintola on perustettu jo olemassa olevan ravintolan oheen. Moni kertoi, etta asiak-
kaat ovat sanoneet pop up-ravintolan olevat myds hyvin kaivattu piriste ravintolatarjon-
taan ja katukuvaan. Varsinkin kaupunkien ulkopuolella, jossa ravintolatoimintaa on vé-
hemman, tuovat pop up- ravintolat ja -kahvilat eloa ja toimintaa maaseudulle ja lahidihin,
missa niitd on kaivattu. asiakkaiden kiinnostusta pop up-ravintoloihin kertoo myos se,
ettd Ravintolapdivan aikana sen internetsivut ovat usein jumissa liiallisen ruuhkautumisen

VUOKSI.

Toi kahvila sai tosi positiivisen vastaanoton. Sita onki jo kyselty tallekkin
kesalle.
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Saatii hyvaa palautetta ja kai vaha ihmetystaki. Moni asiakas kysyi, etta
onks taalla aina tallainen palvelu tai ravintola? Meijan Pop-Up ravinto-
lalla oli selvasti kohdennettu asiakasryhma.

Asiakkaille oli tullut pop up-kasite tutuksi, silld Ravintolapaivésta on ollut niin paljon
uutisia niin lehdissa kuin televisiossakin. Useille asiakkaille kuitenkin pop up-késite tar-
koittikin juuri Ravintolapdivaa, eikd ymmérretty, ettd pop up- ravintolaa voidaan pitéé
pidempadnkin auki. Tama on ymmarrettavaa, silla eihan Suomessa ole vield ollut montaa
pop up-ravintolaa, joka olisi ollut pidempaan pystyssa kuin paivan. Tamé saattaa kuiten-
kin ravintoloitsijan hankalaan tilanteeseen, silld Ravintolapéivan pop up-ravintolathan
ovat laittomia. Ensimmainen assosiaatio myds muihin pop up-ravintoloihin on siis asiak-

kailla sama.

Pop up-kahvilakéasitteen moni, ehka yhdeksan kymmenesta, liittéa ravinto-
lapaivaan. Usemapiki asiakas jo sisdantullessaa kommentoi kuinka me nyt
ollaankaan lainvastaisesti téassa pidempaa aikaa, vaikka vaan paivan saa

olla. Lehdestdi on luettu ja uutisissa ndhty.” Rehellisiltd yrittdjiltd vie ra-
hat.”

Erds ravintoloitsija sai kuulla tasta syyttelyitd ja paattikin kopioida pop up-kahvilansa
eteisen seindan tietoja lakipykalist, eli terveystarkastajan lausunnon, teostomaksun seka
tiedot gramexista. Kaikki ndmaé oli hdnen kohdallaan kunnossa ja se oli selkedsti nakyvilla
asiakkaille. Tama selvensi vaarinkéasityksia hieman, mutta toivottavasti pidempiaikaisia
pop up- ravintoloita alkaa nakyyn katukuvassa enemman. Sekaannus luvista ja pop up-
ravintolan laillisuudesta oli useasti myds keskustelunavaus, silla asiakkaat halusivat tietda
enemman pop up- ravintoloista. Muilla haastattelemillani pop up- ravintoloitsijoilla ei
ollut ongelmia esimerkiksi verotuksen tai terveystarkastajan lausuntojen kanssa, sill& hei-

dén ravintolansa olivat vain yhden péivan olemassa, ravintolapéivéana.

Haastatteluissa selvisi, etta lainsdadanto herétti paljon tunteita pop up- ravintoloitsijoissa.
Lainsdadantohan eroaa, jos ravintola on vain yhden péivan olemassa, vai onko se pidem-
piaikainen. Kavi ilmi, etteivét ravintolapdivan pop up-ravintoloitsijat olleet kyselleet vi-
ranomaisilta ohjeistuksia vaikkakin lainsd&danto oli heitd mietityttanyt. VVarsinkin alko-
holilains&dadéant6 oli heréttanyt mietintdd. Pakkopulla & leipélépi taas pidempiaikaisena

pop up-ravintolana joutui kyselemaan lakipykélat tarkasti ja anomaan lupia.

Kaikki piti pahkailla ja miettii ja suunnitella tarkoin, et kaikki toimivat oi-
kein lainséadannollisesti. Ohjeit piti kysella vaha sielta sun taalta.
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Viva la Soppaa sek& nuotiolettu-ravintolaa olivat perustamassa ravintolapaivéna ryhma
ravintola-alan ammattilaisia, joten lakipykaélat olivat tiedossa. Asiat tulivat tehtyd auto-
maattisesti oikein lain edessd. Monella kuitenkaan ei ole kokemusta ravintola-alasta, jo-

ten aikaa menee paljon tietojenhankintaan.

Viva la Sopan suurin ongelma meil oli alkoholilainsaadanto, joka on muu-
tenki iha jarjettdman tarkkaa ja varjeltua Suomessa. Mikseivat paattajat voi
luottaa suomalaisii ja antaa mahdollisuuden olla jotain muutakin kuin vaa-
rinkayttajia. Me oppittais varmasti eurooppalaiset juomatavat, jos vain
saatas siihe mahdollisuuden.

Pidittii ravintolaa ravintolapaivand, joten meija ei tarvinnut valittaa esi-
merkiks niihi elintarvikehuoneistoon liittyvista lakikiemuroista. Joitain ra-
joitteita kuitenkin oli jo ideointivaihees. Anniskeluaha ei voitu edes harkita,
koska lainsaadanto ei olisi sallinu sitd hm, jote paadyttii lattyihin. Markki-
noinnin kohalla virheellisesti luultii, ettd noihi kadunvarsikyltteihin tarvi-
taan lupa kaupungilta, mutta yhdeks paivaksi niitékin olis saanut laittaa.

Ravintolapdivan pop up-ravintoloilla on ollut hieman haasteita alkoholilainsdadéanndn
kanssa. Ruoan ja miljoon ohella juoma on kuitenkin iso osa kokonaisuutta ja voisi tehda

elamyksen ja muistikuvan uniikista ravintolasta vielakin paremmaksi.

Lyhytaikaisen ravintolan lupa-asioita taytyis keventd&. Esimerkiks anniske-
lulupa pitaisi saada nykyista helpommin. Tassa asiassa voitais siirtya tiekko
kansainvaliseen suuntaan, ja ulkoravintoloiden anniskelualue poistaa ko-
konaan.

Kysyttéessd, miten lainsdadantoa tulisi ravintoloitsijoiden mielestd muuttaa, olivat haas-
tateltavat kaikki samalla linjalla: Lainsaadénto tulisi tehdd selkedsti helpommaksi toteut-
taa. Toinen kohta, jonka kaikki haastateltavat totesivat, oli ettd saantdjen pitaa olla samat
kaikille. Tdma vahvistaa ravintoloitsijoiden nakemysta siitd, ettd kuitenkin rajat taytyisi-

vat olla samat myds muillekin kuin pop up-ravintoloitsijoille.

Pitais valvoa hmm niin etta kaikille on samat saannét, etteivat ammattilai-
set karsi siita ettd noudattaa ohjeistuksia.

Kuukauden auki olleen Pakkopulla & Leipalépi- pop up- kahviloitsijan piti ottaa paljon
selville, ennen kuin sai varmuuden, ettd onko edes mahdollista pitdd pop up- kahvilaa

pidempaén kuin yhden péivan.
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Kukaa ei tiennyt mitdan. Olimme ennakkotapaus joka instanssissa, jonne
otimme yhteytta. Verottaja oli todella hukassa. Sanottiin vaa et "’Se on kuule
likka sun perustettava elinkeinoyhtymd.” ... siirsiviit Tampereelle, josta 16y-
tyi spesiaalityyppi tallaiseen.

Myo6s monelle viranomaiselle pidempiaikaiset pop up-ravintolat ovat uutta ja tdima luo
lisd&d hammennysté ja epétietoisuutta siitd, mité kaikkea tulisi etuk&teen tietda ja mité lu-
pia pitdé saada, ennen kuin toimintaa saa edes aloittaa. Haastateltavat vastasivat, etta he
toivoisivat, ettd viranomaiset tiedottaisivat selkedmmin, ettd mitk& asiat ovat luvanvarai-
sia ja mitk& ei. He mainitsivat, etté tiedon tdytyy olla helposti |0ydettavissa internetista,
eiké sité tarvitsisi soitella viranomaisilta tai l&hettelemaén asiaa koskevia sahkoposteja.

Mahdollisuudet on rajattomat, kuha vaan itsella kekselidisyys riittaa.

Kaikki haastateltavat uskovat pop up-ravintoloiden tulevaisuuteen ja niiden mahdolli-
suuksiin. Tosin he mainitsevat, ettd ndin lyhyen aikaa olleelle ilmi6lle on vaikea ennustaa
tulevaisuutta. Haastateltavat olivat samoilla linjoilla siit4, etta jos pop up:in perustaminen
selkeentyy niin siitd voi tulla vield enemman valtavirtaa ja ehka sita opitaan kayttamaan

tyokaluna nopeissa kampanjoissa ja markkinoinnissa.

6.2 Tutkimustulokset viranomaisten haastatteluista

Elintarviketurvallisuusvirastosta Evirasta vastataan, ettd yksityinen henkild voi perustaa
ravintolan tai kahvilan yhden paivan ajaksi ilman elintarvikehuoneistoilmoituksen toimit-
tamista viranomaiselle. Evirassakin on huomattu, ettd toiminta on laajentunut kaiken ai-

kaa.

Vaikea sanoa, millaisia vaarinkasityksia elintarvikelainsaadannosta pop-
up ravintoloitsijoilla on ollut. Nama yksityiset ravintoloiden perustajat ei-
vat ole juurikaan olleet Tampereen kaupungin elintarvikevalvontaan yhtey-
dessa.

Mikali pop up-ravintoloitsijat ovat olleet yhteydessé Eviraan, niin he ovat saaneet saman
ohjeistuksen kuin yleisesti ravintolatoimintaa perustettaessakin annetaan. Tampereella ei
ole valvottu pop up-ravintolatoimintaa, silld mitd&n réikeita epakohtia ei ole tullut val-

vontaviranomaisten tietoon.
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Elintarvikevalvontaviranomaisella ei ole edes lainsaadannollista oikeutta
menna tarkastamaan kenenkaan kotia ja siella tapahtuvaa toimintaa, ellei
kyseessa ole vakava terveysvaaratilanne tai rikosepaily.

Tama asettaa Eviran viranomaisetkin hankalaan tilanteeseen. Ellei Eviralla ole epailya,
etta kyseisessa pop up- ravintolassa rikotaan elintarvikelakia torkeélla tavalla, eivét he
voi tehda asialle mitaan. Myos kaupungin kiinteistotoimi on pyrkinyt ehkéaiseméaan on-
gelmatilanteita ohjeistamalla pihalla toimivia myynti- ja tarjoilupisteita tiedottamalla, etta
alueet eivat saa vahingoittua, toiminta tulee olla vain ravintolapdivaan liittyvaa, kaikki

roskat ja jatteet tulee keratd seka, ettd alkoholin myynti on Kielletty.

Pop up —ravintola voi toimia vain yhden paivan ajan yksityisen henkilén
pyorittdmana. Mikali toiminta kestédd pidempaan, tulee toiminnasta tehda
elintarvikehuoneistoilmoitus elintarvikevalvontaan. Mikéli toiminta kestaa
vain tietyn aikaa, kyseessa on maaraaikainen elintarvikehuoneistotoiminta.

Padsaantoisesti toiminnalliset vaatimukset ovat samanlaiset, riippumatta siitd, oliko ky-
seessd yhden tai useamman péaivéan kestava pop up-toiminta. Mikali yksityinen toimija
haluaa perustaa pop up- ravintolan, tulee hénen selvittdd huoneiston soveltuvuus elintar-
vikehuoneistotoimintaan, kuten muun muassa ilmanvaihdon riittdvyys rakennusvalvon-
nasta. Pop up- ravintoloitsijan olisi hyva olla yhteydessa etukéteen elintarvikevalvontaan,
jotta tarpeellinen opastus huoneiston perustamisesta ja toiminnan edellyttdmista vaati-
muksista. Miké&li huoneistossa tarjoillaan alkoholia, tulee siité tietenkin lisdvaatimuksia.
Evira haluaa korostaa, ettd pop up-ravintolatoiminnan on oltava véhériskista ja toimijan
on oltava yksityinen henkil®. Ravintoloitsijan tulee tunnistaa raaka-aineisiin ja tuotteisiin
liittyvéat vaaratekijat ja kasitelld, sdilyttad, kuumentaa ja jaahdyttaa elintarvikkeita oikein

ruoanvalmistuksen kaikissa vaiheissa.

Kyseessdhan on kapina lainsdadant6a vastaan ja kansalaistottelematto-
muus, joka on pysynyt viela melko maltillisena.

Varsinkin Ravintolapaivan pop up- ravintolat ovat laittomia, mutta ovat pysyneet hyvin-
kin harmittomina viranomaisille. Tama onkin se syy, ettei niiden laittomuuteen ole viel&
lilemmin puututtu. Siit4, miten tulevaisuudessa ohjeistusta tulisi muuttaa, ei ole viel4 tie-
toa. Alussa tosin, kun Ravintolapéivaa vietettiin ensimmaisia kertoja, olivat sdannot hie-
man hukassa pop up-ravintoloitsijoilla. My6s Valviran viranomainen mainitsee, etta ta-

pahtuman ideana oli toimia lainsdadénndosta valittamatta.
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Alkoholijuomia on myyty ilman alkoholiviranomaisen myontaméaa lupaa ai-
nakin ensimmaisissa ravintolapaivissa. Kasitykseni on, ettei kyse olisi ollut
siita, etteivatko tietyt toimijat olisi tienneet alkoholin myymisen/anniskelun
ilman lupaa olevan laitonta.

Alkoholiviranomaisilla, eli Valviralla ja aluehallintavirastolla, ei ole toimivaltaa puuttua
luvattomaan alkoholinmyyntiin, vaan toimivalta on poliisilla. Yhteistyossa poliisihalli-
tuksen kanssa asioista on tiedotettu kansaa ja paikallispoliiseja. Valviran viranomaisen
mukaan luvaton myynti on vahentynyt merkittavéasti tiedottamisen jélkeen. Seka Evira,
ettd Valvira ovat siis pyrkineet pitamaan vaarinkasitykset ja ongelmatilanteet minimissa
tiedottamalla. Kuten pop up-ravintoloisijoiden haastatteluista huomaa tdma on hieman
ristiriidassa, silld pop up- ravintoloisijat toivoisivat vieldkin enemman ja selkedmpéa

tiodoitusta ja ohjeistusta.

Haastattelussa selvidg, kysyttédessa Valviran viranomaiselta pop up- ravintoloista, etté al-
koholilainsdadannon kanssa viranomaiset ovat tarkkoja, eivatka katso pop up-ravintoloita
l&pi sormien. He toivovat, ettd lainsaddanndosté otetaan selvaa, ennen kuin pop up- ravin-

tolaa perustetaan.

Alkoholin anniskelu vaatii anniskeluluvan. Pop up —ravintolassa ei siis voi
tarjota/anniskella alkoholijuomia ilman tilapaistd anniskelulupaa, joka
maksaa asiakaspaikoista riippuen 420 tai 610 euroa ja lupahakemuksen ka-
sittely kestda noin kuukauden.

Anniskelulupa tarvitaan siitd huolimatta, vaikka asiakas maksaisi ruoasta ja alkoholista
yhteishinnan. T&llGin asiakas maksaa alkoholista vastiketta, joten kyseessa on alkoholi-
juomien anniskelu, johon tarvitaan anniskelulupa aluehallintovirastolta. Haastattelussa
selviaa, ettd on melko epatodennakdistd, ettd pop up- ravintola tayttaisi anniskeluluvan
saamisen edellytykset, kuten paikan, yrittdjan tai vastaavan hoitajan patevyysvaatimuk-
sien osalta, vaikka toiminta olisi pidempiaikaista. Anniskeluluvan hakijan tulee myds
saada maanomistajalta suostumus alkoholijuomien anniskeluun alueella, eli esimerkiksi
kirjallinen vuokrasopimus. Anniskelualue tulee rajata selkeésti, eli kaytdnndssa asiak-

kaan tulee ymmart&dd missé hén voi alkoholijuomat nauttia.

Olen siin& kasityksessa, ettei alkoholijuomien luvaton valittdminen tai naut-
timinen ole pop up -ravintoloissa niin laaja ongelma, etté se aiheuttaisi vi-
ranomaisissa ylimaaraisia toimenpiteita.
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Valviran viranomainen tosin viela lisé4, ettei asiasta ole tehty mitaan selvitystd. Han ha-
luaa muistuttaa pop up-ravintoloitsijoita tulevaisuudessakin, ettd kannattaa pitaé alkoholi
erillaan pop up-ravintoloista, ellei toimintaan haeta anniskelulupaa ja ettd muutkin pyka-
lat ovat kunnossa. Siihen, muuttuuko lainsaadanto tulevaisuudessa, hén ei pysty kom-

mentoimaan.

Kysyttdessa tulevaisuudesta vastasi Eviran viranomainen, ettd mikali toiminta laajenee
edelleen, tulee Eviran keskushallintoviranomaisena puuttua ja muuttaa ohjeistusta. Viela
ei ainakaan Eviran tietoon ole tullut mitéén niin vakavia epékohtia, etté se olisi puuttunut
kyseiseen ravintolapéiva-toimintaan. Sek& Eviran ettd Valviran viranomainen toteavat,
ettd tulevaisuudessa ilmion laajentuessa tulee pop up- ravintoloitsijoita ohjeistaa parem-

min. Molemmat mainitsivat, ettd toivovat heihin otettavan yhteytta epaselvissa tilanteissa.
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7 JOHTOPAATOKSET

Olettamuksena minulla oli, ettd pop up- ravintolat ovat saattaneet luoda erilaisia ongel-
matilanteita niin ravintolan perustajalle kuin viranomaisillekin. Tutkimuksen tarkoituk-
sena oli selvittag, ettd miten pop up-ravintoloitsijat ovat huomioineet lainsaadannélliset
pykalat ja millaisia ongelmia virnaomaisilla on ollut pop up-ravintoloiden kanssa. Tutki-
muksessa selvisi, ettd pop up-ravintolat ovat vield hieman lapsenkengissa ilmiona ja etta

lainsd&danto on varsinkin pidempiaikaisille pop up-ravintoloille lakiviidakkoa.

Haastatteluista selvisi pop up-ravintoloitsijoiden ja viranomaisten kanta pop up-ravinto-
loista, sek& se miten asiakkaat ovat vastaanottaneet nd&mé véliaikaiset ravintolat. Haasta-
teltavien kommenteista selvisi, ettd asiakkaat ovat antaneen padasiallisesti positiivista pa-
lautetta. Asiakkaat ovat myos piténeet erityisesti erilaisista ja villeistakin ideoista. Esi-
merkiksi lattyjen paisto keskelld kaupunkia on varmasti usealle sellainen kokemus, etta
sen muistaa pitkaan, tai kuinka useasti voi todeta kayvéansa syoméassa kolmen ruokalajin
menun pesulassa ja vield valita menu pesuohjelman mukaan. Uskon, ettd pop up-ilmio
tulee kasvamaan, jos ravintoloitsijat inspiroituvat ideoimaan hullujakin” ideoita, joita
normaalisti eivét toteuttaisi ja varmasti tata kautta asiakkaidenkin mielenkiinto jaksaa py-
sya hereilld pop up- ravintoloita kohtaan. Tarkoituksena on saada asiakkaat nopeasti tie-
toisiksi ravintolasta ja liikkeelle, silld pop up- ravintolahan on vain hetken aikaa olemassa.
Asiakkaalle se on ainutlaatuinen tilaisuus paasta kokemaan jotain sellaista, joka huo-
menna on jo poissa. Tama luo kokemuksia niin asiakkaille kuin itse ravintoloitsijoillekin.
Ehk& myos tulevaisuudessa Kiinteistdjen vuokraajat herddvat tdhan mahdollisuuteen

tehdd lyhytaikaisia vuokrasopimuksia, joka helpottaisi pop up- ravintolan perustamista.

Ravintolapdivaa on markkinoitu sosiaalisessa mediassa ja my6s muiden medioiden kautta
niin tehokkaasti, etté se usein asiakkaiden puolesta se mielletdankin pop up- ravintoloiden
ainoaksi muodoksi. Tama leimaa my6s muut, pidempiaikaiset pop up-ravintolat, laitto-
miksi vaikka todellisuus on toinen. Pidempiaikaisten pop up-ravintoloilla pitaa olla kun-
nossa kaikki lakipykalat, elintarvikelaista alkoholilakiin ja verolaista tekijanoikeusjar-
jestd Gramexin korvauksiin. Gramexin korvaukset saattavat tulla yllatyksend, silld jos
esimerkiksi pop up-kahvilassa soitetaan radiota taustamusiikkina, pita siitd maksaa asia-
kaspaikoista riippuen vahintdén 13,81 euroa kuukaudessa. Vaikka Ravintolapéiva on oh-

jeistanut pop up-ravintoloitsijoita internetsivustollaan, niin edelleen kaivataan saantdjen
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selkeytysta ja yhteisid pelisaantoja. Kuten haastatteluistakin kavi ilmi, niin sdéntéjen pi-
téisi olla samat kaikille, jotteivat esimerkiksi ravintoloitsijat joudu karsimaan siitd, etta
noudattavat lainsd&adantoa pilkulleen.

Usein ravintolapéivana pop up-ravintolat perustetaan omaan asuntoon, jonne Eviralla ei
ole lainsaadannollista oikeutta tulla tarkastamaan tiloja ja tilannetta. Olinkin yllattynyt,
etta pop up-ravintolat eivat olleet nostaneet mitddn suuria ongelmatilanteita otsikkoihin
eikd Eviran tai Valviran tilastoihin. Muuttuuko tdma tilanne ja Eviran oikeudet, jos on-
gelmatilanteita ilmestyy useasti? Enté kuka on vastuussa jos ravintolapaivén jalkeen kau-
pungilla on syntynyt roskaa, jota ei kuitenkaan ole siivottu pois pop up-ravintoloitsijoiden
toimesta? Pop up-ravintoloiden toimivuus siis vaatii yhteistyota, tietysti hyvassa hen-
gessa, niin innokkailta ravintoloitsijoita, asiakkailta seka viranomaisilta. Oli kuitenkin
positiivista huomata, ettd ravintolapdivan internetsivuilla on pyritty ohjeistamaan uusia
ravintoloitsijoita niin elintarvikelainsaddannon kuin alkoholilainsdadannonkin kannalta,
ja Kkerrottiin ettd ravintoloitsijan pitdd mietti4 ja arvioida elintarvikkeiden riskit ja olla
niistd vastuussa. Nama ravintolapdivan ohjeistukset ovat mielestani hyva alku oman pop
up-ravintolan suunnitteluun, silla ne ovat varmasti koottu monen vuoden kokemuksella,

palautteiden perusteella ja usein kysyttyjen kysymysten pohjalta.

Pop up-ravintoloitsijat kritisoivat viranomaisten joustamattomuutta alkoholilainsdadéan-
nosta ja toivoivatkin, ettd Suomeen rantautuisi eurooppalaisempi juomakulttuuri. Valvi-
ran viranomaiset kuitenkin pitavét tiukasti kiinni alkoholilainsaddannon linjasta, eika il-
man lupaa saa alkoholia anniskella. Alkoholilainsddddnndn mukaan myo6s asiakkaiden
omat alkoholijuomat ovat laittomia, mutta ulkomailla pop up-ravintolan ilmoituksen yh-
teydessd on usein mainittu “byo” tai byob” joka tarkoittaa ’bring your own beverage”.
Tallgin asiakkaat saavat tuoda omat juomansa, olivat ne sitten alkoholipitoisia tai ei.
Haastattelussa kerrottiinkin, ettd suomalaiset varmasti oppisivat eurooppalaiset juomata-
vat, jos tdhan annettaisiin mahdollisuus. Tdméa varmasti turhauttaa, jos haluaa perustaa
yhdeksi paivéksi pop up-ravintolan, jossa juoman ja ruoan yhdistaminen on osa kokonai-

suutta ja kokemusta.

Pop up- ravintoloiden kirjo voisi olla vieldkin laajempi ja mielikuvituksellisempi, jos
siihen annettaisiin mahdollisuus. Suurin osa nykyisista pidempiaikaisista pop up-ravinto-

loista onkin perustettu ravintola-alan ammattilaisten toimesta. Heilld on jo ammattinsa
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puolesta hygienia- ja anniskelupassit ja vankka tieto, sdadoksista ja pykalistd, jotka tulee

huomioida.

Tulevaisuus nédyttaa, tuleeko pop up-ravintoloista viranomaisille riesa, vai kasvaako ilmi6
sopusoinnussa lainsaddannon kanssa. En kuitenkaan usko, etta esimerkiksi ravintolapéi-
van suosio vain hiipuisi pois, silla se on noteerattu monessa kansainvalisessakin mediassa
ja ylistetty sen innovatiivisuutta. Uskon my6s huippukokkien 16ytavan pop up:ista mah-
dollisuuden toteuttaa itsedan vahariskisesti, sill4 siihen ei tarvitse sitoutua vuosiksi, vaan

siind paasee kokeilemaan uusia ideoita ja kuulemaan asiakkaiden palautteita.
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8 PAATANTA

Perustettaessa pop up-ravintolaa on tarkeda l&hted miettimaén ja pohtimaan myds sen
lainsdédannollista puolta. Teoriaosuudessa kaytiin lapi vakavasti huomioitavia kohtia,
jotka ovat oltava kunnossa jokaisella pop up-ravintoloitsijoilla seka kohtia, jotka ovat
hyva huomioida. Onko toiminta véhariskista ja miten saisi kokemuksesta parhaan mah-

dollisen myos asiakkaille.

Opinnaytetyota tehdessani yllatyin positiivisesti siitd energiasta ja inspiraatiosta, joita pop
up-ravintolat levittdvét ymparilleen. TA&mé energian ja inspiraation taso taas leviaa eteen-
péin sosiaalisessa mediassa kuvien, ideoiden ja tarinoiden valitykselld. Haastateltavista
huomasin, miten tarkeaa heille oli p&asta toteuttamaan omia ideoita ja onnistua niissa.
Lainsaadannolliset haasteet jokainen pop up-ravintoloitsija joutui punnitsemaan ja ehka

hieman rajoittamaan ideointiaan talla tasolla.

Olin hamméstynyt, ettd viranomaisten puolesta ongelmatilanteet olivat pysyneet niin va-
haisind. Oli myds mukava huomata, kuinka kannustavasti ravintoloitsijoita on ohjeistettu
aloittamaan toimintaa, vaikka se onkin hieman laitonta. Aivan kuten Eviran viranomainen
sen totesikin, niin onhan varsinkin yhden péivan pop up-ravintola kapina lainsdéddantoa

vastaan.

Toivon tulevaisuudessa, ettd suuremmilta ongelmatilanteilta valtytdan vastaisuudessakin,
silla ndit4 valiaikaisista ravintoloista voi tulla vield toimiva tyokalu ravintoloille ja yri-
tyksille esimerkiksi kampanjoissa. Uskon, ettd tdmdan opinndytetyon tiimoilta l&hden
miettimaan my0s omaa pop up-ravintolaa joko Ravintolapdivan ajaksi tai jopa pidempi-

aikaiseksi.
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LITTEET

Liite 1 Teemahaastattelu pop up-ravintoloitsijoilta

HAASTATTELUT POP UP- RAVINTOLOITSIJOILTA

Haastateltavan nimi:
Pop up- ravintolasi nimi, liikeidea, sijainti, kuinka kauan ravintola oli olemassa:

Millaista palautetta sait asiakkailta (kuvaile miten asiakkaat ovat mielestasi kokeneet
pop up-ravintolasi)?

LAINSAADANTO

Lainsdaadannon huomiointi pop up- ravintolaa perustettaessa? Miten se rajoittaa?
Kuinka lainsaadantoa tulisi muuttaa pop up-ravintola- ilmion laajentuessa? Miten?

Miten toivoisit, ettd viranomaiset ohjeistaisivat pop up- ravintolan perustajia?

POP UP:IN MAHDOLLISUUDET

Pop up- ravintoloiden mahdollisuudet ravintola-alalla (millaisena koet pop up- ravinto-
lan mahdollisuudet)?

POP UP TULEVAISUUDESSA

Pop up- ravintoloiden tulevaisuus Suomessa (millaisena néet pop up- ravintoloiden ase-
man tulevaisuudessa)?

Tulevat trendit ravintola-alalla? Hakeeko pop up viel& muotoaan?
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Liite 2 Teemahaastattelu viranomaisilta

HAASTATTELUT VIRANOMAISILTA
ONGELMAKOHDAT

Millaisia vaarinkéasityksia pop up-ravintoloitsijoilla on ollut esimerkiksi alkoholilainsaa-
dénnosta tai elintarvikelainsaddannosta?

Miten tilanteissa on toimittu?

Miten vaarinkasitykset ja ongelmatilanteet on pyritty/ pyritdan ehkaista?
LAINSAADANTO

Mitka ovat lainsdadanndllisesti tarkeimmaét ohjeet pop up- ravintolan perustajalle?
(miksi juuri ndm&? Ovatko ne samat yhden pdivan ravintolalle, kuin sellaselle pop up-
ravintolalle, joka on pidempiaikainen? Mita pop up- ravintoloitsijan tulee ehdottomasti
ottaa selville ennen ravintolan perustamista?)

TULEVAISUUS

Pop up- ilmidn laajentuessa, mitka ovat mahdolliset uudet ongelmakohdat/aiheet? (tuli-
siko lainsdadantoa jotenkin muuttaa pop up-ilmion laajentuessa?)



