Aproximacion protedémica al estudio de la respuesta diferencial del
metabolismo energético al estrés por bajas temperaturas en tomate y pimiento
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bajas temperaturas, especialmente tras el reacondicionamiento de los frutos a temperatura ambiente. Para ello se ha obtenido el perfil de proteinas
expresadas diferencialmente en cada una de las dos especies (tomate y pimiento), cuando los frutos se sometieron a baja temperatura frente a frutos
conservados a temperatura que no induce dafios por frio (y tras ser reacondicionados a 20°C en ambos casos). Seguidamente, se han comparado las
proteinas expresadas diferencialmente bajo condiciones de dicho estrés por frio en ambas especies (tomate vs. pimiento).
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fueron clasificadas en el metabolismo celular usando
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En pimiento se han observado alteraciones en la fermentacion (ADH) y en el ciclo de chloroplast stroma

Calvin (TK, FBA y RuBisCO). En tomate se han observado cambios en el metabolismo de
sacarosa (INV), metabolismo de glucosa (Aldosa epimerasa) y cadena de transporte de
electrones (ATP-sintetasa). La glicolisis y el ciclo de Krebs se han visto afectados en

ambos frutos (ver diagrama). i o i ST i T
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