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Colombia, o un pads gue ofrece diversidad de productos

agricolas, especialmente froutas. Denlro de las Areas

destinadas & Los  frutales, existe wna significativa
¥ Cr e o G oles cultivos cler e htyva localizados

princitpalmente @n la reglidn andina.

Tentendo en cuenta la elevada produccidn de fruta v su

i

and b bidad  durante todo el aWo, la wltilizacidn de  la
wehuva  come materia prima para elaborar vinos v licores
éwn aplicable. EBsta apreciacion surge tambidén del andlisis
@xperimental gque permilte fiiar las caracleristicas propias
e la  fruta vy osu aprovechamniento para  la  obtencidn  de
e borg frivesclues Lo o Calbe  anatar, que  estos productos
constituyen una opoidn dif@r@ﬁt@ en el mercado, saturado

de la fruta Fresca o n COrnservaas

l.a dndustria  de lag bebidas alcohdlicas en el pads se
encuentra  en  wna  etapa de desarrolle debdido tanto  al
incremento en el consuno come a la competencia presentada
por  los productos dinportados y las  expectativas oreadas

por los consumidores o nivel de nuevas bebidas.

Teniendo en  cuenta estos aspectos se  brinda wn amplio
campo @ el cudl se puede desarrollar la ciencia de  los

vings v o los lLicores.




Crame tavhe T BETUDICE DE MERCHDO

Lo ESTUDED DE MERCADO DE Lo MATERLS FERITMe

Lol Wollmenes de produceidn hustorioa

Tebed e andlisis Mstarioo

el oafo de 194%, la produccion de o achva registracda

e CDundinamarca ara de trece toneladas

ArvLianl e, Para ol

avio  de  19YBE. sequn las

bachisth cas  Agropseouiarias URPS

CUnidad  Regional de Flandfilcacidn  Agropecuarial., chax

FManisterio de Sgricalioras existdian aproximadamente oo

heotdress  oulitivadas  gue prrochuacian trescienltas  Treinta

tonerladas anuwales, considerando oan o rendimiento de  tredints

tomeladas por heotdres,

1,102 andlisis de la situacidn pre

ctd bde de La wobusa Pa dddo adgucioriendo dmportancia @n

e aetuadddad, Llegando a reemplazar en omenioipios

[ 1 L

Masttas, la Esperanmza vy San Bernardo en Cundinamaros,




cuwltivos bradiodionales

chiz mora oy tomate de drbolk. Hen

L badiasticas ]I e L e s el Flirmtsterio hes
P cud cbwera Lass dreas ol tivedas  abaroan ek n bl oo

beoltireas, ghiternienda  wna prodoooian de satoolientas

cirrcuerta toneladas por o ado,. de las cualdes doscientas

e ta v o ochoe toneladas son destinadas al mercado externo

v bam restant al conaumo dnterno.,

Tadude andAlisis de Lo propeooidn

ledt wehuva, al no coostl tudras come parle esencial  de La

canasta Familiaor, no ke taenddo un gepidd mi e o estadistioo

e g

O N gue  permhe realizaor owun andlds
matemdtico para determinar el comportamiento futuwro deld
(R I A e W o Ser haces  necesaria. entonces, observar La
situacidon presente en la cual se sncuentean aspectos conod
e husoueda de nuevos oercados, mejor aprovechamiento  de
La uwehuwva, dnformacidn al consumicdor de lasg venltaias  gque

@ la Fruta v @l dnterds ous se véd reflelado tanto  en

&

I

Los cultivadores  como ern Los demandan tesg tockos  wslos

Factores dan  wn o pesible  aumento  de  dreas  cultivadas.

Loite Ubdicactorn de las regiones oroduoloras

i disponibilidad e wobuva & nivel nacional se  encuentra

i Los deparbamentos de Boyacd. Marifio, Arctiogquia, Buindoo,

Durghiramar ca, Husla, Magdalana » Santanderes.




1w

e el departamento de Cundinamaonrca, zona de  dnterds osn

e estudio, el caltivo de aohuva presenta wn o shevado

i

desarrallo en los oundoipios de Silwvarnia, Sdbachd,  Ubatd,

e DR pague . Dhooorn g, soputE e v WAL L Finzon.

.30 EL cultive

Ledul. aspectos otdniocos

Tedeilanle clasificaclddn

Werdmo Vegetal

T g Faenaganas

L) avse Dicotiledonea

Suabomloa Metaol amides

Qrclen TuhiFlora

Familia e L AT e G s

Ciekry g Frd smar o

L[ Fhwesalis  Ferwedsara L 148

.30 108, caracteristics

Do  acuerdo con el andlisids hecho por Meorthe Medina (105,

Lao webnava @s uana planta owigiraria de fAmdrnoa,

semilarhustiva, s condiodoness pormales orece 1,30m v en




tnvernadero puede alocanzar wia altuwra de 2m.  La raiz e
poivotants muwy ramicFloada v pooo profunda. Bu tallo  es
herbdoen, posee hoias enleras acorazonadas., L.as  Flores
HOM amaur it Ll aes i uly] ot PL DL tubul ares W
Rernafroditas.  BEL froto es ana bava carnosza, envuelitoc  en

trr caliz acrecente globeso, de color verde, qQue cambia a

antge i b Lo dorado cuarndo Llega a e madurer,

Leded. vard woac

Be  coneoocen  cuarenta vy o cinco especies silvestres de  las
cuales Ta Peruviana bao ha sido la de mayor aceptacion por

presertar un sabor mds azucarado.

12330 condiciones olimdticas

Bl cultivo de  la uchuva no presenta FECie) 1 en tos
estrictos, pero se han establecide unos rangos dptimos on

culanto a suelo vy olima.

El suelo debe presentar una estructura glanuwlar, pH sn o un
Fango de H.0 a P.0.  Ruen drenaie y o contenido alto de

macteria oradntca.

B cuanto al clima. este culltivo se desarrolla entre  los

RRO0 v 3N0O0Omenm. & uwna temperatitra de B oa 1480 vy una
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Mumedad relativa del 80 al FO0XN, con precipitacidn anual de

SO0 L1LO0mm bien distreibuidos ademds de buena lundinosidad.

Lodad, criclo reproductive v productivo

Bl odola reproductive de Ta achuava, seqn Martha  Medina

L, es de nueve meses distribuidos asds

Tiempo (meses)
Actividad

1 2 3 4 a - 7 a8 9

Siembra N

Transporte
a balsas =i cue

Transporte
definitivo [

Floracion ==t

Favetifica
cion. = ——

Maduracidén e e e
¥y cosecha.

FIGURA 1. relacion de tiempo y actividad para la
producoidn de wochuava.




e
seeaber

La  cosecha  de  wehuwwa  se  realiza cada  cuatro MeE e

independiente de la época en que ha sido sembrada. B el

mercado s presenta una  mavor  oferts en el mes  de

rrCnG g eam b e

1,308, caracteristicas del firuto

Led3.8B.1. andlisis arganoldéptica

Bl fruto  presenta una piel delgada o

-

holledo  resincso.
Fosee  oran  cantidad de semillas de  lom  de didmetro
aprogimadamente, constituyende el &% del  fruto  segon
Zarate ¥y Polania (17). L dugn  presenta wan color
amarillo-anaraniado, de sabor iiqeram@nt@ amgfgmy e oo
agradable: un pH gue oscila entre 3,0 ¥ 3y$n Acidez  oue
indica la presencia de Acidos  orgdnicos. También e

prcuentran en su composicion gomas,  muod lagos, peching,

Tu3.89.2. andldisis nutricional

El andlisis nubricional estd dadeo por  los  principales
elementos que contiene la fruta, los cuales dan las
caracteristicas propias a la uwchuvay estos elementos se

encuentran registrados en la siguiente tabla.
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Lot fndlisis de la comercializacion

1.9 L. ceanales oe comerolallzacidn

FL oeanal de comnercializacion de la fruta entera, seqgarn La
Grmereciacddn de Hortofretiounl tores, se efectlia  actusalmente
mecdante  wun sictoema de ehtrega al  consumidor  a  nivel
internog vy conswnidorss a nivel externo o @xpmrﬁnmiﬁn; (513

i, comer el Fludo del prodacto {uchuva) s realiza de  la

sdogrubd ers b mangras
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CONSUMIDGOR

FrLaUse 2, canal de comercializacidn de wohuva
Cfructa entera).,

Fate canal de comercializacidn suestra un sencillo sistema
de digstribucidn del produacto hasta el consumidor. et b
eorn un Lrntermediario gue distribuye la Fruta a las plazes
de mercado vy supsrmercados: tambidn, provee de productoe &
Lo my porbadieeas, Tanto el prrcchuctor oM el
intermediario pueden ofrecer  wehuva  directamente al
consumidor Firnal al digual gue las plazas de mercado y  los
suparmercados,  se diferendcia rnotoriamente el costo vy

precio  del producto de acuerdo @l canal oue HBe sida  para

colrvberer La Fruata,
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directa  entre  ambas  partes.  BEn algurnos casos es sl

irvtermechiario owien Llega sl lugar de produccion » o efeochia

abmancian cbe s el peodoobonr

ba compra, Duanco la oo
gvten Lleva la Frmaha o lugares de acoplo Chntermediariosd.
B pago ws o reabiee e o Lhempo o omayor de acho a0 partir

der la Feoha de anbregi.
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Law  Lioicbeaosiones ogue se pre
thateria prdma we cenbran bdsioamente en los sdguden les
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[ tderras destinadas ol cultivo de aohuva.

Tgnorancia ¥ descontianza por parte de los  cultivadorss
Ffronte a La proopussta de diversificacidn de cultiwos.
Falta de  motivacidn, partioifacion Firtarnohers ¥
adminisetrativea del estado.

Fxportacitn de uans elevads canbtidad de producto dedando
Tao demendsa drnterna insatisfecha.

Loa variacion de precics de aouerde & la  ssbtacioralidad

cle la Fruata.
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cportunddaches ventadios gquer mo se obtendriay en el pads

para las comeroializadores de la fratas A ndveldl  dntarno
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arvhe low oferentes de la materia prima.
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W progeama s Lo o bvador s cher Lo Frruha

@l ompal relne las siguientes

Frewsantar wra drros sl an wr ol wso e la Fruata en el

M cacio, walienco de ba monobonda del consomo como fruha

Yo CEINTEETW S FMacdas  ha poroduooidn de o winos v

LiLoores.

B onms e erd omtmers ko ode Las dAorreas de o coltivo o mectiarn e @l
afrecimien Lo e SEBEE L S heondoa Filmanciera a0l

agrkoul tor.

Fagar  la materia prima a corto plazo, arudandole  ass al
agrioultor  a  disponer rapidamente  de dos ey fi clos

goondomi cos para el desarrollo de sue actividades.

Faomi Li bar al  agricultor  La  adgui iy cher AN LLE

adecuados para la recoleccion frarvsporcber oe La Frucka
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La determinacidn del peso especifico s efectla con  musha
oot tued por el mdtodo del piondmetiro. EL o pdandme b

WG Gy Timpio v tarado, s pesa exactamente oo N F R A w]

Ilena posteriorments con agua destiliada »

pear bdrplicado pers obibener un valor mas certero,

Rer owacda ol plondmetro v ose Llena nugvamente con sl wvino

A rleseaanery he . . Lo valores de peso s

clen wchieda w

el asdorran e Lo ecutacddes

I e P I S N b RO B

Dearvede s

piondmetro Vvaodo

pd ocndmetrao 1leng de agua
plondmetro lleno de wino.

Byl oswirg o wohuoea se enouentra wn o valor de O,99085.

S0 totals

e i liza un matod con el dodo.  Enoun erleanmeyer e Loma

witen mues s de ovire de uokuva de B0co, se agrega Jeo de

REE0A L), Beo de solucian de almiddn v 30mg de EDTA Mad.

. P

solucian e agita v se afade de la buretla solucion de

T2 0,0%  hasta  lograr un color  azul  gue persieta por
L Smegurdes, siendo Y oel valor de dodo enpleado.  Se afade,

erchorees, Boo de MalH aM, se g ba nuevamente ¥y e deia un

Fenoso de 5 ominuwtos, al firnal de est

tempo se agreas Lo

cler HEBOE 13, se vuelve a valoraer con ododo hasta  obltensr




el oorlor o aral, Vool dodo empleado. e adacte 2000 ol

RalllH ab v ome deda un rspeeso ode D omiowckos, e agita wrra e

yoomer agredgan 20000 de aguas Fr doberddo s ol Gamear ter,

g

afmade 0o de MI2EBOA L3 v ose walora naevamente oo ddodo
Masta  obtensr el oolor azoedl, sdendo WYY oeldl dodo emnpleado,

BOEDE total se obtiene de la relacidns

SR chekal e FZEOOOM W e W g i

] wamer ole wohuva cBlene un conteniddo de totald der

Ly E2mgSdm .

Grago aloohdlico:

Frampsa determinar o)l porcentais e adoobol se wsa el mdloddo

Bictuder aloobolimetrioo. L opeocedimienta  se  Andala

shra oe RO en LA el e des aforacho,

COn Lao hoamaa dw RN
Fate  liouido se pasa @ wn matarzsa de destilacidn. g
comienza & destilar lentamente, al b exteems ded
Fafrigerante se dispons un matraz aforado acoandiclonaco

e un Fino tubo oue toogue casi la bhase, esto con el fin de

el tar  pérdidas en la destilacidn por  razaon de L
walatibidad  del aloohol. Se reootge D000 e destilacdo oy
completar a voldmsn con agua destilada, sste contentdo  se
transfiers & una probeta o s sumergs un alooldmetro vy ose

o La Le elato =se relaciona oo wuna Lalrlas

bura, @
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Grados Brixs

Con da determinacidn de los grados Brix, en el prodocto
Flnal, se logra observar el ltranscuorso de e fermentacidn
v el punto Ffinal de lsa misma o oal niwel  qQue se ogulere
Ylegear  para  lograr las cearacteristices  del  wino. Lo

grados Brix dan un walor del contenido de solidos solubles

et La muerstra. B el oaso vimaicols se pasde Lomaar asdi oun

valor aproximado del contendido de azucares v osu @volucion
Ferrmery Lalivea . Fara lograr sestos datos s ussa wn aparato

denominado refractametro, en el ocual se aplica una pegueia

ving  de

it Lea Copenta ) vomm roceds aosy deotura.
wohuva tlene AR (grados beix), como  caracterdsitoa  del

nroducto final.

Tockas las  determinaciones  aniterlores 5@ Feunen n la

sihauwiente Ltablas

TERLS 5, ceoracteristicas frsioo-guimicas del vino de
e iva.

Acicer tot EHRE0 S total Yy (Grados
Fri-l [ g N Y o T gopeci Fioo 0 chmd e i x
Lartarico {75

JaeH La

L9, & 13 &

. Labaratorio, Univer:
1295,

fueryles Delerminac
e La Balle. Santatd




SudatabaEs Lihoor oe wohuva

|

LR S Gl L B ol W

chir webaesa, &l dogual gue el

SR, s el e anvdlieis de Lahoratorio

PTIIEN: PTe) HER R LG Ta madie wo B 1L owadar Fraaa

arada aloahalioo ea de FHTY w s eemoecd fioa de O,9P5HE3.

[F ] gl e ] mebowto e

Fabhdharg . Cuando se trata oe owinogs v Licores, la muestra s

tomar oelh sery despodada oel oonctendido aloohdlioo  meddiante

e ol tamiantoa sl baWo maoria hasta gue el woddunen

al de dao omuestra se reduzose enouan PN, esta cantidad
mer @reFrda v ome Blewa oa wobkdimen . De esta solucidn se toma
Lrtes ald ouota wose brasfliere a wan matrar aforado de 10000,
a la owal sme le agrega 20 de agua destilada. Se  agraga

ademas Joo de aoetato de plomo oy o se completa a voldmern, se

1

agite v ome Filira por papel. De la solucion fil trads

Toorrea rdestamerthe s aliouota sme lleva a wn bhaldon e AT T

-y

wooome addolona Doo de HOL concentirado. @

Lo ome lleva a  un
bafo de aguwa a ZH70 por 10 minutos, se enfria vy nedbraliza

cearr MallH hasta wivrads de tornasol,. se& complala & vwoldupsn.

Erowr balan se wderten las soluciones de Fehling A v B en
dowal  cantidad (8% & 8mll omas L0 0 200c de agua, esto  se
marrtiene  en ehbullicidn v ose wva b tulando con la soluoddn
anberdior hasha  que ol color azxul casl  desaparesca, e

aqrega asul de metileno (Sgolas) sin dedear de hervier v owe




cormtinia La titulacidrn hagla desaparecer conpletanmente el
color arxul. o el fin de conoocer el wvalor de la sobuacldn
Feahting @se  hace una bitwlacidn a 1000 con una  soluoidn

(KR ey e porucares peduotoroes oon Los Fremsi e antertormern te

3

el acionan wrn La

e ok Oryachons o L.oe  valores obtandodos

grouacd oy

MArucares Invertidos (ogs0) = (100 % gy 200

Donde s

g Gramos de azuwcar dnvertido contenidos
@ La muestira.
Vom Moldamen de la muestes

L wvalor de azuvcares totales contenidos en el licor e

wnohuva es de 1léd,a 0] expresadog COmMo SaCRITDSEA .

Toados Los walores de las caracterisitcas esltan reraUml s

err la siguiernte tablar

Tafls &, caracteristicas Fisico-guimicas del
licor de wolnava.

Grados PEvialrre
At ocohol imétrd cos g Teotale
] egpecition 01 ®acRIroEa

3 ) P Lidua

fuentes: Delerminaciones & nivel laboratorio,
Undiverasidad de La Salle, Santaféd de Bogotd,

LEers.
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2. b0 caracteriaticas organcldplticas

*y

SalablaZale wvino de ucmeva

ving de uehuva reOne lags carachterdstiocas propias de  1a

fruta.  Bu soroma @ mds fuerte gue @1 presentado en  otros
vinos,  Exhibe wy colar oore marrdn bhrillante y  limpido.
Ofrece wun sabor notable a fruta {uchuva), con dulzor v
acider agradables logrados por las  taninos v azdcares
caracteristicos de la wchuva.

s

Sed el 202 Licor de wehuwa

EL o eolar qgue presenta el licoF de uchuva es ligeramente
ambrar  traslacidoy el  aroma es fuerie sindilar a otros
licores, especialmente a las cremas que se encuentran eén
@l  mercado  (orema de menta, de coco, de  cacao,  elto.
notdndess el  aroma aportado por la fruta.  El licor  de
wehuva  mantiene @l sabor de La fruta debido al sétodo  de
elaboracicn cherll mismo  (maceracidiml}, con LA alta
concentracidn  alcohdlica gue le d& sw caracteristica

@apeoial.,

2ab.1.30 atributos del produacto

Lo owimo oo wuchuva se puede  servir  como  apgerilbivo  en




e

cualauier tipo de comida, debido, principalmernte. & que no
prresenta wan color gue Lo obligue & servierse oo oun
geterminado platillio  como ocuwrre con loas cwdncs bhlanoos

Cpmmacados vy marlsons) v Lors o by o (i res d .,

Tambridn ¢ WA s puede consumilr e cualouiher  ocasion.,

preae st bado oontenddo aloolud oo,

EL dicor de wohea, por s prarbe, puieche consumLesa oo 0

ot Ly oo cocteles

whi i racks parra La prapanra

[

moderache che wvirrg v Lioor de wohusva DEOpRorciona

srvergda v Llega & constibteirse an una Debida astimolante.

D2al01.4 . presentacion del producto

L owing llega  al mercade e cantidades  de  PU0oco, @i
fhotellas tipg  ewropeo (Sohlegeld, de  forma cdldndeica,
cuello  alargado  » o pared de  widreio delgada, e haooe
Fecosario  la  ubilizacidn  de  botellas opacas (reerchess )

debido  a  gue @l vino embotellado no concluye  de  foroma

definitiva su maduracian v proceso evolutivoe, por esto, La

I puede ocasionar algon cambio owimico gue afedctaria L
caractevristicas organclépticas del producto. Bl alerre de
eele bipo de botellas se efectia con tapones de corcho  de
dom de longitud.  Fara ewvitar alteraclones del prodocte w
garantizar  sw calidad, wna vezr irvbradecicdo el tapan, s

wartilire la boca de la botella con wna protecocidn plastios
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apticada al calor. PFor norma, se debe colocar &l sello de

a@quricdad sobre @) recubrimdento pldstico.

etdopreta o o rotubo oue Llewas la botella  debe  dodiosos
menbiee v marca  del producto. Mombree oy wbeloacidn deld
Fabrdcante., Mamero del regrstro sanitario otorgado por &l
Mipdsterio de  HDalad, Contenide neto en el s s tana
nacional e medidas. Grado aloobdlico expresado en grados

alooholimdétricos  » Late. Adembs debe poseer la levenda

rmdeshrd s colombiana” por ser e@laborado en el padis.

vy g
s

A% v PA0co, de Forme oildindrica y o bDase  plana, cuello
Largo v clerrs s rosca por uana tapa metdlica.  Lome en el
ARG tiere recubrimiento plasticn vy sello de  seguridad.

L.a etigueta esune la informacion Lgual a la presentada en

el wtioguebacs para CYLINos.

2alb el e noEmas

RDetLtLS.t. wvinos de frutas

Lo perma TOOMTEC 708 de 1991, dispone que todo  wvino  de
frotas  e@s  aguel producto obtenido  por da Farmen Lacilon
aleohélica narmal de Frotas conoun grado al cohdlico mirhoe

e L0, 1 omosto del oual se parte para la el ahbhoract
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clee wano de Frutas debe contener wn ominimo de 15%057dmE on
axvioares hotales, B darabe a wlilizar para edulcorare el
vk dlerlree conctener B0OW mandmo de masa de aslioar. 5

Ly braoe LEPTaL LRE

tra del prodoacto LYerminado por o uan Lienpo
clee A8 horas v & una temperatura cde 3P0, v oal  cabo del
AT o poresenta albteracidn,  es dndicatiso ez L

erema scter o al deherioro.

Lorg regunh sl Los gue debe eeunie 21 producto Final song

Tkl 7y reguisitos necesarios de los
o de frochas.

Fresopund s horw famdme Pl i

rado e alocohoal 1 1t
M Taortdrd oo goamd - o

Fetarod mgsldmd
Caloohdl anhdderod - L0000

Mecarsae botales,
glucosa o0 dm3
GO 0 1%

Sl Ul

e
e d S 1

Dol cer 8,

Sudfato potasio,
g o dm 3 - e

Claovuero de sodio.
& g om3 - 1

fr e ched obee sl furose
Total en g dmd - SR0
oy g g

fat a8 S

ey T T30

eyl o e bes bk

Fruentes norma Loonteo PO de 1991,
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Paladl oBude licor de froalas

b mormsa LO3ES de 1991 expedida por TCOMTED refiere a  los

Licores de frutas o Creamas.,

conaicerado  wn Lioor anuella bebida alcocohdlica de
GHmadhuacion maycir A SECA obtenida por destilacidn o por

infusiones o maceraciones de las mismas frutas.

TARLA 83, requisitos necesarios de los
Licores de frutas.

Requuisi tos Minimo Mé&ximea

Contenddn e
aloohol en A
a o R0ve, ae s

Arvcares Lot
glucosa gstdmd SN0 -

Metanal mg dmd - 100

Farfural  megsdmd
aloohal anhiichro - s

Higrro Fe mg/dmd - &

Fuente:s norma Loeonteo LO3H de 1991,

las  disposiciones sanitarias sobre bebidas alcobholicas

expedidas  por el Ministerio de Salud y la norma Tcoontec

vy Ay
s e

de 19PPL para la elaboracidn de las mismas, se reunen

P
i

er las practicas pevmitidas y prohibiciones resumidas asdid




La adtdodan de sacarosa en cantidad igual o inf

axvacares naturales del mosto s fermerntar vy hasta un
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Codigo Desceipcion | Unid. Req. | Valor Unid. | Valor Total

A - 8 g'i?9"§3?°r Fara -

tadors, nrer 1 5 100,600 120, 698
B - B! [Banda transpor- .

badora, 1 155, 800 155, 968
BY - 81{Banda transpor-

tadora, 1 155,524 155,528
D - &1 [Despulpadora 1 12539, 800 17539, 008
F - 81 {Fiitre de manga ! 154,008 150,900
FC - &1|Filtro de car-

tucho, H 129, 200 129,000
6 - 81 |agitador de

palas, 1 ap.009 89,089
H - at |Embeteltadora ! 2'309,000 2'%e9, 000
L - 81 |Mesa de

latoraterio 1 120,008 129,084
N - Bt |Mesa de trabajo ] 128, @60 128,094
- B2 |lMeca de trabajo 1 t2e.2p8 120,000
W - 83 {Mesa de trabago } 120,090 126, 804
MR - @t {Harmita con

recistencia :

electrica, ! 320,000 300,609
N - Bt [Bascula electro-

Riog, o & eENre 1 263,200 362,008
P - 81 |Prensa 1 469, A0 469, 008
T-a Iangue,de fer;

nertacion y ola- .

Fiticacion ? 199,200 17394, 008
TE - 81|Tanque de

enfriamiento, 1 220,089 220,900
TL - 81 |Tanque de lavade 1 3aQ, 008 Jee. pea
™ - 81| Tanque d

macerac)an. 2 996, 090 17960, 080
TP - af|Tanque pulmen, 3 110, 00 110,000

FIGURA 5%,

costos de maquinaria y equipos,
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COSTOS DE OPERACION ANUAL

( Hifes de pesos, 1994 )

CONCEPTOS VALORES
t. COSTOS DIRECTOS 51,897
f.f, Materia prima 27,198
1.2, Aditivos quimicos 7.492
1.2, Servicios 2.760
1.3.1. Energia electrica 1,908
1.3.2, Agua ' 968
1.4, Mano de obra directa 18,808
1.3, Empaques 3.296
te5.1, Botellas 3.861
1.9.2. (ajas de carton 235
I.6. g:nfgglgéa?;gs?z del cesto 543
1.7, Depreciacion (a 15 anos 18%) 608
2. COSTOS INDIRECTOS €4.728
2.1, Mano de obra indirecta 27.600
2.2, Sequros (2,5%, activo fijo) 2,348
2.3, Impuestos 1,788
2.3.1. Predial (8,75% terrenc) ‘568
2.3.2. Predial (1% construccion) 18t
2.3.2. Indugtria y comercio
(9,18% de ventas) 1,247
2.4, Gastos de ventas (5% ventas) 29.888
2.3. Sastos generales 3.768
(18% de nomina total)
2.6, Otras depreciaciones 933
2.6.1. Construccion (208anos) 987
2,6.2. Nuebles y enseres 32
(18 angs)
2.7, Amortizacion de diferidos 1,881
{18 anos)
3. CARGRS FINANCIERAS 22,789
3.1. Amortizacion, intereses 1,188
duranie fa construccion
(63% 2 19 ancs)
3.2. Intereses por creditos 21,689
4. TOTAL COSTD NETO DE OPERACION 139,485

FIBURA 56, costos anuales de operacion., ver anexo 3.
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INVERSION TOTAL DE CAPITAL
¢ Miles de pesos, 1994 )

CONCEPTCS .

VALORES

1. ACTIVOS FLJOS
t.1. Terreno
1.2, Construccion (89% equipos)

1.3, Equipo de proceso y
servicios (18% de equipos)

1.4, Tuberias, bombas y accesorio
1.3. Instalacion y montaje
1,6, Muebies y enseres

2. ACTIVO DIFERIDD

Z.1. Gastos Preoperatives
Z.1.1, Estudios preoperativos
2.1.2. Organizacion y admon.
2.1,3. Interventoria
2.1,4, Puesta en marcha
2.1.5. Bastos Legales

2.2, Ingenieria y Supervision

2.3, Intereses durante la
construccion

2.3.1. Por actives fijos (16%)
2.3.2. Por zctivos diferidos
(18%)

3, IMPREVISTOS
4. TOTAL INYERSION FIJA
5. CAPITAL DE TRABAJD

6. INYERSION TOTAL DE CAPITAL

2,600
939
1.878
2,348
jed

15,829

1.802

72,350
18,138

1,899
119
220

2.000

7.66%

2,348

16.838

93.929

26.843

4,69

125

22.916

148,384

FIGURA 57, inversion total de capital, ver anexo 3.
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WoOEEPLL
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wry walor satimado os 1

18, Fuebles v enseress Bsdle

muter b g

BLEC R R Y e R (R NS 3o s w tr k Az

acdministrativa.

1, Gastos nreoperativos:  Estos gastos ester constituddos
pene los  estudios precperativos o de  prefactibdlidad il

cal wme coltiza achuabmercte @ $2 000,000 aproxdmadamen to.

Tambien hacen parte la organizacidn v administracidn  oue

gl 1.5% del activo fije, la interventoria en 2h el

active Fido, la pussta en marcha ern &, 0% del active fiio ¥

los  geastos  legales  oue sonoun o @stimativo e bodo el

ditigenciamiento de dooumentos (registro  de sarddad,

fagambeerr s, &@ho. ).

Lo Irgenieria v Supervisidrig Determinado como el 20054

el aoltivwa Fildo.
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21.  Intereses duwrante la construccidn: Constituidos por

gy ",

el LaX del activeo fiio v el 18% de acltivos diferidos.







.
Lin
e
o
[
LoeCT}

Fon

KL

A

L2

5

BERMML.,
N STRI

RS ST

TS

ol

EaTAaDTaTiCas ABROFECUARTAS URPS. Evaluaoidn

Curdinamarcar Seoretarda de Ogrioualtura, 1%

G Gk
e

S

CLITHR TR

Do

FRETITL
e
B

BOOMTE .
Erohit

PHZD R
B
1

[ e
CIFFy

S

P

Foo J. B

Wl Ty

v e
g o wlds

[ Trgernierda de los  adimentos.,

orlal A

BRI,
Frdoes e
o LEER,

At b

o
“ i

Bogpad

i b e

(e

CRLL L

b oand

BRI TGRS T &

Leeors Bnaaros sobes el oun
dag UPRTC, L2680,

Phiwvo

mwas Editorial Acribis S.0.. 198

A3 Fhmisterio de Salud, 19

Bat. o, LWHEE,

ChEES w DIDeE ao L Ornes
8 Barcelonas:

apaerating costo

o e
i Dhemical Engineering, 1970.

T COLOMELAMO DE BIEMNESTAR FaMlilIak.
pa, Céascara  y  semilla  d

i

Lo e
T P

Harald.

o Marrtha

cobdon Trystd ke Calombiano  Agropecuario

-
s

L EmET

LA Frorgpoat don

A L G

A pul

-

qrama e mueted eddng

1988,

Flegmurhos de administracidn.
g dal Metraw-Hilh, L9l

"

RS

R

A0

shudios aobre el cultiveo de

Fegrfon Lo PRESENTACTON  DE

i sion de

R

Minos de Fruatas.

Document

fHogotd.,

8.

Hi.

Cher

M

e

ARalis
g L

Medid e

LLe ey
TEA,

TEGES

acton

199t .

ot

operaciones de la ingenderia de los

(]

Laraguias

mund cd pal .

la
N

Cal

prs)

L

o

e

chen




ReCIFEle DOORMTED

Saf st e T,

P hos

Ted LT

Pl aom P L L

VINET . Ernst.
I I A L

= = o

LA, i oores

M,

P b 4 o

TN R ST TR

AR

14

n
"

Irigy e

[N )

a Femerandan s
Flaolomal .

Pogotd

e

Brenenrremd s d

[T

AV Ty,

Eobd o nal

AR T

S 5

.y rl':tl..'

e,

e

Bogota.

[MERE

1




Frl. EALAMOE DE MATERT

LI MUY

ECL braddlerroe e macterdia el wino de aohiuva

RN

Boroba mtapa dniod

clen Feaepodlorn v pesadte . la Ffruta no ose

altera  Filedoa o gudndoanenta. oo la siguients elapa  de

e b e e TR UE L O e dismimicion ey la

carthidacd dndodial de materia prima por pelado o veltiro del

doroee Lo wadna gque prote al  fruatoy este

CAL G . Bl

doroomoms ol by o rEs Lo,

Foy ol Lavado la fruta se sum@rgs @n agua para s Limplars

sl ki de corga miorabilanda, gue  dnicialmente e

bastante bada oracias ol celiz.  Esta operacidn no aumnets
ek ddsmminuye  canbtidades en la composicidn de la uochuva
chwloicn a0 ogue @) agua o es absorbida nd mezoclada por la

L SMEA

b pade hay una pédrdida por @epsara

& oerbapa b o




e mermi 1

voafroaho del o dago, B Lo o a oo meodnd o

crgamioreacsa a0 La Frota an ca. Ay WA CILLEER T

L e O fler barrines ofe Lo

W fYEmens ol

al o swmerto Felatdoo de la acidsz o en el moston.

I e Ferrmesn b

] Lo Farmen taldn b

L I3y

oterwe w s bor e Lao corrticadd owa s el pie ohe ouba

mer el aberra oon [ESCR U Rl o PPN S T

mdsmme o mosto s el

1a T arvs ot oo e ok G o g

Yadaratorio. )

T @t b ol o

bervidos wmn o aloohod. e forma gernesral Al

i ML & e T2

chee aloohol v A8 Py

Deaprcter 1000 de

che s bcichrido carbonioc.

Fara oo terminar oue cantihdad ode aloobol WE A L L
! :

peabiende de wmse cantidad  de materia primas Cfrrutad

LS R da " ol cies el Aaridiary s b e oL ko L b o

[t ot 10 ol Fcd B C A3 g (w31 " Y Frauoe e G e A L O S i Lo

UL bee  Damos s

S braha Le deneidad de Lo Fruta expresacs albbreviadamente

poaicie aouna clasrrs il of ot

b

@ gradas ! pw ddomde 17 0e o

cler L0l By la wolissa sme tiherne e densidad o 1,040




L

A prartde de Jos grados Oeohs puec e Loewiar el

ot barrido aprorumadn de azacsr de o owan duge de fruata en gol

h

maa L biol fcancte: grracios Ple por 200 v orestando S%. (lalt.

Swd o, pare A0, el contenido de azrucar es Flglsl.

oochoda s relacidn por regla de tres, loo cual  dd

LI Fructa contienen  D6,%Y0Kg de

ok bado, ogus 3dalkg o

SUELECSUT

al realdzar, wrcbonoes, las operaciones estegqueomdtrd ceas

Tolemrres onte s
I I XY
L0208 FEF OMY el 200E%

13E 8Ky + 13, B

Walores |

peaclons asi

=, 1% mol de 1

aomel TR
s = 0,530 mol de II

3omal T

DLEG omel LI o= 0,30 mal 46 kgsmol = 1%,8 kg I

e
e

mal TET o oherhes LY
= = 0,30 mol de IIZ

e nh ol F omol T




IIY =

fovma e L

Tty b

chil Gmidruye oo

o brasde

B

o
e wldmi e dn

...... mors b s0n

oty

Fimalilzada.

g Lolas

[ELL0 R I X RN W ) 1oa

hag b,
asiala a

arrsas e @l

oy @l Fin cle

no agradalbles
cual eonl lava

ey g Lo

AN E s

Foarmen taoddn b

R

ARG LE Y . Fr

admmds

S
s ey

st

QUL L e

1 &0

.20 moles III 0 44 g

—
£

-

=

fix}

=
-t
—

[RE R R

MEGERRN ]

R e o N sicxir s st s e

e

car b

Ly oras wolah

croeereer olea pedechicla o dlsad oo (e

Lol S s

iy P iEs o ROso Qe A Iomer mas deneos LHLREr

kbt s oy baneanen e Csdin adiondn o

L

1 e ey o e

&

e

cher ooyl d e ooty by d b [N

gt Lo etarra ol olardofiloacddrn v mmnosmo S0

arpben-dor operacion, pero tambiern dismindye

oy LN Tepta ) dchad 5 i ferencia L) .

we addolons aorerte  olarifioador e

[ bk ol g bl as

RS RN 1Lae [l LU RS

Froresry T addo.

LI AL PR

a1 L L P e

e parbiound as

At wino, se somedls & ouana peefillracidn Lo

M,

eI RS N R R el chi Lo i L [T R WL ¢ 4G

adt e i orees v oeesba operacddm P s ocan

ArLoa e FohoLtrackn

PR T




coasiona ba pérdicda de COZ existente,

U medtodo may utilizado peaora "pasterizar” el vinoe es el

gret e L amien b, La ertapa avuda 20 la precipdlacidn de
prave et i as o Jesaduras owe o ge han podido eliminar sn

Las anteriorss  aperacionss.  Oowers, por Lo tanlto,  wana

prcpueEra peerchicla por reecbieo o decantado.

Zl complemento al snfriamisnto es la  Filtracidn  fins.

dha Fdlbracddry avucda al o abrillantadd Final del  wino e
ihurwa al o relidrss las partdoundlas gue han guedado. Moo hay

cambiloss wn osu composioldn o caracteristicas proplas del

s o dbe wrohisea

Lea achdoddn oe daorabe de sacarosa en la etapa de  merclaa
avuda  a sedualoorar el wvino de uchuva lo cual ocasione  wun

inoramerto  del  produacto. A navel dnterno, provoca el

aumen o de aproxinadamente wn grado en los Bedix.

Durante  las ultimas  etapas. embotelliado. embalaie v

almacoramd archo, rece wer suoedaen Cambios  gue  alteren  las

caracteristicas v contenidoe del producto final.

rzg:wm OE La ::‘

.. < “‘
Sl A ]

“ | T b ¢

.
e m0c0TA o
L X N |




o e

gl e

R

R R BN rd

Troha, Las oorndilodormes e

e Bl s,

By ba apsracidn

cher prdacto ¥

cler Lo Freevbae Loy e oorrs bl huee

el R S T L A @ e

Ll

tambihen

Fihbosanitarior aouellas e

abrleodclas e hEcs sy,

s
e

Li

Frrta ke A

J.. &t

[rEur

G

sean oy irrddepenaalle

FIERCEE A L.

"k

i sl Jacvacho moowe wkildea

LAl ey f g

ACILLA LI e

ity e mreddoha oo

Gk

Lo DLy

il

RO

AN N R Y )

[révr i

FreeL
Ll

G

anner Lo

Nl

o

PR A

cradr b alael

s

[ M TN

oo s

(g |

RN T

in

.

Lo

[

T

1la

el LR

aodak

el et

IR AT

K it

e o o

wo

serbrer g

FrOLEs Sy b,

e e bl

chers L fe o tan te
CRHEEOT SO O iy

carrhbolad e




-
2
2

bl o dma e Tewchs Ldmpda  se rompe manwalmern be

b aahor g pracea bogpear una medor interacoidn entre el

lharrml v Lo omians Frucba, s posibles odrdidas  en

ISTR

C?Lﬁﬂ“ﬂﬁﬂiﬁ? T

ehama oe macerado s prepara una mesola

- g
Lo ML R PN RN

. consdoderada como sl espiedtn

deedl Lioor oue beos paste snowurn 155 del produacte Final. En

wad iy te wed attmeryhos oe La canbidac omn

pber ol 1o oaddioddn de etanol al 98% 0 v

rl halance W IA A

aciia Lo oual tdene como Fin ddsmimair el poroetrtade ded

wehanol cor o awnda tambian del o aposto.

Et o etapa de rtsmeca Lograr La fla s

irnteracoion erctre La Frota o el liguido para gue =21 licor
adouwiara das coracteriesticas de la wchuvar bdsi camante @l
.

%MMHF@ el ooolor AN 1 T Ser oonsiodera GULEr  Wna Semana (£33

sicfd odern e para desarcollar esta  operacidn. Lhva ez

crbmpdicto el Ulempo o se edtrae la vehuva vy o esta se Drensa

e gnd Fide de ot

e todo el Liguido pogible ademds  del

RN

e solucitr s La ous se sumergilid la misma. gl afre

guer gueda del peernsado oes an deseddho o pdrdioa @

oo hade el O, 0%,

Dbt Cpreocuoto oe La o stapa anterdior)., se  adiciong

dher agar @n una cantidad del 30N, acpia 2R ¥




grr e carrtdcbac o

Tovreas um L

TV LT

LRSI W U A

pihbdma eta

FIEHT it ] cler bemmperabura P ctagt A I W ST

g peocooto oe ILomarre i v g s alta

L

corr e b a ol dn sl ool i




TR A

i

el

f.of]

VAT DL O

it T

LIy

..

= ThIVERS

T

\
i
|

I AT o S R
i3

P OCANTIDAD
[ ANUAL

ELEMENTOS 3&‘WULhrnm
i
l

| PRECTO
FROR
k]

DADO
Ko & Lt

%

VALOR TOTAL

[Clarificante®)

|
E

Levs

A fmp)
dura ()
{4

Lrhu

203

Etamsl
Caseina
Emucar

3
{4
(%)

TLLO28E Ko

28,8 W
A
Hlln!
-t
g

AR
TR IS
L MO
AH1E
741
z80
&80

~.1
4

x4

i
£
;
!
i
;
l
!
:

100

4
o -
=18.

20000,

27198,
F 000

228.

D00
« 800

W1
494
880
[@In]8}

IV ERE A T R

L LI

T sl

d)

RVICIO

LUIGAR DE
s

CANTIDAD
UTILIZADA

PRECIQO
FOR kW
& m3E

cosTo
TOTAL.

R Ta TN
Agua
ATHIRY:Y
S0La
(¥

EL.E. (&%)

L%

Eal=Lls
personal.

Fyocean
l.avado
Botellas

W
/

Tlumina—
Tk Rl
servicios
@rn gral.
Eouipos

Av3
&

e

m
ma
m3

P.Fh
4!,4:4
12,348
ma

L2535, 624

2.994 kW
2,008 kW

t 819
819
819

81<

=0
0

$ &.1561
I8.B40
10.11E

102,885

8%.820
&0, 180

k SEILL
b I

GO R

zida

eléotri

ol
AN e

el A

L G % <)

TRYER S8 g 853
L

cacda

M 65

kb 1y

e




1ae

CANTIDAD VAR VAL OR
R GBS T T UNTTARTO TOTAL.

EMFaLIE FREDLICTO

i Botellas Vino

Hotellas Licor
178 botelladl Licor
Calas | VYino v
b licor
Cajas i cor

P17 Fa) . 280
désds . 440
&l H0

ZOE L B00

H A T

A Plama de obiran A mang de oboeea dleecta reguerida en e

planta es de nueve operarios oo o salario de B

cubad Aot s o cvadlonr suveal ole L0 GO0 D0,

"

- FMar tem e tos R R 1P Y R T I e Rl e o v B

dado come el o

cherd cowmho ohe Los egquipos asin RO TEEHALD o WY, B

G Deoreolacion de Los ol oos e olantas Lo cherprercdacion

shoa pone @) omedbodo e Ldnea Reota

i Los o eouhpos se efoe

LR
o= o el S on

Tomoafo (Leda e wand
K Sl anad

fovamento. L&MW aprox. deld

LAl m

ik

o= Yida depreciable esperaca.,

v pey o

10 BEA, B0 - L TEER AT,

Dt = = % AOR.R3R




P Mamo de obra dndirsctas Constitwida por el personal

il

brahiwv .

Giererte Genersal HFOBOOL, D00 (mensual)
J ; B SR Q00
cler Firanmas S1EY L 000
u e chen pomalag i B3 Q00
Do tadonr 1, OO0
Daatedibodador B0, Q00
Pt 4 cidad TEQ L OO0
Coryhred oo ool ddadd D, Q00

clea wam

b

Wt OBy MY

P

B Heouross Domprenden el 2,08 del activeo fijo, se obtiene

aryhom ces PN OWPRP 000 » B, 5N = 2ONAR,000.

P Tmpwestoss Los dopuestos abarcan el proedial L

a0, FEN del valor del terreno mas 2l LN de  La

congtrucoion, ademdas deld dmpuesto de dndustria vy comercio

&

g me obbiens del 0018 de las wventas anuwaless

Vearrtas anuales s Vino produce &6L.2E80 botellas anuales ogue
Fapresen ta wn pesos $O3910 0 480.000.
Lodoor produce 15,840 bhotellas de 750co v
SALARO hotellas de 375%ce que representan
@B i AP0 T0R0.000. La suwma ven las

gla ur omonto e $OSELFADL000 anuales.

",

Tanvpestos o= FEOANBOLA00 ok OV EN
15 QL O00
ST




1 &

Leiy Dantos de ventasy L OBY de lag ventas  anualoes  baosn

3

TG L 00,

s ol s st pashto oue e

10, Gastos generalest Lo gastos genscales  estan dados

comey el FON ol 1a md@mira botal . omaro de obra o i

trdireota.,

L. Obras deopreciaciones: La depreciacion tanto e L

arsbruecldn oomo de bos muebles v oenrseres s @7Tellan con
el mdtodo ol la linea reota (LFEDY samtes menolonado. Aciemss

=t & Lo tere

LS I P

) mmeral  de amortiza

charante la construcoion se desserella de dtouwal mado.

L3 Tnvcherr s preve cordold beos e EL oredito gue ose obtisne

para el pago parcial del dnicio de la obra, TE I EIC

instalacidn es de H0°7000.,000 de pesos a4 un interes del 348

anual . sha canticad s estima Dado pardmebeos oe Las

posibilidades  reoles de oprestamo, o los banoog o Law

compadias Faciliban.

Lo, Ter ey waloor olerd o metro ouwadracdo an LA & LA

trdustirial de cualoguier punto de la olwdad se encuentra an

aproagimadamente  en $ 204,708, Esta planta  regquiere i
terrenog  de  SA5,44 mE, Lo oousl conllswa a oun precio del

terrena de PR BRD, OO0,




L

L9, Dormstrucoidng ba construaceidn estd comsiderada como el

BON del costo de los eguipos.

1. Eowipo de proceso v serviclioss Fete pardmetro se

-y

detarmirg como el 108 del cosdto de los sguipos.

174 La

Ttk as e bombas v acoesorios son el 100 del valor
alrtenide en 2l tdpico de equipo de proceso vy servicios, al

dggual oae la dnstalacidn oy omontade gue es el 20W.

13, Muebles v enseress  Esdte a4 un valor esltimedo de  lLos

muer e

FreE ol et e 4O ety 2]l el At

admindtastrativa,

19, Sastos preoperativos:  Estos gastos estan constituidos

o Lo tudios preoperativos o de  prefactibilidad el
cual se cotira actualmente en $2°7000.000 aproximadamente,
FTambidrn  hacen parte la organizectidn vy administracidn  gue

gy

e el 1.9 del activeo fido. La interventoria en 2% del
activo fiio. la puesta en marcha en 2, 5% del activo fildo ¥
lTos  gastos  lecales oue sonowan estimativo de  todo el
adiligencianiento de documsrtos (registro  de sanidad,
bemberos, etac. ).
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YL I Trgenieria v Supervisidnt  Determinado como el 2,54

el aohive Fiio.
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2k, Intereses cdurante la cornstruageidtny Donstituidos por

s

el la¥ del activeo Fiie v el 1834 de activos diferidos.
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