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ESTUDO EXPLORATORIO DO MERCADO DE
CARNE DE MAMOTE EM CAMPO GRANDE, MS

Fernando Paim Costa'
Gelson Luis Dias Feij6’
Renata Maidana Brombila Fei6®

RESUMO - A pecuana de corte, principal fonte de sustento do
homem pantaneiro, vem perdendo rentabilidade ao longo do
tempo, comprometendo assim sua sustentabilidade. Dentre as
alternativas que podem contribuir para reverter este quadro,
tem-se a producao e comercializacao da carne de mamote
(animal abatido ao redor de um ano de idade). Para avaliar a
aceitacao e as potencialdades do comércio dessa carne, um
estudo exploratério foi realizado em Campo Grande, MS. Duas
amostras de consumidores foram consideradas: uma amostra
nao probabilistica por acessibilidade, constituida por clientes da
casa de carnes “Anldo Carnes Especiais”, e uma amostra
aleatéria estratificada por faixas de renda bruta, composta de
funcionarios da Embrapa Gado de Corte. Bistecas de mamote
foram oferecidas ad libitum para ambas as amostras, seguindo-
se a aplicacao de um questionario contendo perguntas sobre
pré-conhecimento, avaliacao e predisposicao para 0 consumo
de mamote, e também sobre quantidade, preferéncia e precos
da carne bovina em geral. Verificou-se que a carne de mamote
tem grande aceitacao, apesar de ser pouco conhecida entre os
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entrevistados. Houve forte disposicao para adquiri-la, na maioria
das vezes substituindo parte do consumo usual de carne
bovina. A maciez foi o atributo que mais chamou a atencao dos
respondentes.

Palavras-chave: bovino de corte, carne, consumidor, maciez,
mamote, Pantanal, pesquisa de mercado, sabor, suculéncia.

EXPLORING THE MARKETABILITY OF “MAMOTE"” MEAT
IN CAMPO GRANDE, MS

ABSTRACT - Cattle raising is the main source of income for the
“Pantanal” rancher. Nevertheless, this activity i1s presenting a
decreasing profitability, jeopardising the rancher survival.
Production and marketing of “mamote” (one year old calf) meat
is a promising alternative which can contribute to revert such
situation. To evaluate the acceptability and marketability of this
particular meat, an exploratory study was developed in Campo
Grande, MS. Two consumer samples were considered: a non
probabilistic one (selected by accessibility), constituted by
customers of “Arildo Carnes Especiais” meat house, and a
probabilistic one, stratified by gross income, selected from
“Embrapa Gado de Corte” employees. Pieces of mamote were
offered ad /libitum in both trials. After that, a questionnaire was
applied, with questions about previous knowledge, evaluation
and willingness to buy mamote meat, besides other questions
about the consumption of ordinary beef. Mamote meat was
highly accepted, despite being little known. The respondents
showed strong willingness to buy it, most of the times as a
partial replacement of the usual beef consumed. Tenderness
was rated as the most important feature of mamote meat.

Key-words: beef cattle, customer, flavour, juiciness, mamote,
market research, meat, Pantanal, tenderness.



INTRODUCAO

A bovinocultura do Pantanal tem sido a base do sustento
de varias geracoes de "pantaneiros”. As grandes extensoes de
terra, a pouca utilizacao de insumos e 0s consequentes baixos
custos tornavam os sistemas de producao economicamente
viaveis. Nos ultimos tempos, porém, diversos fatores vém
contribuindo para a inviabilizacao econémica desses sistemas
(Monteiro, 2000), podendo-se citar, entre outros: reducao da
area total das fazendas, por causa da sucessao; diminuicao da
area de exploracao, em funcao das inundacoes causadas pelo
assoreamento dos rios; aumento dos custos, salientando-se as
despesas com mao-de-obra e tributos; aumento da concorréncia
do planalto na oferta de bezerros, resultante da implantacao de
infra-estrutura e pastagens cultivadas na regiao.

Para resgatar a sustentabilidade das fazendas do
Pantanal, diversas acoes tém sido apregoadas, entre elas:
melhorar o nivel administrativo e qualificar a mao-de-obra;
organizar o0s produtores, tradicionalmente individualistas;
melhorar a infra-estrutura, com énfase nas estradas; melhorar o
manejo das forrageiras nativas e o padrao genético do rebanho;
diversificar a producao e agregar valor ao produto da fazenda.
Na vertente da diversificacao, o turismo rural ja € uma
realidade. Em termos de agregacao de valor, destaca-se a
oportunidade de explorar a producao de carne bovina
ecologicamente correta, inerente a prépria condicao natural do
Pantanal, onde a maioria dos sistemas de producao sao
baseados exclusivamente no pasto.

Nessa linha, apresenta-se como alternativa promissora a
carne de mamote (denominacao pantaneira para a carne de
bezerros(as) lactantes abatidos ao redor de um ano de idade),
atualmente restrita ao consumo nas fazendas do Pantanal. A
sua viabilizacao, porém, requer diversas avaliacdes, destacando-
se as analises de mercado.

Nesse sentido, realizou-se um estudo exploratério em
Campo Grande, MS, com amostras referentes a duas



populacdes distintas: consumidores da casa de carnes “Arildo
Carnes Especiais” e empregados da Embrapa Gado de Corte. Os
resultados obtidos, apesar de baseados em casos particulares,
dio uma idéia sobre o comportamento do consumidor de
Campo Grande e, por extensdo, sobre as potencialidades da
carne de mamote como produto comercial.

CARACTERISTICAS DAS AMOSTRAS

Arildo Carnes Especiais
A carne de mamote foi experimentalmente

comercializada pela casa de carnes "Arildo Carnes Especiais”,
cuja clientela é propensa a consumir produtos diferenciados. Em
razao disso, utilizou-se esse ponto de venda para levantar a
opinido desse tipo de consumidor sobre a carne de mamote.
Constituiu-se assim uma amostra nao probabilistica por
acessibilidade (Gil, 1995), com os clientes sendo abordados na
medida em que entravam na loja ao longo do dia 27 de maio de
2000. Apds a degustacao, colheram-se as impressoes sobre o
produto, incluindo informacdes sobre a predisposicao para
consumi-lo. No total foram abordados quinze individuos.

Embrapa Gado de Corte

Tendo-se em conta a relacao entre nivel de renda e
comportamento do consumidor, delineou-se uma amostra
estratificada por faixas de renda bruta (Gil, 1995).
Pressupondo-se que a propensao ao consumo de carnes
diferenciadas é mais forte entre individuos de maior poder
aquisitivo, e considerando-se que as frequéncias dessas
categorias na populacao sao baixas, incluiu-se um nudmero
significativo de individuos de todas as categoria na amostra,
independentemente de sua frequéncia na populacao. Cinquenta
empregados foram entao selecionados aleatoriamente, de um



total de 200, estando distribuidos em cinco estratos de renda,
conforme mostra a Tabela 1.

TABELA 1. Composicao da amostra estratificada.

Faixas de renda

Total
F1 F2 F3 Fa Fs O

Renda (sm*) de3a6 >6al13 >13a20 >20a33 >33 -
W 8 11 10 10 11 50

"sm: salario minimo (em julho/2000, igual a R$ 151,00)
"'n: nimero de elementos na composicdao da amostra

COLETA DE OPINIOES E ANALISE DOS DADOS

Na coleta e analise dos dados, o mesmo procedimento
foi seguido para as duas populacoes estudadas. Foram
oferecidos a cada um dos respondentes, ad /ibitum, cubos de
bistecas (cortes carneos serrados transversalmente, contendo
carne e o0sso) provenientes de diferentes regides da carcaca,
como lombo, paleta e coxao. Essa carne foi temperada com sal
e condimento a base de ervas (chimichurri), e assada em
churrasqueira elétrica.

Apds a degustacao, aplicou-se um questionario (com
ligeiras diferencas para as duas amostras) incluindo perguntas
sobre pré-conhecimento, avaliacao e predisposicao para o
consumo da carne de mamote. Questdes sobre o consumo de
carne bovina em geral, envolvendo quantidade, preferéncia e
preco, também foram incluidas. Na confeccao do questionario
utilizaram-se escalas (para as avaliacbes de maciez, sabor e
suculéncia, e na avaliacao geral do produto), perguntas
fechadas e perguntas abertas (no levantamento dos cortes de
carne bovina consumidos, por exemplo).

Os dados foram tabulados e analisados calculando-se
medidas descritivas basicas, como médias e frequéncias
relativas. As tabelas contendo as informacdes colhidas na
"Arildo Carnes Especiais" e na Embrapa Gado de Corte
encontram-se nos Anexos | e Il.
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RESULTADOS
Os resultados referentes ao pré-conhecimento, avaliacao

e predisposicdo para o consumo de carne de mamote e ao
consumo de carne bovina em geral sdo apresentados a seguir,
agrupados segundo o caso estudado.

Arildo Carnes Especiais

Pré-conhecimento (Tabela A1)
Na amostra dos clientes da "Arildo Carnes Especiais”,

40% ja tinham ouvido falar e 20% ja tinham consumido, carne
de mamote. Todos os individuos abordados concordaram em
participar da avaliacao, que consistiu em provar e emitir opiniao
sobre o produto.

Avaliacdo do produto (Tabelas A2, A3 e A4)

A totalidade dos respondentes afirmou ter gostado da
carne de mamote, com 53% e 47% considerando-a,
respectivamente, melhor ou semelhante a carne bovina
habitualmente consumida.

A caracteristica que mais chamou a atencao foi a
maciez, sendo citada de forma isolada por 66% dos
entrevistados. Além disso, a maciez foi referida juntamente com
sabor e leveza da carne.

Considerando a escala adotada para a maciez, 67% dos
respondentes classificaram a carne de mamote como “macia”,
enquanto 33% a classificaram como “muito macia”. Esses
dados, aliados a resposta sobre a caracteristica que mais
chamou a atencao, confirmam a maciez como o aspecto mais
marcante da carne de mamote.

Quanto ao sabor, numa escala incluindo os itens “muito
saborosa”, “saborosa”, “sem sabor” e “com sabor
desagradavel”, 40% dos questionados acharam a carne de
mamote “muito saborosa”, enquanto 60% a julgaram
“saborosa”.
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Para o aspecto suculéncia, com uma escala variando de
“muito suculenta” até “seca”, a maioria dos questionados
(87 %) achou a carne de mamote “suculenta”, com os restantes
13% considerando-a “muito suculenta”.

Consumo de carne bovina e predisposicao para o consumo de
mamote (Tabelas A5 e A6)

Para os individuos abordados, a meédia do consumo
doméstico semanal de carne bovina é de 5 quilos. A totalidade
deles respondeu estar disposta a comprar a carne de mamote,
substituindo parte do consumo normal por essa carne. A meédia
declarada para tal substituicao € de 3,2 quilos por semana, e
seria de forma rotineira para 67% e esporadica para 33%
desses consumidores.

Questionados sobre o relacionamento de precos entre a
carne de mamote e a carne usualmente consumida, 73% dos
respondentes opinaram que 0s precos deveriam ser
semelhantes. Vinte por cento admitiram que a carne de mamote
poderia ser mais cara e 7% afirmaram que deveria ser mais
barata.

Embrapa Gado de Corte

Pré-conhecimento (Tabela ET)

A carne de mamote € um produto pouco conhecido entre
os empregados da Embrapa Gado de Corte. Somente 16%
deles ja tinham ouvido falar dela, e 6% ja a tinham consumido.
Conhecimento e consumo prévio tiveram maior freqiéncia nas
faixas de renda mais elevada.

Avaliacdo do produto (Tabelas E2, E3, E4 e E5)

Quanto a impressao sobre a carne de mamote, as
respostas ficaram assim distribuidas: conceito “bom” com
57%, “muito bom” com 37% e “regular” com 6%. Cinqluenta e
dois por cento dos respondentes consideraram esse produto
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melhor do que a carne bovina habitualmente consumida, com
esse percentual atingindo o valor maximo (100%) na faixa de
renda 1 e o valor minimo (27%) na faixa 5. Ja 40% acharam a
carne de mamote semelhante aquela que usualmente
consomem, com a maior frequéncia observada na faixa 5
(55%). Somente 8% do total de respondentes achou a carne de
mamote pior, e esses se encontram nas faxas 3 e 4
(frequéncias de 10%) e na faixa 5 (frequéncia de 18%).

A caracteristica do produto que mais chamou a atencao
foi a maciez, com a totalidade dos respondentes julgando a
carne “muito macia” ou “macia”“, o que revela a exceléncia do
produto quanto a esse atributo. O mesmo destaque nao foi
dado ao sabor e a suculéncia, embora essas caracteristicas
também tenham recebido avaliacao bastante positiva. Noventa
e dois por cento acharam a carne de mamote “muito saborosa”
ou “saborosa”, mas 6% e 2% a consideraram,
respectivamente, “sem sabor” ou “com sabor desagradavel”.
Quanto a suculéncia, 90% indicaram as respostas “muito
suculenta” ou “suculenta”, enquanto 10% dos entrevistados
julgaram o produto avaliado “pouco suculento”.

Consumo de carne bovina e predisposicdo para o consumo de
carne de mamote (Tabelas E6, E7 e ES8)

A meédia para o consumo de carne bovina é de 2,9 quilos
por semana; o menor valor declarado foi de 1,8 quilo, na faixa
de renda 3, e o maior 3,6 quilos na faixa 2. O preco médio
pago, considerando todos os cortes de carne referidos, é de R$
4,57.

Os cortes citados como mais consumidos por faixa de
renda foram: faixa 1 - agulha, coxao mole e paleta, todos com
frequéncia de 25%; faixa 2 - patinho, com 27%; faixas 3 e 4 -
coxao mole, com 40% e 30%, respectivamente; faixa 5 - coxao
mole e filé mignon, ambos com 27%. Na totalidade da amostra
o corte mais consumido foi o coxdao mole (28%).
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Quanto a predisposicao para adquirir carne de mamote,
949% dos respondentes comprariam o produto, sendo que a
maioria o faria para substituir parte do atual consumo de carne
bovina. A média geral para a intencao de consumo de carne de
mamote foir de 1,7 quilo semanal; a faixa de renda 3 apresentou
a menor média (cerca de 1 quilo) e a faixa 4 a maior (2,3
quilos). Esses numeros revelam forte aceitacao do produto, uma
vez que 1,7 quilo correspondem a 60% da meédia do atual
consumo semanal de carne bovina.

Quanto a relacao entre o preco da carne de mamote e 0
preco do corte usualmente consumido, 54% do total dos
questionados declararam que comprariam o novo produto desde
que seu preco fosse semelhante ao da carne bovina usualmente
consumida. Para 16% esse preco deveria ser inferior (na média,
em 20%), e 30% aceitaria até pagar mais caro (na média, um
acréscimo de preco de 21%). Os valores maximos registrados
para os percentuais de reducao ou acréscimo de preco foram
34% e 43%, respectivamente. Analisando-se 0SS numeros
referentes as faixas de renda individuais (Tabela E8 do Anexo
2), nota-se um interessante contraste entre as faixas de renda
extremas (1 e 5). Na faixa 1, de menor renda bruta, apenas
13% dos respondentes afirmaram que a carne de mamote
deveria ser mais barata, enquanto 50% admitiu que poderia ser
mais cara. Esse padrao de resposta pode ser explicado pela
diferenca marcante na qualidade entre a carne usualmente
consumida por esses respondentes e a carne de mamote. Ja na
faixa 5 nenhum dos respondentes sugeriu que a carne de
mamote deveria ser mais barata, mas apenas 18% admitiu
acréscimo de preco para esse produto, possivelmente porque o
nivel de qualidade da carne atualmente consumida ja é bastante
alto (filé mignon esta entre os cortes mais consumidos).
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ANEXO |
Dados referentes ao estudo de caso da "Arildo Carnes Especiais”

TABELA A1. Frequéncia relativa (%) das respostas sobre pré-
conhecimento da carne.de mamote.

Questoes Sim Nao
Jé ouviu falar da carne de mamote? 40 60
Ja consumiu carne de mamote? 20 80
Gostaria de provar carne de mamote? 100 -

TABELA A2. Frequéncia relativa (%) das respostas quanto a
impressao sobre a carne de mamote.

Questoes Sim Nao
Gostou da carne de mamote? 100 -
Melhor Semelhante Pior

Em relacao a carne bovina usualmente

i . 53 47 -
consumida, a carne de mamote foi:

TABELA A3. Frequéncia relativa (%) das respostas a pergunta: “Qual
caracteristica mais |lhe chamou atencao?”

Respostas

Maciez Maciez/Sabor Maciez/Sabor/Leveza Sabor
66 20 Fs 7

TABELA A4. Frequéncia relativa das respostas para as escalas de
maciez, sabor e suculéncia da carne de mamote.

Maciez Sabor Suculéncia
Escala % Escala % Escala %
Muito macia 33 Muito saborosa 40 Muito suculenta 13
Macia 67 Saborosa 60 Suculenta 87
Pouco macia - Sem sabor - Pouco suculenta -
Dura - Com sabor - Seca -

desagradével
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TABELA A5. Consumo habitual de carne bovina e predisposicao para
consumir carne de mamote.

Questoes

Media do consumo domestico de
carne bovina (kg/semana)

Sim (%) Nao (%)

Compraria carne de mamote? 100
Substituiria parte do consumo 100 )
normal pela carne de mamote?
Quanto compraria de carne de

3,2
mamote (kg/semana) ?

Esporadicamente Rotineiramente

Com que freqténcia (%)

. 33 67
compraria carne de mamote?

TABELA A6. Opinioes sobre o preco relativo da carne de mamote.

Questoes

Em relacao ao preco da carne bovina usualmente consumida, o
preco da carne de mamote deveria/poderia ser:

Mais barata (%) 7
Semelhante (%) 13
Mais cara (%) 20
Meédia das reducoes percentuais de preco requeridas pelos 5

respondentes que consideraram que a carne de mamote deveria
ser mais barata que a carne que consomem usualmente (%)

Maximo registrado para a reducao percentual no preco da carne 5
de mamote (%)

Média dos acréscimos percentuais de preco admitidos pelos 10
respondentes que consideraram que a carne de mamote poderia
ser mais cara que a carne que consomem usualmente (%)

Maximo registrado para o acréscimo percentual no preco da 10
carne de mamote (%)




ANEXO Il
Dados referentes a amostra da Embrapa Gado de Corte

TABELA E1. FreqUiéncia relativa (%) das respostas sobre pré-conhecimento da carne de mamote.

Amostra Faixas de renda’
Questoes total 1 2 3 4 5
Sim Nao Sim Nao Sim Nao Sim Nao Sim Nao Sim Nao
Jé ouviu falar da 16 84 13 87 - 100 20 80 20 80 27 73
carne de mamote?
Ja consumiu 6 94 - 100 - 100 10 90 10 90 9 91

carne de mamote?

' Faixas de renda em salarios minimos: 1 (de 3 a 6); 2 (>6 a 13); 3 (>13 a 20); 4 (>20 a 33); 5
(>33)

TABELA E2. Freqléncia relativa (%) das respostas quanto a impressao sobre a carne de mamote.

Faixas de renda’

Respostas Amostra total ] 2 3 i 5
Muito boa 37 62 46 44 30 9
Boa 57 38 54 56 50 82

Regular 6 - - - 20 9
Ruim - - . = -

' Faixas de renda em salarios minimos: 1 (de 3 a 6); 2 (>6 a 13); 3 (>13 a 20); 4 (>20 a 33); 5
(>33)

8l



TABELA E3. Frequéncia relativa (%) das respostas a pergunta: “Em relacao a carne bovina usualmente
consumida, a carne de mamote foi:”

Faixas de renda’

Respostas possiveis Amostra total ] 2 3 i 5
Melhor b2 100 54 50 40 27
Semelhante 40 - 46 40 50 55
Pior 8 - 10 10 18

' Faixas de renda em salarios minimos: 1 (de 3 a 6); 2 (>6 a 13); 3 (>13 a 20); 4 (>20 a 33); 5
(>33)

TABELA E4. Freqiéncia relativa (%) das respostas a pergunta: “Qual caracteristica mais lhe chamou

atencao?”
Faixas de renda’
Respostas Amostra total ] 2 3 2 5

Maciez 68 50 73 60 70 82
Sabor 18 25 18 30 10 9
Textura 4 - - . 20 -

Sabor e maciez 6 13 9 - 9
Magreza e maciez 4 12 - 10 -

' Faixas de renda em salarios minimos: 1 (de 3 a 6); 2 (>6 a 13); 3 (>13 a 20); 4 (>20 a 33); 5
(>33)

61



TABELA Eb5.- Freqliéncia relativa (%) das respostas sobre maciez, sabor e suculéncia da carne de

mamote.
: 1

Escalas Amostra total > Faxss d3e Lol ri 5

Muito macia 54 25 82 10 70 73

g Macia 46 75 18 90 30 27
§ Pouco macia " g = ¥ - -
Dura - - - - - -

Muito saborosa 24 38 27 20 20 18

% Saborosa 68 62 73 80 60 64
g; Sem sabor 6 - - - 20 9
Com sabor desagradavel 2 - - - - 9
< Muito suculenta 22 13 9 20 40 27
é Suculenta 68 87 82 70 50 55
é Pouco suculenta 10 - 9 10 10 18
‘% Seca - - - - - -

! Faixas de renda em salarios minimos: 1 (de 3 a 6); 2 (>6 a 13); 3 (>13 a 20); 4 (>20 a 33); 5
(>33) ;
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TABELA E6. Consumo habitual de carne bovina: quantidade adquirida, preco pago e freqiiéncia relativa
dos cortes preferidos.

Faixas de renda’

Consumo e cortes preferidos  Amostra total

2 3 4 5
Média do consumo doméstico 2,891 3,200 3,591 1,830 3,115 2,727
de carne bovina (kg/semana)
Média do preco pago pelo corte 4,57 3,52 3,63 5,23 4,20 5,83
mais consumido (R$/kg)
Agulha (%) 4 25 - - - -
Alcatra (%) 18 12 18 20 20 18
Contrafilé (%) 10 - 9 10 20 9
Costela (%) 2 - - - - 9
Coxao mole (%) 28 25 18 40 30 27
Coxao duro (%) 2 - 10 - - -
Filé-mignon (%) 10 - - 10 10 27
Granito (%) 2 13 - - - -
Lagarto (%) 2 - - - - 10
Miolo de paleta (%) 4 - 9 - 10 -
Paleta (%) 4 25 - - - -
Patinho (%) 10 - 27 10 10 -
Picanha (%) 2 - - 10 - -
Ponta de costela (%) 2 - 9 - - -

' Faixas de renda em salarios minimos: 1 (de 3 a 6); 2 (>6 a 13); 3 (>13 a 20); 4 (>20 a 33); 5
(>33)
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TABELA E7. Predisposicao para consumir carne de mamote.

Amostra Faixas de renda’

Questoes total 1 2 3 4 5

Sim Nao Sim Nao Sim Nao Sim Nao Sim Nao Sim Nao

Compraria carne de 94 6 100 - 100 - 90 10 80 20 100
mamote? (%)

Substituiria parte do
consumo normal pela 96 4 100 - 100 - 89 11 89 11 100
carne de mamote? (%)

Quanto compraria de carne

1,730 1,860 2,260 0,970 2,330 1,330
de mamote? (kg/semana)

' Faixas de renda em salarios minimos: 1 (de 3 a 6); 2 (>6 a 13); 3 (>13 a 20); 4 (>20 a 33); 5
(>33)
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TABELA E8. Opinides sobre o preco relativo da carne de mamote.

Amostra Faixas de renda’
total 1 2 3 4 5

Questoes

Em relacao ao preco da carne bovina usualmente consumida, o

; Frequéncia relativa (%)
preco da carne de mamote deveria/poderia ser:

Mais barata 16 13 27 10 30 -
Semelhante 54 37 b5 50 40 82
Mais cara 30 50 18 40 30 18

Média das reducdes percentuais de preco requeridas pelos
respondentes que consideraram que a carne de mamote deveria 20 20 21 20 18
ser mais barata que a carne que consomem usualmente (%)

Maéaximo registrado para a reducao percentual no preco da carne

de mamote (%) 34 20 34 20 30

Média dos acréscimos percentuais de preco admitidos pelos
respondentes que consideraram que a carne de mamote poderia 21 13 18 16 38 20
ser mais cara que a carne que consomem usualmente (%)

Maéaximo registrado para o acréscimo percentual no preco da

carne de mamote (%) 43 30 28 20 43 20

—'Faixas de renda em salarios r;n'nimos: 1(de3ab6)2(>6a13);3(>13a20);, 4 (>20a 33);5
(>33)
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Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria
Centro Nacional de Pesquisa de Gado de Corte
Ministério da Agricultura e do Abastecimento
Rodovia BR 262 - km 4 Caixa Postal 154 CEP 79002-970 Campo Grande, MS
Telefone (67) 768 2064 Fax (67) 763 2700
www.cnpgc.embrapa.br

¢Z\ pecudria de corte, principal
fonte de sustento do homem.
pantaneiro, vem perdendo rentabilidade
ao longo do tempo, compromentendo
assim sua sustentabilidade. Dentre as
alternativas que podem contribuir para
reverter este quadro, tem-se a producao
e comercializacdo da carne de

“mamote” (animal abatido ao redor de
um ano de idade). Para avaliar a
aceitacdo e as potencialidades do
comércio dessa carne, um estudo
exploratorio foi realizado em Campo
Grande, MS.
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