Lyypekin raadin viinikellari
keskiajan lopulla

Erkki Malminen

Viinikellarin organisaatio

Saksalaista hansaa keskiajan lopulla johta-
nut Lyypekki oli myos huomattavin kauppa-
kaupunki Itdmeren piirissé. Sen raadilla oli
laajaa viinikauppaansa varten suuri viinikel-
lari. Taman menestyksekas toiminta keski-
ajalta pitkalle uudelle ajalle on varmaan pééa-
asiassa tehokkaan organisaation ansiota.

Viinikellarin korkein johto oli raatiin kuu-
luvilla kahdella viiniherralla, joita aikaisem-
min keskiajalla kutsuttiin viinimestareiksi.
Paikalla kellarissa johti toimintaa esimies,
jolla oli varsinaisessa viinin kasittelyssa nelja
apulaista. Heistd tynnyrimestari huolehti
paitsi tynnyreistd myos itse viinista. Viiniher-
rat saattoivat lahettd4 hanet myo6s viininhan-
kintamatkalle Reinille tai muualle. Kirjuri
merkitsi moniin kirjoihinsa varastoon saapu-
neet ja sielté lihteneet viinierat. Juomanlaski-
joista toinen myi vain reininviinejd, toinen
kaikkia muita viinilaatuja.

Kellarin esimiehen vuosipalkka oli 50, tyn-
nyrimestarin 20, kirjurin 6 ja juomanlaskijoi-
den 5 Lyypekin markkaa. Jokaisella oli kui-
tenkin lisatulonsa. Esimies sai kaikkien raa-
din omistamasta viinista tyhjentyneiden asti-
oiden lisiksi my6s niihin jadneen pohjasakan.
Vastapalvelukseksi hanen oli huolehdittava
viinikellarin valaistuksesta ja lammityksesta.
Hainen oli lisdksi vuosittain luovutettava tyn-
nyrimestarille 20 tyhjai astiaa. Néaistd tama
sai valmistaa tynnyrin muotoisia, noin 40 lit-
ran vetoisia lekkereitd ja myyda ne 3 markan
kappalehinnasta. Apulaiset jakoivat keske-
nian vield juomarahat, seurueiden astioihin
jattaman viinin, jopa kynttiloistd tippuneet
vaha- tai talitipat. Saksalainen sdastavaisyys
ja taloudellisuus olivat siis hyvalla oraalla jo
500 vuotta sitten. Joka perjantai apulaiset sai-
vat viikkorahaa 3 shillinkid, saman verran
jouluna ja jokaisena soitantopéivéni. Pyhén
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Pietarin paivana he saivat perati yhden mar-
kan yliméaaraistd (1 Lyypekin markka = 16
shillinkid = 192 penninkia). Apulaisten palk-
kaetuihin kuuluivat lisdksi ilmainen majoitus
esimiehen talossa seké ateria kellarissa nelja
kertaa paivéassa.

Kellariin oli palkattu viela kaksi ”hiilikrei-
vid” huolehtimaan ldmmittadmisestéd ja siivo-
amisesta sekd kuusi ”orjaa” raskaampiin toi-
hin. Koska viinikellarissa jarjestettiin monesti
myos ateriatilaisuuksia, oli kokki apulaisi-
neen valttadmaton.

Viinikellarin tyontekijain vastuukysymys
varmistettiin kaupungin raadille vannottaval-
la valalla. Tarkeimmat olivat luonnollisesti
esimiehen ja tynnyrimestarin valat. Niissa né-
mé vannoivat raadille kuuliaisuutta ja lupasi-
vat puolustaa sen etuja toimiessaan kellarissa
tai viininhankintamatkoilla. Lisidksi he van-
noivat pidattyvansa lahjojen vastaanottami-
sesta ja kohtelevansa kaikkia asiakkaita, niin
rikkaita kuin kéyhiékin, samanarvoisina sekéd
kayttavansa taysia mittoja viinié luovuttaes-
saan. Apulaisten oli hallittava toistensa
toimet.

Meritse saapuneet viinit

Suurin osa viineistd tuli Reiniltd. Ne kulje-
tettiin padasiassa meritse Hampuriin, josta
niiden matka jatkui edelleen Elbea ja Steck-
nitz-kanavaa my6ten Travejoelle pééatyen
Holsteininlaituriin Lyypekissa. Reininviinien
laivakuljetusastia oli hyvin vaihtelevan ko-
koinen ”stuck”-astia, joka keskimé&arin veti
noin 6 aamia (1 aami = 144 litraa). Laivoilla
tuli myos ranskanviineja Poitousta ja Gascog-
nesta. Espanjasta ja Portugalista tuotiin kui-
vatetuista rypéaleistda valmistettuja makeita
bastard- ja sect-viineji, alicante- ja malaga-
viineja ja sieltd laivattiin hansan laivoihin
my6s burgundilaisperaistd azoie-viinid. Eni-



ten Espanjan satamista tuotettiin kuitenkin
romenie- ja malvasia-viineja, joiden alkupe-
rdmaana pidetddn Kreikkaa. Jotkut tutkijat
pitdvét romenie-viinia kuitenkin burgundilai-
sena. Tavallisimpina ranskanviinien kuljetus-
astioina olivat ”piippu” (noin 3 aamia) ja “ha-
ranpéd” (noin 225 litraa), kun taas etelanvii-
nien tavallisimmat kuljetusastiat olivat "bo-
te” (noin 3 aamia) ja ”piippu”. Meritse saattoi
saapua Lyypekkiin my6s Lausitzista Oderin
varrelta perdisin olevaa gubeninviinié, jota
kuitenkin lienee kuljetettu paljon myés
maitse.

Travejoen vasemmalla rannalla, Holsteinin-
portin vélittéméssa laheisyydessé oli viiniho-
vi, joka toimi jonkinlaisena viinipérssina.
T&alla Reiniltd saapuneet viinikauppiaat ja
lyypekkilaiset porvarit tapasivat toisensa,
hieroivat kauppaa ja tekivat kauppasopimuk-
sia. Tdméan jalkeen viinid ostanut porvari vei
viininsa raadin viinikellariin, jossa viiniherrat
ja kellarin esimies tarkastivat sen. Kaytanto
muuttui kuitenkin vuonna 1504. Viinin osta-
nut kauppias meni viiniherrojen ja esimiehen
puheille kellariin ja pyysi heitd viinipérssiin
tarkastamaan ostetut viinit. Vasta kun viinit
oli tarkastuksessa todettu hyviksi, ne sai kul-
jettaa kellariin. Jokaisesta astiasta, oli se iso
tai pieni ja oli se varastossa lyhyemmin tai
pidemmaén ajan, oli maksettava varastonvuok-
raa 26 penninkid, josta 24 meni viiniherroille
ja 2 esimiehelle. Kun viini myytiin, oli astialta
maksettava myyntirahaa 16 penninki, josta 8
meni viiniherroille ja 8 esimiehelle. Jos viinit
olivat tulleet Tanskan salmien kautta Trave-
miindeen tai redille, oli nekin kuljetettava
Lyypekkiin viiniherrojen tarkastettaviksi.
Sen jalkeen viinit sai vieda takaisin. Tassakin
tapauksessa oli maksettava kellarinvuokra.

Maitse saapuneet viinit

Koélnista, joka oli reininviinien paadmyynti-
keskus, johti Lyypekkiin kaksi eri maantiet,
toinen Dortmundin, toinen Hannoverin kaut-
ta. Frankfurt am Mainista, joka oli taas mose-
lin- ja elsassinviinien myyntikeskus, johti sa-
maten Kaksi maantietd Lyypekkiin, nimittain
edelld mainittu Hannoverin kautta kulkeva ja
toinen, joka kulki Kasselin ja Géttingenin
kautta.

Maanteilld ajettiin vankkureilla, joilla voi-
tiin kuljettaa tavallisesti kaksi 6 aamin vetois-
ta "fuder”-astiaa, yhteensi siis noin 1 730 lit-
raa. Maakuljetuksien suurin haitta oli se, et-
teivat viinit kesténeet sitd, vaan niiden maku
heikkeni. Siksi niitid viinejia ei saanutkaan
ajaa Lyypekissd suoraan viinikellariin, vaan
kellarin edustalle, jossa viiniherrat tarkastivat
ne. Jos tarkastus antoi myo6nteisen tuloksen,
viinit saatiin ajaa alas kellariin. Talléin oli
Lyypekissa raadin liséksi viela yksityisidkin
viinikauppiaita, jotka saivat varastoida vii-
ninsé raadin viinikellariin. Jokaisesta vahin-
tdan neljd astiaa kéasittavasta viinierasta oli
luovutettava naytteiksi nelja tuopillista (poh-
joissaksalainen Stiibchen = 3,6 litraa).

Kun satokauden ensimmaiset viinikuormat
Martin péaivan seuduilla saapuivat Reinilti
Lyypekkiin, oli aihetta juhlimiseen. Kaupun-
gin portilla olivat huilunsoittajat ja rumpalit
vankkureita vastassa, nousivat etumaisiin
vankkureihin ja soiton tahdissa johdattivat
viinikaravaanin kaupungin torille, joka niin
kierrettiin kolmasti. Sieltd kulku suunnattiin
raadin viinikellarille, jonka eteen vankkurit
jatettiin. Samantapaisesti juhlittiin muuten
ensimmaéisten vuotuisten sillierien saapu-
mista.

Raadille viininmyynnin monopoli

Vuosikymmenien aikana Lyypekin raati sai
késiinsé reininviinien, my6hemmin myés ns.
eteldnviinien myynnin yksinoikeuden. Téhén
saattoivat vaikuttaa raadin perima pakollinen
varastointimaksu sekd myyntiraha; yksityi-
nen porvarien harjoittama viinikauppa ei
enéi kannattanut. Kélnin viinikauppiaatkaan
eivét olleet tyytyvaisia Lyypekin jarjestelyyn,
vaan pyysivét esimerkiksi vuonna 1454, ettei
edelleen vietavaksi maarattya viinié tarvitsisi
varastoida (= maksaa varastointimaksua)
Lyypekkiin. Pyynt6 saattoi johtaa tulokseen,
koskapa pari vuotta myohemmin Hampurin
raati pyysi Lyypekin raatia varastoimaan tila-
péisesti sinne Elbeltd saapuneen, Danzigiin
matkalla olleen viinin.

Paitsi raadin viinikellarissa jarjestettyihin
erilaisiin juhlatilaisuuksiin myytiin kellarista
viinid kaikkiin Itdmeren rannikon maihin.
Myés paikallinen myynti kaupungin killoille,
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erilaisille seuroille, viini- ja kylpytuville oli
huomattava. Lyypekin vuosittainen viinin-
myynti ylitti 200 000 litraa. Oma instituution-
sa oli kylpytupajarjestelmé. Kylpytuvan sai
perustaa raadin luvalla. Kaupungin jokaisella
kadulla olikin oma kylpytupansa. Niissi tar-
jottiin kylvyn ohella ruokaa, juomaa, musiik-
kia ja naisseuraa. Ateriat ja juomat nautittiin
ammeessa istuen.

Lyypekin raati laajensi viinimonopoliaan
perustamalla apteekin, joka sai tehtévakseen
paitsi viinien maustamisen, myds niiden
myynnin varsinkin éiseen aikaan, kun viini-
kellari oli kiinni. Tésté voitaneen kaiketi paa-
tella, ettei alkoholiongelmaa vielé tiedostettu
tai ainakaan raati ei millaan tavoin taistellut
vikijuomien kayttoa vastaan. Pdinvastoin.

Apteekissa maustetuista viineistd maini-
taan vinum claretum ja vinum hippocraticum.
Edellinen oli valkoinen ja jalkimmaéinen pu-
nainen mausteviini. Claret kuului vield 1700-
luvun loppupuolella Carl Michael Bellmanin
juomalaulujen sanavarastoon samoin kuin ai-
kaisemmin mainittu malvasia-viini. Maustei-
na kaytettiin mm. kanelia, inkivaaria, neilik-
kaa, kardemummaa, galanganjuurta ja mus-
kottia. Lisamakeutta saatiin hunajasta, myo-
hemmin sokerista.

Raadin viinilahjat

Lyypekin raadilla oli tapana joka syksy lah-
joittaa naapuriruhtinaille, Mecklenburgin,
Holsteinin ja Lauenburgin herttuoille, astia
reininviinia. Saannéllisesti toistuvana lahjana
sai my6s Lyypekin Pyhan Johanneksen luos-
tarin abbedissa péaésidisena, helatorstaina,
helluntaina ja jouluna kunakin nelja tuoppia
ja Pyhén Marian kirkkoherra kunakin yhden
tuopin reininviinia.

Viinikellarin johtoséédnndssa vuodelta 1504
maaritellaan tarkasti kaupungissa tai kau-
pungin lahettyvilla vieraileville huomattaville
henkiléille jaettavat viinilahjat. Lahjan suu-
ruus oli suoraan verrannollinen vastaanotta-
jan arvoasemaan: Kuningas sai 4 ja kuninga-
tar 2,5 aamia, vaaliruhtinas 12, vaaliruhtina-
tar 6, herttua 8, herttuatar 4, piispa ja kreivi
samoin 4, kreivitar 2, ritari, apotti, tohtori tai
kansleri myds 2 tuoppia ja vihdoin pormestari,
raatimies, jopa raadin kirjurikin saivat yhden
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tuopin. Niin oli teoriassa, mutta kdytdnnossa
mairii ylitettiin usein huomattavasti.

Miksi viinilahjoja jaettiin ndin runsain mi-
toin? Yksinkertaisesti siksi, ettd ruhtinaista ja
muista yhteiskunnan johtohenkiléista riippui,
saivatko kauppiaat privilegioita vai asetet-
tiinko heille tullirajoituksia. Ruhtinailta saat-
toi my6s pyytaa turvasaattueen tarvittaessa.
Tanskan kuninkaalle usein jaetut viinilahjat
helpottivat salmien kautta kulkemista, mutta
tietysti myos kaupankédyntia Tanskan kau-
punkien kanssa. Ruotsin valtionhoitajalle an-
netut lahjat luonnollisesti edistivdt kaupan-
kiayntid Tukholman ja muiden Ruotsin kau-
punkien kanssa. Suuriruhtinas Iivanan luo
Moskovaan Lyypekin ldhettilaat tuskin uskal-
tautuivat neuvottelemaan ilman viinilahjoja.

Lyypekki oli usein hansapéaivien pitopaik-
ka. Muiden hansakaupunkien edustajat saa-
puivat sinne useiksi paiviksi tekemaén yhtei-
sid paatoksia. Tavaksi oli jo varhain tullut
tarjota vieraille tervetuliaisviinit ja viela jat-
kossa joka sunnuntaiksi kohtuullinen viinian-
nos. Mikali tdma velvollisuus laiminlydtiin,
seurasi kaupunkien suhteissa kylmé kausi.

Raadin jasenet vaihtuivat vuosittain helmi-
kuun 22. paiviani. Valan vannomisen jalkeen
jokainen sai tuopin viinia, pormestarit ja ra-
hatoimikamarin jasenet saivat kuitenkin kak-
si tuoppia. Viimeksi mainitut olivat viiniher-
rojen ohella pitkin vuotta etuoikeutettuja vii-
nilahjojen jaossa. Esimerkiksi raadin viiniher-
rat saivat kahdeksana juhlap&ivana puolitois-
ta tuoppia kunakin ja niiden lisdksi 22. paiva-
na puoli tuoppia kunakin. Jos joku raadin
jasen matkusti raadin asioissa, han sai ensim-
maistd yota varten ns. yoviinin eli yhden tuo-
pillisen.

Viinin lisdksi raati lahjoitti jasenilleen ja
tyontekijoilleen Martin paivana ruoaksi han-
hen ja neljani paivana vuodessa myos kalaa.
Raadin kaytossa oli tata varten riistamaita ja
kalalammikoita. Jaossa olivat taas pormesta-
rit, rahatoimikamarin jasenet ja viiniherrat
etuoikeutettuja siten, etta he saivat kaksi han-
hea ja lisiksi yhden joutsenen sekd kalaa
kymmenena paivana vuodessa.

Viinikellarin vuosittaiset juhlat

Keskiajan ihmiset olivat taipuvaisia iloisiin



elaminnautintoihin. Nimenomaan haluttiin
juhlia kollektiivisesti, varsinkin pitkini talvi-
iltoina. Kun yksityisasunnoissa ei ollut tallai-
seen tilaa eikd mahdollisuutta, etsiydyttiin
kilta- ja kylpytupiin seki olut- ja viinitupiin.
Raatihuoneet ja raatien viini- ja olutkellarit
olivat yleisesti suurien ja arvokkaampien juh-
lien pitopaikkoina.

Kerran vuodessa jarjestivat rahatoimika-
marin jasenet ateriatilaisuuden raadin viini-
kellarissa. Lasna olivat tiettadvisti jo edella
mainitut etuoikeutetut, pormestarit, rahatoi-
mikamarin jasenet sekd viiniherrat. Juhlivat
raatimiehet muistivat myos kotiin jadneits tai
jatettyja vaimojaan lahettien heille kellarista
villiriistan paistia, haukea, sampyld4 ja puoli
tuopillista viinia.

Vuoden aikana oli viinikellarissa useita jo
etukdteen maéirattyja soitantopéaivia, jolloin
raadin oma 8-miehinen puhallinorkesteri lisa-
si juhlan tuntua. Soittokuntaan kuului mm.
neljé trumpetistia, jotka lisiksi 16ivat pata-
rumpua. T4t “suurta orkesteria” kiaytettiin
my0s erilaisten kulkueiden vetdjani. Orkeste-
ria voitiin tdydentdd vield luutunsoittajalla,
violistilla, huilistilla ja rummunlyéjalla. Myos
vieraita, kiertavia musikantteja, niin irtolaisi-
na ja kunniatonta ammattia harjoittavina
kuin heitd pidettiinkin, voitiin palkata silla
ehdolla, etta he eivat kiyttineet liian suurta
melua aiheuttavia soittimiaan.

Tilapdisjuhlat

Raadin viinikellarissa vietetyistd satunnai-
sista juhlista olivat huomatuimmat hiit, jois-
sa viini virtasi niin estottomasti, ettd raadin
oli pakko rajoittaa sen kayttoa siten, etti sa-
moissa héissid sai nauttia vain kaksi aamia
viinid. Kyseessa ei kuitenkaan ollut vikijuo-
mapoliittinen toimenpide, vaan raati halusi
suojella viinikellarinsa mainetta ja siten omia
taloudellisia etujaan.

Haita edelsi esijuhla, jossa viinit valittiin
varsinaiseen hi&juhlaan. Valinta saatiin suo-
rittaa kolmesta eri viinilaadusta. Maistajaisis-
ta kehittyi oma juomajuhlansa, johon seki
sulhasen ettd morsiamen puolelta sai osallis-
tua kuusi henkil6d kummaltakin. Viinin mais-
tajaisiin liittyi ruokailu. Kun ensimméiinen
ruokalaji oli syoty, tuotiin maistettavat viinit

sisdén. Tuoppi toisensa jalkeen kumottiin, en-
nen kuin ”paastiin selville” parhaista laaduis-
ta. Siita, selvisiviatké maistajat omin avuin
viinikellarista, lidhteet vaikenevat. Kunn nama
maistajaiset olivat perjantaina, varsinaiset
haat olivat sitten sunnuntaina.

Laskiainen — juhlinnan huippu

Laskiaistiistain iltana saapuivat kaupungin
cirkel- ja kauppiaskomppaniat kaikessa ko-
meudessaan, miekat kalisten ja italialaismuo-
din mukaiset baretit tahdissa keikkuen raadin
viinikellariin. Vuodenajasta johtuen oli var-
maankin pukeuduttu suosittuun naidinnah-
katurkkiin. Marssittiin pareittain suuren soit-
tokunnan jaljessad soihtuja kantaen. Kellarin
ulkopuolella oli vartiossa kaksi ratsupalveli-
jaa tehtdvanaan takavarikoida muut aseet
kuin miekat. Cirkel-komppaniaan kuuluivat
miltei kaikki raadin jasenet ja muut patriisit,
kauppiaskomppaniaan taas nousukaskauppi-
aat. Ensin saapui cirkel-komppania, laskeutui
alas viinikellariin, jossa se johdatettiin Ruu-
su-nimiseen huoneeseen. Sielld hyva reinin-
viini ja valkoiset pikarit odottivat. Valitto-
masti tdman jalkeen saapui kellariin kauppi-
askomppania, jonka jasenet johdatettiin Leh-
mus-nimiseen huoneeseen.

Jonkin aikaa seurusteltuaan jasenet istuu-
tuivat ja antoivat soihtunsa palvelijoilleen,
jotka asettuivat seisomaan heidin tuoliensa
taakse. Viinin juominen alkoi ja jatkui va-
paasti siihen asti, kunnes komppanioitten
vanhimmat katsoivat humaltumisen riittavan
ja antoivat lopettamismerkin. T&alloin kum-
mankin komppanian jasenet nousivat poydis-
taén, asettuivat tulojarjestykseen ja poistuivat
kokoontumispaikkoihinsa. Jos jalka oli tulles-
sa noussut riehakkaan korkealle, niin miten
mahtoi ”sulkeisharjoitus” sujua paluumat-
kalla?

Komppanioiden velvollisuus oli joka laski-
aistiistai in corpore osallistua néihin juomin-
keihin. Vain vakava sairaus oli pateva syy
poisjaéntiin. Komppanioilla oli suuret juhlat
viela kevaalla ja kesalld. Talvisin cirkel-
komppanian jasenet kokoontuivat illanistu-
jaisiin joka ilta.
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English Summary

Erkki Malminen: Lyypekin raadin viinikellari
keskiajan lopulla (Libeck City Council Wine Cellar
at the End of the Middle Ages)

At the end of the Middle Ages Liibeck was not
only the leading Hanseatic city in Germany but also
the greatest centre of commerce in the Baltic Sea
area. The City Council maintained a large wine
cellar for its extensive wine trade. The wine trade
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was successfully practised from the Middle Ages
down to modern times, mainly due to its efficiently-
run organization.

The article describes the organization and the
wine selection in the wine cellar, gifts of wine made
by the City Council, and the wine festivals held
annually in the wine cellar.





