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SAZETAK

U radu se ispituje mogucnost manipuliranja hranidbom radi poveéanja
sadrzaja viSestruko nezasic¢enih masnih kiselina u mesu piliéa. Istrazivanje
je provedeno na 120 Ross 208 muskih pilica koji su bili podijelieni u tri
skupine s obzirom na izvor masti u obroku. U obrok 1. skupine pili¢a, uz
ostala krmiva, dodana je svinjska mast, 2. skupini pilica dodano je
suncokretovo ulje, a 3. skupini pilica dodano je repi¢ino ulje. Hranidba piliéa
bila je podijeliena u tri razdoblja. Prema razdobjima tova, krmne smjese su
sadrzavale 23,1%, 21,1% i 19,1% sirovih bjelancevina i 12,97 MJ, 13,38
MJ i 13,68 MJ/kg ME. Tov pilica trajao je 42 dana. Klaonitka masa trupova
pilica bila je u 1. skupini 1685111 g, u 2. skupini 1634121 g i u 3. skupini
1690£100 g. Prsno meso piléa 2. i 3. skupine imale je signifikantno vede
udjele masti (0,97+0,16% i 0.98+0,18%) od prsnog mesa 1. skupine pilica
(0.70+0,15%). Ustanovljene su, takoder, signifikantne razlike (P<0,05) u
sadrzaju linolne kiseline (2. skupina 40,87+5,3% u odnosu na 1. skupinu
23,3815,5% i 3. skupinu 23,6216,4%). Visoko znacajno povecanje
(P<0,01) linolenske kiseline u trbusnoj masti pilica (3. skupina 0,30+0.1% u
odnosu na 1. skupinu 0,31£0,1% i 2. skupinu 0,4240,1%) posliedica je vise
razine ove masne kiseline u hrani. Sadrzaj visestruko nezasi¢enih masnih
kiselina (C18:2, C18:3 i C20:4) u trbusnoj masti 1., 2. i 3. skuine pili¢a bio
je 27,67£5,7%, 42,03£5,4% i 27,58+6,8%. Rezultati istraZivanja su pokazali
da se pomocu hranidbe mozZe mijenjati sadrzaj masnih kiselina u mesu
pilica.
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U novije vrijeme povecavaju se zahtjevi po-
troSaca za namirnicama visoke dijetetske kakvoce.
Meso peradi, iako ne sadrzi mnogo masnoca, zbog
povecane potraznje posebno je znacajna namirnica
u prehrani stanovniStva, te su ucestala istrazivanja
o mogucénostima promjene sastava masnoca u
njemu. Putem hranidbe pokuSava se proizvesti
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meso nutritivnog sastava koje bioloski i funkcio-
nalno odgovara potrebama ljudskog organizma.
Prema istrazivanjima Scaife i sur. (1990.) pileéa
mast sadrZi od zasi¢enih masnih kiselina preteZito
palmitinsku (C14:0) i stearinsku (C18:0) kiselinu, a
od nezasicenih oleinsku (C18:1) i linolnu (C18:2),
dok su linolenska (C18:3) i arahidonska (C20:4)
zastupliene u malim koli¢inama. Masne kiseline s
pet i Sest dvostrukih veza nalaze se u pileéoj masti
samo u tragovima.

Istrazivanja u humanoj medicini pokazala su da
pored koli¢ine konzumiranih masnoca vrlo je bitan
njihov sastava. Osobito zanimljive u ljudskoj pre-
hrani postale su visestruko nezasiéene masne
kiseline (PUFA - polyunsaturated fatty acids) i to
omega-3, i omega-6. reda. Da bi se navedene ma-
sne kiseline nasle u proizvodima, potrebno je pilice
hraniti obrokom koji ih sadrzi.

ViSestruko nezasi¢ene masne kiseline omega-
3. reda igraju vaznu ulogu u oc¢uvanju zdravlja ljudi
izloZenih stresu i nepravilnoj prehrani (Barlow i
Pike 1991, Albrecht i Klein 1995.). Mijenjanjem
sastava masnog tkiva pomocu razli¢itih komponenti
obroka za perad omoguceno je tzv. “dizajniranje”
mesa bogatog omega-3 viSestruko nezasi¢enim
masnim kiselinama, kao Sto su o-linolenska, EPA
(eikosapentaenska) i DHA (dokosaheksaenska)
(Haumann, 1993.). Sastav masnih kiselina mesa i
trbusne masti moZe se mijenjati s obzirom na izvor i
koli¢éinu masti u hrani (Gualtiery i sur., 1993,
Blanch i sur., 1992.. Repicino ulje predstavija
znacajan i ekonomski dostupan izvor esencijalnih
masnih kiselina, a medu njima i omega-3 viSestruko
nezasi¢enih masnih kiselina (Mustapi¢ i sur.
1994.).

Rani radovi (Vogtmann i Clandinin, 1974
Leitgeb i Lettner, 1982.) isticu negativho djelo-
vanje eruka kiseline na okus mesa brojlera tovljenih
repic¢inim uljem i sacmom uljne repice. Uvodenjem
tzv. “00 kultivara” uljne repice, udio eruka kiseline u
ulju snizen je s 50% (stare sorte) na koli¢inu ispod
1,2%. (Farkas i sur., 1993.).

Prema Zollitsch i sur., 1991. tovnim pili¢ima,
koji su hranjeni s 2%, 3% i 4% repicinim uljem,
signifikantno je snizen udio palmitinske, stearinske i
linolne kiseline u abdominalnom tkivu, dok je
sadrzaj oleinske i linolenske kiseline signifikantno
povecéan. Holsheimer (1991.) je nakon istraZi-
vanja utjecaja razlicitih masti u obrocima tovnih

pilica (Zivotinjaka mast, repicino, suncokretovo ili
kokosovo ulje) na sadrzaj bjelanéevina i masti u
trupu zaklanih brojlera zakljuéio da ne postoji
signifikantna razluika izmedu skupina. U istom radu
istiCe se povecani udio oleinske kiseline u trbusnoj
masti brojlera tovljenih repi¢inim uljem. O
pozitivnom ucinku repic¢inog ulja u hranidbi tovnih
pili¢a izvijestili su takoder Menkin i sur., 1989. te
Lettner i Zollitsch, 1993.

S obzirom da se u krmne smjese za tov obve-
zatno dodaju masti radi podmirivanja energetskih
potreba pilica (svinjska mast, govedi loj, te razlicita
ulja: sojino, suncokretovo, repicino), o izboru ener-
getskog krmiva ovisit ¢e profil i sadrzaj masnih
kiselina u mesu. Cilj istrazivanja bio je manipu-
liranjem hranidbom i uporabom odredenih krmiva
proizvesti pilice zadovoljavajuce kakvoce trupova s
povecanim udjelima viSestruko nezasie¢nih masnih
kiselina u mesu, posebice linolenske (C18:3) ma-
sne kiseline.

MATERIJAL | METODE

U istrazivanje je bilo uklfjuéeno ukupno 120
muskih pilica Ross 208 podijeljenih u tri skupine s
obzirom na izvor i sadrzaj masti. Hranidba pilca
tijekom istraZivanja bila je podijeljena u tri razdoblja.
U prvom razdoblju do 21. dana tova, pili¢i su
hranjeni pocethom krmnom smjesom koja je
sadrzavala 23,1% sirovih bjelancevina 12,97 MJ/kg
ME, a od 22. do 35. dana pili¢i su dobivali zavrSnu
krmnu smjesu | s 21,1% sirovih bjelancevina i 13,38
MJ/kg ME. Posljednji tjedan tova pili¢i su hranjeni
zavrdnom krmnom smjesom |l s 19,1% sirovih
bjelancevina i 13,68 MJ/kg ME, bez antibiotika i
antikokcidijskih pripravaka. U 42. danu tova pilici
su, nakon 12-satnog gladovanja, otpremljeni u
klaonicu i zaklani uz obradu trupova “pripremljeno
za rodtili”. Za istrazivanje klaonickih vrijednosti
trupova i kakvoce mesa upotrijeblieno je po 15
pilica iz svake skupine. Rasijecanje i disekcija
trupova obavljeni su prema Pravilniku o kakvoci
mesa peradi nakon 24-satnog hladenja na +2°C.
Disekcijom osnovnih dijelova rasclanjena su tkiva:
misiéno, kosti i koZza s potkoznim masnim tkivom.
Za kemijsku analizu posluzilo je po 10 uzoraka
prsnog mesa iz svake skupine pilica. Na sljedecoj
preglednici prikazane su metode istrazivanja.
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Tablica 1. Sastav krmnih smjesa
Table 1. Composition of the diet

Pocetna krmna smjesa

Zavrsna krmna smjesa |

Zavrs$na krmna smjesa Il

Starter Finisher | Finisher Il
Krmiva, % - Feedstuffs, % | Skupina 1 | Skupina 2 | Skupina 3 | Skupina 1 | Skupina 2 | Skupina 3 | Skupina 1 | Skupina 2 |Skupina 3
1" group | 2" group | 3“group | 1*group | 2" group | 3" group | 1% group | 2" group | 3“group
Kukuruz - Corn 49 34 51.12 51.06 50.59 52.10 52.01 49.53 51.54 5142
22’; ho e 3273 | 3174 | 3175 | 3173 | 3145 | 3147 | 3482 | 3440 | 3442
Riblje brasno - Fish meal 7.59 8.00 8.00 5.00 5.00 5.00 - - -
Svinjska mast - Pig fat 6.00 - - 8.00 - - 10.43 - -
Suncokretovo ulje - 4.89 - - 6.79 - - 8.83 -
Sunflower oil
Repicino ulje Rapeseed oil - - 495 - - 6.86 - - 8.93
Stocna sol - Salt 0.19 0.18 0.18 025 0.25 0.25 0.34 0.34 0.34
Vapnenac - Limestone 2.05 2.02 2.02 2.01 2.01 2.01 .2.30 2.30 2.30
Fosfonal - Phosphonal 1.39 1.34 1.33 1.70 1.69 1.69 1.78 1.78 1.78
Sintetski lizin
Synthetic lysine ) ) ) 0.01 ) ) 0.04 0.05 0.05
gg‘r:teszz'c":et';?;:me 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.26 0.26 0.26
Premix - Premix 0.50 0.50 0.50 0.50 0.50 0.50 0.50 0.50 0.50
Analiza kemijskog sastava, % - Analysis of chemical composition, %
ilrrs(;/: si'tzi”rie‘”"e 2310 | 2207 | 2315 | 2101 | 2000 | 2115 | 1910 | 1893 | 1927
Mast - Fat 9.22 8.28 8.33 10.89 9.82 9.89 12.69 11.28 11.38
g’:j;: %’L‘izzi”a 3.37 335 3.35 333 3.35 3.35 3.81 353 353
Masne kiseline, g na 100 g ukupnih masnih kiselina - Fatty acids, g per 100 g total fatty acids
Miristinska (C 14:0) 13 11 08 14 07 0.6 1.0 0.3 05
Palmitinska (C 16:0) 12.7 83 74 223 6.1 78 218 58 6.6
Palmitoleinska (C 16:1) 91 25 1.2 19 33 - 18 2.1 -
Stearinska (C 18:0) 6.1 3.0 17 145 25 1.2 14.5 3.1 13
Oleinska (C 18:1) 376 237 474 347 216 538 376 216 542
Linolna (C 18:2) 253 545 253 19.1 61.3 264 19.2 64.6 27.0
Linolenska (C 18:3) 14 11 55 1.0 0.8 6.2 1.0 0.6 6.9
Arahidonska (C 20:4) 0.3 0.1 0.2 03 - - 0.3 - -
N/Z U/S 3.66 6.60 8.34 1.49 935 3.00 1.60 9.66 10.49
VN/Z PU/S 1.34 4.49 343 0.53 6.67 339 0.55 7.09 403
ME, MJ/kg 12.97 12.97 1297 13.38 13.38 13.68 13.68 13.68

13.38

Z-zasi¢ene masne kiseline, N-nezasi¢ene masne kiseline, VN-viSestruko nezasi¢ene masne kiseline

S-saturated fatty acids, U-unsaturated fatty acids, PU-polyunsaturated fatty acids
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Metode istraZivanja kakvoce trupova i mesa

Pokazatelj Metoda odnosno uredaj

Masa trupa Mjerenjem (to¢nost 0,1 g)

Prikazani u % na masu
ohladenog trupa

Prinosi osnovnih
dijelova

Prikazani u % na masu
dijelova

Su$enje na 105° C
Spaljivanje na 550° C

Prinosi tkiva u
djelovima

Sadrzaj vode

Sadrzaj pepela

Sadrzaj bjelancevina Metoda po Kjeldahlu

Sadrzaj masti Metoda po Soxhletu

900 - Perking Eimer

Sadrzaj masnih kiselina

Prilikom analize profila masnih kiselina u hrani i
trbuSnoj masti posebno su prikazane zasidene:
miristinska (C14:0), palmitinska (C16:0) i stearinska
(C18:0) te jednostruko nezasi¢ene: palmitoleinska

Tablica 2. Pokazatelji kakvoce pilecih trupova
Table 2. Chicken carcass quality indicators

(C16:1) i oleinska (C18:1) kao i viSestruko neza-
sicene masne kiseline: linolna (C18:2), linolenska
(C18:3) i arahidonska (C20:4).

Uzorci pileée masti analizirani su na plinskom
kromatografu (ISO 5508, 1990). Odnosi nezasice-
nih prema zasicenim masnim kiselinama (N/Z) i
viSestruko nezasi¢enih prema zasi¢enim masnim
kiselinama (VZ/N) prikazani su u hrani i trbusnoj
masti pilica.

U statistickoj obradi rezultata primijenjena je
analiza varijance (potpuno slucajni plan) i studentov
‘" test.

REZULTATI ISTRAZIVANJA | DISKUSIJA

Klaonicka masa trupova pili¢a, prinos osnovnih
dijelova i trbusne masti u trupovma kao i udjeli tkiva
u prsima i batacima s nadbatacima prikazani su na
tablici 2.

Pokazatelj Skupine pili¢a - Groups of chicken Znacajnost
Indicator 1 2 . 3 Significance
Masa trupa, g - Carcass weight, g 1685+ 111 1634 + 121 1690 £ 100 n.s.
Prinos osnovnih dijelova u trupu, % - Yields of main parts in the carcass, %
Batak i nadbatak - Thigh with drumstick 30.06 £0.85 30.33+1.39 29.54 £0.95 n.s.
Prsa - Breast 29.75+£1.67 28.82 £1.27 29.24 £1.28 n.s.
Leda - Back 26.97 +1.36 27.58 +£1.49 27.85+1.18 n.s.
Krila - Wings 11.54 £0.58 ) 11.74 £0.43 11.73 £0.52 n.s.
Abdominalna mast - Abdominal fat 1.68 £ 0.69 1.53 £0.59 1.64 £0.54 n.s.
Prinos tkiva u prsima, % - Yields of tissue in the breast, %
Misi¢no - Muscle 73.12+3.15 7473 £2.70 74.60 £2.56 n.s.
Kosti - Bones 14,92 £1.19 15.60 £1.53 16.68 £ 1.52 b
Koza - Skin 11.96 £3.16 9.67 £2.09 8.72+1.92 >
Prinos tkiva u batku s nadbatkom, % - Yields of tissue in thigh with drumistick, %
Misi¢no - Muscle 64.98 +1.39 63.74 £2.47 62.50 £ 3.39 n.s.
Kosti - Bones 24.31£0.94 26.08 £1.89 26.74 £2.64 >
Koza - Skin 10.71 £1.30 10.18 £1.65 10.76 £1.88 n.s.

ns.s P>0,05, ** P<0,01
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U klaoni¢koj masi trupova nisu utvrdene stati-
sticki znacajne razlike izmedu skupina pilica. 1zvori
masti u krmnim smjesama za tov takoder nisu
znacajno djelovali (P>0,05) na prinose (%) osnov-
nih dijelova u trupovima pilica. TaloZenje trbusne
masti, iako razli¢ito izmedu skupina pilica, ne moze
se pripisati utjecaju istrazivanih postupaka. Dobi-
veni rezultati o klaonickoj vrijednosti trupova piliéa
sukladni su onima koje navode Menkin i sur.,
1989., Holsheimer, 1991., Lettner i Zollitsch,
1993., Zollitsch i sur., 1993. i Wetscherek i
sur., 1993. kada je u pitanju uporaba suncokretovg
odnosno repi¢inog ulja u krmnim smjesama za tov.
Analiza prinosa tkiva u prsima pokazuje da su pili¢i
2. i 3. skupine imali 4,55%, odnosno 11,79% vede

Tablica 3. Kemijski sastav prsnog mesa piliéa

udjele kostiju i 19,15%, odnosno 27.09% manje
udjela koZze od pilica 1. skupine. Razlike u rela-
tivnim prinosima kostiju i koZze u prsima izmedu
skupina pili¢a bile su vrlo visoke znacajne (P<0,01).
Ako se analiziraju prinosi tkiva u batkovima s nad-
batcima takoder se uocavaju statisticki znacajne
(P<0,01) razlike u relativnim prinosima kostiju izme-
du skupina pilica. Pili¢i 2. skupine imali su 1,77%,
odnosno 9,99% teze kosti od pilica 1. skupine.
Razlike u relativnim prinosima misiénog tkiva, kako
u prsima tako i u batacima s nadbatacima, izmedu
skupina nisu bile statisticki znacajne (P>0,05).

Rezultati kemijske analize prsnog mesa u
pogledu sadrZaja vode, masti, bjelancevina i pepela
prikazani su na tablici 3.

Table 3. Chemical composition of chicken breast muscle

Sastojak Skupina piliéa - Group of chicken Znacajnost
Ingredient 1 2 3 Significance
Voda - Water 73.60 £0.69 73.39 +£1.02 73.28 £0.69 n.s.
Mast - Fat 0.70 £0.15 0.97 £0.16 0.98 £0.18 *
Bjelancevine - Proteins 24.52 +0.11 24.41 £0.60 24.57 £0.03 n.s.
Pepeo -Ash 1.18 £ 0.61 1.23+£0.92 1.17 £0.62 n.s.

n.s. P>0,05, *P<0,05

Testiranje razlika aritmetickih vrijednosti za vo-
du, bjelanCevine i pepeo izmedu skupina, pokazalo
je da izvor masti u krmnim smjesama za tov nije
znacajno (P>0,05) utjecao na njihove udjele u
mesu. Medutim, udjeli masti u mesu 2. i 3. skupine
bili su signifikantno veci (P<0,05) od udjela masti u
mesu 1. skupine.

Hranidba pili¢a razlicitim izvorima masti u obro-
ku utjecala je na sadrzaj pojedinih masnih kiselina u
trbusnom masnom tkivu (tablica 4).

Trbusna mast pilica 2. i 3. skupine sadrzavala
je manje miristinske (39,73% i 45,69%), palmitinske
(29,94% i 36,92%) i stearinske (32,02% i 41,22%)
kiseline od trbusne masti 1. skupine pilica. Razlike
u udjelima navedenih masnih kiselina izmedu sku-
pina pilica bile su statisticki vrlo znacajne (P<0,01).
Udio oleinske kiseline u trbusnoj masti takoder se

visoko signifikantno razlikovao izmedu skupine
pilica (P<0,01). Rezultati istrazivanja pokazuju da je
razina ove masne kiseline u obroku piliéa statisticki
vrlo znac¢ajno (P<0,01) utjecala na njeno odlaganje
u masnom tkivu pili¢a.

Tako je trbuSna mast pilica 2. skupine sadrza-
vala 25,25% manje, a pilica 3, skupine 11,43% vise
oleinske kiseline od pilica 1. skupine. Kada su u
pitanju viSestruko nezasi¢ene masne kiseline,
ustanovljeno je takder da izvor masti u hrani ima
utjecja na njihovo odlaganje u tijelu pilica. Trbusna
mast pilica 2. skupine sadrzavala je 74.81%
odnosno 73,03% viSe linolne kiseline od trbusne
masti 1. i 3. skupine pilica. Razlike u sadrzaju
linolne kiseline izmedu navedenih skupina pili¢a bile
su statisticki znacajne (P<0,05). Druga skupina
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pilica imala je takoder signifikantno veci sadrzaj
(P<0,05) arahidonske kiseline u trbusnoj masti od
1.1 3. skupine pili¢a.

U istraZzivanju je ustanovljen veci sadrzaj lino-
lenske kiseline u trbusnoj masti 3. skupine pilica
(povecanje 273,46% i 394,59%) u odnosu na
trbusnu mast 1. i 2. skupine piléa. Kako je vec¢ na-
vedeno, ova masna kiselina pripada redu omega 3 i

kao takva ima posebno znacenje u prehrani. U
prethodnom istrazivanju Kralik i sur., 1996.
takoder je dokazano da hranidba pili¢a proizvodima
uline repice visoko znacajno (P<0,01) utjeCe na
odlaganje oleinske i linolenske kiseline u trbusnu
mast pilica. Do sliénih rezultata dosli su Hols-
heimer, 1991., Zollitsch i sur., 1993. te Let-
tner i Zollitsch, 1993.

Tablica 4. Sadrzaj masnih kiselina (g/100 g ukupnih masnih kiselina) u trbusnoj masti pilica
Table 4. Fatty acids content (g/100 g total fatty acids) in abdominal fat of chickens

Masne kiseline Skupina piléa - Group of chicken Znackajnost
Fatty acids 1 2 3 Significance
Zasi¢ene - Saturated

Miristinska (C 14:0) 1.51+£0.2 0.91+0.1 0.82 0.1 *
Palmitinska (C16:0) 21.34+14 1495+1.8 1346 £1.4 >
Stearinska (C 18:0) 6.06 £ 0.8 4,47 +£0.6 3.30£0.5 **
Ukupno 28.91+1.4 20.33+1.8 17.58 £1.3 >
Jednostruko nezasicene

Monounsaturated

Palmitoleinska (C 16:1) 6.73+2.1 524+1.5 5.06 1.4 n.s.
Oleinska (C 18:1) 39.88+3.5 29.60 £3.7 46.88 £5.7 >
Ukupno 46.61 £3.7 34.84 £3.8 51.94 £59 **
ViSestruko nezasicene

Polyunsaturated

Linolna (C 18:2) 20.38 £5.5 40.87 £5.3 23.62+6.4 *
Linolenska (C18:3) 0.98 £0.1 0.74£0.2 3.66 1.1 >
Arahidonska (C 20:4) 0.31+£0.1 0.42+£0.1 0.30£0.1 *
Ukupno - Total 21.67 £5.7 42.03+54 27.58 +6.8 **

n.s. P>0,05, *P<0,05, **P<0,01

Na grafikonu 1 prikazani su odnosi nezasi¢enih
i viSestruko nezasicenih masnih kiselina prema za-
siéenim masnim kiselinama.

Istrazivanje je pokazalo da profil masnih kiseli-
na hrane koja se koristi u tovu pil¢a utjeCe na for-

miranje profila i koli¢ine masnih kiselina u trbusnoj
masti piliéa. Odnosi N/Z u 1., 2. i 3. skupini iznosili
su 2,4:1; 3,8:1 i 4,5:1, a odnosi VN/Z istim redo-
slijedom bili su 0,7:1;2,1:111,6:1.
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Grafikon 1. Odnos nezasic¢enih (N) i viSestruko nezasiéenih (VN) prema zasiéenim (Z) masnim kiselinama
Graph 1. Unsaturated (U) and polyunsaturated (PU) in relation to saturated (S) fatty acids

aNZ u/s

BVN/Z PU/S

1 skupina-1st group

ZAKLJUCAK

Istrazivanje uporabe svinjske masti, suncokre-
tovog ulja i repic¢inog ulja u krmnim smjesama za
tov pilica provedeno je na 120 pilica muskog spola
Ross 208 podrijetl. Pili¢i su bili podijelieni u tri
skupine uz sljededi izvor i sadrzaj masti u pocetnoj,
zavr$noj | i zavrSnoj Il krmnoj smijesi: 1. skupina
6,0/8,0/10,43% svinjske masti; 2. skupina
4,9/6,8/8,8% suncokretovog ulja i 3. skupina
4,9/6,9/8,9% repicinog ulja. Krmne smjese bile su
izbalansirane na razini 23/21/19% sirovih bjelan-
Cevina i 13,0/13,4/13,7 MJ/kg ME.

Rezultati istraZivanja omogucuju definiranje
sliededih spoznaja:

Klaoni¢ke mase piliéa 1., 2. i 3. skupine bile su
1685 = 111, 1634 = 121 i 1690 + 100 g. Nije
potvrdena statistiCka znacajnost razlika u klaonickoj
masi izmedu skupina pili¢a (P>0,05).

Udjeli osnovnih dijelova (bataka i nadbataka,
prsa, leda i krila, te trbusne masti) nisu se znacajno

2. skupina-2nd group

3. skupina-3rd group

(P>0,05) razlikovali izmedu skupina. Medutim,
razlike u udjelima kostiju (14,92 =+ 1,19%; 15,60 *
1,53% i 16,68 £ 1,52%) i koze (11,96 + 3,16%; 9,67
+2,09% i 8,72 £ 1,92%) u prsima kao i kostiju u
batacima i nadbatacima (24,31 = 0,94%; 26,08 =
1,89% i 26,74 £ 2,64%) bile su visoko statistic}ki
znacajne (P<0,01).

Profil masnih kiselina trbusnog masnog tkiva
bio je pod utjecajem hranidbe. TrbuSna mast
sadrzavala je u 1., 2. i 3. skupini 29,81 = 1,4%;
20,33 £ 1,8% i 17,58 £ 1,3% zasi¢enih masnih
kiselina, odnosno 21,67 = 57%; 42,03 £ 54% i
2758 *+ 6,8% viSestroko nezasic¢enih masnih
kiselina. Razlike u udjelima viSestruko nezasicenih
masnih kiselina bile su visoko znacajne (P<0,01).
NajviSe linolne kiseline (40,87 = 5,3%) bilo je u
masti pilica 2. skupine a najviSe linolenske kiseline
nalazilo se u masti pilica 3. skupine (3,66 + 1,1%).

Istrazivanje je pokazalo da se uporabom masti
razli¢itog podrijetla moZe znacajno mijenjati sadrzaj
pojedinih masnih kiselina u trbusnoj masnodi pilica.
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SUMMARY

In the paper the possibility of feeding manipulation with the aim of
increasing the polyunsaturated fatty acids content in chicken meat is
disscused. The research was carried out on 120 Ross 208 male chickens
divided in to three groups in respect of fat source in the diet. In the first
group of chickens, among other nutrients, swine fat was added, in the
second sunflower oil, and in the third rape oil. The feeding of chicken was

230

Krmiva 39 (1997), Zagreb, 5; 223-231



Gordana Kralik, P. Bozi¢kovi¢, Marica Galonja, Z. $krti¢, Katica Canecki: MOGUCNOSTI POVECANJA SADRZAJA VISESTRUKO NEZASICENIH MASNIH KISELINA U PILECEM

MESU PUTEM HRANIDBE

differentiated in three periods of time. Regarding the period, diets contained
23.1%, 21.1% and 19.1% crude proteins respectively, and 12.97 MJ, 13.38
MJ and 13.68 MJ/kg ME respectively. Fattening period lasted 42 days.
Slaughter weight of the chicken was 1685 + 111 g in the first group, 1634 *
121 gin the second and 1690 £ 100 g in the third group. Breast muscles of
the chickens from the second and the third group had significantly higher-
(P<0.05) proportions of fat (0.97 = 0.16% and 0.98 = 0.18%) than breast
muscles of the chickens from the first group (0.70 £ 0.15%). Significant
differences (P<0.05) were also found in the amounts of linolenic acid
(40.8745.3% in the second group compared to 23.38+5.5% in the first and
23.6246.4% in the third group). Highly significant (P<0.01) increase of
linolenic acid content in abdominal fat of chickens (0.30+£0.1% in the third
group compared to 0.31£0.1% in the first and 0.4240.1% in the second) is
a consequence of higher level of this fatty acid in the diets. PUFA content
(C18:2, C18:3 and C20:4) in abdominal fat of groups 1, 2 and 3 was
27.6745.7%, 42.0315.4% and 27.5816.8%. The results of research showed

that fatty acid content in the chicken meat can be changed by feeding
manipulation.
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