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Mejoras en el rendimiento de un

matadero de aves

G. Verhoef

(Zootécnica International, 1984: 5, 42-46)

Un estudio para conseguir un mejor ren-
dimiento en un matadero de aves puede di-
vidirse en tres partes:

—Antes del sacrificio, o sea en la recogi-
da de las aves y en su transporte hacia el
matadero.

—Durante el proceso del sacrificio.

—En la fase del despiece.

lgualmente podria dividirse en conse-
guir:

—Unas mejoras directas en los rendimien-
tos, como por ejemplo evitando las pérdi-
das de peso, aumentando la calidad, mejo-
rando el precio de venta, etc.

—Unas mejoras indirectas, como por
ejemplo en la mano de obra, en la energia,
en el agua, etc., es decir, en los gastos en ge-
neral.

Como la primera clasificacién nos parece
mds interesante, nos basaremos en ella para
desarrollar este trabajo, aun teniendo en
cuenta algunos aspectos de la sequnda.

Mejoras de los rendimientos antes del
sacrificio

El método de recogida. Lo que llama la
atencion en este punto es el que existan
Muy pocos mataderos que vigilen este pro-
ceso, siendo como es importantisimo para
la calidad y el buen estado del producto fi-
nal.

Efectivamente, en el criadero se hace
cuanto se puede para obtener un producto

Optimo, en general en un perfodo de 6 a 8

89
Real Escuelade Avicultura. Selecciones Avicolas. 1985

semanas. Por este motivo se presta mucha
atencion a la nutricién de los pollitos, a que
la temperatura sea la adecuada, a conseguir
una buena ventilacién, etc. En otras pala-
bras, el producto recibe un tratamiento
comparable al de un nifio dentro de una in-
cubadora.

En el momento de la recogida, este pe-
riodo de paz y bienestar se termina brutal-
mente. De golpe los pollos se encuentran en
una situacion totalmente diferente, tenien-
do la impresion de que a partir de entonces
nadie se va a ocupar de su bienestar.

Se interrumpe el suministro de pienso,
los pollos son recogidos sin ningtin cuidado
y a menudo por obreros inexpertos, se me-
ten dentro de jaulas y se les carga en un ca-
mion que estd muy poco o nada provisto de
sistemas de climatizacion, se les transporta
al matadero y, a menudo después de un lar-
gc perfodo de espera incontrolada, son col-
gados de la cadena de sacrificio. Hasta Ile-
gar a este punto no se empieza de nuevo a
ocuparse de la calidad del producto, aun-
gue ésta se halla ya bastante mermada des-
pués de todo el proceso.

Veamos un poco qué factores pueden in-
fluir sobre la calidad, el peso y/o el rendi-
miento en ésta fase.

Es evidente que, en éste nivel, un gran
numero de factores pueden ejercer su in-

- fluencia sobre la calidad del producto. La

inexperiencia de los recogedores, por no de-
cir su desinterés, puede ya causar dafios im-
portantes, como alas o patas rotas, disloca-
ciones, hematomas, etc.
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El/ comportamiento del chdfer y el esta-
do de /a carretera. Dado que el camidn no
suele estar equipado con ningun sistema de
ventilacion v que los pollos van muy apre-
tados, resulta evidente que el choéfer gue
aparca su camion en verano, durante media
hora, para tomarse una copa, no contribuye
precisamente a mantener la calidad de un
producto que es tratado cuidadosamente en
el matadero. Estos y otros factores no de-
jan de tener su importancia también en in-
vierno, ya que, aunque la temperatura sea
mas fria, los pollos se ven también afecta-
dos por este “'stress’’.

Un chofer consciente evitara tambien los
frenazos bruscos, el tomar las curvas dema-
siado rdpidamente y si el viaje es largo, ins-
peccionara la carga de vez en cuando. Cuan-
do la recogida de las aves se prolongue du-
rante mucho rato, el chéfer procurara esta-

cionar el camidén en un sitio con sombra y.

aireado vy si esto no es posible, es conve-
niente dar una pequefia vuelta, durante
unos minutos, con el camién cargado par-
cialmente, a fin de ventilar a las aves, sobre
todo en épocas de calor.

Es evidente que estas medidas reducen
no s6lamente el nimero de muertes por as-
fixia, sino también el grado de deshidrata-
cion, problema con el que nos volvemos a
encontrar en el momente del desplume.

La espera en el matadero. Puesto que los
pollos no reciben ni pienso ni bebida, es 16-
gico gue si procuramos que el periodo de
espera sea lo mds corto posible, esto reper-
cutird positivamente sobre el producto fi-
nal. No olvidemos. que el pollo absorbe al
dia una cantidad de agua igual al 25 por
ciento de su peso y que éstas pérdidas de
peso no pueden compensarse, ni en poco ni
en mucho, mediante la aportacion de [i-
quido durante el proceso de sacrificio.

Diversas pruebas han demostrado que
efectivamente los pollos, seis horas aproxi-
madamente después de su recogida y segun
las condiciones de la granja, pierden como
minimo el 0,4 por ciento de su peso por ho-
ra, durante la espera en el matadero.

Por otra parte, el pollo deshidratado pre-
sentard otros problemas suplementarios en
el momento del desplume. A menudo el es-
caldado debe efectuarse a una temperatura
mas elevada, |0 que ocasiona una ligera pér-
dida de peso.
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ocasionar fracturas de alas o patas, resultan-
do producto de segunda calidad.

Vemos pues que existen suficientes razo-
nes como para que la sala de espera se halle
bien ventilada o incluso climatizada para
alojar a las aves que Ilegan al matadero.

Mejora de los rendimientos durante
el proceso del sacrificio

Vamos a seguir ahora los diferentes as-
pectos del tratamiento que el pollo sufre en
el matadero.

Partimos de la base de gue el producto
ha sido entregado al matadero en condicio-
nes Gptimas y que los pollos han sido colga-
dos de la cadena de sacrificio en forma co-
rrecta. Este punto tiene una importancia
bastante mayor de la que se le da normal-
mente.- Por ejemplo, si un pollo no se ha
colgado bien hasta el fondo del gancho vy
una pata queda colgada mas alta que la
otra, las consecuencias para el resto del pro-
ceso pueden ser considerables.

Veamos los siguientes ejemplos:

—Hay peligro de que esta pata se suelte
del gancho, lo que puede ser causa de que
el muslo se dislogue durante el desplume.

—Hay peligro de cortar el ala en el desan-
grador automatico.

—Puede haber un corte desigual de las
patas o incluso la pérdida de alguna de ellas
en el cortapatas en el caso de que no estén
bien enganchadas.

—En consecuencia, los pollos llegan mal
a la evisceracion a causa del colgador auto-
matico, recientemente introducido, lo que
a su vez ocasiona un deficiente trabajo de
las maquinas de este proceso.

Por otra parte, al contemplar la posible
mejora del rendimiento en el matadero, no
debemos olvidarnos sobre todo de los po-
llos que se desenganchan debido a un mal
ajuste o a una mala eleccion de la desplu-
madora y que se escurren con las plumas.
Muy a menudo hemos podido comprobar
como al cuelgue decenas de pollos se des-
prenden de la cadena de sacrificio y desapa-
recen o bien son aplastados por los camio-
nes o por otras causas.

Todos sabemos que el proceso del sacrifi-
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MEJORAS EN EL RENDIMIENTO DE UN MATADERO DE AVES

cio de aves se compone de una serie de ope-
raciones, de las cuales la primera que merece
nuestra atencion,después de colgara las aves,
esel desangrado. Es importantisimoque lain-
cision se efectle de una manera correcta y
en el sitio adecuado. A menos gque exista una
prohibicién ritual, el desangrado debe hacer-
se detrds del cuello, de manera que no se cor-
ten ni la traguea ni el esbfago y éstos puedan
eliminarse automaticamente junto con la
cabeza.

Es muy importante que las maquinas de
desplumar estén siempre en buena forma, lo
que se consigue mediante la revisiéon perio-
dica de las mismas, a fin de evitar que se
produzcan accidentes que puedan ocasionar
una declasificacion de los pollos y que éstos
se desenganchen y se deslicen conlas plumas.

Un avance reciente lo constituye el paso
automatico de la cadena de desplume a la
de evisceracion, lo que constituye un ahorro
considerable de mano de obra y disminuye
el peligro de contaminacion de las aves, al
no caer éstas una sobre otra, en la cinta
transportadora. Presenta también la ventaja
de conferir una mayor regularidad al proce-
so y evitar que el producto se deforme al
estar demasiado tiempo sobre la mesa de
cuelgue, lo que contribuye a una mejor pre-
sentacion de la canal eviscerada.

Para la evisceracion resulta primordial
que el sacrificio se produzca con unas pér-
didas minimas, debiendo procederse tam-
bién a una buena seleccion de las maquinas
Y @ su Optima puesta a punto a fin de evitar
el dafar a las canales, con la subsiguiente
declasificacion,

Existen todavia mataderos que no recu-
peran las mollejas e incluso en algunos ca-
s0s, los higados. No se trata tan sélo de pe-
quefios mataderos ya que también muchas
empresas de mediana o mayor envergadura
consideran que ello no vale la pena.

A este respecto, quiero hacer notar que
el material moderno de tratamiento de las
mollejas, que no necesita mas que una séla
Persona para la inspeccion final del produc-
10, permite obtener importantes beneficios
suplementarios. El siguiente cdlculo nos da-
rd una idea de ello.

En un matadero que trate 20.000 aves
por dia y que trabaje 250 dfas al afio, de no
aprovecharlas perderfa 5.000.000 de molle-
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jas al afio. Si consideramos que el peso ma
dio de una molleja, pelada y limpia, es d& o
20 gramos, ello nos da 100.000 kilos de
producto. Suponiendo que éste se venda a
un precio minimo de 50 pesetas/Kg., se de-
jan de ganar 5.000.000 de pesetas al afio.

Creo que esto justificaria sobradamente
una inversion de 3.500.000 a 4.500.000 pe-
setas, que es |lo que cuesta aproximadamen-
te un sistema completo de tratamiento de
las mollejas, mas el sueldo de un obrero.

Y si se da el caso de que una partida de
mollejas se embale en “’bandeja’’, entonces
aumenta considerablemente el valor del
producto y muy a menudo puede llegar a
obtenerse el doble por kilo, lo que repre-
senta un valor de 10.000.000 pesetas al
ano.

Otro aspecto que muy a menudo se sub-
estima es el de la recuperacién de la grasa.
Si el mercado la acepta, lo mejor que se
puede hacer es dejarla con el pollo, lo cual
puede hacerse fdcilmente mediante una ex-
traccién mds cuidadosa del paquete intesti-
nal. No debe olvidarse que se trata de pesos
considerables, que pueden remontarse a
centenares de toneladas al afio. En el caso
de que no sea posible que la materia grasa
permanezca unida al producto, puede ser
util recuperarla separadamente y buscarle
otras salidas, ya que los gastos suplementa-
rios de uno o dos obreros se recuperan rdpi-
damente.

En este contexto me gustaria hacer notar
qgue lo mejor no siempre es trabajar con un
minimo de personal. Es mucho més impor-
tante obtener un rendimiento mas elevado
de carne o de otros productos.

Veamos: un rendimiento mayor en un
uno por ciento en un matadero de 100.000
aves por semana, o sea b millones de aves al
afio, de un peso muerto de 1.500 gramos vy
un precio de venta de 150 pesetas por kilo,
representa una suma de 11.250.000 Ptas. al
ano.

Segun mi opinion, el obtener este mayor
rendimiento vale facilmente el coste de 2 o
3 obreros suplementarios.

También debemos pensar en el "'peso
standard”’, presentacion que, desgraciada-
mente, estd cada vez mas solicitada por los
supermercados. Con algunos empleados su-
plementarios resulta a menudo mas factible
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el producir pollos con un peso ‘‘standard”
mas cercano al peso minimo ideal, lo que
disminuye el exceso de peso impagado.

Mejora de los rendimientos a nivel
del despiece

Veamos ahora una forma de presenta-
cion de los productos que en estos Ultimos
anos ha experimentado un desarrollo abru-
mador; el despiece.

La mecanizacion de este proceso ha to-
mado un gran empuje pero para obtener un
maximo rendimiento es esencial tener en
cuenta los puntos siguientes:

—Una correcta posicion del producto du-
rante el proceso. Esta es |la (inica manera de
obtener:

1. Un corte repetitivo, lo que hace que
las aves estén todas cortadas de la misma
manera.

En mi opinidn, este corte repetitivo no
es siempre realizable en el caso de que las
aves estén suspendidas de un grillete aéreo.
Por ejemplo, para eliminar la columna ver-
tebral, vemos frecuentemente que no se le
corta exactamente por la mitad. En conse-
cuencia, por un lado se corta una parte del
muslo que por lo tanto se pierde y por el
otro se obtiene un producto que debe arre-
glarse o venderse a precie reducido. El des-
piece repetitivo es todavia mas importante
para la separacion de las partes mas aprecia-
das de las menos apreciadas, por ejemplo,
cuando se separa la caja tordcica de la espal-
da. Resulta casi incalculable el beneficio
gue se puede obtener si se consigue aumen-
tar en un uno o dos por cien el rendimiento
en filetes de pechuga.

2. Un corte limpio, ya que es muy im-
portante para la presentacion del producto,

—Que el trabajo se desarrolle en las con-
diciones mds higiénicas posibles. Debemos.
insistir en que el material tenga un grado
mfnimo de contaminacion y que todo €l
sea mas facil de limpiar.

Por ejemplo, nosotros hemos reemplaza-
do en muchos sitios los cuchillos rotatorios,
que producen siempre un cierto grado de
contaminacion en el corte, por un sistema
en el cual los pollos se cortan mediante una
especie de guillotina. Las cuchillas circula-
res rotativas que todavia siguen empledn-
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pieza permanente, reduciendo asi” al
mo la contaminacion del producto.

—Que la parte mas apreciada del pollo
tenga e/ mayor peso posible. Al decir el ma-
yor peso posible me refiero tanto al punto
de vista tecnolégico —o sea lo maximo que
pueda conseguirse mediante un corte opti-
mo de las maquinas—, como al comercial
—la influencia del mercado.

Afortunadamente estamos en una época
de venta creciente de muslos cortados no
siempre anatomicamente —o sea en la articu-
lacion—, lo cual contribuye a que la partida
de desechos —el dorso— sea cada vez mas
peqgueia vy la partida valorizada —el muslo—
cada vez mayor. Hace algunos afios esta
presentacion nos hubiera parecido inacepta-
ble, pero hoy en dfa se acepta cada vez
mas. Estoy seguro de que en un futuro no
muy lejano el mercado aceptara el produc-
to con la columna vertebral incluida. En
otras palabras, la parte posterior cortada
limpiamente en dos, con o sin obispillo, co-
mo se hace ya en los Parses Bajos, Inglate-
rra y Alemania.

—Que haya una adecuada economia de la
mano de obra. Este punto, a pesar de ser
muy importante y sin duda alguna uno de
los que mas contribuyen a reducir los gas-
tos generales, no se halla en cabeza de lista
en el estudio del proceso de despiece. Mds
qgue por el sacrificio en sf, es muy impor-
tante por el gran valor econdmico que re-
presenta el recuperar la mayor parte posible
del producto, sobre todo si se trata de file-
tes.

Sin embargo, el ahorrar mano de obra si-
gue siendo un factor importante como [0
demuestra la introduccion de una maquina
para extraer las pechugas de |as aves, maqui-
na gue permite economizar de 7 a 8 perso-
nas en una cadencia de 1.200 pollos/hora.

Por otra parte quisiera subrayar que la
recuperacion de la carne de ciertas partes,
como el dorso, la piel, etc., permite a me-
nudo fabricar productos nutritivos y per-
fectamente validos. A veces, gracias a este
espiritu inventivo, se pueden hallar nuevos
productos que se abrirdn paso fdcilmente
entre |os consumidores.

Los auténticos productos residuales, co-
mo los huesos despueés de tratamiento, ca-

(Continua en pdgina 97)
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