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Una idea C.E.E.: declaracion
cuantitativa de componentes en la
etiqueta

Enrique Castelld Bertrdn y col.

(Espana Ganadera, 1987: 46-52)

Ventajas y dificultades

La legislacion esparola anterior -Decreto
del BOE de 23 de abril 1975 y OM del BOE
6-9-76, con las adiciones complementarias-
partia de la idea del registro con aprobacion
de cada férmula antes de poder ser fabricada
y comercializada, -con un tramite burocratico
relativamente largo. En legislaciones ante-
riores, como la del afo 1958 -BOE del 1
de diciembre- incluso se tendia a la formula
cerrada y cuando se produjeron hacia 1965
fuertes excedentes de cebada, se pretendio
su uso casi obligatorio en virtud de constar
ella en los registros. Pero un registro cerrado
es imposible hoy con el libre juego de las
materias primas y de sus precios, con fuertes
oscilaciones y variaciones de precios y su-
ministros, que obligan a adaptarse a los que
permitan una fabricacion mas barata, man-
teniendo el valor nutritivo equivalente, hecho
que facilitan las computadoras aplicadas a
la composicion de formulas. Por lo tanto la
formula abierta y variable de dia en dia es
algo aceptado mundialmente.

Situacion en la CEE

Ante la diversidad de paises, se ha ten-
dido a una rigida legislacion en aditivos de
piensos y a una suficiente reglamentacion de
los piensos en si, pero sin registros, que
como méaximo se quedan en comunicacion
a la Administracién, para facilitar el comercio
intracomunitario, objetivo fundamental de la
CEE. Se considera que un pienso fabricado
en cualquiera de los 12 palses miembros esta
capacitado para ser vendido en todos ellos y
un registro en uno no presupone ventaja en

cuanto al resto; exigir registro en el pais de
consumo, diferente al de fabricacion, parali-
zarfa el libre comercio de piensos dentro del
ambito comunitario.

El registro considera la CEE que puede
cambiarse con una buena legislacion facil
de cumplir y entender, con una rsponsabili-
zacion suficiente del fabricante para cumplirla
correctamente y su comprobacion con las
inspecciones necesarias.

Parametros objetivos de control

En un é@mbito de base tan juridica como la
CEE se pretende un rigido cumplimiento de
la Ley y a la vez un gran respeto al ciuda-
dano, lo que exige que toda sancion se base
en hechos demostrables y objetivos. Asi, en
piensos, desde el principio el control se basé
en los datos mas objetivos y repetibles, que
son los valores quimicos mas demostrativos
y a la vez mas faciles de determinar y con
repeticion exacta o casi exacta de los resulta-
dos. Puede haber diferencias de uno a otro
analista o laboratorio, pero pequenas, auncue
el adoptar métodos cficiales de anélisis las
reduce notoriamente.

Con este criterio el control se ha realizado
fundamentalmente sobre la proteina bruta y la
grasa, como elementos de supervaloracion,
y la fibra, las cenizas y la humedad, de
minoracion. Figurando estas cifras en Registro
y etiqueta, era facil demostrar cumplimiento o
incumplimiento por el fabricante.

El respeto a los principios juridicos esta-
blecio la posibilidad del analisis contradictorio
por parte del fabricante, en caso de sancion, y
también del dirimente, en caso de no acuerdo
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entre el fabricante y servicios de control. Ba-
sarse en determinaciones quimicas repetibles
y con escaso error, cubierto por los margenes
de tolerancia, permite tales contradictorios y
dirimentes que suponen la seguridad juridica
del inspeccionado.

Ha habido que establecer sistemas. Hace
afos los contradictorios los realizaba un pe-
rito nombrado por el fabricante en presencia
del primer perito de la Administracion. El
Ministerio de Agricultura espafol aprobd la
dificultad de desplazamiento de peritos en
piensos fabricados en un punto, vendidos en
otro lejano, e inspeccionados a lo mejor por
agentes mas alejados aln y cambid el sistema
por analisis en un primer laboratorio, contra-
dictorio en un 22, también estatal, y dirimente
en un tercer laboratorio estatal dedicado a tal
fin, para evitar los viajes de peritos y fabri-
cantes, y considerando que era muy dificil un
error sucesivo en 3 laboratorios.

El Decreto de 20 de febrero de 1987 -BOE
del 28 de marzo- deroga toda la legislacion
anterior, y con ella el registro, que se cambia
por una comunicacion en formato normalizado
apto para ser tratado por computadoras.

Deseo CEE

Se desarrollan trabajos para intentar que el
fabricante de en la etiqueta la composicion
completa, con cada uno de los macroingre-
dientes y su cantidad, permitiendo desde
luego la férmula abierta y variable, y dando
ademas los valores habituales de proteina,
grasa, fibra, cenizas, humedad, etc. La ven-
taja de este sistema es para el comprador
ganadero que puede comprobar qué tiene el
pienso. Asi no se regula la venta de cebada o
maiz integros, porque hay un aspecto exterior
muy demostrativo y un buen conocimiento del
agricultor y ganadero sobre sus calidades.

Para el fabricante tiene un fuerte inconve-
niente: tener que hacer etiquetas con gran
frecuencia al variar de componentes, aunque
conservando el valor nutritivo, con lo que o
monta una pequena imprenta, o puede verse
en dificultades por la imprenta al no tener
agilidad suficiente, o rellena a imprentilla de
artesania las cantidades, cosa que es también
bastante molesta en tiempo y ésta es su queja
principal al sistema.

En el fondo la CEE considera que si la eti-
queta da los valores en principios inmediatos

y el porcentaje de cada componente y hay
una buena legislacién, el comercio intraco-
munitario queda asegurado en calidad y ya
s6lo es cuestién de control, aunque no haya
registros previos.

En Estados Unidos desde hace muchos
anos los diversos Estados Federales regulan
esta cuestion y se deciden por citar en eti-
queta los componentes aunque sin sus can-
tidades -"contiene cebada, maiz, soja, colza,

etc’.
Dificultades juridicas

La CEE tiene una norma muy propia del
Derecho europeo legislando sélo lo que se
pueda cumplir y hacer cumplir y aquf entra la
primera gran duda: ése puede determinar con
exactitud el porcentaje de cada ingrediente de
un pienso?. Hasta la fecha el método mas
exacto es el del andlisis microgréfico, a lupa
binocular y a aumentos importantes, pero no
excesivos, y con una gran practica de varios
anos en el trabajo. Un examen microscopico
puede aclarar dudas, por ejemplo diferencias
histolégicas, muy Utiles para identificar mate-
rias primas, pero con dificultades para cotejar
su cantidad. Pero no es tarea facil y menos
en tema con escasa dedicacién, si bien en
Espana ha habido trabajos valiosos como los
de Nieto Salinero o Fernandez Alcalde. Y ésta
es la duda de la CEE, si se puede disponer
de suficientes laboratorios especializados vy
unos dictamenes lo bastante acertados como
para no desacreditar la medida.

Otra dificultad puede radicar en los contra-
dictorios, con los abogados de inspeccionado
cuestionando al método y al laboratorio, pues
cualquier resquicio de duda puede ser argu-
mentado juridicamente.

Validez de los métodos

Teniendo en cuenta que en su caso habria
una etiqueta con declaracion de los macro-
componentes y de sus cantidades, se trataria
de:

-Asegurar gue tiene los componentes indi-
cados.

-No hay ausencia de uno o varios.

-No hay componentes no declarados pre-
sumiblemente de menor valor econdémico o
nutritivo.



DOSIFICADOR

AUTOMATICO ALBHER

PARA UN EFICAZ CONTROL EN LA
ALIMENTACION DE LAS AVES.

material agropecuario, s.a.

Carretera Arbos, Km. 1,600 ® Tels. (93) 893 08 89 [ 893 41 46
VILANOVA | LA GELTRU (Espana)




NAVES METALICAS

O Ertec PREFABRICADAS

e —— ]
Tt |
1—-.’_,.—— -—.__"_l-—-

—— ===

_L____.__.-

ﬂl'll Iinqll-lmlll T4

* Somos especialistas en el disefio y construccion de
racionales NAVES AVICOLAS “LLAVE EN MANO"
para pollos, pavos, reproductoras, ponedoras,

codornices, etc.

* Montajes a toda Espafia y exportacion al mundo
entero.
* Rapidez de mumtalu en 5 dias instalamos una nave
de 1.200 m? -

# Sumlmlstrarnos la NAVE, CON o SIN equipamiento
integra
* Entrega INMEDIATA *Gran calidad constructiva
* Precios sin competencia.

*Medidas normalizadas en stock: 100 x 12 x 2,56 m.

* Facilitamos financiacion a 3 anos.

| Constiltenos sus proyectos!

Para mayor informacién contacte con:

Poligono Industrial
Apartado 84

VALLS - Tarragona
Tel.: 977/60.09.37
Télex: 93.921 JMVE-E

Naves ganaderas con clase

JORGE PLANAS

Princesa, 53. Tel.3197184 - 08003 Barcelona
MATERIAL AGRICOLA EN GENERAL

Depésito 45 Its. SinlepGsHE
APARATOS BLANQUEADORES

para encalar paredes y desinfectar locales,
gallineros, etc.

BEBEDEROS
VALVULA

BEBEDEROS
COLGANTES

*BEBEDEROS AUTOMATICOS
DE VALVULA Y CAZOLETA
PARA POLLOS, PONEDORAS
Y RECRIA EN BATERIA.

*DIEZ ANOS DE GARANTIA.

o

*BEBEDEROS AUTOMA.-
TICOS REDONDOS, PA-
RA POLLOS, PAVOS Y
REPRODUCTORAS.

Primeras MARCAS MUN-
DIALES. Pueden utilizarse
tanto colgados del techo
como apoyados sobre ya-

cija.

’BEBEDE ROS FUENTE
primera edad. Capacidad
1,6-3y5 litros.

*BEBEDEROS "MINI".

*BEBEDEROS CAMPEROS
30 litros.

*TAMBIEN FABRICAMOS
BEBEDEROS VALVULA
SOASRA CERDOS Y CONE-

Para mayor informacién contacte con

SR

PRODUCTOS AGROPECUARIOS, S.A.
IMPORT/EXPORT

B"T\'a \ﬁo‘es
A 3
¥ 15

Paseo de Catalufia, 4
NULLES (Tarragona)
Tel.:977/60.25.15
Télex ;93921 IMVE-E

Agradeceremos que en la co-
rrespondencia dirigida a los
anunciantes, citen siempre ha-
ber obtenido su direccion de

esta revista.

La ayuda que la publicidad representa para esta revista
permite sostener el modico precio de suscripcion.

Justo es, pues, que los lectores correspondan a ello prefirien-

do a los anunciantes que con su publicidad contribuyen a la ma-

yor difusion de la revista.

Nuestras paginas de publicidad son la mejor gula para las adquisiciones

de cuanto afecta a la avicultura. En ellas ofrecen sus productos las gran-

jas, fabricas de piensos, constructores de material y laboratorios de recono-

cido prestigio.

Como la colaboracion del anunclante merece el reconommlento del suscriptor,
sugerimos a nuestros lectores que correspondan a esta deferencia. Gracias.




UNA IDEA CEE: DECLARACION CUANTITATIVA DE COMPONENTES EN LA ETIQUETA

-Las cantidades declaradas coinciden con
las empleadas.

El primer punto es bastante facil y se puede
cumplir relativamente bien, porque siempre
hay algunos puntos caracteristicos de las
materias primas que permiten declarar que
existen, como escamas en una harina de
pescado, pelos de mamifero en una carne, el
ombligo de la soja, la cascarilla del girasal, el
ombliguito del haba, etc.

El segundo, por el mismo motivo, también
es relativamente facil. Las dificultades radican
en el cuarto, dar un dictamen del porcentaje
de uso de cada uno. Un buen analista puede
darlo con aproximacion bastante aceptable, y
es de suponer que no se discutiria entre el
50 o el 5% de maiz, sino entre el 40 y el 50
para citar un ejemplo.

Evidentemente hay muchas dudas que pue-
den surgir, entre materias parecidas, y se nos
ocurren unos cuantos ejemplos:

-Diferenciar cantidades de mandioca, pulpa
de patata o de "boniato o pan molido, de
imagenes muy parecidas, o éstas con laleche
descremada en polvo, el suero de leche en
polvo o de los dos Ultimos entre si.

-Diferenciar trigo y salvado, si se han usado
ambos. En cambio es mas facil diferen-
ciar trigo y cebada y avena entre si, aun en
porcentajes, porque hay indicios de caracte-
rizacion y mucho mas facil el maiz, sorgo o
mijo.

-Asegurar la presencia de grasa animal o
vegetal incorporadas, aunque puede ayudar
el andlisis quimico y las caracteristicas de la
grasa extraida.

-Asegurar o negar la incorporacion de me-
lazas, sin estructura microgréafica definida.

-Piensos de animales de companfa, moli-
dos o en migajas, con materias raras, como
en los de péjaros de jaula o peces.

Hay otros puntos méas asequibles, como
pueden ser, entre los mas frecuentes en este
tipo de analisis:

-Diferenciar las diversas tortas entre si. Las
cascarillas pueden ser muy indicativas, como
en girasol o cartamo, pero el producto puede
ir descascarillado. Se ven bien la torta de
algodén, la de cacahuete, la de palmiste y la
de colza especialmente.

-Tienen también partes constituyentes ca-
racteristicas las leguminosas, como las habas,

vezas, yeros, guisantes, altramuces, guijas,
etc.

-Los minerales pueden individualizarse bas-
tante bien por andlisis quimico.

-Los orujos de uva y de aceituna, y la granilla
de uva tienen estructuras muy caracteristicas.

-La harina de alfalfa o la paja asimismo
tienen imagenes microscopicas tipicas y en
el examen de posibles fraudes en materias
primas se detecta, por ejemplo, la adicion de
hojas de olivo en vez de alfalfa.

-Hay materias muy faciles de ver, como las
plumas hidrolizadas o la cascarilla de arroz.

Técnicas de apoyo

Una puede ser el desgrasado, aunque cam-
bia mucho imagenes habituales de vegetales,
pero puede ayudar. Asimismo el analisis
quimico, como en el caso de los minerales
por las cenizas, calcio, fosforo y sal.

El andlisis a grandes aumentos puede dis-
tinguir perfectamente la naturaleza de mu-
chas materias, pero cuantos mas sean los
aumentos, menos se calcula la cantidad o
porcentaje. _

Cabe siempre, en los piensos en haring, e
incluso en los granulados, un buen cernido
por tamices de varios tamafnos, que evidencia
partes como molidas de una materia prima, lo
gue puede ayudar a comprobar presencia de
las declaradas o las no declaradas.

Diferencias con la detecciéon de fraudes
en materias primas

Se trata de objetivos diferentes. Aqui se
busca determinar un porcentaje de inclusion
en formula. En el caso de fraudes en ma-
terias primas el analista busca comprobar la
materia rara o fraudulenta y le basta con dar
una aproximacion de la extension del fraude;
como casi siempre es el comprador el que
decide, opta por no comprar sea cual sea
el % de adiciébn. Ya es mas raro el caso
del analisis en inspeccién y la sancion ya se
justifica por la simple presencia del material
de adulteracion. Asi ha habido pocas dificul-
tades practicas en la deteccion de cascarilla
de arroz en salvados, harina de plumas hi-
drolizadas en las de carne y pescado, o de
sangre en estas harinas, para subir proteina, y
hasta se ha resuelto bien el casu de hojas de
olivo o hierbas en vez de alfalfa deshidratada
o henificada, o su adulteracion por gallinaza.
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