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PROGRAMA DE ESTUDIOS: PROYECTO DE EVALUACION PROFESIONAL

UNIDAD 1. PLANTEAMIENTO DE UN PROBLEMA DE INVESTIGACION EN EL AMBITO DEL TURISMO.

OBJETIVO: PLANTEAR UN PROBLEMA DE INVESTIGACION A TRAVES DE LA RE[:LEXION DE LAS MODALIDADES DE TITULACION DE TRABAJOS
ESCRITOS Y SU ARTICULACION CON LAS UA OPTATIVAS DEL NUCLEO INTEGRAL Y LA ESTANCIA PROFESIONAL.

Material didactico de proyectables de la unidad 1:

Contenido:

Modalidades de titulacion de trabajos (escritos) en la
Facultad de Turismo y Gastronomia.
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. Datos de identificacién de la UA Proyecto de evaluacion
profesional de la licenciatura en turismo

Nombre de UA: Proyecto de evaluacion profesional

Clave :
LTR810

Periodo en el que se imparte: 8°
Carga académica é horas (2 tedricas 4 prdcticas)

Seriacion : Ninguna

Tipo de unidad de aprendizaje: Curso-taller

Modalidad educativa: Flexible - Escolarizada
Formacién equivalente Unidad de aprendizaje




Il. Presentacion del programa de estudios

Con base en el Articulo 84 y 85 contenidos en el Capitulo Segundo del Reglamento de Estudios Profesionales de la UAEM, el programa de estudios es un
documento oficial que estructura y detalla los objetivos de aprendizaje y los contenidos del Plan de Estudios para lograr los objetivos del programa y las
competencias profesionales del perfil de egreso. Es un referente para definir las estrategias de conduccion del proceso de ensefianza-aprendizaje, el desarrollo
de formas de evaluacion y acreditacion de los estudios, la elaboracion de materiales didacticos y los mecanismos de organizacion de la ensefianza.

El programa que se presenta corresponde a la UA “Proyecto de evaluacion profesional”, se imparte en el octavo periodo del Plan de Estudios de la Licenciatura
en Turismo LTU- F15, su objetivo es: Disefiar el proyecto de evaluacion profesional considerando las modalidades de titulacién y la estancia profesional.

Para su logro se abordan 3 unidades tematicas a través de las cuales el alumno debera integrar el plan de trabajo que, de acuerdo con la linea seleccionada, y
con base en la opcién de evaluacion elegida, podra poner en marcha a partir de esta UA y continuar en su Estancia Profesional. La articulacién de esta actividad
académica con la UA permitira a los estudiantes vincularse a una institucion, empresa u organizacion en congruencia con el proyecto planteado. La importancia
de esta UA radica en que pretende agilizar la obtencion de resultados de investigacién, y en consecuencia, favorecer la titulacién de los estudiantes propiciando a
un mismo tiempo, la necesaria conclusion de su proceso de formacién. Y por su relacion con las UA: investigacion turistica, temas emergentes y tendencias del
turismo, perspectivas teérico metodolégicas del turismo, tiempo libre y ocio, métodos y técnicas de investigacién, y contextualizacién del turismo, las cuales
abonan significativamente a su desarrollo.

Las unidades tematicas que se presentan en este programa son tres: La primera se denomina, planteamiento de un problema de investigacion en el ambito del
turismo y su objetivo es: Plantear un problema de investigacion a través de la reflexién de las modalidades de titulacién de trabajos escritos y su articulacién con
las UA optativas del nicleo integral y la Estancia Profesional.

La fundamentacion del proyecto de investigacion corresponde a la segunda unidad tematica, y tiene por objetivo: Explicar los elementos que orientan el proyecto
de investigacion para la concrecion de sus posibilidades de indagacién a través del andlisis de diferentes planteamientos tedéricos y/o metodoldgicos.

La tres, se refiere a la aplicacion metodologica, cuyo objetivo es: Disefiar los instrumentos de investigacion pertinentes para la recoleccion de resultados en
contextos reales, a través de la aplicacion de una prueba “piloto.

Los objetivos a alcanzar y los contenidos de cada una tienen como fin orientar tanto a docentes como alumnos en torno a los topicos a tratar y las intenciones a
conseguir a lo largo del periodo escolar.




Ill.  Ubicacion de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

NUcleo de formacién:  Integral

Area Curricular: Turismo como objeto de estudio

Cardcter de la UA: Obligatoria




IV. Objetivos de la formacion profesional

Objetivos del programa educativo:

Crear, gestionar, operar e innovar emprendimientos, proyectos y organizaciones turisticas y recreativas competitivas, que contribuyan al
aprovechamiento del tiempo libre; a la preservacion del patrimonio natural y cultural, asi como al desarrollo local, regional, nacional e
internacional, en un marco ético y de sustentabilidad.

enos sociales inherentes al desarrollo profesional aplicando conocimientos y metodologias que permiten tomar decisiones
ili ial.

ores, sustentables y competitivos.



Objetivos del nucleo de formacion:

Integral. Proveer al alumno de escenarios educativos para la integracion, aplicacion y desarrollo de los
conocimientos, habilidades y actitudes que le permitan el desempefio de las funciones, tareas y
resultados ligados a las dimensiones y ambitos de intervencion profesional o campos emergentes de la
misma.

lar o disciplinaria:




V. Objetivos de la unidad de aprendizaje
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Unidad 1. Planteamiento de un problema de investigacién en el &mbito del turismo.

Objetivo: Plantear un problema de investigacion a través de la reflexién de las modalidades de titulacién de trabajos escritos
y su articulacion con las UA optativas del nicleo integral y la Estancia Profesional.

Contenidos:

e Modalidades de titulacién de trabajos (escritos) en la Facultad
de Turismo y Gastronomia.

UA optativas (nucleo integral) asociadas a la Estancia profesional.
ma y planteamiento de un problema de investigacion acorde a una UA optativa del nicleo integral.
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-Zapata, Oscar A. (2005). Herramientas para elaborar tesis e investigaciones socioeducativas. México: Editorial Pax.
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Repositorios
-Repositorio Nacional CONACYT https://www.repositorionacionalcti.mx/
-Repositorio Institucional RI http://ri.uaemex.mx/

Revistas cientificas
-Teoria y Praxis. http://www.teoriaypraxis.uqroo.mx/
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MATERIAL DIDACTICO DE LA UNIDAD 1

ento de un problema de investigacion en el ambito del turismo.

exion de las modalidades




PROGRAMA DE ESTUDIOS: PROYECTO DE EVALUACION PROFESIONAL

UNIDAD 1. PLANTEAMIENTO DE UN PROBLEMA DE INVESTIGACION EN EL AMBITO DEL TURISMO.

OBJETIVO: PLANTEAR UN PROBLEMA DE INVESTIGACION A TRAVES DE LA RE[:LEXION DE LAS MODALIDADES DE TITULACION DE TRABAJOS
ESCRITOS Y SU ARTICULACION CON LAS UA OPTATIVAS DEL NUCLEO INTEGRAL Y LA ESTANCIA PROFESIONAL.

Material didactico de proyectables de la unidad 1:

Contenido:

Modalidades de titulacion de trabajos (escritos) en la
Facultad de Turismo y Gastronomia.



MODALIDADES DE TITULACION DE
TRABAJOS (ESCRITOS)

O FORMAS DE EVALUACION
PROFESIONAL

V%



Consulta el reglamento de Evaluacion
Profesional de nuestra Universidad

ﬁ ) UAEM sz

REGLAMENTO DE EVALUACION
PROFESIONAL DE LA UNIVERSIDAD
AUTONOMA DEL ESTADO DE MEXICO

TITULO PRIMERO
DE LA EVALUACION PROFESIONAL

CAPITULO PRIMERO
DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1. El presente reglamento tiene por objeto reqular la evaluacion profesional y las opciones de
¢sta admisibles en los organismos académicos, centros universitarios y dependencias académicas de
la Universidad, asi como en las instituciones incorporadas, en cualquiera de los planes de estudio de

Nt P / / web.uagemex.mx / fciencia licenciatura y de técnico superior universitario, y modalidades educativas que en éstos se imparten.
sagricolas/extencion/docpdf/RE
G |_ A M E N TO : p df Articulo 2. La evaluacion profesional es el proceso académico mediante el cual el pasante demuestra

su capacidad para desempefiarse en la indagacion, creacion y recreacion del conocimiento, con el
proposito de obtener el titulo profesional respectivo, previo cumplimiento de los requisitos académicos
y administrativos que establece el presente reglamento y la Legislacion Universitaria aplicable.




CAPITULO SEGUNDO
DE LA DIFERENCIACION Y ELECCION ENTRE LAS OPCIONES DE
EVALUACION PROFESIONAL

Modalidades de titulacion

Articulo 8. Para obtener el titulo profesional correspondiente a los estudios de 0O evoluocic’m profesionol
licenciatura 4] técnico superior universitario cursados, los

24 Universidad Autonoma del Estado de Meéxico

pasantes podran presentar su evaluacion profesional a través de una de las

opciones siguientes:
|. Aprovechamiento académico.

Il. Articulo especializado para publicar en revista indizada.
Ill. Créditos en Estudios Avanzados.

IV. Ensayo.

V. Examen General de Egreso.

VI. Memoria de experiencia laboral.

VII. Obra artistica.

VIIl. Reporte de aplicacion de conocimientos.

IX. Reporte de autoempleo profesional.

X. Reporte de residencia de investigacion.

Xl. Reporte de servicio social en el area de la salud.
XIl. Tesina.

Xlll. Tesis.

http://web.uaemex.mx/fciencia
sagricolas/extencion/docpdf/RE
GLAMENTO. . popdf



El consejo de Gobierno y Académico de la FacTuryGas aprobé 8
modalidades en sesion del aino 2013 y se aprobaron 9
modalidades en el 2014 para la evaluacion profesional.
Reglamento de Evaluaciéon Profesional de 2012.

TRABAJOS ESCRITOS DE EVALUACION PROFESIONAL

I.  ARTICULO ESPECIALIZADO EN REVISTA INDEXADA (A PARTIR DE 2014)
Il. TESIS

lll. TESINA

IV. REPORTE DE APLICACION DE CONOCIMIENTOS

V. REPORTE DE AUTOEMPLEO PROFESIONAL

VI. MEMORIA

VII. REPORTE DE RESIDENCIA DE INVESTIGACION

FORMAS DE TITULACION NO ESCRITAS

.  APROVECHAMIENTO ACADEMICO
Il. EXAMEN GENERAL DE EGRESO




1. Modalidades de Evaluacion
profesional (titulacioén)

3

*

Escritas

No escritas

Son diferentes opciones que siempre
estardn de acuerdo al interés del
alumno, en razon de:

Area de conocimiento
» Sustentabilidad
 Desarrollo

+ Competitividad
Tipos de conocimientos :
- practicos, teodricos,

+ de segundas fuentes
- o tedrico-practicos.

« Tiempo del que dispone
- Aspecto econémico para financiar el
trabajo: autofinanciamiento o becario

Habilidades para la investigacion de:
* Lecto-escritura

« Andlisis

 Sintesis

- Sistematizacion, ofras.



EL TIEMPO Y LOS TRABAJOS ESCRITOS

Optimizar tu tiempo

« Establece tiempos.
* Marca limites e imprevistos

Debes tomar tu tiempo para descansar y trabajar.
Estar en comunicacion con tu asesor y revisores
No compararte con nadie, cada ser humano fiene sus
propios alcances




Toda investigacion implica un gasto econémico en su
realizacion (con beca o autofinanciada), la UAEM
ofrece becas a quienes se titulan antes de un ano y en
caso de trabajar como becario con investigadores



Desarrollar la habilidad de leer, escribir, ordenar
metodolégicamente la informacion, plantearse preguntas
de investigacion, usar programas computacionales para
ordenar la informacion o resultados

Método de
investigacion cientifica

Conjunto de reglas
y prodecimientos
que oientan el
proceso para
llevar a cabo una
investigacion

LAS COMPETENCIAS PARA INVESTIGAR




i COMO ABORDAR EL ESTUDIO DEL TURISMO Y
sustentabilidad PLANTEAR PROBLEMAS O PROBLEMATICAS?

Grafica 1
Crecimiento anual

Comparacion del PIB mundial y la llegada de turistas
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¢EXISTEN UNAS GUIAS DE EVALUACION PROFESIONAL POR MODALIDAD? ....

CONTENIDO




5COMO ACCEDER A LAS GUIAS DE TITULACION®

Go gle facultad de turismo y gastronomia uaemex  Q

2 Todos [E) Imagenes (S Maps (B Noticias [2) Videos :Mas Preferencias  Herramientas

Cerca de 7,290 resultados (0.60 segundos)

Facultad de Turismo y Gastronomia - UAEMex

web.uaemex mx/fturismoygastronomia/ v

Pagina principal de la Universidad Autdnoma de 8 Oferta Educativa: bachillerato
licenciatura, maestrias, doctorades, extension y vinculacion

Visitaste esta pagina 2 veces. Ultima visita: 8/06/19




Departamento de Evaluacion Profesional

Bl OQ: ntpurevaiuacionprofesionaityg.blogspot.mx/
Email: eval.prof.turismog@gmail.com
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El Depanamento de Evaluacion Profesional ¢e Ia Facultad de Turnsmo y Gastronomia tiene como objetivo &l gestionar las

actividages relacionadas con &l proceso S on, asi como dar amienio a « CCXONes Que se cerven e 1a evaiuacxan

profesional con ¢l fin de que I0s egresados logren 1a oblencion del titulo profesional teniendo en cuenta ia nomMatividad

instuics




Paso 3:
Una vez que ya se accedid a la pagina de la facultad ir a donde esta la
pestana de “egresados” de ahi se desplegard la pestana y después dar clic

en “Evaluacion profesional”, que posteriormente nos redirigird a ofra pagina.

FACULTAD DE
TURISMO Y GASTRONOMIA

NN

Crganizacién Oferta Educativa Control Escolar Alumnos n

Evaluacion Protesional

o SEMINARIO
' X Educacion continua INTERNACIONA
“((:onvocatona e

: Boisa de tradajo TURISTICOS
% Ver Convocatoria extenso
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QUE ES UN PROTOCOLO O PROYECTO DE EVALUACION PROFESIONAL

Al proyecto de investigacion se le denomina Protocolo de evaluacion profesional mismo que
contempla la planeacion de una investigacion.

Para el caso de la Facultad de Turismo y Gastronomia: este es un documento que se entfrega
de forma escrita el cual tiene un cardcter cientifico y presenta un plan de la investigacion de
acuverdo a las modalidades de titulacion que han sido aprobadas en el pleno de los HH.
Consejos.

El orden que estd contenido en el protocolo, serd de acuerdo al tipo de modalidad que le
interesa realizar a los alumnos o egresados de la licenciatura en turismo y en gastronomia de
esta Facultad.

El proyecto o protocolo es la etapa inicial del proceso investigativo, le prosiguen la etapa de
ejecucion o desarrollo de lo planeado, siendo que este debid ser aprobado de manera
formal por un revisor y su asesor de acuerdo a la modalidad elegida por el sustentante, para
finalmente presentar los resultados de la investigacion tedrica, practica o ambas de fuentes
secundarias y primarias.



El protocolo de investigacidon es una guia, un mapa,
un plan de trabajo donde se precisan diversos
puntos que guiaran la planeacion, ejecucidn,
avance y conclusion de la investigacion.

puede dafiimar que el protocolo es,
ejercicio cuya finalidad es
e Ccaso el

B GUIAS Y
3 MANUALES

ELEMENTOS PARA REALIZAR EL PROTOCOLO

GUIA PARA INTEGRAR EL TRABAJO




Articulo especializado
para publicar en revista indizada,
(Facturygas, 2016, P.2)

Debe argumentar
considerando:
metodolégicos y
hallazgos que
describen o explican
fenémenos
observados y en su
caso

ARTICULO
PARA
PUBLICAR
EN REVISTA
INDIZADA

Debe argumentar en
torno a un problema
de investigacién, de
supuestos tedricos,
que describen o
explican fenémenos
observados y en su
caso

\
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ESTRUCTURA DEL PROTOCOLO

Articulo especializado para publicar en revista indizada, (Facturygas, 2016, P.9)

ESTRUCTURA DEL PROTOCOLO

Propuesta de elementos a considerar en el protocolo defArticulo
Especializado”®

1. Titulo
2. Palabras clave (de tres a anco)
3. Antecedentes
4. Justificacion
5. Objetivo general y especificos
6. Fundamentos
7. Metodologia
8. Cronograma de actividades
9. Fuentes consultadas
10. Grupo de Investigacion y Eje Tematico.




Este trabajo deberd estar
orientado hacia un fin v

objetivo précﬁco.i\(

Consiste en la
integracién de:




ESTRUCTURA DEL PROTOCOLO
y

Propuesta de elementos a considerar en el protocolo de Reporte d
Aplicaciéon de Conocimientos

1. Tiulo
2. Antecedentes
3. Problematica en ol ambito profesional
4. Objetivo general y especificos

5. Fundamentos
6. Metodologia
7. Impacto
8. Mecanismos de transferencia
9. Cronograma de actividades
10. Fuentes consultadas
11. Grupo de Investigacion y Eje Tematco.




Se informa sobre la realizacion de
actividades de apoyo a un
proyecto de investigacion

cientifica, tecnolégica o

humanistica

Reporte de Residencia de Investigacion,
(Facturygas, 2016, P.4)

Dicha residencia
deberd tener una

duracion no menor
a seis meses.



ESTRUCTURA DEL PROTOCOLO

Propuesta de elementos a considerar en el protocolo de Reporte de
Res:denc:a de Investigacion

1. Titulo
2. Proyecto de investigacion registrado e investigador{es) responsable(s)
3. Clave y/o niomero de registro del proyecto

4. Antecedentes de la tematica
5. Importancia del problema
6. Objetivo general y especificos
7. Metodologia

8. Cronograma de actividades

9. Competencias y aprendizajes a adquinr
10. Fuentes consultadas

11. Grupo de Investigacion y Eje Tematico




ESTRUCTURA DEL PROTOCOLO

1. Titulo
2. Antecedentes
3. Problema de investigacion
4. Justificacion

5. Objetivo general y especificos

6. Metodologia
7. Cronograma de actividades
8. Fuentes consultadas
9. Grupo de Investigacion y Eje Tematico




EL TRABAJO DE TESIS

A Dirigido hacia la generacion de nuevos conocimientos de
alcance exploratorio, descriptivo o explicativo.

Q Consiste en la presentacion de resultados de investigacion que
surgen de un proceso sistematico de cardcter documental o
experimental

0 Debe comprender el empleo o demostracion de una teoria
que permita mejorar la comprension o desarrollo del objeto de
estudio, acorde con un método pertinente a la disciplina,

Q Ycon el rigor metodolégico que aporte validez y confiabilidad
al estudio.

Tesis, (Facturygas, 2016, P.8)



Tesis, Facturygas,2016, p. 17

ESTRUCTURA DEL PROTOCOLO ‘

Propuesta de elementos a considerar en el protocolo de Tesis

1. Titulo

2. Antecedentes

3. Problema de investigacion
4. Justificacion

5. Objetivo general y especificos
6. Hipotesis o supuesto central o preguntas de investigacion
7. Fundamentacion tedrica

8. Metodologia

9. Cronograma de actividades

10.Fuentes consultadas
11.Grupo de Investigacion y Eje Tematico




- Porque han dedicado mas de dos anos/A4 s
profesional adquiriendo experiencias //- ocimientos
que bien puede transmitir a traves de upArgbajo escrito.

- Porque han comenzado un negocio al salir de la Facvultad
acerca de su formacion profesional



Reporte de Autoempleo Profesional, (Facturygas, 2016, P.5)

Escrito original e inédito,

La constitucion y desarrollo de una unidad ’
econdémica (empresa) relacionada con el Plan -
de Estudios cursado por el pasante o pasantes, o

con alguna drea cientifica o técnica de la
istica o gastronémica.

En el que debe informarse sobre;




Reporte de Autoempleo Profesional, (Facturygas. 2016. p.8), se recomienda a egresados

ESTRUCTURA DEL PROTOCOLO

Propuesta de elementos a considerar en el protocolo de Reporte de

Agent viqj
Autoempleo Profesional gentes de viaje

Empresarios de
comercializadoras de
artesanias, souvenirs.

1. Titulo
2. Antecedentes
3. Problematica en el ambito profesional
4. Objetivo general y especificos Empresarios de
5. Fundamentos hospedaje, restaurantes,

6. Metodologia pastelerias, cafeterias, de

"= _ transportadoras, de
- I i
7. Aspectos administrativos plataformas turisticas.
8. Impacto

9. Mecanismos de transferencia

10. Cronograma de actividades

11. Fuentes consultadas Cooperativas entre otfras
12.Grupo de Investigacion y Eje Tematico

Consultoras




Se recomienda principalmente a egresados cuya experiencia laboral
sea de dos anos laborando, con la finalidad de verter su experiencia en
razon de su formacion académica

/
“~
EXPERIENCIA

I

LABORAL

Trabajo escrito en el que se expone la recopilacién y resultados de
la experiencia laboral en el campo del Turismo y la Gastronomia.

Este trabajo deberd ser elaborado de manera individual. Deberdn
presentarse las aportaciones realizadas por el egresado en la
institucion o empresa en la cual haya laborado, de manera continua
por lo menos dos anos y que reflejen su desempeno profesional.

Memoria de experiencia laboral, (Facturygas, 2016, P.3)




Memoria de Experiencia Laboral, (Facturygas. 2016. p. 10)

ESTRUCTURA DEL PROTOCOLO

Propuesta de elementos a considerar en el protocolo -:'
Experrencia Laboral

1. Titulo
2. Antecedentes
3. Problematica en el ambito profesional
4. Exposicion de motivos
5. Fundamentos
6. Matodologia
7. Impactos

8 Mecanismos de transferencia

<
.AEE
£

9. Cronograma de actividades
10, Fuentes consultadas




SUGERENCIAS ACERCA DE LAS MODALIDADES DE TITULACION EN RELACION A
UN PROYECTO ACADEMICO DE POSGRADO (le arroja experiencia a los
egresados un trabajo escrito)

REALIZAR 1 TESIS
‘ REPORTE DE RESIDENCIA'Y ARTICULO EN
REVISTA INDIZADA

SI SE VA A SEGUIR UNA
MAESTRIA CON PROGRAMA
NACIONAL DE POSGRADO
DE INVESTIGACION

REALIZAR: REPORTE DE

APLICACION DE CONOCIMIENTO,
DE AUTOEMPLEQ,
TESINA,MEMORIA

SI VA A REALIZAR UNA MAESTRIA
PROFESIONALIZANTE O
ESPECIALIDAD




Actores
Politicos
Institucionales

Estado
Gobiemo

Alianzas Concertaciones
DESARROLLO

TURISTICO
TERRITORIAL

Actores Actores
. Sociales Empresariales Privados
Poblacion Piblicos
residente

Transacciones de servicios,
negocios, mercados

Figura 1. Sistema de articulacion de actores implicados en la gestion del desarrollo
turistico territorial
Fuente: elaboracién propia



EVALUACION PROFESIONAL EN TRABAJOS ESCRITOS

Arficulo 111. Para las opciones que requieren la realizacion de un frabajo escrito y de la sustentacion del mismo, el
resultado de la evaluacion profesional serd el veredicto al que lleguen los integrantes del jurado, el cual se
comunicard en la ceremonia de toma de protesta.

Articulo 113. El resultado de la evaluacion profesional podrd ser:
|. Aprobado con mencidn honorifica.

Il. Aprobado por unanimidad de votos.

Ill. Aprobado por mayoria de votos.

V. Aplazado.

Articulo 114. Sélo podrd otorgarse mencion honorifica cuando se cumplan los siguientes requisitos: 43 Gaceta
Universitaria, NUm. Extraordinario, Diciembre 2012, Epoca Xlll, Ao XXVIII.

l. Que el pasante haya obtenido un promedio general no menor de 9 puntos en los estudios profesionales, o igual o
mayor a 8.5 puntos para las dreas de Ingenieria y Tecnologia, y de Ciencias Naturales y Exactas.

ll. Que el pasante no haya obtenido calificaciones reprobatorias o anotaciones literales durante los estudios
profesionales.

lIl. Que el desarrollo de la evaluacion haya tenido un nivel excepcional.

V. Que el resultado de la evaluacion refleje una aportacion o desempeno académico sobresaliente.

V. Que la evaluacion profesional se presente dentro de los dos anos siguientes a la terminacion de la carrera.

VI. Que la votacion para su otorgamiento sea undnime.



NO ESCRITAS

INFORMACION EN EL DEPARTAMENTO DE EVALUACION PROFESIONAL




Consiste en reconocer dedicacion, empeno y frayectoria universitaria

del egresado durante sus estudios profesionales.






Blog de Evaluacion Profesional, Facultad de Turismo y Gastronomia (2019) pdagina web

Documento de Orientaciones para la Investigacion y Trabajos de Evaluacion Profesional (2015)

Figueroa, H. y Falcon, A. (2007). “Guia para realizar el frabajo de fitulacion”, p. 243-267. En Hugo
Alberto Figueroa Alcantara y César Augusto Ramirez Veldzquez (Coordinadores). Investigacion y
docencia en bibliotecologia. México: UNAM, Facultad de Filosofia y Letfras: Direccion General de
Asuntos del Personal Académico, 2007. 304

Reglamento de Evaluacion Profesional de la Universidad Autdnoma del Estado de México (2012)


http://web.uaemex.mx/fturismoygastronomia/evaluacion_profesional.html
http://evaluacionprofesionaltyg.blogspot.com/2015/08/documento-de-orientaciones-para-la.html
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