Kwartalnik Prawo-Spoteczenstwo-Ekonomia 1/2015

Jakos¢ handlowa polskiego masta

Sylwia Chudy, Agnieszka Makowska

1. Wstep

Masto to zgodnie z definicja stownikowa ,,zéltawy thuszcz otrzymywany przez ubijanie
$mietany zebranej z mleka krowiego™®. Z technologicznego punku widzenia definicja ta nie jest
precyzyjna bowiem masto mozemy otrzymac zaréwno ze $mietany (czyli ukwaszonej $§mietanki) jak 1
ze $mietanki. W celu otrzymania masta mozemy, oprocz mleka krowiego, uzywacé réwniez mleka
innych ssakow, np. bawolego.

Pozornie mogtoby si¢ wydawac, ze masto jest produktem, ktory nie cieszy si¢ specjalng uwaga
ustawodawcy unijnego 1 ustawodawcdédw krajowych, jest jednak zupelnie inaczej. Masto jest bowiem
przedmiotem wielu szczegdétowych regulacji prawnych.

Ze statystyk wynika, ze w roku 1990 produkcja masta w Polsce wyniosta 272 tys. ton, pie¢ lat
pozniej (w 1995 r.) juz tylko 122 tys. ton. W ostatnich latach produkcja unormowala si¢ na poziomie
170 tys. ton>’. Roczne spozycie masta i thuszczéw mlecznych® na jednego mieszkanca w roku 1990
wyniosto 7,8 kg, w 1995 - 3,7 kg, a w latach 2000-2014 zawierato si¢ w przedziale 4,0-4,6 kg.
Statystyczny Polak spozywa miesigcznie 0,24 kg masta (I kwartat 2014 r.)***. W 2013 roku wydatki
na masto stanowity prawie 5% wydatkow na zywnos¢ i dlatego tak wazna jest jego jako$¢ handlowa®'.

Masto w Polce jest produkowane w mleczarniach (w pierwszym poéiroczu 2014 r. byto ich w
kraju 176)** oraz w przedsiebiorstwach prowadzacych dzialalno$¢ marginalng, organiczng i lokalna™®

(w skrocie MLO lub MOL) o profilu mleczarskim, ktorych jest ok. 150**%.

36 Stownik jezyka polskiego PWN, http://sjp.pwn.pl, 07.03.2015.

37 J. Seremak-Bulge, Przetwérstwo mleka, ,Rynek mleka: stan i perspektywy”, nr 47, 2014, s. 11-15.

3 Definicje i podziat thuszczéw mlecznych podano w podpunkcie 2.

% K. Swietlik, Spozycie mleka i jego przetworéw, ,,Rynek mleka: stan i perspektywy”, nr 47, 2014, s. 15-19.

" Rocznik  Statystyczny Rolnictwa 2014, http:/stat.gov.pl/obszary-tematyczne/roczniki-statystyczne/roczniki-
statystyczne/rocznik-statystyczny-rolnictwa-2014,6,8.html, 06.03.2015.

! Budzety gospodarstw domowych w 2013 r., http://stat.gov.pl/obszary-tematyczne/warunki-zycia/dochody-wydatki-i-
warunki-zycia-ludnosci/budzety-gospodarstw-domowych-w-2013-r-,9,8.html, 05.03.2015.

27, Seremak-Bulge, 2014, Przetworstwo..., dz. cyt., s. 2.

4 Dziatalno$¢ marginalna, lokalna i ograniczona oznacza produkcje i sprzedaz przetworzonych produktéw pochodzenia
zwierzgcego konsumentowi koncowemu oraz dostawy (sprzedaz) wyprodukowanej zywnosci do zaktadow prowadzacych
handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta konicowego” zob. Poradnik dla producentéw rolnych prowadzacych
dostawy bezposrednie, sprzedaz bezposrednia, dziatalno§¢ marginalng, lokalng 1 ograniczona, gospodarstwa
agroturystyczne oraz oferujagcych produkty tradycyjne (http://www.odnowawsi.eu/docs/internet poradnikxdlaxpro.pdf,
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W handlu dostepne jest rowniez masto ekologiczne (otrzymane z ekologicznego mleka) m.in.
od 4 polskich bioproducentow: Gospodarstwa Ekologicznego Marian Nowak, Grabowo k. Biatego
Boru; Gospodarstwa Ekologicznego Kniazewicz, Grabowo k. Biatego Boru — marka ekoKniaz;
Ekotukty z Lukty 1 Okregowej Spotdzielni Mleczarskiej z Jasienicy Rosielne;.

Celem niniejszego artykutu bylo przedstawienie aktualnych przepisow dotyczacych masta i

stanu wiedzy na temat jego jakosci handlowe;.

2. Definicja i podzial thuszczu mlecznego

Zgodnie z Dodatkiem II pt. ,,Thuszcze do smarowania” do Rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r.*°, tluszcze mleczne to ,,produkty
w formie stalej, miekkiej emulsji*’, zasadniczo typu woda w oleju, pozyskiwane wylacznie z mleka
lub niektorych przetwordw mlecznych; zasadniczym elementem ich warto$ci jest tluszcz”.
Wyrdzniamy 4 opisy handlowe produktow zawierajacych ttuszcze mleczne (bez domieszek thuszczéw
ro$linnych):

1. maslo - produkt o zawartosci ttuszczu mlecznego 80-90%, nie wigcej niz 16% wody 1 nie

wiecej niz 2% suchej masy beztluszczowej mleka,

2. maslo o zawartos$ci trzy czwarte ttuszczu (60%-62% thuszczu),

3. maslo potttuste (39%-41% ttuszczu),

4. thluszcz mleczny do smarowania X%. Produkt o zawartos$ci thuszczu ponizej 80% 1 powyzej

62%, ponizej 60% i powyzej 41% lub ponizej 39%.

3. Dodatki dopuszczone do stosowania w masle, masle o zawartosci % tluszczu, masle
poltlustym i thuszczu mlecznym do smarowania X%
Od 1 czerwca 2013 roku zaczal obowigzywaé unijny wykaz dodatkow do zywnos$ci -

Rozporzadzenie Komisji UE nr 1129/2011*. W cze$ci D tego rozporzadzania jest podziat zywnosci

06.03.2015). Zob. tez Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 8 czerwca 2010 r. w sprawie
szczegdtowych warunkéw uznania dziatalno$ci marginalnej, lokalnej i ograniczonej (Dz. Urz. Nr 113, poz. 753).

7. Seremak-Bulge, 2014, Przetworstwo..., dz. cyt., s. 2.

#S. Chudy, A. Makowska, Twardg i ser smazony - weczoraj i dzis, ,Zeszyty Wiejskie”, z. 20, 2014, s. 167-178,
http://www.zw.uni.lodz.pl/tom/zeszyt%20wiejski%2020.pdf, 01.03.2015.

% Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiajace wspdlng
organizacj¢ rynkow produktow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG) nr 234/79, (WE)
nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (Dz. Urz. UE z20.12.2013, L 347, s. 671).

47 emulsja - uklad zlozony z dwodch wzajemnie niemieszajacych sie cieczy”. Slownik jezyka polskiego PWN,
http://sjp.pwn.pl, 06.03.2015.

* Rozporzadzenie Komisji (UE) NR 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 r. zmieniajgce zalgcznik II do rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatkow do zywnosci (Dz.
Urz. UE z 12.11.2011, L 295, s.1).
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na kategorie. Kategoria 02 to ,tluszcze 1 oleje, emulsje thuszczowe 1 olejowe”, w ktorej mozemy
wyr6ozni¢ 3 podgrupy:

1) 02.1 thuszcze i oleje zasadniczo bezwodne, wytaczajac bezwodny thuszcz mleczny;

2) 02.2 emulsje ttuszczowe 1 olejowe, gtdéwnie typu W/O (,,woda w oleju™):

— 02.2.1 masto i koncentrat masta oraz olej maslany i bezwodny ttuszcz mleczny;
— 02.2.2 pozostale emulsje thuszczowe 1 olejowe, wilaczajac thuszcze do smarowania w
rozumieniu rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007, 1 emulsje ciekte;

3) 02.3 olej roslinny do nattuszczania form do pieczenia, w aerozolu.

Zgodnie z rozporzadzeniem dopuszczone sg w masle (kategoria 02.2.1) nastepujace substancje
dodatkowe: karoteny E 160a (z wyjatkiem masta z mleka owczego i koziego), weglany sodu E500,
kwas fosforowy E338, fosforany E339-343, difosorany E450, trifosforany E451, polifosforany E452
(do masta otrzymanego ze $mietanki ukwaszonej). Do pozostalych emulsji tuszowych (kategoria
02.2.2) dopuszczonych jest 21 grup dodatkow. Przepisy nie moéwig jednoznacznie czy masto o
zawarto$ci ¥ thuszczu 1 masto poétttuste oraz thuszcz mleczny do smarowania X% nalezy potraktowac
jako masto czy pozostalyg emulsje¢ tluszczowa. Autorzy otrzymali opini¢ Narodowego Instytutu
Zdrowia Publicznego Panstwowego Zakladu Higieny, ze masto o zawartosci % tluszczu i masto
pottluste oraz tluszcz mleczny do smarowania X% nalezy traktowa¢ jako emulsje tluszczowe
(kategoria 02.2.2.). Wiaze si¢ to z mozliwo$cig dodawania konserwantéw (m.in. E202 — sorbinianu
potasu) do masta poélttlustego (dawka: 2000mg/kg) 1 masta o zawartosci % thuszezu (dawka:
1000mg/kg). Rozporzadzenie Komisji UE nr 1129/2011 dopuszcza réwniez barwnik annato E160b w
dawce do 10mg/kg m.in. do produktéw nalezacych do kategorii 02.2.2 (z wyjatkiem masta o
obnizonej zawarto$ci thuszczu czyli barwnik nie moze by¢ stosowany do masta % i pottlustego).
Jednak jak wynika z tego rozporzadzenia barwnik ten mozna uzywaé do produkcji tluszczu

mlecznego do smarowania X%.

4. Opakowanie masla i obowiazkowe informacje na etykiecie

Dla zachowania swoich walorow smakowych i odzywczych masto powinno by¢ pakowane w
laminaty aluminiowo-pergaminowe lub inne tworzywa nieprzepuszczajagce S$wiatla oraz
przechowywane w warunkach chlodniczych (w temp. nieprzekraczajacej 10°C). Informacje jakie
powinny znalez¢ si¢ na opakowaniu masta wg Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady

UE) nr 1169/2011* to:
(UE)

* Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG,
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1. nazwa produktu

2. termin przydatnosci do spozycia lub data minimalnej trwalos$ci

3. warunki przechowywania

4. dane identyfikujace producenta lub wprowadzajacego do obrotu lub paczkujacego
5. masa netto

6. skladniki (jesli do masta bedzie wprowadzona substancja dodatkowa)

W artykule 19, Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (IUE) nr 1169/2011 jest
informacja, ze podanie wykazu sktadnikow nie dotyczy masta (jesli do jego wytworzenia uzyto tylko
sktadnikow mlecznych). W zwiazku z tym konsumenci pozbawieni sg informacji z jakiego surowca
maslto zostato wyprodukowane (ze $mietanki czy $mietany). Jest to istotne z zywieniowego punktu
widzenia, poniewaz masto wyprodukowane z $mietanki zawiera wiecej laktozy (cukru mlecznego).
[lo$¢ laktozy w masle jest wazng informacja zwlaszcza dla oséb z jej nietolerancja. Od dnia
13.12.2016 r. bedzie obowigzywat kolejny wymog, tj. podawanie warto$ci odzywczej. Jednak zgodnie
z artykulem 16 1 zalacznikiem V Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr
1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 masto jako produkt nieprzetworzony, ktory zawiera
pojedynczy skladnik lub pojedyncza kategori¢ sktadnikow bedzie zwolniony z tego wymogu.
Rowniez pozostale thuszcze mleczne tj. masto o zawarto$ci % ttuszezu, poltluste 1 thuszcz mleczny do
smarowania X%, jesli nie beda zawieraty dodatkowych sktadnikow poza $mietanka lub $mietang nie
beda musialy posiada¢ na opakowaniu danych o wartosci odzywczej. Poza wymienionymi
informacjami, na opakowaniu produktéw pochodzenia zwierzecego (w tym masta), musi by¢
umieszczony weterynaryjny numer identyfikacyjny™. Po tym numerze mozemy zidentyfikowaé
kazdego producenta masta, np. PL 30091601 WE - to numer Okregowej Spotdzielni Mleczarskiej w
Kole. Numer ten méwi o tym, ze zaklad dziata legalnie, a produkcja odbywa si¢ pod nadzorem
Inspekcji Weterynaryjnej.

Odnosnie szaty graficznej opakowania masta, wszelkie formy oznaczenia 1 prezentacji towaru
sg dozwolone, przy czym zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia oznakowanie

, . : . . 51
srodka spozywczego nie moze wprowadza¢ konsumenta w btad”" .

dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE 1 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004; Rozdziat IV, Sekcja I, artykut 9 (Dz. Urz. UE z
22.11.2011, L 304, 5.18).

0 Rozporzadzenie (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego I Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace
szczegolne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzgcego (Dz. Urz. L 139 z 30.4.2004,
str. 55, Artykut 5).

°! Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2010, nr 136, poz. 914 ze zm., art. 46).

18



Kwartalnik Prawo-Spoteczenstwo-Ekonomia 1/2015

7. Kontrola jako$ci masta

Jako$¢ handlowa produktu rolno-spozywczego to jego cechy dotyczace wlasciwosci
organoleptycznych, fizykochemicznych 1 mikrobiologicznych oraz wymagania wynikajace ze sposobu
produkeji, opakowania, prezentacji i oznakowania®>. W przepisach brak jest wytycznych odnos$nie
metodyki do oceny organoleptycznej thuszczow mlecznych (poza mastem™). Spowodowalo to, ze w
decyzji DIH-023-6(13)/12/GS z 6 kwietnia 2012 prezes UOKIK nie umiat wskaza¢ procedury oceny
organoleptycznej masta o zawartosci ¥ thuszczu®™. Zakresy parametréw mikrobiologicznych, jakie
zywno$¢ powinna spetnia¢ zawarte s3 w Rozporzadzeniu Komisji (WE) Nr 1441/2007 z dnia 5
grudnia 2007 r.”° Jednak w tym dokumencie brak jest wymagan dla masta (wyprodukowanego z
mleka poddanego pasteryzacji). Jesli masto potraktujemy jako ,,zywnos¢ gotowa do spozycia, w ktorej
mozliwy jest wzrost Listerii monocytogenes, niebedaca zywno$cig przeznaczong dla niemowlat ani
zywnoscia specjalnego medycznego przeznaczenia” (punkt 1.2. tego rozporzadzenia) wowczas nie
powinno w nim by¢ wiecej niz 100jtk/g L. monocytogenes. Waznym aspektem bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci jest rowniez weryfikacja w kierunku zanieczyszczen fizyko-chemicznych.
Nadrzednym aktem w tym zakresie jest Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19
grudnia 2006 r. (z pézniejszymi zmianami) ustalajagce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych
zanieczyszczen®.

Na rynku thuszczu mlecznego spotyka si¢ nieuczciwe praktyki majace na celu:

1. dodatek thuszczéw roslinnych

2. obnizenie deklarowanej gramatury produktu

3. zanizanie ilo$ci thuszczu (co jest jednoznaczne z zawyzaniem zawartosci wody)

Falszowanie zywno$ci bylo znane od stuleci’’. Tylinska szeroko opisuje zafatszowania

zywnosci w ostatnim dwudziestoleciu XIX wieku’®. Najwiccej doniesien prasowych, w tym okresie

52 Ustawa z dnia 21 grudnia 2000r. o jakoéci handlowej artykutéw rolno-spozywezych (Dz. U. z 2005 r. Nr 187, poz. 1577
z pdz. zm).

>3 Rozporzadzenie Komisji (WE) NR 273/2008 z dnia 5 marca 2008 r. ustanawiajace szczegblowe zasady stosowania
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1255/1999 w odniesieniu do metod analizy oraz oceny jakos$ci mleka i przetworow
mlecznych (Dz. Urz. UE z dnia 29.3.2008, L 88, s. 1).
*http://decyzje.uokik.gov.pl/dec_prez.nsf/xsp/.ibmmodres/domino/OpenAttachment/dec_prez.nsf/28D376EE616F7BD1C
1257A9100476F42/Body/Decyzja%20DIH-1-28-
2012%202%2016.04.2012%20w%20spr.%200dwo_263ania%200SM%20RADOMSK0%200d%20dec.%20 243 363dzk
1eg0%20WIIH%20-%20kara%20z%20art.40a%20ust.pdf, 01.03.2015.

> Rozporzadzenie Komisji (WE) NR 1441/2007 z dnia 5 grudnia 2007 rozmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005
w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywcezych. (Dz. Urz. UE z dnia 7.12.2007, L 333, s.
12).

%6 Rozporzadzenie Komisji (WE) NR 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych. (Dz. Urz. UE z dnia 20.12.2006, L 364, s. 5).

°7'S. Kowalczyk, Historia walki z falszowaniem zywnosci: kodeks Hammurabiego, ,,Wiedza i Jako$¢”, nr 2, 2010, IV s.
okt.
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dotyczylo falszowania masta 1 herbaty. Do masta dodawano sod¢ (w celu zapobiegania jego
kwasnieniu), surowe, tarte ziemniaki (dla zwigckszenia masy) i sok z marchwi (dla uzyskania
pozadanego koloru). Masto falszowano tez dodatkiem margaryny lub tluszczem pochodzacym z
padtych zwierzat. Falszowanie Zywnosci spowodowane bylo checig zysku i wynikato z duzego
zapotrzebowania na zywnos¢, silnej konkurencji przy braku sprawnej kontroli sanitarne;j.

Obecnie na rynku istnieje duza ilo$¢ masta, ktore jest falszowane dodatkiem bardzo tanich
olejow rodlinnych. Potwierdzaja to badania Tynka i Pawlowicza™ oraz Nogali-Katuckiej i in.’, w
ktérych 30% przebadanych probek bylo wyprodukowane z dodatkiem thuszczu roslinnego. Jerzewska
i in. podaja, Ze 8 prob na 20 przebadanych (40%) zawierato thuszcze roslinne®'. Réwniez w badaniach
Samotyi 1 in. 4 probki z 16 (25%) zawieraly niedeklarowany dodatek oleju palmowego na poziomie
przekraczajacym 5%, przy czym w 2 probach zawartos¢ oleju wynosita az 50%°2.

Jako$¢ handlowa masta kontroluja 2 inspekcje: Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych (IJARS) sprawdza producentéow, a Inspekcja Handlowa (IH) handel detaliczny i
hurtowy. Z jakoscig zywnosci zwiazane sa rowniez: Inspekcja Weterynaryjna, Panstwowa Inspekcja
Sanitarna 1 Panstwowa Inspekcja Ochrony Ros$lin i Nasiennictwa.

W roku 2008 prawie co trzecia kontrolowana partia masta zawierata niedozwolony dodatek
thuszczow roslinnych. W 2009 roku IH przebadata 86 partii masta z tego 3 partie (3,3%) byly
zafatszowane®. Rok pozniej IH skontrolowata 314 partii masta. Stwierdzono 21 partii
zafalszowanych (6,7% poddanych kontroli), w tym 16 partii zakwestionowano w wyniku analiz
laboratoryjnych i 5 partii zafatszowanych w wyniku oceny oznakowania®. W 2011 roku Wojewodzki

Inspektorat Inspekcji Handlowej podat do wiadomosci, ze jako$¢ masta budzi zastrzezenia i cho¢

zakwestionowano 50% ocenianych partii to w badanym masle nie stwierdzono obecnosci steroli

B E. Tylinska, Konsumenci i oszusci, ,,Mowig wieki”, nr 2, 2012, s. 18-22.

% M. Tynek, R. Pawlowicz, Przyklady zafalszowan fazy tuszczowej w wybranych artykulach mleczarskich, ,Tluszcze
Jadalne”, nr 1, 2006, s. 156-159.

% M. Nogala-Katucka, J. Pikul, A. Siger, Zastosowanie chromatografii cieczowej w badaniach autentycznosci masta,
,,Zywnos’é. Nauka. Technologia. Jakos¢”, nr 3, 2008, s. 47-56.

1 M. Jerzewska, S. Ptasznik., S. Grzeskiewicz, Autentycznosé¢ asortymentowa masta w oparciu o ocene jakosci thiszczu
mlecznego, ,,Thuszcze Jadalne”, nr 1-2, 2010, s. 60-72.

62 U. Samotyja, K. Mazur, A. Dankowska, M. Malecka, Ocena autentycznosci masta na podstawie profilu kwaséw
tuszczowych, ,,Zeszyty Naukowe UEP”, nr 206, 2011, http://www.e-wydawnictwo.eu/Dokument/dokumentPreview/2526,
01.03.2015.

%3 Raport konsument na rynku artykutow zywnosciowych (w $wietle wynikow kontroli produktéw mlecznych, migsnych,
rybnych 1 miodu) Warszawa, grudzien 2009, www.uokik.gov.pl/download.php?id=430, 01.02.2015.

%% Informacja o zafatszowanych produktach zywnosciowych wykrytych w trakcie kontroli inspekcji handlowej w 2010
roku, Warszawa 2010, http://www.uokik.gov.pl/download.php?plik=9503, 01.03.2015.
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ro§linnych®. W 2013 roku Wojewddzki Inspektorat Inspekcji Handlowej w Szczecinie oraz
Delegatura w Koszalinie podczas badan znoéw wykryli zafatszowang partie masta®.

Za wprowadzenie do obrotu zafalszowanej zywnosci przewidziane s3 dwa rodzaje sankcji:
karna 1 administracyjna. Przedsigbiorca wprowadzajacy na rynek zafatszowang zywno$¢ podlega
grzywnie, karze ograniczenia wolnosci albo pozbawienia wolnosci do roku®’. Ponosi takze
odpowiedzialno$¢ administracyjng i podlega karze pieni¢znej w wysokosci do 10 proc. przychodu
osiagnictego przez dany podmiot w roku rozliczeniowym poprzedzajacym rok natozenia kary®.

Obok wielu uczciwych producentéw zywnosci istniejg firmy naruszajace przepisy prawne w
produkcji zywnoséci®. Problem podrabianej zywnosci w Polsce narasta’’, a ochota na jej falszowanie
bedzie coraz wigksza. Wigze si¢ to z postgpujacym procesem globalizacji, ktory wydtuza tancuch
zywnoséciowy’'. Jak wskazuja badania IH i IJTHARS pomimo atwosci wykrywania w laboratoriach
zafalszowan masta, kontrole i kary nie odstraszaja producentow przed nieuczciwymi praktykami.

Dane o nieuczciwych przedsigbiorcach zamieszczalo si¢ przed laty w prasie, natomiast dzi$ -
na stronach internetowych, w wyszukiwarce decyzji UOKiK’* oraz w wyszukiwarce WITHARS”. W
wyszukiwarce decyzji UOKiK mozna znalez¢ m.in. pieciu producentdw masta, ktorzy stosowali
dodatki obcych tluszczow do masta. Na stronie [JHARS-u, w zaktadce ,,Zafatszowane artykuly rolno-
spozycze” od 1.01.2013 zamieszczono 2 decyzje dotyczace masta. Obydwie dotyczyly zanizenia masy

produktu w stosunku do masy deklarowanej’”.

8. Badania konsumenckie masta

Przedmiotem badan autoréw w latach 2014 i 2015 byto badanie preferencji i przyzwyczajen
konsumentow wobec masta. Badania przeprowadzono metoda ankietowg z wykorzystaniem
kwestionariusza ankietowego, w ktorym umieszczono pytania zamknigte, pototwarte i otwarte.

Wielkos¢ proby (n=600 ankietowanych) zostata obliczona z wykorzystaniem kalkulatora” poziom

% Informacja z kontroli oraz rekontroli jakosci i prawidtowosci oznakowania masta w kierunku ujawniania zafatszowan,
http://bip.ih.katowice.pl/resources/52 maslo  kontrola jakosci i prawidlowosci oznakowania.doc, 08.02.2015.

% http://bip.wiih.pomorzezachodnie.pl/strony/428.dhtml, 01.03.2015.

67 Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010r, nr 136, poz. 914, Dziat VIII,
Rozdziat 1, Artykut 96).

6% Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 o jakosci handlowej artykuléw rolno-spozywezych (Dz. U. z 2005 r. nr 187, poz. 1577
j-t. ze zm., Rozdziat 5, Artykut 40a, punkt 4).

% H. Wachowska, Wykrywanie zafalszowan zywnosci, ,,Food Lex”, nr 4, 2013, s. 22-26.

" M. Obiedzinski, Etyka w centrum uwag. Jakosé, a nie jakos to bedzie, ,Bezpieczenstwo i Higiena Zywnosci”, nr 3,
2013, s.72-73.

'S, Kowalczyk, Etyka w centrum uwag. Etyka nie jest mocng strong firm zywnosciowych, ,Bezpieczenstwo i Higiena
Zywnoéci”, nr 3, 2013, s.72-73.

7 http://www.uokik.gov.pl/szukaj.php?szukaj=mas%B30&x=0&y=0, 01.03.2015.

7 http://www.ijhar-s.gov.pl/art-29.html, 01.03.2015.

™ http://www.ijhar-s.gov.pl/index.php/art-29/search/mas%C5%820.html, 07.03.2015.

7 http://www.surveysystem.com, 03.03.2015.
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ufnosci wynosit 95%, btad oszacowania - 4%, procentowy udziat zjawiska w populacji generalnej —
50%. Wiek respondentdw zawieral sie przedziale 18-75 lat. W ankiecie uczestniczylo 648 0sob z
czego 600 zadeklarowalo spozywanie masta 1 ich dane z ankiet zakwalifikowano do dalszej analizy
(poza pierwszymi dwoma pytaniami, gdzie uwzgledniono wszystkich ankietowanych) przedstawione;j
ponizej.

Na pytanie: jak czesto jesz masto, uzyskano nastepujace odpowiedzi: codziennie (29%), kilka
razy w tygodniu (31%), kilka razy w miesigcu (24%), rzadziej (8%), wcale (8%). Osoby, ktore nie
spozywaly masta deklarowaty rowniez niespozywanie innych thuszczow do smarowania. W badaniach
Hartman i in.”® oraz Zbikowskiej i in.”” odsetek takich 0s6b wyniost odpowiednio: 9 i 11%.

Uzyskane w pracy wyniki wskazuja na duzy udzial masta zar6wno w naszej diecie jak i w
wydatkach na zywno$¢. Czgstotliwo$¢ kupowania masta przez respondentéw byta nastepujaca:
codziennie (0%), kilka razy w tygodniu (28%), kilka razy w miesiacu (43%), rzadziej (22%), wcale
(7%).

Stosowanie tylko masta do smarowania pieczywa deklaruje 24% ankietowanych.
Zdecydowana wigkszo$¢, bo az 92% woli masto niz margaryne, a 77% kupuje cze¢sciej masto niz
margaryng. Z tego wynika, ze 15% respondentow nie moze sobie pozwoli¢ na zakup masta tak czgsto
jakby chciato. Na informacje o producencie, zamieszczong na opakowaniu zwraca uwage 77%
ankietowanych, 45% potrafi wymieni¢ swojego ulubionego producenta, a dat¢ przydatnosci do
spozycia sprawdza 93% ankietowanych.

Potwierdzeniem nieuczciwych praktyk producentéw (bardzo podobna szata graficzna masta i
innych tlhuszczo6w do smarowania pieczywa, falszowanie masta) oraz sprzedawcéw (mieszanie w
ladach chtodniczych masta, mikséw 1 margaryny) sa dane z ktorych wynika, ze 21% ankietowanym
zdarzyto si¢ omytkowo kupi¢ mix/margaryn¢ zamiast masta i 19% zdarzylo si¢, ze smak masta nie byt

charakterystyczny dla tego produktu i przypominal margaryne.

7. Chroniona nazwa pochodzenia, chronione oznaczenie geograficzne, gwarantowana
tradycyjna specjalnos¢ i produkty regionalne

Niewatpliwie maslo jest produktem produkowanym przez ro6znych producentow i
oferowanym w roznych regionach 1 krajach. Wptyw na jako$¢ masta moze mie¢ jego pochodzenie,

zwigzane z niepowtarzalnoscig warunkow naturalnych Iub tradycja jego wytwarzania. Wydaje sie, ze

76 M. Hartman, W. Borowska, B. Blonska-Fajfrowska, Produkty do smarowania pieczywa I. Cechy produktéw cenione
przez konsumentow a czestotliwos¢ spozywania okreslonych produktow, ,,Problemy Higieny i Epidemiologii”, nr 4, 2012,
s. 876-882.

7 A. Zbikowska, K. Marciniak-Lukasiak, S. Onacik-Giir, Preferencje i wiedza zywieniowa konsumentéw w zakresie
tuszczow do smarowania pieczywa, ,,Ro$liny Oleiste — Oilseed Crops™, t. 23, 2012, 139-148.
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coraz liczniejsi producenci masta maja swiadomos¢ tego, ze konsumenci 1 inni odbiorcy doceniajg
masto pochodzace z okre§lonego regionu, panstwa, ktore cechuje si¢ szczegdlnymi wiasciwosciami.
Aby chroni¢ regionalne specjaty zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
Nr 1151/2012 2 21.11.2012 r.”¥, produkty spozywcze mozna zarejestrowaé z oznaczeniem: ,,chroniona
nazwa pochodzenia” (ChNP), ,.chronione oznaczenie geograficzne” (ChOG) i ,,gwarantowana
tradycyjna specjalno$¢” (GTS). Aktualny spis produktow z ww. oznaczeniami znajduje si¢ na stronie
http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.html. Niestety nie ma jeszcze wsrdd nich polskiego
masta (Tab. 1).

Producenci, ktérzy chca wyr6zni¢ swoje produkty, w tym masto sposrod innych maset
dostepnych na rynku, majg réwniez do dyspozycji List¢ Produktoéw Regionalnych Ministra Rolnictwa
1 Rozwoju Wsi. Na tej liscie wpisanych jest 18 masel z 15 wojewodztw (Tab. 2). Wojewodztwa:
zachodnio-pomorskie, lubuskie i warminsko-mazurskie nie moga poszczycic¢ si¢ takimi mastami.

Tab. 1 Zarejestrowane chronione nazwy pochodzenia dla masta (stan na luty 2015 r.)

Panstwo Chronione nazwy | Numer decyzji
pochodzenia
Belgia Beurre d'Ardenne BE/PDO/0017/0311
Beurre de bresse FR/PDO/0005/01045
Beurre Charentes-Poitou | FR/PDO/0017/0137
Francja Beurre des Charentes Beurre
des Deux-Sevres
Beurre d'Isigny FR/PDO/0017/0138
Beurre Rose de la Marque | LU/PDO/0117/0060
Luksemburg Nationale, Grand-Duché de
Luxembourg
Hiszpania Mantequilla de Soria ES/PD0O/0005/0326
Zrodlo: Opracowanie wiasne na podstawie danych z rejestru prowadzonego przez Komisje
Europejska dostepne na stronie:

http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.html?locale=pl, 11.02.2015.

Tab. 2. Masta zamieszczone na Liscie Produktow Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi, Kategoria: oleje i thuszeze

Lp. Wojewodztwo Nazwa masla Lp.
1 dolnoslaskie Masto tradycyjne 1
2 kujawsko - pomorskie Masto wiejskie z Woluszewa 2
3 lubelskie Masto z Opola Lubelskiego 3
Masto z Bychawy (Kategoria: produkty mleczne) 4
4 lubuskie - -
5 lodzkie Masto nagawskie 5
Masto z Gluchowa 6
6 matopolskie Masto rzuchowskie 7
7 mazowieckie Mazowieckie masto klarowane 8
Masto z kwasnej $mietany 9

78 Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systemow
jakosci produktow rolnych i srodkoéw spozywcezych (Dz. Urz. UE z dnia 14.12.2012, L 343, s. 1).
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8 opolskie Masto z Olesna 10
9 podkarpackie Masto domowe z Handzlowki 11
10 podlaskie Masto tradycyjne z Filipowa 12
11 pomorskie Masto kociewskie 13
12 $laskie Masto krzepickie 14
13 $wigtokrzyskie Masto jedrzejowskie 15
Masto chmielnickie 16
14 wielkopolskie Masto wielkopolskie 17
Masto ze Strzatkowa 18
15 warminsko-mazurskie - -
16 zachodniopomorskie - -

Zrédto: Opracowanie wiasne na podstawie danych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, dostepne na
stronie: http://www.minrol.gov.pl/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Lista-produktow-
tradycyjnych, 11.03.2015.

Zasadno$é staran o wyroéznianie produktow potwierdzaja badania Chudy i Gierattowskiej’,
ktore podaja iz znajomo$¢ wybranych regionalnych, mlecznych produktow, ktére mozna zalez¢ na

unijnej lub polskiej liscie wynosi od 51% do 100%.

8. Podsumowanie

Jak wynika z przedstawionych w artykule danych, przepisy dotyczace jakosci masta sg czesto
naruszane, co jest odczuwalne przez konsumentéw. W zwigzku z tym zachodzi konieczno$é
zwiekszenia: kontroli jako$ci masta, wysokosci kary w przypadku nieuczciwych producentow oraz

dokuczliwosci kary (np. poprzez dodatkowe informacje w prasie).

7'S. Chudy, U. Gieralttowska, Produkty tradycyjne i regionalne z perspektywy szczecinskich studentéw, ,Journal of
Agribusiness and Rural Development”, nr 1, 2013, s. 45-52, http://www.jard.edu.pl/pub/4 1 2013 pl.pdf, 07.03.2105.
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Streszczenie

W artykule przedstawiono dane zwigzane z produkcja 1 spozyciem masta oraz aktualne
przepisy dotyczace masta. Omoéwiono podziat tluszczow mlecznych, stosowanie dozwolonych
substancji dodatkowych, wymagania dotyczace informacji umieszczanych na opakowaniu, rodzaje
zafalszowan masta 1 jednostki kontrolujace jako$¢ zywnosci. Przedstawiono wyniki badan
ankietowych na temat masla oraz mozliwos¢ promocji i ochrony prawnej maset regionalnych i

tradycyjnych.

Summary

The article presents data related to the production and consumption of butter and the current
regulations relating to butter. Discusses the division of milk fats, the use of permitted additives, the
information requirements placed on the package, the types of adulteration of butter and food quality
inspections. The paper presents results of a survey on the butter and the possibility of promotion and

legal protection of regional and traditional butter.
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