.
- Ly ¥
" L 3 ;
e il 3= e

# , - rl-_.."' 1.1:.:-5"

o N S

I L AT

A, i

= ——
.'H. e
e

I1II ‘f

L ...".-q._... J..__... 1&
5 ¢ thly o e

b

.ﬁ.. L L.u.-n ..I:dqq.

. ...l|.|1 .li..H.
...Hiiﬂ.it.l...lﬂ-.j.¢4i1!1ﬂri_-4l ey
& L . : ] 3

| | A4S L

T e |....4.._..w_-....__....lr.f,._
F SRS e




D HBoJa

St arter s

= I u
L ]

Cumin and Carrot Bisque with Caramel Drizzle and Green Peppercorns
201.00

Simple Tossed Salad of Young Greens in Preserved Lemon Vinaigrette
with Flatbread Croutons
23.00
Marinated Young Eggplant stuffed with Tabbouleh, Za'atar laced Lamb Chil: and
a Marinated Olive and Honey Salad
20.00

Grilled Crispy Skinned Barbunia Fillets on Crusty Bread with Grated Radish

and Saffron sauce
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Curried'Palamida Tartar with Pickled Red Onions, Chickpea Falafel,
i’Ht’J:‘-.\'iJFfiI h O ml’-i ra.r!nlI f.'!'fu'mfr“n l’h!'
10.00
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Vegetable Besteya - Crispy Rolled Pilo Pastry stuffed with Roasted Vegetables and
a Sweet Eggplant Relish served on a Stew of Red Beans and Four Onion Salsa
62.00

lunisian-style Salmon and Quail Egg “Cubes” on Turnip Salad
with a light Peppered Mayonnaise

40.00

Whole Braised Spring Chicken served with Green Olives and Preserved Lemon,
Saffron Potatoes and Carrots

Home made Curry Dumplings stuffed with Foie Gras and topped with Orange
Carrot sauce with Raisins, Nut Oil and Crispy Shallots

48.00 5 68.00

Terrine of Foie Gras stuffed with Dates, with Pomegranate Vinaigrette, Crackling 4 Quick Braised Fillet of Butterfish on a bed of Raisins and Onions with Chickpea
Bread and a Salad of Confit Duck sticks and Garlic Spinach
52.00 | 70.00

Crispy Confit and Roasted Half Duck, Slow Roasted Fennel Puree Shaved Fennel,
and Sumac Oil
70.00

Charmoula Marinated White Palamida Fillet. grilled and served on a bed of green

Beans with Crispy Breaded Eggplant and Tomato Fondue
68.00

{Il prices in N.1.S AT 8 All prices in N.I.S

Tamarind
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Whole Charred Royal Sea Bream with Salt Baked New Potatoes, Braised Cabbage,
Pickled Vegetable Sauce and Mustard
76.00

Wood Grilled Rib of Veal with Sweet Potato Fondant, hot salad, Green Pepper
Relish and Tamarind Jus
92.00

Harissa Marinated Beef Ribeye (350 gr.) - Wood Grilled and served on a Tomato
Pepper Piperade, with a Salad of Grilled Romaine and Crispy Red Onion Rings
95.00

Tagine of Lamb Shoulder seasoned with Dried Lime with Pasta Pearls and Roasted
Rack of Lamb Chops
02.00

Oven Roasted Peppered Beef Filet on a Chickpea Brioche with Baby Artichokes,
Caper Sauce, Rosemary and Garlic
95.00

A\l prices in N.1.S

Tomarind
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A Bittersweet Chocolate Fondant with Spiced Orange Sauce
22.00

Assortment of North African inspired Sorbets: Preserved Lemon,

Coconut and Mint Tea
22.00

Sweet Biesteya with Roasted Banana Cream and Caramel
20.00

Almond Soufflé with Almond Caramel and Almond Milk Sorbet
22.00

A Casserole of Honey Roasted Apples with Balsamic Fig Syrup
26.00

All prices in N.1.§




En t. . r'ée 8

Bisque de Carottes au Cumin garnie de Caramel aux Grains
de Poivre vert

21.00

Salade verte agrémentée d’une Vinaigrette au Citron saumuré,

garnie de Croutons de Pita
23.00

Jeunes Aubergines marinées, farcies de Taboule, Chili d’Agneau au £La'atar et
4 | £

Salade d’olives marinee au Miel
36.00)

Filets de Rouget grillés sur Pain croustillant, Julienne de Radis et sauce au Safran
42.00

Tartare de Palamida au Curry, Oignons rouges au Vinaigre, Falafel,
concasse d’Avocat et huile de Coriandre
40). ()

Tous les prix sont en shekels.




Brigues au Saumon et Oeufs de Caille a la Tunisienne sur nid de
Salade de Navets et Mayonnaise légere poivrée
10.00

Ravioles maison au Curry, farcies de Foie gras et nappées d’un veloute de Carottes
a l'Orange et Raisins secs, huile de Noix et Echalotes croustillantes
48.00

Terrine de Fote gras fourrée Dattes, Vinaigrette a la Grenade, Pain croustillant

et salade au Confit de Canard
52.00
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Tous les prix sont en shekels,
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Bisteeya de Légumes - Roulade de Pate Phyllo croustillante farcie de Legumes
grilles, Caviar d’Aubergines sur un braisé de Haricots rouges et Salsa aux
(Juatre Oignons
62.00

Poulet de Grain braisé, agrementé d'Olives vertes et de Citron en saumure,
Pommes de terre et Carottes au Safran
6o.00

Filet de Poisson “Beurre” legerement braise, sur lit de Raisins secs et Oignons,
batonnets croustillants de Pois Chiches et Epinards a I’Ail
0.0

Demi-Canard confit et roti, Purée de Fenouils grillés, Julienne de Feriouls

et huile de Sumac
7000

Filet de Bonite blanché marinée a I'huile, grillée-et servie sur lit de HEHEHL#
“verts, Aubergines panées et fondant de Tomates

68,00

Tous les prix sont en shekels.
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| Gateau fondant au Chocolat doux-amer sur sauce aux Oranges épicées
Dorade royale grillée, Pommes de terre au four, cuites au Sel, Chou braise, sauce 99 00)

de Légumes marines et Moutarde

76.00 Assortiment de Sorbets aux saveurs Nord-Africaines: Citron,

Noix de Coco et Menthe
Cote de Veau grillée au feu de bois, Patates douces fondantes, Salade chaude, sauce ; 929 00

ai Poivre vert et Jus d¢~Turnurin

l - LY 1 ., L'} :
93-99 ) BLSIE[‘_}'H a'la creme de Bananes roties et Caramel
i | 20.00
Entrecote marinée a 'Harissa (350 gr.), grillée au feu de bois, Pipérade de Tomates '

et Poivrons, Romaine grillée et beignets d’Oignuns rouges croustillants Smlﬂ!é aux Amandes, Caramel aux Amandes et Sorbet au Lait d’Amandes
95.00 *' 22.00

Tajine d’Epaule d’Agneau relevée au Citron vert séché, perles de Pates et Cotelettes

Casserole de Pommes caramelisees au Miel et Sirop
d’Agneau grillées

._ de Figues balsamique
92.00 } 26,00

Filet de Beeuf au Poivre, roti au four, Brioche légere aux Pois Chiches, Artichauts
primeurs, sauce aux Capres, Romarin et Ail

95.00

Tous les prix sont en shekels.
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Mopxoarblii cyn ¢ MMUHOM, KAPAMENBIO U 3EPHAMU 3ENEH0C0 nepya.
21.00

Jlucmb 3enenoeo canama ¢ zpenxamu 6 AUMOHHOM COYCe,
23.00

Mapunosannbie baxnaxansi, (hapuuposatiinie mabyne, uabepos, Wi w3 Gapauixa, MapuHOSAHHLLMY

MACAUHAMU U MEDOM.

36.00
* "'-J -..- - -
Dwre 04uyeHKOR Om Koku Cyuiehoii puibt: Hapbyruu na nodxapennom xnebe c mepmuim peducom u
| a WaGhpaKHsLM COyCOM.
4200

Puiba nanamuda 6 coyce mapmap ¢ npunpasoii kappu. [Todaemcs ¢ 20108xaMU KOHCEPEUPOBAHHO20 YK,
| lirapuxamu (ﬁﬂﬂﬂd)m.ﬂ, niope A80Ka00 U KOPUAKIPOSHLM MACIIOM.
40.00
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