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La Terrine de Caneton en Gelée 15/- Les Escargots Bourgogne (3 doz) 12/-
Le Cocktail de Langoustines 14/-
La Truite Saumonee Fumee 14/-

Le Cocktail de Homard 17/-
Le Saumon Fumé d’Irlande 15/-
L’Anguille Fumée 12/-
Oecufs Pochés Bénedictine 12/-
La Soupe a I’Oignon Gratinee 7/6
Le Potage du Jour 4/6
La Darne de Saumon au Chablis 25/-
La Belle Sole Frite Colbert ou Grillée Beurre Fondu 24/-

Les Queues de Langoustines Provencale 25/-

Le Supréme de Volaille Pompadour 18/6
Les Rognons d’Agneau Sautes Berrichonne 18/6
L’Entrecéte Sautee a la Creme Moutardee 25/-
Les Ris de Veau Braisés aux Petits Pois Fins 18/6
La Céte de Porc en Casserole Apple Sauce 21/-
L’Emincé de Poulet Gratine Duchesse 18/6
Le Caneton Poelee & I’Orange (2 pers.) 2%7-
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SPECIALITES PREPAREES A VOTRE TABLE :

Les Rognons d’Agneau Flambes Russell 21/-
Le Filet de Boeuf Hache' Cru Tartare 20/-
L’Entrecote Minute Flambee Diane 25/-

Epinards a la Creme ou en Branche 5/-
Brocoli Beurre Fondu 7/-
Pommes Puree, Sautées, Frites 3/-

Petits Pois 41/-
Céleri Meuniere 6/-
Oignons Frits 3/6

Les Crepes Flambees Suzette 14/-

Le Soufflé au Grand Marnier (2 pers.) 20/-
L’Orange Surprise Glacée Mireille 6/-
Les Glaces Vanille, Café, Chocolat 5/6

Le Plateau de Fromages 5/6

CAR PARK Welsh Rarebit 6/-

Private Parking Facilities
Available for Guests
Please Reserve Car Space
When Making your Table
Reservations

Dublin Bay Prawns Mayonnaise 21/-
Oecufs Cocotte Creme 8/-

Le Consomme aux Pailletltes 5/6
La Truite au Bleu 15/- ‘Cv
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Le Foie Gras de Strasbourg Truffé 30/-
Potted Shrimps 8/- Sardines de Nantes 7/- Oecufs Mayonnaise 7/-
Coeur de Palmier Vinaigrette 10/6 Oeuf en Gelee 7/-

Les Champignons Frais sur Toast 10/-
Oeufs Poches au Mais 10/- Omelette Mexicaine 10/-
La Bisque de Homard 8/-
Tortue Claire au Jerez 7/6 Creme Andalouse 4/6
, Le Homard Gratiné Cardinal 35/-
Les Filets de Sole Russell 20/- Les Filets de Sole Dublin Bay 20/-
Le Gratin de Saint Jacques et Langoustines Russell 25/-

Le Caviar Frais 80/-
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Lis Fuzrs 26 Sowe Fire Ssver Torrpes I3/
Lo Doeng 2& Swvmomn Hv Chocus 25

o Baive Sote Mcuniins Pux Flormded ,"‘74 Les Escalopes de Veau Panées Tipperary 24/-
Les Noisettes d’Agneau d’Orsay 25/-

Les Petits Filets au Poivre Blanc et Cognuc 27/-

WV Pr el £E S La Piccata Madere et Champignons 23/-
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Quelgues Grillades
L’Entrecéte Grillee Bearnaise 24/-

. Le Filet Grille 27/-
Pl A'&Mﬁ Ve Vegu Av Bpcov  Iyfe Le Double Lamb Chop 21/-
LANETON JOELE 7 A CORevEE jﬁz Les Deux Cotelettes d’Agneau 20/- Le Mixed Grill Russell 21/-
f Choux de Bruxelles 5/- Caroltes au Beurre 5/- Mais ald Créme 5/-
oomes Cn .
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| Champignons de Paris Sautes Fines Herbes 7/6
Enowies SMEvmil re 6/‘ Chrouve D &wau.g,r .s‘/

Asperges Sauce Hollandaise 12/-

Soeade 2& FRury VRm 2 oo Xiesey 8o
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Movese #Rv LHocorsr 5’/6
Goresv  Heeenr S/

La Salade de Fruits Frais au Kirsch 8/6
La Péche Melba 6/- Le Savarin Chantilly 5/6
Les Compotes de Fruits Frais 5/6
La Bombe Glacee Voilée Russell 20/-
La Corbeille de Fruits 5/6
Canape Diane 6/-
“Un repas sans vin, est u\ne journée sans soleil.”’

Le sommelier sera tres heureux de vous conseiller sur votre choix de vins. Couvert 2/-

12% in lieu of Gratuities
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