Republica Federativa do Brasil
Ministério da Industria, Comércio Exterior
e Servicos
Instituto Nacional da Propriedade Industrial

e 8R 102014020806-8 42 [ [ NN

(22) Data do Depésito: 25/08/2014

(43) Data da Publicacdo: 21/06/2016

(54) Titulo: COMPOSICAO RECONSTITUIVEL,
SEU USO PARA FABRICACAO DE UMA
BEBIDA ADAPTOGENA E BEBIIDA
ADAPTOGENA

(51) Int. Cl.: A23L 2/06; A61K 36/72

(73) Titular(es): UNIVERSIDADE FEDERAL DO
RIO DE JANEIRO, EMPRESA BRASILEIRA DE
PESQUISA AGROPECUARIA - EMBRAPA

(72) Inventor(es): TATIANA JOTHA MATTOS
SIMEN, SUZANA GUIMARAES LEITAO, GILDA
GUIMARAES LEITAO, DANILO RIBEIRO DE
OLIVEIRA, DANIELA DE GRANDI CASTRO
FREITAS DE SA, PRISCILA VANESSA
FINOTELLI, MIRIAN RIBEIRO LEITE MOURA,
PATRICIA DIAS FERNANDES, LIGIA MARIA
TORRES PECANHA, ANNA PAOLA TRINDADE
ROCHA PIERUCCI

(57) Resumo: COMPOSICAO
RECONSTITUIVEL, SEU USO PARA
FABRICACQO DE UMA BEBIDA
ADAPTOGENA E BEBIDA ADAPTQGENA A
presente invengéo referese a uma composigéo
em pé reconstituivel compreendendo extrato
seco em pé de Saracuramiré, polpa de
tangerina, écido citrico e ag?car, 0 extrato
podendo ser microecapsulado com
maltodextrina. A presente invengéo referese
também ao uso da referida composiqéo para
fabricagéo de uma bebida adaptégena, e a
bebida adaptégena produzida pela
reconstituigéo da composigéo em aqua.
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COMPOSICAO RECONSTITUIVEL, SEU USO PARA FABRICACAO DE
UMA BEBIDA ADAPTOGENA E BEBIDA ADAPTOGENA
(D011 A presente invencgdo refere-se a uma composicio

reconstituivel compreendendo extrato de Saracura-mira

zyphus amazonicus Ducke). A composicldo descrita

melhora a aceitabilidade sensorial do extratoe vegetal e

permi a liberacdo ou atuacdo controlada do material
ativo, aumentando a estabilidade em condigdes ambientais
adversas e ampliando sua possibilidade de armazenamento e

manuseio.,

[002] A presente invencdc refere-se ainda fabricacido de

uma bebida adaptdgena para atletas a partir da composicdo
reconstituivel descrita, e uma pebida adaptogena
compreendendoe a composigdo reconstitulvel solubllizada em

agua.

CAMPO DA INVENGAO

[CO3]1 A  presente invengdo pertence aoc canpo da
inddstria de alimentos, particularmente de bebidas
adaptégenas para atletas.

(0041 0 termo adaptdgeno define um grupo de substéncias
farmacologicamente ativas, capazes de induzir no organismo
um estado de resisténcia nédo-especifica aumentada,
tornando-¢ capaz de responder melhor ao estresse e adaptar-—

se ao agente agressor (WAGNER et al., Plant Adaptogens.



capazes de reforgar a resisténcla nédo-especifica contra
agentes estresscres e melhorar a capacidade do organismo
aos fatores ambilentals de estresse.

DA INVENGAO

i

[006] A Saracura-Mird (Ampelozizyphus amagonicus Ducke)
& uma planta pertencente aco Patrimdnio Genético brasileiro.
0 uso adaptdégenc do extrato de Saracura-mird faz parte do
Conhecimento Tradicional de diversas comunidades, sendo

articularmente popular em comunidades dos estados do Para

*E’.S

e do A

azonas,

[007] Estudos publicados anteriormente {Pecanha et al.,
"Immuncbiolegic and Antiinflammatory Properties of a Bark
Extract from Ampelozizyphus amazonicus Ducke BioMed
research Iinterpational 2013) apontam cs efeltos adaptdgenos
do  extrato de Saracura-miréa, tal come apresentado em
formulagfes desenvolvidas e wutilizadas por comunidades
guilombolas hé varias geragdes. Os resultados dos estudos
indicaram que a espécie vegetal Ampelozizyphus amazonicus
Ducke, encontrada na regilido amazdnica, pessul propriedades
imunomoduladoras, induzindo uma modificacdc in vivoe da
resposta de linfdécitos B, assim come propriedades anti-
inflamatdrias, em parte devido a uma reducgdo na migracgdo de
células e, muito provavelmente devido a uma inibicdo da

producdo de mediador inflamatorio.

fM

008] £ descrita no estudo uma bebida profildtica de

conhecimento tradicional usada na prevencdo de maléaria,

-mird na

apresentande a mistura de extrato de Saracura
proporgdo de 0,21% p/v de sdélidos totails em dgua. A dose

profilatice usada na prevengdo de malaria, de acordo com ©

use tradicional é de 300ml/dia do extrato a 0,21%p/v, o gue
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corresponde ao consumoe de 0, 633g/dia de sdlidos totais por

;\
i
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[008] No estudo c¢itado, também & descrito um processo

d

de extracdo e de atomizacdo de Saracura-Mira, inclulndo as

etapas de fervura por 15 min em 5% p/v de Agua, filtragem,

by

nova fervura por 30 min em 2,5% p/v de &gua, e secagem por

spray-drver. O processo de secagem € a formulacdo da bebida
apresentados no estudo {Pecanha et  al., 2013} visam
replicar as doses de materilal ativo obtlidas com o preparo
de acordo com o método tradicional

anteriormente em (Oliveira, et al., “Estudo

2nn

ofarmacogndstico da saracuramira ({Ampelozizyvphus

amazonicus Ducke)}, uma planta medicinal usada por

)
[oN
O

comunidades gullombolas Municipio de Oriximina-PA,

Brasil,” Acta Amazonica, vol. 41, pp. 383-3%2, 2011).

fth

[00101 O uso do extrato de Saracura-Mira de acordo com

o método tradicional guilombola apresenta trés problemas

ac elevado teor de saponinas
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devido ao forte sabor amargo.

[CO11] A composigdo da presente invengdoc supera as
dificuldades da técanica, melhorando a aceltabilidade
sensorial e permitindo a padronizacdo da gquantidade de
material ativo indicativa para o uso adaptdgeno da bebida
Trata-se de um produto de facil reconstituicloc, podendo ser
comercializado em forma pronta para consumo.,

Adicionalmente, a presente invengdoc aumenta a establlidade

da composigdo em condicdes ambientals as, ampliando

sua possibilidade de armazenamento & manuselo.
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SCRICAQ DA INVENCAD

(001271 A presente Iinvencdoc revela uma composicdo em pd
reconstituilvel, compreendendo de 0,4 a 0,7 g de extrato

ncialmente

1,0 a 3,0

tangerina,

de 0,1 a 0,3 g de acido citrico,
e de 90 & 130 g de agucar,

08,28 g de achcar, sendo recomendada a

dgua g.s.p. 800 ml a 1200 ml,

preferencialmente dgua g.s.p. 1,0 L.

13 Em  uma modalid

i

[0¢ da  presente invengdo, 0O

extrato de Saracura-mirda & seco com o uso de

iipamento

obtencdo do extrato

[0014] Em  uma modalidade da presente i1nvengao, o
extrato de Saracura-mird €@ wmicroencapsuladce adicionando
maltodextrina ao extrato vegetal, COMmo agente
microencapsulante, na faixa de 1:2 & 1:3 de maltodextrina

em relacdc ao teor dos sélidos  totals presentes na

CoOmposigac Em segulida a mistura de extrato vegetal e
agente microencapsulante & seca com © uso de egulipamento

spray-dryer para obtencido do extrato seco de Saracura-mira

em pd microencapsulado.

[0C15] A presente invencio revela um processo de
fabricacdo de uma bebida adaptdgena e uma bebida adaptdgena
obtida a partir do uso da composic8o descrita.

7

DESCRICAC DETALHADA DA INVENCAO

[0016] Para realizacdo de uma modalidade exemplar da

presente invencao, a espécie egetal Ampelozizyphus
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coletada em agosto de 2008 na comunidade de

HING 7

-y

Bacarl fevereiro de 2010 na comunidade Pancada, no

i

Municipio de

das amestras de Saracura-miré

e tecido morto. Em

~irada de cor

ram retiradas do caule e acondicicnadas

o laboratdrico. Foil realizada a secagen

de 16,790 Kg das cascas do cipd em estufa aerada a 45-50°C

tragem da casca moida segundo

ISA “Farmacopéla Brasileira”, 5°

da casca {matéria-prima). A anallise

realizada pel Empresa Brasilelira de

(EMBRAPAY utilizando Tamis oscilante

Pesquisa A

(W.5. Tyier, model RX-29~-10, type rotap, serial 10948},
sendo classificado como pd moderadamente grosso,
(00187 A auvtorizacao e ACEeSs0 ao componente do

ménio genético com acesso ao conhecimento tradicional

patri

associado fol concedida pelo de Gestdo do
Patriménic Genético {(CGEN) para o projeto “Bioprospeccio
nas comunidades guilombolas de Oriximinad” através da
Resolugdo n®.213 (6/12/2007), publicado no Didrio Oficial
da Unido do Brasil em 27 de d@zgmbro de 2007, incluindo
contrato de reparticdo de beneficios firmado entre &
Universidade Federal do Rie de Janeiro {UFRJ) e a
Associacdo das Comunidades Remanescentes de Quilombos de
Oriximing (ARQMO), sob n®25/2007. Nova autorizacgdo foi

aprovada através da Deliberacdo n° 307 de 23 de abril de

2012, publicada no Didric Oficial da Unldo de 17 de janeiro
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de 2013 scob n®°87/2012.

a obtengdo do extrato a partir da amostra de

Saracura-mird, fol realizado um processo de

duas etapas: {1}

{(5%p/v), seguida de filtragem do extrato obtido através de

o

wn

percolador e coleta em frasce de vidro; (11) extracdo por
infusic da torta do decocto por 30 minutos (2,5%p/v) para

sendo o extrato aguosc novamente

[0020] s extratos aguosos processados foram reunidos,
homogeneizados manualmente, fracionados em frascos e

levados ao conge

”;}

lamento para postericry secagem por sprayv-

luil

drver. 0 extrato aguoso fol descongelado em temperatura de

refrigeracdo gradativamente conforme a disponibilidade e

capacidade do eguipamento spray-dryer, homogeneizado
manualmente e submetido a secagem por atomizacgdo em minil
spray-dryer  Blchi-290 {(BlUchi  Laboratorius-Technik  AG,
Switzeriand). C vprocesso de secagem teve 08 seguintes

estabelecidos:

do atomizador de O, 3mm,

de entrada de 190 + 3 °C, pressdo de aspiracao

a 32m°/h, o fluxo da bomba & 6 ml/min

e temperatura de

(00217 Foi ~ealizada uma analise sensorial para

da composicdo preferida contendo extrato seco enm

5, visando o mascaramen

pd de Saracura-mir

da bebida tradicional. Foram realizados testes com 67

provadores ndo-treinados gque avaliaram diversas composicdes

"

variando a concentracdo de extrato vegetal, acucar e polpa

de frutas. Foram avaliadas também polpas de 9% diferentes

m
b

o
o8
54
2
ot
o
O
3
4
U

frutas. Resultados de ageitacgdco sensoria
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Sran pela aplicacdo do ProCesso de

microer da bebida, devido a uma malor supressio

do sabor

icdo preferida da

seco em po de Saracura-mira (0,5476q),

ndada de

is]
Ko
o
M)
o
Q.
i

:;

q

dose {segundo calculo basesado em uso tradicional

& de 0,633g/di @ a quantidade utilizada na

& de 0,5476g/L, se faz necessario o consumo de 3

de bebida a base de Saracura-miréd para obter os
mesmos resultados do uso tradicional.

[0023] Para obter o extrato microencapsulade, utilizou-

se a maltodextrina (MOR REX 1910, Corn Products Bra

1:2 & 1:3 em relacdc ao teor dos sdlidos tetals presentes

na bebida. Fol feita a homogeneizacdo do extrato aguoso de
Saracura-mird e do agente encapsulante com auxilic de
uwltrassonicador {ultrasonic processor: UPLO0OH Hilscher

ultrasoud technology) por o minutos, sendo empregado em

do extrato seco em pd microencapsulado.

(00247 0 microencapsulamento € um método conhecido do
estado da técnica gue permite incorporar a um material
ativo novas propriedades funcionals e “inteligentes”, como

a liberac¢do ou atuacdo controlada em um melo especifico ou

e
.l

{

sob  condigdes adas, tornando~o mals eficaz

[
,1)

5,

do qual fara parte. No emprego de Iingredientes
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aliment

limitacdes do estado da

rimir ou atenuar sabores e odores

a estabilidade em condicdes

cutras vantagens.
am pd reconstituivel foi utilizada
na fabri ; de uma bebida adaptdgena para atletas. A

avalil o sensorial da bebida fol realizada para verificar

Lidade d be

U

a intencdoc de compra e ac pon
provaveis consumidores, sendo direcionada para o publico

alve atletas, sendo consultados 54 provadores. A avaliagdo

foi dnduzida por uma escala heddnica de 9 pontos variando

O

entre: 1 -~ desgostel muitissimo a 9 -~ gostei multissimo. A

G»}

média das respostas para aceltacdo global fol de “6,47 o

gque corresponde na escala hedbnica entre o©s atributos

e “gosteli mods

o

de compra foi positiva. E 87% dos provadores respondsram
gue comprariam o produto antes de experimentar a bebida,

através do questionario.

u



REIVINDICACOES

L. Compesicdo reconstitulvel, caracterizada por estar

na forma de pod e compreender de 0,4 a 0,7 g de extrato seco
em po® de Saracura-mira, de 1,0 a 3,0 g de polpa de
tangerina, de 0,1 a 0,3 g de acido cltrico, de %0 a 130 g

de acucar

2. Composicgdo reconstitulvel, de acordo com  a

reivindicacdo 1, caracterizada por compreender 00,5476 g de

1

ce acordo o &

reivindicacdo 1 ou 2, caracterizada pelo fato do extrato

seco em pod de Saracura-mird ser microencapsulado pol spray-

com © agente microencapsulante maltodextrina, na

de 1:2 a 1:3 em relacgio

totals presentes na referida composigao
4 Composicdo reconstitulvel, de acordo com gqualguer

uma das reivindicacbe 1, 2 ou 3, caracterizada por ser

seluvel em Agua.

5. Uso da composicdo reconstitulivel de gualguer uma das

1

, 2, 3 ou 4, caracterizado por ser para
fabricacio de uma bebida adaptdge

6. Bebida adaptdgena caracterizada por compreender a

w
>

CoOmMpPoOsicag reconstitulvel ae gqualguer uma das

em agua g.s.p. 800

reivindicagdes 1, 2, 3 ou 4

ml a 1200ml.
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RESUMO
COMPOSICAO RECONSTITUIVEL, SEU USO PARA FABRICACAO DE UMA
BEBIDA ADAPTOGENA E BEBIDA ADAPTOGENA

By

(8]

;3

resente invengdo refere-se a uma composicdo em pd

Ty

reconstituivel compreendendo extrato sece em  pd de
Saracura-mird, polpa de tangerina, éacido citrico e agucar,

do com maltodextrina. A

o extrato podendo ser microscaps!
presente invencdo refere-se também ao usco da referida

composigido para fabricacg e bida adaptdgen: e a

bebida adaptdgena

composicdo em agua.
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