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FIGURS Hro. 1 1 PLAJO PRELIMIRAR DE ACORDICIOHAMIENTO
DEL FRISOL.

Identificacidn de pardmebros:

T* = Temperatura {0,
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FIGURA MHro. Z : FLUJO PRELIMIRAR DE ACONDICIONAMIENTO

IEL FLATARD SAPINRD {Musss spo. )
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Criba ¢ = Didmetro de oriba.’

ST = Estandar de 251idos totales.
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4

son elevados con respecto a los datos bibliograficos que se
pregseatan  en el Coadro L. debido 2 gue ez procedente  de

vanss sznss ¥ bidn slimentsdass de la veza Brown swiss.

Cugdre Hpo,.d: CARACTERISTICAE QUIMICO FROXIMALES DEL
' FRIJOL HUASCA POROTO (FPhaseolus vulsaris),
CAUPI (Visna unsuiculata}, PLATARO SAPINO
{(Musza spp.)}, HARIRA DE TRIGO Y LECHE

FREGCA.

PROTIGCTOR i CHON | GRASAIFIBRA| CENIS] (RO
' ¢

{5 gy Loy by ooy oo

i Ly Ly s e L5
JE0 BUEIT 2UBiven 3R

5

FRIJOL HOAZCA P 11.531121.15

FRIJOL CAUPI ITLERIEE. 4 1.8y 2.8l Z.62i5H8.321

PLATERD SAPIRG TooOol 104 OO .30 103121028

HARIRA IE TRIGD IN.TEIIN.BG 2071 1.58) O0.47]74.80

o~
[x)

LECHE FEEZCA BT 67 3151 3.82] -—— G.67; 7.88
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4.2 ACONDICIOHAMIEWTO DEL FRIJOL

1

El frijol == pead en una balansa de  plato

para contabilizar ] pesc de la materia pelims.

4.2.28 Clasificacidn vy smeleccitn
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En 21 Cuadro &, ae presentan
del producto desechade por presentar infestacidn, roturas,

grancs peguslica, polyvo, stbo.

fwadere Heo, D: PORCENTAJE DE FPROIUCTD IESECHADD TPOR
CLASIFICACION ¥ SELECUION.

DESD CTOTAL [ GRAWDS . HMAe- MERMA
PREODERTTOS TERIAZ DHEEE
f¥a) CHADOE [Ea)d 5}
FRIJGL HIsaSCs P 18 & .33 1.30
ERLJUL ZAPE 15 . 0H: . 453 3.8
FUENTE : EHlaborasoidn propis.
Del Cuadrs &, s pusds obhssrvar  gus 23

frijol Caupd {(¥Visns uwnswdewlatal, presenta la mayor cantidad

do producto defectunsoe (granos dafiados, arrugados, pogusiu

Adsarisl,. presents granos sancs de busns apariencia general
¥ tamalic unifiorme por o fanto 28 una  warisdad de busns

calidad.



4.2.3 Remojo

auprdi {(Visps unsgicudatal, somebidos g8l resojo

agua fris {(T" ambientel ¥ svaluados durante 33 hrs.

G : KELACION ERTRE EL TIEMPO DE REMOJCG Y
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PONCENRTAJE DE BIDEATACION IE FRISOLES
HUABCA PORDTO (Phassolus vulgaris) ¥
CAUPY (¥Yipnms onemicuistal.

TIEMPG THOREMENTD DE PESD HIDEATACTON
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BEMLI '
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. ey
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% ez B2 L0 TG O G0
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5 S5 .00 3550 SRS £& .80
3 33,50 850 BO.EG 27 .80
4 343 0 44 25 S5 .48 45 .50
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T TG AL G0 7.0 SLUBG
2 TLH B4 50 TE LS 53,445
A T4, MY S5 .50 55 .50 FEN =Y
3 Th .44 SE.50 2380 BE LG
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FIG.Nro 5: RELACION ENTRE EL TIEMPO DE REMOJO Y PORCENTAJE
DE HIDRATACION DE FRIJOLES -HUASCA POROTO ( Ph. Vulga

Lis) Y CAUPI (Vigna Unguiculata) .
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DITERENTES CORCTUTEACIGHES O Sa01 ¥ TIDWRGS OF SELICACIOH & (35 - 1a0°0),
PEER Eb PURAK RENION.
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tipo de resobtivo v osspecizimente de las  caracteristiicass
moriclidgioces ¥ ocomposicidn ds la  tests del EBrEn,

egpecificsrente Doy el conbenids de fibrae, gue sn mestro

casn &2 Jde 3.8 w
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FRIML CHOFY (¥iens ssewiculats)
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4.3 OPERACIONES DE ACONDICIONAMIENTO DEL PLATANO

productoe  sobre el platilleo de la balansa para cosnibrolar =1

ol

e =3 ezt oo g 5 g P R - s ~ubri e -
R0 Gal material =y estadio ¥ DErE cubeir los

reguerinisntos e las forsuwlacliones.

4.8.2 Clasificacidn ¥ seleccidn

Lo platanos Fusron olanifioados ¥
seleccionados eligiendn unidades e mejor calidad

determindndose uns merms ds 1 1% por products deteriorado pos

*Pé’ifﬁ an el branaporte.
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3 em. de sspesor aproimadamsntes para facilitar su moliends,
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EVALUACION MATEMATICK DL VALOR FUTRICIONAL DE LAS 20 MEZCLAS ALTERNATIVAS
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FORMULACTON
Y MEZCLALE

MOLIEMDS —————— Ipiedras

£

i Eepacio snbre
COLTDAL 05— 985 wea.

: 2 8 0 1200 min.
PASTEURIZACION] ———— 15Tx: 23,0 %
: RGO,

HUMERERISACIOE Lapacic antre
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EERIDA INSCTARTANES.
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ARALISIS FISICG-@UIMICDS TFE MUESTRAS OBTERIDAS

A rcontinuacida m2  pressntan I reaul tados
analiticos realicados a las musstras obtenidas v durante =1
almscenanientc & if”i ¥ BE% HE {Behidaz isntantidnesas)t ¥ a
temperaturs and e E 220, {HManjar}

8

An&iisi

1oz Cuaderos 18 ¢ 18:; s swsstran lo
proximales realizados a  los produchko

s
o
e

varisds

wadre Hro, 18 CARACTERISTICAS @iIMIOD FROAIMALES
I MANJAR ¥ BEBIDAS IRSTANTAWEAS EBH
BASE A FRISOL B, POEIC {Phaseolus
viuleariz).
B, (FHOT. IGRASAIFPIERS [CEH. AR,
FROTTD
i {53 N Y S {5
MARJAE TEOAS] BoSMy 3331 1.0 1.91 (R 2=
FROL. IBSTART.
FOEMOLE (A F.E48 A2 BB G By 280 1.80 174.6
FROLL IBRSTART
FORMRILS (B BOBSIIS. 23 ZUOTE 1.25 1,85 (7R.548
FIENTE : Elaboracidn propl a partir de ansdligis
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Cuagdre  Hyo. 18: CARACTERISTICAS QUIHICDO PROJNIMALES DE
MANJAR ¥ BEBIDAS INGTANTANEAS EN BASE
A FRIJOL CAUPLI (¥isna upnsuiculatal.

B, | PROT. | ERAS FIERA | CFA. CARE.
FROTOCTO

S {57 {5} {57 S {57
HMAHJAR ST 0Ty .23 3.80 1.4 1.81 {57.09

PROLL THCTANT.
FORMILA {4 B ER{11.54] .80 £, S 1,310 (78,40

PROLL INSTANT.
FORMULA (B3 LI RS I BT 1UG7 1.640 IO P BOLD

FURHTE : Elabworacidn propiz a partir de andlizsis
Guimicas
En los Cuadros i8 » 3%, S prisden

z

chaervar los analigis quimico proacimales del manjar v behida
ingtanténes (Forsmula (87 ¥ (B3} elaborados a partir de los

frijoles Huasea  Poroto ¥ Caupd, peaspectivaments 1o

Huasca PFPorcoto (Fh. wdesris? ¢ Caupl (V. ansuiculats),
gontisnen uns humedad, tenor graso, osnisas dentros del rango
Gptimn  para manjares, indicado por IRAM (30, pero en

cusnte 21 oontenido proteico amwbos prodhontos ge  encvsnirsn
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Cuadre Hro.20 : CONTROL DEL ph ¥ ACITEZ DHIRARTE EL
AIMACERAMIENTD DE MANJAR & T~
AMEIENTE.

DIAS DE ALMACEHRAHWBRIERTO

PROTSHTD
S

2 et

R
£
fred
i
b
£
i
h.m

i ACITEZ pH (| ACIDEZ pH [ACILEZD

= I'g £ E’i

.

T i‘ £ E

MARJAR

HURSZCA FIL.T] 2000 15,7y 20,4 |58 21.0 15.5] 21 04
MARJAK ,
CAURT SUT) Z1.0 3 5.7 BIL0 5.6 ZELO (5.3 B3O

%
Ec:%
e
X
2
o
1
o
[
s
1
&
[
e}
[
et
ool
@
4]
n
bt
L
Py
s
i
bed
or
et
by
s
T
)]
i
£k,
Jomm
bt
Tt
[
i

ldcotice, mientras que IRAM {30) menciona gus

Y

Zotioo pare 21 dueloce  de

Is acoides de O.IB 2 O.81% de doido 1

lechs oon adicidn de herinss, es decir pare wn prodocho tipo
aoniar en Dmss & irijolss. A=l niswn se  eds notar  gus
emishe 3 TeF) minins wvarisoidn del Y R T durantes =

de la oiuvnded de LDims (SU°2 sprom. }., s ls s=slts
profvecoidn del swpegoe. & peszy de s haber  afadido

bicerbonato e 2odio se tisnen une acides dentrs de  ssie

defecte de formenidn de gromos s conseovsncis de i=
coaguiscidn Jde  Is caseins por socidn del incremsoio sn

w

poides del prodocto GEEIZALES (1973, citado por CHARCOE (3143
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Cusdro Hro .21 : CONTROL DEL pH Y ACIDEZ IRURAWTE EL
ATHMACERAMIENTD DE BEEIDAS IRSTARTANEAS A
37 “Cy 85% DE HE.

p

I 42 DE ALHACEHNAMIEHNTO

]

2 0 24 i

H [ACIDES o |ACIDES pH [ACIDEZ of | ATIDES
x

HES4 g Zi_ﬁ $af ‘Zf;‘iﬁi p

(%) (%) (%)

BERITM IHET
HUBSCA &7 J5.31 OJ1B4] 8.3 18408 210,189 181 0,182
E?B D8 IMET
HUASCA BT (6.3 GLIASIS.E] 0.8 8. 2i0 191 [8.0] 0,803
BEBIDA IHZT
CATIPT AT BL) . I33IS 8 G134 8 30 138 8.3 148
BEBIDE IMNCT .
canpr "B Is 4l olizqie.d] oliz4le zjo.138 [8.0) 0.141

FIIENTE: Elaboracidn propia a partir de analisi=

oeriddicos resiizsdos.
R

£.7.3 IDetersinacidn de astcarss reductores

Cuadro 22, el contenido Je  ASUCARES EKEIOCTURES en lam

T - PTPU. P . S, Ty - | S T
muestras fnadas del maniar ¥ bebhidas instantansas
: g iz 3 5 g o, S
elaboradas en basse a frijoles Iuasca  Foroto
s :3,.‘15‘:": 3‘; L'”.i;_ = & ‘;’
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Cuadro Hro SF : CONTERIDG IE AZUCARES EREAWTORES BN
MAHJAR Y EBEEIDA IRSCTANTANEA ELABORADOS
EN BASE A FRIJUIES HIADCA POROTG
{Fhageclus yulsgaris? ¥ CAUPI {(¥isna
unsuiculats}

PR OO D O T O 5 BZTCARES RERICTORES
%3
MARLTAR HHIAGCA POROITO 23,788

MAHJAR CAUPRT 24,488

BEBIDA IHEST. HIIBSCA P FIEM. AT 1.723
BEBIDA IHST. HUARCA P, FORH.TE” 1.871

el Cuadre 22, @3 pusde cheervar gue =1
contenide =i astoares reductores en los manjarss warian
entre I7.43 &5 AH.TT ¥, a comparaclid e los reqguisitos

mE&xime ¥ para el dulce comercis] 422 X IRSM {30) » 454 &

g
lactose, alwidon de wmeiz v lsche CHACON H, (143, EL
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Cuzdro Hro, 22 @ VALORES DE HOROUAPA Y HUMEDAD IE
EQUILIBRIC EN DBEBIDAS IRSTANTANEAS
EIABOEADAS ER BASE A FRIJOGL HUASCA

[dn}
el
us]
M
[}
s
]
0
é

"M
&
oy
&
[
Y]
e
Tl
[

I

o,
1y W’
¥l
j

=
¢

=
b
e
3
P
+

[y
[-3

i
=
jue]
et
=t
I";m“

IHEST. HIAZCA P, BOEM.TE” 5.0 .38

BEBIDE [HET. CAUPYI FORMULE A7 2.0 .33
BEBIDA THET. CAUPT FORMULA 7BY .1 0,25

FUENTE : Elshorsoidn propiz.

valor de monocapa de las muwesatras (Bebida  instantéaneal,

formula V47 ¥ UB” elaboradas sn hasse a frijoles Huascs
e el e walegariat v Caupd  (Misge

reapectivamente varian entre 8.0 & 10,8 gra BEG/I0 gra.m.os.
con un contenido grasc gue varian entre OU8 & 2.37 %,

mientras aue VARGAS ({50} determind psra 13T mesela
instantéanea s base de guinua ¥ soya un valor sf pourocapa de
5.4 grs HIGA100 gra.m.s., para unag  sescls precocida de

b

arros, quinua ¥ nsiz opaco I obtovo un valor de osmhocaps de
f.7 sra HIOAN graom.s. ¥ obhturs un valor de coberturs
mmpawelecular Jde Jde T2 grs HEGSIO gre.m.s.. Los mizmos

FoaAS

aue varian oon un contenidoe grasc entrs 300 a8 TUE¥.
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fuzden $re, 34 ¢ CMNTENL NICOOR[OLOGICH OO L8G MOESYORC UETURIOS Y DORANNE Db ACMRCHERIDOm
OEL BAHIE (1" fubiente) V O CUGIGAS [VETRETAREES {(37°C, 855 HR].

fies &E FEE&ECEERELIERT O

(5]
£
=
LA
E:

® (%o Bof EULIIT JOR [V t § e B i wlMoe Bod 228 meonf Brgen
PENDETTES  1Eun Beb ilniifne-| Begee 5l Db (Gelifor-1Bngee pille Bab oiifor-18maza v
¥esof. b 1pea, Levad, iFesef.i.less. levad, i¥ssef.b.imes. beved,
P o g Ty 2o YT BF o o I N wuan g
HELfGe, uF UPLfEr, (ERO/Gr. (OPLMGe, JURDADe. (EPOSEe. JERG/Br.

wams, @ o - | - lTew o ] - lm | - | -

NERiE

LHE o S R I T T e e

FRRRQA PR WO - -- [ -- -~ b -- --

EERIE 16T,

PMSCE RUET ] M . S N 1 U R R e -

TR 15T

A - T & -- -- [ -- == 0 -- --
o - - &3 - - & - -




s e
Wl

2y L

[

o
HINES




. L, i

%
=

w3 " Fan
P i
51
o wel .
e St &




- 126 -

0
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del producte  se debermind bajos puntajes en sl abtributo
Consistencia, Asi mizgm 5 oo lasm recomendaciones
vertidas por los panelistazs pars ssjorar la consistencis

.

. PN . . . -
corrigiende deficispcias de cpoolidn v swlienda con 1o cusl

Cuadro Brc d0 © VALORES PROMEDIOS DE EVALUDACION SENSORIAL
PFARA FERBIDAS Iﬂﬁ%ﬁﬁ?ﬂﬁﬁ&3‘¥ MARJAR POR

ETRIBUTOG.

BEBITS INGCTARTAREA MAHJAR

ATRIBUTOS HUASCA HUASCA
FOROTO CAUFT | POROTO| CAURT

FORM. | PORM. | FOHM. | FORM.
ugm uEu n}%n ztEw

SABOR 2.8 2.4 3.8 B P G.8 413

OLOR R < 3.4 4.4 D8 4.8 4.0

|25
.
b
i
:
shia
o
L]
[oa)

COLOR @8 4.8 4.8

CORSISTERCIA 4.0 .0 .8 S.gp 3UE 2.8

GRADG DOLZ0OR 2.2 .4 a8 3. 4.4 4.4

e

il Ew g <= Erd o s -, o= -
JBd BT8O 3LTE d.a) H.BR 5.7

ey

PR(¥. PORDERADG

i

FURNTE : Elaboracidn propia.

PUNTAJE : 1-IHACEFTAELE, 2-KEGULAR, S=PUEND,  4=MUY

BOERCG, E=EACELENTE.
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ANEXO M

ISOTERMAS DE ADSORC!ON DE LAS BEBIDAS INSTANTANEAS
POR VARIEDAD DE, FRIJOL Y FORMULACION.

45 . CAUPI _Fdrmula "A"

40

e B I
w ‘ /
E 30 ... i : .
gzs | : ’
So | L /
5 | |4
218 - /

0.5 ﬁ 10 Aw.

CAUPI Formula "B"

H D
c o

W«
O\

W™
(]

N
(8]
\

a
N

m=gr. H0/gr m.s.
8 ¢
\

S
|

05 pd

0.5 L0 Aw.



H.
(@}

m=fgn HoO/gr ms.
S & 3 & 3 &

o)
(9,

o
o

e
O,

= gr HpQ/gr m.s.
= N
a3 o

m
o

Q
O

HUASCA P Fdrmula "A"

05 - 10 Aw.

HUASCA P Formula "B"

W
Q.

0.5 1.0 Aw.



ANEXO 11l

ECUAC:OK}ES DE B.'E.iT. PARA LAS BEBIDAS INSTANTANEAS

Muestra: Caum’ (C)
Fdrmula: “A"

»

yd

A e

£(0.92

3
n

T —

-
>

Aw/m' (1 -Aw)
oW
,-_4' — Iu .
)|

0.2

0.4 Aw.

MUesrra : Huasca P (Ch)
Formula: "A"

e e

S

Ach

. + /1? ‘
~al | L Slees
3 T ! {
<< . F—t—
]
— -

“ -.E 2 ,F—E" 3.0
z
< |
02 04 Aw.

Muesta: Caupi (C)
Formula: "B "

1 * -BC

5 va
34 /
< /|
<3 c.i
- =1 1151 .
\ LA
= -‘i‘-::D.B
<) m't

/
02 - 04 .Aw

Muestra: Huasca P (Ch):
Formula: "B" ‘

BCh

5 v .
a fp_'c, £1.30

z 4

<

=3 A/

E , / ]

; / <30

< , me¢

2 04 Aw



IHSTRUCOIONES

- 185 - .

FICHA ©DE

Pruehe &1 prodock
slteraatives pars

EVALUSCION SEHSORIAL

rolsl v Morgos vns
evelusr sus stribob

PROLERITO: . ... .. “ ettt FECHA. . .o iann HMES . . o v e e
PAHELISTAY . v v in e et fetratrtarttttiaanrrataann ot
MUESTRAS{OODIIGD S
ATRIBIITOS
3_- Pobre wn asgrads
2. higevamente agradable
SAEBOE 3 Moderasdamentse asgradable
E‘fuv sgradable
Extremsdomente agradable
1.eesgradable
f: LEERil spenas perceptible
LR ZHoderabhlemente sgradable
»l Moy sgrasdsble “
% . Exntrewadasmente sgradable
1. Rechassdo
Begolsy
LR 3 Modderasdasmente stractivoe
4. Moy airactivo
5. Extremadamente shtractivo
I.Bechasado
Z: ~Beguwiar
OHNSISTEMCIA] 2. Bueno
& Moy buens .
5. Buoelents
1. ¥y sabito
2. Begolar
SEATY  DE J.Buasnc
4 Moy boeoss
HILEOR 5. Eurnelente
SECERVAIONE S . i an S S Crerrana
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