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BRS Bibiana: cultivar de uva tolerante a
podridao cinzenta e a podridio acida, para
elaboracao de vinho branco aromatico,
recomendada para a Serra Gaucha'

Introducao

As cultivares-copa de videira produzidas em nivel internacional para elabora-
¢ao de vinhos ainda pertencem principalmente a espécie V. vinifera, originada
na Europa Oriental e conhecidas como uvas europeias ou finas. A maior parte
das espécies silvestres, fontes de caracteristicas relacionadas a resisténcia
a doencas e pragas e também a adaptacao a diferentes condigdes de solo e
clima, é encontrada na América do Norte e na Asia. V. vinifera é bastante sus-
ceptivel as doengas e pragas, principalmente aquelas originarias da América,
introduzidas na Europa durante os anos 1800 e que quase dizimaram os
parreirais do continente. Esta catastrofe constituiu um marco no desenvol-
vimento de novas abordagens para o controle de doengas e pragas, como
0 uso da calda bordalesa e a exploragado extensiva das espécies silvestres
como fontes de resisténcia a doengas e pragas, visando sua introdugéo no
contexto genético de V. vinifera (ALLEWELDT et al., 1991; OWENS, 2008).
Fatores abidticos, que também séo associados com 0 sucesso no cultivo da
videira, especialmente quando se trata da expansdo da cultura para novas
regides, podem ser contornados por meio do desenvolvimento de cultivares
resistentes e com ampla adaptagao climatica (CAMARGO et al., 2008).
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Atualmente, a decisdo de qual estratégia de controle de pragas e doen-
¢as deve ser adotada deixou de ser uma questdo puramente econdmica.
Impactos ambientais e também questdes relacionadas ao aquecimento glo-
bal e as mudancgas climaticas, além da preocupac¢ao dos consumidores com
estas questdes, devem ser consideradas nesta tomada de decisdo. Entre as
praticas recomendadas para manutengdo de uma vitivinicultura sustentavel
e competitiva, considera-se de extrema importancia o uso de cultivares que
reunam atributos como resisténcia a doencas e pragas, adaptacao as con-
digdes climaticas especificas e qualidade, definida pelo publico consumidor
(ALLEWELDT etal., 1991; BELLO; SANCHIS, 2005; CAMARGO et al., 2008).

Os esforgos para a exploragao extensiva das espécies silvestres, visando o
desenvolvimento de cultivares que reunam resisténcia e atributos de qua-
lidade, tiveram inicio na metade do século XIX, quando o governo francés
incentivou a introdugdo de germoplasma americano. Apesar do sucesso, 0
trabalho foi descontinuado a partir dos anos 1950, sob alegacdes de baixa
qualidade dos vinhos elaborados com as cultivares resistentes e de possi-
veis efeitos negativos para a saude dos consumidores destes vinhos, que
ndo se confirmaram (CAMARGO, 2000). O desenvolvimento de cultivares
resistentes teve continuidade em paises localizados mais ao leste da Europa,
e que apresentam certa dificuldade climatica relacionada com a producgao
de uvas, como a Alemanha (ALLEWELDT; POSSINGHAM, 1988). As novas
cultivares resistentes ndo sdo mais questionadas neste pais, onde ja ocupam
cerca de 3% da area plantada. Nas Américas, as espécies silvestres tém sido
historicamente usadas no melhoramento, sendo responsaveis pelo desenvol-
vimento de cultivares resistentes de sucesso comercial (REYNOLDS, 2015).
Atualmente, Itélia e Franga também tém investido nesta linha de trabalho e ja
estao testando e disponibilizando novas cultivares hibridas (AGRICULTURES
& TERRITOIRES, 2004; VCR, 2013).

No Brasil, programas de melhoramento, como os mantidos pelo Instituto
Agronémico de Campinas (IAC) e pela Embrapa Uva e Vinho, tém tradicional-
mente trabalhado com esta abordagem (CAMARGO et al., 2008; MAIA et al.,
2015). O programa de melhoramento conduzido pelo Instituto Agronémico de
Campinas € um marco no inicio do desenvolvimento de cultivares de videira
adaptadas a climas tropicais e resistentes a doencgas no Brasil. Foram desen-
volvidas as cultivares para processamento, ‘Rainha’ (IAC 116-31) e ‘Maximo’
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(IAC 138-22), que sao produzidas nos estados de Sao Paulo e Espirito Santo,
usadas para elaboragao de vinhos, que remetem ao produto elaborado com
uvas finas (CAMARGO, 2008).

A Embrapa Uva e Vinho vem conduzindo, por 42 anos, o Programa de
Melhoramento Genético “Uvas do Brasil’, que deu seguimento ao progra-
ma anteriormente coordenado pela Estagao Experimental de Viticultura de
Caxias do Sul. Tradicionalmente, o Programa “Uvas do Brasil” faz uso de
hibridagdes visando o desenvolvimento de novas cultivares de videira para
consumo in natura e para processamento de vinhos e sucos (EMBRAPA,
2019). Os principais objetivos do Programa “Uvas do Brasil” sdo o desen-
volvimento de novas cultivares com alta fertilidade de gemas, tolerancia as
principais doengas fungicas da videira (mildio, o oidio e podriddes de cacho),
elevado conteudo de agucares e ampla adaptagéao climatica. Trés novas cul-
tivares tolerantes foram langadas pela Embrapa Uva e Vinho com o objetivo
de elaborar vinhos que remetem aos vinhos elaborados com uvas europeias,
‘Moscato Embrapa’ e ‘BRS Lorena’ para a elaboragéo de vinhos brancos aro-
maticos; e ‘BRS Margot’, para a elaboracao de vinho tinto. Estas cultivares
séo altamente produtivas; algumas com ampla adaptagéo climatica, como a
‘BRS Lorena’. Sao rusticas e, portanto, produzidas com menos intervengoes
de manejo, quando comparadas com cultivares de uva V. vinifera.

O desenvolvimento de cultivares resistentes a doengas € imperativo para que
se possa praticar uma viticultura sustentavel nos préoximos anos. Entretanto,
as cultivares resistentes para a elaboragéo de vinhos ainda enfrentam resis-
téncia de alguns setores da cadeia produtiva do vinho, em nivel nacional e
internacional (EADS, 2018; VINETUR, 2018; VINETUR, 2019). Embora al-
gumas vezes a controvérsia sobre a qualidade e a necessidade da adogao
das novas cultivares para a elaboracédo de vinhos tenda a ser emocional e
polémica, alguns fatores concretos podem também estar contribuindo para
manter as restrigdes ao uso de novas cultivares resistentes pelos vitivinicul-
tores, como a falta de um marco legal, que permita o cultivo de variedades
resistentes, sem desqualificacbes. No Brasil, uma unica hibridagdo com es-
pécie silvestre ja resulta na classificagdo da nova cultivar como “hibrida”, ndo
importando o numero de retrocruzamentos realizados com cultivares de V.
vinifera, ou seja, a proporgao da contribuicdo genética de V. vinifera na gené-
tica da nova cultivar. Mais importante, o perfil enolégico, se de vinho fino ou
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de vinho comum, que deveria ser o principal aspecto a ser considerado na
classificagao do produto, nao é avaliado. O resultado é que a nova cultivar s6
pode ser utilizada para elaboragdo dos chamados “vinhos de mesa”, o que
deve estar explicito no rétulo do produto (MAIA et al., 2015). Esta exigéncia
dificulta bastante a comercializagao deste tipo de vinho. Consumidores de vi-
nhos finos certamente n&o vao comprar o produto, por causa da classificagao
no rotulo. Por outro lado, consumidores de vinhos de mesa que eventualmen-
te experimentarem o novo produto, provavelmente ndo seriam consumidores
fidelizados, ja que perfil enoldgico do produto ndo vai corresponder as suas
expectativas, que tem como referéncia as caracteristicas sensoriais, 0 aroma
e o sabor “foxados” ou aframboesados das variedades tradicionais (Isabel,
Bordd, Concord e outras). Outras barreiras para a adogao de cultivares re-
sistentes sdo a falta de processos de vinificagao especificos, que valorizem
os atributos das novas cultivares e de agdes de promogao dos novos vinhos,
especialmente visando grupos de consumidores que aceitem produtos ino-
vadores (por exemplo, jovens identificados com consciéncia ambiental). No
Brasil, o processamento diferenciado das uvas de ‘BRS Lorena’, resultando
um vinho branco com maior capacidade antioxidante, € um exemplo de de-
senvolvimento de processo de vinificacdo especifico para novas cultivares
(CAMARGO, 2008).

A ‘BRS Bibiana’, que agora esta sendo disponibilizada para o setor vitivini-
cola gaucho, vem complementar o conjunto de cultivares brasileiras resisten-
tes para a elaboragao de vinhos que remetem aos produtos elaborados com
uvas europeias, dando continuidade a esta linha de trabalho, tradicionalmen-
te desenvolvida pelo Programa “Uvas do Brasil”. A nova cultivar constitui
uma alternativa de resisténcia a podridao cinzenta e a podridao acida e com
alto potencial glucométrico, para a elaborac&o de vinhos brancos aromaticos.

Origem

A cultivar BRS Bibiana é uma variedade resistente cuja constituicao genética
€ bastante complexa, composta por 68,2% de Vitis vinifera e 31,8% de outras
espécies do género Vitis, incluindo V. rotundifolia, V. simpsonii e V. rupestris,
entre outras. Foi obtida a partir do cruzamento entre ‘CNPUV 149-456" X
‘BRS Lorena’, realizado em 1999, nos campos experimentais da sede da
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Embrapa Uva e Vinho, localizada em Bento Goncgalves, RS. Registros sobre
as hibridagdes realizadas no &mbito do Programa “Uvas do Brasil” e também
de hibridagdes realizadas anteriormente, pelo Programa de Melhoramento da
Videira conduzido pelo IAC?, ou ainda recuperados na base de dados online
mantida pela instituicao alema “Instituto Julius Kiihn” (MAUL et al., 2013), per-
mitiram resgatar quase toda a genealogia da cultivar até a terceira geragao

(Figura 1).

Do cruzamento realizado na Embrapa Uva e Vinho, foram obtidas 493 se-
mentes, que originaram 267 plantulas; destas, 180 foram enxertadas em
campo de hibridos em 2001, na sede da Embrapa Uva e Vinho, em Bento
Gongalves, RS. A primeira producao foi obtida em fevereiro de 2004, sen-
do que a planta original foi selecionada sob o cédigo ‘CNPUV 776-25', pela
qualidade do sabor frutado, polpa de textura fundente, cacho solto e boa
tolerancia a podridao de cachos, causada por fungos (Botrytis), e a podridao
acida dos cachos, podendo ser causada por leveduras, bactérias e fungos.
Em 2005, foram enxertadas cinco plantas em campo de selecbes na area
experimental da Embrapa Uva e Vinho, em Bento Gongalves, RS, sendo
confirmadas as principais caracteristicas, motivo da selecdo. Além disso, foi
identificada a excelente qualidade do mosto e a reacéo intermediaria ao mil-
dio e ao oidio. Em 2007, foram enxertadas 150 plantas em area experimental
da sede da Embrapa Uva e Vinho e as principais caracteristicas da selegao
foram novamente confirmadas. Resultados positivos de avaliagdes quimicas
e sensoriais de microvinificagdes e vinificagdes semicomerciais ratificaram o
potencial enolégico da nova selegdo avancada.

A validagao da nova cultivar BRS Bibiana, entdo identificada como ‘Seleg¢ao
47, foi iniciada a partir de 2011, em Pinto Bandeira, na Linha Rio Branco, em
parceria com produtor Sr. Itacir Zorzetto, associado da Cooperativa Vinicola
Sao Joado, de Farroupilha, RS e com a propria cooperativa. As principais ca-
racteristicas da selegédo foram confirmadas na area de validagao. A primeira
colheita ocorreu na safra 2013, quando foi elaborada uma microvinificagao
pela Embrapa, confirmando o potencial enolégico da uva.

2 Comunicagéo Pessoal, Celso Pommer, Pesquisador aposentado do Instituto Agronémico de Campinas
(IAC).
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Figura 1. Genealogia da cultivar de videira BRS Bibiana.

A selecgéo foi ainda avaliada em regido de clima tropical, em Paraunas, GO,
na Vinicola Serra das Galés, a partir de 2012. As principais caracteristicas da
selecao foram mantidas. Entretanto, os cachos da ‘BRS Bibiana’ em regides
mais quentes, se manifestaram ralos, o que comprometeu bastante a produ-
tividade. O mesmo aconteceu em testes realizados em Petrolina, na area ex-
perimental da Embrapa Semiarido . Assim, por enquanto, a nova cultivar nao
esta sendo recomendada para regides de clima tropical, sendo necessarias
novas avalia¢cdes de manejo, que possibilitem melhorias para as caracteris-
ticas agronémicas®.

3 Comunicagéo Pessoal, Patricia Ledo, Pesquisadora da Embrapa Semiarido
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Caracteristicas Ampelograficas

Broto: extremidade completamente aberta, glabra e com pigmentacdo an-
tocianica fraca (Figura 2); ramo jovem com nés e entrends de cor verde e
vermelha na face dorsal e nés de cor verde com estrias vermelhas e entrenoés
verdes na face ventral, glabro.

Flor: perfeita, com estame e pistilo totalmente desenvolvidos;

Folha adulta: com limbo de tamanho médio, cuneiforme, unilobulada, seios
laterais superiores ausentes ou muito rasos, limbo com superficie ondula-
da e bolhosidade média, densidade média de pelos eretos e baixa de pelos
prostrados entre as nervuras principais na face inferior do limbo, seio peciolar
retilineo, meio aberto, ndo limitado por nervuras, dentes retilineos, de com-
primento longo, nervuras principais sem pigmentacao antocianica na face su-
perior, peciolo moderadamente mais curto que a nervura central (Figura 3).

Cacho: cilindrico cénico alado, de tamanho médio, solto, pedunculo de tama-
nho médio (Figura 4).

Baga: tamanho pequeno (13 mm x 13 mm), globosa, de cor verde-amarelada,
pelicula de espessura grossa, polpa fundente, sem pigmentagéo antocianica,
sabor frutado, sementes normais.

Sarmento: cor marrom-avermelhada.

Caracteristicas agronémicas e agroindustriais

A BRS Bibiana é uma cultivar de ciclo intermediario, cujo potencial produtivo
alcancga 20 a 25 t/ha (Figura 5). A poda é realizada na segunda quinzena de
agosto. A brotacdo da ‘BRS Bibiana’ na Serra Gaucha ocorre no inicio de
setembro, sendo a colheita realizada na primeira quinzena de fevereiro. O
comportamento fenolégico da ‘BRS Bibiana’, na Serra Gaucha é apresentado
na Tabela 1. A duragéo do ciclo nesta regido, da brotagéo até a colheita, em
média, é de 148 dias.
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Figura 2. Broto da cultivar BRS Bibiana.

Figura 3. Limbo foliar e peciolo da cultivar da cultivar BRS Bibiana.

Foto : Patricia Ritschel

Foto : Patricia Ritschel
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Foto : Patricia Ritschel

Figura 4. Cacho da cultivar BRS Bibiana..
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E uma cultivar medianamente vigorosa, com vegetacdo bem aberta,
caracteristicas que facilitam o manejo do dossel vegetativo, sem prejudicar
a formagao do vinhedo no primeiro ano. A fertilidade de gemas &, em média,
de 1,7 cachos por broto, entre a terceira e sétima gemas, enquanto que entre
a primeira e a terceira gemas, a fertilidade média é de apenas 0,36, razao
pela qual se recomenda deixar 0 maximo de varas por planta. No periodo de
avaliagdo da ‘BRS Bibiana’, foram observados sintomas de mildio (Plasmopara
viticola) e de oidio (Uncinula necator), o que significa que a cultivar apresenta
resisténcia intermediaria a estas doengas. Foram observados poucos
A% L= — 2 Sz P W L

Figura 5. Potencial produtivo da ‘BRS Bibiana’.

Fotos : Patricia Ritschel
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Tabela 1. Médias das observagoes fenoldgicas, da ‘BRS Bibiana’ em Bento
Gongalves, na Serra Gaucha, RS, expressas em datas e em Dias Apds a
Brotagéo, DAB (Bento Gongalves, 2010-2018).

Inicio da Inicio da Inicio da

FEED RO Brotagao Floragdo  Maturacao ol
Data (dia/més) 07/set 24/out 27/dez 02/fev
DAB - 0 47 1M1 148

Dias Apos a Brotacao

sintomas de podriddo acida, sem prejuizo para a produgédo e a qualidade
das uvas. A reagédo a podriddo da uva madura (Glomerella cingulata) foi
considerada intermediaria. Nao foram observados sintomas de antracnose
(Elsinoe ampelina) e de podridao cinzenta do cacho (Botrytis cinerea).

A uva em plena maturagao apresenta sabor frutado. O potencial glucométrico
alcanga 21-22 °Brix, o que garante o conteudo adequado de agucares, mes-
mo em safras complicadas, principalmente devido aos elevados indices de
pluviosidade. Na safra 2016, considerada uma safra ruim na Regiao Sul, por
exemplo, o contelido de agucares da nova cultivar alcangou 21 °Brix. A acidez
média é de 117 meg/L e o pH, 3,00.

Particularidades de manejo

A cultivar BRS Bibiana mostrou bom desempenho sobre o porta-enxerto
‘Paulsen 1103’, na Serra Gaucha, RS.

Considerando-se a exigéncia de poda mista, o sistema de condugcédo mais
apropriado para a cultivar BRS Bibiana € o sistema em latada. As plantas
devem ser formadas com dois bragos, em sentidos opostos, seguindo o ali-
nhamento da rua.

Na regidao de clima temperado para a qual € recomendada, a poda deve
ser realizada em agosto. Os cachos soltos ndo favorecem a ocorréncia de
podriddes, mas implicam em menores produtividades, ja que sao leves,
pesando, em média, 275 g. Além disso, a fertilidade das gemas basais & baixa.
Para contornar estes problemas, o manejo da ‘BRS Bibiana’ foi ajustado para
aumentar o numero de cachos, o que resultou na recomendacgao de realizagao
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de poda mista, deixando-se todas as varas possiveis para a produgéo e nao
apenas cinco ou seis, como é normalmente praticado na Serra Gaucha. Apds
estes ajustes, as principais caracteristicas da uva foram mantidas na area
da Embrapa Uva e Vinho e no teste de validagéo. No espagamento de 2,5 m
entre linhas e 1,5 m entre plantas, o potencial produtivo alcanca de 20 a 25
t/ha.

Para a formagéo de varas para a poda do ano seguinte, devem ser deixados
oito a dez espordes com uma gema cada, totalizando cerca de 70-80 gemas
por planta, caracterizando uma poda rica, com cerca de 150.000 gemas/ha.
Por apresentar vigor mediano, nao é necessaria a realizagao de poda verde,
exceto a desbrota, quando se deve deixar um a dois brotos por esporéo e
todos os brotos da vara.

Do ponto de vista fitossanitario, a ‘BRS Bibiana’ apresenta reagao interme-
diaria ao mildio e ao oidio, cujo controle pode ser realizado seguindo-se o
mesmo esquema usado para a cultivar BRS Lorena. Em anos com clima
favoravel a ocorréncia de oidio, com temperaturas mais altas e na ocorrén-
cia de estiagens, especialmente no periodo de floragédo, esta doenga deve
ser monitorada com cuidado. Apresenta resisténcia a podridao acida, alta
resisténcia a antracnose e a podridao cinzenta do cacho. A cultivar apresenta
resisténcia intermediaria a podriddo da uva madura, que deve ser acompa-
nhada com atencgao, especialmente com a evolucao rapida do conteudo de
agucares, ao final da maturagdo. Em safras com clima muito favoravel a ocor-
réncia das doengas e na auséncia de aplicagdes de produtos para controle, a
classificagdo apresentada aqui pode sofrer alteracoes.

Elaboragao e caracteristicas do vinho

O processo de elaboragéo do vinho em escala experimental iniciou-se na sa-
fra 2011, onde foram processadas as primeiras uvas do vinhedo experimental
da Embrapa Uva e Vinho. Com o primeiro vinho elaborado, foi possivel ava-
liar par@metros relacionados as andlises fisico-quimicas, tais como sélidos
soluveis totais (SST), acidez total titulavel (ATT), pH e teor de alcool.

O vinho elaborado em escala de microvinificagdo passou por diferentes
avaliagdes sensoriais com boa aprovagao, tendo sido servido também em
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eventos, como no dia de campo para a apresentagdo de novas selegbes
avangadas de uvas para processamento, realizado na Estacdo Experimental
de Viticultura Tropical (EVT), em Jales, SP, em 2011 (Figura 6A).

Na safra 2015, ja com escala maior, foi possivel realizar ajustes no proces-
so de elaboragdo, o que permitiu avaliar as caracteristicas fisico-quimicas,
bem como sua evolugao durante o0 armazenamento, acompanhada por anali-
ses sensoriais periddicas. O vinho se mostrou bastante promissor, com bons
resultados.

O processo de elaboragéo do vinho seguiu o protocolo apresentado na Figura
7. A colheita de uvas sadias selecionadas foi realizada pela manha, seguida
de esfriamento da uva por 24 horas em camara fria (Figura 7A). Em seguida,
a uva passou pelo processo de pesagem, desengace e leve esmagamento,
com a adi¢ao de anidrido sulfuroso, na dose de 30 mg/kg de uva, enzima
pectolitica, a 3 g/hL de mosto, e maceracgao pelicular por 4 horas em atmos-
fera inerte, seguido pela prensagem. O mosto seguiu para o processo de
desborra (debourbagem), com a adicao de sal de silica e gelatina durante
24 horas a 10 °C, e posterior separacéo das borras grossas. A fermentagao
ocorreu sob temperatura controlada entre 17 a 20 °C. Utilizou-se a levedura
Saccharomyces cerevisiae e ativantes de fermentacao para nutricao das le-
veduras, a base de sais de amdnio e tiamina, nas doses de 20 g/hL.

Apos a fermentagéo, o vinho foi corrigido até 50 mg/L de SO, livre, ndo pas-
sando pelo processo de fermentacdo malolatica. Posteriormente o vinho foi
estabilizado para proteinas, com adicéo de bentonite na dose de 0,6 g/L e es-
tabilizacéo tartarica na temperatura de -3 °C durante 10 dias, com posterior
filtragdo fina, seguido de uma nova analise fisico-quimica, com corregdo do
anidrido sulfuroso e engarrafamento.

O vinho elaborado na safra 2015 foi engarrafado e rotulado como produto
experimental e servido em feiras, eventos da Embrapa e visitas técnicas, in-
clusive na visita técnica na Embrapa Uva e Vinho, em 2016, realizada pelos
participantes do “39° Congresso Mundial da Vinha e do Vinho”, chancelado
pela “Organizagéo Internacional da Vinha e do Vinho - OIV”, sempre com
excelente aceitacao. O vinho também foi servido no Seminario Técnico sobre
a ‘BRS Bibiana’, realizado pela Embrapa Uva e Vinho, em 2016 (Figuras 6B
e 6C).
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Os vinhos resultantes da ‘BRS Bibiana’ remetem aos vinhos elaborados com
uvas europeias e lembram vinhos neozelandeses tipicos. Apresentam colo-
ragdo amarelo-palha claro, aspecto limpido e cristalino. As analises olfativas
destacaram que os aromas encontrados nos vinhos remetem sutilmente a
familia dos terpenos, com leves notas de mel e maca verde e, também, aro-
mas da familia dos tiéis, como flores brancas, flores de bosque, bem como
notas frutadas de goiaba e maracuja. Quando jovem, diversos degustadores
reportaram notas olfativas sutis, que se assemelhavam a vinhos de uvas
‘Sauvignon Blanc’. Em relagéo aos constituintes volateis presentes, analisa-
dos por cromatografia gasosa acoplada a espectrometria de massa (GC/MS),
os ésteres etilicos foram as substancias mais abundantes no vinho (> 90%),
com maior ocorréncia do octanoato de etila (74,05%), decanoato de etila
(11,89%) e hexanoato de etila (7,29%), cuja classe de compostos contribui
para as caracteristicas sensoriais de vinhos conferindo a estes aromas fruta-
dos e florais*. O octanoato de etila confere aroma caracteristico de abacaxi
e pera, enquanto o decanoato de etila, aroma floral, e 0 hexanoato de etila
apresenta como descritores aromaticos macga, banana e violeta (FERREIRA
et al., 2000; RIBEREAU-GAYON et al., 2008a, 2008b). A acidez & bem pre-
sente, porém integrada ao corpo do vinho, deixando um carater refrescante
e persistente de sabor, sem presenca de amargor ou adstringéncia. Esta aci-
dez fornece um pH adequado e habilita o vinho da ‘BRS Bibiana’ a uma boa
estabilidade quimica e sensorial, embora o maximo potencial e recomenda-
¢ao de consumo seja alcangado nos dois primeiros anos.

Recomendacao de Uso

A decisdo para o langamento da ‘BRS Bibiana’ foi tomada com base nos
resultados agrondémicos obtidos nas unidades de validagcdo da cultivar,
considerando-se também o excelente desempenho enoldgico, confirmado
nas avaliagbes visuais, olfativas e gustativas, realizadas em sessdes de
analise sensorial do vinho, realizadas em feiras, eventos da Embrapa e
visitas técnicas analises relacionadas. A cultivar BRS Bibiana é recomendada
para cultivo na regido da Serra Gaucha, sob sistema latada, espagamento
2,5 m entre linhas e 1,5 m entre plantas, em porta enxerto ‘Paulsen 1103’. A

4 Comunicagao Pessoal, Marcia Ortiz e Guilherme Francio Niederauer, Pesquisadora do IAC e Bolsista
PIBITI/CNPg/IAC, respectivamente (Processo CNPq 5240/2016-0).
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Foto: Patricia Ritschel

Foto: Fabio Ribeiro

Figura 6. (A) Microvinificacdes de selegbes avancadas do Programa, inclusive a ‘BRS
Bibiana’, na época conhecida como CNPUV 776-25, servidas no dia de campo reali-
zado na EVT, em 2011, visando apresentar as novas sele¢des para processamento;
(B) Rétulos usados para identicar o vinho experimental da ‘BRS Bibiana’, elaborado
em escala semicomercial na safra 2015; (C) servido em eventos realizados em 2016
na Embrapa Uva e Vinho, como na visita técnica realizada pelos participantes do Con-
gresso da OlV, realizado em Bento Gongalves (esquerda), e no Seminario Técnico
sobre a Selegdo 47, atual ‘BRS Bibiana’, realizado na area experimental da Embrapa

Uva e Vinho (direita).
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X3 \f )
PROGRAMA DE MELHORAMENTO GENETICO BRs BIBIANA
% UVAs Do BRAsI L Parceria: Viticultor Itacir Zorzeto - Vinicola Sao Jo&do - Embrapa Uva e Vinho

COLHEITA B
UVAS BRS BIBIANA

Sanidade: Uvas Sem Podridao

RESFRIAMENTO DA UVA
Periodo: 24h

PESAGEM
1500 t de uvas
1* AMOSTRAGEM DESENGA_C.EIESIZIAGAMENTO

°Brix, Densidade, pH, Acidez Total, . Brix: 21,7 Brix ADICAO DE SOz
‘Acucares Redutores, IPT Acidez do M(:j(t;: ;13.5 meg/L (30mglkg de uva)
MACERACAO PELICULAR PRENSAGEM LEVE
Pe"“’:ﬁ; :s"'e"r: brensa.em (Até rendimento < 65%)
- / INICIO DA FERMENTAGAO ALCOGLICA
ADIGAO DE SOL DE DEBURBAGEM A 10°C ADIGAO DO PE DE CUBA
SILICA E GELATINA Periodo: 24h Levedura X5 - 20g/hl N
Ativante de Fermentag&o - 20g/hl 12 TRASFEGA

Temperatura: 15 a 18°C

BENTONITE TERMINO DA FERMENTAGAO NOVA ADIGAO DE SO;
M ~0,6g/L ALCOOLICA

(Moderada - 0.561) Periodo: 12 dias (35mgit)
FILTRAGAO BRUTA N

(Com terra filtrante) 2° TRASFEGA

INICIO DA ESTABILIZAGAO
Periodo: 10 dias a -3°C
ANALISE E CORREGAO FILTRAGAO FINA ENGARRAFAMENTO E ARMAZENAGEM
DE SO: (Cartucho) Temperatura: 15°C

Figura 7. (A) Colheita e chegada das uvas da ‘BRS Bibiana’, com excelente sanidade,
na cantina experimental da Embrapa Uva e Vinho, em Bento Gongalves-RS, na safra
2016. (B) Processo de elaboragéo do vinho da cultivar de uva BRS Bibiana.

recomendacéo é que seja realizada a poda mista, deixando todas as varas
possiveis, para alcangar produtividades entre 20-25 t/ha de uvas de boa
qualidade (solidos soluveis: 22 °Brix; acidez total: 117 meg/L, pH: 3,3).
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Os vinhos resultantes da ‘BRS Bibiana’ remetem aos vinhos elaborados com
uvas europeias e lembram vinhos neozelandeses tipicos, elaborados a partir
da uva ‘Sauvignon Blanc’.

Sanidade e disponibilidade de material propagativo

Material propagativo

Ao longo do programa de melhoramento, durante o desenvolvimento das cul-
tivares BRS, inicia-se a etapa de caracterizagéo fitossanitaria das plantas
candidatas a matrizes. A planta matriz € aquela que futuramente sera doa-
dora do material vegetal utilizado na comercializagdo praticada pelo setor
produtivo. Atualmente, esta caracterizacdo esta focada exclusivamente nos
principais virus que causam problemas para a videira, sendo que, normal-
mente, utilizam-se métodos moleculares, como o teste de PCR em tempo
real para a detecgéo de cinco dos principais virus que infectam a videira no
Brasil: Grapevine virus A, GVA (virus associado a acanaladura do lenho de
Kober e ao complexo do lenho rugoso da videira); Grapevine virus B, GVB
(virus associado ao intumescimento dos ramos e ao complexo do lenho ru-
goso da videira); Grapevine leafroll-associated virus 3, GLRaV-3 (virus as-
sociado ao enrolamento da folha da videira), Grapevine fleck virus, GFkV
(virus da mancha das nervuras da videira) e Grapevine fanleaf virus, GFLV
(virus dos entrends curtos da videira). Na auséncia destes virus, o material é
considerado apto e segue para o estabelecimento das plantas basicas. Caso
o material seja considerado inapto, devido a presenca destas espécies virais
nas amostras, explantes dos materiais candidatos a matrizes sdo coletados
e submetidos a processos que visam a melhoria da qualidade fitossanitaria.
Estes processos envolvem a limpeza clonal que, basicamente, constitui-se
da cultura de tecidos (cultivo de meristemas) associada ou ndo a termotera-
pia. Assim, apds a execucdo destes protocolos, ocorre a transferéncia dos
materiais vegetais que possuem qualidade fitossanitaria ao setor produtivo.
Isto possibilita que essas cultivares tenham a capacidade de expressar o
maximo potencial produtivo no vinhedo comercial.
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Como o viticultor pode obter o material
vegetal das cultivares BRS

Atualmente, a Embrapa tem disponibilizado o material vegetal das cultiva-
res BRS para os viticultores através de viveiristas licenciados. O viveirista
licenciado é a forma definida pela empresa para atingir as diversas regides
viticolas do pais e propiciar a democratizagdo da oferta. Neste modelo, ape-
nas o viveirista licenciado é autorizado a comercializar os materiais basicos
a ele transferidos. O viveirista licenciado também assume a manutencao das
qualidades genética, agrondmica e, principalmente, fitossanitaria. Além dis-
so, de acordo com a Lei de Sementes e Mudas, é obrigatério que o viveirista
autorizado recolha os royalties sobre a muda (valor relacionado aos custos
do desenvolvimento da cultivar ao longo de anos). Por isto, € muito impor-
tante que o viticultor, ao decidir pela compra de mudas, busque apenas vi-
veiristas licenciados. A relagdo de viveiristas licenciados, autorizados pela
Embrapa para comercializar as cultivares BRS, ¢é atualizada periodicamente
e pode ser acessada no link: https://www.embrapa.br/uva-e-vinho/cultivares-
-e-porta-enxertos. O viticultor também podera acessar a relagado atualizada
dos viveiristas licenciados, entrando diretamente em contato com Servigo de
Atendimento ao Cidadao — SAC, pelo endereco: https://www.embrapa.br/fale-
conosco/sac. Cabe destacar que o viticultor deve estar atento a informacoes
atualizadas, pois continuamente novos viveiristas sdo incorporados ao sis-
tema de licenciamento da Embrapa, assim como outros podem encerrar o
contrato de parceria. E importante também que o viticultor, antes de efetuar
a compra das mudas, observe que os viveiristas localizados na regido Sul do
Brasil precisam de um ano para a produgédo da muda. Desta forma, o pedido
de reserva deve respeitar este periodo. Adicionalmente, os viveiristas desta
regido, tradicionalmente comercializam mudas do tipo “raiz nua”, ou seja, fora
de substrato e em estagio de dorméncia, por isto, recomenda-se o plantio,
preferencialmente, durante a primavera ou na estacédo das chuvas.

Como o viveirista pode obter o material
vegetal das cultivares BRS

Todo viveirista podera adquirir plantas basicas de cultivares BRS e tornar-se
um viveirista licenciado da Embrapa. Porém, alguns critérios legais e de qua-



20 Circular Técnica 147

lidade da produgédo de mudas sao exigidos. O viveirista interessado em tor-
nar-se um licenciado deve celebrar um contrato com a Embrapa, onde serao
firmados os direitos e deveres referentes a legalidade do viveiro, normas de
comercializagdo e padrao de qualidade da produgdo de mudas. Atualmente,
as regras para aquisicao dos materiais vegetais basicos das cultivares BRS
para a constituicdo dos jardins clonais encontram-se disponiveis no Portal da
Embrapa, através do link: https://www.embrapa.br/editais-e-ofertas-publicas-
-para-licenciamento. Recomenda-se que o viveirista interessado leia aten-
tamente os documentos e, caso tenha duvidas, podera entrar em contato
com o Setor de Casas de Vegetacdo da Embrapa Uva e Vinho. Porém, cabe
destacar que, apenas viveiristas com inscrigdo ativa no RENASEM poderao
submeter processos de aquisicdo dos materiais vegetais disponibilizados.
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