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CONTROLE EM POS-COLHEITA O0OAS PODRIDJES DA MANGA
'BOURBON', CONSERVADA EM CAMARA FRIAX

V.R. SAMPA|Q*x*

EESUMO

Mangas 'Bourbon' foram  conservadas
em camara fria, a temperatura de
IOOC, tendo recebido previamente os
seguintes tratamentos em pds-colhei-
ta: 1) contrgle; 2) imersao por 10'
- (] . -~
emoagua a 5§ E; 3) imersao por 5' a
50°C em solugao de Benomyl a 0,0%;%
de p.a.; 4) imersao por §' a 50°¢C
em solugao de Benomyl a 0,050%; 5)
imersao por 5' a 55 C em solugao de
Benomy) a 0,025% de p.a. e 6) imer-
sao por 5' a 55 C em solugao de Benc
myl a 0,050% de p.a. Os resultados
indicaram que todos os tratamentos,
com exce¢ao do controle, foram efi-
cientes no controle da antracnose.
Quanto a ocorréncia das podridoes mo
les, constatou-se perdas de 44, 36,
20, 20, 4 e 8% do primeiro para o
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sexto tratamento, respectivamente.
Assim fucou evidenciado que os trata
mentos a mais alta temperatura, con-
jugados ao fungicida Benomyl, foram
aqueles mais interessantes no trata-
mento em pos-colheita de manga 'Bour
bon'

INTRODUGAD

A conservagao da manga tem sido estudada por va-
rios pesquisadores, conforme pode-se depreender da revi-
sao de SUBRAMANYAM et alii (1975), sendo que o uso de
baixas temperaturas resulta em sobrevivencia dos frutos
por periodo variavel de trés a quatro semanas. O princi
pal problema da conservagao da manga é a ocorréncia de
podridoes, entre as quais se destacam aquelas geradas pe
la antracnose {Colletotrichum gloeosporioides) e as po-
dridoes moles relatadas como sendo causadas por Botryodi
plodia theobromae Pat. (SRIVASTAVA et alii, 1965), Diplo
dia natalensis Pole Evans (SRIVASTAVA, 1972), Hendersonu
la sp., (SAMPAIO, 1979} e Hendersonia creberrima {BRO-
DRICK e WESTHUIZEN, 1978).

A perda de frutos conservados em camaras frias po-
de ser praticamente total, conforme demonstraram os tra-
balhos de JACOBS et alii (1973) e SAMPAIO & BARBIN
(1981a), porem estes mesmos relatos, mostraram a eficien
cia dos tratamentos térmicos e fungicidas conjugados, a-
plicados na pos- colheita.

A finalidade do presente experimento e saber-se
do comportamento dos frutos da variedade 'Bourbon', con-
servados em camara fria, quando previamente tratados ter
mica e quimicamente. A variedade de manga 'Bourbon’ €
de cultivo tradicional no Brasil e esta descrita no tra-
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batho de SIMAO (1955).

MATERIAIS E METODOS

Mangas 'Bourbon' foram colhidas do pomar do Setor
de Horticultura da ESALQ no dia 05/01/81, sem terem rece
bido quaisquer tratamentos fitossanitarios durante os
seus desenvolvimentos. Cerca de 24 horas, apos a colhei
ta as mangas foram submetidas aos seguintes tratamentos:

Tratamento | - Controle
Tratamento 2 - Imersado por 10 minutos em agua a
55°C
Tratamento 3 - Emersac por 5 minutos a SOOC em so-
lugao de Benomyl a 0,025% de p.a. . o
Tratamento 4 - Imersao por 5 minutos a 50 C em so-
lugao de Benomyl a 0,050% de p.a.
= . a
Tratamento 5 - [mersao por 5 minutos a 55 C em so-
lugao de Benomyl a 0,025% de p.a.
z . o
Tratamento &6 - Imersac por 5 minutos a 55 C em so-

lugao de Benomyl a 0,050% de p.a.

0s tratamentos foram feitos em banho-maria de tem-
peratura constante, com capacidade para 100 litros. A-
pos tratadas as mangas permaneceram 24 horas em laborato
rio, sendo a seguir acondicionadas em sacos plasticos per
furados, e levadas a camara fria, ali ficando por 14 di-
as, na temperatura de 10°C e umidade relativa de 85%. A
parcela experimental constou de 10 frutos e cada trata-
mento teve 5 repetigoes.

A avaliagao do experimento baseou-se na Incidéncia
da antrachose e da podridao mole, peduncular. A ocorrén
cia de antracnose foi determinada atrauves do critério
empregado por SAMPAIO (1979), onde o autor atribuiu no-
tas de | a 5, sendo a menor nota dada a frutos sadios e
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a maior a frutos apodrecidos. A constatagao da podridéo
mole foi efetuada pela contagem do numero de frutos pre-
judicados. As avaliagoes de sanidade e coloragao foram
feitas por ocasiao da retirada das mangas da camara fria
e repetida por mais duas vezes, 48 a 96 horas apds a pri
meira leitura. -

RESULTADOS E DISCUSSAO

0s resultados experimentais, constando da avalia
¢ao da sanidade e coloracac das mangas estao expostos na
Tabela 1,

Em relagao ao controle da antracnose, todos os tra
tamentos foram eficientes. De acordo com o critério de
avaliagao utilizado, a nota 2 seria dada a frutos com
pequenas manchas, porem, aptos para a comercializagao sem
restricoes. Com excegao na ultima leitura, feita 96 ho-
ras apos a saida dos frutos da camara fria, estes ja es-
tivessem atingido o ponto otimo de consumo. As mangas
do tratamento contrcle, na ultima leitura receberam nota
2,8, bem proxima do valor 3,0, nota essa dada a frutos
ainda passiveis de comercializagao, porém, ja bem depre-
ciados. Estes resultados saoc concordantes com  aqueles
?btédo§ por JACOBS et atii (1373) e SAMPAIO & BARBIN

1981a) .

0s resultados obtidos no controle da podridao mo-
le, tambem sac concordantes com os dos trabalhos  atras
citados. O0s tratamentos controle $ac sO térmicos, resul
taram em 44 e 36% de perdas, respectivamente. 0 emprego
das duas dosagens de Benomyl, em solugao a SGOC, deu i-
gualmente 20% de perda. Elevando-se a temperatura da
solugao para 55°C, para o mesmo tempo de exposigao, as
perdas cairam para 4 e 8%, para as dosagens de 0,025 e
0,050% de p.a. do fungicida Benomyl. Comprovaram-se, as
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sim, os resultados termico e quimico, resulta em bom
controle, porem nac total das podridoes moles.

Tabela }|. Médias de ocorréncia de antracnose, de podridao
mole e coloragao de mangas ‘Bourbon', tratadas
em pos-colheita e conservadas em c3mara fria
por 14 dias.

N? de horas apds a saida dacamara fria
Tratamentos

Antracnose - Notas 0 48 96

Controle 1,06 1,70 2,80
552c-|0' 1,20 1,32 1,32
55°C-5' + B 0,025 1,02 1,14 1,32
50°C-5' + B 0,050 1,00 1,08 ), bk
55°C-5' + B 0,025 1,00 1,02 1,04
55°C-5' + B 0,050 1,00 1,10° i,10

Podridac mole-porcentagem

Controle 8 16 Ly

ssgc—io' 0 8 36

50°C-5' + B 0,025 0 12 20

50°c-5' + B 0,050 0 3 20

ssgc-s' + B 0,025 0 0 4

55°¢-5' + B 0,050 0 0 8

Coloragao - Notas

Controle 1,04 1,60 2,14
552c-10' 1,90 2,58 3,20
50%¢c-5' + B 0,025 1,48 2,04 2,96
sogc-s' + B 0,050 1,32 2,22 2,84
55°¢-5' + B 0,025 1,14 1,78 2,12
55°C-5' 4+ 8 0,050 1,28 1,72 2,21
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Quanto a coloragao das mangas, assinalou-se gue os
tratamentos 2, 3 e 4 resultaram em frutos mais amarela-
dos. Segundo o criterio adotado (SAMPAIO, 1979), a nota
2 corresponde a frutos com leve pigmentagac amarelada;
ja a nota 3 e dada a mangas com 1/3 a 1/2 da superficie
amarelada. Esta maior pigmentacgao amarela, notada nos
tratamentos 2, 3 e 4, nao e atingida em condigoes nor-
mais pela variedade 'Bourbon' cujos frutos sao esverdea-
dos (SIMAO, 1955). Os tratamentos térmicos tém tendéen-
cia em acelerar a coloragao externa e a maturagao da man
ga (SAMPAIO & BARBIN, 1981b). 0s frutos tratados termi-
camente, mostraram-se algo embagados, quando comparados
aos frutos do tratamento controle. Esta tendencia acen-
tuou-se nos tratamentos com mais alta temperatura. No
final do experimento, por ocasiao da terceira leitura,
os frutos ja haviam atingido o ponto 6timo de consumo.

CONCLUSDES

Comprovou-se gque a conjugag¢ao dos tratamentos ter-
mico e fungicida em pos-colheita, resulta em excelente
controle das podridoes fungicas de manga 'Bourbon', con-
servada em camara fria.

SUMMARY
POST~-HARVEST CONTROL OF COLD STORAGE 'BOURBON'
MANGO ROTS
Aiming for 'Bourbon' mangoes cold storage, the
fruits were submited to the following post - harvest

treatments: 1) control, 2) immersion during 10' in water
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at 55°C, 3) immersion during 5' in Benomyl (0,025 a.i.)
solution at 50°C, 4) immersign during 5' in Benomy
(0,050 a.i.) solution at 50°C, 5) immersion during &'
in Benomyl (0,025 a.i.) solution at SSOC, and 6) immer-
sion during 5' in Benomyl (0,050 a.i.) solution at 55°C.
All treatments except the control one, were effective on
antracnose rot control. The soft rot was responsable
for 44, 36, 20, 20, 4 and 8% of rotted mangoes from the
first to the sixth treatments respectively. The conclu-
sion was that the higher temperature, plus Benomyl were
the best post-harvest treatments for cold storage 'Bour-
bon' mangoes.
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