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RESUMEN DEL TEMA

En busqueda de mejora continua para el desarrollo social y productivo del pais de
Nicaragua la Universidad Nacional de Ingenieria opera como programa
institucional en Juigalpa Chontales desde el afio 2010, el cual la integracion de
esta institucion de estudios superiores ha causado gran impacto en el
departamento, debido al desarrollo educativo que esta ofrece, a modo de
propuesta para contribuir a este programa se ha realizado un estudio de pre
factibilidad para instalar una planta piloto procesadora de alimentos en el

Programa Institucional UNI Regién Central.

Chontales es un departamento donde el auge de negocios es el sistema
agropecuario, con amplias gamas de mercado por explotar, considerando las
problematicas que inciden en el entorno, se ha tomado una de las ramificaciones

de este sector, el alimentario, siendo el mas importante dentro de este sistema.

La planta piloto procesadora de alimentos se define como una pequefia empresa
donde se pueden procesar alimentos en pequefias cantidades a modo de prueba,
con la particularidad que en esta planta se procesaran seis rubros diferentes de
materias primas producidas y comercializadas en el Departamento de Chontales.
La planta piloto aplica, de modo educativo, en planes de estudios tedrico practicos,
en contenidos referentes en su totalidad a todo lo que conlleve al debido manejo,

manipulacion e innovacion de productos alimentarios.
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I. INTRODUCCION

Nicaragua es el pais con mayor extension territorial del istmo centroamericano,
posee grandes riquezas naturales, privilegiado en cuanto a condiciones climéticas
por ser un pais tropical, favorece a la agricultura y ganaderia en la mayoria de las
regiones del pais. Cuenta con un nivel econémico bajo, con mucha necesidad de
adquirir e implementar tecnologias modernas para explotar sus extensos

recursos.

En el presente documento se formula la pre factibilidad de una planta piloto
procesadora de alimentos para instalarse en la ciudad de Juigalpa, departamento
de Chontales, Nicaragua, aplicando un estudio de mercado que permitird conocer
la demanda potencial de un proyecto de esta naturaleza, de igual forma los
requerimientos técnicos y de ingenieria, asi como un andlisis financiero que

permita determinar la rentabilidad de la inversién.

En esta planta se organizardn cursos Yy seminarios acompafados
fundamentalmente con la practica que estara en constante evolucion e innovacion,
que contribuira al desarrollo de pymes, empresas, estudiantes, productores y
pequefios emprendedores de esta region.

Para la creacion de la planta piloto se tomaron en cuenta diversos factores que
determinan tanto la factibilidad econdmica como la aceptacion del mercado para
la implementacién de este proyecto.
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II. OBJETIVOS

Objetivo general.

Desarrollar un estudio de pre factibilidad en la instalaciéon de una Planta Piloto
Procesadora de Alimentos en el Programa Institucional UNI Region Central

Juigalpa.

Objetivos especificos.

Realizar un estudio de mercado donde se determine la demanda, oferta, precio
y publicidad de un mercado meta en la insercion de una planta piloto

procesadora de alimentos en el Departamento de Chontales.

Establecer en un estudio técnico la localizacion estratégica, tamafio 6ptimo,
maquinaria, mano de obra, estructura organizacional y el marco legal de la

planta piloto procesadora de alimentos.

Evaluar econémica y financieramente el estudio de pre factibilidad detallando
los costos, gastos y flujo neto de efectivo de la planta piloto procesadora de

alimentos.
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[ll. ANTECEDENTES

Juigalpa esté ubicada a 139 kildbmetros de Managua capital de Nicaragua, ocupa
el primer lugar en el Departamento de Chontales por el tamafio de su poblaciony

el tercero de acuerdo a su extension territorial.

Los alimentos como fuente energética del ser humano, desde sus origenes han
tenido cambios sustanciales en su modo de procesar y ofrecer al consumidor.
Practicamente nuestros antes pasados consumian los alimentos para
sobrevivencia, actualmente el alimento gana otra dimension que es aquella que
se relaciona con los sentidos, con el placer, con la vida util del producto, incluso
con cuestiones sociales y religiosas que exceden al valor nutricional de cada

alimento.

En el Departamento existen pequefias industrias dedicadas principalmente al
procesamiento de la leche, es eminentemente agropecuario, es por ello que
existen diversas materias primas que se utilizan para elaborar alimentos de gran
demanda nacional e internacional, pero por la falta de preparacién técnica y
académica de personal en el manejo de los procesos agroindustriales, ademas
del desconocimiento de equipos de procesos de alto rendimiento, hace que

solamente estemos dedicados a comercializar materias primas a bajos precios.

La poca variedad de productos que se elaboran en el Departamento de Chontales
se procesan de forma artesanal y utilizando el tradicionalismo de generaciones
pasadas, lo cual les provoca pérdidas a los productores a causas de
procedimientos inadecuados, el uso de insumos de baja calidad y altos costos de
produccion, sumado a esto las deficiencias en el aseguramiento de la inocuidad
de los alimentos, tema de suma importancia, como garantia al momento de

competir en el mercado nacional y extranjero.
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En Nicaragua se han creado centros de ensefianzas, como los Institutos
tecnoldgicos Agropecuarios (ITA), con el fin de desarrollar técnicos agropecuarios
y en los ultimos dos afios técnicos agroindustriales. En Juigalpa existe una sede
de estos centros tecnoldgicos como es el Liceo Agricola German Pomares
Ordofiez, el cual imparte cursos técnicos y seminarios a la poblacion, de esta
manera contribuye a la formacion técnica de los estudiantes para el
procesamiento adecuado de la materia prima producidas en el Departamento,
dicha organizacion es Unica en Juigalpa, pero no cubre la demanda existente
actual, por carecer de personal en el area de alimentos y por ende su oferta se
limita Unicamente a la elaboracion de algunos productos derivados de lacteos, es
por ello que se hace imprescindible contribuir a la formaciéon educativa de la
poblacion instalando una planta piloto procesadora de alimentos para expandir los

conocimientos técnicos en cuanto a alimentos se refiere.



Planta Pelote Procesadona de Himentos m

IV. JUSTIFICACION

El Programa Institucional UNI Region Central Juigalpa abrié sus puertas a los
estudiantes en el afio 2010 y autorizé la apertura de la carrera Ingenieria
Agroindustrial, en el presente afio se pretende tener la primera generacion de
graduados de las diferentes carreras que ofrece el Programa y como un servicio
a la Universidad y la sociedad presentamos la propuesta de instalar una Planta
Piloto Procesadora de Alimentos en el Programa Institucional UNI Regién Central.

El resultado que se pretende alcanzar con este proyecto es contribuir al desarrollo
Agroindustrial del Departamento, capacitando a la poblacién sobre el manejoy la
manipulacion de materia primas para la obtencion de productos inocuos y de
calidad, como una oportunidad para emprender su propia empresa. La alta
demanda de variedades de alimentos y el crecimiento poblacional viene obligando
a entidades gubernamentales, empresas, productores, organizaciones no
gubernamentales entre otras, a ofrecer un alimento de calidad e inocuo, que
satisfaga en su totalidad las exigencias de los consumidores, es ahi donde se crea
una oportunidad para aprovechar las materias primas existentes en la region y
transformarlas en productos terminados, que cumplan dichas exigencias y que

permitan obtener mayores ganancias econémicas.

Con la planta piloto agroindustrial instalada se brindaria a la comunidad docente,
estudiantil y en general, la oportunidad de desarrollar proyectos de investigaciéon
aplicada, gestién de empresas productivas y cursos de capacitacion en el area de
alimentos, de gran utilidad a la regién con la expectativa de que la Universidad se
convierta en pionera del desarrollo de personal calificado para realizar procesos
agroindustriales, disefarlos y optimizarlos. Al desarrollar este proyecto se podra
formar al estudiante en las técnicas de inocuidad, procesamiento, conservacion,
transformacion y almacenamiento de productos alimentarios agroindustriales, con

su consiguiente cumplimento de las normas que rigen el sector productivo.
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En Juigalpa la poblacion no cuenta con la formacion técnica necesaria en la
practica de procesamiento de alimentos, esta claro destacar que se han tenido
iniciativas pero que no se le ha dado seguimiento y esto provoca una accion fallida
y un crecimiento muy pobre en el desarrollo emprendedor y econdémico de la
poblacién. He aqui la necesidad de brindar asesoramiento a un sector de la
poblacién integrado por pequefios productores, estudiantes de agroindustria,

emprendedores y pymes.
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CAPITULO 1. PLANTA PILOTO AGROINDUSTRIAL

1.1. Planta piloto. Definicion.

Es una planta de procesos a escala reducida, por el cual son disefiadas y
evaluadas, para obtener informacién sobre un determinado proceso fisico,
guimico o microbiolégico, que permita determinar si el proceso es técnica y
econOmicamente viable, asi como establecer los parametros de operacion
optimos de dicho proceso. Las plantas pilotos siempre han sido los nichos de
investigacion mas importantes, obteniéndose productos de alta calidad donde se

refleja la innovacion y tecnologia de punta aplicada de forma Gptima.

En la planta piloto se pueden realizar practicas de induccion en los estudiantes de
la carrera Ingenieria Agroindustrial desde el primer afio, actividades académicas
donde se dan a conocer los equipos con los que se procesa en una planta
agroindustrial hasta la realizacion de productos. Aqui se aplican todos los
conocimientos ingenieriles que se adquieren en las distintas asignaturas y que
son aplicables en los procesos agroindustriales. También, se llevan a cabo tesis

e investigaciones. (Universidad de Concepcién, Chile, s.f.).

Algunas de las actividades académicas que se realizan son: Introduccion a
procesos agroindustriales, principios de transferencia de calor, reconocimiento y
principios de funcionamiento de los equipos y lineas de procesamiento en areas
de conservas, deshidratados, refrigeracion y congelacion, procesamiento de
jugos. Ademas, se trabaja principalmente en el desarrollo de innovacion de
productos agroalimentarios. Sus lineas de trabajo son el mejoramiento y
optimizacién de lineas de procesamiento de alimentos y la innovacion en
desarrollo de nuevos producto o mejoramiento nutritivo de los alimentos.

(Universidad de Concepcion, Chile, s.f.).

Su orientacion se basa en generar experiencia y conocimientos necesarios para

desarrollar paquetes tecnologicos en las areas de produccidn agropecuaria,
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produccion agroindustrial, gestion ambiental y administraciéon agroindustrial.

(Tecnoldgico Costa Rica, 2008).

1.2. Objetivos de la Panta Piloto Procesadora de Alimentos

Las plantas pilotos de alimentos tienen como objetivo generar y evaluar
cientificamente ideas de nuevos productos para satisfacer las tendencias actuales
y futuras del mercado consumidor. Asi mismo, evaluar productos ya desarrollados

en términos de su calidad nutricional, funcional y/o de vida util.

Los estudios a realizar en la planta se basan, de manera prioritaria, en el empleo
de materias primas poco desarrolladas, en la utilizacion de nuevas tecnologias,
en la reformulacion de algun producto o en el estudio de soluciones a deficiencia

de algun elemento nutricional en la alimentacién de la poblacion.

Las técnicas de optimizacion aplicadas estan dirigidas a obtener productos de
elevada demanda, gran capacidad de consumo, conservacion, elaboracion rapida

y bajo costo de procesamiento. (Universidad de la Frontera, s.f.)

1.3. Servicios académicos

« Generacién de ideas (fuentes internas o externas)

e Seleccién del producto.

o Disefio preliminar del producto

« Desarrollo del prototipo

e Pruebas control de calidad

o Diseiio final del producto (disefio del proceso)

o Capacitacibn de personal (estudiantes universitarios, Pymes, empresas,
personal general.)

o Desarrollar proyectos de extension continuada e integral con grupos de
productores y productoras que formen parte de la agrocadena productiva.

o Recopilary analizar informacion pertinente que permita evaluar la eficiencia en

el uso de los recursos de la produccion.
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e Divulgar informacion e indicadores técnico-econdémicos que puedan ser
utilizados en la gestion de empresas agropecuarias y agroindustriales.

o Desarrollar proyectos de investigacion en areas del sistema agroindustrial
consideradas prioritarias para el pais.

e Desarrollar un banco de informacion que facilite los procesos de educacion,

investigacion y extension de la Universidad.

1.4. Otros servicios de la planta

Formulacién y evaluacion de proyectos agroindustriales

Desarrollo y/o mejora de linea de procesos agroindustriales. (Universidad de

la Frontera, s.f.).

1.5. Alimentos
Producto natural o elaborado susceptible de ser ingerido y digerido, cuyas
caracteristicas lo hacen apto y agradable al consumo, constituido por una mezcla

de nutrientes que cumplen determinas funciones en el organismo. (FAO, s.f.)

1.6. Seguridad Alimentaria
Acceso de todas las personas, en todo momento, a los alimentos necesarios para
cubrir las necesidades nutricionales y tener una vida activa y saludable. Los

alimentos deben de ser inocuos, es decir libres de contaminacion. (FAO, s.f.).

1.7. Inocuidad de los alimentos

La inocuidad de los alimentos engloba acciones encaminadas a garantizar la
maxima seguridad posible de los alimentos. Las politicas y actividades que
persiguen dicho fin deberdn de abarcar toda la cadena alimenticia, desde la

produccion al consumo. (OMS, s.f.).

1.8. Legislacion y reglamentos alimentarios
Los marcos juridicos nacionales son la base fundamental de un sistema eficaz de

control en los alimentos. En todos los paises la alimentacion se rige por un
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complejo sistema de leyes y reglamentos en los que se establecen los requisitos
gubernamentales que los operadores de la cadena alimentaria han de cumplir

para garantizar que los alimentos sean inocuos y de calidad adecuada.

En la legislacion alimentaria se establecen los requisitos minimos de calidad para
garantizar que los alimentos producidos no estén adulterados ni sujetos a ninguna

practica fraudulenta destinada a engafiar al consumidor. (FAO & CODEX, s.f.)

1.8.1. Normas de las industrias alimentarias

Suelen ser formuladas por organizaciones nacionales o internacionales a las que
se confia la responsabilidad de las normas y/o de la propia seguridad alimentaria,
desempeiian un importante papel a la hora de ayudar a las empresas del sector a
producir de una manera sistematica productos alimentarios seguros y acordes con

la legislacion. (Euefic, Org, 2016)

1.8.2. Codex Alimentarius

O “Cddigo alimentario” fue establecido por la FAO y la Organizacion Mundial de
la Salud en 1963 para elaborar normas alimentarias internacionales armonizadas,
qgue protegen la salud de los consumidores y fomentan practicas leales en el
comercio de los alimentos. (FAO C. , s.f.)

1.8.3. Normas técnicas obligatorias nicaragtienses (NTON)

El Sistema Nacional de Normalizacion constituye el fundamento técnico para la
elaboracibn de Nomas Técnicas Obligatorias Nicaraglenses (reglamentos
técnicos) y Nomas Técnicas Nicaraguenses. Tiene como objetivo el mejoramiento
continuo de la calidad de los procesos productivos, productos y servicios
nacionales; estimular la participacion del sector privado, publico y cientifico y de

consumidores en la elaboracion y observancia de las normas. (MIFIC, s.f.)

10
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1.8.4. Organizacion Internacional para la Estandarizacion (ISO)

Normas Internacionales ISO garantizar que los productos y servicios son seguros,
fiables y de buena calidad. Para las empresas, que son herramientas estratégicas
que reducen los costos mediante la minimizacion de residuos y errores, y el
aumento de la productividad. Ellos ayudan a las empresas acceder a nuevos
mercados, nivelar el campo de juego para los paises en desarrollo y facilitar el

comercio mundial libre y justo. (ISO, ORG, s.f.)

1.8.5. Buenas practicas agricolas y de manufactura (BPM)

Son una herramienta de gran importancia para la obtencién de productos seguros
para el consumo humano. La implementacion de las BPM apunta a asegurar la
salubridad y la inocuidad de los alimentos. La inocuidad de los alimentos es una
caracteristica de calidad esencial y engloba acciones encaminadas a garantizar
la maxima seguridad, abarcando toda la cadena de alimentacion, desde la
produccién hasta el consumo. (Instituto Nacional de Tecnologia Industrial,

Argentina, s.f.).

1.8.6. Buenas practicas agricolas (BPA)

Son "practicas orientadas a la sostenibilidad ambiental, econémica y social para
los procesos productivos de la explotacién agricola que garantizan la calidad e
inocuidad de los alimentos y de los productos no alimenticios". (Comite de
Agricultura, 2003)

1.8.7. Procedimientos operativos estandarizados de saneamiento (POES)
Son un conjunto de normas que establecen las tareas de saneamiento necesarias
para la conservacion de la higiene en el proceso productivo de alimentos,
contempla la ejecucion de las tareas antes, durante y después del proceso de
elaboracion de los productos tales como la limpieza y desinfeccion del area.
(Entolux, 2016)

11
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1.8.8. Trazabilidad

La norma UNE 66.901-92 define trazabilidad como la "capacidad para reconstruir
el historial de la utilizacién o la localizacién de un articulo o producto mediante una
identificacion registrada”. Identificar los origenes de la materia prima, la
manipulacion en el transporte y almacenamiento de la misma es imprecindible,
todo con el fin de evitar controversias en los factores que originaron una
determinada contaminacion o deterioro. La trazabilidad toma datos desde
propiedades y composicion del suelo, sanidad de los animales y progenitores
hasta la ubicacion y nombre del propietario de los negocios minoristas que
distribuyen los productos segun su naturaleza, incluyendo todos los
procedimientos y datos intermedios.

(Universidad Politecnica de Cartagena, 2015)

12
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CAPITULO 2. ESTUDIO DE MERCADO.

2.1. Estudio de mercado

Con este nombre se denomina la primera parte de la investigacion formal del
estudio. Consta basicamente de la determinacion y cuantificacion de la demanda
y oferta, el analisis de los precios y el estudio de la comercializacion. (Urbina,
Evaluacion de proyectos, 2013). En esta parte del proyecto se define el servicio
que ofrecerd la planta piloto agroindustrial, asi como las fuentes de informacién,
precio, costos, publicidad, canales de distribucién y la demanda insatisfecha que

se encuentra en el Departamento de Chontales.

2.2. Proyecto

Es la busqueda de una solucion inteligente al planteamiento de un problema, la
cual tiende a resolver una necesidad humana. En este sentido puede haber
diferentes ideas, inversiones de monto distinto, tecnologia y metodologias con
diverso enfoque, pero todas ellas destinadas a satisfacer las necesidades del ser
humano en todas sus facetas, como pueden ser: educacion, alimentacion, salud,

ambiente, cultura, etcétera. (Urbina, Evaluacion de Proyectos, 2013).

2.2.1. Etapas de un proyecto

En un estudio de evaluaciébn de proyectos se distinguen tres niveles de
profundidad. Al mas simple se le llama perfil, gran vision o identificacion de la idea,
el cual se elabora a partir de la informacion existente, el juicio comudn y la opinion
gue da la experiencia. El siguiente nivel se denomina estudio de pre factibilidad o
ante proyecto. Este estudio profundiza el examen en fuentes secundarias y
primarias en investigacion de mercado, detalla la tecnologia que se empleara,
determina los costos totales y la rentabilidad econdmica del proyecto y es la base
en la que se apoyan los inversionistas para tomar una decision. El nivel mas
profundo y final se conoce como proyecto definitivo, contiene toda la informacién
del ante proyecto, pero aqui son tratados los puntos finos; no solo deben

presentarse los canales de comercializacion mas adecuados para el producto,

13
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sino que debera presentarse una lista de contratos de venta ya establecidos, se
deben actualizar y prepara por escrito las cotizaciones de inversion, presentar los
planos arquitectonicos de la construccion, etc. La informacion presentada en el
proyecto definitivo no debe alterar la decision tomada respecto a la inversion,
siempre que los célculos hechos en el ante proyecto sean confiables y hayan sido

bien evaluados. (Urbina, Evaluacion de Proyectos, 2013).

2.2.2. Etapa de pre factibilidad de un proyecto

En esta etapa se realiza una evaluacion mas completa y profunda de las
alternativas identificadas en la etapa de perfil y de las posibles soluciones.
(MINISTERIO DE DESARROLLO SOCIAL, Colombia, 2016) Como resultado de
la etapa se puede:

e Descartar las alternativas no factibles
e Seleccionar aquella alternativa que es técnica y econémicamente mejor y
pasar a la etapa de factibilidad o disefio.

e Esperar o postergar mientras se adopta una cierta decision por la autoridad.

2.3. Segmentaciéon del mercado

2.3.1. Criterio socioeconémico

Los servicios que brindara la planta piloto agroindustrial estaran dirigidos a la clase
media de la poblacién de Juigalpa-Chontales, debido a que se pretende beneficiar

con precios accesibles a la poblacion.

2.3.2. Criterio Geogréfico

Estara ubicada en la Ciudad de Juigalpa cabecera departamental de Chontales,
debido al mayor numero poblacional de personas con respecto a los demas
municipios del departamento, considerando también que es la principal via de
acceso a los municipios y comarcas aledafias y la universidad esta establecida en

esta ciudad.

14
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2.3.3. Criterio Demografico

El proyecto de instalacion de una planta piloto procesadora de alimentos esta
dirigido al sector educativo entre 18 afios a mas y la poblacion econémicamente
activa de Juigalpa Chontales, porque los egresados de la educacién secundaria
podran tener la oportunidad de adquirir nuevos conocimientos muy importantes
en la actualidad, de igual forma tendran acceso todas aquella pequefas y
medianas empresas que deseen capacitar a sus trabajadores y para la poblacién

en general que desee instruirse en el area de procesos de alimentos.

2.4. Productos a desarrollar en la planta piloto procesadora de alimentos

Esta planta esta disefiada para procesarse diversos productos de seis variedades
de materias prima producidas en el departamento de Chontales, entre estas
tenemos derivados de: lacteos, carnicos, cereales, raices y tubérculos,

panificacion y frutas y vegetales.

Tomando en cuenta el alto consumo de los derivados de estas materias primas a
continuacion se detallan los productos de mayor relevancia de los que en la planta

piloto se podran realizar los diversos cursos tedricos practicos.

2.4.1. Lacteos
2.4.1.1. Definiciones de leche
Es el producto de la secrecion mamaria normal, obtenida por varios o algunos

ordefios, sin adicion ni sustraccion alguna. (CODEX..., s.f.)

Laleche liqguidaes el producto lacteo mas consumido, elaborado vy
comercializado. La leche liquida abarca productos como la leche pasteurizada,

descremada, normalizada, reconstituida, larga conservacion (UHT) y enriquecida.

Los quesos se obtienen mediante la coagulacion de la proteina de la leche
(caseina), que se separa del suero. Se producen centenares de variedades de

gueso, muchos de los cuales son caracteristicos de una region especifica del
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mundo. Sin embargo, la mayoria de los quesos se producen en los paises
desarrollados. Los quesos pueden ser duros, semiduros, blandos madurados o no
madurados. Las distintas caracteristicas de los quesos derivan de las diferencias
en la composicion de la leche y los tipos de esta, los procedimientos de

elaboracion aplicados y los microorganismos utilizados.

La mantequilla es un producto graso derivado de la leche. La mantequilla se
obtiene del batido de la crema o nata; en muchos paises en desarrollo, la

mantequilla tradicional se obtiene batiendo la leche entera agria.

La leche condensada se obtiene de la eliminacién parcial del agua de la leche
entera o desnatada. La elaboracién prevé el tratamiento térmico con su
consiguiente concentracion de solidos lacteos. La leche condensada puede ser
edulcorada o no edulcorada, pero la mayor parte es edulcorada. En América
Latina, por ejemplo, la leche condensada se utiliza a menudo para cocinar y

hornear en lugar de la mermelada.

Las leches evaporadas se obtienen de la eliminacion parcial del agua de la leche
entera o desnatada. La elaboracion prevé el tratamiento térmico para garantizar
la estabilidad e inocuidad bacteriolégica de la leche. Las leches evaporadas

generalmente se mezclan con otros alimentos, como por ejemplo el té.

La leche en polvo se obtiene de la deshidratacion de la leche y generalmente se

presenta en forma de polvo o granulos.

La nata: es la parte de la leche que es comparativamente rica en grasas; se
obtiene descremando o centrifugando la leche. Entra las natas figuran la nata
recombinada, la nata reconstituida, las natas preparadas, la nata liquida pre
envasada, la nata para montar o batir, la nata envasada a presion, la nata montada

0 batida, la nata fermentada y la nata acidificada.
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Sueros: Segun FAOSTAT, por suero se entiende la “parte liquida de la leche que
gueda después de separar la leche cuajada en la fabricacion del queso. Sus
principales aplicaciones para el consumo humano son la preparacion de queso de
suero, bebidas a base de suero y bebidas de suero fermentado. Las principales
aplicaciones industriales son la fabricacion de lactosa, pasta de suero y suero en
polvo”. El suero puede ser dulce (de la produccion de quesos por coagulacion de

la cuajada) o acido (de la produccion de quesos por coagulacion 4cida).

La caseina: es la principal proteina de la leche, que comprende en definitiva la
mayoria de las proteinas de la leche, al constituir aproximadamente un 80%,
mientras que el 20% restante es suero y se utiliza como ingrediente en varios
productos, entre estos quesos, productos de pasteleria, pinturas y colas. Se
obtiene de la leche descremada mediante precipitacion con el cuajo o mediante
bacterias inocuas productoras de acido lactico. (FAO, AGRICULTURE, 2016)

Tabla 1. Productos derivados lacteos

Derivados Lacteos

Yogurt. Crema Quesillo Queso mozarela.

Queso Crema Queso fresco | Queso Duro | Leche Descremada

Queso Moroliqgue | Leche UHT Leche Agria | Leche Pasteurizada Entera

Leche Saborizada | Cuajada Flan Helados de Leche

Creacion: Fuente propia.

2.4.2. Productos carnicos

Los productos carnicos son todos aquellos que estan elaborados a partir de carne
ylo visceras comestibles de animales de abasto, aves y caza autorizados el
sometimiento de estos a un tratamiento térmico y posterior enfriamiento, permite
una organizacion estructural, la coagulacion de proteinas y la estabilizacién de la
emulsion. De esta forma, se obtiene un producto con especiales caracteristicas

organoléptica (consistencia, textura, color y aroma). La carne es un excelente
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medio de cultivo para toda clase de microorganismo debido a la elevada cantidad
de nutrientes que posee tales como proteinas, grasas, hierro, zinc, selenio,
vitamina Bi2 necesarios para una dieta equilibrada. Los productos cérnicos
pueden diferenciarse de acuerdo a:

v/ Materia prima o tipo de carne utilizada.

v' Tamafio de troceado o grado de picado, el cual alcanza su minima expresién
en las denominadas pastas finas (como en las salchichas de Frankfurt y
mortadelas).

v' Dosificacion de ingredientes afiadidos (almidones, especias, proteinas
vegetales).

v Calibre de la tripa donde se embute la pasta, forma, origen (natural, colageno,

plastico y celulosa)

La carne es muy importante en la alimentacion humana, debido a que su proteina
es de alto valor biolégico y su contenido de vitaminas del grupo B, es bastante
elevado. El gran consumo de la carne ha llevado a la cria intensiva de ganado, lo
gue a su vez ha originado una preocupacion en el consumidor que cree estar
ingiriendo constantemente pequeiias cantidades de sustancia
farmacolégicamente activas, que se asocian a este tipo de crianza. Determinadas
tecnologias aplicadas a la carne pueden introducir sustancia sospechosas o
peligrosas en los productos carnicos: nitratos en los curados, hidrocarburos
aromaticos polisiclicos en los ahumados, fosfato en los aditivos, a lo cual hay que
afiadir contaminantes procedentes del medio ambiente. Es por ello que, desde el
momento del sacrificio hasta la llegada del producto del consumidor final, deben
mantenerse una serie de condiciones que impidan el crecimiento de
microorganismos patogenos y retrasen al maximo el crecimiento de otros que, sin
serlo, pueden alterar las caracteristicas organolépticas o la apariencia del
producto, o ambas cosas a la vez, asiéndolo inaceptable para su consumo. (latino,
2008)
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A lo largo del tiempo se han ido desarrollando en todo el mundo una enorme
variedad de productos carnicos elaborados o semielaborados con diferentes
caracteristicas gustativas. En algunas regiones existen cientos de productos
carnicos distintos, con nombres y sabores diferentes. Pese a la diversidad de
formas y sabores, muchos de estos productos usan tecnologias de elaboracion

similares. Estos productos pueden clasificarse como sigue:

2.4.2.1. Productos céarnicos procesados crudos

Estos productos consisten en carne cruda y tejido adiposo a los que se afiaden
especias, sal comdn y, a veces, aglutinantes. En los productos a bajo costo se
afiaden diluyentes o relleno para aumentar el volumen. Los productos se
comercializan como productos carnicos crudos, si bien para resultar apetitosos
han de someterse a fritura o coccion antes de su consumo. Si las mezclas de
carne fresca se embuten en tripas, el producto se conoce como salchicha”. Si es
habitual otra distribucién, los productos se conocen como “hamburguesa” o como
“‘kebab”.

2.4.2.2. Productos carnicos curados

En estos productos se usan las partes del masculo. Pueden subdividirse en carnes
curadas crudas y carnes curadas cocidas. El proceso de curado es similar para
ambos tipos. La carne se trata aplicando pequefias cantidades de sal bien por via
seca, bien inyectando la carne y/o sumergiéndola en una solucion salina. Las
carnes curadas crudas son productos sometidos a curacién, secado, fermentacion
y maduracion sin tratamiento térmico posterior. Generalmente se consumen
crudos. Productos tipicos de este grupo son el jamén serrano o el jamon de
Parma. Las carnes curadas cocidas se someten siempre a tratamiento térmico
después de un breve proceso de curacion a fin de obtener la palatabilidad
deseada.
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2.4.2.3. Productos céarnicos crudos-cocidos

En este grupo de productos, la carne del masculo, la grasa y otros ingredientes
no carnicos se elaboran primero mediante triturado, picado y mezclado. Se
obtiene asi una masa viscosa, que se distribuye en salchichas o en forma de
barras y se somete después a tratamiento térmico, lo que da como resultado la
coagulacion de las proteinas, una textura firme y elastica, palatabilidad y un cierto
grado de estabilidad bacteriana. Las salchichas suelen someterse a un proceso
de coccion o a un bafio de vapor y, cuando estan embutidas en tripas permeables,
también a un proceso de ahumado en caliente. Las barras generalmente se

hornean.

2.4.2.4. Productos carnicos precocinados-cocinados

Estos productos pueden contener mezclas de recortes de musculo de calidad
inferior, tejidos adiposos, carne de la cabeza y piel del animal, higado y otras
partes comestibles. En general, el proceso de fabricacién comprende dos fases
de tratamiento térmico. La primera fase consiste en el precocinado de los
materiales carnicos crudos y la segunda en la coccién de la mezcla resultante
final. Los productos carnicos precocinados-cocinados son los que hacen uso de

la mayor variedad de carnes, subproductos animales e ingredientes no carnicos.

2.4.2.5. Embutidos crudos fermentados

Los embutidos crudos fermentados consisten en una masa de carnes magras y
tejidos adiposos mezclada con sal de curado, azucares, especias y otros
ingredientes no carnicos, que suele embutirse en tripas. Su sabor, textura y color
caracteristicos se deben a la fermentacion unida a la reduccion de la humedad.
Los productos finales no se someten a tratamiento térmico y se distribuyen y

consumen crudos.

2.4.2.6. Productos carnicos secos
Estos productos son el resultado de la simple deshidratacion de carne magra. Su

elaboracion se basa en la experiencia de que la carne no se deteriora facilmente
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cuando una parte sustancial del fluido tisular evapora. Las piezas de carne magra
se cortan en su mayor parte dandoles una forma uniforme determinada, lo que
permite una deshidratacion gradual e idéntica de todas las partidas. La carne seca
tiene una vida Util significativamente mas larga que la carne fresca. El valor
nutricional del contenido en proteinas permanece inalterado. (Agroindustria,
2016)

Tabla 2. Productos derivados carnicos

Derivados Carnicos

I Carne molida Chorizo Embutidos escaldados | Tortas de carne

Pollo horneado | Nuggets Embutidos crudos Filetes

Jamon Mortadela Salami Pollo Frito

Creacion: Fuente propia.

2.4.3. Panificacion

El pan es uno de los alimentos méas antiguos de la humanidad, no hay pueblo en
la tierra que no lo haya incorporado dentro de sus costumbres alimentarias. Su
elaboracion requiere una tecnologia muy sencilla. Sin embargo, aquellos que lo
realizan deben poseer una habilidad y un arte muy especial, por eso se llama

panadero.

El pan es un alimento esencial en la dieta, porque constituye una gran fuente de
energia por los hidratos de carbono, los cuales se asimilan muy facilmente
permitiendo cubrir con rapidez las necesidades diarias del organismo. Se elabora
con harina, generalmente de trigo, levadura 0 masa madre y agua, en ocasiones
se afiaden otros productos para conferirle ciertas cualidades. A diferencia de otros
alimentos el pan contiene muy poca grasa; por eso esta exento de causar los
problemas de la grasa saturada causante de los altos niveles de colesterol. El
alimento en si mismo no engorda, si se come con moderacién y segun las

necesidades de cada individuo.
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También se debe tener en cuenta lo que se le adicione pues en muchos casos es
lo que le eleva el numero de calorias. Existen dos clases de pan: el integral
recomendado para incluir en una dieta balanceada; contiene fibra, ideal para
prevenir el estrefiimiento. Y el blanco, fuente de calcio y hierro, ayuda en el control

de la osteoporosis y la anemia.

Segun los ingredientes que se utilicen para su elaboracion, se encuentran
diversos tipos de pan. Por lo general el mas consumido es el pan blanco, que,
aunque por muchos siglos fue considerado exclusivo de las clases pudientes,
ahora esta al alcance de todos. Esta variedad se compone de un 90% de trigo y
un 10% de salvado de los cereales empleados. Cuando la proporcién de salvado
es mayor, se forma el pan integral, que contiene un mayor porcentaje de minerales

y vitaminas que el blanco.

2.4.3.1. Elaboracion de pan

La elaboracién del pan se hace con masas acidas que son cultivos mixtos de
bacterias acido-lacticas y levaduras que crecen de manera espontanea en los
cereales. Estas bacterias fermentan los azucares formando acido acético, etanol,
acido lactico y CO2 dependiendo de la especie. La levadura también contribuye a
la formacion de gas con la fermentacion del azicar a etanol y CO2. Los acidos
proporcionan al producto el sabor, mientras que los azucares fermentables y la
fraccidbn de bacterias lacticas y levaduras que son productora de gas son

responsables de la porosidad y ligereza de la masa.
En la preparaciéon de pan, se requiere un proceso de mezclado en el que se

reparten uniformemente los ingredientes. Hay maquinas amasadoras que realizan

este proceso. (latino, 2008)
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Tabla 3. Productos derivados de panificacion

Derivados de Panificacion

Queques Tortas Pudines Pan integral

I Pan simple Pan dulce Pizzas Galletas

Bolleria Pan Blanco Pay Pan tostado

Creacion: Fuente propia.

2.4.4. Raices y tubérculos
Se denomina asi al engrosamiento de los tallos subterraneos o la raiz de algunas
plantas, como la patata, yuca, las batatas y fiame. Deben consumirse casi a diario,

porque aportan proteinas y fibras, entre otros nutrientes esenciales.

2.4.4.1. Composicion
Son ricos en almidén y contienen una pequefia parte de proteinas y fibra, y muy

pocos lipidos (0,1%), excepto las chufas que tienen un 25%.

No sorprende, entonces, que las raices y tubérculos se hayan convertido en objeto
de atencidn creciente en los ultimos afios. La tendencia a tratar las raices y
tubérculos como productos indiferenciados, sin embargo, ha ocultado sus
variados usos y rendimientos por region, postergando el analisis de los roles que
cumplen en el sistema alimentario global, empafando la comprension de sus
perspectivas futuras e impidiendo la formulacién de politicas apropiadas para

explotar su potencial completo.

Las patatas son ricas en potasio y en vitamina C. Esta vitamina se conserva
cociendo o asando las patatas con piel y con poca agua. La yuca y batatas tienen

una compaosicion similar.

2.4.4.2. Recomendaciones Nutricionales
Debe consumirse casi a diario una patata o fiame pequefio. El secreto para incluir

las patatas en las dietas de adelgazamiento esta en la forma como debe
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prepararse, debiendo elegirlas asadas, cocidas, en puré, al horno, en lugar de

fritas ya que en este caso se afiaden muchas calorias debidas al aceite.

Desde tiempos remotos, se han domesticado numerosas especies y variedades
de tubérculos, lo que ha contribuido a crear el interés mundial en torno a esos

cultivos.

Sus distintas formas, colores y sabores los vuelven mas atractivos, haciéndose

evidente su presencia en casi todas las manifestaciones gastronémicas.

Las raices y tubérculos méas importantes son la yuca, papa, batata y iame donde
juegan un rol significativo en el sistema global de alimentacion. Contribuyen a los
requerimientos energéticos y de nutricibn de mas de dos mil millones de personas
en los paises en desarrollo y continuardn haciéndolo en las proximas dos
décadas. Son producidos y consumidos por la mayoria de los mas pobres entre
los pobres y los pequefios agricultores con mayor inseguridad alimentarian. Las
raices y tubérculos constituyen, igualmente, una fuente importante de empleo e
ingresos en las areas rurales, con frecuencia marginales, y también para la mujer.
Ademas, se adaptan a una amplia gama de usos: seguridad alimentaria, alimentos
basicos (para consumo fresco y en forma procesada), cultivos comerciales, para
alimento animal y como materia prima para fines industriales. La yuca, la papay
el camote figuran entre los diez cultivos alimenticios mas importantes producidos
en los paises en desarrollo. (Ministerio de Agricultura, Republica Dominicana,
2016)

Tabla 4. Productos derivados de raices y tubérculos

Derivados de raices y tubérculos

Harina de yuca. | Snack Alcohol Fermentados

Almidon de yuca. | Harina de quequisque | Frituras Harina de raices.

Fécula de papa. | Papa congelada. Sémola Otros no tradicional.

Creacion: Fuente propia.
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2.4.5. Frutas y vegetales
Segun el Codigo Alimentario Espafiol (CAE) se denomina fruta “al fruto, la
inflorescencia, la semilla o partes carnosas de organos florales que hayan

alcanzado el grado de madurez y sean adecuadas para el consumo humano”.

La produccioén de derivados de frutas en la regidon es inexistente, a excepcion de
la Cooperativa COOPEMET ubicada en Nueva Guinea, la cual procesa
aproximadamente cinco lineas, entre ellas, jaleas y mermeladas, concentrados de
jugo, encurtido de palmito y con proyectos actuales de vinos de frutas tropicales y

vinagres naturales.
Caracteristicas nutricionales de frutas:

e Presentan un alto contenido de hidratos de carbono, frecuentemente como
azucares mono y disacéaridos (glucosa, fructosa y sacarosa) que les confieren
dulzor a las frutas. Cuanto mas maduras son, mayor concentracion de
azlcares tienen.

e Contienen importante aporte vitaminico (vitaminas A, C, B1, B2, B6, acido
félico) y mineral (potasio, hierro, calcio, magnesio, silice, zinc, sulfatos,
fosfatos, cloruros).

e Aportan fibra, principalmente celulosa y pectinas.

e La mayoria tienen un alto contenido de agua que oscila entre un 80 y 95 por
ciento.

e Poseen antioxidantes, flavonoides, terpenos, selenio, compuestos fendlicos y

sustancias fotoquimicas. (nutricional, 2011)

Una de las funciones que tenemos como seres Vvivos es justamente la necesidad
de la alimentacion, siendo ésta necesaria cubrirse mediante la incorporacion de
una dieta equilibrada, que permita cumplimentar con todos los nutrientes y
proteinas que nuestro cuerpo necesita para poder afrontar nuestras exigencias

energéticas cotidianas.
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Entre estos alimentos recomendables uno de los mas ingeridos son las frutas,
siendo aquellos productos comestibles de las especies vegetales que
generalmente cuentan con un sabor dulce muy agradable por lo que son
apreciadas en combinacion con productos como helados, yogur, tortas y batidos

(Importancia, una guia de ayuda, 2016)

Tabla 5. Productos derivados de frutas y vegetales

Derivados de Frutas y Vegetales

Jugos Néctares Vinos Mermeladas

Frutas caramelizadas | Vinagre Conservas Encurtidos

Frutas Deshidratadas | Concentrados Jaleas Fermentados

Creacion: Fuente propia.

2.4.6. Cereales

Los cereales figuran entre los primeros cultivos que los pobladores antiguos
sembraron y cosecharon. Las antiguas civilizaciones florecieron en parte debido
a sus habilidades para producir, almacenar y distribuir los cereales: maiz en el
continente americano antes de la llegada de los europeos; arroz en las grandes

civilizaciones asiaticas; cebada en Etiopia y el nordeste de Africa.

Los cereales forman una parte importante de la dieta de muchas personas. Segun
datos de la FAO (2011), el suministro energético de los cereales en el mundo fue
1.296 Kcal/persona/dia. A nivel mundial, la proporcién de energia aportada por los
cereales permanece estable en el tiempo y representa cerca del 50 % de la
energia alimentaria. En los paises en vias de desarrollo se sitia en el 50-60 %, y
en los paises industrializados se situa en el 30-35 %. La distribucion de las calorias

proporcionadas por el trigo, arroz y otros cereales.

Distribucién de calorias proporcionadas por los principales alimentos en los paises
en desarrollo. (EDUALIMENTARIA, 2016)
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Grafico #1. Distribucion de calorias
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Los cereales son un conjunto de plantas cuyas semillas o granos se emplean para
la alimentacion humana o del grano, por lo general molidos en forma de harinas.
Contiene almidén que es el principal componente de los alimentos humanos, el
cual se caracteriza en forma individual como fécula y es un ingrediente
fundamental de la industria alimentaria. El germen de las semillas contiene lipidos
en proporcién variables que permiten la extraccion de aceites vegetal de ciertos
cereales. La semilla estd4 envuelta por una cascara formada sobre todo por la
celulosa. Algunos cereales contienen algunas proteinas, el gluten indispensable

para que se forme el pan.

El termino cereales, deriva de Ceres, diosa romana de la agricultura. Los cereales
pertenecen a la familia de las gramineas (gramineae).

Los cereales y los productos que de ellos se derivan son los alimentos basicos
con mayor importancia. Aunque estos no pertenecen a ninguna familia especifica
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de gramineas en el sentido estricto de la palabra, la eleccion de algunas especies
como fuente de alimentos parece haber estado determinada por el mayor tamario
de semilla o por la facilidad de obtenerla en una cantidad suficiente después de
haber sido liberado la cascara la cual no es comestible. (latino, 2008)

Tabla 6. Productos derivados de cereales

Cereales

Poli cereal Cebada Cacao Semilla de jicaro

Cereal de arroz. Linaza Chilla Flor de Jamaica

Cereales de avena | Aceite Maiz Leche de soya

Creacion: Fuente propia.

2.5. Cursos de Capacitacion

Los cursos de capacitacion son una gran herramienta para obtener mejoras
notables personal y profesionalmente. Es por esto que son necesarios para que
las personas puedan ofrecer un trabajo eficiente y cumpliendo todas las

exigencias del consumidor.

Dependiendo del nivel de exigencia requerida existe una gran variedad de temas
de cursos de capacitacion teérico practicas en el entorno de produccién de
alimento, que como objetivo principal tiene garantizar la inocuidad alimentaria para

el consumidor.

La identificaciébn de las capacidades del personal, asi como sus deseos de
superacion es sumamente importante, esto se hace con el objetivo de evitar
esfuerzos vanos, por tanto, el manejo de estructuras organizacionales con
enfoques claros, sin mediar intereses, conlleva a crear un personal calificado y

altamente productivo.

La Inversion en cursos de capacitacion o talleres de capacitacion enriquece la

competencia laboral y profesional, por tanto, lleva a las empresas u
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organizaciones a la obtencion de mejores resultados. Preparar personal
administrativos en lugar de los técnicos o jefes de proceso ha sido una formula
fallida, esto no indica que no se deba capacitar al personal de ambas areas para

gue exista una buena comunicacion.

Tomando en cuenta lo antes mencionado, los cursos tedricos practicos que se

impartiran en la planta piloto procesadora de alimentos son los siguientes:

v' Manejo y Manipulacién de alimento.
v' Procesamientos de alimentos:

e Carnicos.

e Cereales

e Raices y tubérculos

¢ Panificacion.

e LA4cteos

e Frutas.

v' Tecnologias e innovacién alimentarias.

<

Tecnologia e innovacién de equipos para procesamiento alimentario.
v" Normativas para empresas agroindustriales.

e Buenas Practicas Agricolas

e Buenas practicas de Manufactura

e POES

e HACCP

e Trazabilidad

¢ Normativas NTON, RTCA, ISO y Codex Alimentarius
v" Administracion de Negocios Agroindustriales.
v' Técnicas de optimizacion de recursos para el funcionamiento de empresas
agroindustriales.

v' Técnicas de Marketing.

<

Agroindustria, salud y nutricion.

v' KAIZEN y 5'S aplicado a empresas agroindustriales.
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2.6. Analisis de lademanda

Para analizar la demanda que tendra la planta piloto agroindustrial se han utilizado
datos primarios obtenidos de encuestas aplicadas a estudiantes de undécimo afio
de secundaria, estudiantes de Ingenieria Agroindustrial de la UNI Juigalpa y la
UNAN FAREM-CHONTALES, estudiantes de Centros Tecnolégicos (Tecnoldgico
German Pomares), micro, pequefas y medianas empresas del departamento de
Chontales y datos secundarios, como son estadisticas emitidas por el Ministerio
de Educacion (MINED), Instituto Nacional de Informacién de Desarrollo (INIDE),
Universidad Nacional de Ingenieria (UNI), Ministerio Economia Familiar,
Cooperativa, Comunitaria y Asociativa (MEFFCA) y la Alcaldia Municipal de
Juigalpa, las cuales son encargadas de llevar el control estadistico de la
poblacion, la educacion y el nimero de mipymes activas en Juigalpa. Ver tabla 1

anexos.

Tabla 7. Posibles usuarios de la planta piloto agroindustrial

Posibles usuarios por sector Cantidad de posibles usuarios

Estudiantes Graduados Agroindustria
Técnicos e Ingenieros anualmente

120 personas

Estudiantes UNI-UNAN-LICEO AGRICOLA 90 estudiantes
500 Mipyme 1,500 trabajadores

Estudiantes 5% aflo de secundaria 1,003 estudiantes

Total 2,713 personas

Fuente: Creacion propia.

Las 2,713 personas obtenidas de la tabla 7, representan la demanda de usuarios
probables anualmente que tendria la planta piloto agroindustrial en las diferentes
modalidades de procesamiento. El hecho que se capacite determinado personal en
un momento dado no deja de ser potenciales como consumidores debido a que
siempre hay nuevas tecnologias tanto en equipos, insumos y nuevos productos, sin

descartar las nuevas empresas que afio con afio surgen con el desarrollo del pais.
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2.7. Proyeccion optimista de la demanda
Se realizaron pronésticos de la demanda que tendra la planta piloto agroindustrial

tomando en cuenta que Nicaragua esta desarrollando proyectos tales como:

2.7.1. Proyecto canalero

Este proyecto traera nuevas oportunidades de comercio y desarrollo del pais de
Nicaragua, se importara mano de obra y servirA como ruta de acceso maritima,
dicho aumento de poblacién exigira mayor cantidad de alimentos de calidad e
inocuos que satisfagan las necesidades de los consumidores tanto como

visitantes extranjeros como nuestros pobladores.

2.7.2. Necesidad de mano de obra calificada

En Juigalpa Chontales existen aproximadamente 500 Mipymes dedicadas a la
elaboracién de productos alimentarios tales como: panificacion, lacteos, cereales
y harinas, apicultura, jugos y bebidas, restaurantes y comiderias, entre otras, en
los cuales el gobierno esta muy interesado en crear capacidades en pequefios

negocios para contribuir al desarrollo socioeconémico.

2.7.3. Carretera panamericana

Esta nueva ruta San Benito-San Carlos con la creacion del nuevo puente Santa
Fe ubicado en San Carlos, Rio San Juan, haciendo uniéon con Costa Rica,
permitira el acceso terrestre de turistas, dichos visitantes demandaran variedades
de productos alimenticios de alta calidad. Esta via es complementaria a la

carretera panamericana que existe actualmente.

2.7.4. Programa Nacional de Agroindustria Rural (PNAIR)

Forma parte de la estrategia sectorial productiva del programa de desarrollo rural,
impulsado por el gobierno actual, que se enfoca en los procesos de agro
alimentacion, contribuyendo a la seguridad alimentaria y promoviendo que los
pequefios productores generen y aumenten las economias rurales con procesos

gue generen valores agregados sustantivos.
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2.7.5. Technoserve

Es una organizacion no gubernamental, enfocada en el desarrollo econémico de
Nicaragua, ayuda a los hombres y mujeres con espiritu empresarial a desarrollar
empresas rentables que contribuyan a generar crecimiento econémico para sus
familias, sus comunidades y pais. La politica de trabajo se enfoca en la creacion
de mano de obra calificada y creacién o mejoramiento de las lineas de produccion

con equipamiento especializado.

2.7.6. CARUNA

Es una cooperativa que opera en el area de crédito y ahorro y colabora con el
financiamiento a campesinos y productores para potenciar a las fincas agricolas
y agropecuarias de Nicaragua. Sus politicas establecen que cada cliente es un
socio y por tanto tienen todos los derechos y deberes que le acredita esta
condicion, entre ellos ser beneficiarlo del usufructo obtenido en sus operaciones

como institucion.

2.8. Proyeccion pesimista de la demanda

2.8.1. Materia prima

La globalizacién del mercado, la abundancia de materia prima de calidad y con
precios bajos, un sector poco organizado en la estandarizacion de normas y
procedimientos comerciales en el campo, generan atraccion a las grandes
empresas transnacionales, que ven a Nicaragua como un granero. Por tanto, las
incursiones en nuestro panorama de estas megaempresas pueden reestructurar

los canales y politicas de comercializacion de las materias primas.

En los Ultimos afios se han encontrado ejemplos claros de la adquisicion de
empresas representativas de nuestro pais, como son: La Perfecta, Eskimo y La
Completa, por consorcios extranjeros con capitales solidos y claros proyectos de

expansion en la region.
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2.8.2. Programay politicas econdémicas gubernamentales

El cambio de gobierno es un factor que afecta la economia de los pequefios
empresarios porque se reajustan las estrategias del gobierno y la ayuda financiera
y técnica para el sector de pequefias empresas es incierta.

2.8.3. Nuevos centros de estudios agroindustriales

Al ingresar nuevas Universidades en Juigalpa que desarrollen capacitaciones del
mismo gremio en la ciudad, crearia un exceso de oferta, donde la demanda
automaticamente disminuye para cada una de las universidades que brinden este

servicio.

2.8.4. Arraigo tradicional de las empresas
En algunos casos los empleadores no capacitan a sus empleados por diversas
causas, ya sea por factores econdmicos, falta de conocimientos, temor a la

innovacion, o simplemente tradicionalismo.

2.9. Fuente de informacién primaria

Las fuentes de informacion primaria estan constituidas por el propio usuario, para
recopilar la informacién sobre la aceptacion de la planta piloto agroindustrial en el
departamento de Chontales, se utilizé la técnica cuantitativa que es la encuesta,
gue fue aplicada a los undécimos afios de estudios secundarios, estudiantes del
Técnico Agroindustrial German Pomares, estudiantes de Ingenieria Agroindustrial
y Mipymes en el Departamento de Chontales. Ver modelo de encuesta en tabla 2

anexos.

En la tabla 8, se detalla el analisis de los posibles usuarios con los que la planta
piloto cuenta, tomando a los 2713 posibles usuarios, que es el tamafio de
poblacién global de posibles usuarios, para ello se realizo el calculo de muestra
aplicando un nivel de confianza del 95.5% que es lo mismo decir que nos podemos
equivocar con una probabilidad de 4,5%, a este proceso se le aplico un coeficiente

de error muestral del 8%, el error muestral es la diferencia que puede haber entre
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el resultado que obtenemos preguntando a una muestra de la poblacién y el que
obtendriamos si preguntaramos al total de ella, asi mismo se aplico la proporcion
de individuos del 0.5% que poseen en la poblacion la caracteristica del estudio,
de igual forma la proporcion de individuos es de 0.5% que no poseen en la
poblacién la caracteristicas para aplicar a la planta piloto procesadora de
alimentos, una vez obteniendo estos datos se procedié a encontrar el tamafio de

la muestra o el nimero de encuestas por aplicar.

Tabla 8. Analisis de muestreo

Muestra 148 Global (2713)
% Si % No Si No

Trabajado en Proceso 50,68 49,32 1375
Tiene Empresas 5,41 94,59 147
Quieren Aprender 95,27 4,73 2585
Emprender Empresas 91,89 8,11 2493

Preguntas

Recibido Capacitaciones 44,59 55,41 1210
Mejorar en Capacitaciones 45,27 54,73 1228
Recibir Capacitaciones 91,89 8,11 2493
Procesar otros Productos 96,62 3,38 2621
Conocen Normativas 64,19 35,81 1741
Recibir Cursos Especificos 100,00 0,00 2713

Creacion: Fuente propia.

Una vez procesado los datos con la ecuacion uno (1) ubicada en anexos 3, generé
como resultado el tamafio de muestra de 148 posibles usuarios a los que se
realizo la encuesta, donde en un 100% acertaron en recibir educacion en la planta
piloto procesadora de alimentos. En los graficos 2 y 3 se representa el
comportamiento de muestreo de las respuestas positivas y negativas obtenidas

en la encuesta.
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Grafico #2. Analisis de muestreo
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2.10. Fuentes de informacion secundaria

Para la obtencidn de informacion en el proyecto se utilizaron fuentes secundarias
tales como: estadisticas emitidas por el Ministerio de Educacion (MINED), por el
Instituto Nacional de Informacion de Desarrollo (INIDE), Ministerio de la familia
cooperativa asociativa y la alcaldia municipal las cuales nos brindaron datos
reales de estudiantes del ultimo afio de secundaria, poblacion econémicamente

activa y el numero de Mipyme establecidas en la ciudad de Juigalpa.

2.11. Analisis de la oferta

La oferta es la cantidad de bienes o servicios que un cierto nimero de productores
o prestadores de servicios estan decididos a poner a la disposicién del mercado a
un precio determinado. (Urbina, Evaluacion de proyectos, 2013).

2.11.1. Principales productores

En la Ciudad de Juigalpa, Chontales, solamente el Instituto Técnico German
Pomares brinda educacion técnica agroindustrial a la poblacién de Juigalpa, pero
dicha institucion posee limitaciones en su oferta, debido a que no cuenta con las
condiciones necesarias de equipo y personal, para abarcar toda las areas de
procesos de alimentos de las materias primas que se pueden aprovechar en esta
region y consecuentemente solo le permite impartir cursos de ciertos derivados
de lacteos como son yogur y queso. Actualmente el modulo de lacteos no se
apertura debido a que carecen de personal preparado para impartir dichos cursos.
Ellos poseen la limitante de no abrir sus cursos de forma continua, ademas de

carecer de personal especializado contratado de forma permanente.

El Liceo es una institucion, donde los servicios de capacitacion que brinda a la
poblacidn, son gratuitos, debido a que es financiada por el gobierno, ademas
genera ingresos propios por los productos elaborados durante las practicas de los

estudiantes, los que son comercializados en la misma institucion.

36



Planta Pelote Procesadona de Himentos m

2.12. Proyeccion de la oferta

La implementacion de estos proyectos relacionados con el desarrollo productivo
de la agroindustria tiene una particularidad de beneficio donde el gobierno apoya
constantemente a este sector, por medio de capacitaciones y seminarios. Sin
embargo, al menos en este departamento no se cuenta con las condiciones
requeridas en el procesamiento de alimentos, que va, desde falta de personal
capacitado, hasta maquinarias especializadas. Por tanto, las deficiencias en la
aplicacion adecuada de las diferentes normativas, pone en riesgo la inocuidad de

los alimentos y por tanto la seguridad de los consumidores.

En el departamento de Chontales se extiende una amplia necesidad de adquirir
nuevos conocimientos en las areas productivas, ya que cuenta con un gran
potencial de recursos agropecuarios, destacando un clima tropical que permite
variedades de materia prima, suelos fértiles, expansion territorial, entre otros.
Dada esta situacion no es de extrafiar que el gobierno tenga en cuenta que hay
una necesidad de capacitar a los pobladores de esta region de modo que
aumenten los valores agregados en la cadena productiva y no seamos

enteramente suplidores de materias primas.

2.13. Analisis de precios

Debido a que la planta piloto procesadora de alimentos no procesara un producto
de comercializacion, mas bien ofrecera un servicio educativo en las areas de
proceso de la agroindustria, el precio por su servicio estara basado en los gastos
incurridos en el servicio de capacitacion tales como la compra de insumos,
materias primas, pago de némina, pago de servicios basicos, la construccion del
edificio y la compra de maquinaria se proyectara a recuperar en un periodo de 10

anos.

No es objetivo de la institucion lucrarse con este tipo de servicio, sino que es parte
de la politica de la universidad ofrecerle a la sociedad las tecnologias vy

conocimientos que abonen al desarrollo del pais.
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En la siguiente tabla se detallan los ingresos anuales de la planta, donde se

encuentra el precio de capacitacion por persona.

Tabla 9. Determinacion de los ingresos

Ingresos Anuales

Médulos Usuarios Precio por Precio Total
Operacionales anuales usuario US$ US$

Lacteos 7.548,60
Céarnicos 7.548,60

Raices y tubérculos 7.548,60

Frutas y vegetales 7.548,60
Cereales 7.548,60
Panificacion 7.548,60

Total US$ 45.291,60

Creacion: Fuente propia.

Los aranceles estan distribuidos en seis mdédulos que son las areas de procesos
de la planta, cada uno con una capacidad de 15 estudiantes, en la tabla anterior
se detalla el precio por persona, los cursos tienen una duracién de tres meses y

una frecuencia de 8 horas por semana.

2.14. Determinacion de costos
Para capacitar a los usuarios de la planta piloto Agroindustrial se realiz6 una
evaluacion en los gastos operacionales en los cuales se encuentran los costos de

electricidad, agua, insumos, nomina y utiles de oficina.

En la siguiente tabla se muestra un aproximado del costo por capacitacién de cada

estudiante por encuentro.
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Tabla 10. Gastos operacionales por persona

Gastos operacionales Precio/persona (US$)

Consumo de energia

Agua

Pago de nomina

Utiles de oficina

Total US$ 4.60

Creacion: Fuente propia.

2.15. Conclusion del estudio de mercado

El crecimiento anual de la poblacion mundial es real, cada dia se necesitan mas
alimentos y personal calificado para la elaboracion de productos alimentarios, por
lo tanto es un objetivo de la Universidad capacitar a la poblacién del Departamento
de Chontales, para no seguir vendiendo las materias primas sin valor agregado,
se formaria parte del desarrollo de programa de agroindustria en la zona,
brindariamos no solamente inspecciones, sino en potencializar el crecimiento de
las empresas apoyandolos mediante un seguimiento y pasantias de los
estudiantes de la Universidad Nacional De Ingenieria, ya que serian una mano de
obra calificada, después de ver la necesidad de las zonas con gran cantidad de
materias primas pero con poco valor agregado, por ende se determina como un
proyecto viable para el desarrollo de la sociedad la creacién de una planta piloto

procesadora de alimentos en la Ciudad de Juigalpa- Chontales.
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CAPITULO 3. ESTUDIO TECNICO

Conforma la segunda etapa de los proyectos de inversion, en el que se
contemplan los aspectos técnicos operativos necesarios en el uso eficiente de los
recursos disponibles para la produccion de un bien o servicio deseado.
(Economia, s.f.). En el cual se analizaran la determinacion del tamafio 6ptimo,
macro y micro localizacion, ingenieria del proyecto, planta fisica, estructura
organizacional, mano de obra, materia prima, insumos, marco legal, maquinaria y

todos los equipos que se necesitaran para el funcionamiento de la planta piloto.

3.1. Determinacién del tamafio 6ptimo de la planta

La determinacion del tamafio de una planta, esta dado por la capacidad instalada
de produccion de bienes y/o servicios de la misma, dicha capacidad de produccion
es expresada en términos de productos elaborados por ciclo, turno, afio, segun el
sistema adoptado para trabajar. (Urbina, Evaluacion de Proyectos, 2013)

3.1.1. Macro localizacion

Macro localizacion, también llamada macro zona, es el estudio de localizacion que
tiene como propdsito encontrar la ubicacion mas ventajosa para el proyecto.
Determinando sus caracteristicas fisicas e indicadores socioeconémicos mas

relevantes. (Urbina, Evaluacion de proyectos, 2013)

La planta piloto procesadora de alimentos estara ubicada en la ciudad de Juigalpa-
Chontales, el cual posee el primer lugar en el Departamento por el tamafio de su
poblacién, ademas tiene acceso central a vias de comunicacion hacia diferentes
ciudades en el pais, con facil acceso de transporte entre los poblados cercanos y

es una ciudad que tiene tendencias al desarrollo.
3.1.2. Micro localizacién

Conjuga los aspectos relativos a los asentamientos humanos, identificacion de

actividades productivas, y determinacion de centros de desarrollo. Seleccion y
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delimitacién precisa de las areas, también denominada sitio, en que se localizara
y operara el proyecto dentro de la macro zona. (Urbina, Evaluacion de proyectos,
2013).

La planta piloto procesadora de alimentos estara situada en la Universidad
Nacional de Ingenieria, ubicada del rastro municipal 1 cuadra al este, en la ciudad
de Juigalpa, Departamento de Chontales. La direccion de la planta posee un facil
acceso para la poblacion mediante buses urbanos y locales, ademas en la
ubicacion del terreno se cuenta con acceso a los servicios publicos basicos que

necesita la planta.

3.1.3. Localizacién 6ptima del proyecto
Es la que contribuye en mayor medida a que se logre la mayor tasa de rentabilidad
sobre el capital (criterio privado) u obtener el costo unitario minimo (criterio social).

(Urbina, Evaluacion de Proyectos, 2013).

3.2. Ingenieria de proyecto

Se entiende por ingenieria de proyecto, la etapa dentro de la formulacién de un
proyecto de inversion donde se definen todos los recursos necesarios para llevar
a cabo el proyecto. (Proyectos, 2010)

3.3. Descripcion del proceso productivo

La planta piloto procesadora de alimentos brindara el servicio de capacitacion a la
poblacion del Departamento de Chontales, destinando un dia a la semana para
cada curso, con una duracién de ocho horas diarias para cada uno, lo cuales
tendran una duracion total de tres meses. Dichas capacitaciones seran continuas
durante todo el afio, y los estudiantes no dejaran de ser posibles usuarios puesto
gue el personal de la planta estara en constante actualizacion. Como las clases
practicas estan destinadas un dia por semana se impartira clases tedricas en la
sala de auditorio a otro de los grupos de las otras areas y asi sucesivamente para

los demas estudiantes.
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3.3.1. Planta fisica

La estructura fisica de la planta piloto procesadora de alimentos se encuentra
diseflada en seis areas principales que son las del proceso directo, las
dimensiones de las areas principales son uniforme, dos bafios varén y mujer, una
sala de auditorio una sala de oficinas, la dimension de construccion en total es de

445,56 m?. Ver plano en anexos 29.

3.3.2. Equipos

En la planta piloto procesadora de alimentos se instalaran los equipos respectivos
para cada una de las areas, se generara una distribucion de equipos de acuerdo
a los procesos, seguridad y ergonomia tanto para los trabajadores y para los
usuarios. Ver en anexo 8 tabla 2, anexo 9 tabla 3, anexo 10 tabla 4, anexo 11

tabla 5, anexo 12 tabla 6, anexo 13 tabla 7.
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Tabla 11. Maquinas y equipos necesarios para el funcionamiento de la planta

Maquinas y equipos

Molino
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Maquinas y equipos

Palas

Licuadora

Moldes

Cocinas

Filtros

Mezcladora

Pichingas

Cuchillos

Picadora manual

Mesas acero inoxidable

Agitador

Ollas

H
H

Envasadora

Embutidora manual

Descremadora

Pesas

Batidora

Mazo

Sartenes

Refrigeradora

Amasador

Horno

Despulpadora

Rebanadora

Marmita

Secador

Licuadora industrial

Tamices

Encorchadora

Selladora

Envasadora

Espatula

Trampa de agua

Pasteurizador

Fermentador

Liras

Destilador

RlRrlRPR|IRP|IPIRPRIRP|RIRP|IDMPRP|IRPRIR|IRP|RIN|IFR|O

Prensas

Creacion: Fuente propia.
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Tabla 12. Insumos y Equipos de laboratorio

ﬂ Equipos de laboratorio

1 Cuajo PH-metro
[2 carmin 1 kg Bafio Maria himedo
Sal de cura 1 kg Lactodensimetro
Acido citrico 1 kg Caja de tubo de ensayo
Pectina 1 kg Centrifuga para 4 tubos
Levadura 1 kg Termometro digital
7 Preservantes NS-1047S 1 kg Probeta de 10 ml
8 Cloruro de Calcio 20 L Pipeta graduada de 10 ml
9 Azdlcar 25 1b Bureta de 50 ml
10 Saborizante Fresa 2 kg Embudo de vidrio
11 Sal Baker de 50 ml
12 Estabilizante Matraz Erlenmeyer 25 ml
13 Colorante Rojo 40 2 kg
14 Cultivo R 704 50 und 1 und
|15 Cultivo Harmony 50 und 1 und
16 Cultivo Flora Danica 50 und 1 und
17 Alcohol Etilico 1L

Creacion: Fuente propia.

3.4. Distribucién de la planta

La distribucion en planta se define como la ordenacion fisica de los elementos que
constituyen una instalacion sea industrial o de servicios. Esta ordenacion
comprende los espacios necesarios para los movimientos, el almacenamiento, los
colaboradores directos o indirectos y todas las actividades que tengan lugar en
dicha instalaciéon. Una distribucién en planta puede aplicarse en una instalacion

ya existente o en una proyeccion.

En un entorno globalizado cada vez mas las compafiias deben asegurar a través
de los detalles sus margenes de beneficio. Por lo tanto, se hace imperativo evaluar
con minuciosidad mediante un adecuado disefio y distribucion de la planta, todos
los detalles acerca del qué, cémo, por qué y donde producir o prestar un servicio,
asi como los pormenores de la capacidad de tal manera que se consiga el mejor

funcionamiento de las instalaciones.

44



Planta Pelote Procesadona de Himentos m

Esto aplica en todos aquellos casos en los que se haga necesaria la disposicion
de medios fisicos en un espacio determinado, por lo tanto, se puede aplicar tanto

a procesos industriales como a instalaciones en las que se presten servicios.

3.4.1. Objetivos del disefio y distribucion en planta

El objetivo de un trabajo de disefio y distribucion en planta es definir mediante un
analisis la ordenacion de las areas de trabajo y del equipo que sea la mas eficiente
en costos y operatividad al mismo tiempo que sea la mas segura y ergonémica

para los trabajadores.

3.4.2. Reduccion de riesgos profesionales y de trabajo

Se contempla el factor seguridad desde el disefio y es una perspectiva vital desde
la distribucion, de esta manera se eliminan las herramientas en los pasillos; los
pasos peligrosos, se reduce la probabilidad de resbalones, los lugares insalubres,

la mala ventilacion, la mala iluminacion, etc.

3.4.3. Ergonomia del trabajador

Con la ingenieria del detalle que se aborda en el disefio y la distribucién se
contemplan los problemas que afectan a los trabajadores, el sol en forma directa
en areas de trabajo, iluminacién deficiente, emisiones de sonidos con altos
decibeles o perturbadores, son algunos factores que al solucionarse incrementan
la moral del colaborador al sentir que la direccion se interesa en ellos. El personal
necesita de condiciones especificas establecidas en normativas laborales que
permiten la seguridad y bienestar emocional del trabajador.

3.4.4. Incremento de la productividad

La optimizacion de los recursos se obtiene por una adecuada tecnologia y
procedimientos operativos técnicos especializados donde el trabajador es el
responsable directo del cumplimiento de los parametros de productividad,
optimizacién del tiempo, cumplimiento de las metas, control de calidad

estandarizado, pero si las condiciones de disefio de las lineas de produccion no
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son adecuadas la productividad se ve reducida, asi como también si los factores
como, desplazamientos largos, hacinamiento en las areas de trabajo, trabajos
repetitivos sin programacion de descanso, afecta negativamente al trabajador y
de forma permanente la productividad de la empresa.

3.4.5. Optimizacion del tiempo

Al balancear las operaciones se evita que los materiales, los operarios y las
maquinas tengan que esperar. Debe buscarse como principio fundamental, que
las unidades de produccion obtenidas sean almacenadas de inmediato, evitando
aglomeracién de productos en las areas de trabajo o directamente en el piso de

los pasillos creando congestionamiento.

3.4.6. Optimizacion del espacio

Al minimizar las distancias de recorrido y distribuir éptimamente los pasillos,
almacenes, equipos y trabajadores, se aprovecha mejor el espacio. Como
principio se debe optar por utilizar varios niveles, ya que se aprovecha la tercera

dimensién logrando ahorro de superficies.

3.5. Estructura organizacional del proyecto
La finalidad de una estructura organizacional es establecer un sistema de papeles
gue han de desarrollar los miembros de una entidad para trabajar juntos de forma

Optima y que se alcancen las metas fijadas en la planificacion.

Segun Mintzberg, (1984) “es el conjunto de todas las formas en que se divide el

trabajo en tareas distintas y la posterior coordinacién de las mismas”

La estructura organizacional es una estructura intencional de roles, cada persona
asume un papel que se espera que cumpla con el mayor rendimiento posible. La
planta piloto procesadora de alimentos requerira las prestaciones con un niumero
de personal de 8 trabajadores debidamente calificados para el servicio

especializado que se brindara, cada uno tendra funciones diferentes los cuales en
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Su conjunto complementaran el trabajo a realizar y son indispensables para las

funciones de cada area.

3.6. Estructura organizacional de la planta
Administrador
I I I | 1 | I 1
Docente Docente Docente Docente Docente Docente
hrs. de hrs. de hrs. de hrs. de hrs. de hrs.de  Conserje
lacteos carnicos  raicesy tub. frutas cereales  panificacion

El personal de trabajo en la planta piloto agroindustrial estara integrado por las

siguientes personas, los cuales desempefaran las siguientes funciones:

v

Administrador: es quien organizara los dias a impartirse los cursos, nombres y
nameros de estudiantes, organizard las conferencias externas a realizarse,
cumplira con el control de los ingresos monetarios, supervisara las funciones
de los responsables de las otras areas, efectuara los pagos de ndmina,
servicios publicos, mantenimiento del local, compra de insumos y materias

primas y servicios generales.

Conserje: su jefe inmediato es el administrador, se encargara de la limpieza
total de la planta piloto, mantendra el aseo en todas las areas y apoyara en las
actividades de compras y asistencia a los docentes que imparten los cursos y
seminarios.

Docente horario de area de lacteos: su jefe inmediato es el administrador, es
el encargado total del area de procesamiento de lacteos, de igual forma es
qguien prestara el servicio de capacitacion a los estudiantes inscritos en el

curso, apoyara con el orden, aseo y disciplina en su area de proceso.

Docente horario area de carnicos: su jefe inmediato es el administrador, es el

encargado total del area de procesamiento de carnicos, sera quien preste el

47



Planta Pelote Procesadona de Himentos m

servicio de capacitacion a los estudiantes inscritos en el curso, apoyara con el

orden, aseo y disciplina en su area de proceso.

Docente horario de raices y tubérculos: su jefe inmediato es el administrador,
es el encargado total del area de raices y tubérculos, prestara el servicio de
capacitacion a los estudiantes inscritos en el curso, apoyara con el orden, aseo

y disciplina en su area de proceso.

Docente horario de area de frutas: su jefe inmediato es el administrador, es el
encargado total del area de frutas, prestara el servicio de capacitacion a los
estudiantes inscritos en el curso, apoyara con el orden, aseo y disciplina en su

area de proceso.

Docente horario de area de cereales: su jefe inmediato es el administrador, es
el encargado total del area de cereales, prestara el servicio de capacitacion a
los estudiantes inscritos en el curso, apoyara con el orden, aseo y disciplina

en su area de proceso.

Docente horario de area de panificacion: su jefe inmediato es el administrador,
es el encargado total del area de panificacion, prestara el servicio de
capacitacion a los estudiantes inscritos en el curso, apoyara con el orden, aseo

y disciplina en su area de proceso.
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CAPITULO 4. ESTUDIO ECONOMICO

Su objetivo es ordenar y sistematizar la informacion de caracter monetario que
proporcionan las etapas anteriores y elaborar los cuadros analiticos que sirven de
base para la evaluacién econémica. (Urbina, Evaluacion de proyectos, 2013). En
dicho estudio se determina costos, gastos, Tasa Minima Aceptable de
Rendimiento (TMAR), Tasa Interna de Retorno (TIR), Valor Actual Neto (VAN) y
flujo neto de efectivo de la planta piloto procesadora de alimentos, los cuales

determinaran la viabilidad econdmica del proyecto.

4.1. Costos de produccion
Los costos de produccion (también llamados costos de operacién) son los gastos
necesarios para mantener un proyecto, linea de procesamiento o un equipo en

funcionamiento. (FAO, s.f.).

Para determinar los costos de produccién del servicio que ofrecera la planta piloto
procesadora de alimentos se tomaron en cuenta el consumo de energia, consumo
de agua, insumos utilizados en el procesamiento de los alimentos, némina de
trabajadores en la planta y (tiles de oficina todos los antes mencionados

proyectados a su costo durante el primer afio de funcionamiento.

Tabla 13. Costos de produccién del primer afio

Consumo energia 6,394.34
Agua 1,506.46

Insumos 513.66
Némina 14,289.81
Utiles de oficina 452.17

US$ 23,156.44

Creacion: Fuente propia.
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4.2. Determinacion de lainversion inicial
Se denomina inversion inicial a la cantidad de dinero que es necesario invertir para

poner en marcha un proyecto.

La inversion inicial contempla dos grandes rubros, cuales son: infraestructura y
magquinaria y equipo (en conjunto se conocen como activo fijo). Se podria
considerar un tercer rubro denominado costos de operacién. A continuacion, se

presentan estos componentes por separado.

Después de evaluar los equipos de la planta, la construccion, los equipos de
seguridad y laboratorio, los insumos y utiles de oficina necesarios para el buen
funcionamiento en el inicio de operaciones, se determiné que la inversion inicial

de la planta piloto procesadora de alimentos es de US$ 193,793.27.

Tabla 14. Inversion total

Inversion Total

Concepto Monto US$

Equipos 43,115.34
Mano de obra 14,289.81
Planta fisica 133,668.00
Equipos de seguridad 588.66
Utiles de oficina 452.17
Equipos de laboratorio 1,165.63

Insumos

US$ 193,793.27

Creacion: Fuente propia.

4.3. Cronograma de inversiones
Es la presentacién de las inversiones detalladas por cada uno de los conceptos

basicos en funcion del tiempo en que se van a realizar, indicando las sumas a
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invertir en cada concepto, totalizadas por la unidad de tiempo que en este caso es

afos. (inversiones,doc, s.f.).

A continuacion, se muestra la distribucién de costos y gastos durante el afio cero
gue se llevara a cabo para la construccion y equipamiento de la planta piloto

procesadora de alimentos.

La inversion inicial esté distribuida en 10 meses estimados para la construccion
total de la planta junto con su debido equipamiento de laboratorio, areas de
procesos, Utiles de oficina, compra de equipos. Para la limpieza del terreno y la
instalacién de servicios basicos se asumié que serian facilitados por el Programa

Institucional UNI Regién Central.

La compra de insumos se realizard un mes antes de iniciar el funcionamiento de
la planta para tener a disposicion lo que se va a utilizar en la elaboracion de los
diferentes productos y no se realiza su compra antes por no correr riesgos en su

fecha de caducidad o pérdidas durante el almacenamiento.

Grafico #4 Cronograma de inversiones

Concento Precio Meses
P uss [1]2[3[4[5]6]7[8]910

Limpieza del terreno -
Construccion 133,668.00
Instalacidn servicios basicos

Compra de equipos 43295.34
Compra de equipos de laboratorio 1165.63
Compra de utiles de oficina 452.17
Compra de equipos de seguridad 588.66
Compra de insumos 513.66

4.4. Depreciaciéon de equipos
Es la pérdida de valor que sufren algunos activos fijos, a causa del proceso de
desgaste a que son sometidos dichos activos, asi como la obsolescencia o

antigiiedad de los mismos.
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La depreciacion debe basarse en la vida Gtil estimada del bien. Para la fijacion de
ésta es necesario considerar el deterioro por el uso y la accion de factores
naturales, asi como la obsolescencia por avances tecnologicos o por cambios en
la demanda de los bienes producidos o de los servicios prestados. La vida util
podra fijarse con base en conceptos o tablas de depreciacidén de reconocido valor
técnico.

A continuacién, se muestra la tabla de depreciaciones de los equipos que se
utilizaran en la planta piloto procesadora de alimentos:

Tabla 15. Depreciaciéon de equipos

Depreciacion de Equipos

900.00

| Amasadora-mezcladora 10.00
| Mesa de trabajo 350.00
| Embutidora Manual 450.00
Horno 3,300.00
Licuadora industrial 750.00
Cortadora de embutidos 650.00
Horno 3,300.00
Secador 300.00
Cocina industrial 250.00
Molino 450.00
Selladora 200.00
Mesa de trabajo 350.00
Molino 900.00
Tamiz 120.00
Secador 120.00
Mesa de trabajo 350.00
Espatula 50.00
Pasteurizador 8,000.00
Hiladora 8,000.00
Mesa de trabajo 350.00
Liras 200.00
Tinas 2,000.00

Creacion: Fuente propia.
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Tabla 15. Depreciacion de equipos (Continuacion)

DEPRECIACION DE EQUIPOS
Vida Util Precio US$ | Depreciaciéon Anual (US$)

Prensas

841.50

Palas

50.00

Moldes

280.00

Filtros

30.00

IPichingas

680.00

Picadora

100.00

Agitador

70.00

Envasadora

450.00

Descremadora

3,000.00

Mantenedora

180.00

Horno

3,200.00

Moldes

20.00

Batidora

1,250.00

Sartenes

20.00

Amasador

10.00

Despulpadora

3,000.00

Marmita

1,200.00

Mesa de trabajo

350.00

Licuadora industrial

750.00

Encorchadora

200.00

Envasadora

Fuente: Creacion propia.

450.00
47,481.50
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4.5. Capital de trabajo
Son aquellos recursos que requiere la empresa para poder operar. En este sentido
el capital de trabajo es lo que cominmente conocemos como activo corriente.

(Efectivo, inversiones a corto plazo, cartera e inventarios). (Gerencia, 2016).

Para determinar la pre factibilidad de instalar una planta piloto procesadora de
alimentos en el Departamento de Chontales se realiza un andlisis de aportar el
capital un solo inversionista y de igual forma se elaboré asumiendo que se
realizaria un préstamo con tasa de interés del 22%, ambos con un plazo de

recuperacion de diez afios.

Tabla 16. Capital de trabajo con y sin financiamiento

Capital de trabajo sin Capital de trabajo con
financiamiento financiamiento

Concepto | Porcentaje | Monto US$|fl Concepto | Porcentaje | Monto US$

Aporte: 100 % 167,515.56 [J| Aporte 40 % 67,006.22
Préstamo 0.00 % Préstamo 60 % 100,509.34

Total: US$ 167.515,56 Total: US$ 167.515,56

Fuente: Creacion propia.
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4.6. Estado de resultado con financiamiento

Para el empresario privado o inversionista el criterio principal es la viabilidad
econodmica financiera del proyecto, por ello el rendimiento o retorno que genera la
inversion realizada se midio utilizando basicamente tres métodos: TMAR, TIR,
VAN. En este caso se asumio que se realizara el préstamo de capital al Banco de
Finanzas (BDF) el cual representa el 60% de la inversion total, con un interés del
22% mensual, el primer afio de gracia, durante un periodo de 8 afios y el restante
40% de la inversion total que es el aporte de los socios, obteniendo resultados del
VAN igual a US$ -22,501.44 dicho valor compara el dinero de los flujos de
efectivos que aparecen en cada periodo se le aplican en el tiempo y se compara
con la inversion en el afio cero la cual nos indica que el VAN es mayor que la
inversion por lo tanto no se hace un proyecto aceptable econémicamente pero
representa un proyecto con mucho valor social para la poblacién del

Departamento de Chontales.
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ANO
CONCEPTO
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Ingreso US$ 0 45,291.60| 45,291.60| 46,197.43| 47,121.38| 48,063.81| 49,025.08| 50,005.5951,005.70 | 52,025.81(53,066.33
Egresos US$ -179.503,46 965.83| 1,554.49| 1,554.49 965.83| 1,554.49 965.83| 1,554.49 965.83| 1,554.49 965.83
Gastos operacionales US$ 0 23,156.44 | 23,305.72| 23,455.90| 23,606.97| 23,758.94| 23,911.83| 24,186.88[24,341.62 | 9,601.29| 9,697.30
|Depreciacién USs$ 0 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15
Costos Financieros US$ 0 25,580.71 | 24,140.54| 22,383.54| 20,239.99| 17,624.86| 14,434.41| 10,542.05| 5,793.38 - -
IUtiIidad antes de impuesto US$ -9,159.53| -8,457.31| -5,944.64| -2,439.56 377.36| 4,964.87| 8,974.02|15,156.72 | 36,121.88(37,655.05
Impuestos (30%) US$ -2,747.86| -2,537.19| -1,783.39 -731.87 113.21| 1,489.46| 2,692.21| 4,547.02|10,836.5611,296.51
Utilidad después de impuesto US$ -6,411.67|-10,994.50| -7,728.04| -3,171.42 490.57| 6,454.33| 11,666.22(19,703.74 | 46,958.4548,951.56
Depreciacion US$ 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15
Amortizacion del Préstamo US$ 0 6,546.22| 7,986.39| 9,743.39| 11,886.94| 14,502.07| 17,692.52| 21,584.8826,333.55 - -
Inversién US$ -179.503,46
FNE US$ -179.503,46 4,882.70| 1,740.04| 6,763.51| 13,463.67| 19,740.79| 28,895.00| 37,999.2550,785.44 | 51,706.60 53,699.71
VAN US$ -71.801,38 4,882.70| 1,740.04| 6,763.51| 13,463.67| 19,740.79 28,895.00 37,999.2550,785.44 | 51,706.60 53,699.71

22 %

27.58 %

Capital Propio

35.94 %

56

INDICADORES FINANCIEROS

US$ -22,501.44

7%




Planta Pilots Procesadora de Himentos

4.7. Estado de resultado sin financiamiento

Para determinar la factibilidad del proyecto sin financiamiento se realiz6 la
determinacion del flujo neto de efectivo de la planta procesadora de alimentos
donde se evalu6 el VAN (Valor Actual Neto) que puede definirse como la diferencia
entre el valor actualizado de los cobros y de los pagos generados por una
inversion, la Tasa interna de retorno (TIR) que es la tasa que iguala el valor
presente neto a cero, la Tasa minima atractiva de retorno (TMAR) es el porcentaje

gue se usa para hacer las equivalencias entre dinero de diferentes periodos.

Dado que el VAN es igual a US$ -18,707.54, la TMAR igual al 35.94 % que es la
rentabilidad minima que se desea obtener y la TIR al 31 % que es
aproximadamente la rentabilidad del proyecto esperada, por ello se determina que
no es un proyecto factible econémicamente pero de igual forma que se realizé con
el andlisis econdmico anterior ambos representan un proyecto de mucho valor

social para la poblacion del Departamento de Chontales.
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Dlanta Dilste Procesadora de Alimentos m

ANO
CONCEPTO
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Ingreso (US$) 0 45,291.60| 46,197.43| 47,121.38| 48,063.81| 49,025.08| 50,005.59| 51,005.70| 52,025.81| 53,066.33| 54,127.65
Egresos (US$) -179,503.46 065.83| 1,554.49| 1,554.49| 965.83| 1,554.49] 965.83| 1,554.49] 965.83| 1,554.49 965.83
Gastos operacionales (US$) 0 23,156.44| 23,305.72| 23,455.90| 23,606.97| 23,758.94| 23,911.83| 24,186.88| 24,341.62| 9,601.29| 9,697.30
Depreciacion (US$) 0 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15| 4,748.15 4,748.15| 4,748.15
Utilidad antes de impuesto (US$) 16,421.18| 16,589.07| 17,362.84| 18,742.86| 18,963.51| 20,379.78| 20,516.18| 21,970.22| 37,162.40, 38,716.37,

Impuestos (30%)

4,926.35

4,976.72

5,208.85

5,622.86

5,689.05

6,113.93

6,154.85

6,591.06

11,148.72

11,614.91

Utilidad después de impuesto (US$)

21,347.54

21,565.79

22,571.70

24,365.72

24,652.56

26,493.71

26,671.04

28,561.28

48,311.12

50,331.28

Depreciacion (US$)

4,748.15

4,748.15

4,748.15

4,748.15

4,748.15

4,748.15

4,748.15

4,748.15

4,748.15

4,748.15

Inversion (US$)

-179,503.46

FNE (US$)

35.94 %

-179,503.46

26,095.69

26,313.94

27,319.85

29,113.87
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29,400.71

31,241.86

31,419.19

33,309.43

53,059.27

55,079.43

INDICADORES FINANCIEROS

US$ -18.707,54

31 %
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V. CONCLUSIONES

En el estudio de mercado realizado se determind que existe un interés y una
demanda muy alta de cursos de capacitacion en el Departamento de Chontales,
asi como la poca oferta de capacitaciones alimentarias brindadas a la poblacion y
esto representa una oportunidad para la instalacion de la planta piloto procesadora

de alimentos.

Con el estudio técnico se determind la localizacion estratégica de la planta piloto
procesadora de alimentos que estard ubicada en el recinto del Programa
Institucional UNI Regién Central, el tamafio 6ptimo de la planta se disefié de
acuerdo a los equipos instalados en el area de procesos y al nimero de usuarios
de la planta, asi mismo se determiné la maquinaria, equipos, mano de obra y
estructura organizacional necesarios para su buen funcionamiento, el marco legal
de la planta piloto procesadora de alimentos estara referenciado al Programa

Institucional UNI Regién Central ya que formara parte de dicha institucion.

En el estudio econdmico se determiné mediante los flujos netos de efectivo sin
financiamiento y con financiamiento a un plazo de recuperacion de diez afios que
la instalacion de la planta piloto procesadora de alimentos no es un proyecto
econdmicamente factible, en el proyecto no se analizaron los demas servicios que
se podrian ofrecer en la planta, pero se debe tomar en cuenta que el proyecto no
solo tiene un criterio econédmico Mas que eso posee un criterio social, el cual
pretende contribuir al desarrollo socio econémico de la poblacion del
Departamento de Chontales, dandole un valor agregado a las materias primas
producida en nuestro pais y que por medio de la educacion brindada en la planta
piloto los pobladores y las empresas lleguen a tener un nivel alto de calidad en

sus productos.
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VI. RECOMENDACIONES

Concretizar en el estudio de mercado los planes de estudios para cada modulo

en la planta piloto procesadora de alimentos.

Tomar en cuenta los otros servicios que se podrian impartir en la planta piloto
procesadora de alimentos tales como asesorias, disefio de otros productos,
pruebas de control de calidad, desarrollar proyectos de investigacion de

productos alimenticios.

Establecer métodos de publicidad y propaganda para la planta piloto

procesadora de alimentos.

Una vez recuperada la inversién inicial permitir que los precios sean mas

accesibles a los usuarios.

En el estudio de pre factibilidad de la planta piloto procesadora de alimentos
no se realiz6 estudio de impacto ambiental debido a que el nivel de
procesamiento no es suficiente para que este requiera de un tratamiento de
desechos y genere perjuicios a nuestro ambiente, pero cuando la demanda
aumente también aumentara la produccion y en esta planta se vera obligado a

realizar su respectivo estudio ambiental.

60



o 0 bk~ w

10.

11.

12.

13.

14.

Planta Pilote Procesadora de e

VII. BIBLIOGRAFIA

(Junio de 2016). Obtenido de Entolux:
http://www.entolux.com/page.php?id=64
Agroindustria, D. d. (2016). FAO. Obtenido de

http://lwww.fao.org/ag/ags/industrias-agroalimentarias/carne-y-leche/grupos-

de-productos-carnicos/es/

Arenas. (1980). p.5.

BANPRO. (s.f.). Obtenido de https://www.banpro.com.ni/tarifarios.asp
Baptista. (2006).

CODEX..., N. D. (s.f.). FAO. Obtenido de
http://www.fao.org/docrep/meeting/005/w2198s/W2198S11.htm
CODIGO DE PRINCIPIOS REFERENTES A LA LECHE Y LOS
PRODUCTOS LACTEOS. (s.f.). Obtenido de
http://lwww.fao.org/docrep/meeting/005/w2198s/W2198S11.htm
Comite de Agricultura. (Abril de 2003). Obtenido de
http://www.fao.org/docrep/MEETING/006/Y8704S.HTM

Definicién. (s.f.). Obtenido de
http://lwww.definicionabc.com/salud/alimentos.php

Economia, U. (s.f.). Obtenido de
http://www.economia.unam.mx/secss/docs/tesisfe/GomezAM/cap2a.pdf
EDUALIMENTARIA. (23 de Enero de 2016). Obtenido de
http://www.edualimentaria.com/cereales-y-derivados-composicion-y-
propiedades

Euefic, Org. (23 de enero de 2016). Obtenido de
http://www.eufic.org/article/es/artid/Normas-de-la-industria-alimentaria-la-
importancia-del-APPCC/

FAO. (s.f.). Obtenido de
http://lwww.fao.org/docrep/014/am401s/am401s07.pdf

FAO. (s.f.). Obtenido de
http://www.fao.org/docrep/003/v8490s/v8490s06.htm

61



15.

16.

17.

18.

19.

20.
21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.

Planta Pilots Procesadora de Himentos

FAO. (2016). AGRICULTURE. Obtenido de
http://lwww.fao.org/agriculture/dairy-gateway/leche-y-productos-
lacteos/tipos-y-caracteristicas/es/#.V0oaplR97cs

FAO. (2016). FAO. Obtenido de http://www.fao.org/agriculture/dairy-
gateway/leche-y-productos-lacteos/tipos-y-
caracteristicas/es/#.V0oap1lR97cs

FAO, & CODEX. (s.f.). Obtenido de http://www.fao.org/food/food-safety-
guality/capacity-development/food-regulations/es/

FAO, C. (s.f.). Obtenido de http://www.fao.org/fao-who-
codexalimentarius/codex-home/es/

Gerencia. (Enero de 2016). Obtenido de http://www.gerencie.com/capital-
de-trabajo.html

Grinell. (1997).

Importancia, una guia de ayuda. (Enero de 2016). Obtenido de
http://www.importancia.org/frutas.php

Instituto Nacional de Tecnologia Industrial, Argentina. (s.f.). Obtenido de
http://www.inti.gob.ar/productos/pdf/mat_BPM.pdf

inversiones,doc. (s.f.). Obtenido de http://es.scribd.com/doc/94556713/4-3-
Cronograma-de-Inversion#scribd

ISO, ORG. (s.f.). Obtenido de http://www.iso.org/iso/home/standards.htm
latino, G. (2008). En Ciencia, tecnologia e industria de alimentos. Bogota:
D"vinni S.A.

MIFIC, G. (s.f.). Obtenido de
http://www.mific.gob.ni/fSNC/SNN/tabid/123/language/en-US/Default.aspx
Ministerio de Agricultura, Republica Dominicana. (2016). Obtenido de
http://lwww.agricultura.gob.do/perfiles/raices-y-tuberculos/

MINISTERIO DE DESARROLLO SOCIAL, Colombia. (Enero de 2016).
Obtenido de
http://sni.ministeriodesarrollosocial.gob.cl/fotos/02%20Ciclo%20de%20vida.
pdf

62



29.

30.

31.
32.

33.

34.

35.

36.

37.
38.

39.

40.

41.

42.

43.

Planta Pilots Procesadora de Himentos

MinisteriodeEconomiayFinanzas. (s.f.). Obtenido de
https://mef.gob.pe/index.php?option=com_content&view=article&id=876&lte
mid=100884&lang=es

nutricional, F. (Febrero de 2011). Obtenido de
http://www.fundaciondelcorazon.com/nutricion/alimentos/frutas.html
OMS. (s.f.). Obtenido de http://www.who.int/topics/food_safety/es/
Programa de calidad de los alimentos Argentinos. (s.f.). Obtenido de
http://www.conal.gob.ar/Notas/Recomenda/Boletin_ POES.PDF
Proyectos. (2010). Obtenido de
http://www.cocogum.org/Archivos/Ingenieria%20de%20Proyectos.html
Sampieri, R. (2003). Metodologia de la Investigacion. Mexico, D.F:
McGRAW-HILL/INTERAMERICANA EDITORES, S.A. DE C.V.
Tecnologico Costa Rica. (2008). Obtenido de
http://www.tec.ac.cr/sitios/Vicerrectoria/vie/vinculacion/empresas/OfertaTE
C/OfertaTEC/esc_centros/c_CIGA.htm

tipos de ivestigacion. (s.f.). Obtenido de
http://www.tiposdeinvestigacion.com/

UCR. (s.f.). http://www.ts.ucr.ac.cr/binarios/docente/pd-000169.pdf.
Universidad de Concepcién, Chile. (s.f.). Obtenido de
http://lwww.fiaudec.cl/?p=4189

Universidad de la Frontera, C. (s.f.). Obtenido de
http://agroindustria.ufro.cl/index.php/planta-piloto

Universidad Politecnica de Cartagena. (Mayo de 2015). Obtenido de
http://www.upct.es/~gio/trazabilidad.htm
UNIVERSIDADDEBARCELONA. (1998). Obtenido de
http://www.ub.edu/geocrit/b3w-129.htm

Urbina, G. B. (2013). En G. B. Urbina, Evaluacion de Proyectos. Mexico:
Editorial Mexicana, Reg. num 736.

Urbina, G. B. (2013). Evaluacion de proyectos. Mexico: interamericana
editores, S.A de C.V.

63



Planta Pilots Procesadora de Himentos

VIll. GLOSARIO DE TERMINOS

Alimento, Sustancia nutritiva que toma un organismo 0 un ser vivo para mantener

sus funciones vitales.

Calorias, Es una unidad de medida que determina la cantidad de calor eliminado
por un alimento durante su combustion. El valor energético de un alimento se

expresa en calorias.

Caracteristicas organolépticas, Son todas aquellas descripciones de las
caracteristicas fisicas que tiene la materia en general, segun las pueden percibir

los sentidos, por ejemplo, su sabor, textura, olor, color, temperatura.

Caracteristicas nutricionales, Es la ingesta de alimentos en relacién con las
necesidades dietéticas del organismo. Una buena nutricion (una dieta suficiente y
equilibrada combinada con el ejercicio fisico regular) es un elemento fundamental

de la buena salud.

Capacitacién, Esta considerada como un proceso educativo a corto plazo el cual
utiliza un procedimiento planeado, sistematico y organizado a través del cual el
personal administrativo de una empresa u organizacion.

Depreciacion, Disminucion del valor de una moneda o de otro bien.

Ergonomia, Estudio de las condiciones de adaptacion de un lugar de trabajo, una
maquina, un vehiculo, etc., a las caracteristicas fisicas y psicoldgicas del

trabajador o el usuario.

Fécula, Sustancia blanca o blanquecina, suave al tacto, insoluble en el agua fria,

en el alcohol, en el éter y en los aceites grasos, y que con agua caliente forma el
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engrudo; se halla principalmente, como sustancia de reserva, en las semillas,
tubérculos y raices de las plantas y se emplea especialmente en la industria

alimentaria.

Gramineas, Familia de plantas monocotiledéneas de tallo cilindrico, nudoso y
generalmente hueco, hojas alternas que abrazan el tallo, flores agrupadas en
espigas 0 en panojas y grano seco cubierto por las escamas de la flor.

Inocuidad, Es la incapacidad que algo o alguien presentan para infligir un dafio,
es decir, cuando de algo o alguien se dice que es inocuo sera porque existe una

probada razon que demostré que tal o cual no hacen dafo.

Innovacién, Refiere a aquel cambio que introduce alguna novedad o varias en un

ambito, un contexto o producto.

Inversién, Accidn de invertir una cantidad de dinero, tiempo o esfuerzo en una

cosa.

Interés, Valor o utilidad que en si tiene una cosa.

Materias primas, Sustancia natural o artificial que se transforma industrialmente

para crear un producto. Cosa que potencialmente sirve para crear algo.

Mipymes, Son agentes con ldgicas, culturas, intereses y un espiritu emprendedor
especificos, acrénimo de "micro, pequefia y mediana empresa'"), que es una

expansion del término original, en donde se incluye a la microempresa.
Microorganismos patégenos, Son organismos que no pueden ser observados
si no es con la ayuda de un microscopio, y que causan enfermedades en los seres

humanos.
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Normativas alimentarias, Conjunto de requisitos que rigen al sector alimentario.

Operacion, Ejecucion de una accion.

Pectina, Sustancia neutra que se encuentra en muchos tejidos vegetales y que

se emplea en alimentacién para dar consistencia a la mermelada y a la gelatina.

Proyeccion, Desarrollo de un plan con la misibn de conseguir un objetivo

determinado.

Rubro, Es el sector de la actividad econdmica que engloba a las empresas que

actlan en una misma area.

Valor agregado, Valor econémico que gana un bien cuando es modificado en el
marco del proceso productivo.

Seminario, junta especializada que tiene naturaleza técnica y académica, y cuyo
objetivo es el de llevar a cabo un estudio profundo de determinadas cuestiones o
asuntos cuyo tratamiento y desarrollo requiere o se ve favorecido cuando se

permite una interactividad importante entre los especialistas y los participantes.
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ANEXOS
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Anexos 1. Carta de solicitud al MINED de realizacién de encuesta

t trabajo monogréfico sobre un Estudio de pre factibilidad para instalar una
ta piloto procesadora de alimentos en la Universidad Nacional de Ingenierfa
Reﬁlbn Central Juigalpa (UNI-RURC), como culminacién de estudio de la carrera de
ingenieria agroindustrial en la universidad nacional de ingenieria del programa
institucional UNI Juigalpa.

A esta carta adjuntamos cartas de egresados y la encuesta a realizar en las
escuelas.

Sin mas a que referimos infinitamente se le agradece por formar parte en el
desarrollo de nuestro proceso de titulacion generando su efectiva asistencia.

Br. Margarita Bonilla Guevara
121-290888-0006x
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Anexos 2. Modelo de encuesta

IGi  UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA
PROGRAMA INSTITUCIONAL UNI REGION CENTRAL JUIGALPA
ENCUESTA

Estudiantes de la carrera Ingenieria Agroindustrial de la Universidad Nacional de
Ingenieria (Programa Institucional UNI- Region Central Juigalpa), solicitamos su
colaboracion para llenar el siguiente formulario, con el fin de conocer el criterio de
aceptacion o no, por parte de los estudiantes y la poblacion en general, acerca de
la creacion de una planta piloto procesadora de alimentos (elaboracién de
productos a pequefia escala ), cuyas lineas principales de produccion son:
lacteos, cereales, jugos, néctares, vinos, alimentos funcionales para diabéticos y
celiacos, jugos y mermeladas, entre otros, en la ciudad de Juigalpa Chontales.

Agradeciéndole por su aporte para completar esta informacion.

& Leacuidosamente y encierre en un circulo su respuesta.

1. ¢Hatrabajado alguna vez procesando alimentos?

1. Si 2. NO
2. ¢Tiene usted una pequefia empresa que procese alimentos?
1. SI 2. NO
3. ¢Le gustaria aprender a procesar alimentos?
1. SI 2. NO
4. ¢Le gustaria emprender su propia empresa?
1. Sl 2. NO
5. ¢Harecibido alguna vez capacitaciones para darle mejor valor a sus
productos?
1. SI 2. NO
6. ¢La capacitacion le ha permitido mejorar?
1. Si 2. NO

7. ¢Le gustaria recibir una capacitacion tedrica practica sobre como
mejorar y certificar lo que procesa?
1. SI 2. NO
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u ’
I_,!l:.l. UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA

PROGRAMA INSTITUCIONAL UNI REGION CENTRAL JUIGALPA
ENCUESTA

(CONTINUACION)

8. ¢Le gustaria aprender a procesar otros productos?
1. Sl 2. NO
9. ¢Conoce usted las normativas sanitarias para procesar alimentos?
1. SI 2. NO
10.¢De los siguientes cursos, cuales le gustaria recibir? Puede marcar méas
de uno.
1- Derivados lacteos.
2- Derivados carnicos.
3- Derivados de panificacion.
4- Derivados de raices y tubérculos.
5- Derivados de frutas.
6- Cereales.
7- Otros

11. ¢ Cuéanto estaria dispuesto a invertir por cada curso?
a) 3,600 coérdobas.
b) 4,000 coérdobas.
c) 4,500 coérdobas.

Observaciones:
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Anexos 3. Calculo de la muestra
Calculo de la muestra correcta

El célculo del tamafio de la muestra es uno de los aspectos a concretar en las
fases previas de la investigacion comercial y determina el grado de credibilidad
gue concederemos a los resultados obtenidos.

Una formula muy extendida que orienta sobre el célculo del tamafio de la muestra
para datos globales es la siguiente:

k"'l*p*q*N

(8”2 (N-13)+k"**p*q

DONDE:

N: es el tamafio de la poblaciobn o universo (numero total de posibles
encuestados).

k: es una constante que depende del nivel de confianza que asignemos. El nivel
de confianza indica la probabilidad de que los resultados de nuestra investigacion
sean ciertos: un 95,5 % de confianza es lo mismo que decir que nos podemos

equivocar con una probabilidad del 4,5%.

Los valores k mas utilizados y sus niveles de confianza son:
La extension del uso de Internet y la comodidad que proporciona, tanto para el

encuestador como para el encuestado, hacen que este método sea muy atractivo.

Indicadores del nivel de confianza para muestreo

128 | 144 | 165 | 1,96 | 200 | 2,58
Nivel de confianza | 759, | 80% | 85% | 90% | 95% | 95,5% | 99 %

e: es el error muestral deseado. El error muestral es la diferencia que puede haber
entre el resultado que obtenemos preguntando a una muestra de la poblacion y el

gue obtendriamos si preguntaramos al total de ella.
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p: es la proporcion de individuos que poseen en la poblacion la caracteristica de
estudio. Este dato es generalmente desconocido y se suele suponer que p=g=0.5
gue es la opcién mas segura.

g: es la proporcion de individuos que no poseen esa caracteristica, es decir, 1-p.

n: es el tamafo de la muestra (nimero de encuestas que vamos a hacer).

DATOS GENERALES

K N q e
2 . 2,713 0.5 8

Introducimos los datos a la ecuacion para calcular el nimero de encuetas.

k""z*p*q*N

(272" (N-13)+k" 2 p™q

n= (2):2%0.5*0.5*2,713
(0.08"2%(2,713-1))+212*0.5*0.5

n= 4*678.25
(0.0064*(2,712))+1

n= 2,713
18.3568

n=147.79 = 148
El resultado que nos da es el niumero de muestra a encuestar a la poblacion.

(148 muestras).
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Anexo 4. Resultados de la encuesta

REPUESTAS DE LA ENCUESTAS
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Anexo 4. Resultados de la encuesta (Continuacion)

REPUESTAS DE LA ENCUESTAS
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Anexo 4. Resultados de la encuesta (Continuacién)

REPUESTAS DE LA ENCUESTAS
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Anexo 4. Resultados de la encuesta (Continuacién)

REPUESTAS DE LA ENCUESTAS
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Anexo 4. Resultados de la encuesta (Continuacién)

REPUESTAS DE LA ENCUESTAS
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Anexo 5. Cotizacién de equipos en IMISA

Cotizacion

06,/15/2015

[ Project From:
Margaritz Bonilla UNIVERSIDAD DE INGEMIERLA UK IMISS
Managua Giovanni Pallais
margabonillaguevarz @ hotmail oo Carreters Norte, del Nuevo Diario
mi 2e. abajo.

Marapgua

2249-6971

B7EE-661E (Cell)
giovanni_pallzis@imisarestopan.co
m

Codige IMISA: 20151238 Job Referefos Musmber: €15

Proforma Valida por: 30 dias.

Blaborar dveque s nombre de: Importodons de Meguinarnio indistrial 5. 4
Tiermpo de Entrega: Inmedizto, segun existencia.

Forma de Pago: De contzdo.

Garantizc 12 meses por desperfecto de fabric
RUC:J03100001326E2

Rem Oty Description Sell  Sell Towl

1 1= MEAT GRINDER 51,000.00 51,000.00
- x Bdrriral Craft Model No. MG-15
,JJ#-—; Meat Grinder, #22 sttachment hub, reverse function, overlosd
5

protection, stainless steel t-head screws, propeller and grinder plate,
st aluminum bodty, 1-1/2 HP, 1200601, 8 amyps, 1000 watt, MERA 5-
15P, cETLus, ETL Sanitztion
2 lea WORK TABLE 535000 435000
Johrison-Rose Model Mo, B3072
Work Table, 72"W x 30"0, gahvanized undershelf, lezs and leg sodoet,
1B pauge top, plastic adjustzble bullet feet, #430 sminless See| (7

! | ! Finish) , NSF
3 1es EMBUTIDORA MANLAL 545000 S45000
Cilmor Machine Model Mo, TV-7
ey Embutidora manuzl, Fabricacion en aceno inoxidable, Capacidad de 7

I‘ h Iz, Inclurye Juepos de boquillas aproximado 30 |bs de products

a4 lea UCUADORS ST STTS00
Initial:
UMIVERSIDAD DE INGERIERLA UM Pagelaofd

Xl
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INIEA 08,/19/2015
lt=m it Sell Sell Tot=l
Me=tvisa Model No. LOL-25
Licuadora Indusirial, capaddad de 5 litros, tazon vobsble, una
velocidad de trabgjo base, tazon y cuchilla de Sceno Inoxidable, motor
| de 15Hp, 180V
|
5 1=a REBANADDRA L7000 L7000
: Cilmor Machine Model Mo, 250E5

Cortador Industrial de Embutidas, Medelo Semi-Sutomatioo, Protector
de Mano de Poliarbonato, Estructura de Acero Inomdable, Grosor de
L oorte regulzble, induye las Piedras de Afilar, 130 W60 Hz 7 176 Ph

6 l=a HORNO DE CONVECOON A4 GAS EN ACERD INCXIDABLE 53.300.00 53300000
Venancio Mode| Ko, FeT30-4
Hormo de cormveecdon industrial.
Controlador digital multifunciones.
1./"" 4 Puertz del homo fabricado e sosno i o,
i Visor de vidrio temperado de & mm.
Sellado de la puerta &n silicona muy resistente y facil operar.
Sistema turbo con helice especialments proyectada hacendo que el
aire ciroule uniformemente.
Frente en @oero incxidable cepillade.
Caballete &n acero inowidable
Sistema de seguridad en el quemador, funciona de estz maners solo
cusndo hay gas.
Sistemia de vapor controlado por vahaulz solenoide.
Controd de temperatura digital.
Cortrod de tiempa.
Fiejills de proteccion de |z turbina.
fislamiento en lana de piedra.
Lampara en la puerta de fadl iluminacion.
Fiodos pars facil bocomocion.
Medidzs: 1.52 m alito w092 m andho x 1.23 mfondo.
Corsumo de gas: 1Egh.
Corzuma eléctrica: 0UBE KW .
Potor: 1 Hp OV,
Voltaje: 1200,
Modelo FYTS0.
Manc Venancio:

BATIDORA PLANETARLA 51,250000 51250000
Cilzor Machine Modal Mo, B-20G4

Batidora Indusrial.

Capacidad de 20 litros.

Modelo de tzeon desmontzhle.

Estructura robusta

Modelo de engranajes.

3 welocidades.

Miorbor ce 1.5 HP.

Rejillz de seguridad
Tazon cesrnonizble

Incluye slobo, paleta y espiral
Initial:

UNIVERSIDAD DE INGERIERIA UNI Page2of4

=4
=
2

X1
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IMIZA

Vinktzje: 230V
Modelo B-PIGA
Minca Cilzor Machine

06/13/2015
Sedl Sell Total

1=a PORETION SCALE

5/E"H. dial type, top loading, rotating dial, sloped face, white baked
enzme| finish

500 00 54500

Cilgor Machine Model No. 513045

Amasadora industrizl. Models espirzl. Capacidad de trabajo: 30 lbs de
masa preparada. Tazon girstorio en acero inoxidzble. direccion del
giro controlzble. Modelo de engranzjes. 2 veloddades de giro.
Voltzje: 110¥. Cublerta de policrbonato. Motor de 2 HP.

AMASADORA ESMAAL INDUSTRIAL £2,350.00 £2.350000

8

< Johnson-Fose Model Ko, 3680  Packed Gea
g 1
o 1

Scale, 22 | x 1 cz. {10 kg x ) cpacity, T-L/E"W « 30-1/7°D « 10-
s

Restopan Model Ko, L-300

Cocira irdustrizl linesl

& homillas con quemadores de sluminio de 57
Plancha adicional multivsos de 15°x15"
Parrillas individuzles de 14" x 14°,
Bandejzs para recolectora de residuas.
Baze de acero inowidable

Estructura tubulzr metzlica
Medidzs: 63 ancho x 18 fondo x 33 alto
Induye resutador y manguenDDG]
Migelo L-200

Manca Restopan

NOTA: TIENMPD DE ENTREGA 3 - 4 SEMAN
DESPUES DEL ANTIJIPO DEL 50%

&
ex CDCINA UMEAL & GAS & QUEMADORES
5

SATSO0 S4TSO0

Mereia ndize
Tax 15%
Total

BAC IMISA DOLARES: 351-T90E20
BAC IMISA CORDOBAS:  351-724117

BANCENTRO IMISA DOLARES:  211-200-723
BANCENTRO IMISA CORDDBAS: 210-202-803

FROCREDIT IMISA DOLARES: 3535092402

Acceptance: Drane:

E10,655.00
SL604.25
13 200 25

Printed Mame:
Project Grand Tosl: 512,299.25

UNIVERSIDAD DE INGERIER LA UNI

Xl

Initial:
Page3of 4
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Anexo 6. Calculo de iluminacion en las areas de procesos

Una buena iluminacién puede llegar a conseguir que los lugares en los de trabajos
se conviertan en algo mas que un simple lugar de trabajo. Gracias a un buen
disefio luminico se pueden crear ambientes mas que agradables, casi magicos,
sin antes olvidar que las instalaciones luminicas sean energéticamente

sostenibles.

Para calcular las iluminaciones de cada area de proceso debemos aplicar las

siguientes ecuaciones:

= * ., e ., . .
®r. =Em*S  Ecyacion 1. Definicion del flujo luminoso que un
Cu* (. determinado local o zona necesita.

.+ ®; Ecuacion 2. Definicion del nUmero de luminarias.

Ecuacion 3. Determina la altura de ubicaciéon de las
5 ldmparas.

Donde:
Em = nivel de iluminacion medio (en LUX)
®T = flujo luminoso que un determinado local o zona necesita (en LUMENES)

S = superficie a iluminar (en m2).

H: altura.
h™: altura de plano de trabajo.

h: altura de suspensioén de las lamparas.

XV
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Este flujo luminoso se ve afectado por unos coeficientes de utilizacién (CU) y de

mantenimiento (Cm), que se definen a continuacion:

Cu = Coeficiente de utilizacion. Es la relacion entre el flujo luminoso recibido por
un cuerpo y el flujo emitido por la fuente luminosa. Lo proporciona el fabricante de

la luminaria.

Cm = Coeficiente de mantenimiento. Es el cociente que indica el grado de

conservacion de una luminaria.

NL = nUumero de luminarias.
®T = flujo luminoso total necesario en la zona o local.
®L = flujo luminoso de una lampara (se toma Del catalogo).

n =numero de ldmparas que tiene la luminaria.

Datos generales

Area de proceso

o § H:3m. Cm: 0.9
A: 6 m. (ancho) Cu: 0.9
B: 6 m. (largo) n: 2
— Em: 500 lux Cm: 0.9
Cu: 0.9

Ecuacion 1. ®T =500lux (6m*6m) =18,000 =22,222.22 l[imenes
09 * 0.9 0.81
Ecuacidén 2. NL= 22,222.22 lamenes = 22,222.22 = 3.86 = 4 lamparas

dobles.
2 (2850lumenes) 5,700

Ecuacion 3. h= 4*3m-09m=0.8*2.1=1.89m

bY
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Anexo 7. Tabla 1. Listade insumos de las areas de proceso

Insumos

Unidad | Precio Unitario US | Precio US

Cuajo 1 galon

Calcio 20 litros
Sal 25 libras

Cultivo lactico Harmony 50 und 1 und

Colorante rojo 40 1 kg

Colorante amarillo 5 1 kg
Estabilizante CC-725 1 kg
Saborizante vainilla 1 kg

Saborizante fresa 1 kg

AzUcar 25 libras

Persevantes 1 kg
ICuItivo lactico R-704 50 und 1 und
Cultivo flora danica 50 und 1 und

Levadura 11lb

Harina de trigo 1qq

Polvo de hornear 1 kg

Acido citrico 1kg

Pectina 1 kg

Sal de cura 1 kg

Carmin 1 kg

XVI



Planta Pilote Procesadona de sHimentss

Anexo 8. Tabla 2. Lista de equipos y utensilios en el area de céarnicos

LISTA DE EQUIPOS
Derivados de Carne

Equipos Cantidad | Precio Unitario US | Precio Total US

H

Molino

Cocina

IAmasadora -mezcladora

Cuchillos (kit 5 und)
Mesa de trabajo
Ollas

Embutidora Manual

Pesa

Mazo

Refrigeradora

Horno

Licuadora industrial

RPlRr|Rr|RP|[RPR|[R[R[NIN|IRP|R|P

Rebanadora

Total US 9,693

XV
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Anexo 9. Tabla 3. Lista de equipos y utensilios en el &rea de raices y
tubérculos

LISTA DE EQUIPOS
Derivados de Raices y Tubérculos

Equipos Cantidad | Precio Unitario US Precio US

=

Horno
Olla
Secador

3,200.00 3,200.00
25 50.00

300.00 300.00
475.00 475.00
303.14 303.14
450.00 450.00
120.00 120.00
200.00 200.00
I Mesa de trabajo 350.00 700.00

Total US 5,798.14

Anexo 10. Tabla 4. Lista de equipos y utensilios en el area de cereales

LISTA DE EQUIPOS

Equipos Cantidad | Precio Unitario US Precio US
1,000.00 1,000.00
120.00 120.00
120.00 120.00

Cocina industrial
Cuchillos (kit 5 und)
Molino

Tamices

Selladora

N|Rr|RIR|R|R[R|N

Cuchillos (kit 5 und) 303.14 303.14
Ollas 25.00 50.00
Cocina 475.00 475.00
Mesa de trabajo 350.00 350.00
Espéatula 50.00 50.00

Total US2,468.14

XVl
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Anexo 11. Tabla 5. Lista de equipos y utensilios en el &rea de lacteos

LISTA DE EQUIPOS
Derivados de Lacteos

Equipos Cantidad Precio Unitario US Precio US

H

8,000.00 8,000.00
350.00 350.00
200.00
420.75 841.50

25 50.00
303.14 303.14
140.00 280.00

30.00 30.00
340.00 680.00
100.00 100.00
70.00 70.00
450.00 450.00

1,100.00 1,100.00

Refrigeradora 180.00 180.00

Ollas 25 50.00

US12,684.64

Pasteurizador

Mesa de trabajo

Prensas

Palas

Cuchillos (kit 5 und)
Moldes

Filtros

Pichingas

Picadora manual

Agitador

Envasadora

Descremadora

NRr|IPIRPR|RP|RP|INR[NR[ININ|R|P

XIX
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Anexo 12. Tabla 6. Lista de equipos y utensilios en el &rea de panificacion

LISTA DE EQUIPOS
Derivados de Panificacion

Equipos Cantidad | Precio Unitario US Precio US

3,300.00 3,300.00
5.00 20.00
350.00 350.00
303.14 303.14
1,250.00 1,250.00
25.00 25.00
450.00 450.00
5.00 20.00
10.00 10.00

Total US 5,728.14

H

Horno

| Mesa acero inoxidable

Cuchillos (kit 5 und)
Batidora

Olla

Cocina

Sartenes
Amasador

[N [ NG TG NG RN NG RN N

Anexo 13. Tabla 7. Lista de equipos y utensilios para el d&rea de futas y
vegetales

LISTA DE EQUIPOS
Derivados de Frutas y Vegetales

Equipos Cantidad | Precio Unitario US Precio US

Despulpadora 2,500.00 2,500.00
Marmita 1,200.00 1,200.00
Ollas 25.00 50.00
Mesa de trabajo 350.00 350.00
Pesa 500.00 500.00
Licuadora industrial 750.00 750.00
Encorchadora 200.00 200.00
Envasadora 450.00 450.00
Trampa de agua 100.00 100.00
Fermentador 200.00 200.00
Cuchillos 303.14 303.14
Refrigeradora 180.00 180.00
Destilador 140.00 140.00

Total USG6,923

H

RiRRIRIRIRPRIRIRIRLRIRLRINP

XX
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Anexo 14. Tabla 8. Equipos de laboratorio

LISTA DE EQUIPOS

Derivados de Lacteos

Instrumento ‘ Cantidad ‘ Precio unitario US ‘ Precio US

Alcohol Etilico 2 4.00 8.00
300.00 300.00
120.00
30.00
100.80
130.00
45.00
17.10
25.30
45.00
115.00
350.00
3.00
5.00
12.03

Bafio Maria
I PH-metro
Lactodensimetro

Caja de tubo de ensayo

Centrifuga para 4 tubos

Termdmetro digital
Probeta de 10ml
Pipeta graduada de 10 ml

Pesa analitica
Bureta de 50 ml

Mesa acero inoxidable

Matraz Erlenmeyer de 25 ml
Beaker de 50 ml

Embudo de vidrio

NININ RPN RPNV R[R|IR|IR|R|P

XXI
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Anexo 15. Tabla 9. Amortizacion del préstamo

Amortizacion de Préstamo

Amortizacion US ‘ Interés US ‘ Cuota US ‘ Saldo US

(@)

116,275.96

6,546.22

25,580.71

32,126.93

109,729.74

7,986.39

24,140.54

32,126.93

101,743.35

9,743.39

22,383.54

32,126.93

91,999.96

11,886.94

20,239.99

32,126.93

80,113.02

14,502.07

17,624.86

32,126.93

65,610.95

17,692.52

14,434.41

32,126.93

47,918.43

21,584.88

10,542.05

32,126.93

26,333.55

i
0
1
2
3
4
5
6
7
8

26,333.55

5793.38

32,126.93

Datos BDF

Inversion total US 193,793.27
US 116,275.96
Tasa de interés 22%

Préstamo

Periodo en afos 8

Afos de gracias 1

XXII
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Anexo 16. Tabla 10. Inversién de obras civiles

INVERSION DE OBRAS CIVILES

Areas AR Costo por Costo Total de
construccion (m?) US Construcciéon US

Planta 445.56 300 133,668.00

Total US 133,668.00

Anexo 17. Tabla 11. Utiles de oficina

UTILES DE OFICINA

Precio Precio
unitario US | total US

Descripcion Cantidad |Descripcion

Archivador

Computadoras
Memorias USB

Sillas

Papelera Plastica

Lapiceros
Papel Bonds T/C

Formatos de factura

Tablas manuales de trabajo

NRr|R[RP|INMNOAOAIN[RP[RPR|IRP|IRPIN O|R|R|R

Total US 452.17

XXl
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Anexo 18. Tabla 12. Inversién de equipos de seguridad

INVERSION EN EQUIPOS DE SEGURIDAD

Descripcion ‘Cantidad ‘ Descripcion ‘ Precio US ‘ Monto Total US

Mascarilla

15

Cajas

15.00 4.00

Gabachas

6

Unidad

23.85 143.10

Guantes de Hule

15

Cajas

2.50 5.68

Gorros

15

Cajas

17.00 10.10

Guantes de Latex

15

Cajas

18.50 5.78

I Extintores

6

Unidad

XXIV

70.00 420.00
Total 588.66
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Anexo 19. Tabla 13. Consumo de energia eléctrica de los equipos

CONSUMO DE ENERGIA ELECTRICA

EQUIPOS Consumo |Costo de Horas Costo total Costo Total
kW/h kW/h |Mensuales| Mensual US Anual US

Amasadora industrial 212.97
I Horno industrial : : : 161.86
Licuadora industrial : : : 404.65
Pasteurizador : : : 1,703.78
Marmita : : . 455.76
Cortadora jamon : : ) 298.16
Molino : : . 1,482.29

Empacadora al vacio : : : 349.27

Mantenedora : : : 851.89
Batidora industrial : : : 149.08
Selladora industrial : : : 85.19
Despulpadora : : : 42.59
Envasadora : : . 102.23

Total 524.98 6,299.72
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Anexo 20. Tabla 14. Consumo de limenes por cada area

CONSUMO DE LUMENES

Areas lluminacién |Total, de Limenes| Consumo de | Costo de Horas Costo
Lamparas (Lumenes)C/U por LdAmpara |Lumenes akW| KW/h |Mensuales| Total US

Derivados Lacteos

IDerivados Carnicos

Cereales

Raices y Tubérculos

Derivados de Frutas

Panificacion

Bodega

NITWININIEFEPININININIDN

Total US 94.62
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Anexo 21. Tabla 15. Consumo de agua

CONSUMO DE AGUA

Numero de | Consumo Estimado de | Costo por |Costo total | Costo total
Areas 3 3
personas | agua por persona (m?) | (m?®) de Agua Diario Mensual

Derivados lacteos

Derivados Carnicos

Cereales

Raices y Tubérculos

Derivados de Frutas

Panificacion

Total 1,506.46
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Anexo 22. Tabla 16. NOmina

PAGOS Y DEDUCCIONES AL TRABAJADOR PAGOS DEL EMPLEADOR

Nombre Salario Sin Deducciones Salario con Asiento Contable Salario Neto
Deducciones US INNS US Deducciones US | INSS Patronal US INATEC US mensual US

Total 1.103,06
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Anexo 23. La gaceta No. 123, aiio 1996 (Normativa alimentaria)

REPUBLICA DE NICARAGUA

AMERICA CENTRAL

LA GACETA

DIARIO OFICIAL
Teléfonos:-2128370]
Apartado Postal 86

Yalor C§ 10.00
Tiraje: 950 gjemplares Cérdobas Oro
anagua, s, 2 de Julio de 0.
ANO XCVIII Managua, Martes, 2 de Julio de 1996 No. 123
SUMARID Huace saber al pueble MNicaragiense que:
Pig.
La Asamblea Nacional de ln Repiblica de Micarsgua,
ASAMBLEA MWACIONAL DE LA
REPUBLICA DE WICARAGUA En uso de lns facultades;
Ley Mo. 219.-Ley de Mormalizseida Téemiea y Calidad, ........... 2539 ha Dictado
Ley Mo, 220.-Ley Que Crea ls Medalls de 1a Mujer La siguiente:
Herrer/ArcllanoToledo. ..o 531
Decretn. 4. M. No. 1246 <Persidnde Gracia........co.ooooroeeenn 2532 LEY DE NORMALIZACION TECNICA Y
CALIDAD
Decreio AN, Mo, 1312.- De aprobacidn del _ »
Coavenbs entre I Repiblica de Micargua y ¢ Reino de Arto. .- La presente Loy tiene como ohjedivos
Espaiia para ¢l Complimiento de Condenas Perales................ 2532 en materia de normulizacidn técnica y certificacidn de
calidad de productos y servicios los siguientes:
MINISTERID DE EDUCACION
1) Fomentar el mejoramients continue de los
10T T S . - procesos de produccidn y  calubd de los productes
y servicios ofrecilos o los comumidores y usuarios
MINISTERIO DE ECOMNOMIA en Micarngua,
Y DESARROLLO
b) Ordenar ¢ integrar las activilades de los sectores
Registrode Marcade FRING ..o 2533 piblico, privado, cientifico - Técnico y de los
R:gigmMuud:Umgﬁ:.-...--.- : i consumidores pars la elaboracitén, adopcidnm,
Reegistrm Marca de Fabrica y Comercia.. 2536 adnptacidn y revisién de las pormas thcnicas, en
procura de 1a mejora sostenida de la calidad de los
SECCION JUDICIA productes. y servicios ofrecidos en el pais,
ThibeSipkdoris ... g:: ¢) Establecer para la elaboracidn de normas técnicas
Crardador Ad Limm s un procedimiento uniforme, similar al usado
Clrackinde procciadon. ... 3 internacionalaedts.
empleado por los organismos comespondientes.
LEY DE NORMALIZACION TECNICA Y . .
CALIDAD Amo, 1. Crfase ln Comisidn Nacional de
Normalizacidn Técnica y Calidad como organismo
Ley Mo. 219 coonlinador de lns politions y progmmas en este dmbito,
Las Secretarin Epecutiva de esta Comisidn estard 8 cargo
El Presidente de ln Repdblica de Nicaragua. del Ministerio de Economis y Desarmollo.
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2-7-96

LA GACETA - DIARDO OFTCLAL Iﬂ

Dichs Comisién eard integruds por representantes del
sector privado, del secior ciemtifico-técmico, de los
mrmdnr_q‘s. ¥ de aquellas Instituciones Publicas que ol
Ministerio de Economia y Desarroilo considere
convenienle, 5u organizacidn y funcionamiento serdn
deterniinados por el Reglamento de la presente Ley.

Ao, 3.- La Comisidn Macional de Normalizacisn
Themica y Calidad, tendri Ins sigwientes funciomes:

8) Aprobar aualmenie el Programa Nacionsl de
Mormalizacién Técnica ¥ Calidad, asi como
coordinar ¥ evaluar su cumplimiento,

b) Proponer las medidss que s eslimen oportinas
pare ol fomento de ln normalizacidn tcnica v 1o
calidnd.

¢} Ductar los hineamientos pars |s organizacide de los
Comités Técnicos de Mormulizacidn,

d) Estudsar y aprobar las normas 16enicns prepardas
por los Comitds Téenicos de Mormalizacitn.

@) Asignur & las institeciones piblicas, de scuendo a
su competencin, las atribuciones que le
corresponden pars & cumplimieno de lis normas
técnicas y de calidad establecidas en los
mll.'ﬂﬂrltl:l! respectivos,

f} Todas aquéllas que sean necesarins parn lu
rializacidn de las funciones sefnladas, ¥ que en el
futaro establezca la propia Comisidn.

Ario. 4.« La Secreiaria Ejecutiva de la Comisiin
Macional de Normalizecidn Técnica y Calidsd, organizard
los Comitds Téenicos de Mormalizacidn, bos que estandn
encargados de la elshoracidn adaptacidn y revisida de las
normas bticnicas y de calidad,

Arto. 5.« Las Nomus Técnicas serin establecidus
por I Comisidn Macional de Normalizacidn Técnica y
Calidad, Estas sern de cumplimiente obligatoric o
voluntario,

Arg. 6= Serin Normas Técnicas de complimiento
obligatorio:

n) Las que se refieran a materinles, Procesns,
procedimientos, productos y servicios que paedan
afcctar ln vida. la segunidad y ln inteegricad de las
personas o Jf odros organismos vivos, y s
rilacionadas con la protecowin del medio ambients,

b) Las que ryan el Sistems Legal de Unidades de
Medida en Micaragua.

¢) Las que se establezcan por el Mimisterio de
Economia y Desarrollo, & propuestn de In Comisidn
Nucional de Normalizacidn Técnwn v Calidad
oira dependencia piblica del Estado, que
convengan & n aconomin o sean de interds pablico.

Arto, T .- Todos los productos, procesos, métodos,
instaleciones, servicios o actividades cuyo uso o comsumo
se ven afectado por lo expressdo en el Articulo 6 de la
presente Ley, deberdn cumplir con Ins Normas béenicas
obligatorias, y los que los produzcan, sphquen, mstalen u
ofrezcan en el territorio nacional deberin ssegurar
mediane las respechivas certificaciones el cumplimientn
de dichas normas,

Arto. B Lo dispuesto en el Aniculo 7 sohre
cumplimienio de pormas técnicas obligatorins se aplicand
tambidn en su caso & productos y servicios procedentes el
@XiFAnjero.

Arto. 9.- Cuando determinade producto o servicio
gue se imporia del extranjero no debs cumplic una
determinadn Norma Técnica Obligatoria establecidn en
deberdi sefinlarse ostensiblemente o
cerificarse antes y durante su comercinlizacidn, que
cumple con las especifienciones exigulns en el pais de
ofigen, 0 én s defecto, las de lis normad intermacionales
pertinentes,

Micaragua,

Arto, 10.- Cuando los productos o servicios sujetos
al cumplimiento de determinada Norma obligatoria no
rednan todns Ins especificacionss correspandientes, Ia
ingtitucsin piblics competentes prohibind de inmealisto su
comercinlizazion o prestacidn, inmovilizando Jos productos
hasta que cumplan los requisitos exigibles.

Aro, 11.- Crénse la Oficinn de Acreditacidn, In
que estard sdscrin a la Secretarin  Ejecutiva de I
Comisiin Macional de Mormalizaciin Téemcn y Calidad,
¥ cuyn principal funcidn serd organizar el sislema para el
acreditamiento de los organismos de certificacidn de
conformidad con las normas y especificaciones

extablecicdas en el reglamento técnico de la presente Ley,

Aro. 2. Todes las actividades en el Sistema
Macioral de Normalizacidn , Centificacidn y Metrologih,
deberdn ajustarse A las reglas, procedimientos y metodos
comtenidos en e reglamento téonico de la presenle Ley.

Amo, 13- Se matbuye el Premio Macional & la
Calidad, cuyo objetivo es reconocer y preminr - anialmenis
el gcfuerzo de los fabricantes de productos y de los
prestadores de servicios nacionales que demuestren haber
mejorado sistemdlicamente la cabdad de sius productos y
SEFVICION.

Arto, 4.+ El Poder Eppeutivo s travée del Ministerio
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de Ecomomia y Desarvollo podrd imponer & los infractores
de I presente Ley sanciones adimanistralivad enlre uno ¥
dier mil cérdobas segun la gravedad de la infraccida, las
que deberin esdar establecilas en el Reglamento de la
presente Ley.-

Cuando de acuerdo a bo estublecido en |s presente
L!"',' y en el Eﬁdi;n Penal vigenie sg deduzcan
responaabilidades penales, cualguier cindadano podri
mMerponer |a denuncia o acusacidn en su caso ante la
miondad jurisdiccional competente.

Arto, 15« Corresponderd sl Ministerio de
Ecopomin y Desarrolio la representacidn oficial del pais en
tados los eventos o msunios relacionados con la
normalizacién técnice ¥ calidad a nivel nacional e
internacional, sin perjuicio de que en dicha represemacidn
puedan participar olros sectored interessdos.

Arta, 16.- El Poder Epcutive, por conducto del
Ministerio de Economfa y Desarrollo, en cumplindento de
lns resoluciones propesstas por I8 Comisidn Nacional de
Normalizacidn Técnica y Cahdad, determinard Ia
graduslelad progresiva y bos plazos para la vigencia de Ins
normas, especificaciones ¥ lineamienlos de cardeter
obligatorio establecidas en la presente Ley, asf como de las
nomas de canicler volunterio que hayan sido expedidas
con nntenorided @ la eniradn en vigencia de ln misma,

Arta. 7.+ La presente ley seni reglimentada por
el Prosidente de In Repiblica de ncuenda con lo esiablecido
en el Articule 130, oumeral 10 de la Constitucidn Politica.

Ario. 18- La presente Ley enirard en vipencia a
partir de su publicacidn en La Gaceta, Diario Oficial.

Dacla en 1a cnwlad de Managua, en | Sala de
Sesienes de la Asumblen Naciorsl, & los mieve dins del
mes de Mayo de mil novecientos novents y seis.- Cairo
Manuel Lipez, Presidente de ln Asamblea MNacional.-
Jaime Bonilla, Secrelario de la Asambea Nacional,

Por Tanto:

Téngase como Ley de ln Repiblicn. Publiquese y
Ejectitese. Muanagua, cuntro de Junio de mil noveckentes
moventa y seis.- Violeta Barrios de Chamorro, Presulente
de In Repiblica de Nicaragus.

LEY QUE CREA LA MEDALLA DE LA MUJER
HERRERA/ARELLANOQ/TOLEDO

Ley No. 220
El Presilente de In Repuiblicn de Nicarngus.

Huce saber al puchle Micarsgiense que:

LA GACETA - DIARIO OFICIAL

Planta Pilots Procecadora de Himentse

—

La Asamhbea Nacional de ln Repdblica de Micaragun.

En uso de sus fncultades:
Ha dictado.
La siguiente:

LEY QUE CREA LA MEDALLA DE LA MUIER
HERRERA/ARELLANG/ TOLEDD

Arto, 1. Credse b Melalla de o Muaper Herrer
Arellano/Toledo, para hoorar a aguellas mujeres
nicaraglienses que se hubiesen desiacado por su scfuacida
al servicio de ln Pairia o de l& Comunidsl, asi como a
ngquellos hombres que prommevan y hooren ba dignidasd
femenina y apoyen lns gestiones que las mujeres realizamas
por ser reconociles como sujelos ¥ personns  con derecho
a trato Justo en igunhlsd de condiciones ¥ oportunadades
de paricipacidn.

Arto, 2.- La Medalla se oforpard por Decreto de
In Junta Directiva de la Asamblea Nacional, a inicistiva
de uno o miés Diputados, |a que deberd comener ¢l Proyecin
de Decreto, con sus consulerandns y unn Exposiciin de
Motivos, enumerando bos mérdos de la persons n gquien se
pretends hoarar con 1o medalla.

Ano,  3- La Madalla serd redonds, de cusiro
cantimeiros de didmetro, y eolgard de una cinm de seds
con los colores de la Bamders Macional,

Aro. 4.- La Mecdalln serd en Oro, tendrd grbado
en &l anverso los perfiles de Rafaela Herrern, Ebona Arellano
y Josefa Toledo de Aguerri, con la leyenda al rededor
Mudalla de la Mujer HerreraArellano/Toledo.  En el
reverso tendrd el frente del Edificio de la Asamblea
Nacional, con la leyenda Asamblea Nacional de la
Repiblica de MNicarsgua.

Aro. 5.- La Junts Directiva en el Plenario y en
cerermonia protocolar hard entrega de la Melalla v del
correspondiette Diploma con el texto dal Acvendo firmado
por el Presidente y el Secrelario de ln Asnmblea Nacional.

Arlo, 6.- Esta Ley entrard en vigencia a partir de
su publicacidn en cuslquier madio de conmenicacidn social,
sin perjwicio de sy postersor publicscidn en La Ciacefu,
Dinrve Oficial,

Daudn en la Cided de Maragus, en |n Sale de
Sesiones de la Asamblea Nactonal, o bos vemntisiete dins del
mes de Mayo de mul movecientos moventa y seis. Cairg
Manuel Lépez, Presidents da la Asamblea Nacional,
Jaime Bonilla Secretario de la Asamblea Naciopal
Secreturio,
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Anexo 24. Codex Alimentarius

Referencia

CAC/GL 1-1979

CAC/GL 2-1985

CAC/GL 3-1989

CAC/GL 4-1989

CAC/GL 8-1991

CAC/GL 9-1987

CAC/GL 10-1979

CAC/GL 13-1991

CAC/GL 14-1991

CAC/GL 17-1993

Titulo

Directrices generales
sobre declaraciones de
propiedades

Directrices sobre
etiquetado nutricional

Orientaciones para una
evaluacion sencilla de la
ingesta de aditivos
alimentarios

Directrices generales para
la utilizacion de productos
proteinicos vegetales
(PPV) en los alimentos

Directrices sobre
preparados alimenticios
complementarios para
niflos de pecho de mas
edad vy nifios de corta
edad

Principios generales para
la adicion de nutrientes
esenciales a los alimentos

Listas de referencia de
compuestos de nutrientes
para su utilizacion en
alimentos para fines
dietéticos especiales
destinados a los lactantes
y nifios pequefios

Directrices para la
conservacion de la leche
cruda mediante la
aplicacion del sistema de
la lactoperoxidasa

Guia para la calidad
microbioldgica de las
especias y hierbas
aromaticas utilizadas en
los productos carnicos
elaborados

Directrices sobre
procedimientos basicos
para la inspeccion visual
de lotes de alimentos
envasados

CCFL

CCFL

CCFA

CCvP

CCNFs
DU

CCNFS
DU

CCNFS
DU

CCMMP

CCPMPP

CCPFV
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+1-1979/CXG_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+1-1979/CXG_001f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+1-1979/CXG_001s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+1-1979/CXG_001c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+1-1979/CXG_001r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+2-1985/CXG_002e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+2-1985/CXG_002f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+2-1985/CXG_002s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+2-1985/CXG_002A_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+3-1989/CXG_003e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+3-1989/CXG_003f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+3-1989/CXG_003s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+4-1989/CXG_004e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+4-1989/CXG_004f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+4-1989/CXG_004s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+4-1989/CXG_004a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+4-1989/CXG_004c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+4-1989/CXG_004r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+8-1991/CXG_008e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+8-1991/CXG_008f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+8-1991/CXG_008s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+8-1991/CXG_008c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+9-1987/CXG_009e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+9-1987/CXG_009f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+9-1987/CXG_009s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+9-1987/CXG_009a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+9-1987/CXG_009c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+10-1979/CXG_010e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+10-1979/CXG_010f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+10-1979/CXG_010s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+10-1979/CXG_010a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+10-1979/CXG_010c_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+13-1991/CXG_013e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+13-1991/CXG_013f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+13-1991/CXG_013s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+14-1991/CXG_014e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+14-1991/CXG_014f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+14-1991/CXG_014s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+14-1991/CXG_014c_1991.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+17-1993/CXG_017e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+17-1993/CXG_017f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+17-1993/CXG_017s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+17-1993/CXG_017a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+17-1993/CXG_017c_1993.pdf
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Ultima

Referencia Titulo modificac
ion

Principios y directrices
para el intercambio de
informacion en situaciones
CAC/GL 19-1995 de emergencia CCFICS 2013 w o w
relacionadas con la
inocuidad de los alimentos

Principios para la
inspeccion y certificacion
CAC/GL 20-1995 de importaciones y CCFICS 1995 ' g "
exportaciones de
alimentos

Principios y directrices
para el establecimiento y
CAC/GL 21-1997 la aplicacién de criterios CCFH 2013 W W W
microbioldgicos relativos a
los alimentos

Directrices regionales para
la formulacion de medidas CCAFRI

CAC/GL 22R-1997  de control de los CA 1999 W o o
alimentos vendidos en la

via publica (Africa)

Directrices para el uso de
CAC/GL 23-1997 declaraciones nutricionales CCFL 2013 W W W
y saludables

Directrices generales para CCFL 1997 v v

CAC/GL 24-1997 el uso del término "Halal"

Directrices para el
intercambio de
CAC/GL 25-1997 informacion entre paises CCFICS 1997 w o W
sobre casos de rechazo de
alimentos importados

Directrices para la

formulacién, aplicacion,

evaluacion y acreditacion

de sistemas de inspeccidn

y certificaciéon de clelfes ALY v
importaciones y

exportaciones de

alimentos

CAC/GL 26-1997

Directrices para evaluar la
competencia de los
laboratorios de ensayo
que participan en el
CAC/GL 27-1997 control de las CCMAS 2006 w o v v
importaciones y
exportaciones de
alimentos

Gestion de laboratorios de
CAC/GL 28-1995 control de alimentos: CCMAS 1997 W W W
recomendaciones

XXX


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+19-1995/CXG_019e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+19-1995/CXG_019f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+19-1995/CXG_019s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+19-1995/CXG_019c_2013.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+20-1995/CXG_020e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+20-1995/CXG_020f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+20-1995/CXG_020s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+20-1995/CXG_020r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+21-1997/CXG_021e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+21-1997/CXG_021f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+21-1997/CXG_021s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+21-1997/CXG_021c_2013.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+22R-1997/CXG_022Re.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+22R-1997/CXG_022Rf.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+22R-1997/CXG_022Rs.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+22R-1997/CXG_022Ra.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+22R-1997/CXG_022Rc.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+23-1997/CXG_023e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+23-1997/CXG_023f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+23-1997/CXG_023s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+23-1997/CXG_023c_2013.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+24-1997/CXG_024e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+24-1997/CXG_024f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+24-1997/CXG_024s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+24-1997/CXG_024c_1997.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+24-1997/CXG_024r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+25-1997/CXG_025e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+25-1997/CXG_025f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+25-1997/CXG_025s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+25-1997/CXG_025r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+26-1997/CXG_026e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+26-1997/CXG_026f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+26-1997/CXG_026s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+27-1997/CXG_027e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+27-1997/CXG_027f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+27-1997/CXG_027s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+27-1997/CXG_27a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+27-1997/CXG_027c_2006.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+28-1995/CXG_028e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+28-1995/CXG_028f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+28-1995/CXG_028s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+28-1995/CXG_028c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+28-1995/CXG_028r.pdf

Planta Pilots Procecadora de Himentse

Ultima

Referencia Titulo modificac
ion

Principios y directrices
B para la aplicacion de la
CAC/GL 30-1999 evaluacién de riesgos CCFH 2014 w o
microbioldgicos
Directrices para la
CAC/GL 31-1999 evaluacion sensorial de CCFFP 1999 v v

pescados y mariscos en
laboratorio

Directrices para la
produccion, elaboracion,
etiquetado y
comercializacion de
alimentos producidos
organicamente

CAC/GL 32-1999 CCFL 2013 w o W

Métodos de muestreo
recomendados para la
determinacion de residuos
CAC/GL 33-1999 de plaguicidas a efectos CCPR 1999 (Y ¥ ¥ w
del cumplimiento de los
LMR

Directrices para la
elaboracion de acuerdos
sobre sistemas de
CAC/GL 34-1999 inspeccion y certificacion CCFICS 1999 W W W
de importaciones y
exportaciones de
alimentos

Nombres genéricos y

sistema internacional de

numeracion de aditivos il AVLE LA d
alimentarios

CAC/GL 36-1989

Directrices armonizadas
de la UIQPA para el
CAC/GL 37-2001 empleo de la informacién ~ CCMAS 2001 w o
de recuperacion en la
medicién analitica

Directrices para el disefio,
elaboracion, expedicion y
uso de certificados
oficiales genéricos

CAC/GL 38-2001 CCFICS 2009 o

Directrices sobre buenas
CAC/GL 40-1993 practicas en el andlisis de  CCPR 2010 w o W
residuos de plaguicidas

Parte del producto agricola
a la que se aplican los
limites maximos para
residuos y que se analiza

CAC/GL 41-1993 CCPR 2010 w o

Directrices regionales para CCAFRI
CAC/GL 43R-2003 los puntos de contacto del CA 2003 w o
Codex y comités

XXXIV


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+30-1999/CXG_030e_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+30-1999/CXG_030f_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+30-1999/CXG_030s_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+31-1999/CXG_031e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+31-1999/CXG_031f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+31-1999/CXG_031s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+31-1999/CXG_031c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+31-1999/CXG_031r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+32-1999/cxg_032e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+32-1999/cxg_032f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+32-1999/cxg_032s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+32-1999/CXG_032c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+33-1999/CXG_033e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+33-1999/CXG_033f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+33-1999/CXG_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+33-1999/CXG_033c_1999.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+34-1999/CXG_034e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+34-1999/CXG_034f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+34-1999/CXG_034s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+34-1999/CXG_034r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+36-1989/CXG_036e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+36-1989/CXG_036f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+36-1989/CXG_036s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+37-2001/CXG_037e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+37-2001/CXG_037f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+37-2001/CXG_037s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+37-2001/CXG_037a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+37-2001/CXG_037c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+37-2001/CXG_037r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+38-2001/CXG_038e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+38-2001/CXG_038f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+38-2001/CXG_038s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+40-1993/cxg_040e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+40-1993/cxg_040f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+40-1993/cxg_040s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+40-1993/CXG_040a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+41-1993/CXG_041e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+41-1993/CXG_041f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+41-1993/CXG_041s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+41-1993/CXG_041a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+41-1993/CXG_041c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+41-1993/CXG_041r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+43R-2003/CXG_043Re.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+43R-2003/CXG_043Rf.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+43R-2003/CXG_043Rs.pdf
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Ultima

Referencia Titulo modificac
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CAC/GL 44-2003

CAC/GL 45-2003

CAC/GL 46-2003

CAC/GL 47-2003

CAC/GL 48-2004

CAC/GL 49-2003

CAC/GL 50-2004

CAC/GL 51-2003

CAC/GL 53-2003

CAC/GL 54-2004

CAC/GL 55-2005

ngcionales del Codex
(Africa)

Principios para el analisis
de riesgos de alimentos
obtenidos por medios
biotecnoldgicos modernos

Directrices para la
realizacion de la
evaluacion de la inocuidad
de los alimentos obtenidos
de plantas de ADN
recombinante

Directrices para la
realizacion de la
evaluacion de la inocuidad
de los alimentos
producidos utilizando
microorganismos de ADN
recombinante

Directrices sobre sistemas
de control de las
importaciones de
alimentos

Modelo de certificado para
el pescado y los productos
pesqueros

Directrices armonizadas
de la UIQPA para la
validacion interna de los
métodos de analisis

Directrices generales
sobre muestreo

Directrices para los
liquidos de cobertura para
las frutas en conserva

Directrices para la
determinacion de
equivalencia de las
medidas sanitarias
relacionadas con los
sistemas de inspeccion y
certificacion de alimentos

Directrices sobre la
incertidumbre en la
medicion

Directrices para
complementos
alimentarios de vitaminas
y/0 minerales

TFFBT

TFFBT

TFFBT

CCFICS

CCFFP

CCMAS

CCMAS

CCPFV

CCFICS

CCMAS

CCNFS
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+44-2003/CXG_044e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+44-2003/CXG_044f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+44-2003/CXG_044s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+44-2003/CXG_44a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+44-2003/CXG_044c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+45-2003/CXG_045e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+45-2003/CXG_045f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+45-2003/CXG_045s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+46-2003/CXG_046e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+46-2003/CXG_046f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+46-2003/CXG_046s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+46-2003/CXG_046a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+46-2003/CXG_046r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+47-2003/CXG_047e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+47-2003/CXG_047f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+47-2003/CXG_047s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+48-2004/CXG_048e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+48-2004/CXG_048f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+48-2004/CXG_048s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+48-2004/CXG_48a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+48-2004/CXG_048c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+48-2004/CXG_048r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+49-2003/CXG_049e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+49-2003/CXG_049f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+49-2003/CXG_049s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+49-2003/CXG_049c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+49-2003/CXG_049r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+50-2004/CXG_050e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+50-2004/CXG_050f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+50-2004/CXG_050s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+50-2004/CXG_050a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+50-2004/CXG_050c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+51-2003/CXG_051e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+51-2003/CXG_051f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+51-2003/CXG_051s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+51-2003/CXG_051c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+53-2003/CXG_053e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+53-2003/CXG_053f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+53-2003/CXG_053s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+54-2004/CXG_054e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+54-2004/CXG_054f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+54-2004/CXG_054s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+54-2004/CXG_54a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+54-2004/CXG_054c_2011.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+55-2005/cxg_055e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+55-2005/cxg_055f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+55-2005/cxg_055s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+55-2005/CXG_055c_2005.pdf

Planta Pilots Procecadora de Himentse

Ultima

Referencia Titulo modificac
ion

Directrices para el uso de
la espectrometria de
masas (EM) en la
CAC/GL 56-2005 identificacion, CCPR 2005 W o w
confirmacion y
determinacion cuantitativa
de residuos

Directrices regionales para
los puntos de contacto del
CAC/GL 57R-1999  Codex y comites CCASIA 1999 w o
nacionales del Codex
(Asia)

Directrices regionales para
los puntos de contacto del
CAC/GL 58R-2005 codex y los comités CCNEA 2005 W W
nacionales del Codex
(Cercano Oriente)
Directrices sobre la
I Stimacion de la CCPR 2011 WYV OV

incertidumbre de los
resultados

Principios para la
rastreabilidad/rastreo de
productos como
CAC/GL 60-2006 herramienta en el CCFICS 2006 w oy
contexto de la inspeccion
y certificaciéon de
alimentos

Directrices sobre la
aplicacion de principios
generales de higiene de
CAC/GL 61-2007 los alimentos para el CCFH 2009 ' L
control de Listeria
Monocytogenes en los
alimentos

Principios practicos sobre
el andlisis de riesgos para
CAC/GL 62-2007 la inocuidad de los CCGP 2007 w o
alimentos aplicables por
los gobiernos

Principios y directrices

para la aplicacion de la
gestion de riesgos CCFH 2008 W o v

microbioldgicos (GRM)

CAC/GL 63-2007

Protocolo para el disefio,
organizacion e
CAC/GL 64-1995 interpretacion de estudios CCMAS 1997 w oy
de métodos de
rendimiento

XXXVI


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+56-2005/CXG_056e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+56-2005/CXG_056f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+56-2005/CXG_056s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+56-2005/CXG_056c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+57R-1999/cxg_057Re.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+57R-1999/cxg_057Rf.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+57R-1999/cxg_057Rs.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+58R-2005/CXG_058Re.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+58R-2005/CXG_058Rf.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+58R-2005/CXG_058Rs.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+58R-2005/CXG_058Ra.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+58R-2005/CXG_058Rc.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+59-2006/cxg_059e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+59-2006/cxg_059f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+59-2006/cxg_059s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+59-2006/CXG_059c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+60-2006/CXG_060e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+60-2006/CXG_060f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+60-2006/CXG_060s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+61-2007/CXG_061e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+61-2007/CXG_061f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+61-2007/CXG_061s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+61-2007/CXG_061c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+62-2007/CXG_062e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+62-2007/CXG_062f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+62-2007/CXG_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+62-2007/CXG_062a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+62-2007/CXG_062c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+62-2007/CXG_062r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+63-2007/CXG_063e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+63-2007/CXG_063f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+63-2007/CXG_063s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+63-2007/CXG_063c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+64-1995/CXG_064e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+64-1995/CXG_064f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+64-1995/CXG_064s.pdf

Planta Pilots Procecadora de Himentse

Ultima

Referencia Titulo modificac
ion

Directrices armonizadas
sobre control interno de la
CHE/E Gtz calidad en laboratorios de Clelis el v v v
analisis quimicos
Directrices para el uso de

CAC/GL 66-2008 .
aromatizantes

CCFA 2008 v w v
Modelo de certificado de

CAC/GL 67-2008 exportacion para la leche ~ CCMMP 2010 W W W
y los productos lacteos

Directrices para la
realizacion de la
evaluacion de la inocuidad
CAC/GL 68-2008 de los alimentos obtenidos TFFBT 2008 W o o
de animales de ADN
recombinante

Directrices para la
validacion de medidas de
AR bl control de la inocuidad de el 2013 v v

los alimentos

Directrices para la
solucidon de controversias
CHEEL 70-2002 sobre los resultados (de CCMAS 2009 LA v

ensayos) analiticos

Directrices para el disefo

y la implementacién de

programas nacionales

reglamentarios de

aseguramiento de CCRVD
CAC/GL 71-2009 inocuidad alimentaria 2014 w o w

relacionados con el uso de

medicamentos

veterinarios en los

animales destinados a la

producciéon de alimentos

Directrices sobre la
CAC/GL 72-2009 terminologia analitica CCMAS 2009 W o w
Directrices sobre la
aplicacion de los principios
generales de higiene de
los alimentos para el
control de las especies CEAR AU v vV vV
patégenas de Vibrio en los
alimentos de origen
marino

CAC/GL 73-2010

Directrices sobre criterios
de rendimiento y
validacion de los métodos
CAC/GL 74-2010 de deteccién, CCMAS 2010 W o w
identificacion y
cuantificacion de
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+65-1997/CXG_065e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+65-1997/CXG_065f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+65-1997/CXG_065s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+65-1997/CXG_065c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+66-2008/cxg_066e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+66-2008/CXG_066f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+66-2008/cxg_066s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+67-2008/CXG_067e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+67-2008/CXG_067f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+67-2008/CXG_067s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+68-2008/CXG_068e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+68-2008/CXG_068f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+68-2008/CXG_068s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+68-2008/CXG_068a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+69-2008/CXG_069e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+69-2008/CXG_069f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+69-2008/CXG_069s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+70-2009/cxg_070e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+70-2009/cxg_070f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+70-2009/cxg_070s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+70-2009/CXG_070c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+71-2009/CXG_071e_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+71-2009/CXG_071f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+71-2009/CXG_071s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+71-2009/CXG_071c_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+72-2009/cxg_072e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+72-2009/CXG_072f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+72-2009/cxg_072s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+72-2009/CXG_072c_2009.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+73-2010/CXG_73e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+73-2010/CXG_073f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+73-2010/CXG_73s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+73-2010/CXG_073a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+73-2010/CXG_073c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+74-2010/CXG_074e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+74-2010/CXG_074f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+74-2010/CXG_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+74-2010/CXG_074c.pdf
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CAC/GL 75-2010

CAC/GL 76-2011

CAC/GL 77-2011

CAC/GL 78-2011

CAC/GL 79-2012

CAC/GL 80-2013

CAC/GL 81-2013

CAC/GL 82-2013

CAC/GL 83-2013

CAC/GL 84-2012

secuencias especificas de
ADN y de proteinas
especificas en los
alimentos

Directrices para sustancias
utilizadas como
coadyuvantes de
elaboracion

Recopilacion de textos del
Codex pertinentes al
etiquetado de alimentos
derivados de la
biotecnologia moderna

Directrices para el analisis
de riesgos de resistencia a
los antimicrobianos
transmitida por los
alimentos

Directrices para el control
de Campylobacter y
Salmonella en la carne de
pollo

Directrices sobre la
aplicacion de principios
generales de higiene de
los alimentos para el
control de virus en los
alimentos

Directrices sobre la
aplicacion de la evaluacion
de riesgos in los piensos

Directrices para los
gobiernos sobre la
priorizacion de peligros en
los piensos

Principios vy directrices
para los sistemas
nacionales de control de
los alimentos

Principios para el uso del
muestreo y el analisis en
el comercio internacional
de alimentos

principios y directrices
para la seleccién de
productos representativos
con miras a la
extrapolacion de limites
maximos de residuos para
grupos de productos
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CCFL

TFAMR

CCFH

CCFH
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CCMAS

CCPR
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+75-2010/CXG_075e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+75-2010/CXG_075f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+75-2010/CXG_075s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+75-2010/CXP_075a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+75-2010/CXP_075c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+75-2010/CXP_075r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+76-2011/CXG_076e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+76-2011/CXG_076f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+76-2011/CXG_076s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+77-2011/CXG_077e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+77-2011/CXG_077f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+77-2011/CXG_077s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+78-2011/CXG_078e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+78-2011/CXG_078f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+78-2011/CXG_078s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+79-2012/CXG_079e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+79-2012/CXG_79f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+79-2012/CXG_079s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+79-2012/CXG_079a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+79-2012/CXG_079c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+79-2012/CXG_079r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+80-2013/CXG_080e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+80-2013/CXG_080f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+80-2013/CXG_080s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+80-2013/CXG_080a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+80-2013/CXG_080c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+80-2013/CXG_080r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+81-2013/CXG_081e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+81-2013/CXG_081f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+81-2013/CXG_081s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+81-2013/CXG_081a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+81-2013/CXG_081c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+81-2013/CXG_081r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+82-2013/CXG_082e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+82-2013/CXG_082f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+82-2013/CXG_082s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+82-2013/CXG_082a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+82-2013/CXG_082c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+82-2013/CXG_082r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+83-2013/CXG_083e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+83-2013/CXG_083f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+83-2013/CXG_083s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+83-2013/CXG_083c_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+83-2013/CXG_083r_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+84-2012/cxg_084e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+84-2012/CXG_084f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+84-2012/CXG_084s.pdf
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Directrices para el control

_ de Taenia Saginata en la
CAC/GL 85-2014 carne de ganado bovino CCFH 2014 W o

de cria

Directrices para el control
CAC/GL 86-2015 de Trichinella Spp. en la CCFH 2015 W oW W W
carne de suidos

Declaracién sobre CCNFS
CAC/MISC 213976 alimentacion de lactantes DU L v
CAC/MISC 4-1989 Cla_smcacmn de Alimentos CCPR 1993 v
y Piensos
Glosario de Términos y
Definiciones (para CCRVD
CAC/MISC 5-1993  residuos de medicamentos F 2003 w o w
veterinarios en los
alimentos)

Lista de especificaciones
CAC/MISC 6-2015  del Codex relativas a los CCFA 2015 W
aditivos alimentarios

Lista de limites maximos
CAC/MRL 1 para residuos de CCPR 2009
plaguicidas

Limites maximos de
residuos (LMR) y
recomendaciones sobre la
gestion de riesgos (RGR) CCRVD
CREMIRE 2 para residuos de F 2015 v v
medicamentos
veterinarios en los
alimentos

Lista de limites maximos

LR = para residuos extrafos

CCPR 2001
Principios generales de

CHERE 12 higiene de los alimentos

CCFH 2003 w o

Cddigo de practicas de
CAC/RCP 2-1969 higiene para las frutas y CCPFV 2011 W oW W
hortalizas en conserva

Codigo de practicas de

CAC/RCP 3-1969 higiene para las frutas CCPFV 2011 w o W
desecadas
Codigo de practicas de

CAC/RCP 4-1971 higiene para el coco CCPFV 2011 W w
desecado

Codigo de practicas de
higiene para las frutas y
CAC/RCP 5-1971 hortalizas deshidratadas CCPFV 1971 w o W
incluidos los hongos
comestibles

XXXIX


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+85-2014/CXG_085e_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+85-2014/CXG_085f_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+85-2014/CXG_085s_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+86-2015/CXG_086e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+86-2015/CXG_086f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+86-2015/CXG_086s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+86-2015/CXG_086a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+GL+86-2015/CXG_086r_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MISC+2-1976/CXA_002e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MISC+2-1976/CXA_002f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MISC+2-1976/CXA_002s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MISC+4-1989/CXA_004e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MISC+5-1993/CXA_005e_u.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MISC+5-1993/CXA_005f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MISC+5-1993/CXA_005s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MISC+5-1993/CXA5.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MISC+5-1993/CXA_005r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MISC+6-2015/CXA_006efs_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MRL+2/MRL2_2015e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MRL+2/MRL2_2015f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MRL+2/MRL2_2015s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MRL+2/MRL2_c_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+MRL+2/MRL2_r_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+1-1969/CXP_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+1-1969/CXP_001f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+1-1969/CXP_001s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+1-1969/CXP_001a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+1-1969/CXP_001c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+2-1969/CXP_002e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+2-1969/CXP_002f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+2-1969/CXP_002s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+2-1969/CXP_002r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+3-1969/CXP_003e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+3-1969/CXP_003f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+3-1969/CXP_003s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+3-1969/CXP_003r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+4-1971/CXP_004e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+4-1971/CXP_004f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+4-1971/CXP_004s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+4-1971/CXP_004r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+5-1971/CXP_005e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+5-1971/CXP_005f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+5-1971/CXP_005s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+5-1971/CXP_005r.pdf
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Ultima

Referencia Titulo modificac
ion

Codigo de practicas de
CAC/RCP 6-1972 higiene para las nueces CCPFV 1972 W oW W
producidas por arboles

Codigo de practicas para
la elaboracién y TFPHQF
CAC/RCP 8-1976 manipulacién de los F 2008 W W W
alimentos congelados
rapidamente

Codigo de practicas de
CAC/RCP 15-1976  higiene para los huevosy  CCFH 2007 w o
los productos de huevo

Codigo de practicas para
CAC/RCP 19-1979 el tratamiento de los CCFA 2003 W W
alimentos por irradiacion

Codigo de ética para el
comercio internacional de
alimentos incluyendo
transacciones en
condiciones de favor y
ayuda alimentaria

CAC/RCP 20-1979 CCGP 2010 ' W

Codigo de practicas de
CAC/RCP 22-1979  higiene para el Mani CCPFV 1979 W W
(Cacahuete)

Codigo de practicas de
higiene para alimentos
CAC/RCP 23-1979  poco acidos y alimentos CCFH 1993 w o
poco acidos acidificados
envasados

Codigo de practicas de
higiene para la
elaboracion de ancas de
rana

CAC/RCP 30-1983 CCFH 1983 W oW W L

Codigo de practicas de
higiene para la captacion,
CAC/RCP 33-1985  elaboracion y CCFH 2011 (Y ¥ ¥ w
comercializacion de las
aguas minerales naturales

Codigo de practicas para
el almacenamiento, la
manipulacion y el
transporte de aceites y
grasas comestibles a
granel

CAC/RCP 36-1987 CCFO 2015 L A A

Codigo de practicas de
higiene para los alimentos
precocinados y cocinados
utilizados en los servicios
de comidas para
colectividades

CAC/RCP 39-1993 CCFH 1993 W W W

XL


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+6-1972/CXP_006e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+6-1972/CXP_006f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+6-1972/CXP_006s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+6-1972/CXP_006r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+8-1976/CXP_008e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+8-1976/CXP_008f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+8-1976/CXP_008s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+8-1976/CXP_008c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+15-1976/CXP_015e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+15-1976/cxp_015f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+15-1976/CXP_015s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+15-1976/CXP_015a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+19-1979/CXP_019e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+19-1979/CXP_019f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+19-1979/CXP_019s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+19-1979/CXP_019a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+19-1979/CXP_019c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+19-1979/CXP_019r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+20-1979/CXP_020e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+20-1979/CXP_020f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+20-1979/CXP_020s_Rev.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+20-1979/CXP_020c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+22-1979/CXP_022e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+22-1979/CXP_022f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+22-1979/CXP_022s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+22-1979/CXP_022a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+22-1979/CXP_022c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+22-1979/CXP_022r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+23-1979/CXP_023e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+23-1979/CXP_023f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+23-1979/CXP_023s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+30-1983/CXP_030e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+30-1983/CXP_030f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+30-1983/CXP_030s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+30-1983/CXP_030a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+30-1983/CXP_030r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+33-1985/CXP_033e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+33-1985/CXP_033f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+33-1985/CXP_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+33-1985/CXP_033c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+36-1987/CXP_036e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+36-1987/CXP_036f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+36-1987/CXP_036s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+36-1987/CXP_036a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+36-1987/CXP_036c_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+39-1993/CXP_039e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+39-1993/CXP_039f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+39-1993/CXP_039s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+39-1993/CXP_039c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+39-1993/CXP_039r.pdf
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Ultima

Referencia Titulo modificac
ion

Codigo de practicas de
} higiene para alimentos
CAC/RCP 40-1993 poco acidos elaborados y CCFH 1993 W o W
envasados asépticamente

Codigo de practicas de

higiene para especias y
hierbas aromaticas CCFH 2014 v

desecadas

CAC/RCP 42-1995

Codigo de practicas
regional de higiene para la
elaboracion y venta de
alimentos en las calles
(América Latina y el
Caribe)

Codigo de practicas para
el envasado y transporte
de frutas y hortalizas
frescas

CAC/RCP 43R-1995 CCLAC 2001 L RV AV "

CAC/RCP 44-1995 CCFFV 2004 w oo o

Codigo de practicas para
reducir la Aflatoxina B1
presente en las materias
CAC/RCP 45-1997  primas y los piensos CCCF 1997 w o "
suplementarios para
animales productores de
leche

Cddigo de practicas de

higiene para los alimentos
envasados refrigerados de
larga duracién en almacén

CAC/RCP 46-1999 CCFH 1999 '

Cddigo de précticas de
_ higiene para el transporte
CAC/RCP 47-2001 de alimentos a granel y CCFH 2001 W o "
alimentos semienvasados

Codigo de practicas de
higiene para las aguas
CAC/RCP 48-2001  Potables CCFH 2001 v v v
embotelladas/envasadas(d
istintas de las aguas
minerales naturales)

Cédigo de practicas sobre
medidas aplicables en el
origen para reducir la
contaminacién de los
alimentos con sustancias
quimicas

CAC/RCP 49-2001 CCCF 2001 w o "

Cédigo de practicas para
la prevencion y reduccion
CAC/RCP 50-2003  de la contaminacién por CCCF 2003 W W W "
patulina del zumo (jugo)
de manzana e

XLl


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+40-1993/CXP_040e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+40-1993/CXP_040f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+40-1993/CXP_040s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+40-1993/CXP_040r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+42-1995/CXP_042e_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+42-1995/CXP_042f_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+42-1995/CXP_042s_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+43R-1995/CXP_043Re.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+43R-1995/CXP_043Rf.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+43R-1995/CXP_043Rs.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+43R-1995/CXP_043c_2001.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+44-1995/CXP_044e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+44-1995/CXP_044f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+44-1995/CXP_044s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+44-1995/CXP_044a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+44-1995/CXP_044c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+44-1995/CXP_044r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+45-1997/CXP_045e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+45-1997/CXP_045f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+45-1997/CXP_045s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+45-1997/CXP_045a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+45-1997/CXP_045r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+46-1999/CXP_046e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+46-1999/CXP_046f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+46-1999/CXP_046s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+47-2001/CXP_047e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+47-2001/CXP_047f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+47-2001/CXP_047s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+47-2001/CXP_047a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+47-2001/CXP_047r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+48-2001/CXP_048e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+48-2001/CXP_048f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+48-2001/CXP_048s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+48-2001/CXP_048r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+49-2001/CXP_049e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+49-2001/CXP_049f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+49-2001/CXP_049s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+49-2001/CXP_049a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+49-2001/CXP_049r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+50-2003/CXP_050e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+50-2003/CXP_050f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+50-2003/CXP_050s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+50-2003/CXP_050a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+50-2003/CXP_050r.pdf

Referencia

Titulo

Planta Pilots Procecadora de Himentse

Ultima

modificac
ion

CAC/RCP 51-2003

CAC/RCP 52-2003

CAC/RCP 53-2003

CAC/RCP 54-2004

CAC/RCP 55-2004

CAC/RCP 56-2004

CAC/RCP 57-2004

CAC/RCP 58-2005

CAC/RCP 59-2005

CAC/RCP 60-2005

CAC/RCP 61-2005

CAC/RCP 62-2006

ingredientes de zumo
(jugo) de manzana en
otras bebidas

Codigo de practicas para
prevenir y reducir la
contaminacion de los
cereales por micotoxinas

Codigo de practicas para

el pescado y los productos

pesqueros

Codigo de practicas de
higiene para las frutas y
hortalizas frescas

Codigo de practicas sobre

buena alimentacion animal

Codigo de practicas para
la prevencion y reduccion
de la contaminacion del
mani (cacahuetes) por
aflatoxinas

Codigo de practicas para
la prevencion y reduccion
de la presencia de plomo
en los alimentos

Codigo de practicas de

higiene para la leche y los

productos lacteos

Cddigo de practicas de
higiene para la carne
Cddigo de précticas para
la prevencién y reduccién

de la contaminacién de las

nueces de arbol por
aflatoxinas

Cddigo de practicas para
la prevencion y reduccion
de la contaminacién por
Estafio en los alimentos
enlatados

Codigo de practicas para
reducir al minimo y
contener la resistencia a
los antimicrobianos

Codigo de practicas para
prevenir y reducir la
contaminacién en
alimentos y piensos por
dioxinas y bifeniles

CCCF

CCFFP

CCFH

TFAF

CCCF

CCCF

CCFH

CCMPH

CCCF

CCCF

CCRVD

CCCF

XLII

2014

2013

2013

2008

2004

2004

2009

2005

2010

2005

2005

2006

v OV

v v

LA A4

v v vV

v OV

v Vv vy OV

v v vV

v v OV

v OV


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+51-2003/CXP_051e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+51-2003/CXP_051f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+51-2003/CXP_051s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+51-2003/al01_28s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+51-2003/CXP_051r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+52-2003/CXP_052e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+52-2003/CXP_052f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+52-2003/CXP_052s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+52-2003/CXP_052c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+53-2003/CXP_053e_2013.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+53-2003/CXP_053f_2013.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+53-2003/CXP_053s_2013.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+54-2004/CXP_054e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+54-2004/CXP_054f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+54-2004/CXP_054s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+54-2004/CXP_054a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+55-2004/CXP_055e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+55-2004/CXP_055f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+55-2004/CXP_055s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+55-2004/CXP_055a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+55-2004/CXP_055r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+56-2004/CXP_056e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+56-2004/CXP_056f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+56-2004/CXP_056s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+56-2004/CXP_056a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+56-2004/CXP_056r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+57-2004/CXP_057e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+57-2004/CXP_057f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+57-2004/CXP_057s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+57-2004/CXP_057a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+58-2005/CXP_058e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+58-2005/CXP_058f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+58-2005/CXP_058s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+58-2005/CXP_058a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+58-2005/CXP_058r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+59-2005/CXP_059e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+59-2005/CXP_059f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+59-2005/CXP_059s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+60-2005/CXP_060e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+60-2005/CXP_060f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+60-2005/CXP_060s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+60-2005/CXP_060r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+61-2005/CXP_061e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+61-2005/CXP_061f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+61-2005/CXP_061s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+61-2005/CXP_061a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+61-2005/CXP_061r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+62-2006/CXP_062e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+62-2006/CXP_062f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+62-2006/CXP_062s.pdf

Planta Pilots Procecadora de Himentse

Ultima

Referencia Titulo modificac
ion

policlorados (BPC)
analogos a las dioxinas

Codigo de practicas para
la prevencion y reduccion
de la contaminacién por

Ocratoxina a en el vino

CAC/RCP 63-2007 CCCF 2007 '

Codigo de practicas para
la reduccion de 3-
Monocloropropano-1,2-
diol (3-MCPD) durante la
CAC/RCP 64-2008  produccion de Proteinas CCCF 2008 W o W
Vegetales Hidrolizadas con
Acido (PVH-Acido) y
productos que contienen
PVH-Acido

Codigo de practicas para
prevenir y reducir la
CAC/RCP 65-2008  contaminacién por CCCF 2008 W oW W
Aflatoxinas en los higos
secos

Codigo de practicas de
higiene para los
CAC/RCP 66-2008  preparados en polvo para  CCFH 2009 W o W
lactantes y nifios
pequefios

Cddigo de précticas para
reducir el contenido de
CAC/RCP 67-2009 acrilamida en los CCCF 2009 w o

alimentos

Codigo de practicas para

reducir la contaminacion

por hidrocarburos

aromaticos policiclicos

(HAP) en los alimentos cees UL v
producidos por

procedimientos de

ahumado y secado directo

CAC/RCP 68-2009

Codigo de practicas para

prevenir y reducir la

contaminacién de CCer 2009 v v
Ocratoxina A en el café

CAC/RCP 69-2009

Codigo de practicas para
prevenir y reducir el
CAC/RCP 70-2011  contenido de Carbamato CCCF 2011 W W W
de Etilo en destilados de
frutas de hueso

Codigo de practicas
CAC/RCP 71R-2013 regional para los CCNEA 2013 w o W
alimentos vendidos en la

XL


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+63-2007/CXP_063e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+63-2007/CXP_063f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+63-2007/CXP_063s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+64-2008/CXP_064e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+64-2008/CXP_064f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+64-2008/CXP_064s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+65-2008/CXP_065e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+65-2008/CXP_065f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+65-2008/CXP_065s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+66-2008/CXP_066e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+66-2008/CXP_066f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+66-2008/CXP_066s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+67-2009/CXP_067e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+67-2009/CXP_067f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+67-2009/CXP_067s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+68-2009/CXP_068e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+68-2009/CXP_068f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+68-2009/CXP_068s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+69-2009/CXP_069e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+69-2009/CXP_069f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+69-2009/CXP_069s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+70-2011/CXP_070e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+70-2011/CXP_070f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+70-2011/CXP_070s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+71R-2013/CXP_071e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+71R-2013/CXP_071f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+71R-2013/CXP_071s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+71R-2013/CXP_071a.pdf

Planta Pilots Procecadora de Himentse

Ultima

Referencia Titulo modificac

ion

via publica (Cercano
Oriente)

Codigo de practicas para
prevenir y reducir la

SN 7ereith s contaminacion del cacao celr AULE v v
por Ocratoxina A
Cddigo de practicas para
reducir el Acido
CAC/RCP 73-2013 Cianhidrico (HCN) en la CCCF 2013 W oy
yuca (mandioca) vy los
productos de yuca
Codigo de practicas para
el control de malezas a fin
de prevenir y reducir la
CAC/RCP 74-2014  contaminacién de los CCCF 2014 w o
alimentos y los piensos
con alcaloides de
Pirrolizidina
Codigo de practicas de
_ higiene para alimentos
CAC/RCP 75-2015 con bajo contenido de CCFH 2015 W o o o
humedad
_ Norma general para el
fgSDSEX SRR A etiquetado de los CCFL 2010 W o w
alimentos preenvasados
CODEX STAN 3- Norma para el salmén en
1981 conserva CCFFP 2011 v v
TSSD].EX Sl 12 Norma para la miel CCSs 2001 W W W
CODEX STAN 13- Norma para los tomates
1981 en conserva CCPFV 2013 v v
CODEX STAN 17- Norma para la compota de
1981 manzanas en conserva cerhy Ao vV
Norma para grasas y
CODEX STAN 19- aceites comestibles no
1981 regulados por normas CCFO 2015 vV
individuales
_ Norma para los aceites de
(1:;)8DlEX Sl 5 oliva y aceites de orujo de CCFO 2015 w o
oliva
) Norma para pescados no
(lié)leEX S eviscerados y eviscerados  CCFFP 1995 w o w
ongelados rapidamente
CODEX STAN 37- Norma para los camarones
1991 en conserva CeHr A2 LA v
B Norma para los hongos
CODEX STAN 38- . nestibles y sus CCPFV 1981 VO

1981

productos

XLIV


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+72-2013/CXP_072e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+72-2013/CXP_072f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+72-2013/CXP_072s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+73-2013/CXP_073e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+73-2013/CXP_073f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+73-2013/CXP_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+74-2014/CXP_074e_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CAC+RCP+74-2014/CXP_074f_2014.pdf
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+67-1981/CXS_067a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+67-1981/CXS_067c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+67-1981/CXS_067r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+69-1981/CXS_069e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+69-1981/CXS_069f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+69-1981/CXS_069s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+69-1981/CXS_069c_1981.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+69-1981/CXS_069r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+70-1981/CXS_070e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+70-1981/CXS_070f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+70-1981/CXS_070s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+70-1981/CXS_070c_2013.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+72-1981/CXS_072e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+72-1981/CXS_072f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+72-1981/CXS_072s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+72-1981/CXS_072a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+72-1981/CXS_072c_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+73-1981/CXS_073e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+73-1981/CXS_073f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+73-1981/CXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+73-1981/CXS_073a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+73-1981/CXS_073c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+74-1981/CXS_074e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+74-1981/CXS_074f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+74-1981/CXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+74-1981/CXS_074a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+74-1981/CXS_074c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+75-1981/CXS_075e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+75-1981/CXS_075f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+75-1981/CXS_075s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+75-1981/CXS_075c_1981.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+75-1981/CXS_075r.pdf

Planta Pilots Procecadora de Himentse

EN
Ultima :g
Referencia Titulo modificac AR
ion ZH
RU
CODEX STAN 76- Norma para los arandanos
1981 congelados rapidamente CCPFV 1981 v v v
CODEX STAN 77- Norma para las espinacas
1981 congeladas rapidamente clerhy LR v v v v
CODEX STAN 78- Norma para coctel de
1981 frutas en conserva CCPRV 1981 LA \4
CODEX STAN 86- Norma para la manteca de
1981 cacao CCCPC 2001 W o W W
_ Norma para el chocolate y
COMEX STANSZ= o5 productos del CcCePC 2003 W W W
chocolate
CODEX STAN 88- Norma para la carne tipo
1981 "Corned Beef" el A0S v v
CODEX STAN 89- Norma para la carne
1981 "Luncheon" CCPMPP 2015 v v
CODEX STAN 90- Norma para la carne de
1981 cangrejo en conserva Gl AULE v v
CODEX STAN 92- Norma para los camarones
1981 congelados rapidamente CCFFP 2014 v v v v

CODEX STAN 94- Norma para las sardinas y

1081 productos andlogos en CCFFP 2013 w o

conserva
COOXSTANGS Normeparsletenss om0 v v O
STANSSS | Nomapan it coower 205 v WV O v
CQORXSTAN T Nomapoa el ccomre 2015 v v
EOSTANGS | Nomapleame o 25 v vV O

CODEX STAN 99- Norma para la ensalada de

e frutas tropicales en CCPFV 1981 v L
conserva

Norma para los arandanos
americanos congelados CCPFV 1981 w o w o
rapidamente

CODEX STAN 103-
1981

Norma para cacao en

CODEX STAN 105-  polvo (cacaos) y a las CCCPC 2013 v v

1981 mezclas de cacao y
azlcares
CODEX STAN 106- Norma general para
1983 alimentos irradiados e AU VY

Norma general para el
CODEX STAN 107-  etiquetado de aditivos
1981 alimentarios que se

venden como tales

CCFL 1981 W W W o

XLVI


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+76-1981/CXS_076e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+76-1981/CXS_076f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+76-1981/CXS_076s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+76-1981/CXS_076c_1981.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+76-1981/CXS_076r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+77-1981/CXS_077e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+77-1981/CXS_077f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+77-1981/CXS_077s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+77-1981/CXS_077c_1981.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+77-1981/CXS_077r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+78-1981/CXS_078e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+78-1981/CXS_078f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+78-1981/CXS_078s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+78-1981/CXS_078r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+86-1981/CXS_086e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+86-1981/CXS_086f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+86-1981/CXS_086s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+86-1981/CXS_086a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+86-1981/CXS_086r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+87-1981/CXS_087e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+87-1981/CXS_087f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+87-1981/CXS_087s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+87-1981/CXS_087a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+87-1981/CXS_087r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+88-1981/CXS_088e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+88-1981/CXS_088f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+88-1981/CXS_088s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+88-1981/CXS_088a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+88-1981/CXS_088r_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+89-1981/CXS_089e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+89-1981/CXS_089f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+89-1981/CXS_089s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+89-1981/CXS_089a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+89-1981/CXS_089r_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+90-1981/CXS_090e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+90-1981/CXS_090f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+90-1981/CXS_090s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+90-1981/CXS_090c_2013.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+92-1981/CXS_092e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+92-1981/CXS_092f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+92-1981/CXS_092s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+92-1981/CXS_092c_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+92-1981/CXS_092r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+94-1981/CXS_094e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+94-1981/CXS_094f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+94-1981/CXS_094s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+95-1981/CXS_095e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+95-1981/CXS_095f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+95-1981/CXS_095s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+95-1981/CXS_095c_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+96-1981/CXS_096e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+96-1981/CXS_096f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+96-1981/CXS_096s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+96-1981/CXS_096a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+96-1981/CXS_096r_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+97-1981/CXS_097e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+97-1981/CXS_097f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+97-1981/CXS_097s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+97-1981/CXS_097a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+97-1981/CXS_097r_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+98-1981/CXS_098e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+98-1981/CXS_098f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+98-1981/CXS_098s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+98-1981/CXS_098a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+98-1981/CXS_098r_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+99-1981/CXS_099e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+99-1981/CXS_099f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+99-1981/CXS_099s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+99-1981/CXS_099c_1981.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+99-1981/CXS_099r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+103-1981/CXS_103e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+103-1981/CXS_103f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+103-1981/CXS_103s.pdf
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+151-1985/CXS_151e.pdf
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+152-1985/CXS_152s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+152-1985/CXS_152c_1995.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+152-1985/CXS_152r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+153-1985/CXS_153e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+153-1985/CXS_153f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+153-1985/CXS_153s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+153-1985/CXS_153a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+153-1985/CXS_153c_1995.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+153-1985/CXS_153r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+154-1985/CXS_154e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+154-1985/CXS_154f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+154-1985/CXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+154-1985/CXS_154a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+154-1985/CXS_154c_1995.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+154-1985/CXS_154r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+155-1985/CXS_155e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+155-1985/CXS_155f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+155-1985/CXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+155-1985/CXS_155a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+155-1985/CXS_154c_1995.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+155-1985/CXS_155r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+156-1987/CXS_156e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+156-1987/CXS_156f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+156-1987/CXS_156s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+156-1987/CXS_156a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+156-1987/CXS_156c_2011.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+160-1987/CXS_160e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+160-1987/CXS_160f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+160-1987/CXS_160s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+160-1987/CXS_160c_1987.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+160-1987/CXS_160r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+163-1987/CXS_163e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+163-1987/CXS_163f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+163-1987/CXS_163s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+163-1987/CXS_163a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+163-1987/CXS_163c_2001.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+163-1987/CXS_163r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+165-1989/CXS_165e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+165-1989/CXS_165f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+165-1989/CXS_165s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+165-1989/CXS_165c_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+165-1989/CXS_165r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+166-1989/CXS_166e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+166-1989/CXS_166f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+166-1989/CXS_166s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+166-1989/CXS_166c_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+167-1989/CXS_167e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+167-1989/CXS_167f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+167-1989/CXS_167s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+167-1989/CXS_167c_2013.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+169-1989/CXS_169e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+169-1989/CXS_169f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+169-1989/CXS_169s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+169-1989/CXS_169a.pdf
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Norma para el chile

Norma regional para la

harissa (pasta de pimiento

rojo picante)

Norma regional para la
halva con tahina

Norma para la granada

Norma para el pescado
ahumado, pescado con
sabor a humo y pescado
secado con humo

Norma relativa al abaldn
vivo y al abalén crudo,
fresco, refrigerado o
congelado destinado al
consumo directo o a su
procesamiento ulterior

Norma regional para el
tempe

Norma regional para la
pasta de datil (Cercano
Oriente)

Norma para los productos
de pectinidos frescos y
pectinidos crudos
congelados répidamente

Norma para las frutas de
la pasion

Norma para el durian

Norma para la okra

Norma para algunas frutas

€n conserva

Norma para hortalizas
congeladas rapidamente

Norma para los productos
a base de ginseng

CCFFV

CCNEA

CCNEA

CCFFV

CCFFP

CCFFP
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CCFFV
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CCPFV
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+307-2011/CXS_307e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+307-2011/CXS_307f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+307-2011/CXS_307s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+307-2011/CXS_307a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+307-2011/CXS_307c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+308R-2011/CXS_308Re.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+308R-2011/CXS_308Rf.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+308R-2011/CXS_308Rs.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+308R-2011/CXS_309Ra.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+308R-2011/CXS_308Rc_2011.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+309R-2011/CXS_309Re.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+309R-2011/CXS_309Rf.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+309R-2011/CXS_309Rs.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+309R-2011/CXS_309Ra.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+310-2013/CXS_310e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+310-2013/CXS_310f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+310-2013/CXS_310s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+310-2013/CXS_310a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+310-2013/CXS_310c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+310-2013/CXS_310r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+311-2013/CXS_311e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+311-2013/CXS_311f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+311-2013/CXS_311s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+311-2013/CXS_311a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+311-2013/CXS_311c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+311-2013/CXS_311r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+312-2013/CXS_312e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+312-2013/CXS_312f.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+312-2013/CXS_312s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+312-2013/CXS_312a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+312-2013/CXS_312c.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+312-2013/CXS_312r.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+313R-2013/CXS_313Re_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+313R-2013/CXS_313Rf_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+313R-2013/CXS_313Rs_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+313R-2013/CXS_313Rc_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+314R-2013/CXS_314Re.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+314R-2013/CXS_314Rf.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+314R-2013/CXS_314Rs.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+314R-2013/CXS_314Ra.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+314R-2013/CXS_314Rc.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+314R-2013/CXS_314Rr.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+315-2014/CXS_315e_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+315-2014/CXS_315f_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+315-2014/CXS_315s_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+316-2014/CXS_316e_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+316-2014/CXS_316f_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+316-2014/CXS_316s_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+317-2014/CXS_317e_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+317-2014/CXS_317f_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+317-2014/CXS_317s_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+318-2014/CXS_318e_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+318-2014/CXS_318f_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+318-2014/CXS_318s_2014.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+319-2015/CXS_319e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+319-2015/CXS_319f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+319-2015/CXS_319s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+319-2015/CXS_319a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+319-2015/CXS_319c_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+319-2015/CXS_319r_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+320-2015/CXS_320e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+320-2015/CXS_320f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+320-2015/CXS_320s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+320-2015/CXS_320a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+320-2015/CXS_320c_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+320-2015/CXS_320r_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+321-2015/CXS_321e_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+321-2015/CXS_321f_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+321-2015/CXS_321s_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+321-2015/CXS_321a_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+321-2015/CXS_321c_2015.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https://workspace.fao.org/sites/codex/Standards/CODEX+STAN+321-2015/CXS_321r_2015.pdf

Planta Pelsts Procesadona de Alineatss

Anexo 25. Vistas 3D planta piloto procesadora de alimentos
l. Vista Frontal
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Il. Vista Lateral
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lll. Vista Posterior
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IV. Vista Aérea
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Dlanta Dilste Procesadora de Alimentos m

Anexo 26. Planos 2D planta piloto procesadora de alimentos.
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Plano Distribucion de Equipos
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Plano Distribucién Eléctrica
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