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Rapporten omhandler forsendelse og kvalitetsvurdering av et parti fersk torskeloins som ble sendt
til en mottager i Boulogne sur mer. Torsken ble landet i Batsfjord, deretter transportert til Dalvik pa
Island for filetering far den ble sendt til Frankrike. Kvaliteten/ferskheten pa loinsen ble vurdert &
vaere meget bra, men for den franske kunden var loinsen for stor, for mgrk og for spaltet. Kunden
hadde gnske om & bruke produktet til brettpakking for distribusjon i supermarkeder, men den ble
oppfattet som uegnet til denne anvendelsen grunnet nevnte forhold.
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1 Ankomst Boulogne sur mer

Etter & ha innhentet informasjon om avgang fra Island og ankomst Boulogne sur mer (Bsm),
reiste jeg fra Gardermoen (etter ankomst fra Reykjavik) onsdag 14. januar om
ettermiddagen. Fisken skulle ifglge transportgr og kunde ankomme Bsm torsdag 15. januar
kl 10:00. Jeg var pa plass i Bsm onsdag kveld. Ved besgk hos kunde torsdag kl 10:00 ble det
bekreftet at fisken ikke hadde ankommet, det var i tillegg usikkert nar den ville komme. Ny
henvendelse til kunde kl 16:00 resulterte i beskjed om at fisken skulle ankomme kl 10:00
fredag 16. januar. Grunnen til forsinkelsen var, i fglge kontaktperson hos kunde, at det var
blitt noe tull med tollpapirene nar fisken ankom Liege i Belgia (flyfraktet dit fra Reykjavik).

2 Inspeksjon/vurdering

Fisken ankom Vivier Marine ca kl 1000 fredag 16. januar. Forsendelsen bestod av 17 kolli
hvorav to kolli inneholdt hyseloins (utvendig pafert CHILL med svart tusj (se bilde 3). | den
ene av disse fant jeg en templogger (se bilde 4). Dette var kasser som skulle gatt til MATIS.

Blant de 15 andre fant jeg tre kasser (skulle veert 5) som var utvendig merket med svart
kryss (se bilde 3) og det var disse kassene som ble dpnet og vurdert sammen med to fra
Viviers Marine.

Beliggenheten av sensorene er dokumentert med bilder.

Sensorene ble tatt med hjem til Norge og videresendt til SINTEF.

OBS: TUSJEN SOM MAN MERKET SENSORENE MED, SMITTET AV.

To kasser uten kryss ble sendt til et laboratorium (CLC) som gjgr holdbarhetstester. Vi ble
lovt resultatene fra disse. Kontakter mickael.ledez@viviersmarins.fr for & fa resultatene

2.1 Oppsummering av felles inspeksjon/vurdering

Mickael Ledez og en dame som var kvalitetsansvarlig deltok i vurderingen sammen med
undertegnede. Det ble opplyst at denne typen produkter (loins) kjgpes for & pakkes i MAP og
det var i henhold til dette at produktene ble vurdert. Representantene fra firmaet hadde flere
ankepunkter (se ogsa bildene 16, 17 og 18):

For mange loins hadde for mgrk farge

For mange loins var for store

For mange loins var for mye spaltet

Seerlig hadde de store loins for mye spalting langsetter

Konklusjonen var at for lite av det som kom ble vurdert til & veere godt nok for & kunne brukes
til MAP. Det var ikke mulig & fa et svar pa hvor lang holdbarhet produktene kunne gis, dette
kommer via labrapporten som vi er lovt tilgang til.
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2.2 Egen oppsummering av kvaliteten i de 3 kassene

2.2.1 Kassenr 1:

Merket med at den inneholdt 5 kg

Inneholdt 8 loins med vekt 2,95 kg. Dvs 350-400 gram pr loin
Vaeskeslipp: se bilde 8

Ispakken (1 stk) hadde helt smeltet

Ikke tegn til rest-is i loins

Lite til ingen lukt

Egen vurdering: Ser man bort fra avvikende farge (noe mgrk) og spalting (mest pa langs) var
mitt inntrykk meget bra. Det fantes 1-2 loins som skulle veert trimmet bedre grunnet
blodutredelse/radfarge

Beliggenheten av sensorene er dokumentert i bilde 6 og bilde 7

2.2.2 Kassenr 2:

Merket med at den inneholdt 5 kg

Inneholdt 15 loins, 5,5 kg. Dvs 350—-400 gram pr loin
Veaeskeslipp: se bilde 11

Ispakken (1 stk) hadde helt smeltet

Ikke tegn til rest-is i loins

Lite til ingen lukt

Egen vurdering: Ser man bort fra avvikende farge (noe mark) og spalting (mest pa langs)
var mitt inntrykk meget bra. Det fantes 2—-3 loins som skulle veert trimmet bedre grunnet
blodutredelse/rgdfarge

Beliggenheten av sensorene er dokumentert i bilde 9 og bilde 10.

2.2.3 Kasse nr 4:

Merket med at den inneholdt 5 kg

13 loins, 5 kg. Dvs 350—-400 gram pr loin
Veeskeslipp: se bilde 15

Ispakken (1 stk) hadde ikke smeltet

Ikke tegn til rest-is i loins

Lite til ingen lukt

Egen vurdering: Ser man bort fra avvikende farge (noe mark) og spalting (mest pa langs)
var mitt inntrykk meget bra. Det fantes 2-3 loins som skulle vaert trimmet bedre grunnet
blodutredelse/radfarge

Beliggenheten av sensorene er dokumentert i bilde 13 og bilde 14.



3 Bilder tatt hos kunde (Viviers Marins) i Boulogne sur mer

Det er bare & beklage at noen av bildene ikke ble sd skarpe (bildene finnes ogsa i
hayopplgselig form hos Filetforum)

Gul merkelapp pa den ene kassa pa pallen viser at det har veert foretatt sikkerhetssjekk i
Liege/Belgia

Bilde 1 Til sammen finnes det 15 kasser pa bildet. 9 pa pallen og 6 pa bordet. 2 kasser
var fiernet, men disse fikk jeg tilbakekalt for & sjekke om de inneholdt loggere. De
2 kassene ble sa sendt til et laboratorium for holdbarhetsanalyse.

Bilde 2 De fire kassene som inneholdt loggere. Kassen til venstre skulle til MATIS



Bilde 3 De samme kassene som i Bilde 2, men med lokket av. Da jeg regnet med at det
kom flere kasser, lagde jeg 6 merkelapper. Valgte & bruke numrene 1, 2 4 og 6
slik det framkommer pa bildet. Kasse nr 6 inneholder hyseloins som skulle til
Matis. Kassen inneholder 1 templogger. Vi ser ogsa en templogger i kasse 2. |
kasse nr 1 og 2 var all isen i bla pose smeltet. | kasse nr 4 var den delvis smeltet

Bilde 4 Neerbilde av kasse med hyseloins (som egentlig skulle til MATIS). Den luktet
ganske kraftig



Bilde 5 Neerbilde av kasse nr 1

Bilde 6 Plassering av templogger 1 i kasse 1



Bilde 7 Plassering av templogger 2 i kasse 1

Bilde 8 Veeskeslipp i kasse 1



Bilde 9 Neerbilde av kasse 2 med templogger

Bilde 10  Templogger nr 2 i kasse 2



Bilde 11  Veeskeslipp i kasse 2

Bilde 12 Neerbilde av kasse 4



Bilde 13  Templogger nr i kasse 4

Bilde 14 Templogger 2 i kasse 4. Legg merke til avtrykket og avsmitting av tusj etter
templogger



Bilde 15  Vaeskeslipp i kasse 4

Bilde 16 @verst er en filet som ble hentet fra egen produksjon og brukt som
demonstrasjon av farge, stgrrelse og fraveer av gaping. Dette er det produktet
bedriften gnsker til sin MAP-produkter



Bilde 17  Eksempler pa langsgdende gaping som ble karakterisert som totalt uakseptabel.
@verst er eksempler pa aksepterte produkter hentet fra egen produksjon

Bilde 18  Eksempler pa fargeforskjeller i det som ble levert fra Norge/Island. Loinsen pa
bildet er hentet fra samme kasse
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