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RESUMEN EJECUTIVO

El presente trabajo de titulacion de un Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos
a la Panaderia La Delicia, Ciudad de Ambato, Provincia de Tungurahua, periodo 2014.
Tiene como objetivo conocer el costo real de los productos elaborados en este micro-
empresa, en la cual se aplicd un tipo de Investigacion Exploratoria, Descriptiva, los
Métodos Inductivo, Deductivo, Analitico y Sintético que permitié tener un analisis
conciso de los hechos. Técnicas como la Entrevista y la Observacion que emitio
informacidn veraz de la situacion real de la empresa. La Investigacion se desarrollé en
base a la teoria del Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos que permitid
conocer el costo real de cada producto, control de los inventarios, control de mano de
obra, ademas con el disefio de documentos fuentes en Excel, estudio de los elementos
del costo, con la elaboracion de un plan de cuentas basado en la Superintendencia de
Economia Popular y Solidaria, flujogramas y diagramas que permitieron segregar la
informacion para obtener documentacion de calidad. Se concluyé la importancia de
obtener los costos por cada departamento del &rea de produccién para un mejor manejo,
control, secuencia del proceso productivo, desde el punto de vista para la toma de
decisiones fue importante determinar los costos de lo que le cuesta producir los distintos
tipos de pan, para de esta manera mejorar la Gestion Financiera de la Panaderia, se
recomienda poner en practica la propuesta antes mencionada para tener un seguimiento
estricto de la materia prima y mano de obra para un adecuado control y mejorar su
rentabilidad.

Dr. Alberto Patricio Robalino

Director del Tribunal
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SUMMARY

This graduating paper is about a System for Cost Accounting by Procedures in the
Bakery “La Delicia” in the city of Ambato, Tungurahua Province during 2014. Its main
objective is to find out the real cost of the processed products in this micro- enterprise.
An exploratory and descriptive kind of research was applied as well as the inductive,
deductive, analytic and synthetic methods which allowed us to have a concise analysis
of the facts. Some techniques such as interviews and direct observation issued truthful
information of the current situation of the enterprise. This research was developed
basing its study on the theory of System for Cost Accounting by Procedures which
allowed us to know the real cost of each product, inventory control, and labor costs. The
documentation was gathered in different Excel formats in which the study of the cost
elements, a plan of accounts based on the Superintendencia de Economia Popular y
Solidaria (Ecuadorian Popular and Solidary Economy Superintendence), flow charts,
and diagrams were done. These papers permitted sorting the information in order to
obtain good quality products. It was concluded that it is very important to obtain the
costs for each department in the productive area in order to have a better management,
control, and monitoring of the sequence of the productive process. For decision making,
it was important to determine the costs of production of the different types of bread so
that it improves the financial management of the Bakery. It is recommended to
implement the proposal hereby presented in order to have a strict monitoring of the raw

material usage and the labor for a better control and profit improvement.
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INTRODUCCION

A lo largo de los afios se han producido importantes eventos que han afectado social y
econdémicamente, marcando significativamente al mundo, especialmente a las empresas
que son las que han tenido que afrontar el momento econémico que se esta viviendo, la
competencia que crece dia a dia asi como clientes exigentes por mejores servicios o
productos.

Las empresas especialmente las industriales para afrontar estos cambios han visto la
necesidad de contar con sistemas que proporcionen una informacion clara y oportuna en
el manejo de los Costos, ya que el buen manejo de estos hace que la empresa sea
competitiva, tomar decisiones valederas en el &mbito productivo, comercializacion, etc.
En la actualidad las PYMES han crecido en el Ecuador, estas por lo general se
encuentran conformadas por familiares siendo este el caso de la Panaderia La Delicia
con una actividad economica de 30 afios al servicio. Esta micro- empresa desea
implementar un Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos ya gque este no cuenta
con un sistema adecuado segun sus necesidades.

El presente trabajo de titulacion se encuentra estructurado de los siguientes temas:
Capitulo I: Este capitulo brinda informacion detallada sobre el Planteamiento del
Problema, Objetivos y la Justificacion del trabajo investigado.

Capitulo 1I: En este capitulo se habla de los fundamentos tedricos relacionados con esta
investigacion como: Contabilidad de Costos, Costos y sus elementos, Sistemas de
Costeo y Gestidn Financiera.

Capitulo I1l: En este se detalla la metodologia aplicada a este Trabajo de Titulacién
como: Métodos, Instrumentos, Técnicas, Tipos de Investigacion que se aplico.

Capitulo IV: En este capitulo se presenta el Marco Propositivo que es el desarrollo del

Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos a la Panaderia La Delicia.



CAPITULO I: EL PROBLEMA

1.1 PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA
La Panaderia La Delicia micro-empresa que se dedica a la elaboracion de Pan como
producto principal, entre otros servicios que ofrece el horno de lefia donde se elabora
estos productos. La panaderia fue creada en el afio de 1970 con el objetivo de brindar
sus servicios, seguir creciendo y manteniéndose en el mercado; Actualmente la
Panaderia cuenta con infraestructura propia, en la cual laboran 8 empleados, dirigidos
por la Sefiora Norma Viteri Gerente- Propietaria.
Con el propésito de hacer una aproximacion al problema de la Panaderia la Delicia se
procedid a recopilar informacion utilizando las siguientes técnicas:

- Lluvia de ideas

- Recoleccion de datos

- Entrevista
Y asi determinar las siguientes dificultades:

- No existe un adecuado inventario.

- No hay control de los Productos Terminados.

- Falta de control con los materiales.

- No hay el debido control con la mano de obra.

- Falta de registros contables.

- Manipulacién de Informacion.

De lo observado en la Panaderia la Delicia se concluye que los problemas latentes es
por la falta de un Sistema de Contabilidad de Costos que nos permitiria tener una vision

clara si estd ganando o perdiendo la micro-empresa.

1.1.1 Formulacion del Problema de Investigacion

¢De qué manera el Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos en la Panaderia La
Delicia, Ciudad de Ambato, Provincia de Tungurahua, periodo 2014; incide en el

mejoramiento de la Gestion Financiera?



1.1.1.1 Delimitacién del Problema

Campo: Contabilidad.

Area: Costos.

Aspectos: Control Contable.

Temporal: El estudio se lo desarrollara desde el 01 de enero hasta el 31 de diciembre
del 2014.

Espacial: La presente investigacion se realizara a la Panaderia La Delicia ubicada en la
Provincia de Tungurahua.

Canton: Ambato, Parroquia La Matriz, Calle Lizardo Ruiz y Martinez.

Referencia ubicacién: Junto a la Clinica del Dr. Jaime Pallo.

1.2 JUSTIFICACION DE LA INVESTIGACION

En el mundo de las micro-empresa en la actualidad todos los negocios, especialmente
las Panaderias necesitan de un “Sistema de Contabilidad por Procesos” puesto que el
mismo desempefia un papel significativo en el analisis de la informacion, y toma
decisiones del gerente propietario. Al ser un medio que evalla los recursos materiales,
financieros, mano de obra; Facilita la valoracion de la informacion, estableciendo el
grado de eficiencia, eficacia y calidad del producto, asi mismo el control y uso de sus
recursos, con el objeto de optimizar los procesos de produccion de tal manera que nos

permita conocer realmente los costos de produccion.

Este trabajo de investigacion justifica su importancia practica y funcional ya que los
resultados obtenidos contribuirdn en un adecuado manejo de la “Panaderia la Delicia”,
lo que permitird obtener un correcto control de la materia prima, mano de obra,
inventario, registros contables; asi como ayuda para aquellas micro-empresas que se
encuentren en la misma situacion, siendo una solucion el Sistema de Contabilidad de
Costos, que permita conocer ganancias o pérdidas en la produccién y asi alcanzar sus

metas y objetivos planteados.

El presente trabajo si es factible realizarlo porque existen documentos, libros, revistas,
el servicio de internet, que es un instrumento esencial para el avance de este estudio.
Ademas se dispone también del tiempo y recursos econdémicos suficientes para cumplir

con esta investigacion.



Se cuenta con la autorizacion y colaboracion respectiva por parte de la Sefiora Gerente
Propietaria Norma Viteri, asi como también con el resto del personal para efectuar
cualquier tipo de diligencia que ayude con el avance del estudio en la Panaderia la

Delicia.

Los beneficiarios directos de esta investigacion son todos quienes forman parte de la
Panaderia la Delicia y de manera indirecta se favoreceran quienes establezcan la

exploracion del presente trabajo en un futuro.

1.3 OBJETIVOS

1.3.1 Objetivo General

- Elaborar el Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos en la Panaderia La
Delicia, Ciudad de Ambato, Provincia de Tungurahua, periodo 2014 y su

incidencia en el mejoramiento de la Gestion Financiera.

1.3.2 Objetivos Especificos

- Determinar los costos, de acuerdo a la Teoria del Sistema de Contabilidad
de Costos por Procesos; que se originan en las diferentes areas de los
departamentos de la panaderia La Delicia.

- Aplicar la metodologia correspondiente al Sistema de Contabilidad de

Costos por Procesos, para mejorar la Gestion Financiera.

- Implementar el Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos en la
Panaderia la Delicia, Ciudad de Ambato, Provincia de Tungurahua, periodo
2014,



CAPITULO Il: MARCO TEORICO
2.1 ANTECEDENTES INVESTIGATIVOS

2.1.1 Antecedentes Historicos

En el transcurso del tiempo las grandes y pequefias empresas especialmente las de
produccion han tenido la necesidad de conocer el costo real del producto elaborado,
disefiando e implementando sistemas de contabilidad de costos por procesos y por

ordenes de produccién dependiendo la necesidad de cada empresa.

Es asi que para Valarezo Aguilar, Dilma Ximena (2012). Disefio e Implantacion del
Sistema Contable de Costos por Ordenes de Produccion, en la empresa Industrial
Panaderia y Pasteleria Pan Dorado de la Ciudad de Pifias, Provincia de El Oro,
durante el periodo Octubre Diciembre del 2010. (Tesis inédita de Ingenieria).
Universidad Nacional de Loja, Carrera de Contabilidad y Auditoria, Modalidad de
estudios a Distancia. Recuperado de: http://hdl.handle.net/123456789/2295 (2014-10-

25), nos dice que:

Al término de presente trabajo investigativo de DISENO E IMPLANTACION DEL SISTEMA
CONTABLE DE COSTOS POR LOTES DE PRODUCCION en la panaderia y pasteleria “Pan

Dorado” he llegado a las siguientes conclusiones:

v" Que la Panaderia y Pasteleria Pan Dorado no cuenta con un sistema de
organizacion contable para la determinacion de los costos de produccion.

v" Que no lleva registros de ingresos y egresos, por tanto tampoco factura todas
sus ventas, nicamente se basa en simples anotaciones que le permiten calcular
el volumen de ventas diarias.

v" Que la determinacién del precio unitario del producto, lo realiza basandose en
el precio del mercado establecido por la oferta y la demanda del producto, lo
gue le impide conocer el porcentaje de utilidad en las ventas.

v Los trabajadores que laboran en la panaderia no estan asegurados en el IESS,
por lo tanto no reciben ningun beneficio social de acuerdo a lo que estipula

actualmente el Codigo de Trabajo, lo que posteriormente podria ocasionar


http://hdl.handle.net/123456789/2295

v conflictos laborales y sanciones por parte del Ministerio de Relaciones
Laborales.

v" Finalmente se concluye que los objetivos planteados en este trabajo se
cumplieron y se llegé a comprobar que el Disefio y Aplicacion de un Sistema
de Contabilidad de Costos por Lotes de Produccion en Panaderia y Pasteleria
Pan Dorado, permite tener una adecuada utilizacion de los recursos ya sean

humanos, materiales y financieros, estableciendo la rentabilidad del negocio.

De igual manera para Castillo Yaguana, Carmen; Alban Cabrera Juan Carlos (2012).
Disefio de un Sistema Contable de Costos por Procesos, para las Panificadoras de la
Ciudad de Loja, Aplicacion practica en la empresa delicias Lojanas. (Tesis inédita de
Ingenieria). Universidad Nacional de Loja, Area Juridica, Social y Administrativa,
Carrera de Contabilidad y Auditoria Recuperado de:
http://hdl.handle.net/123456789/1483 (2014-10- 27), nos dice que:

La ejecucion del presente trabajo de investigacion titulado “Disefio de un Sistema Contable de
Costos por Procesos, para las Panificadoras de la Ciudad de Loja, Aplicacion Practica en la
Empresa Delicias Lojanas.”, se desarrollé en cumplimiento de un requisito previo a la obtencion
del Titulo de Ingenieros en Contabilidad y Auditoria Contador - Publico Auditor en la
Universidad Nacional de Loja

Como parte conminatoria de este tema de investigacion tenemos las conclusiones, en las que
refiere que, la panificadora Delicias Lojanas” no cuenta con un sistema de contabilidad de
COstos por proceso, o posee un presupuesto que le permita proveer costos y gastos, no existe un
control de inventarios adecuado, los trabajadores no estan afiliados de acuerdo a lo que la ley
establece , en base a ello se planteé recomendaciones: considerar este documento como guia
para la implantacion del sistema contable de costos por procesos y elaboracion presupuestos,
establecer mecanismos de control sobre los inventarios, realizar la debida afiliacion a los
trabajadores que seran de mucha utilidad para una buena toma de decisiones, en beneficio de la

panaderia.

En relacién con las autoras Garzén Moreno, Jenny Alexandra; Quimbita Cadena, Bertha
Veronica (2010). Disefio de un sistema de costos por procesos en la panaderia “La
Catedral” ubicada en la provincia de Chaco — Resistencia para el mes de junio del
2010. (Tesis de Ingenieria inédita). Universidad Tecnica de Cotopaxi, Facultad de
Ciencias Econémicas. Recuperado de: http://repositorio.utc.edu.ec/handle/27000/1454
(2014-10-25), nos dice que:


http://hdl.handle.net/123456789/1483
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Disefiar un sistema de costos constituye un problema a resolver por un profesional a la hora de
la eleccion del mismo. Evaluar las caracteristicas de la empresa representa un medio para que el

sistema a plantearse sea el adecuado para la empresa, entre otras cosas debera tomar en cuenta:

v Tipo de mercado que cubre y la posicion que ocupa dentro de él.

v Lavariedad de productos que fabrican.

v" El nivel de complejidad de las etapas que se llevan a cabo para la elaboracion
de un producto.

v El tipo de produccion con la que trabaja ya sea bajo pedido o produccién en
masa para stock.

v" El nivel competitivo dentro de la zona que esta ubicada la empresa.

Segun los regimenes, la variedad o tipo de produccion, las empresas pueden operar:
v" Por 6rdenes de fabricacion

v" Por Procesos.

El sistema por 6rdenes de produccion es el método que la mayoria de empresas utilizan, con
debidos cambios en cuanto a sus unidades producidas, ya que fabrican sobre pedido en las
cuales se puede separar el costo de material directo y la mano de obra en cada orden.

En las empresas que utilizan el sistema de fabricacion por procesos, se elaboran productos
homogéneos para tenerlos en existencias en lugar de producir para clientes determinados, con el
fin de tener una produccion estable, estandarizada y mas eficiente para asi poder determinar el

costo unitario total de produccién.

Concluyendo para Zanapatin Segura, Miryan; Zanapatin Segura Nataly Estefania.
(2012). Sistema de Costos por Ordenes de Produccion para la Empresa Panificadora
“Pan de Casa” del Caton Chimbo, Provincia Bolivar, afio 2012. (Tesis inédita de
Ingenieria). Universidad Estatal de Bolivar, Facultad de Ciencias Administrativas
Gestion Empresarial e Informatica. Recuperado de: http://hdl.handle.net/15001/1094
(2014-10-25), nos dice que:

La panaderia Pan de Casa del Canton Chimbo emite las siguientes conclusiones:

- La implantacién del sistema de costos por 6rdenes de produccion para la empresa panificadora
“Pan de Casa” nos ha permitido entender la importancia de aplicar la contabilidad de costos
dentro de los procesos de informacidn financiera y de la toma de decisiones no solo para esta

microempresa sino también aplicable para todas las panaderias del canton Chimbo y provincia.


http://hdl.handle.net/15001/1094

- Se han disefiado formularios especificos bajo la realidad de la Panificadora “Pan de Casa”
tales como: Ordenes de Produccion, Hoja de Costos, Ordenes de Compra, Requisicion de
Materiales como instrumentos basicos del sistema de costos por 6rdenes de produccion.

- La contabilidad de costos es relevante en las microempresas panaderas porgue es un
instrumento para el célculo de la utilidad del ejercicio, pues de éstas han surgido las
consideraciones relacionadas con el desempefio del negocio.

- Desde el punto de vista de toma de decisiones se ha podido disminuir los costos y
desembolsos, asi como también se ha aumentado la utilidad de efectivos; en otras palabras se
han Incrementado las ventas, eficiencia y rentabilidad de la microempresa.

- La rotacion de inventarios no refleja una recuperacion favorable a corto plazo.

Habiendo mencionado estas tesis podemos decir; que un Sistema de Contabilidad de
Costos es muy elemental en una empresa no se diga en el aspecto de las Panaderias ya
que mediante este se puede conocer el costo real de los productos a elaborar, control en
los diferentes departamentos de los costos, tomar decisiones adecuadas y el mas

importante conocer el costos unitario de los productos.

2.2 FUNDAMENTACION TEORICA

2.2.1 Sistema

Se entiende al conjunto de métodos en el cual se recoge la informacién de una empresa
de todas sus operaciones realizadas, para controlar y brindar informacion veraz de una

empresa.

Segun Rojas Medina (2007) dice que:

Un sistema de informacion contable estd formado por un conjunto de elementos
procedimientos, técnicas, registros e informes que se interrelacionan para trasferir los
datos proporcionados por transacciones y otras cuentas economicas que afectan la

organizacion de la empresa. (p.3)

De lo mencionado anteriormente podemos acotar que un sistema de contabilidad de
costos es un conjunto de procedimientos y técnicas para calcular el costo de las distintas

operaciones financieras, administrativas de una empresa.
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2.2.2 Contabilidad

Es la herramienta clave con la que contamos hoy en dia para la toma de decisiones la
misma que sera de mucha utilidad en esta investigacion, de tal forma que los autores a

mencionarse la definen como.

Segun Fowler Newton (2011) dice que:

La contabilidad es parte integrante del sistema de informacion de un ente, es la técnica
de procesamiento de datos que permite obtener informacion sobre la composicion y
evolucion del patrimonio de dicho ente, los bienes de propiedad de terceros en poder del
mismo y ciertas contingencias. Dicha informacion deberia ser de utilidad para facilitar
las decisiones de los administradores del ente y de los terceros que interactdan o pueden
llegar a interactuar con él, asi como para permitir una eficaz vigilancia sobre los

recursos y obligaciones del ente. (p.22)

De lo antes expuesto mencionamos que la Contabilidad es la técnica que ensefia a
clasificar y registrar todas las transacciones financieras de una empresa, para brindar
informes que nos sirvan de base para la toma de decisiones sobre la actividad de la

misma.

2.2.2.1 Contabilidad de Costos

Es importante pues tiene el fin controlar econdmicamente a una empresa, define y

ayuda a la toma de decisiones. Asi la definen algunos autores.

Segun Cadavid (2008) dice que:

Contabilidad de costos, en un sentido general, seria el arte o la técnica empleada para recoger,
registrar y reportar la informacion relacionada con los costos y, con base en dicha informacién,

tomar decisiones adecuadas relacionadas con la planeacién y el control de los mismos. (p.26)

Mantenimiento la misma linea de pensamiento del autor mencionado decimos que

Segun Sinisterra & Polanco (2007) mencionan que:

Contabilidad de Costos es una fase del procedimiento de contabilidad general, por medio de la

cual se registran, resumen, analizan e interpretan los detalles de costos del material, mano de
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obra, cargos indirectos y costos ajenos a la produccion necesarios para producir y vender un

articulo. (p.83)

De lo citado anteriormente recalcamos que la Contabilidad de costos nos permite
registrar, distribuir, controlar, analizar, interpretar e informar de los costos de

produccién, distribucion, administracion y financiamiento.

2.2.2.2 Objetivos de la Contabilidad de Costos

La contabilidad de costos tiene como objetivo facilitar un oportuno y real servicio de
informacidén y control de todo lo que tiene relacién con la produccion, pudiendo mencionar que,

segin Molina (2007) dice que:

Los objetivos de la contabilidad de cotos son:

1.- Reduccion de costos

a) Utilizando, materiales sustituidos de menor valor, sin perder la calidad del producto.
b) Cambiando el disefio de los productos.

¢) Modificado los sistemas salariales.

d) Controlando las compras y entrega de materiales.

e) Instalando maquinarias que mejoren el rendimiento.

2.- Determinar el precio de venta

a) Con la utilizacion de presupuesto, para evitar precios inconvenientes.
b) Con los informes de desperdicios, desechos y trabajo defectuoso.
c) Con los informes de gastos de venta y de administracion.

3.- Controlar los inventarios

a) Para facilitar la elaboracién de los estados contables.

b) Para determinar las exigencias maximas, minimas y criticas. (p.27)
Por lo tanto el objetivo primordial de la Contabilidad de Costos se enfoca en la

obtencion de informacion oportuna y eficaz en todo lo relacionado a la produccion ya

que serd importante en el trabajo a investigar.
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2.2.2.3 Aplicacion de la Contabilidad de Costos

Para Sinisterra (2007) manifiesta que:

La Contabilidad de costos tiene su mayor aplicacion en las empresas industriales por la
necesidad que tienen éstas de conocer el costo de transformacion de las materias primas en

productos terminados. (p.84)

Con lo antes mencionado decimos que la Aplicacion de la Contabilidad de Costos
radica en conocer mas sobre las trasformacion de la materia prima a productos

terminados; y su importancia es elemental porque controla y planifica la informacién.

2.2.2.4 Proposito de la Contabilidad de Costos

Para Sarmiento (2005) manifiesta que:
a) Determinar el costo de los inventarios de los productos en procesos, terminados,
materiales, insumos, tanto unitarios como globales.
b) Establecer el costo de los productos vendidos a fin de poder calcular la utilidad o
pérdidas del periodo respectivo y presentarlos en el estado de resultados. (p.14)

2.2.2.5 Beneficios de la Contabilidad de Costos

Hoy en dia, las empresas han visto como un buen aliado a la contabilidad de costos ya
que esta controla todos los procesos que incurre elaborar un producto, de tal manera
decimos que:

Segun Rojas Medina (2007) dice que:

e Por medio de ella se establece el costo de los productos.

e Se valoran los inventarios.

e Se controlan los distintos costos que intervienen en el proceso productivo.

e Se mide en forma apropiada la ejecucion y aprovechamiento de materiales.

e Se establece margenes de utilidad para productos nuevos. Se pueden elaborar proyectos
Yy presupuestos.

e Facilita el proceso decisorio, al poder determinar cuél sera la ganancia y costo de las
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distintas alternativas que se presentan, para asi tomar una decision.
e Con la contabilidad de costos se puede comparar el costo real de fabricacion de un

producto, con un costo previamente determinado. (p.9)

En sintesis de lo mencionado sobre la Contabilidad de Costos decimos que es una
ciencia que determina los costos de produccion en cuanto a inversion que hay que hacer
en materia prima, mano de obra y gastos indirectos de fabricacién para conocer o
determinar el costo de produccién con miras a evaluar o valorar los inventarios, ya sea

como costo unitario o costo total a fin de determinar su utilidad.

2.2.3 Costos y Gastos
2.2.3.1 Costos

Son la suma de erogaciones por la adquisicion de un bien o un servicio, con la intencion

de generar un ingreso o beneficio, para algunos autores a los Costos lo catalogan como:

Para Sarmiento (2007) manifiesta que:

Es el conjunto de pagos, obligaciones contraidas, consumos, depreciaciones,
amortizaciones y aplicaciones atribuibles a un periodo determinado, relacionadas con

las funciones de produccion, distribucion, administracién y financiamiento. (p.49)

Manteniendo la misma linea de expresion, segin Rojas Medina (2007) dice que: “Se
entiende por costo la suma de las erogaciones en que incurre una persona con la adquisicion de
un bien o servicio, con la intencion de que genere un ingreso en el futuro.” (p.9); con este
antecedente se puede decir que el costo es el gasto econdémico que representa la
fabricacion de un producto o la prestacidn de un servicio, en el &mbito de la produccién

con este se puede establecer el precio de venta al publico del bien a ofertar.

2.2.3.1 Fundamento de los Costos

Segun Pantoja & Ramirez (2010) dice que:

Los costos de adquisicion o fabricacion de bienes y/o prestacién de servicios, se

fundamentan en la naturaleza del ente econémico, en la planificacion de las actividades
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operativas, en las caracteristicas de los productos y en los procesos y procedimientos
empleados en la produccion; se integran al sistema de contabilidad y se apoyan en el
sistema de informacion y en el sistema de control interno existentes, especialmente en
las funciones relacionadas con los procesamientos y controles de las operaciones, los
valores monetarios imputables a los productos y la generacion y presentacion de
informes.(p.19)

2.2.3.2 Objetivos de los Costos

Entre los objetivos del costo, encontramos los siguientes:
- Servir de base para fijar precios de venta y para establecer politicas de
comercializacion.
- Facilitar la toma de decisiones.
- Permitir la valuacion de inventarios.
- Controlar la eficiencia de las operaciones.

- Contribuir a planeamiento, control y gestién de la empresa. (p.19)

El costo tiene como principal objetivo controlar, evaluar, fijar precio de venta para una

mejor gestion de la empresa.

2.2.3.3Periodo de los Costos

Para Pantoja & Ramirez (2010) menciona que:

Es el lapso que toman en una entidad para los fines relacionados con la presentacion de
su informacion contable y/o financiera, el cual puede ser semanal, quincenal, mensual,
bimestral, semestral o de otras duraciones mas o menos prolongadas, dependiendo de

las necesidades de informacion o administrativas del ente econémico. (pp. 19-20)
Se puede decir que el periodo de costos es equivalente al periodo contable, tiempo en el

cual se elabora los estados financieros, puesto que carece de sentido realizar un informe

por un periodo contable y otro informe para otro periodo.
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2.2.3.4 Componentes del Costo

Todo bien producido o servicio prestado, estd compuesto por tres elementos que son:

material directo, mano de obra directa y los costos indirectos de fabricacion.

Segun Cuevas (2001) dice que:
a) Materiales Directos. Representa el costo de los materiales que pueden ser
identificados, cuantificados (medidos) y valorizados exactamente en una unidad de

producto terminado, 0 en un servicio prestado.

b) Mano de Obra Directa. Son los salarios y prestaciones y demas pagos que la empresa
hace por los operarios que realizan labores reales o propias de produccion, o de

prestacion de un servicio.

c) Costos Indirectos de Fabricacion. Llamados también o gastos generales de
fabricacion, son aquellos que no se pueden identificar, en la mayoria de las veces, ni
cuantificar y valorizar exactamente en una unidad de producto terminado o en un

servicio prestado, y entran a formar parte del costo del producto en forma de prorrateo.
(p.13)

Estos tres elementos que conforman el costo son recursos que se usan en la elaboracion

de un producto en los cuales son asignados y acumulados el costo.

2.2.3.5 Clasificacién de los Costos

Con el estudio aplicado se determiné que los costos se clasifican segun las necesidades,

caracteristicas y el momento en que se produce el mismo.
Segun Sarmiento (2005) dice que:
1.- Por la Naturaleza o Actividad Operacional

Depende de las caracteristicas de la produccién que tenga la empresa industrial; y
obviamente del criterio y conocimientos del profesional contable para optar por el

sistema de costos que mejor se aplique.
2.- Por Departamentos o Secciones

Se habla de las funciones bésicas de la empresa.
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Costos de Administracion.- Son valores destinados al normal desarrollo de este

departamento.
Costos de Ventas.- Son valores destinados al normal desarrollo de este departamento.
3.- Por el Método de Célculo

Costos Reales.- Son los costos calculados a | terminacion del proceso de produccion, es

decir los gastos que realmente se utilizaron en el proceso de transformacion.

Costos Predeterminados.- Son los costos calculados con anterioridad en forma estimada,

es decir los gastos que posiblemente se efectuaran en el proceso de transformacion.

Costos Standar.- Son los costos que se realizan en base a datos técnicos y de una serie

histérica, es decir de cuatro o cinco afios anteriores.
4.- Por el Volumen de Produccién

Costos Fijos.- Son los costos constantes, inalterables; que no varian independientemente
del volumen de produccion, es decir exista 0 no produccion, siempre habra que incurrir

en estos costos.

Costos Variable.- Son los costos que cambian de acuerdo al volumen en de produccién,

es decir, que a mayor volumen de produccion, mayor sera el costos variable y viceversa.
Costos Semivariables.- Son los compuestos por una parte fija y otra variable.
5.- Por la Identificacion con el Producto

Costos Directos.- Los que intervienen directamente en el proceso de produccion y por

tanto se puede medir y cuantificar con precision por unidad producida.

Costos Indirectos.- Los que se intervienen el en proceso de produccion, pero benefician
a la produccién, que por su naturaleza no se pueden medir ni cuantificar “con precision

por unidad producida. (pp. 15-16)

Es importante mencionar que los distintos tipos de costos se producen segun las

empresas y son importantes porque intervienen en el proceso de produccion.
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2.2.3.6 Costos con Relacién a la Produccion

Segun Rojas Medina (2007) dice que:

2.2.3.6.1 Costos Primos: Son todos los materiales directos y la mano de obra directa de
la produccion.

Costos primos= MD + MOD

2.2.3.6.2 Costos de Conversion: Son los relacionados con la transformacion de los
materiales directos en productos terminados, o sea la mano de obra directa y los costos

indirectos de fabricacion.

Costos de conversion= MOD + CIF (p.10)

De lo mencionado anteriormente destacamos que los costos se dividen y asignan segun
las caracteristicas, actividades, tiempo, comportamiento a presentarse en las distintas

formas de catalogar al costo en una empresa.

2.2.3.7 Departamento donde se Incurren Los Costos

La division de estos dos departamentos es fundamental ya que en estos se controla con
mejor eficacia y eficiencia los procesos que se dan en las empresas especialmente en las

de produccion y de servicio.

Segun Gomez (2002) dice que:

Un departamento es la principal division funcional de una empresa. El costeo por
departamentos ayuda a la gerencia a controlar los costos indirectos y a medir el ingreso.

En las empresas manufactureras se encuentran los siguientes tipos de departamentos.

2.2.3.1.6.1 Departamentos de Produccion: Estos contribuyen directamente a la
produccioén de un articulo e incluyen los departamentos donde tienen lugar los procesos
de conversion o de elaboracion. Comprende las operaciones manuales y mecénicas

realizadas directamente sobre el producto.
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2.2.3.1.6.2 Departamentos de Servicios: Son aquellos que no estan directamente
relacionados con la producciéon de un articulo. Su funcién consiste en suministrar
servicios a otros departamentos. Los costos de estos departamentos por lo general se
asignan a los departamentos de produccion. (p.39)

Es importante hacer hincapié de lo mencionado, ya que estos departamentos son
importantes porque permiten tener un mejor control de los costos de los dos

departamentos; y con los mismos tomando decisiones adecuadas para la empresa.

2.2.3.8 Gasto

Denominado al egreso de dinero por una empresa, por pago de servicios, adquisiciones;

algunos autores lo definen como:

Segun Ayuso, Barrachina, Garrigos, & Tamarit (2011) dicen que:

Los gastos vienen definidos como disminuciones en el patrimonio neto de la empresa
durante el ejercicio, ya sea en forma de salidas o disminuciones en el valor de los
activos, o de reconocimiento o aumento del valor de los pasivos, siempre que no tengan
su origen en distribuciones, monetarias o no, a los socios o propietarios, en su condicion
de tales. Es decir, cuando disminuya el patrimonio, sin que se deba a esas distribuciones

a sus accionistas, se dira que estamos ante un gasto. (p.19)

Manteniendo una similar linea de pensamiento, segun Fullana & Paredes (2008) dice

que:

Gasto es el descenso de un activo, por uso 0 consumo, Sin que se produzca como
contrapartida el aumento de otro activo, lo que supone una disminucion del patrimonio
neto de la empresa. El valor de los bienes y servicios recibidos y consumidos por la

empresa en un periodo econémico, con independencia del momento del pago. (p.42)

De lo manifestado con anterioridad decimos que el Gasto son las salidas o egresos de

dinero por parte de una persona o empresa con o sin fines de lucro.
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2.2.3.9 Clasificacién De Los Gastos

Segun Sarmiento (2005) dice que:

2.2.3.9.1 Gastos de Operacionales

Son considerados como gastos realizados y necesarios para el normal desarrollo de la

actividad empresarial.

- Gastos de Administracion.- Se originan en el &rea administrativa, relacionados
con la direccion y manejo de las operaciones generales de la empresa: sueldos y

prestaciones del servicio.

- Gastos de Venta.- Corresponden al area que se encarga de llevar los productos
terminados desde la empresa hasta el consumidor: sueldos y prestaciones de los
empleados del departamento de ventas, comisiones a vendedores, publicidad,
etc.

2.2.3.9.2 Gastos No Operacionales

Gastos Financieros.

Son considerados basicamente los gastos realizados por intereses pagados por compras

a crédito.

2.2.3.9.3 Otros Gastos.

Se refiere a los gastos que no integran dentro de los grupos anteriores (gastos
operacionales y gastos financieros), provenientes de: comisiones pagadas, perdida en

ventas de activos fijos. (pp. 35-36)

Por lo tanto mencionamos que los gastos son clasificados de acuerdo a la forma que se
producen en el argot econémico de la compra o adquisicién de un bien o un servicio de

una empresa u organizacion.

2.2.4 Sistema de Contabilidad de Costos

Se entiende que es el método aplicado para conocer los distintos objetos del costo, de
manera que el costo unitario se conozca de forma clara, en todos los aspectos de la

produccion; algunos autores lo definen:
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Segun Jiménez (2007) dice que:

Un Sistema de Contabilidad de costos es el conjunto técnicas, registros que se
establecen en una empresa industrial con el fin controlar en términos cuantitativos las
operaciones relacionadas con la produccion, para mantener informada de manera

oportuna y accesible. (p.153)

Siguiendo la misma linea de pensamiento, segin Amat Salas & Soldevila Garcia (2011)
manifiesta que: “Los sistemas de costos son los métodos que se pueden utilizar para conocer
los costes de los distintos objetos (productos, actividades, centros de costes) y determinar el
resultado del periodo” (p.49), con los antecedentes mencionados se puede decir que un
Sistema de Contabilidad de Costos esta formado por un una serie de informes dentro de
procedimientos, de tal manera que los Costos unitario puedan ser determinados y

puedan ser usados en las decisiones del gerente.

2.2.4.1 Objetivos del Sistema de Contabilidad de Costos

Es importante resaltar que el principal objetivo de los sistemas de contabilidad de costos
se enfoca en que siguiendo o aplicando los mismos se alcanzara los propdsitos

planteados.

Segun Pantoja & Ramirez (2010) manifiesta que:

Una entidad que decide disefiar, desarrollar, implantar y poner en funcionamiento un

sistema de costos debe definir sus objetivos, tanto generales como especificos.

Los objetivos de un sistema de contabilidad de costos son:

- Recolectar, analizar, clasificar y registrar los datos de las actividades
relacionadas con las compras y/o elaboracién de los productos en una entidad,
con la finalidad de que los costos de los mismos sean razonables, justos y
competitivos.

- Coadyuvar con el procesamiento de las operaciones que ejecutan en un ente
economico, discriminando y registrando los importes de los recursos que
invierten en la produccién, con el propdsito de acumular y asignar,

integramente, los costos a los productos elaborados.
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- Mantener los registros, historias y estadisticas de las operaciones que realizan
en una entidad de manera que, ademas de su contabilizacién en cuentas
apropiadas, se puedan efectuar consultas y generar informes de los productos,
sus volumenes y sus costos, en cualquier momento y con los niveles de detalle
con gue se necesiten.

- Establecer mecanismos de control sobre los productos y los elementos
utilizados en su adquisicion o elaboracion, incluyendo sus cantidades, calidades
y costos, con el fin de desarrollar las operaciones en un ambiente seguro y en
condiciones de eficiencia, eficacia y economicidad.

- Ayudar a la direccién de la entidad en la formulacion de presupuestos, en la
planeacién de sus utilidades, en la determinacion de los precios de los productos
y demas actividades relacionadas con la produccion, las ventas y la

administracion de los recursos econdémicos. (pp. 19-20)

Es importante mencionar que el objetivo principal del Sistema de Costos es determinar,
acumular e informar acerca del costo unitario, que ayude a establecer informacién de
costos producidos al momento de elaborar un producto y asi lograr una adecuada toma

de decisiones y una excelente Gestidn Financiera de la empresa.

2.2.4.2 Componente de los Sistemas de Contabilidad de Costos

Segun Pantoja & Ramirez (2010) dice que:

Un sistema de costos, normalmente forma parte del sistema contable o del sistema de
informacién de un ente social o econdmico y consta de los siguientes elementos o
componentes:

e Las personas.

e Los materiales y/o materias primas.

e Las instalaciones, maquinarias y tecnologias empleadas.

o Diversos recursos tangibles e intangibles que intervienen en la produccion.

e Lasnormasy los procedimientos que rigen el comportamiento del sistema.

e Lainformacion. (p.31)

Podemos decir que los componentes anteriormente enunciados son importantes ya que
sin estos no existiria un sistema contable es decir se necesitan el uno del otro para la

informacidn contable de una empresa u organizacion.
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2.2.4.3 Procesos de los Sistemas de Contabilidad de Costos

Segn Horngren, Sundem, & Stratton (2006) dice que:

El Sistema Contable de Costos incluye dos procesos:

2.2.4.3.1 Acumulacion de Costos

Agrupacion de los costos por medio de alguna clasificacion “natural” como las materias
primas, la mano de obra o las actividades realizadas, tales como el procesamiento de

6rdenes o procesamiento en maquina.

2.2.4.3.2 Asignacién de Costos.

Rastrear 0 asignar costos a uno 0 mas objetivos de costo, como actividades, procesos,
departamentos, clientes o productos.

En primer lugar, el sistema reune los costos de todas las materias primas. Despues,
asigna dichos costos a los departamentos que usan las materias primas, ademas de las

actividades especificas que se realizan en dichos departamentos.

En segundo lugar, el sistema asigna a los productos fabricados los costos acumulados de
las materias primas que se emplean en las diferentes actividades. El costo total de
materias primas de un producto en particular es la suma de los costos de las materias

primas que se le asignan en los diferentes departamentos. (p.13)

2.2.4.4 Clases de Sistemas de Contabilidad de Costos

Los sistemas de contabilidad de costos son métodos que se utilizan para conocer los
costos de los distintos productos, actividades generadas en una empresa y asi determinar
el resultado del periodo; el siguiente autor los divide asi:

Para Amat Salas & Soldevila Garcia (2011) manifiesta que:

Existen dos clases de sistemas de costos, el sistema de costos por 6rdenes de trabajo y el

sistema de costos por procesos
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2.2.4.4.1 Costos por Ordenes.

Se utilizan en aquellas empresas que operan sobre pedidos especiales de clientes, en
donde se conoce el destinatario de los bienes o servicios y por lo general él es quien

define las caracteristicas del producto y los costos se acumulan por lotes de pedido.

2.2.4.4.2 Costos por Procesos.

Se utiliza en aquellas empresas que producen en serie y en forma continua, donde los
costos se acumulan por departamentos, son costos promedios, la oferta antecede a la

demanda y se acumulan existencias. (p.49)

Emitiendo un criterio de lo anterior expuesto, las caracteristicas de la produccion
determinan el sistema de costos que debe utilizarse, va a depender del tipo de

operaciones, procesos, tipos de actividades que desarrolla la empresa.

2.2.5 Sistema de Costos Por Procesos

Este Sistema es aplicado cuando no se es posible la identificacion de los productos
producidos, porque se trata de una produccion continua o en serie. Algunos autores a

este sistema lo definen como:

Segln Jiménez (2007) dice que: “El Sistema de Costos por Procesos acumula costos para un
proceso en un periodo de tiempo para los tres elementos de los costos materiales, mano de obra

y costos indirectos de fabricacion.”(p.158).

Manteniendo una misma linea de pensamiento, segin Horgren, Foster manifiesta que,
Los Sistemas de costeo por procesos se usan para el costeo de inventarios cuando existe una
produccién continua en gran escala de unidades iguales, en contraste con la produccion de
productos hechos a la medida o Unicos. (p. 580). Con los antecedentes mencionados puedo
decir que un sistema de costos por procesos es fundamental en empresas con produccion
continua, como en este caso en la panaderia que tiene produccién por lotes el cual nos
permitira conocer con certeza el costo de los productos que se elabora con mejor

precision, ya que este se va acumulando en cada proceso.
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2.2.5.1 Conceptos Basicos de un Sistema de Costos Por Procesos

Segun Jiménez (2007) dice que:

2.2.5.1.1 Proceso
Un proceso es un conjunto de actividades relacionadas, ejecutadas de acuerdo con

procedimientos de tipo secuencial o simultdneo, destinados a obtener un objetivo
especifico comdn. El proceso puede ser funcional como en algunos departamentos;
también puede ser productivo la unas de las varias etapas por las que tiene que pasar el

producto durante su manufactura.

2.2.5.1.2 Costo Unitario
El costo unitario es el obtenido cuando se divide el costo total del periodo entre las

unidades equivalentes para obtener el costo total o por elemento. El costo de las
unidades equivalentes requiere la estimacion de los grados de avance para los

inventarios en proceso.

2.2.5.1.3 Periodo EI Costo
Es el lapso comprendido entre la formulacion de los estados financieros, elaborados en

forma mensual, trimestral o anual, de acuerdo con las necesidades de informacién de

cada empresa.

2.2.5.1.4 Costos Incurridos
Son los costos de materia prima, mano de obra y cargos indirectos aplicables al

periodo de costos.

2.2.5.1.5 Produccion Terminada en Cada Proceso
Esta representada por el volumen fisico de produccién en buen estado, que pasa de un

proceso a otro, durante un periodo de costos.

2.2.5.1.6 Produccion Terminada o Real
Es la produccion que efectivamente ha estado transformandose durante de un periodo de

costos, independientemente de que se concluya o no en su totalidad, cabe aclarara que la

produccion terminada pude coincidir con la produccion procesada cuando no exista
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inventarios iniciales ni finales de produccion en proceso, situacion teorica que raras

veces surge en la practica de cualquier industria.

2.2.5.1.7 Unidades Equivalentes
Es la produccion que se encuentra en proceso de fabrica al conducir un periodo de

costos, expresada en términos de unidades totalmente terminadas. (pp. 158- 161)

De lo mencionado anteriormente, es de suma importancia conocer los conceptos basicos
sobre un sistema de costos por procesos ya que el mismo nos enriquecerd y

familiarizara de los temas a tratar en la trabajo a investigar.

2.2.6 Objetivos del Sistema de Costos Por Procesos

Segun Gémez Bravo (2007) dice que:

El sistema de costos por procesos cumple dos objetivos esenciales:

- Calcular, en tiempo determinado, los costos de produccién de un proceso particular
que se puede realizar en un solo departamento de produccién o en varios.

- Ayudar a la Gerencia de una empresa en el control de los costos de produccién, a
través de los informes que sobre cada departamento o centro de cotos debe rendir el
departamento de Contabilidad, con base en los datos suministrados por esos mismos

centros. (p.166)

Es importante mencionar que el objetivo primordial del sistema de costos por proceso
radica en conocer con certeza los costos de produccion por cada departamento y asi

junto con el gerente o duefio/a de la empresa tener un mejor control de la produccion.

2.2.7Caracteristicas del Sistema de Costos Por Procesos

Segin Molina (2007) dice que:

El costeo por proceso se ocupa de asignar los costos a las unidades que se procesan en
un departamento de la fabrica. Los costos unitarios se basan en la relacion entre la fase

inicial de proceso en el departamento y la fase final del mismo, los articulos que han
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cumplido toda la produccién departamental se les asigna el 100% del costo. Un sistema

de costos tiene las siguientes caracteristicas:

1.- Los costos se acumulan por departamentos.

2.- Cada departamento de la fabrica tiene una cuenta de control.

3.- Las unidades equivalentes se emplean para expresar el inventario de articulos en
procesos de elaboracidn, en términos de las unidades terminadas al final del periodo.

4.- Los costos unitarios se determinan por departamento o centro de costo para cada
periodo.

5.- Los costos totales y los costos unitarios para cada departamento de produccion se
calculan y analizan periddicamente.

6.- La corriente de produccion es continua.

7.- Produccién de articulos homogéneos en grandes volimenes. (p.177)

Estas caracteristicas mencionadas hacen que las empresas industriales se identifiquen
con este sistema, ya que se les hace de mucha utilidad para conocer los valores reales de

lo que les cuesta producir un producto.

2.2.8 Produccion Por Departamento

Segun Polimeli & Fabozzi (2006) dice que:

En un sistema de costeo por procesos, cuando las unidades se terminan en un
departamento, estas se transfieren al siguiente departamento de procesamiento junto con
sus correspondientes costos. Una unidad terminada en un departamento se convierte en
la materia prima del siguiente hasta que las unidades se conviertan en articulos

terminados. (p.224)

2.2.5.4.1 Flujo del Sistema

Las unidades y los costos fluyen juntos a través de un sistema de costeo por procesos,

representada en la siguiente ecuacion:
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Unidades por Contabilizar: Unidades Contabilizadas:

Unidades iniciales en proceso Unidades transferidas

Unidades que empiezan el proceso o ] Unidades terminadas y aun

Y

disponibles

son recibidas de otros departamentos — - Unidades finales en proceso
(p.225)

De lo mencionado anteriormente nos indica que en este sistema los costos, cuando se
termina un proceso en cada departamento, los costos producidos se transmiten al

siguiente con el fin de acumular los mismos y obtener un costo real, exacto.

2.2.9 Cédulas Generadas en el Costeo Por Procesos Costeo

Segun Torres (2002) dice que:

2.2.9.1 Cédula de unidades Fisicas

Esta cédula cumple con la primera necesidad del sistema de costos por procesos, ya que
en ella se toman en cuentan por igual unidades terminadas y no terminadas. El objetivo

es calcular la cantidad de unidades que fueron terminadas en un periodo contable.

2.2.9.2 Cédula de unidades equivalentes

Una de las reglas basicas de la adiccion es que para poder sumar se deben utilizar
unidades similares. En el caso de la cedula de unidades fisicas esta regla no se rompe,
pues se suman unidades sin importar si son diferentes o no, teniendo en cuenta el grado
de avance el cual representa el porcentaje de terminacion que tiene las unidades que

permanecen en inventario al inicio o la final del periodo contable.
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2.2.9.2.1Unidad equivalente
Es una unidad imaginaria que nos indica cuantas unidades pudieron haber sido
terminadas con los recursos invertidos, y es usada para valuar los inventarios de

productos en proceso.

2.2.9.2.2 Método de unidades iniciadas y terminadas

En este método se utiliza la logica del flujo de produccion en donde las
primeras unidades que entran al proceso son las primeras que salen del mismo y
en donde se hace una clara identificacion de los recursos que se invirtieron en
cada grupo de unidades, existen tres tipos de unidades:
v' Las que fueron terminadas sin haber sido iniciadas en el periodo a
costear.
v/ Las unidades que fueron iniciadas y terminadas en el periodo, pues a
estas se les aplicd 100% de cada uno de los tres elementos del costo.
v’ Las unidades que fueron iniciadas pero que no han sido terminadas a la
fecha de cierre.

2.2.9.2.2.1 Método de unidades terminadas

Este método es esencialmente igual que el método de unidades iniciadas y
terminadas, en el cual se clasifican en tres tipos de unidades que pasan por la
produccién y se les multiplica por el grado de avance trabajado en el periodo

gue se contabiliza.

2.2.9.4 Cédula de asignacién del costo

Toda la informacidn generada en el sistema de costos por procesos quedara resumida en
esta cédula, por lo que es importante recalcar los siguientes pasos para llegar a ella.

1.- Partiendo del total de unidades equivalentes calculado en la cédula anterior.

2.- Se suma el inventario de productos en proceso para obtener el total de unidades
equivalentes.

3.- Se calcula el costo del inventario final a ser asignado mediante alguno de los

métodos de valuacion de inventarios permitidos. (pp. 84-91)
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De lo mencionado, hacemos énfasis en decir que estas son cédulas g se utilizan para
obtener informacion concisa de cada uno de los procesos que encierra un sistema de
costos, en la fabricacion o elaboracién de los productos y asi obtener un total de

unidades producidas y un costos exacto de produccion.

2.2.9.5 Informe de Unidades

Segiin Gémez Bravo (2007) dice que:

Cuando se emplea costeos por procesos no se requiere llevar una hoja de costos por
trabajo, como se hacia en costeos por trabajos, pero se deben tener en cuenta dos
cuadros especiales: un informe de unidades y otro de costos de produccion.

El informe de unidades, como su nombre lo indica, contemplard solamente todo lo
relacionado con las unidades producidas, sin tener en cuenta los costos. En él se
apreciara claramente cuantas unidades comenzaron en determinado periodo, cuantas se
terminaron y se transfirieron, cuantas quedaron en proceso, cuantas se perdieron, etc.

La presentacion de este informe de unidades de produccion es peculiar a cada empresa,
de acuerdo con sus necesidades, sus departamentos de produccion las cuales pueden
presentar variaciones en este sentido. (p.175)

2.2.9.5.1 Informe de costos de Produccién

Este informe, que reemplaza a la hoja de costos, contiene los costos de produccion en
cada departamento, asi como los costos unitarios equivalentes por materiales, mano de
obra y costos indirectos. Presenta los costos en cada departamento de produccion hasta
el ultimo, con la consiguiente conversion al pasar al almacén como productos

terminados. (p.176)

1. Volumen:

- Inventario inicial. - Produccidn terminada

- Produccién procesada. - Inventario final.

2. Unidades equivalentes:

- Inventario inicial.
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- Produccidn procesada.
- Inventario final.
3. Costos totales y unitarios
- Inventario inicial. - Produccién terminada.

- Incurridos en el periodo. - Inventario final. (p.176)

De lo citado resaltamos que estos dos informes son importantes ya que en el uno hace
referencia a las unidades producidas teniendo una idea clara de elaborado; el otro
informe contiene los costos producidos por cada departamento desde su inicio como
materia prima hasta su final como producto elaborado.

2.2.10 Unidades Equivalentes de Productos Terminados

Segun Diaz Santana (2010) dice que:

En cada periodo y en cada proceso, el inventario final de produccién en proceso debe
ser cuantificado, respecto a su grado de avance, en unidades equivalentes a unidades o
productos 100% terminados. También se debe cuantificar el numero de unidades

equivalentes total, que seran consideradas para calcular el costo unitario de produccion.

2.2.10.1 Unidades involucradas en el proceso productivo

Se debe diferenciar entre las unidades que estuvieron involucradas en le procesos de
produccién en un periodo y el nimero de unidades equivalentes que seran consideradas
para el calculo de costos unitarios. Aunque el célculo de estas ultimas depende del

método que se emplee en la valuacion del inventario.

2.2.10.2 Unidades equivalentes procesadas en el periodo

En cuanto a las unidades equivalentes del periodo que seran consideradas en el calculo
de costos unitarios, haremos las siguientes observaciones:
v Se debe calcular las unidades equivalentes que fueron procesadas por
completo durante el periodo.
v' Se debe calcular las unidades equivalentes del inventario final de

productos €n proceso.
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v Las unidades de produccién terminadas estan, por necesidad, a 100%
de avance en su produccion. Cada unidad de este tipo. por lo tanto, es
equivalente a una 100% terminada.

2.2.10.3 Grados de avance de las unidades en un proceso productivo

El calculo de unidades no es tan sencillo. Los procesos de produccion son de
transformacion y el grado de avance de las unidades en el proceso no es global, y este
grado debe determinarse por cada elemento del costo de produccion. Asi normalmente
tenemos que, al final de un periodo, las unidades de produccién, en un proceso,
presentan un grado de avance diferente, digamos: 75% en materia prima directa, 40% en
mano de obra directa y 60% en gastos indirectos de fabricacion. (pp.79- 82)

Es importante tener presente que el trato de estas unidades equivalentes es esencial ya
que las mismas deben ser cuantificadas en cada una de sus etapas para asi conocer el

costos unitario de lo producido.

2.2.11 Control de Costos Por Procesos

Segun Gomez Bravo (2007) dice que:

En lo que respecta al control de produccion que pueden esperarse de la aplicacion de un

sistema de costeo por procesos, se presentan dos puntos de vista:

1.- Que el sistema que se esté aplicando se base en datos historicos, es decir, datos
reales, caso en el cual, al igual que bajo el sistema de costeo histérico por 6rdenes de
produccidn, el control no opera en la forma adecuada, ya que no se dispone de bases

suficientes para hacer correcciones al final de la produccion.

2.- Que el sistema se aplique con datos predeterminados, es decir, calculados con
anterioridad al proceso mismo, caso en el cual goza de todos los beneficios que en
materia de control pude ofrecer, al permitir una comparacién constante de los resultados
reales con los que se habia predeterminado, y anotar cualquier desviacion que se
presente, asi como estudiar sus causas con miras a obtener no solo la reduccion de los

costos de producciéon sino también a mantener un control mas estricto de las
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responsabilidades propias de cada uno de los centros de costos, ya sean de produccion,

de servicios o de administracion. (p.209)

Por lo tanto hacemos hincapié sobre el sistema a aplicarse ya que se debe diferenciar al
trabajar con datos historicos que es en si es aplicar datos reales y con datos
determinados es hacer comparaciones con lo predicho; y asi realizar un mejor control en

los departamento donde se produce los costos.

2.2.12 Meétodos Aplicados en el Sistema de Costos Por Procesos

Para manejar inventarios iniciales de produccion en procesos vale recalcar que existen

dos métodos muy conocidos y son de mucha utilidad para la obtencién de informacién.

Segn Horgren & Foster (2007) dicen que:

2.2.12.1 Primeras entradas primeras salidas (PEPS):

El procedimiento PEPS es mas atractivo, ya que sigue el principio de costeo por
procesos: “Las primeras unidades que entran al proceso son las primeras que se
terminan”, y el costo unitario del periodo se calcula dividiendo los costos de dicho
periodo entre la produccion del mismo. Para lograr esto se deben excluir las unidades y
los costos del periodo anterior, lo que crea una cierta complejidad en el calculo de los

costos.

2.2.12.2 Promedio Ponderado:

Es menos complicado, pero presenta algunos problemas cuando son importantes el
control y la exactitud, pudiendo influir, de manera equivocada, en la toma de decisiones.
(p.103)

Es importante mencionar que estos dos sistemas son los méas aplicados y permiten
obtener informacion eficiente, veraz; teniendo en cuenta que el uno no es tan confiable

al medir la exactitud influenciando mucho en la toma de decisiones.
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2.2.13 Elementos del Costo

Con el fin de tener un mejor entendimiento del manejo contable del costo total de un
producto, se los ha dividido en tres elementos.
Segin Molina (2007) dice que:

Los Elementos del Costo de un producto o sus componentes son materiales directos, la
mano de obra directa y los costos indirectos de fabricacién, esta clasificacion suministra
la informacidn necesaria para la medicion del ingreso y la fijacion del precio del
producto.

2.2.13.1 Materiales

Son los principales recursos que se usan en la produccion; estos se transforman en
bienes terminados con la ayuda de la mano de obra y los costos indirectos de

fabricacion.

2.2.13.2 Mano de obra

Es el esfuerzo fisico o mental de los empleados para la elaboracion de un producto.

2.2.13.3 Costos Indirectos de Fabricacién

Son todos los costos que no estan clasificados como mano de obra directa ni como
materiales directos. Aunque los gastos de venta, generales y de administracién también
se consideran frecuentemente como costos indirectos, no forman parte de los costos

indirectos de fabricacion, ni son costos del producto. (pp. 16-17)

2.2.14 Gestién Financiera

Para Nunes (2008), menciona que:

La Gestion Financiera es una de las tradicionales areas funcionales de la Gestion,
hallada en cualquier organizacién, competiéndole los andlisis, decisiones y acciones
relacionadas con los medios financieros necesarios a la actividad de dicha
organizacion. Asi, la funcion financiera integra todas las tareas relacionadas con el

logro, utilizacion y control de recursos financieros.
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De lo mencionado anterior decimos que la Gestién Financiera es la encargada de
administrar los recursos que se tienen en una empresa para asegurar que Sseran

suficientes para cubrir los gastos para que esta pueda funcionar.

2.2.14.1 La Funcion Financiera integra

-La determinacion de las necesidades de recursos financieros (planteamiento de las
necesidades, descripcién de los recursos disponibles, previsién de los recursos

liberados y célculo las necesidades de financiacion externa).

-La aplicacion juiciosa de los recursos financieros, incluyendo los excedentes de

tesoreria

-El andlisis financiero (incluyendo bien la recoleccion, bien el estudio de informacion

de manera a obtener respuestas seguras sobre la situacion financiera de la empresa).
-La consecucion de financiacion segun su forma mas beneficiosa.

De lo antes expuesto destacamos que la Gestion Financiera estd estrechamente
vinculada con la gerencia ya que vela por hacer mayor los beneficios o utilidades, buen
manejo y control de los recursos existentes en la empresa; en otros términos es aquella

que apoya al gerente impulsar el desarrollo de la empresa.

2.2.15 Objetivos de la Gestion Financiera

Segun Nunes (2008) dice que:

El objetivo de la Gestién Financiera se define en base a la composicion de dos

elementos que a continuacion se citan:

El objetivo basico de la Gestion Financiera desde dos elementos.

v' La de generar recursos o ingresos (generacion de ingresos) incluyendo los
aportados por los asociados.

v Y en segundo lugar la eficiencia y eficacia (esfuerzos y exigencias) en el
control de los recursos financieros para obtener niveles aceptables y

satisfactorios en su manejo.
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Es importante resaltar que el objetivo esencial de la gestién financiera es administrar y
controlar eficientemente y eficazmente los recursos financieros con el fin de producir

ingresos, qué a futuro hagan crecer a la empresa.

2.2.16 Importancia de la Gestidén Financiera

Segun Nunes (2008) dice que:

La Gestion Financiera estd intimamente relacionada con la toma de decisiones relativas
al tamafo y composicion de los activos, al nivel y estructura de la financiacion y a la
politica de dividendos enfocandose en dos factores primordiales como la maximizacion
del beneficio y la maximizacion de la riqueza, para lograr dichos objetivos uno de los
instrumentos mas utilizados para que la gestion financiera sea realmente eficaz es el
control de gestion, que garantiza en un alto grado la consecucién de las metas y

objetivos fijados por los creadores, responsables y ejecutores del plan financiero.

Haciendo hincapié en lo mencionado decimos que la Gestion Financiera es la encargada de
administrar los recursos que tienen una empresa Yy asi asegurar que estos seran

suficientes para cubrir los gastos, para un normal funcionamiento econémico.

2.2.17 Toma de Decisiones en la Gestién Financiera

Segun Sanchez (2003), dice que:

La comprensién de la Gestion Financiera en la empresa requiere conocer el ambito de la
toma de decisiones de la gerencia y su efecto en el corto, mediano y largo plazo. El
conjunto de decisiones va a representar en definitiva, desde el punto de vista financiero,
necesidad de fondos para inversiones de corto o largo plazo los cuales pueden provenir
de diversas fuentes: aumento del capital de la empresa, contratacién de préstamos de
corto y largo plazo, venta de activos, etc., y agregacién de fondos resultantes del
rendimiento de la inversion una vez que los fondos se utilicen en: expansion de lineas
de produccion para lograr mayor participacion en los mercados, nuevos productos para

atender areas de oportunidad o capital de trabajo para garantizar la operacién y liquidez.
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La Gestion Financiera es importante en la toma de decisiones, por tal motivo que si las
decisiones son correctas, se incrementara en el valor econémico de la empresa, de lo
contrario existiria desperdicio de recursos y se podria provocar graves problemas

financieros que ocasionarian inestabilidad y apuros econémicos a la empresa.

2.2.18 Gestion Financiera a corto y largo plazo

La Gestion Financiera debe tratarse de manera especifica para cada una de ellas.

En el primer caso nos referimos al conjunto de decisiones de operacion, inversion y
financiamiento que se toman para el ejercicio econdmico y en el segundo, las decisiones
gue preservan la continuidad del negocio en funcion de los objetivos y directrices de

largo plazo.

Como se menciond anteriormente la Gestion Financiera puede ser de corto y largo
plazo, las dos son importantes ya que estan dirigidas a obtener beneficios futuros, el

cual beneficia a la duefia de la empresa en este caso de la panaderia.

2.3 IDEA A DEFENDER

La Elaboracion del Sistema de Contabilidad de Costos por Proceso en la Panaderia La
Delicia, Cuidad de Ambato, Provincia de Tungurahua, Periodo 2014; Incide en el

mejoramiento de la Gestion Financiera.

35



CAPITULO I11: MARCO METODOLOGICO

3.1 MODALIDAD DE LA INVESTIGACION

Para la presente investigacion referente al Sistema de Costos de Contabilidad de Costos
por Procesos en la Panaderia La Delicia; se aplicd un tipo de investigacion de corte

exploratoria, descriptiva.

3.1.1 Investigacion Exploratoria

Ya que con la misma se tuvo contacto con la realidad de la Panaderia indagando,
examinando y asi identificando cuales son las dificultades o problemas latentes en la
determinacion del costo en la Panaderia La Delicia.

3.1.2 Investigacion Descriptiva

Se detalld y se aclaro la informacidn recolectada identificando los problemas a estudiar,
es decir como afecta la falta de un Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos
adecuado en esta micro-empresa.

3.1.3 Disefio de la Investigacion

El presente estudio investigativo tuvo una dimension temporal, de corte longitudinal
ya que determino cuél es el comportamiento de los problemas existentes en la Panaderia
La Delicia para determinar el costo real y unitario de los productos en el periodo 2014.
Segun la finalidad es una investigacion No Experimental porque no construiremos
ninguna situacion, sino que observaremos las ya existentes, no manipularemos variable

solo observamos fendmenos para su respectivo analisis.

3.2 TIPO DE INVESTIGACION

Segun la Presente investigacion realizada a la Panaderia La Delicia se pudo identificar

que se utilizara la investigacion Cualitativa.
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3.2.1 Investigacion Cualitativa

Se aplico este tipo de Investigacion ya que la misma nos condujo hacia el analisis de la
problematica presentada en la Panaderia; estudiando, interpretando los datos
recolectados en la entrevista, como la calidad de la materia prima, falencias de los

empleados, calidad del producto terminado.

3.3 POBLACION Y MUESTRA

3.3.1 Poblacién

Para la investigacion que se realiz6 a la Panaderia La Delicia se contd con una

poblacién de 10 personas (entre duefia y trabajadores).

3.3.2 Muestra

Para el desarrollo de este trabajo investigativo solo se identifico 10 personas, razén por
la cual no es necesario el célculo de la muestra y se trabajara con todos los elementos es

decir con el universo completo.

3.4 METODOS, TECNICAS E INSTRUMENTOS

3.4.1 Métodos

En el presente trabajo se utilizd y se aplicd métodos generales o 16gicos como:

3.4.1.1 Inductivo

Este método aplicado a la Panaderia La Delicia nos permitié llegar a conclusiones de
caracter general, siguiendo los pasos que este método conlleva desde lo el aspecto

puntual al aspecto particular.

3.4.1.2 Deductivo

Método aplicado que sin dudar nos fue de mucho beneficio en los aspectos de caracter

cientificos y técnicos ya que modelos, teorias; fueron examinados desde sus aspectos
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generales hasta llegar a aplicar, puntualizar y relacionar en los aspectos de caracter
particular en el todo el proceso de este trabajo investigativo.

3.4.1.3 Analitico

Meétodo aplicado que hizo posible la compresion de la informacion recaudada, hechos
fendmenos y acontecimientos con el cual se pudo entender todos los aspectos
relacionados sobre el problema investigado, permitiendo proponer un Sistema de

Contabilidad de Costos por Procesos.

3.4.1.4 Sintético

Este método permiti6 como consecuencia del analisis sintetizar la informacion mas
importante relacionada con esta temética; de manera que nos ayudé a organizar hechos
e ideas es decir nos sirvio medir resultados, determinar conclusiones y proponer
recomendaciones las cuales deduzcan el costo unitario y costos real de los productos
que se realiza en la Panaderia La Delicia, q deberian ser tomados en consideracion por

la propietaria para una adecuada Gestion Financiera y toma de decisiones.

3.4.2 Técnicas
Las técnicas aplicadas en el presente trabajo investigativo en la Panaderia La Delicia

fueron:

3.4.2.1 Entrevista

Esta técnica nos sirvio para la obtencién de datos reales sobre la situacién econémica,
productiva y administrativa de la Panaderia La Delicia; la misma que se aplicé a la

Gerente- Propietaria.

3.4.2.2 Observacién

Se lo realizd directamente en lugar de los hechos en cada uno de los procesos que tiene

la produccion de la panaderia como:
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- Entrega de materia prima

- Proceso de mezcla

- Proceso de amasado

- Proceso de leudo

- Proceso de elaboracion del producto

- Proceso de horneada

- Producto terminado

- Venta

- Mano de Obra
Se conoci6 también Administrativa y Contablemente las necesidades, obteniendo
informacidn real, confiable y objetiva la cual es util y significativa para hacer relacién

con la problematica a tratar.

3.4.3 Instrumentos

Para llevar a cabo la aplicacion de las técnicas antes mencionadas en la Panaderia La

Delicia fue necesario una serie de instrumentos de investigacion como:

- Cuestionario
- Guia de entrevista
- Grabadora

- Registro de observacién

3.5 VERIFICACION DE LA IDEA DEFENDER

La Aplicacion del Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos en la Panaderia La
Delicia, le permitird a la Gerente Propietaria conocer los costos reales de lo que les
cuesta como empresa producir los diferentes tipos de panes, controlar adecuadamente a
materia prima y los inventarios de productos de tal manera incrementar sus ganancias y
mejorar su productividad.
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CAPITULO IV: MARCO PROPOSITIVO

4.1 SISTEMA DE CONTABILIDAD DE COSTOS POR PROCESOS EN
LA PANADERIA LA DELICIA, CIUDAD DE AMBATO, PROVINCIA DE
TUNGURAHUA, PERIODO 2014.

4.1.1 Contenido De La Propuesta

4.1.1.1 Metodologia de la Propuesta a Implementar

llustracion 1: Implementacion de la Propuesta

Implementacion de la Propuesta en la Panaderia

[ »
LA DELICIA

p

Resefia Histérica, mision, Disefio de Formularios

vision y objetivos a Implementar
ectratésicns ¥
¥ -
Aspectos relacionados de Invznt:ilrlo Inlcral_
5 Pena e Yle el L Panaderia La Delicia

2 Z

Codificacion de las
Cuentas

Planificaciéon de la
Produccion de la Panaderia

A 4

Sistema del Costo
Proceso Productivo de la

por procesos de
Panaderia La Delicia "
la Panaderia “La

Delicia”

$

Elementos del
costo por
procesos de la
Panaderia “La
Delicia”

Capacidad productiva
mensual de la Panaderia

EstabIeC|m|ento del —
costo Unitario del pan

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.2 Resefia Historica de la Panaderia La Delicia

La Panaderia “La Delicia” se encuentra en el mercado hace 37 afios, desde sus
comienzos la Panaderia se ha dedicado a la produccién de pan como el tradicional
tapado ambatefio, empanadas, mestizo, palanqueta, pan de dulce, etc. Caracterizandose
por tener produccién artesanal y conservar la tradicion del horno de lefia; este ha sido
un negocio de familia, la primera propietaria fue la Sra. Nélida Coronel Lépez en el afio
de 1978, pasando la Administracion 5 afios mas tarde a su hija la Sra. Norma Viteri
Coronel desde el afio 1983 hasta la actualidad.

Con el pasar de los afios La Panaderia La Delicia ha ido adquiriendo renombre por su
calidad, servicio y por ser de las ultimas panaderias que ain mantienen la tradicion de
producir sus productos en horno de lefia, lo que la hace diferente. Esto ha llevado a que
esta microempresa incremente la produccién ya que se distribuyes a distintos micro
mercados, hoteles, tiendas, y teniendo demanda de venta en la panaderia misma como
en el puesto del Mercado Central de Ambato el cual es de suma importancia para las

ventas diarias ya que este es el punto de mayor venta al consumidor final.

La produccion mensual de la Panaderia La Delicia es de 240.000 panes entre tapado,
mestizo, palanquetas, empanadas, etc. Manejando una ndémina de 8 trabajadores

distribuidos en las &reas de amasado, moldeado, horneado, ventas y distribucion.

4.1.1.2.1 Misién

“Somos una micro-empresa que elabora y comercializa pan, cumpliendo con los
estandares de calidad y con la tradicidn artesanal que nos caracteriza de nuestro horno

de lefa, que satisface el paladar del cliente.”

4.1.1.2.2 Vision

“Ser un micro-empresa lider en el mercado Ambatefio en el &rea de las panaderias a
horno de lefia, ofreciendo una variedad de productos, cumpliendo con la normas de
higiene y calidad, que satisfagan las expectativas de nuestros clientes, de tal manera
garantizando el consumo de nuestro productos, con la mejor materia prima para el

beneficio de su salud.”
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4.1.1.2.3 Objetivos Micro- empresariales

- Prestar un buen servicio.
- Ofertar productos de buena calidad a nuestros clientes y puntos de distribucion.
- Respeto con el trabajo que se hace y el producto que se oferta.
“Ofrecer un producto de buena calidad, manteniendo el arte tradicional, al

alcance de sus manos”

4.1.1.3 Aspectos Relacionados con la Panaderia La Delicia

4.1.1.3.1 Base Legal

La Panaderia La Delicia es una Micro-empresa de la Ciudad de Ambato legalmente

constituida de la siguiente manera:

- Ley de Régimen Tributario
- Ordenanzas Municipales

- Ministerio de Industrias y Productividad

4.1.1.3.2 Localizacion y Ubicacién Geogréfica

Provincia: Tungurahua

Ciudad: Ambato

Direccion: Martinez y Pérez de Anda

Referencia: Junto al Hospital Basico “Vicente Pallo”

Teléfono: 032823339
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llustracién 2: Croquis de la Panderia La Delicia
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4.1.1.3.3 Actividad Econdmica

La actividad econdmica principal de

la Panaderia La Delicia radica en la
transformacion de la materia prima en productos elaborados (pan), comercializando al
por mayor y menor dentro de la Ciudad de Ambato.

llustracion 3: Productos Elaborados

Fuente: Panaderia La Delicia

4.1.1.3.4 Instalaciones de la Panaderia La Delicia

La Panaderia La Delicia cuenta con una infraestructura amplia, debidamente adaptada a

las necesidades de una panaderia, esta distribuida por los siguientes departamentos:
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- Area Administrativo

- Avrea de Produccion

- Area de Ventas
En estas areas las actividades la panaderia La Delicia se desarrollan siguiendo los
procesos ya establecidos por la misma, a continuacion se detalla los procesos y las
actividades de esta micro-empresa.

4.1.1.3.4.1 Area Administrativo

Esta area es exclusivamente dirigida por la Gerente- Propietaria, las funciones de esta

persona son:

- Planificacién del trabajo
- Contacto directo con los Proveedores
- Control de los procesos

- Facturacién de los productos vendidos

llustracion 4: Area Admimistrativa

Fuente: Panaderia La Delicia

4.1.1.3.4.2 Area de Produccion
Esta area ocupa la mayor parte de la panaderia, en ella se transforma la materia prima

mediante un riguroso proceso para obtener el producto elaborado; esta se divide en 3

departamentos que a continuacién lo detallamos:
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4.1.1.3.4.2.1 Bodega
Es el espacio donde se encuentra embodegada la materia prima, llamada también

inventario de mercaderias, esta es la base principal de la produccién ya que si no tiene
un stock suficiente no habria éxito en la produccion.

llustracion 5: Bodega

Fuente: Panaderia La Delicia
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4.1.1.3.4.2.1.1 Flujograma de Bodega

llustracién 6: Flujo de Bodega

INICIO

RECEPCION DE MATERIA
_»
PRIMA

RECIBIO
MATERIA
PRIMA

VERIFICACION Y CONTROL DE
MATERIA PRIMA,

MATERLA PRIMA
o o SATISFACTORIA

DEVUELVE

ALMACEMNA

KARDEX

REGISTRO I

FIN

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.3.4.2.1.2 Cuadro de Actividades del Flujograma de Bodega

Recibi6 Materia
Prima

Verificacion y
Control de Materia
Prima

Materia Prima
Satisfactoria

Dewvuelve

Almacena

Registra

Kardex

Fin

Se recibe y verifica la factura de la
compra de materia prima
adquirida

Con la factura se revisa que la

materia prima este en completa,

la fecha de caducidad no haya
expirado, y la calidad sea la convenida.

La materia Prima esta deacuerdo a lo
estipulado entre el proveedor y
propietario.

No es satisfactoria la materia prima
por lo cual se la devuelve.

Se realiza el debido ingreso a bodega
para ordenar y acomodar la materia
prima adquirida.

Se contabiliza la materia prima
adquirida.

Documento de cada materia prima
que se ocupa para la elaboracion de

los diferentes productos.

Fin del proceso

SIMBOLO PROCESO ACTIVIDAD RESPONSABLE
Inicio Inicio del proceso
Recepcion de Se recibe la materia prima adquirida  |Sr. Vicente Cando
Materia Prima al proveedor selecioando.

Sr. Vicente Cando

Sr. Vicente Cando

Cargadores
Proveedor

Sr. Vicente Cando

Sr. Vicente Cando

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.3.4.2.2 Departamento de Amasado

Este es el primer departamento en el cual la materia prima es procesada en masa la cual

serd la parte fundamental y la primera en incurrir costos de los productos a elaborar.

llustracion 8: Dpto. de Amasado

Fuente: Panaderia La Delicia
4.1.1.3.4.2.3 Departamento de Moldeado
Una vez que la materia prima fue trasformada y dada el respectivo reposo, los

empleados comienzan a moldear los distintos panes a ofertar por la panaderia. Este
departamento es dirigido por dos personas.

llustracion 9: Dpto. de Moldeado

Fuente: Panaderia La Delicia
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4.1.1.3.4.2.4 Departamento de Horneado

En este departamento se produce el ultimo proceso productivo del pan, en este también
se produce costos, en el labora 1 persona encargada de hornear la produccion con la
ayuda de una persona denominada oficial el cual estd pendiente en los 3 procesos
productivos de esta panaderia.

llustracion 10: Dpto. de Horneado

Fuente: Panaderia La Delicia

4.1.1.3.4.3 Area de Ventas

Esta area es la de mas importancia, ya que es la encargada de la comercializacion de los
productos terminados en los distintos puntos de ventas que tiene la panaderia; como la
sub-distribucion de los productos y la venta al consumidor final.

llustracion 11: Dpto. de Ventas

Fuente: Panaderia La Delicia
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4.1.1.3.5 Descripcion de Trabajadores y Empleados la Panaderia La Delicia

La Panaderia La Delicia cuenta actualmente con un total de 10 personas distribuidas en

la siguiente manera:

Personal de Produccion Personal Administrativo
- 1 Amasador - 1 Cajero
- 2 Moldeadores - 1 Chofer
- 1 Hornero - 1 Atencion del Cliente
- 1 Oficial

4.1.1.4 Planificacion de la Produccion de la Panaderia La Delicia

La Panaderia La Delicia mantiene una produccion de acuerdo a los margenes de ventas
diarios, es una micro-empresa que trabaja a un numero de unidades a producir ya
establecido por la gerente — propietaria esto depende que ya se conoce el mercado con el
que se trabajay los meses de economia altos y bajos.

Los productos que ofrece La Panaderia La Delicia son:
Tapado Ambatefio

llustracién 12: Pan Tapado

Fuente: Panaderia La Delicia

50



Palanquetas

llustracién 13: Pan Palanqueta

Fuente: Panaderia La Delicia

Mestizo

llustracion 14: Pan Mestizo

Fuente: Panaderia La Delicia
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Empanadas

llustracion 15: Pan Empanada

Fuente: Panaderia La Delicia

4.1.1.4.1 Proveedores

Para la elaboracion de los distintos panes en la panaderia La Delicia, cuenta con varios

proveedores que a continuacion los mencionaremos:

- Molinos Miraflores: Proveedor de Harina Miraflores

- Repremarva: Proveedor de Manteca Super tipo Sierra Cx15kl

- Juan de la Cruz: Proveedor de Manteca Pan Class bloque 15kg Sierra
- Juan de la Cruz: Proveedor de Azlcar Blanco 2kgx50kg25

- Repremarva: Proveedor de Harina Tomebamba

- Repremarva: Proveedor de Cris Sal,

- Levapan del Ecuador S.A: Proveedor de Levadura e Insumos

4.1.1.5 Proceso Productivo de la Panaderia La Delicia

El proceso productivo en la panaderia La Delicia presenta las siguientes etapas:

- Amasado
- Moldeado
- Horneado
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Descripcion del Proceso Productivo

Una vez descargada y valorada la materia prima es almacenada en la bodega por el
personal del &rea de produccion.

Los materiales que serén utilizados para la produccion son debidamente pesados y se
colocan en las artesas (son cubiculos de madera donde se realiza la mezcla de toda la

materia prima), harina, azucar, sal, levadura, manteca para originar la masa.

Una vez realizada la masa esta se la deja reposar por 5 horas para que esta leude, en
este lapso de leudo de la masa se obtendra el rendimiento requerido lo que significa

econdémicamente la utilidad o rentabilidad del negocio.

Después del leudo que la masa requiere se procede al moldear y colocar en latas, para
ser llevadas al horno, este punto del proceso es fundamental ya que la temperatura del
horno debe ser la adecuada para que la masa se transforme en un producto bueno y

agradable.

Una vez horneado el pan se realiza el conteo debido, y esta listo para su distribucion y

venta al consumidor.
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4.1.1.5.1 Diagrama del Proceso Producto

llustracion 16: Diagrama Proceso

PROCESO PRODUCTIVO

AMASADO

{

MOLDEADO

|

HORNEADO

PRODUCTO EN PROCSO

MATERIA PRIMA

MANO DE OBRA

]4#

OQVNINY3L 01ONA0Yd

\,[

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.5.2 Flujograma del Proceso Productivo

llustracién 17: Flujo del Proceso Productivo
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Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.5.2.1 Cuadro de Actividades del Proceso Productivo

Preparacion Horno

Horneado

Ubicar

Fin

horneados y ganar un mayor
tamafio.

Se quema el horno con lefia
para que este obtenga el calor
apropiado para el horneado.

Se horna los diferentes panes
en turnos como vayan saliendo
del moldeado.

El pan sale del Horno y se

ubican en cada canasta para su
venta y distribucion.

Fin del Proceso

SIMBOLO PROCESO ACTIVIDAD RESPONSABLE
Inicio Comienza el Proceso

Preparacion Se alista la materia prima
pesando cada material. Sr. Moises Caiza

Amazado Se mezcla y amaza las materias
primas hasta llegar a su punto. Sr. Moises Caiza

Reposo La Masa reposa unas 2 horas
de esta manera la masa gana
leudo (rendimiento).

Moldeado Se da forma a la masa, en los Sr. Carlos Prado
diferentes panes como: Tapado, Sr. Vicente Cuji
mestizo, empanada y palanqueta.

Reposo Los panes reposan hasta ser

Sr. William Toapanta

Sr. Luis Mora

Sr. William Toapanta

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.6 Capacidad Productiva de la Panaderia La Delicia

En el afio 2014 las ventas en la Panaderia La Delicia fueron $ 219.649,68 con una
venta de 2.880.000 unidades; la capacidad productiva de la panaderia es de 240.00

panes mensuales.

Distribuidos de la siguiente manera:
Pan Tapado: 5.100 unidades diarias.
153.000 unidades mensuales.
Pan Palanqueta: 1.000 unidades diarias.
30.000 unidades mensuales.
Pan Empanada: 700 unidades diarias.
21.00 unidades mensuales.
Pan Mestizo:  1.200 unidades diarias.

36.000 unidades mensuales.

4.1.1.7 Establecimiento del Costo Unitario del pan en la Panaderia La Delicia

Para establecer el costo unitario de los productos elaborados en la panaderia La Delicia
se aplicé distintas cédulas disefiadas espacialmente para conocer los costos reales de la
materia prima, mano de obra y costos indirectos de fabricacion los mismos costos que
se van acumulando en cada proceso (amasado, moldeado, horneado) de los productos a
producir. Teniendo como resultado:

Costo Unitario Pan Tapado: 0,0734 ctv.
Costo Unitario Pan Palanqueta: 0,1299 ctv.
Costo Unitario Pan Empanadas: 0,1312 ctv.
Costo Unitario Pan Mestizo: 0,1019 ctv.
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4.1.1.7.1 Flujograma del Establecimiento del Costo Unitario del Pan en La
Panaderia La Delicia

[lustracion 19: Flujo del Estableimiento del Costo Unitario

" COSTOS ORIGINADOS DE LOS
INICIO PROCESOS

MATERIA PRIMA DIRECTA

w

1. MATERIA PRIMA
DEPARTAMENTO 1 - 2. MANO DE OBRA

AMAZADO 3. COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION

1. DEPARTAMENTO 1

DEPARTAMENTO 2 - > 2. MANO DE OBRA

MOLDEADO
3. COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACIOM
1. DEPARTAMENTO 2
DEPARTAMENTO 3 - 2. MANO DE OBRA
— —
HORNEADO 3. COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION
/
BODEGA — PRODUCTOS , COSTO DE PRODUCTOS
TERMINADOS TERMINADOS
e
-H“I. /
COSTO UNITARIO DEL
PRODUCTO
FiN

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.7.1.1 Cuadro de Actividades del Establecimiento del Costo Unitario del pan
en la Panaderia La Delicia.

SIMBOLO PROCESO ACTIVIDAD RESPONSABLE

Inicio Inicio del proceso
Sr. Vicente Cando
Materia Prima Costo de la Materia prima utilizada
para la elaboracion del pan.

Costos de los procesos|Costos originados en los diferentes
procesos para la elaboracion de
cada pan.

Amazado Materia Prima
Mano de Obra Directa
Costos Indirectos de Fabricacion

Moldeado Costos de Amazado
Mano de Obra Directa
Costos Indirectos de Fabricacion

Horneado Costos de Moldeado
Mano de Obra Directa
Costos Indirectos de Fabricacion

Bodega Costos del Producto Terminado.
Costos Costos contabilizados del proceso
departamento 1 de amazado.

Costos Costos del proceso de amazado mas
departamento 2 costos contabilizados del proceso

de moldeado.

Costos Costos del proceso de moldeado mas
departamento 3 los costos contabilizados del proceso
de horneado.

Costos de Productos |Total de los costos originados y
Terminados contabilizados en cada proceso para
la elaboracién de los productos.

Costo Unitario de Determinacion del costo unitario

Fabricaion de cada uno de los productos
elaborados.

Fin fin del proceso

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8 Disefio de Formularios que se Implementara en el Sistema de Contabilidad
de Costos por Procesos en la Panaderia La Delicia.

4.1.1.8.1 Logo de la Micro-empresa

El logo de la empresa fue disefiado como un valor agregado a mejorar la imagen de la
documentacién que se ha sugerido que se implante dentro de la Panaderia, con lo cual
quedara como referencia de identificacion de esta micro-empresa.

[lustracion 21: Logo de la Micro-empresa

/ Panaderia

“Laa Delicia” f
o e it

Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339
AMBATO - ECUADOR
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4.1.1.8.2 Orden de Trabajo

El presente formulario es importante para las empresas industriales, en esta se describira
de forma general la produccion que se ve a realizarse, a manera de autorizacion para dar
comienzo la proceso productivo; este formulario es emitido por el jefe de produccion o
jefe de ventas.

Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339
AMBATO - ECUADOR

Tabla 1: Formato de Orden de Trabajo

ORDEN DE TRABAJO
Orden de Trabajo No.
Lugar y Fecha:

Produccion:
Producto: Cantidad:

Especificaciones:

Observaciones:

Fecha de Inicio:
Fecha de Terminacion:

Elaborado por: Autorizado por:

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8.3 Orden de Compra

Este es un formulario en el cual la panaderia va asegurar la cantidad, tipo de producto,
forma de pago y otros asuntos a convenir con los proveedores, de esta manera se
evitara inconvenientes y devoluciones.

(, Panacleria
“La Delicia”

\ Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339

AMBATO - ECUADOR

Tabla 2: Formato de Orden de Compra

ORDEN DE COMPRA

Orden de Compra No. Fecha:
Sefior (a):
Proveedor: Direccion:
Teléfono:
Precios
Cantidad | Unidad Descripcién Unitario Total

Elaborado por:

GERENTE

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8.4 Orden de Requisicion de Materiales
Este formulario se utiliza para pedir o adquirir los materiales directos e indirectos, con
sus respectivos costos unitarios, cantidades y con los valores totales.

Esta cédula debe estar por duplicado, ya que la misma ira a los distintos departamentos
como Administrativo y Produccién para autorizar la entrega de materia prima.

Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339
AMBATO - ECUADOR

Tabla 3: Formato de Orden de Requisicidon de Materiales

REQUISICION DE MATERIALES
(Producto) No.
Fecha de Solicitud: Fecha de Entrega:
Departamento que Solicita: No. De Orden de Trabajo:
. . . Costo Costo
Caod Cantidad Descripcion ..
'90 bet Unitario Total
Total
Aprobado por: Despachado por:
Recibido por:

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8.5 Cedula de Unidades Fisicas

En esta cedula se registra las unidades iniciadas y no terminadas; su fin es calcular las
unidades que fueron terminadas.

Panasleria

d

|
“Ja Delicia”

\ Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339

AMBATO - ECUADOR

Tabla 4:; Formato de Cedula de Unidades Fisicas

CEDULAS DE UNIDADES FISICAS
( Product )
Promeato Ponderado
Amesado Moldesdo Homeado

Unidaces Iiciadas en el Perodo
+ Unicades comerzads
= Unidades a ustfcar
- Unidades Termiadas y Trarsfercas
= Iventario Firl
TotalUnidades Justicaoes

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4,1.1.8.6 Cedula de los Costos a Contabilizar

Son los valores que se contabilizaran del primer departamento.

( Panaderia
“La Delicia” /‘
e
y = .
Y- @ '
\ Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339
AMBATO - ECUADOR

Tabla 5: Formato de Cedula de Costos Contabilizar

CEDULADE LOS COSTOS A CONTABILIZAR

(Producto)
Promedio Ponderado
Unidades:
Materiales Directos:
Mano de Obra Directa:

Costos Indirectos de Fabricacion:

Elaborado por: Fernanda Escobar



4,1.1.8.7 Cedula de los Costos Contabilizados

Se registrar los valores transferidos de Dpto. a Dpto.

/ Panaderia
“ba Delicia”

',’_&»‘A - @ s

\ Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339

AMBATO - ECUADOR

Tabla 6: Formato de Cedula de Costos Contabilizados

CEDULA DE LOS COSTOS CONTABILIZADOS
(Producto )
Promedio Ponderado

Unidaces:

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8.8 Cedula de Unidades Equivalentes

Esta cedula tiene el objetivo de asignar los costos, segun el grado de avance de las
unidades en cada departamento.

(

Panadleria
“La Delicia” /
‘ Q&ei‘
A -
S & L
Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339
\ AMBATO - ECUADOR |

Tabla 7: Formato de Cedula de Unidades Equivalentes

CEDULA DE LAS UNIDADES EQUIVALENTES

( Producto)
Promedio Ponderado
Unidades: 0

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8.9 Informe de Costos de Produccién

Este informe es el conjunto de todos los costos obtenidos en cada proceso productivo
del producto o articulo a elaborar, en este informe se conoce el costo real unitario del
producto.

Panacderia
“Les Delicia” /‘
C Q&*
y =
e @ P
I Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339
K AMBATO - ECUADOR

Tabla 8: Formato de Imforme de Costos de Produccion

INFORME DE COSTOS DE PRODUCCION
METODO PROMEDIO
(Producto)

1. Informe de Cantidades

Unidades Iniciadas en el Periodo

+ Unidades comenzadas

= Unidades a justificar

- Unidacles Terminadas y Transferidas
= Inventario Final

Total Unidades Justificadas

2. Costos a Contabilizar

Materiales Directos:
Mano de Obra Directa;
Costos Indirectos de Fabricacion;

3. Costos Contabilizados

4. Unidades Equivalentes

Elaborado por: Fernanda Escobar



4.1.1.8.10 Tarjeta de Inventario de Materiales

Denominada también Tarjetas de existencias o Kardex, estas varian dependiendo los
tipos de materiales que se utilizan.

7|

Panacleria
“Jea Delicia”
/

Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339
K\ ] AMBATO - ECUADOR

Tabla 9;: Formato de Kardex

TARJETA DE INVENTARIO DE MATERIALES

METODO PROMEDIO
Tipo de Materiales: Existencia Maxima:
Unidad de mediclas: Existencia Minima:
FECHA | DESCRIPCION INGRESOS EGRESOS EXISTENCIA

Cant. | ViUnit | V/otal | Cant. | V/Unt | ViTotal | Cant. | VIUnit | V/Total

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8.11 Informe de Costos Indirectos de Fabricacion y Mano de Obra

En esa cédula se registra todos los costos indirectos de fabricacién que se producen en
la produccion de los distintos productos, estos costos que no tienen relacion directa con
la elaboracion del producto, pero secunda y hace parte de los costos de produccion; este

informe detallara el costo de la mano de obra por cada area del departamento de
Produccion.

P

anaeleria

‘Lea Delicica 4

- o~ g2y &

e
{ Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339
\, AMBATO - ECUADOR

Dpto. de Produccion
CONCEPTO TOTAL $ Amasado Moldeado Hormeado

$ $ $

Mano de Obra Directa
Hornero
Amasador
Moldeador
Oficial
Cargas Sociales
CIF
Materia Prima Indirecta
varios
Agua
Mano de Obra Indirecta
Sueldo Chofer
Sueldo Empleados
Cargas Sociales
Otros
Impuestos
Combustible

Canastas

Luz

Utiles de Aseo

Fundas Plasticas

Depreciaciones

TOTALES

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8.12 Rol de Pagos

Documento en el cual se registra los sueldos de los empleados, méas los beneficios por

ley, este documento puede ser calculado mensual, quincenal o semanal.

Panacleria

“Ler Delicia” /

%‘ s = -

\ Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339

AMBATO - ECUADOR

Tabla 11: Formato Rol de Pagos
ROL DE PAGOS

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8.12.1 Rol de Provisiones

Panacleria
‘Lo Delicia” /‘
@ = -
y =
I Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339 |
& AMBATO - ECUADOR |

Tabla 12: Formato Rol de Provisiones

ROL DE PROVISIONES

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8.13 Cuadro de Depreciaciones

Este cuadro hace referencia al calculo del valor anual de los activos depreciables; el calculo de este cuadro tiene incidencia en el célculo de
los Costos Indirectos de Fabricacion.

I cazacack o9 ica

“Zea IIPel5cioa” o

y
- = =~ -

Pérez de Anda 10-22 v Luis A. Martinez — Telf: O32S23339
AMBATO - ECUADOR

Tabla 13: Formato de Depreciaciones

DEPRECIACIONES

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.8.14 Libro Diario

En este formulario se registrara los valores y transacciones que se obtuvo en las hojas

de costos, este formulario debe ser llenado por el contador y con mucha cautela.

Peamcacleria

Zer Delicia ;s
» - a2’
g;-’—-’ &« u(ifm&'%%?‘

| Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339
| AMBATO - ECUADOR

Tabla 14: Formato Libro Diario

PANADERIA "LA DELICIA"Y
LIBRO DIARIO DE COSTOS
AL 31 DE ENERO DEL 2014

FECHA DETALLE PARCIAL DEBE HABER

SUMAN Y PASAN

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.9 Inventario Inicial Panaderia La Delicia

INVENTARIO PANADERIA LA DELICIA

Detalle Cantidad Valor Unitario Valor Total
Edificio 1 $ 70.000,00 | $ 70.000,00
Balanzas 2 $ 30,00 | $ 60,00
Latas 300 $ 25,00 | $ 7.500,00
Canastas G 10 $ 10,00 | $ 100,00
Canastas P 20 $ 400 (% 80,00
Artesas 3 $ 450,00 | $ 1.350,00
Mesas 2 $ 250,00 | $ 500,00
Hornos 1 $ 4.000,00 [ $ 4.000,00
Perchas 4 $ 250,00 | $ 1.000,00
Vehiculos 1 $ 19.500,00 | $ 19.500,00
Computadora 1 $ 1.000,00 | $ 1.000,00
Escritorio 1 $ 120,00 | $ 120,00
Sumadora 1 $ 290,00 | $ 290,00
Calculadora 4 $ 250 (% 10,00
Telefono 2 $ 20,00 | $ 40,00
Sillas 3 $ 15,00 | $ 45,00

TOTALES $ 95.966,50 | $ 105.595,00

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar

INVENTARIO DE MATERIA PRIMA

Detalle Cantidad Valor Unitario Valor Total
Harina 180 $ 40,00 [ $ 7.200,00
Levadura 150 $ 3,00(% 450,00
Manteca 200 $ 25,00 $ 5.000,00
Sal 120 $ 0,80 % 96,00
Azucar 330 $ 225(% 742,50
Queso 240 $ 2,00 (% 480,00
TOTALES $ 73,05|$ 13.968,50

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.10 Codificacién de las Cuentas

Tabla 17: Activos

CUENTA

DESCRIPCION

DEBITO

CREDITOS

SALDO

Son todos los recursos que posee la empresa para cumplir sus objetivos como empresa.

ACTIVO
Bienes o derechos que se convertiran en un corto plazo en dinero en efectivo que permitan
1.1. ACTIVO CORRIENTE cumplir las actividades econdmicas de la empresa.
1.1.1 DISPONIBLE Comprende las cuentas de inmediata liquidez para la empresa.
oo ppl, moreds, (95 Jren BT e
cheques a favor de la empresa. ' '
cheques. pagos.
_ . Dinero destinado a cubrir gastos [Creacidn, incremento, Pagode  gastos |Deudor.
1.1.1.1.02 Caja Chica Menores. reposicio Menores.
1.1.1.2 COQPERATIVAS DE AHORRO Y
CREDITO
. . Valores de dinero Deposito Retiro de Deudor.
1.1.1.2.01 Coo. Cédmara de Comercio por cheques, dinero en dinero
Cuenta de Ahorros. efectivo. cheques.
Deudor.
1.1.1.3 BANCOS Y OTRAS INSTITUCIONES
FINANCIERAS
1.1.1.3.01 Bancos Registro de valores por depositos, |[Depositos de efectivo, [Retiros, por Deudor.
pagos, transferencias dentro Yy [cheques en cuentas de ftransferencias, pago
fuera del pais. la empresa. con cheques.
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CUENTA DESCRIPCION DEBITO CREDITOS SALDO

1.1.2 ACTIVOS NO FINANCIEROS 'Valores por cobrar a terceras personas por venta de productos.
1.1.2.1 CUENTAS POR COBRAR Bienes o derechos que se convertiran en un corto plazo en dinero en efectivo que permitan
cumplir las actividades economicas de la empresa.
112101 CLIENTES Registra los valores adeudados por [Ventas a credito. Cobro aclientes  [Deudor.
los clientes por ventas acrédito. por lo adeudado.
1.1.2.1.01.01 |Vinicio Flores Deudor.
1.1.2.1.01.02 Jairo Rosero Deudor.
1.1.2.1.01.03 |Daniel Suérez Deudor.
1.1.2.1.01.04 [Hotel Mary Carmen Deudor
1.1.3 INVENTARIOS Materiales Utilizados para la produccion, registrados al precio de costo
1131 MATERIA PRIMA /Agrupa a la material prima directa |Ingreso de Materiales. [Salida de materiales.
que interviene en el proceso de
Fabricacion.
1.1.3.1.01 Harina Deudor.
1.1.3.1.02 Manteca Deudor.
1.1.3.1.03 Levadura Deudor.
1.1.3.1.04 Sal Deudor.
1.1.3.1.05 Azlcar Deudor.
1.1.3.1.06 Queso Deudor.
1.1.3.2 PRODUCTOS EN PROCESO Registro de productos en proceso. [Transferencia de Finalizacion del Deudor.
productos proceso
1.1.3.2.01 Productos en Proceso Dpto 1 Deudor.
1.1.3.2.02 Productos en Proceso Dpto 2 Deudor.
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DESCRIPCION

DEBITO

CREDITOS

1.1.3.2.03 Productos en Proceso Dpto 3 Deudor.
1.1.3.3 PRODUCTOS TERMINADOS Y Registro de los productos Registro de los Finalizacién del Deudor.
MERCADERIA elaborados, listos para la venta.  |productos elaborados. |[Proceso de
EN ALMACEN ELABORADOS Produccion
1.1.3.3.01 Pan Tapado Deudor.
1.1.3.3.02 Pan Palanqueta Deudor.
1.1.3.3.03 Pan Empanada Deudor.
1.1.3.3.04 Pan Mestizo Deudor.
1.1.3.3.04 Pan Mestizo Deudor.

Fuente: Panaderia La Delicia.
Elaborado por: Fernanda Escobar.
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DESCRIPCION

DEBITO

CREDITOS

SALDO

1.2 ACTIVOS NO CORRIENTES Comprende el mobiliario de oficina, de fabrica, maquinaria y equipo que pertenece a la
empresa.
Bienes de origen corporal Compra de bienes al ~ |Por depreciacion,  [Deudor.

121 PROPIEDAD PLANTA'Y EQUIPO ] ' precio de costo. pérdida’ de baja.
propiedad de la empresa.

1.2.1.1 Edificios y Locales Edificacion de propiedad de la Compra de bienes al  |Por depreciacién,  [Deudor.
empresa. precio de costo. enajenacion.

1.2.1.2 Muebles y Enseres de Oficina Mobiliriario de oficina destinado  (Compra de mobiliario aPor depreciacién,  [Deudor.
para uso de la empresa. precio de costo. dado de baja.

1.2.1.3 Equipo de Oficina Bienes utilizados para el area Compra de equipos al [Por depreciacién,  [Deudor.
Administrativa. precio de costo. dado de baja.

1.2.14 Equipo de Computacion Equipo Tecnolodgico de uso Compra de insumos al |Dado de baja, Deudor.
exclusivo de la empresa. precio de costo. depreciacion.

1.2.1.5 Muebles y Enseres de Fabrica Muebles y enseres utilizados Compra de bienesal  |Por perdida, Deudor.
estrictamente en el area de precio de costo. depreciacion, dados
produccion. de baja.

1.2.1.6 Magquinaria y Equipo Bienes de trabajo que se utilizaen [Comprade bienese  [Por dado de baja,  |[Deudor.
el proceso de produccion. insumos al precio de  depreciaciéon y

costo. pérdida.

1.2.1.7 Vehiculo Bien exclusivo de uso de la Compra de Vehiculo. [Por dado de baja,  [Deudor.
empresa. Depreciacion.

1.2.1.8 Utiles de Aseo Bienes de uso exclusivo de la Compra de Gtiles de  |Por depreciacion Deudor.
empresa. aseo al precio de costo.

1.2.1.9 Utiles y Suministros de Venta Sumistros y Utiles exclusivamente [Compra de siministros [Por dado de baja.  [Deudor.

para la venta.

y utiles al precio de
costos
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DEBITO

CREDITOS

SALDO

1.2.1.8 DEPRECIACION ACUMULADA Registra el valor por el desgaste de |Por débito o cierre de |Por depreciacion  |Acreedor.
los bienes propiedad de la empresa. [cuenta. acumulada aplicada
al bien y por ajuste.
1.2.1.8.01 Edificios y locales Acreedor.
1.2.1.8.02 Muebles y Enseres de Oficina Acreedor.
1.2.1.8.03 Equipo de Oficina Acreedor.
1.2.1.8.04 Equipo de Computacion Acreedor.
1.2.1.8.05 Muebles y Enseres de Fabrica Acreedor.
1.2.1.8.06 Maquinaria y Equipo Acreedor.
1.2.1.8.07  Vehiculos Acreedor.
1.2.1.8.08  |Utiles de Aseo Acreedor.
1.2.1.8.09 Utiles y Suministros de Venta Acreedor.

Fuente: Panaderia La Delicia.

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 18: Pasivos

CUENTA

DESCRIPCION

DEBITO

CREDITO

2. PASIVOS Son las Obligaciones y deudas que la empresa mantiene con los acreedores.
2.1. PASIVO CORRIENTE Son las Obligaciones y deudas que vencen en un plazo menor unafio.
2.1.1 CUENTAS POR PAGAR
2.1.1.1 PROVEEDORES Deudas que se mantienen con los  |Al realizar un abono o |Al adquirir la deuda.  |Acreedor.
proveedores. cancelacion de la
2.1.1.1.01 Molinos Miraflores Acreedor.
2.1.1.1.02 Repremarva Acreedor.
2.1.1.1.03 De la Cruz Juan Acreedor.
2.1.1.1.04 Levapan Acreedor.
2.1.1.2 OBLIGACIONES LABORALES Salarios por pagar al personal que |Al cancelar las Al momento  que Acreedor.
presta sus servicios o fuerza de [Obligaciones con [cumple el periodo de
trabajo a la empresa a cambio de |el personal de la trabajo y se reconoce la
una remuneracion. empresa. obligacion a cancelar.
2.1.1.2.1 REMUNERACIONES Pago de las Obligaciones salariales [Pago de sueldos a JAl asumir el pago del |Acreedor.
a los empleados trabajadores. periodo trabajado.
ADMINISTRACION
2.1.1.2.1.01 |Gerente Acreedor.
2.1.1.2.1.02 |Contador Acreedor.
2.1.1.2.1.03  |Atencio6n al Cliente Acreedor.
2.1.1.2.1.04 |Cajero Acreedor.
2.1.1.2.1.05 [Chofer Despachador Acreedor.
PRODUCCION Acreedor
2.1.1.2.1.03 |Amasador Acreedor.
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CUENTA DESCRIPCION DEBITO CREDITO

2.1.1.2.1.04 |Moldeador 1 Acreedor.
2.1.1.2.1.05 [Moldeador 2 Acreedor.
2.1.1.2.1.06 [Oficial Acreedor.
2.1.1.2.1.07 |Hornero Acreedor.
2.1.1.3 BENEFICIOS SOCIALES POR PAGAR [Beneficios Sociales que forman |Al instante de pagar [Por beneficios Acreedor

parte de los sueldos del personal.  festos valores. calculados

mensualmente.

21131 IESS POR PAGAR Son los aportes relizados al IESS de [Por pago de los Valores originados en  jAcreedor.

forma personal o patronal. valores. las planillas del pago al

IESS.

2.1.1.3.1.01 |Aporte Personal 9.35% Acreedor.
2.1.1.3.1.02 |Aporte Patronal 12.15% Acreedor.
2.1.1.3.1.03 |Fondos de Reserva Acreedor.
2114 PROVISION BENEFICIOS SOCIALES  [Son los valores Provisionados de [Por pago de Por calculo de |Acreedor.

los sueldos del personal, beneficios beneficios a beneficios  mensuales

de ley. empleados, por ley.  jacumulados.
2.1.1.4.01 Provision Décimo Tercer Acreedor.
2.1.1.4.02 Provision Décimo Cuarto Acreedor.
2.1.1.4.03 \Vacaciones Acreedor.
2.1.1.4.04  [Secap Acreedor.
2.1.1.5 PASIVO NO CORRIENTE Obligaciones que mantiene la |Por la cancelacion de |Al momento de admitir |Acreedor

empresa por operaciones [la deuda. la obligacion.

financieras menos de 1 afio.
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DESCRIPCION

DEBITO

CREDITO

2.1.1.5.01 OBLIGACIONES POR PRESTAMOS  (Obligaciones a un plazo menora 1 |Por liquidacion de lo Al instante de adqurir la |Acreedor
CORTO PLAZO afio con Entidades Financieras. adeudado. obligacion.
2.1.1.5.01.001 |Coo. Camara de Comercio Obligacion con Entidad Financiera. |Por abonos de cuotas [Préstamo adquirido con |Acreedor.
o liquidacion de la Institucion
deuda. Financiera.
2.1.1.6 OTRAS CUENTAS POR PAGAR Obligaciones que se genera por la |Cancelacion de la Por los sevicios Acreedor.
actividad a la que se dedica la |deuda. adquiridos.
empresa.
2.1.1.6.01 Servicios Basicos(Luz) Acreedor.
2.1.1.6.02 Servicios Basicos (Agua) Acreedor.

Fuente: Panaderia La Delicia
Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 19: Patrimonio

CUENTA

DESCRIPCION

CREDITO

3. PATRIMONIO En esta cuenta se registra el aumento y disminucion del capital del propietario de la empresa.
3.1. CAPITALSOCIAL Se registra en el estado de situacion financiera como cuenta de patrimonio, forma parte del capital de
la empresa, con saldo acreedor.
3.1.1 CAPITAL Registra el monto de las acciones [Se ingresa en el debe, [Poringreso de capital, |Acreedor.
pagadas por los socios y las que se por  disminucién  del jpor parte del
originan por las utilidades. capital, retiros de valores [propietario o socios.
por el propietario de la
empresa.
3.1.1.01 Capital Social Capital que el propietario 0 socio de una empresa aportan a esta para desarrollar su actividad econdmica.
3.1.3 OTROS APORTES En esta cuenta se registra los valores por la utilidad neta del ejercicio.
PATRIMONIALES
3.1.3.1 RESULTADOS Se registra en esta cuenta el aumento y disminucién de la utilidad neta delejercicio.
3.1.3.1.01 Utilidad del Ejercicio En esta cuenta se registra el aumento [Registrandose en el debe Registrado en el |Acreedor
y disminucién que afectan I a utilidad por el valor de la haber por el valor que
neta del ejercicio, forma parte del [separacion de las [representa la utilidad
capital ganado. utilidades. neta del ejercicio.
3.1.3.1.03 (-) Pérdida del Ejercicio En esta cuenta se registra la pérdida |Registrandose en el debe [Registrandose en el [Deudor
neta del ejercicio. Se presenta en el |el valor de su saldo haber el wvalor del
estado de situacion financiera, deudor, representando la [saldo, pasando a la
formando parte del capital contable, pérdida neta del ejercicio. |cuenta de pérdidas
como capital ganado (déficit). acumuladas en el
ejercicio.

Fuente: Panaderia La Delicia
Elaborado por: Fernanda Escobar.
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Tabla 20: Ingresos

CODIGO CUENTA DESCRIPCION DEBITO CREDITOS SALDOS
4. INGRESOS Cuentas que acumulan beneficios econémicos, forman parte del estado de resultados, con un saldo
acreedor.
4.1. INGRESOS POR VENTAS Importes que ingresan a la empresa [Registrados en el debe [Registrados en el haber |Acreedor
por su actividad econémica. por ajustes, por cierre de |por las ventas de los
las cuenta de ingreso. productos elaborados y
vendidos, propios de la
actividad de la empresa.
4.1.01 Ventas Acreedor
4.1.02 Utilidad Bruta en Ventas Acreedor

Fuente: Panaderia La Delicia.
Elaborado por: Fernanda Escobar.
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Tabla 21: Costos de Produccién-Ventas y Gastos

CODIGO CUENTA DESCRIPCION DEBITO CREDITOS SALDOS
5. COSTO DE PRODUCCION Y Registra el costo de los productos elaborados y vendidos, incluyendo todos los costos incurridos en el
VENTAS proceso de produccion que se originan para el precio de venta.
5.1. COSTO DE PRODUCCION Registra los importes de los costos por la adquisicion de bienes y materia prima destinados al proceso
productivo de la empresa.
5.1.1 COMPRAS NETAS Registro de valores por la Deudor.
acumulacion de los costos necesarios
para generar un producto.
5.1.1.1 COMPAS DE BIENES Cuenta que registra los importes por
compra de bienes.
5.1.1.1.01 Materia Prima Registra de los costos por adquisicién (Costo de adquisicion de [Por  devolucion en |[Deudor
de la materia prima. material prima compras.
5.1.1.1.01.001 [Harina Deudor
5.1.1.1.01.002 |Manteca Deudor
5.1.1.1.01.003 |Levadura Deudor
51.1.1.01.04 |Sal Deudor
5.1.1.1.01.05 |Azucar Deudor
5.1.1.1.01.06 Queso Deudor
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DESCRIPCION

DEBITO

CREDITOS

SALDOS

5.1.2 MANO DE OBRA DIRECTA En esta cuenta se registra los valores |Registrados en el debe [Registrados en el [Saldo
por aumento y disminucién del pago [los valores a pagar por fhaber los valores que Deudor,
a los trabajadores, los que sefla mano de obrase asignan a cada |Cuenta
registran y acumulan en el costo de jasignada para cada proceso productivo.  [Transitoria.
elaboracion de los productos [proceso productivo.
destinados a la venta.

5.1.2.1 REMUNERACIONES Esta cuenta registra los importes de los [Se registra los valores de Deudor
costos del sueldo del personal de la  [los sueldos del personal
empresa. de la empresa.

ADMINISTRACION Deudor
5.1.2.1.01 Gerente Deudor
5.1.2.1.02 Contador Deudor
5.1.2.1.03 Atencion al Cliente Deudor
5.1.2.1.04 Cajero Deudor
5.1.2.1.05 Chofer Despachador Deudor

PRODUCCION Deudor
5.1.2.1.08 Amasador Deudor
5.1.2.1.09 Moldeador 1 Deudor
5.1.2.1.10 Moldeador 2 Deudor
5.1.2.1.11 Hornero Deudor
5.1.2.1.12 Oficial Deudor
5.1.3 BENEFICIOS SOCIALES En esta cuenta se registra los valores  [Se registra los importes Deudor.

por beneficios sociales de los por los costos de los

trabajadores de la empresa. beneficios de ley.
5.1.3.01 Décimo Tercer Sueldo Deudor
5.1.3.02 Décimo Cuarto Sueldo Deudor
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CUENTA DESCRIPCION DEBITO CREDITOS SALDOS

5.1.3.03 \Vacaciones Deudor
5.1.3.04 Secap Deudor.
5.1.3.1 IESS POR PAGAR Registra el costo por los valores Por el importe de los
aportados al IESS. beneficios al IESS.
5.1.3.1.01 Deudor
porte Personal 9.35%
5.1.3.1.02 Deudor
Aporte Patronal 12.15%
5.1.3.1.03 Fondos de Reserva Deudor
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DESCRIPCION

DEBITO

CREDITOS

SALDOS

5.1.4 COSTOS INDIRECTOS DE En esta cuenta se registra los valores [Son registrados en el [Son registrados en el Deudor.
FABRICACION por aumento y disminucion de los |[debe los importes de fhaber por la
costos indirectos de Fabricacion que los CIF acumulados [asignacion del CIF a
son registrados al culminar el proceso durante el proceso [los  informes  de
productivo. productivo. costos de produccion.
5.1.4.01 Materiales Indirectos Esta cuenta registra los CIF de la Se registra los costos de |Se registra en el haber Deudor.
materia prima indirecta utilizada en el [la MPI utilizada en los |por cierre de los CIF.
proceso productivo. procesos de produccion.
5.1.4.01.001 [Esencias Deudor
5.1.4.01.002 |Combustible (Lefia) Deudor.
5.1.4.02 Mano de Obra Indirecta En esta cuenta se registra los CIF por |Se registra los valores [Son registrados en el |Deudor.
la mano de obra indirecta utilizada.  |de los CIF por mano de |haber al ser asignados
obra indirecta utilizados. |en los informes de
costos de produccion.
5.1.4.02.001 [Mano de Obra Chofer Despachador Deudor
5.1.4.03 Servicios Bésicos En esta cuenta se registra estos valores [Se registra los valores  [Valores registrados en [Deudor.
como CIF ya que intervienen en el pagados como CIF ya el haber al ser
proceso productivo. que intervienen cancelados.
indirectamente.
5.1.4.03.001 |Servicios Basicos (luz) Deudor
5.1.4.03.002 [Servicios Basicos (agua) Deudor

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar.
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DEBITO CREDITOS

DESCRIPCION

SALDOS

5.1.5 GASTO DE DISTRIBUCION En esta cuenta se registra los valores ocacionados por la distribucién de los productos terminado a
nuestros clientes.
5.1.5.1 GASTO TRANSPORTE En esta cuenta se registra los importes originados por los sevicios prestados (taxis), por terceras
personas.
5.1.5.1.01  [Fletes Terrestres
5.2. COSTO DE VENTAS DE Se registran los costos de los [Por los valores de Se registra el costo de [Deudor.
ARTICULOS PRODUCIDOS productos vendidos, los CIF por productos vendidos. los productos
adquisicién y transformacién y otros vendidos, devuelto
costos necesarios para la venta. por los clientes.
5.3 COSTOS DE VENTAS DE Se registra los costos de los [Registra los costos de  [Se registra los costos [Deudor.
ARTICULOS COMERCIALIZADOS productos vendidos, incluyendo los [los productos vendidos. |de los productos
costos por adquisicién necesarios vendidos y por el
para la venta. cierre del ejercicio.
CODIGO CUENTA DESCRIPCION DEBITO CREDITOS SALDOS
6 GASTO En esta cuenta se registra las erogaciones originadas en el transcurso del ejercico fiscal por la
actividad econdmica de la empresa por disminucién del activo, aumento del pasivo que origina la
reduccién del patrimonio.
6.1 GASTO DE ADMINISTRACION Y  [En esta cuenta se registra los gastos originados por la micro-empresa por el desenvolvimiento de
VENTAS sus actividades administrativas y de ventas.
6.1.1 GASTO DE PERSONAL Se registra los valores de las remuneraciones de los empleados de la mico-empresa, los beneficios
sociales y beneficios de ley.
6.1.1.1 REMUNERACIONES En esta cuenta se registra los valores de los salarios del personal administrativo y de produccion, de

planta y de contrato.
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6.1.1.1.01  |Remuneraciones Administartivo Deudor.
6.1.1.102 Remuneraciones Produccion Deudor.
6.1.1.2 BENEFICIOS SOCIALES En esta cuenta se registra los beneficios sociales que les corresponden por ley a los trabajadores.
6.1.1.2.01 |Décimo Tercer Sueldo Deudor.
6.1.1.2.02  |Décimo Cuarto Sueldo Deudor.
6.1.1.2.03  |Vaciones Deudor.
6.1.1.2.04  [Secap Deudor.
6.1.1.4 IESS POR PAGAR En esta cuenta se registra los valores de los beneficios sociales de los trabajadores de la micro-
empresa.
6.1.1.4.01  |Aporte Personal 9.35% Deudor.
6.1.1.4.02 |Aporte Patronal 12.15% Deudor.
6.1.1.4.03  |Fondos de Reserva Deudor.
6.1.2 GASTOS GENERALES Y En esta cuenta se registra los gastos originados por los servicios o bienes recibidos por terceras
SERVICIOS personas a la micro-empresa.
6.1.2.2 MANTENIMIENTO Y En esta cuenta se registra los gastos que tienen relacion con el mantenimiento de los bienes y
REPARACION muebles de la micro-empresa.

6.1.2.2.01 |Edificios y Locales Deudor.
6.1.2.2.02  |Equipo de Oficina Deudor.
6.1.2.2.03  |Equipo de Computacion Deudor.
6.1.2.2.04  |Muebles y Enseres de Fabrica Deudor.
6.1.2.2.05 |Maquinaria y Equipo Deudor.
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6.1.2.2.06 Vehiculos Deudor
6.1.2.3 MATERIALES Y SUMINISTROS En esta cuenta se registra los costos acumulados de los suministros y materiales utilizados por

terceras personas.
6.1.2.3.01  |Muebles y Enseres de Oficina Deudor.
6.1.2.3.02  |Utiles de Aseo Deudor.
6.1.2.3.03  |Utiles y Suministros de Venta Deudor.
6.1.2.6 IMPUESTOS, CONTRIBUCIONES Y [Esta cuenta registra la acumulacion de los impuestos que tiene que cancelar la empresa por la
MULTAS actividad a la que se dedica.
6.1.2.6.01 |Impuestos Fiscales Deudor.
6.1.2.6.02  |Impuestos Municipales Deudor.
6.1.2.6.03 |Multas Deudor.
6.1.2.6.04  |Otros Impuestos Deudor.
6.1.2.7 DEPRECIACIONES Esta cuenta registra la estimacion de las disminuciones del valor de los bienes muebles y
inmuebles.

6.1.2.7.01 |[Edificios y locales Deudor.
6.1.2.7.02  |Muebles y Enseres de Oficina Deudor.
6.1.2.7.03  [Equipo de Oficina Deudor.
6.1.2.7.04  [Equipo de Computacion Deudor.
6.1.2.7.05 |Muebles y Enseres de Fabrica Deudor.
6.1.2.7.06  [Maquinaria 'y Equipo Deudor.
6.1.2.7.08  |Vehiculos Deudor.
6.12.7.09  [Utiles de Aseo Deudor.
6.12.7.10 Utiles y Suministros de Venta Deudor.
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CUENTA

DESCRIPCION DEBITO CREDITOS SALDOS

6.1.2.8 SERVICIOS BASICOS Esta cuenta registra la acumulacion de los gastos por los servicios basicos.

6.1.2.8.01  [Servicio Bésico (Luz) Deudor
6.1.2.8.02  [Servicio Bagsico (Agua) Deudor
6.2 GASTOS FINANCIEROS Esta cuenta se registra la acumulacion de los gastos que se originan en un periodo con el fin de

financiar sus actividades econdmicas.
6.2.1 INTERESES
6.2.1.01 Con la Cooperativa Camara de Comercio Deudor
de Ambato

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.11 Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos en la Panaderia La
Delicia

Haciendo un analisis de la situacion actual de la panaderia como las problematicas que

esta presenta:

Falta de control de los inventarios de materia prima.

Los procesos por los cuales se realiza el pan no son controlados.

Desconocimiento de lo producido diariamente en la panaderia.

No cuenta con formularios donde se sustente la informacion de los costos que
se producen, es imposible conocer con exactitud en que producto se genera
perdida o ganancia.

Observando las necesidades se propone un “SISTEMA DE CONTABILIDAD DE
COSTOS POR PROCESOS”, el mismo que permitirda conocer los costos reales de la
produccion, de manera que se tendrd un mejor control de los recursos para una mejor

Gestion Financiera de la panaderia La Delicia.

4.1.1.11.1 Tipo de Sistema Propuesto

Segun la realidad econémica de la panaderia La Delicia se propone un Sistema de
Contabilidad de Costos por Procesos, aplicando el método de valoracién Promedio
Ponderado.

4.1.1.11.2 Control de Inventarios en la Panaderia La Delicia

El inventario de una empresa industrial es la base esencial para la produccion ya que
son todos los elementos cuantificables que seran registrados, evaluados y controlados
mediante la valoracién del método promedio ponderado, este método se lo aplico
ajustandose a las necesidades de la empresa.

4.1.1.11.3 Costeo por Procesos en la Panaderia La Delicia
El Costeo por Procesos tendra la aplicacion de 1 afio (Enero — Diciembre 2014),
haciendo referencia a un mes ya que la produccion de esta micro-empresa es similar

cada mes, no varia y produce una linea de productos similar, demostrando que el
Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos es perfecto para esta micro-empresa.
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4.1.1.12 Elementos del Costo por Procesos en la Panaderia La Delicia

Los elementos del costo en la Panaderia La Delicia son aquellos que se van originando
en los distintos procesos los cuales van pasando de departamento en departamento estos
son:

- La materia prima.
- La mano de obra.
- Los costos indirectos de fabricacion.
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4.1.1.12.1 Flujograma de Compras

llustracion 22: Flujo de Compras

l INICIO
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MATERIALES
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AMNALISIS DE
PROVEEDORES
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‘ REALIZAR LA COMPRA

FACTURA DE ﬂ

RECEPCION DE
MATERIA PRIMA

l

‘ CONTROL DE CANTIDAD

!

INGRESO A BODEGA

4

FIN

-

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.12.1.1 Cuadro de Actividades del Flujo de Compras

Requisicion de

Materiales

Seleccion

NO

Compra

Recepcion

Factura

Control

Ingreso a Bodega

Fin

de calidad.

Se solicita la materia prima
requerida para realizar los
diferentes panes.

Se selecciona el mejor proveedor

Los proveedores que no cumplen
con las expectativas no seran
elegidos para realizar la compra.

Se realiza la compra al proveedor
seleccionado.

Se recibe la materia prima adquirida
al proveedor selecioando.

Se recibe y verifica la factura de la
compra de materia prima
adquirida

Con la factura se revisa que la
materia prima este en completa y
la fecha de caducidad no haya
expirado.

Los Cargadores ingresan y ubican
correctamente la materia prima en la

bodega.

Fin del proceso

SIMBOLO PROCESO ACTIVIDAD RESPONSABLE
Inicio Inicio del proceso
Analisis de Se analiza cual proveedor da un Sra. Norma Viteri
Proveedores mejor precio y materia prima Propietaria

Sr. Moises Caiza

Sra. Norma Viteri

Propietaria

Sra. Norma Viteri
Propietaria

Sr. Vicente Cando

Sr. Vicente Cando

Sr. Vicente Cando

Cargadores del
proveedor

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.12.2 Flujograma de Ventas

llustracion 24: Flujo de Ventas

INCID
" UBICARYCONTAR
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REGISTRO DE PANES
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DISTRIBUCION ‘

1

COBRO A CLIENTES
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4

FIN

- .

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.1.1.12.2.1 Cuadro de Actividades del Flujo de Ventas

Fin

cliente que adquiere el
producto.

Fin del proceso

SIMBOLO PROCESO ACTIVIDAD RESPONSABLE
Inicio Inicio del proceso

Ubicar y Contar El pan sale del Horno y se Sr. William Toapanta
ubican en cada canasta para su
venta y distribucion.

Registro Se contabiliza la cantidad de panes |Sr. Vicente Cando
horneados.

Registro Se registra cada tipo de panensus |Sr. Vicente Cando
respectivas Kardex

Distribucion Se realiza la venta y distribucion Sr. Vinicio Allo
de los diferentes panes en los Sr. Carlos Mora
sectores donde se vende los panes.

Cobro Se realiza el cobro respectivo a cada |Sr. Vinicio Allo
uno de las tiendas donde se distribuye|Sr. Vicente Cando
los panes.

Entrega Se procede a la entrega del Sr. Vicente Cando
documento que valida la venta
como lo es la Factura.

Factura Documento con los datos del

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2 Ejercicio Practico

Una vez que se realizo el trabajo de campo y con un minucioso analisis de la situacién y
actividades gue se presentan en la panaderia La Delicia; se implementa un “SISTEMA
DE CONTABILIDAD DE COSTOS POR PROCESOS”, valorado con el método
promedio ponderado. Se aplicara los formatos propuesto para el adecuado manejo del
Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos a implementarse en la Panaderia La

Delicia.
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4.2.1 Estado de Situacion Inicial

P erzaecrclerion 7 rarsbleet®
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Tabla 22: Estado de situacion Inicial

PANADERIA ""LA DELICIA"
ESTADO DE SITUACION INICIAL
AL 01 DE ENERO DEL 2014

ACTIVO
ACTIVO CORRIENTE
Caja 300
Bancos 4000
Cuentas por Cobrar 240
Inventario de Materia Prima 3381,55
Inventario de Productos Terminados 0
Utiles y Suministros de venta 30
Combustible (lefia) 300
Utiles de Aseo 45
TOTAL ACTIVVOS CORRIENTES 8296,55
ACTIVOS NO CORRIENTES
Equipos de Computacion 1300
Muebles y Enseres 500
Magquinaria y Equipo 4000
Herramientas 9090
Vehiculo 19500
Edificio 70000
TOTAL ACTIVOS NO CORRIENTES 104390
TOTAL ACTIVOS 112686,55
PASIVOS
PASIVVOS CORRIENTES
Cuentas por Pagar 1000
TOTAL PASIVO CORRIENTES 1000
PASIVVOS NO CORRIENTES
Préstamo Bancario 12000
TOTAL PASIVOS NO CORRIENTES 12000
TOTAL PASIVVO 13000
PATRIMONIO
Capital 99686,55
TOTAL PATRIMONIO 99686,55
TOTAL PASIVOS Y PATRIMONIO 112686,55

GERENTE CONTADOR

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.2 Cedulas de Unidades Fisicas
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Tabla 23: Cedula de Unidades Fisicas (Tapado)

CEDULAS DE UNIDADES FISICAS
(Tapado)
Promedio Ponderado
Amasado Moldeado Horneado
Unidades Iniciadas en el Periodo 0 153000 153000
+ Unidades comenzadas 153000 0 0
= Unidades a justficar 153000 153000 153000
- Unidades Terminadas y Transferidas 153000 153000 153000
= Inventario Final 0 0 0
Total Unidades Justificadas 153000 153000 153000
Elaborado por: Fernanda Escobar
. 7> o sol 9’ oa -
Zoa D 2 Fec)ea 2:

Tabla 24: Cedula de Unidades Fisicas (Palanqueta)

CEDULAS DE UNIDADES FISICAS

(Palanqueta)
Promedio Ponderado
Amasado Moldeado Homeado
Unidades Iniciadas en el Periodo 0 30000 30000
+ Unidades comenzadas 30000 0 0
= Unidades a justificar 30000 30000 30000
- Unicades Terminadas y Transferidas 30000 30000 30000
= Inventario Final 0 0 0
Total Unidades Justificadas 30000 30000 30000

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 25: Cedula de Unidades Fisicas (Empanada)

CEDULAS DE UNIDADES FISICAS
(Empanada)
Promedio Ponderado
Amasado Moldeado Horneado

Unicades Iniciadas en el Periodo 0 21000 21000

+ Unidades comenzadas 21000 0 0

= Unidades a justificar 21000 21000 21000
- Unidades Terminadas y Transferidas 21000 21000 21000

= Inventario Firal 0 0 0
Total Unidades Justificadas 21000 21000 21000

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 26: Cedula de Unidades Fisicas (Mestizo)

CEDULAS DE UNIDADES FISICAS
(Mestizo)
Promedio Ponderado
Amasado Moldeado Horneado

Unidades Iniciadas en el Periodo 0 36000 36000

+ Unidades comenzadas 36000 0 0

= Unidadles  justiicar 36000 36000 36000
- Unidades Terminadas y Transferidas 36000 36000 36000

= Inventario Final 0 0 0
Total Unidades Justificadas 36000 36000 36000

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.3 Cedulas de los Costos a Contabilizar
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Tabla 27: Cedula de Costos a Contabilizar (Tapado)

CEDULA DE LOS COSTOS A CONTABILIZAR
(Tapado)
Promedio Ponderado
Unidades: 153000

$ 7.1486877|$ 00467 |$ 9.036,0182 |$ 00591
$ 6.391,5000 | $ 00418 | $ - - - -
$ 3842327|% 00025($ 7684655($ 000508 7075319 |$ 0,0046
$ 372,950 % 00024 [$ 11188650 [$ 000738 14918200 |$ 0,0098

Materiales Directos:
Mano de Obra Directa:
Costos Indirectos de Fabricacion:

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 28: Cedula de Costos a Contabilizar (Palangueta)

CEDULADE LOS COSTOS A CONTABILIZAR
(Palanqueta)
Promedio Ponderado
Unidades: 30000

$ 30586234 [$ 010208 344506544|% 01149
Materiales Directos: $ 29032500|$ 0,098 | $ - -
Mano de Obra Directa; $ 7908948 000268 1581788|$ 0,0053|$
Costos Indirectos de Fabricacion: $ 762840($ 00025|$ 2288521 |$ 000768

1456364 | $ 0,049
305,1362 | § 0,002

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 29: Cedula de Costos a Contabilizar (Empanada)

CEDULA DE LOS COSTOS A CONTABILIZAR
(Empanada)
Promedio Ponderado
Unicades: 21000

$ 21746503 |$ 01036 ($ 2442,8830|$ 0,1163
$ 2.067,0000 | $ 0,984 | $ - - - -
$ 547542|$ 00026 ($ 1095084 |$ 00052 ($ 1008252 |$ 0,0048
$ 529051% 00025[$ 1587153 |§ 000768 2116204 |$ 0,101

Materiales Directos:
Mano de Obra Directa:
Costos Indirectos de Fabricacion:

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 30: Cedula de Costos a Contabilizar (Mestizo)

CEDULA DE LOS COSTOS A CONTABILIZAR
(Mestizo)
Promedio Ponderado
Unidades: 36000

$ 269683558 00749 |§ 31450850 | $ 0,0874
Materiales Directos: $ 25170000 [$ 0,699 | $ - -
Mano de Obra Directa; $  9L2570($ 00025(8 1825140($ 0,0051($
Costos Indirectos de Fabricacion; $ 8857858 00025($ 2657355(% 00074 (8%

168,0420 | § 0,0047
354,3140 [ $ 0,0098

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.4 Cedulas de los Costos Contabilizados
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Tabla 31: Cedula de Costos Contabilizados (Tapado)

CEDULA DE LOS COSTOS CONTABILIZADOS
(Tapado)
Promedio Porderado
Unidaces: 153000

153000 | O0467) 9 T.4B6G7T| 153000 |6 00691|$ Q0360182) 153000 | § 0074 |§ 11233101

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 32: Cedula de Costos Contabilizados (Palanqueta)

CEDULA DELOS COSTOS CONTABILIZADOS
(Pouet)
Promedo Pondeado
Unidaces: 3000

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 33: Cedula de Costos Contabilizados (Empanada)

CEDULADELOS COSTOS CONTABILIZADOS
(Emparece)

Promedio Ponderado
Unicacs: 200

§ 011638 24478880 AN

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 34: Cedula de Costos Contabilizados (Mestizo)

CEDULA DELOS COSTOS CONTABILIZADOS
(Mesz)
Promedio Porgerado
Unioaces: 3000

§ 0078)§ 265855 § 31450850 § 010188 3067409

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.5 Cedulas de Unidades Equivalentes
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Tabla 35: Cedula de Uniddes Equivalentes(Tapado)

CEDULA DE UNIDADES EQUIVALENTES

(Tapado)
Promedio Ponderado
Unicades: 153000

153000 153000 | 153000 153000

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 36: Cedula de Unidades Equivalentes ( Palanqueta)

CEDULA DE UNIDADES EQUIVALENTES
(Palengueta)
Promedlo Ponderado

Unidaces: 30000

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 37: Cedula de Unidades Equivalentes (Empanada)

CEDULA DE UNIDADES EQUIVALENTES
(Empanace)
Promedio Ponderado
Unidades: 21000

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 38: Cedula de Unidades Equivalentes (Mestizo)

CEDULA DE UNIDADES EQUIVALENTES
(Mestz)
Promedio Ponderado
Unicades: 36000

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.6 Informes de Costos de Produccién

4.2.6.1 Informe de Costos de Produccion Tapado

P eamcacleric e
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Pérez de Anda 10-28 y Luis A. Martinez — Telf:.032823339
AMBATO - ECUADOR

Tabla 39: Informe de Costos de Produccion (Tapado)

INFORME DE COSTOS DE PRODUCCION
METODO PROMEDIO
Producto: Tapado

1. Informe de Cantidades

[ A | woh | e |
Unidades Iniciadas en el Periodo 0 Unidad (Pan) Unidad (Pan)
+ Unidades comenzadas 153000 0 0
= Unidades a justficar 153000 153000 153000
- Unidades Terminadas y Transferidas 153000 153000 153000
= Inventario Final 0 0 0
Total Unidades Justificadas 153000 153000 153000

2. Costos a Contabilizar

$7.1486877 | 0,0467($ 9.036,0162|$
$ 63015000 [ 004188 - : - -
§ 342327($ 00025 7684655 (8§ 00050 $ 70753198 0,004
§  3M29950(§ 00024 ]$11188650 | § 0,0073[$ 1491820018  0,0098

00591
Materiales Directos:

Mano de Obra Directa;

Costos Indirectos de Fabricacion:

3, Costos contabilizados

153000 |$ 00467 |$7.1486877| 153000 |§  (0,0591|§ 9.036,0182| 153000 [$ 00734 [§ 112353701

4, Unidades Equivalentes

153000 153000 | 153000 153000

Elaborado: Fernanda Escobar
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4.2.6.2 Informe de Costos de Produccion Palanqueta
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Tabla 40: Informe de Costos de Produccion (Palanqueta)

INFORME DE COSTOS DE PRODUCCION

METODO PROMEDIO
Palanqueta

1. Informe de Cantidades
Unidades Iniciadas en el Periodo 0 0 0
+ Unidades comenzadas 30000 0 0
= Unidades a justficar 30000 30000 30000
- Unidades Terminadas y Transferidas 30000 30000 30000
= Inventario Final 0 0 0
Total Unidades Justificadas 30000 30000 30000

2. Costos a Contabilizar

§3.0586234 | $ 0,1020 | § 34456544 | §
§290325008 00%8(8 - : : :
§ 7908946 00026($ 1581788 |8 00053 |§ 1456364  0,0049
§ 7628408 000258 2088521 (% 000768 3051362|$ 0,002

01149
Materiales Directos:

Mano de Obra Directa:
Costos Indirectos de Fabricacion:

3. Costos contabilizados

§ 002030586234 | 30000 |§ 01149 34456544 | 30000 [$0129918 38964270

4, Unidaces Equivalentes

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.6.3 Informe de Costos de Produccion Empanada
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Tabla 41: Informe de Costos de Produccion (Empanada)

INFORME DE COSTOS DE PRODUCCION

METODO PROMEDIO
Empanadas

1. Informe de Cantidades
Unidades Iniciadas en el Periodo 0 0
+ Unidades comenzadas 21000 0 0
= Unidades a jusifcar 21000 21000 21000
- Unidades Terminadas y Transferidas 21000 21000 21000
= Inventario Final 0 0 0
Total Unidades Justficadas 21000 21000 21000

2. Costos a Contabilizar

§21746593 | § 01036| $24428830(8 (01163
$20670000{§ 00%84(§ - : : :
§ 547542($ 00026($ 10950848 00052 | 1008252 (§ 0,004
§ 529051|$ 00025($ 198,7153)$ 00076/ § 2116204 (§ 0,010

Materiales Directos:
Mano de Obra Directa:
Costos Indirectos de Fabricacion:

3. Costos contabilizados

§ 01036 $21746593| 21000 |§ 01163|$ 24428830 21000 |§ 01312 ) $ 27553086

4, Unicaces Equivalentes

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.6.4 Informe de Costos de Produccién Mestizo
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Tabla 42: Informe de Costos de Produccion (Mestizo)

INFORME DE COSTOS
METODO PROMEDIO
Mestizo
1. Informe e Cantidades
[ mwab [ Mo | Homan |

Unidadles Iniciadas en el Periodo 0
+ Unidades comenzadas 36000 0 0
= Unidades a justficar 36000 36000 36000
- Unicades Terminadas y Transferidas 36000 36000 36000
= Iventario Final 0 0 0
Total Unidades Justificadas 36000 36000 36000

2. Costos a Contabilizar

$2696,8355 | § 00749 | $3.145,0850 | §
$ 25170000 § 00699 | $ . . : :
§ 9125708 00025(§ 18251408 00051 (§ 16804201 8§  0,0047
§ 885785(8 00025(§ 265735 00074[§ 3543140|§ 00098

00874
Materiales Directos:

Mano de Obra Directa:

Costos Indirectos de Fabricacion:

3. Costos contabilizados

§ 00749 $26%8305| 36000 |§ 00874]$31450850 | 36000 |8§ 01019 $ 3667409

4, Unicaces Equivalentes

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.7 Estado de Costos de Produccion y Ventas
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Tabla 43: Estado de Costos de Produccién

PANADERIA LA DELICIA
ESTADO DE PRODUCCION Y VENTAS
AL31DE ENERO 2014

Materiales Directos

Mano de Obra Directa

Costos Indirectos de Fabricacion

(=) COSTO DE PRODUCCION

(+) Ivn. Inicial de Prod. En Proceso
(=)COSTO DE PRODUCCION,

(-) lvn. Final de Prod. En Proceso
(=)COSTO DE PRODUCTOS TERMINADOS
(+) Inv. Inicial de Prod. Terminados

(=) COSTOS DE PRODUCTOS DISPONIBLES
(-) Ivn. Final de Prod. Terminados

(=) COSTO DE PRODUCTOS ELABORADOS Y VENDIDOS

GERENTE CONTADOR

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.8 Libro Diario
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Tabla 44: Libro Diario
PANADERIA LA DELICIA"
LIBRO DIARIO DE COSTOS
AL 31 DE ENERO DEL 2014
Folio: 1
FECHA CcODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER
03/01/2014 1
1.1.1.1.01 Caja $ 300,00
1.1.1.3.01 Bancos $  4.000,00
112101 Cuentas por Cobrar $ 240,00
1.13.1 Inventario de Materia Prima $ 338155
1.1.3.3 Inventario de productos Terminados Y Mercaderia en Almacén Elaborados $ -
12.19 Utiles y Suministros de venta $ 30,00
1.2.1.10 Combustible (lefia) $ 300,00
1.2.18 Utiles de Aseo $ 45,00
1.2.14 Equipos de Computacion $ 1.300,00
1212 Muebles y Enseres de Oficina $ 500,00
1.2.16 Maquinaria y Equipo $  4.000,00
1215 Muebles y Enseres de Fabrica $ 9.090,00
1.2.1.7 Vehiculo $ 19.500,00
1211 Edificio $ 70.000,00
2111 Proveedores $  1.000,00
2.1.15.01 Préstamo Bancario $ 12.000,00
3.1.1.01 Capital Social $  99.686,55
Para registrar Estado de Situacion Inicial al 01 de Enero del 2014,
2
03/01/2014/1.1.3.1 Inventario de Materia Prima $ 13.488,50
1.1.3.1.01 Harina 7200
1.1.3.1.02 Manteca 5000
1.13.1.04 Sal 96
1.1.3.1.05 Azcar 742,5
1.1.3.1.03 Levadura 450
1.1.1.3.01 Bancos $  4.000,00
2111 Proveedores $  9.488,50
Para registrar Compra segiin Factura N. 061056, No. 114920, No. 04165
03/01/2014 3
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Tapado) $ 6.391,50
1.1.3.2.01.001 [Harina $ 3.600,00
1.1.3.2.01.002 |Manteca $ 2.250,00
1.1.3.2.01.003 [Sal 24
1.1.3.2.01.004 |Azicar 3375
1.1.3.2.01.005 |Levadura 180
1131 Inventario de Materia Prima $ 639150
1.1.3.1.01 Harina| $ 3.600,00
1.1.3.1.02 Manteca| $ 2.250,00
1.1.3.1.04 Sal 24
1.1.3.1.05 Azicar 3375
1.1.3.1.03 Levadura 180
Para registrar la Orden de Requisicion de Materiales N. 01
SUMAN Y PASAN... $ 26.271,50 | $ 132.566,55 | $ 132.566,55

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Folio: 2
PANADERIA LA DELICIA"
LIBRO DIARIO DE COSTOS
AL 31 DE ENERO DEL 2014
FECHA DETALLE PARCIAL DEBE HABER
VIENEN.... $ 26.271,50 | $ 132.566,55 | $ 132.566,55
03/01/2014 4
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Tapado) $ 384,23
5.1.2 Mano de Obra Directa $ 384,23
Para registrar mano de obra Amasado
03/01/2014 5
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Tapado) $ 372,96
5.14 Costos Indirectos de Fabricacion $ 372,96
Para registrar Costos Indirectos Fabricacion Amasado
03/01/2014 6
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Tapado) $ 7.14869
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Tapado) $  7.148,69
Para registrar la Transferencia de los Costos
03/01/2014 7
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Tapado) $ 768,47
5.1.2 Mano de Obra Directa $ 768,47
Para registrar la Mano de Obra Moldeado
03/01/2014 8
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Tapado) $ 111887
514 Costos Indirectos de Fabricacion $ 1.118,87
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacion Moldeado
03/01/2014 9
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Tapado) $ 9.036,02
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Tapado) $  9.036,02
Para registrar las Transferencia de los Costos
03/01/2014 10
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Tapado) $ 707,53
512 Mano de Obra Directa $ 707,53
Para registrar la Mano de Obra Horneado
03/01/2014 11
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Tapado) $ 149182
5.14 Costos Indirectos de Fabricacion $ 149182
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacion Horneado
03/01/2014 12
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Palanqueta) 2903,25
1.1.3.2.01.001 [Harina 1200
1.1.3.2.01.002 [Manteca 1500
1.1.3.2.01.003 [Sal 12
1.1.3.2.01.004 |Azicar 101,25
1.1.3.2.01.005 |Levadura 90
1131 Inventario de Materia Prima $ 290325
1.1.3.1.01 Harina 1200
1.1.3.1.02 Manteca 1500
1.1.3.1.04 Sal 12
1.1.3.1.05 Azlicar 101,25
1.1.3.1.03 Levadura 90
Para registrar la Orden de Requisicion de Materiales N. 02
SUMAN Y PASAN... $ 32.078,00 | $ 156.498,38 | $ 156.498,38

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Folio: 3
PANADERIA "LA DELICIA™
LIBRO DIARIO DE COSTOS
AL 31 DE ENERO DEL 2014
FECHA DETALLE PARCIAL DEBE HABER
VIENEN.... $ 32.078,00 | $ 156.498,38 | $ 156.498,38
03/01/2014 13
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Palanqueta) $ 79,09
5.1.2 Mano de Obra Directa, $ 79,09
Para registrar Mano de obra Amasado
03/01/2014 14
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Palanqueta)
5.1.4 Costos Indirectos de Fabricacion $ 76,28
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacién Amasado $ 76,28
03/01/2014 15
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Palanqueta) $ 3.058,62
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Palanqueta) $ 3.058,62
Para registrar la Transferencia de los Costos
03/01/2014 16
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Palanqueta) $ 158,18
5.1.2 Mano de Obra Directa $ 158,18
Para registrar Mano de Obra Moldeado
03/01/2014 17
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Palanqueta) $ 228,85
5.1.4 Costos Indirectos de Fabricacion $ 228,85
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacién Moldeado
03/01/2014 18
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Palanqueta) $ 344565 |$  3.445,65
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Palanqueta)
Para registrar la Transferencia de los Costos
03/01/2014 19
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Palanqueta) $ 145,64
512 Mano de Obra Directa $ 145,64
Para registrar Mano de Obra Horneado
03/01/2014 20
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Palanqueta) $ 305,14
5.1.4 Costos Indirectos de Fabricacion $ 305,14
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacién Horneado
03/01/2014 21
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Empanada) $ 2.067,00
1.1.3.2.01.001 |Harina $ 600,00
1.1.3.2.01.002 |Manteca $ 750,00
1.1.3.2.01.003 |Sal $ 12,00
1.1.3.2.01.004 |Az(icar $ 135,00
1.1.3.2.01.005 |Levadura $ 90,00
1.1.3.2.01.006 [Queso $ 480,00
1131 Inventario de Materia Primal $ 2.067,00
1.13.1.01 Harina| $ 600,00
1.1.3.1.02 Manteca| $ 750,00
1.13.1.04 Sal| $ 12,00
1.1.3.1.05 Azicar| $ 135,00
1.1.3.1.03 Levadura| $ 90,00
1.1.3.1.06 Queso| $ 480,00
Para registrar Requisicion de Materiales N. 03
SUMAN Y PASAN... $ 36.212,00 | $ 166.062,83 [ $ 166.062,83

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Folio: 4
PANADERIA LA DELICIA™
LIBRO DIARIO DE COSTOS
AL 31 DE ENERO DEL 2014
FECHA DETALLE PARCIAL DEBE HABER
VIENEN.... $ 36.212,00 | $ 166.062,83 [ $ 166.062,83
03/01/2014 22
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Empanada) $ 54,75
5.1.2 Mano de Obra Directa $ 54,75
Para registrar Mano de obra Amasado
03/01/2014 23
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Empanada) $ 52,91
5.14 Costos Indirectos de Fabricacion $ 52,91
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacion Amasado
03/01/2014 24
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Empanada) $ 217466
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Empanada) $ 217466
Para registrar la Transferencia de los Costos
03/01/2014 25
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Empanada) $ 109,51
5.1.2 Mano de Obra Directa $ 109,51
Para registrar Mano de Obra Moldeado
03/01/2014 26
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Empanada) $ 158,72
5.14 Costos Indirectos de Fabricacion $ 158,72
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacion Moldeado
03/01/2014 27
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Empanada) $ 244288
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Empanada) $ 244288
Para registrar la Transferencia de los Costos
03/01/2014 28
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Empanada) $ 100,83
5.1.2 Mano de Obra Directa $ 100,83
Para registrar Mano de Obra Horneado
03/01/2014 29
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Empanada) $ 211,62
5.14 Costos Indirectos de Fabricacion $ 211,62
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacion Horneado
03/01/2014 30
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Mestizo) $ 2.517,00
1.1.3.2.01.001 |Harina $ 1.200,00
1.1.3.2.01.002 [Manteca $ 1.125,00
1.1.3.2.01.003 |Sal $ 12,00
1.1.3.2.01.004 |Azicar $ 135,00
1.1.3.2.01.005 |Levadura $ 4500
1.13.1 Inventario de Materia Prima $  2517,00
1.13.1.01 Harina| $ 1.200,00
1.1.3.1.02 Manteca| $  1.125,00
1.1.3.1.04 Sall $ 12,00
1.1.3.1.05 Azicar| $ 135,00
1.13.1.03 Levadura| $ 45,00
Para registrar Requisicion de Materiales N. 04
SUMAN Y PASAN... $ 41.246,00 [ $ 173.885,70 | $ 173.885,70

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Folio: 5
PANADERIA "LA DELICIA™
LIBRO DIARIO DE COSTOS
AL 31 DE ENERO DEL 2014
FECHA DETALLE PARCIAL DEBE HABER
VIENEN.... $ 41.246,00 | $ 173.885,70 [ $ 173.885,70
03/01/2014 31
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Mestizo) $ 91,26
5.1.2 Mano de Obra Directa $ 91,26
Para registrar Mano de obra Amasado
03/01/2014 32
1.1.3.2.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Mestizo) $ 88,58
5.14 Costos Indirectos de Fabricacion $ 88,58
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacion Amasado
03/01/2014 33
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Mestizo) $  2.696,84
1.1.32.01 Inventario Productos en Proceso Dptol (Mestizo) $  2.696,84
Para registrar la Transferencia de los Costos
03/01/2014 34
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Mestizo) $ 182,51
5.1.2 Mano de Obra Directa $ 182,51
Para registrar Mano de Obra Moldeado
03/01/2014 35
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Mestizo) $ 265,7355
5.14 Costos Indirectos de Fabricacion $ 2657355
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacion Moldeado
03/01/2014 36
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Mestizo) $ 3.145,08
1.1.3.2.02 Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Mestizo) $ 314508
Para registrar la Transferencia de los Costos
03/01/2014 37
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Mestizo) $ 168,0420
512 Mano de Obra Directa $  168,0420
Para registrar Mano de Obra Horneado
03/01/2014 38
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Mestizo) $ 354,31
5.14 Costos Indirectos de Fabricacion $ 354,31
Para registrar los Costos Indirectos Fabricacion Horneado
03/01/2014 39
1.1.33 Inventario Productos terminados $ 21.554,57
1.1.33.01 Tapado $ 11.235,37
1.1.3.3.02 Palanqueta $ 3.896,43
1.1.3.3.03 Empanada $ 2.75533
1.1.3.3.04 Mestizo $ 3.667,44
1.1.3.2.03 Inventario Productos en Proceso Dpto3 $ 21.55457
1.1.3.2.03.001 Tapado| $ 11.235,37
1.1.3.2.03.002 Palanqueta| $ 3.896,43
1.1.3.2.03.003 Empanada $ 2.755,33
1.1.3.2.03.004 Mestizo| $ 3.667,44
Para registrar Transferencia de productos

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Folio: 6
PANADERIA LA DELICIA™
LIBRO DIARIO DE COSTOS
AL 31 DE ENERO DEL 2014
FECHA DETALLE PARCIAL DEBE HABER
VIENEN.... $ 84.355,13 | $ 202.432,63 | $ 202.432,63
30/01/2014 40
5.1.2 Mano de Obra $ 215456
2.1.1.3.1.01 Aporte Personal $ 246,65
2.1.1.3.1.03 Fondos de Reserva $ 208,80
1.1.11.01 Caja $ 1.699,11
Para registrar la Cancelacion del Rol de Pagos Rol de Pagos
30/01/2014 41
5.1.2 Mano de Obra $ 790,87
2113 Beneficios por Pagar, $ 790,87
2.1.14.01 Xi$ 217,50
2.1.1.4.02 XIV|$ 147,50
2.1.1.3.1.02 Aporte Patronal| $ 291,02
2.1.1.4.03 Vacaciones| $ 108,75
2.1.14.04 Secap| $ 26,10
Para registrar los Beneficios Sociales
30/01/2014 42
1.1.1.1.01 Caja $ 31.770,00
4.1.01 Ventas $ 31.770,00
Para registrar la venta Factura #200
30/01/2014 43
5.1 Costo de Productos vendidos $ 21.554,57
1133 Inventario Productos terminados $ 2155457
Para registrar el Costo de Venta
30/01/2014 44
514 Costos Indirectos de Fabricacion $ 472578
1.1.1.1.01 Caja $ 4.725,78
Para registrar Cancelacion de los Costos Indirectos de Fabricacion
SUMAN IGUAL $ 85.146,00 [ $ 263.42840 | $ 263.428,40

Elaborado por: Fernanda Escobar

120



4.2.9 Kardex
7> 2 { 97
: -
, 7 « 7> 28 J ) ,i,/
gt:., &« - “é; 1
Tabla 45: Kardex (Harina)
TARJETADE INVENTARIO DE MATERIALES
METODO PROMEDIO
Tipo de Materiales: Harina Existencia Maxima 230
Unidad de medidas: Quintal Existencia Minima: 50
INGRESOS EGRESOS EXISTENCIA
FECHA |  DESCRIPCION

: SCRCO Cant. | VWUnit | ViTotal | Cant | ViUnt | ViTotal | Cant | ViUnt | V/Total
03/01/2014(s/ Inventario Inicial 5 |$ 4000($ 200000
03/01/2014{S/ Compra Fact. 061056 180 | § 40,00 $7.200,00 230 |'$ 40,00{$ 9.200,00
03/01/2014{s/ Requisicion . 1 9 [$ 4000(8 360000| 140 | 4000($ 560000
03/01/2014{s/ Requisicion N, 2 30 |$4000]8 120000] 110 [$§ 40,00($ 440000
03/01/2014{s/ Requisicion N. 3 15 |$4000($ 60000 95 [$ 4000($ 380000
03/01/2014{s/ Requisicion N. 4 30 |$4000]8 120000 65 |$ 40,00($ 260000

SUMAN 180 | 40 |$720000| 165 |$ 4000]$ 6.60000

Elaborado por: Fernanda Escobar

121




> Anda 10-28 v Luis A, Martines Telf: O3Z2R2ZAIID
APMBATO - € ECUADOR

Tabla 46: kardex (Manteca)

TARJETA DE INVENTARIO DE MATERIALES

METODO PROMEDIO
Tipo de Materiales: Manteca Existencia Maxima 180
Unidad de medicas: blogues Existencia Minima: 3
FECHA | DESCRIPCION INGRESOS EGRESOS EXISTENCIA

Cant. | VUnt | Vol | Cant | VIUnt | V/Total | Cant | ViUnt | VMol
03/01/2014{s/\nventario Iicial 0 |$B0[5 75000
03/01/20141S/ Compra Fact. 062056 200 | § 25,00 $5.000,00 230 |$ 2500($ 5.750,00
03101/2014{s/ Requision N. 1 90 |§ 25008 225000] 140 |[§ 2500]§ 3500,00
03/01/2014]/ Requisicion N. 2 60 |$ 2500]$ 150000 80 |$ 2500{$ 200000
03/01/2014]/ Requisicion N. 3 30 |9 250[8 75000 50 |$ 2500($ 1.250,00
03/02/2014(S/ Requisicion . 4 5 1§ 50008 L1501 5 [§ 250(8 12500

SUMAN 200 | 25 85000000 225 [$ 2500($ 5650

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 47: Kardex (Sal)

TARJETADE INVENTARIO DE MATERIALES

METODO PROMEDIO
Tipo ce Materiales: Sl Existencia Maxima 136
Unidadl cl mecidas: Fundas Existencia Minima; 16
FECHA | DESCRIPCION INGRESOS EGRESOS EXISTENCIA
Cat. | ViUnt | ViTotal | Cant | VIUnt | VITotal | Cant | ViUnt | ViTotal
03001/2014|sfMnventario Inicial 161 080($ 1280
0301/2014)S/ Compra Fact, 114920 120 |§ 080($ 96,0 136 [§ 080S 10880
0301/2014]s/ Requision N, 1 30 |9 080 2400( 106 |$ 080§ 8480
03001/2014(s/ Requisicion . 2 B[§ 080{8 1200{ 91 [§ 080(§ 7280
03001/2014(s/ Requisicion . 3 1§ 080(8 12000 76 |§ 080(§ 6080
03001/2014/s/ Requisicion N. 4 0[S 080|185 2400] 46 [§ 080|§ 3680
SUMAN 1201 08 |§ 9001 % [$ 080($ 7200

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 48: Kardex (Azucar)
TARJETADE INVENTARIO DE MATERIALES
METODO PROMEDIO
Tipo de Materiales: Aucar Existencia Maxima 365
Unidad de medicas: Funda Existencia Minima: 3
FECHA | DESCRIPCION INGRESOS EGRESOS EXISTENCIA
Cant | ViUt | VMol | Cant | VWUni | ViTotal | Cant | VUnt | VITotal
03/01/2014{sfInventario Inicial B |§ 258 B
0301/2014|s/Compra Fact 114920 | 330 |§ 225($ 74250 %5 [§ 25(5 82025
03001/20141s/ RequisionN. 1 150 |§ 225(8 3150| 25 [$ 25(8 48375
03001/2014{s/ Requiscion N. 2 15 2518 1005|170 [§ 25(5 38250
0300112014/ Requisicion N. 3 0 |8 25|8 6750 M0 [$ 25]8 350
03/01/20141s/ Reuisicion . 4 60 |§ 225(% 13500 80 |§ 225(§ 180,00
SUMAN 30 [ 225 |§ 4250 285 [§ 25($ 64125

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 49: Kardex (Levadura)
TARJETADE INVENTARIO DE MATERIALES
METODO PROMEDIO
Tipo de Materiaks: Levadura Existencia Maxime; 170
Unidad de medidzs: paguete Existencia Minine; 2
FECHA | DESCRIPCION INGRESOS EGRESOS EXISTENCIA
Cant | ViUnt | Vol | Cant | VIUnt | Vol | Cant | ViUnt | Vot
03000/2014/sfInventario Inicial 20 18 30008 6000
0301/2014/s/Compra Fact, 04165 | 150 |$§ 300($ 450,00 170§ 300($ 51000
03001/2014s Requision N. 1 60 [§ 300{$ 18000( 110 [§ 300({$ 33000
03001/20141s/ Requisicion N. 2 30 (5 300{ 9000( 80 [§ 300{% 24000
03001/2014/s/ Requisicion . 3 30 |5 300{ %000 50 [§ 300{% 15000
03/01/20141s/ Reuisicion N. 4 5§ 300(§ 450] 35 [§ 300($ 10500
SUMAN B0 | 3 |$ 4000| 13 [§ 300|§ 40500

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 50: Kardex (Queso)

TARJETA DE INVENTARIO DE MATERIALES

METODOPROMEDIO
o de Mteraes Qteso Esenci Mavim; b
Unica oe mecicas e Fstech Mg, B
FECHA | DESCRIPCION INGRESOS FGRESOS EXISTENCIA
Cat | VlUnt | VITodl | Cat | ViUt | Vol | Cat | ViUt | VITota
30L2004iSmertar il 0 [ 20018 4800
(3012014 Requsiin . A 1 O R
SUMAN 018 - {5 - | 40 |5 20018 4000

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.10 Libro Mayor

Tabla 51: Libro Mayor

Cuenta:  Caja

03/01/2014|S/ Estado de Situacion Inicial
03/01/2014|Por Cancelacion de Mano Obra Directa
03/01/2014|Por Venta segun Factura # 200
03/01/2014|Por Cancelacion de CIF

SUMAN

SALDO

40
42
44

300,00

31.770,00

32.070,00
25.645,11

Cddigo:

$ 169911

$ 472578
$ 642489

111101

$ 300,00
$  (1399.11)
[$30.370,89
$ 2564511

Cuenta:  Bancos

03/01/2014(S/ Estado de Situacion Inicial

SUMAN
SALDO

03/01/2014|Por compra seqln factura # 61056 - 114920 - 4165

$ 400000 $ 400000
$ 4000009

$  400000|$ 400000

$ ;

Codigo:

‘

111301

Cuenta:  Cuentas por Cobrar

03/01/2014|S/ Estado de Situacion Inicial
SUMAN
SALDO

$
$
$

240,00
240,00
240,00

Codigo:

112101

$ 24000
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Cuenta:

03/01/2014
03/01/2014
03/01/2014
03/01/2014
03/01/2014
03/01/2014

Inventario de Materia Prima Cédigo:
| Feca [ o Detle  [ReF| Debe | Haber [ saldo |
S/ Estado de Situacion Inicial 1% 338155
Por compra segln factura # 61056 - 114920 - 4165 2 |$ 1348850
Por Requisicion de Materiales # 1 3 $ 639150
Por Requisicion de Materiales # 2 12 $ 290325
Por Requisicion de Materiales # 3 21 $  2.067,00
Por Requisicion de Materiales # 4 30 $ 2517,00
SUMAN $ 16.87005|% 13.878,75
SALDO $ 2.991,30

1131

$ 338155
$ 16.870,05
$ 1047855
$ 757530
$ 550830
$ 299130

Cuenta:

03/01/2014

Utiles y Suministros de venta

S/ Estado de Situacion Inicial 1 $
SUMAN $
SALDO $

30,00
30,00
30,00

Cédigo:

1219

$ 30,00

Cuenta:

03/01/2014

Combustible (lefia)

S/ Estado de Situacion Inicial 1 $
SUMAN $
SALDO $

300,00
300,00
300,00

Coadigo:

1.2.1.10

$ 300,00

Cuenta:

03/01/2014(S/ Estado de Situacion Inicial 1 $
SUMAN $
SALDO $

Utiles de Aseo

45,00
45,00
45,00

Cédigo:

1218

$ 45,00
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Cuenta:

03/01/2014|S/ Estado de Situacion Inicial 1'%
SUMAN $
SALDO $

Equipos de Computacion

Codigo:

1.300,00
1.300,00 | $
1.300,00

1214

$  1.300,00

Cuenta:

03/01/2014|S/ Estado de Situacion Inicial 1 $
SUMAN $
SALDO $

Muebles y Enseres de Oficina

Cadigo:

500,00
500,00 | §
500,00

1212

$ 500,00

Cuenta:

03/01/2014|S/ Estado de Situacion Inicial 1'%
SUMAN $
SALDO $

Magquinaria y Equipo

Cédigo:

4.000,00
400000 | $
4.000,00

1216

$  4.000,00

Cuenta:

03/01/2014(S/ Estado de Situacion Inicial 1$
SUMAN $
SALDO $

Mugbles y Enseres de Fabrica

Cadigo:

9.090,00
9.090,00 | $
9.090,00

1215

$  9.090,00
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Cuenta:  Vehiculo

03/01/2014|S/ Estado de Situacion Inicial
SUMAN
SALDO

[N

$
$
$

19.500,00
19.500,00
19.500,00

Cadigo:

1217

$ 19.500,00

Cuenta:  Edificio

03/01/2014|S/ Estado de Situacion Inicial
SUMAN

SALDO

$
$

$

70.000,00
70.000,00

70.000,00

Cadigo:

1211

$ 70.000,00

Cuenta;  Proveedores

03/01/2014|S/ Estado de Situacion Inicial

03/01/2014|Por compra segun factura # 61056 - 114920 - 4165
SUMAN
SALDO

Cadigo:

$  1.000,00

$ 9.48850
$ - |$ 1048850
$  (1048850)

2111

$  1.000,00
$ 10.488,50

Cuenta:  Préstamo Bancario

03/01/2014(S/ Estado de Situacion Inicial
SUMAN
SALDO

$
$

(12.000,00)

Codigo:

$ 12.000,00
$ 12.000,00

211501

$ 12.000,00
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MAYOR GENERAL

Cuenta:  Capital Social Codigo: 3.1.1.01
Fecha Detalle ReF.|  Dehe Haber Saldo

03/01/2014|S/ Estado de Situacion Inicial 1 $ 9968655 |$ 99.686,55

SUMAN $ - |$ 99.686,5

SALDO $  (99.686,55)

MAYOR GENERAL
Cuenta:  Inventario Productos en Proceso Dptol (Amasado) Cédigo: 113201
Fecha Detalle ReF. Debe Haber Saldo

03/01/2014|Por Requisicion de Materiales # 1 3 1% 639150 $ 639150
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra $ 384,23 $ 677573
03/01/2014|Por Transferencia de CIF $ 372,96 $ 714869
03/01/2014|Por transferencia del Producto al Dpto 2 $  7.14869 (9 -
03/01/2014{Por Requisicion de Materiales # 2 12 2903,25 $ 290325
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 13 1% 79,09 $ 298234
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 1419 76,28 $ 305862
03/01/2014|Por Transferencia Producto al Dpto2 15 $ 305862 -
03/01/2014|Por Requisicion de Materiales # 3 21 |$  2.067,00 $ 206700
03/01/2014Por Transferencia de Mano de Obra 22 |$ 54,75 $ 212175
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 23 |$ 52,91 $ 217466
03/01/2014|Por Transferencia Producto al Dpto2 24 $ 217466 [$ -
03/01/2014|Por Requisicion de Materiales # 4 30 [$ 251700 $ 2517,00
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra a8 91,26 $ 260826
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 2% 88,58 $ 269684
03/01/2014|Por Transferencia Producto al Dpto2 3 $ 26%84 9% -

SUMAN $ 1507881|$ 1507881

SALDO $ -
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MAYOR GENERAL

Cuenta:  Mano de Obra Directo Cadigo: 51.2
Fecha Detalle ReF. Debe Haber Saldo
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 4 $ 384,23 | $ 384,23
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 7 $ 76847 |% 115270
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 10 $ 70753 %  1.860,23
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 13 $ 7909 ($ 193932
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 16 $ 158,18 |$  2.097,50
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 19 $ 14564 |$ 224313
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 22 $ 5475($  2.297,89
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 25 $ 10951 [$  2.407,40
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 28 $ 10083 [$  2.508,22
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 31 $ 91,26 [$ 259948
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 34 $ 182511%  2.781,99
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 37 168,042 $  2.950,04
03/01/2014(Por Cancelacion de Mano Obra Directa 40| $ 2.154,56 $ 795,48
03/01/2014(Por Cancelacion de Mano Obra Directa 411 $ 795,48 $ 0,00
SUMAN $ 2.950,04 [$  2.950,04
SALDO $ (0,00)
MAYOR GENERAL
Cuenta:  Costos Indirectos de Fabricacion Codigo: 514
Fecha Detalle ReF.|  Debe Haber Saldo
03/01/2014{Por Transferencia de CIF 5 $§  32%|$ 312%
03/01/2014{Por Transferencia de CIF 8 § 1118878 149182
03/01/2014{Por Transferencia de CIF 1 $  149182($% 298364
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 14 $ 7628 |$ 305992
03/01/2014{Por Transferencia de CIF iy $ 288518 3.288,78
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 20 $ 30514 ($ 359391
03/01/2014{Por Transferencia de CIF 2 $ 5291 1% 364682
03/01/2014{Por Transferencia de CIF 26 $§  15872|% 380553
03/01/2014{Por Transferencia de CIF 29 $§ 2162|% 401715
03/01/2014Por Transferencia de CIF 2 $ 8858 |8 410573
03/01/2014{Por Transferencia de CIF 35 $  2574|$8 437T147
03/01/2014Por Transferencia de CIF 38 $ 3B43L($ 472578
03/01/2014{Por Cancelacion de CIF (s 472578 $
SUMAN $  4TH718|$ 472578
SALDO $
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MAYOR GENERAL

Cuenta:  Inventario Productos en Proceso Dpto2 (Moldeado) Cadigo: 1.1.3.2.02
Fecha Detalle ReF. Debe Haber Saldo

03/01/2014|Por transferencia del Producto del Dpto 1 6|$  7.148,69 $ 7.148,69
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 7% 768,47 $ 791715
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 8|$ 111887 $  9.036,02
03/01/2014(Por Transferencia Producto al Dpto3 9 $ 9.036,02($ -
03/01/2014(Por Transferencia Producto del Dptol 15( $ 3.058,62 $ 3.05862
03/01/2014Por Transferencia de Mano de Obra 16( $ 158,18 $ 3.216,80
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 17| $ 228,85 $  3.44565
03/01/2014(Por Transferencia Producto al Dpto3 18 $ 344565 (8% -
03/01/2014|Por Transferencia Producto del Dptol 24 |$ 217466 $ 217466
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 25| $ 109,51 $ 228417
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 26| $ 158,72 $ 244288
03/01/2014(Por Transferencia Producto al Dpto3 27 $ 244288 (% -
03/01/2014|Por Transferencia Producto del Dptol 331$  2.696,84 $  2.696,84
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 34| % 182,51 $ 287935
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 35| $ 265,74 $ 314508
03/01/2014(Por Transferencia Producto al Dpto3 36 $ 314508 (% -

SUMAN $ 18.069,64 |$ 18.069,64

SALDO $ -

MAYOR GENERAL
Cuenta:  Inventario Productos en Proceso Dpto3 (Homeado) Cadigo: 1.1.3.2.03
Fecha Detalle ReF. Debe Haber Saldo

03/01/2014|Por Transferencia Producto del Dpto2 9($  9.036,02 $  9.036,02
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 10| $ 707,53 $ 974355
03/01/2014(Por Transferencia de CIF 111 $ 1.491,82 $ 1123537
03/01/2014{Por Transferencia Producto del Dpto2 18| $ 3.445,65 $ 14.681,02
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 19| $ 145,64 $ 14.826,66
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 20| $ 305,14 $ 1513180
03/01/2014(Por Transferencia Producto del Dpto2 27| $ 244288 $ 1757468
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 28| $ 100,83 $ 17.67551
03/01/2014|Por Transferencia de CIF 29| $ 211,62 $ 17.887,13
03/01/2014|Por Transferencia Producto del Dpto2 36/$  3.145,08 $ 21.032,21
03/01/2014|Por Transferencia de Mano de Obra 37|% 168,04 $ 21.200,25
03/01/2014(Por Transferencia de CIF 38| $ 354,31 $ 21.554,57
03/01/2014|Por Transferencia a Productos Terminados 39 $ 2155457 (% -

SUMAN $ 2155457 |$ 2155457

SALDO $ -
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Cuenta:

03/01/2014
03/01/2014

Inventario de productos Terminados Y Mercaderia en Almacén Elaborados

Cadigo:

1133

Por transferenvia del Dpto 3 1|$ 2155457 $ 2155457
Registrar Costo de Ventas 43 $ 2155457 |$

SUMAN $ 2155457|$% 2155457

SALDO $

Cuenta:

03/01/2014

Aporte Personal Codigo: 2.1.13.1.01
Por Cancelacion de Mano Obra Directa 40 $ 246,65 | $ 246,65
SUMAN $ - |9 246,65
SALDO $ (246,65

Cadigo:

Cuenta:

Fondos de Reserva

21131.03

03/01/2014|Por Cancelacion de Mano Obra Directa 40 $ 208,80 | $ 208,80
SUMAN $ - |8 208,80
SALDO $ (208,80)

Cuenta:  Beneficios por Pagar Cadigo: 2113
03/01/2014{Por Cancelacion de Mano Obra Directa 41 $ 790,87 | $ 790,87
SUMAN $ - |$ 79087
SALDO $ (790,87)
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Cuenta:  Ventas

03/01/2014|Por Venta segin Factura # 200
SUMAN
SALDO

42

Cadigo:

$ 3177000

$

$ 3177000

(3L770,00)

4101

$ 31.770,00

Cuenta:  Costo de Productos vendidos

03/01/2014|Registrar Costo e Ventas
SUMAN
SALDO

43

$

21,554,571

51

$ 2155457

$

21.554,57

$

21.554,57

Elaborado por: Fernanda Escobar
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4.2.11 Ordenes de Requisicion

Tabla 52: Requisicion Pan (Tapado)

reinoes
AMBATO - ECUADOR

REQUISICION DE MATERIALES

Tapado No. 01
Fecha de Solicitud: 01/01/2014 Fecha de Entrega: 01/01/2014
Departamento que Solicita: Amasado No. De Orden de Trabajo: 1
- . s Costo Costo
Codigo Cantidad Descripcion Unitario Total
1.1.3.1.01 90 Harina $ 40,00 | $ 3.600,00
1.1.3.1.03 60 Levadura $ 300($ 180,00
1.1.3.1.04 30 Sal $ 0,80]% 24,00
1.1.3.1.05 150 Az(car $ 2,25|$ 337,50
1.1.3.1.02 90 Manteca $ 25,00 | $ 2.250,00
Total $ 6.391,50
Aprobado por: Despachado por:
Recibido por:

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 53: Requisicion Pan (Palanqueta)

REQUISICION DE MATERIALES

Palanqueta No. 02
Fecha de Solicitud: 01/01/2014 Fecha de Entrega: 01/01/2014
Departamento que Solicita: Amasado No. De Orden de Trabajo: 1
- . cL Costo Costo
Cadigo Cantidad Descripcion Unitario Total
1.1.3.1.01 30 Harina $ 40,00 | $ 1.200,00
1.1.3.1.03 30 Levadura $ 300($ 90,00
1.1.3.1.04 15 Sal $ 080|$ 12,00
1.1.3.1.05 45 Azlcar $ 225|% 101,25
1.1.3.1.02 60 Manteca 3$ 25,00 | $ 1.500,00
Total $ 2.903,25
Aprobado por: Despachado por:
Recibido por:

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 54: Requisicion Pan (Empanada)

REQUISICION DE MATERIALES

Empanada No. 03
Fecha de Solicitud: 01/01/2014 Fecha de Entrega: 01/01/2014
Departamento que Solicita: Amasado No. De Orden de Trabajo: 1
" . L Costo Costo
Cadigo Cantidad Descripcion Unitario Total
1.1.3.1.01 15 Harina $ 40,00 | $ 600,00
1.1.3.1.03 30 Levadura $ 3,00 (% 90,00
1.1.3.1.04 15 Sal $ 080 |$ 12,00
1.1.3.1.05 60 Az(car $ 225|$ 135,00
1.1.3.1.02 30 Manteca $ 25,00 | $ 750,00
1.1.3.1.06 240 Queso $ 2,00 | $ 480,00
Total $ 2.067,00
Aprobado por: Despachado por:
Recibido por:

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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Tabla 55: Requisicion Pan (Mestizo)

REQUISICION DE MATERIALES
Mestizo No. 04
Fecha de Solicitud: 01/01/2014 Fecha de Entrega: 01/01/2014
Departamento que Solicita: Amasado No. De Orden de Trabajo: 1
" . . Costo Costo
Cadigo Cantidad Descripcion Unitario Total
1.1.3.1.01 30 Harina $ 40,00 | $ 1.200,00
1.1.3.1.03 15 Levadura $ 3,00|$ 45,00
1.1.3.1.04 15 Sal $ 080 [$ 12,00
1.1.3.1.05 60 Azlcar $ 2,25|% 135,00
1.1.3.1.02 45 Manteca $ 25,00 | $ 1.125,00
Total $ 2.517,00
Aprobado por: Despachado por:
Recibido por:

Fuente: Panaderia La Delicia

Elaborado por: Fernanda Escobar
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CONCLUSIONES

Se determin6é la importancia de obtener los costos del Departamento de
Produccién para un mejor manejo y control de los procesos en la panaderia La
Delicia.

La Metodologia que se aplicé en la panaderia La Delicia nos ayudd a obtener
orden, secuencia y contabilizacion del proceso productivo.

El Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos nos ayud6 a determinar
que la Panaderia La Delicia tiene un margen de rentabilidad alta.

El disefio de la Documentacién y las cedulas de asignacion de costos en Excel
permitio tener un adecuado proceso en conocer el costo real de los diferentes
productos hablados en la investigacion.

Desde el punto de vista para la toma de decisiones, fue importante determinar
los costos de lo que cuesta producir los distintos productos estudiados, para de

esta forma mejorar la Gestion Financiera de la Panaderia.
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RECOMENDACIONES

- Poner en préctica la propuesta antes mencionada para que de esta manera se
comience a tener un mejor control de los procesos productivos en la panaderia
La Delicia.

- La Aplicacion del Sistema de Contabilidad de Costos por Procesos, permitira a
la Panaderia La Delicia conocer el costo real de sus productos, mantener o
elevar los precios de los panes teniendo presente el margen de rentabilidad que
tiene, para que con esto no pueda presentar perdidas.

- Tener un seguimiento estricto a la materia prima, ya que en ocasiones varia la

produccion de tal manera variara el margen de rentabilidad.
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ANEXO N°1

Cedulas de Costos Necesarios para Producir los diferentes panes

Pan Tapado
TAPADO: 5100 Unidades diarias
153000 Unidades Mensuales
Costo Unitario Costo para Casto para producir
Materia Prima por Unidad (Pan) producir
: . tapado/Mensual
cada unidad tapado/diario
Harina 0,02353 1 120 3600
Levadura 0,00118 1 6 180
Sal 0,00016 1 0,8 24
Azucar 0,00221 1 11,25 337,5
Manteca 0,01471 1 75 2250
TOTAL 213,05 6391,5
Pan Palanqueta
PALANQUETA: 1000 Unidades diarias
30000 Unidades Mensuales
Costo Unitario Costo para :
. , : Costo para producir
Materia Prima por Unidad (Pan) producir
: .. | palanqueta/Mensual
cada unidad palanqueta/diario
Harina 0,0400 1 40 1200
Levadura 0,0030 1 3 90
Sal 0,0004 1 0,4 12
Azucar 0,0034 1 3,375 101,25
Manteca 0,0500 1 50 1500
TOTAL 96,775 2903,25
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Pan Empanada

EMPANADA: 700 Unidades diarias
21000 Unidades Mensuales
Costo Unitario Costo para :
. : : Costo para producir
Materia Prima por Unidad (Pan) producir empanadasMensual
cada unidad empanada/diario
Harina 0,02857 1 20 600
Levadura 0,00429 1 3 90
Sal 0,00057 1 04 12
Azucar 0,00643 1 4,5 135
Queso 0,02286 1 16 480
Manteca 0,03571 1 25 750
TOTAL 68,9 2067
Pan Mestizo
MESTIZO: 1200 Unidades diarias
36000 Unidades Mensuales
Costo Unitario Costo para :
o : : Costo para producir
Materia Prima por Unidad (Pan) producir :
: L mestizo/Mensual
cada unidad mestizo/diario
Harina 0,03333 1 40 1200
Levadura 0,00125 1 15 45
Sal 0,00033 1 0,4 12
Azucar 0,00375 1 45 135
Manteca 0,03125 1 37,5 1125
TOTAL 83,9 2517
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ANEXO N ° 2

Cedulas de la Cantidad de Materia Prima Utilizada para los diferentes panes

Pan Tapado

Cantidad de Materia Prima Utilizado para Tapado

L Cantidad de M.P. | Precio Unitario | Precio Total Cantldad.a C.OSt9
Materia Prima A utilizar ) 9) a Producir | Unitario.
diario M.P:
Harina 3 quintal 40 120 5100 0,02353
Levadura 2 paquetes 3 6 5100 0,00118
Sal 1 Funda 0,8 0,8 5100 0,00016
Azucar 5 Fundas 2,25 11,25 5100 0,00221
Manteca 3 bloques 25 75 5100 0,01471
Pan Palanqueta
Cantidad de Materia Prima Utilizado para Palanqueta
: Cantidada | Costo
Materia Prima Cantldaq d e M Precio Unitario | Precio Total | a Producir | Unitario.
a utilizar .
diario M.P:
Harina 1 quintal 40 40 1000 | 0,04000
Levadura 1 paguetes 3 3 1000 | 0,00300
Sal 05 Funda 08 04 1000 | 0,00040
Azucar 15 Fundas 2,25 3,375 1000 | 0,00338
Manteca 2 bloques 25 50 1000 | 0,05000
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Pan Empanada

Cantidad de Materia Prima Utilizado para Empanadas

: Cantidada | Costo

Materia Prima Cantldaq .de M.F. Precio Unitario | Precio Total | a Producir | Unitario.
a utilizar .

diario M.P:
Harina 05 quintal 40 20 700 0,02857
Levadura 1 paguetes 3 3 700 0,00429
Sal 0,5 Funda 0,8 04 700 0,00057
Azucar 2 Fundas 2,25 45 700 0,00643
Queso 8 unidad 2 16 700 0,02286
Manteca 1 bloques 25 25 700 0,03571

Pan Mestizo
Cantidad de Materia Prima Utilizado para Mestizo

. Cantidada | Costo

Materia Prima Cantldaq d e MR Precio Unitario | Precio Total | a Producir | Unitario.
a utilizar __

diario M.P:
Harina 1 quintal 40 40 1200 0,03333
Levadura 05 paquetes 3 15 1200 | 0,00125
Sal 0,5 Funda 08 04 1200 0,00033
Azucar 2 Fundas 2,25 45 1200 0,00375
Manteca 15 bloques 25 37,5 1200 | 0,03125
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ANEXO N °3

Distribucion de la Materia Prima

Pan Tapado

Anexo3: Distribucion materia prima 1

TAPADO

Harina § 360000]$ 360000
Levadura §  18000]$ 18000

sal § 24005 2400

Azucar $ 33750 % 337,50

Manteca $ 2250,00]$  2.250,00

| TOTALES  |$63015000|$ 63915000[8 - [§ - [$

Pan Palanqueta

PALANQUETA

Harina $ 1.20000($  1.200,00
Levadura $ 90,00 | $ 90,00
Sal $ 12,00 | $ 12,00
Azucar $ 10125 $ 101,25
Manteca $ 150000|$%  1.500,00
| TOTALES  [s$29032500[§ 29032500]$ - [$ - |3
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Pan Empanada

EMPANADA

Harina $ 60000 $ 600,00
Levadura $ 90,00 | $ 90,00
Sal $ 12,00 $ 12,00
Azucar $ 13500 % 135,00
Queso $ 480,00 $ 480,00
Manteca $ 750,00 $ 750,00
| TOTALES | $2067,0000| $ 20670000($ - [$ - [$
Pan Mestizo
MESTIZO

Harina $ 120000|$%  1.200,00
Levadura $ 45,00 | $ 45,00
Sal $ 1200 $ 12,00
Azucar $ 13500 $ 135,00
Manteca $ 112500|$%  1.12500
| TOTALES [ $2517,0000] $ 2517,0000
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ANEXO N° 4

Rol de Pagos Del Area de Produccion

Anexo 4: Rol de Produccion 1

ROL DE PAGOS - PRODUCCION

Luis Mora Homero | $ 540,00 $ 54000($ 51,03|$ 4320($ 44577
Moises Caiza Amasador | $ 540,00 $ 54000($ 51,03|$ 4320($ 44577
Vicente Cuji Moldeador | $ 540,00 $ 54000($ 5103|$ 4320|$ 44577
Carlos Prado Moldeador | $ 540,00 $ 54000|$ 51,03|$ 4320($ 44577
William Toapanta ~ |Oficial $ 450,00 $ 45000($ 4253|$ 3600($ 37148
L TOTAL  [s261000]$ § 261000 246,655 208,80 ] $ 215456
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ROL DE PROVISIONES AREA DE PRODUCCION

ROL DE PROVISIONES - PRODUCCION

TOTAL Aporte Secap
NOMBRE CARGO [INGRESO| XIII XV Patronal Vacaciones| Total

1%

S 11,15%

Luis Mora Hormero |$ 54000|$ 4500($% 2950|$ 6021($ 540|$ 2250($ 16261
Moises Caiza Amasador |$ 540,00(|$ 4500($ 2950($ 6021($ 540($ 2250|% 162,61
Vicente Cuji Moldeador | $ 54000 ($ 4500($% 2950 ($ 6021|$ 540(% 2250|$ 162,61
Carlos Prado Moldeador | $ 540,00 [$ 4500(|$ 2950 ($ 6021|% 540|$ 2250($ 162,61
William Toapanta ~ |Oficial $ 450008 3750($ 2950($ 50,18 |$ 450($ 1875|% 140,43
TOTAL $261000|$ 21750 |$ 14750|$ 29102($ 2610($ 108,75|$ 790,87
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DISTRIBUCION DE LA M.O.D POR DPTOS Y PANES A PRODUCIR

DISTRIBUCION DEM.O.D. POR DPTOS Y PANES A PRODUCIR

Prorrateo (Tapado) Prorrateo (Palanqueta) Prorrateo (Empanada) Prorrateo (Mestizo)

NOMBRE | CARGO | Total |Dpto. ce Produccion (63%)  Dpto. de Produccion (13%) Dpto. de Produccion (9%) Dpto. de Produccion (£5%) TOTAL

Amasado | Moldeado  Amasado | Moldeado | Homeado | Amasado | Moldeado | Homeado | Amasado | Moldeado| Homeado
Luis Mora Homero | $ 445,77 § BN § 3000 §  6687(% 16159
Mokes Caiza ~ |Amesador [$ 44577|$ 28418 § BN § 3900 § 6687 § 4517
Vicenie Cuji -~ [Moldeador | § 445,77 § 28418 § BN § 3000 § 6687 § M5
CarosPrado ~~ |Moldeador [$ 445,77 § 28418 § BN § 3000 § 6687 § M5
WillamToapanta  (Oficil | $ 371,48 § 4643 § 30 §  B512[% 13466
TOTAL § 215456 TOTAL § 163356
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Rol de Pagos Area Administrativa

ANEXO N°5

Anexo 5: Rol Administrativo 1

ROL DE PAGOS - ADMINISTRATIVO

Vinicio Allo Chofer  [$ 54000]$ $  54000($ 5103]$ 4320[$ 44577
Carlos Mora AtencionC.| $ 390,00 | $ $ 39000($ 36865 31,20[$ 321,95
Vicente Cando ' $ 390,00|$ $ 39000|$ 368 |$ 3L20|$ 321,95
L TOTAL  [$132000]$ $ 132000]$ 12474$ 10560 | $ 1.089,66
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ROL DE PROVISIONES DEL AREA ADMINISTRATIVA

ROL DEPROVISIONES - ADMINISTRATIVO

Vio Al [orokr [$ 54000[S 500]s  250[s 6021[s 540]5 250[s 16261
CabsMoa |MercionC.[s 30000[s 2503 50]s #49[s 3]s 1655]5 1564
Vicente Cando ~ |Cajro |§ 3900018 3250|§  2950(§ 4349(§ 390(§ 1625|$ 12564
| ToTAL [st3w0]s 1o®]s  es0]s wris[s 1320]s 5500]$ 4138
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ANEXO N°6

DEPRECIACIONES
Prorrateo
S Valora Valora Dpto. de Produccion
CONCEPTO A\?rll_\cl)gs CANTIDAD | COSTO R\E/SII_)?JRAL D\I;'SIR_(E)(F){IQR VE:;OLSJ;" depr?ciar depreciar | Amasado | Moldeado | Hormeado
(afio) (mes) $ $ $

Edificio $ 70.000,00 1 $ 70.000,00 0 $ 7000000 20 3500,00 29167 |$ 3646|% 10938|$ 14583
Balanzas $ 30,00 2 $ 60,00 0 $ 60,00 10 6,00 050 [$§ 050
Latas $ 25,00 300 $ 7.500,00 0 $  7.500,00 10 750,00 62,50 $  2679|9% 35,71
Canastas G | $ 10,00 10 $ 100,00 0 $ 100,00 10 10,00 0,83 $ 083
CanastasP | $ 4,00 20 $ 80,00 0 $ 80,00 10 8,00 0,67 $ 0,67
Artesas $ 450,00 3 $ 1.350,00 0 $  1.350,00 10 135,00 1125 |$§ 1125
Mesas $ 250,00 2 $ 500,00 0 $ 500,00 10 50,00 417 $ 417
Hornos $ 4.000,00 1 $  4.000,00 0 $ 400000 10 400,00 33,33 $ 33,33
Vehiculo $ 19.500,00 1 $ 19.500,00 0 $  19.500,00 5 3900,00 32500 |$ 4063 12188|$ 16250
Equipode C | $ 1.300,00 1 $ 1.300,00 0 $ 130000 433,33 611 |$§ 4518  1354|$ 18,06
Perchas $ 250,00 4 $ 1.000,00 0 $  1.000,00 10 100,00 8,33 $ 8,33
TOTALES $ 105.390,00 $ 105.390,0000 $9.292,3333 | § 7743611 | $ 93,3472 | $ 2840774 | § 396,9365
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ANEXO N° 7

DISTRIBUCION DE MANO DE OBRA 'Y CIF GENERAL

Dpto. de Produccion

CONCEPTO TOTAL $ Amasado Moldeado Horneado
$ $ $
Mano de Obra Directa
Hornero $ 608,38 $ 608,38
Amasador $ 608,38 | $ 608,38
Moldeador $ 1.216,76 $ 1.216,76
Oficial $ 511,90 $ 511,90
Cargas Sociales $ 45545|% 56,93|1$% 170,79 | $ 227,72
CIF
Materia Prima Indirecta
varios $ 78750 | $ 98,44 | $ 29531 (% 393,75
Agua $ 80,00 $ 10,00 | $ 30,00 | $ 40,00
Mano de Obra Indirecta
Sueldo Chofer $ 608,38 | $ 76,05 | $ 228,14 | $ 304,19
Sueldo Empleados $ 89516|% 11190 [$ 33569 | $ 44758
Cargas Sociales $ 230,34 | $ 2879 | $ 86,38 | $ 115,17
Otros
Impuestos $ 490,00 $ 61,25($ 18375 $ 245,00
Combustible $ 150,00 | $ 18,75 | $ 56,25 | $ 75,00
Canastas $ 140,00 (9% 1750 | $ 52,50 | $ 70,00
Luz $ 50,00 | $ 6,25 | $ 18,75 | $ 25,00
Utiles de Aseo $ 3500 % 438 | % 13,13 | $ 17,50
Fundas Plasticas $ 28,00 | $ 350 $ 10,50 | $ 14,00
Depreciaciones $ 77436 |$ 9335 (% 28408 | $ 396,94
TOTALES $7.669,6061 | $ 1.195,4553 | $2.982,0218 | $ 3.492,1290
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DISTRIBUCION DE MANO DE OBRA Y COSTOS INDIRECTOS DE
FABRICACION TAPADO

DISTRIBUCION DE MANO DE OBRAY CIF

TAPADO
Dpto. de Produccion
CONCEPTO TOTAL $ Amasado Moldeado Horneado
$ $ $
Mano de Obra Directa
Hornero $ 38423 $ 384,23
Amasador $ 38423|3% 384,23
Moldeador $ 768,47 $ 768,47
Oficial $ 323,30 $ 323,30
Cargas Sociales $ 28764|% 359%|$ 10787|% 143,82
CIF $ -
Materia Prima Indirecta | $ -
varios $ 49736|% 621793 186,51 | $ 248,68
Agua $ 5053 | $ 6,32 % 18,95 | $ 25,26
Mano de Obra Indirecta | $ -
Sueldo Chofer $ 384,23|$ 48,03 | $ 144,09 | $ 192,12
Sueldo Empleados $ 56535|% 7067|$ 21201|$ 282,68
Cargas Sociales $ 14548 % 1818 | $ 5455 | $ 72,74
Otros $ -
Impuestos $ 30947($% 3868 |9% 116,05 | $ 154,73
Combustible $ 94,741 $ 11,84 | $ 3553 | % 47,37
Canastas $ 8842($ 1105($ 33,16 | $ 4421
Luz $ 3158 $ 395 |$ 11,84 | $ 15,79
Utiles de Aseo $ 22101 $ 276 $ 8,29 | $ 11,05
Fundas Plasticas $ 17,68 | $ 2211 % 6,63 | $ 8,84
Depreciaciones $ 48906|% 61,13|$ 18340 |$ 244,53
TOTALES $4.843,8701 | $ 757,1877 | $1.887,3305 | $ 2.199,3519
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DISTRIBUCION DE MANO DE OBRA Y COSTOS INDIRECTOS DE

FABRICACION PALANQUETA

DISTRIBUCION DE MANO DE OBRAY CIF
PALANQUETA

Dpto. de Produccion

CONCEPTO TOTAL$ | Amasado | Moldeado | Horneado
$ $ $
Mano de Obra Directa
Hornero $ 79,09 $ 79,09
Amasador $ 79,091 $ 79,09
Moldeador $ 158,18 $ 158,18
Oficial $ 66,55 $ 66,55
Cargas Sociales $ 59,21 | $ 7401 % 22,20 | $ 29,60
CIF $ -
Materia Prima Indirecta | $ -
varios $ 10238|$ 1280 $ 3839 (% 51,19
Agua $ 10,40 | $ 1,30 | $ 390 | $ 5,20
Mano de Obra Indirecta | $ -
Sueldo Chofer $ 79,09 $ 9,89 | $ 29,66 | $ 39,54
Sueldo Empleados $ 11637|$ 1455]% 43,64 | $ 58,19
Cargas Sociales $ 29,94 | $ 3741 8% 1123 | $ 14,97
Otros $ -
Impuestos $ 63,70 | $ 79 | $ 2389(% 3185
Combustible $ 1950 | $ 244 | $ 7311$ 9,75
Canastas $ 18,20 | $ 228 |$ 6,83 | $ 9,10
Luz $ 6,50 | $ 081(% 244 | $ 3,25
Utiles de Aseo $ 455| % 057|$ 1,71 $ 2,28
Fundas Plasticas $ 364|9% 0,46 | $ 137 $ 1,82
Depreciaciones $ 9%6,80|$ 1210]$ 3630 (% 4840
TOTALES $ 9931770 | $ 1553734 | $ 387,0309 | $ 450,7726
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DISTRIBUCION DE MANO DE OBRA Y COSTOS INDIRECTOS DE
FABRICACION EMPANADA

DISTRIBUCION DE MANO DE OBRAY CIF

EMPANADA
Dpto. de Produccion
CONCEPTO TOTALS$ | Amasado Moldeado Horneado
$ $ $
Mano de Obra Directa
Hornero $ 54,75 $ 54,75
Amasador $ 5475|$% 54,75
Moldeador $ 109,51 $ 10951
Oficial $ 46,07 $ 46,07
Cargas Sociales $ 4099 | $ 512 | $ 1537 | $ 20,50
CIF $ -
Materia Prima Indirecta | $ -
varios $ 70,88 | $ 8,86 | $ 2658 | $ 35,44
Agua $ 720( % 09| $ 270193 3,60
Mano de Obra Indirecta | $ -
Sueldo Chofer $ 54,75 | $ 6,84 | $ 20,53 | $ 27,38
Sueldo Empleados $ 8056|$ 10,07 | $ 3021 | $ 40,28
Cargas Sociales $ 20,73 | $ 259 | $ 7,77 |$ 10,37
Otros $ -
Impuestos $ 4410 | $ 5511 % 16,54 | $ 22,05
Combustible $ 1350 | $ 1,69 | $ 506 |3 6,75
Canastas $ 12,60 | $ 158 | $ 473 (% 6,30
Luz $ 450 $ 056 |$ 1,69 $ 2,25
Utiles de Aseo $ 315| $ 0,39 (9% 1,18 [ $ 1,58
Fundas Plasticas $ 252 % 032 % 09 (9% 1,26
Depreciaciones $ 67,76 | $ 8,47 | $ 2541 | $ 33,88
TOTALES $ 6883286 | $107,6593 | $ 268,2237 | $ 312,4456
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DISTRIBUCION DE MANO DE OBRA Y COSTOS INDIRECTOS DE
FABRICACION MESTIZO

DISTRIBUCION DE MANO DE OBRAY CIF

MESTIZO
Dpto. de Produccion
CONCEPTO TOTAL $ Amasado Moldeado Horneado
$ $ $
Mano de Obra Directa
Hornero $ 91,26 $ 91,26
Amasador $ 91,26 |$ 91,26
Moldeador $ 182,51 $ 182,51
Oficial $ 76,79 $ 76,79
Cargas Sociales $ 68,32 | $ 854 | $ 2562 | $ 34,16
CIF $ -
Materia Prima Indirecta | $ -
varios $ 118,13 | $ 1477 | $ 4430 | $ 59,06
Agua $ 12,00| $ 1501 $ 450 | $ 6,00
Mano de Obra Indirecta | $ -
Sueldo Chofer $ 91,26 | $ 11411 $ 3422 | $ 45,63
Sueldo Empleados $ 13427 | $ 16,78 | $ 50,35 | $ 67,14
Cargas Sociales $ 3455 | $ 432 $ 12,96 | $ 17,28
Otros $ -
Impuestos $ 7350 | $ 919 | $ 27,56 | $ 36,75
Combustible $ 2250 | $ 281|$ 8,44 | $ 11,25
Canastas $ 2100 $ 263|$ 78819 10,50
Luz $ 750 $ 094 $ 2811($% 3,75
Utiles de Aseo $ 525 % 0,66 | $ 197 $ 2,63
Fundas Plasticas $ 4201 $ 053|$% 158 | $ 2,10
Depreciaciones $ 11615|$ 1452 $ 4356 | $ 58,08
TOTALES $1.150,4400 | $179,8355 | $ 448,2495 | $ 522,3560
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ANEXO N° 8

ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL CHIMBORAZO
FACULTAD DE ADMINISTRACION DE EMPRESAS

LICENCIATURA EN CONTABILIDAD Y AUDITORIA

GUIA DE ENTREVISTA A LA SENORA GERENTE - PROPIETARIA DE LA
PANADERIA “LA DELICIA”

1.- Se tomara en cuenta el lugar y fecha adecuado para la entrevista

2.- Los temas a entrevistar serdn exclusivamente en el ambito contable y
administrativo.

3.- El tiempo destinado para la entrevista es de 30 minutos maximo.
Objetivos:

- Recolectar informacidn necesaria para el desarrollo de la presente investigacion.

- Conocer las fases de transformacién de la Materia Prima a los diferentes
productos terminados.

- Conocer la forma de determinar los costos por cada producto elaborado en la
Panaderia La Delicia.

- Especificar qué Sistema de Contabilidad de Costos seria el mas conveniente en
la Panaderia La Delicia.

Preguntas

Dirigidas a: Sra. Norma Viteri Gerente- Propietaria de la Panaderia La Delicia de la
Ciudad de Ambato, Provincia de Tungurahua.

Entrevistadora: Maria Fernanda Escobar Lema.

1.- ¢La Panaderia La Delicia tiene definida Mision, Visién y Objetivos
Estratégicos?

2.- ¢La Panaderia La Delicia que tiempo tiene en el mercado, resefia historica?

3.- ¢(La Panaderia La Delicia tiene establecido un Sistema Contable de Costos?

4.- ;Como determina el costo unitario de los productos elaborados en la
panaderia La Delicia?

5.- ¢La Panaderia La Delicia tiene proveedores fijos, cuantos?
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6.- ¢N° de empleados que laboran en la panaderia La Delicia?
7.- ¢Cudl es el producto que tiene mayor demanda en la panaderia?

8.- ¢Cual es la produccion mensual de los productos mencionados
anteriormente?

9.- ¢{Cbémo es el Proceso de Produccion de la Panaderia La Delicia?
10.- ¢ Cuédles son los Procesos para la elaboracion del pan?
11.- ;La Produccidn en la panaderia La Delicia es Planificada?

12.- ¢ Utiliza la Panaderia La Delicia algun formato o documento que sirva para
conocer los costos que incurre el proceso productivo?

13.- ¢ La panaderia La Delicia maneja un inventario de los productos en proceso
y productos terminados?

14.- ;La rotacion de los productos en la panaderia La Delicia es diaria?

15.- ;Mencione la materia prima se compra para la elaboracion del pan?

16.- ;La mano de obra como se clasifica en la panaderia La Delicia?

17.- ¢Enumere los costos indirectos de fabricacion en el proceso productivo?

18.- (Como determinan el precio del pan para su comercializacion en la
Panaderia La Delicia?
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ANEXO N°9

Entrevista Dirigida a la Sefiora Norma Viteri Gerente — Propietaria de la

panaderia “La Delicia”

1.- ¢La Panaderia La Delicia tiene definida mision, vision y objetivos?

La Panaderia La Delicia no tiene definida mision, vision, objetivos estratégicos

2.- ¢La Panaderia La Delicia que tiempo tiene en el mercado, resefia historica?

La Panaderia “La Delicia” se encuentra en el mercado hace 37 afos, ubicada en la
Provincia de Tungurahua, Canton Ambato entre las calles Martinez y Pérez de Anda, el
manejo administrativo y econémico de la panaderia ha sido dirigido por la familia de la

propietaria actual la Sefiora Norma Viteri.

Entre los productos elaborados y de mas aceptacion que ofrece la panaderia la delicia

destacamos el tradicional tapado ambatefio, empanadas, palanquetas, mestizo.
3.- ¢La Panaderia La Delicia tiene establecido un Sistema Contable de Costos?

La panaderia La Delicia no cuenta con un sistema contable que le permita tener

conocimiento real sobre lo q le cuesta producir los productos.

4.- ; Como determina el costo unitario de los productos elaborados en la panaderia

La Delicia?

El costo unitario se lo determina de manera empirica, basandose en la experiencia del

propietario y en los margenes de utilidad que aparentemente se conoce.
5.- ¢La Panaderia La Delicia tiene proveedores fijos?

La panaderia cuenta con proveedores fijos de insumos y materiales que permiten la

elaboracion de los productos que ofrece la micro empresa.
A continuacion mencionamos a los proveedores:
- Molinos Miraflores ( harina Miraflores, azUcar)

164



- Repremarva ( manteca la joya y manteca super)
- Harina Tomebamba ( harina Tomebamba)

6.- ¢ N° de empleados que laboran en la panaderia La Delicia?

La panaderia La Delicia se encuentra dividida por &reas las cuales mencionaremos a

continuacion:
Area Administrativa:

- Gerente Propietario (1)
- Contador (1)

Area de Produccion:

- Hornero (1)

- Amasador (1)
- Moldeador (2)
- Oficial (1)

Area de Ventas:
- Chofer Despachador (1)
- Atencion al Cliente (1)
- Cajero (1)
7.- ¢ Cudl es el producto que tiene mayor demanda en la panaderia?
- Pan Tapado

Los demas productos que ofrece la panaderia son:

- Palanquetas
- Empanadas

- Mestizos, etc.

8.- ¢Cudl es la produccion mensual del producto mencionado anteriormente?

- 153.000 unidades de pan tapado mensual.
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- 30.000 unidades de palangueta mensual.
- 36.000 unidades de pan mestizo mensual.
- 21.000 unidades de empanadas mensuales.

9.- ¢Cbémo es el Proceso de Produccién de la Panaderia?
a) Manual x)
b) Tecnificado ()
10.- ¢ Cuales son los Procesos para la elaboracion del pan?
- Amasado
- Moldeado
- Horneado
11.- ¢ La Produccion en la panaderia La Delicia es Planificada?
Si (x)
No (')

12.- ¢Utiliza la Panaderia La Delicia algun formato o documento que sirva para
conocer los costos que incurre el proceso productivo?

Sii ()
No (x)

13.- ¢La panaderia La Delicia maneja un inventario de los productos en proceso y
productos terminados?

Si ()
No (x)

14.- ; La rotacién de los productos en la panaderia La Delicia es diaria?
Si (x)

No ()
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15.- ¢ Qué tipo de materia prima se compra para la elaboracion del pan?
- Harina
- AzUcar
- Manteca
- Levadura
- Sal
- Queso
16.- ¢La mano de obra como se clasifica en la panaderia?
- Mano de obra directa
- Mano de obra indirecta
17.- ¢Enumere los costos indirectos de fabricacion en el proceso productivo?
- Impuestos
- Combustible
- Canastas
- Luz
- Utiles de Aseo
- Fundas Plasticas
18.- ¢ Como determinan el precio del pan para su comercializacién?

El precio del pan se lo determina tomando como referencia los costos de las materias
primas, los gastos que incurre el producir el pan afadiéndole un costo adicional al
precio, se lo realiza de esta manera ya que no tenemos un sistema de costos por

procesos que lo determine de forma exacta.
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ANEXO N° 10

Analisis de la Entrevista realizada a la Sefiora Norma Viteri - Propietaria de

Panaderia La Delicia

Una vez aplicada la entrevista a la Gerente- Propietaria de la Panaderia La Delicia,
procederemos al analisis de cada una de las respuestas, obteniendo una idea general del

estado de la empresa.

1.- La Panaderia La Delicia tiene no cuenta con un misién, visién y objetivos

estratégicos.

2.- La Panaderia La Delicia se ha establecido en el mercado hace 37 afios de los cuales
ha venido sirviendo y degustando el paladar de la distinguida clientela; ofreciendo
productos de excelente calidad como el tradicional y nombrado pan tapado, palanquetas

y una variedad de productos de agrado a nuestros consumidores.

3.- La Panaderia La Delicia no cuenta con un Sistema de Contabilidad de Costos que
le permita saber los costos y gastos de lo que implica la produccion de los productos
que ofrece, de manera que esto hace que no se tome las debidas correcciones y

decisiones para un manejo de la panaderia.

4.- En la Panaderia La Delicia se desconoce el costo real de los productos, ya que no se

lleva un control adecuado de los inventarios, falta de control en los materiales, etc.

5.- La Panaderia La Delicia tiene proveedores fijos los cual hace que no presente

escases Yy tenga una produccién continua.

6.- Los personas que forman parte del equipo de trabajo en la panaderia son 10 de las
cuales se encuentran divididas en los 3 departamentos que existe, con sus respectivas

funciones.

7.- El pan con mayor numero de ventas en la panaderia La Delicia es el Tapado, ya que
tiene mucha demanda para el consumidor y por lo mismo es el que genera mayor

ingreso econdémico en la panaderia.
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8.- Con el monto mencionado de produccién en la panaderia La Delicia con referencia
al pan de mayor venta y consumo, lo que hace a esta micro- empresa ponerse objetivos
basandose en los margenes de productividad, para asi ofertar productos de mejor calidad

y a precios atractivos.

9.- El Proceso Productivo de la Panaderia La Delicia es totalmente manual, eso nos hace
depender de la mano de obra de nuestros trabajadores, ya que la panaderia La Delicia
es de las pocas que mantiene la tradicion en elaboracion de pan en horno de lefia.

10.- Para la elaboracién de los productos en la panaderia La Delicia se sigue una serie
de procesos que son: Amasado, Moldeado, Horneado los mismos que actGan a base de
recursos materiales, econdmicos y humanos, y como objetivo final la comercializacion

de los productos elaborados.

11.-La produccidn en la panaderia La Delicia es previamente planificada ya que trabaja
basandose en la venta diaria, pedidos en el caso q haya, lo cual hace que con la
planificacién se prevea los recursos y se aproveche al maximo de los mismos; En la
panaderia La Delicia la persona que se encarga de planificar la produccion es la Sefiora

Norma Viteri.

12.- La panaderia La Delicia no cuenta con formatos o documentos que le permitan
conocer el costo que incurre producir los productos; estos documentos son importantes
ya que permiten tener un control adecuado de la materia prima, mano de obra y costos

indirectos de fabricacion y a su vez conocer si se utiliza eficientemente.

13.- En el micro- empresa no se lleva un control de los inventarios de productos en
proceso y productos terminados ya que en ocasiones la produccion varia, porque

dependen de la mano de obra.

14.- La rotacion del inventario de los productos terminados es a diario ya que la
produccidn es continua y no tenemos para el siguiente dia stock, claro que vale recalcar

que en ocasiones si nos queda producto, pero no es perdida porque se lo da uso.

15.- Los materiales que se mencionaron anteriormente constituyen la materia prima
bésica para la elaboracion del pan, adicionalmente se adquieren otros materiales para

culminar con el proceso de la elaboracién del pan.
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16.- La mano de obra en la panaderia se encuentra distribuida por los 3 departamentos,
pero la mas importante es en el departamento de produccidn ya que de esta depende

mucho nuestra produccion.

17.- Los costos indirectos que se menciond forman parte del proceso pero no se los

identifica directamente en la produccion.

18.- El precio del pan se lo determina tomando como referencia los costos de las
materias primas, los gastos que incurre el producir el pan afiadiéndole un costo
adicional al precio, se lo realiza de esta manera ya que no tenemos un sistema de costos

por procesos que lo determine de forma exacta.
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ANEXO N° 11

Anexoll: Facturas 1

171



Lunes, 03 de febrero de 2014

MANTECA LA JOYA 15KG T/SIERRA

12,200.00

172



173



