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ABSTRAK

Penelitianjip bahan tahu pada
pengolahan lapis ik-Bafan baku | golahan lapis itik
adalah: daging gi am. Metode yang
digunakan dalam AN rancangan acak
lengkap (RAL) dg elitian ini adalah
persentase penaniigé enamba )% tahu (kontrol),
B: penambahan 7Pio . : « bahan 130% tahu,
E: penambahan ' ) dffir, kadar protein,
nilai tekstur, dan pengaruh berbeda
nyata (P<0,5) ter ganoleptik warna,
tekstur dan berpef leptik aroma, rasa
dan daya terima K addlah perlakuan 70%
tahu merupakan g Fterbatk ¢ lengan kadarair-56 tein 22,71%, nilai
tekstur 20,65 N/c tekstur 3,48, rasa
3,52 dan daya teri

Kata kunci : Kadar air, protein, tekstur, organoleptik



