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Resumo — O objetivo destetrabalho foi avaliar as caracteristicas de desempenho, carcaga, qualidade de carne e
das fibras musculares esquel éticas de bovinos jovens de trés grupos genéticos, Angus x Nelore, Can-
chim x Nelore e Simental x Nelore. Noventa bovinosinteiros mesticosjovens, com idade média de oito meses,
sendo 30 de cada grupo genético, foram distribuidos em delineamento experimental inteiramente casualizado,
com trés tratamentos (grupos genéticos) e seis repeticdes. Nas andlises das fibras musculares, foram utilizados
seisanimais por tratamento e naavaliacdo de desempenho e caracteristicas de carcaga, foram utilizadostodos os
animais. Emrelagdo aganho de peso di&rio, rendimentos de carcagae cortes carneos, &reado musculo longissimus
dorsi e proteinas e lipideos totais na carne, ndo houve diferenca entre 0s grupos genéticos, porém os mesticos
Angus apresentaram maior espessura de gordura subcuténea. A maciez da carne ndo variou entre 0s grupos
genéticoseentreos periodosde 7 e 14 dias de maturacdo. A semelhancadamaciez dacarnede 7 e 14 dias permite
gue o tempo de maturagdo das carnes seja reduzido, quando se utiliza animaisjovens.

Termos paraindexacdo: confinamento, atributos de qualidade.

Performance, muscle fibers and meat traits of young bulls of three genetic groups

Abstract — The performance, carcasstraitsand quality of meat and musclefibers of young bulls of three genetic
groups, Angus x Nelore, Canchim x Nelore and Simmental x Nelore, were analysed. Ninety crossbred young
bulls, averaging eight months old, being 30 of each genetic group, were alotted in a completely randomized
design, with three treatments (genetic groups) and six replicates. Six animals per treatment were used for the
analysis of muscular fibers, while for the evaluation of performance and carcass traits, all animals were used.
Average daily gain, dressing percentage, primal cutsyield, rib eye area and total meat protein and fat did not
differ among treatments. Angus crossbreed showed greater fat thickness than the other groups. Meat shear
forcevaluesdid not differ among genetic groups and between 7 and 14 days of maturation or aging time. Dueto
the similarity of the shear force values between 7 and 14 days of maturation, it is possibleto reduce mesat aging
time when young bulls are used.

Index terms: feedlot, meat quality.

Introducéo

Os consumidores consideram amaciez como um dos
mais importantes componentes da qualidade da carne
(Cundiff et al., 1993). Entre os maiores problemas da
industriade carne bovina, no Brasil e no mundo, encon-
tra-se a falta de uniformidade em idade de abate dos
animais, cobertura de gordura e marmorizacdo da car-
ne, fatores que possuem grande influéncianamaciez e
pal atabilidade do produto. Destamaneira, avariacdo de
qualidade de carne bovinaé atribuidaafaltade padroni-
zac8o dos sistemas de producéo, a genéticado rebanho

eainabilidade em identificar as carcagas que produzem
maior quantidade e melhor qualidade de carne
(Shackelford et al., 1991).

A padronizacdo dos sistemas de producgdo de carne é
capaz de garantir um produto de qualidade especifica,
gue atenda as exigéncias de mercado (Silveira, 2003).
Em sistemas de producdo intensiva de carne, a obten-
¢do da méxima eficiéncia biol6gica aliada a rapida de-
posic&o do tecido muscular esquel ético, representam as
variaveis capazes de determinar 0 sucesso na adocéo
de tecnologia (Williams et a., 1995c; Silveira, 2003).
Neste sentido, a delimitagdo da quantidade de carne
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produzida, associada a adequada terminacéo da carca-
¢a, sdo fundamentais na determinacdo da eficiéncia
biol6gica de animais de diferentes tamanhos a maturi-
dade e taxas de crescimento, em sistemasintensivos de
producdo de carne.

Os programas de cruzamentos industriais e aimpor-
tacdo de racas geneticamente superiores tém aumenta-
do acadaano, visando a producao de novilhos precoces
(Silveira, 2003). Com a introducdo destes programas,
iniciou-se uma série de estudos visando obter produtos
de melhor qualidade de carcaca e de carne. Entre estas
gualidades desgjaveis destacam-se o rendimento de cor-
tes cérneos, porcentagem de gordura (subcuténea e
intramuscular) na carcaca e maciez (Boleman et al.,
1998). Desta maneira, varias pesquisas surgiram no in-
tuito de se estudar as possiveis relagbes do tamanho a
maturidade com as caracteristicas de carcaca e de qua-
lidade de carne.

Este trabal ho teve por objetivo avaliar as caracteris-
ticas de desempenho, carcaga e qualidade da carne e
das fibras musculares esqueléticas de bovinos jovens
de trés grupos genéticos.

Material e M éodos

O estudo foi desenvolvido no confinamento experi-
mental do Dep. de Melhoramento e Nutri¢gdo Animal da
Faculdade de Medicina Veterinariae Zootecnia(FMV Z)
da Unesp, Campus de Botucatu, SP.

Noventabovinosinteiros mesticosjovens, comidade
média de oito meses, sendo 30 de cada um dos grupos
genéticos: Angusx Nelore, Canchim x Neloree Simen-
tal x Nelore, foram distribuidos em um delineamento ex-
perimental inteiramente casualizado, com tréstratamen-
tos (grupos genéticos) e seis repeticdes. Paraa avalia-
¢do de desempenho e carateristicas de carcaca, foram
utilizadostodos osanimais (30 x 3).

O periodo de confinamento foi de 168 dias paraatin-
gir o peso de abate. Durante o confinamento, 0s ani-
mais receberam dieta em funcdo daidade e dafase de
crescimento, segundo formulagéo avaliadapel o National
Research Council (1996). O consumo de alimentos foi
gjustado com base na coleta das sobras do cocho, feita
a cadatrés dias da semana. A dieta base experimental
dos animais esta apresentada na Tabela 1. A cada ava-
liagdo cal culou-se 0 peso médio dosloteseassim foram
feitos os gjustes de consumo de matéria seca.

Os animais foram pesados em jejum de 16 horas a
cada 28 dias e abatidos em frigorifico comercial, Len-
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¢oisPaulista, SP, quando atingiram idade, peso e espes-
sura de gordura subcuténea avaliada por ultra-som.

Na andlise de ultra-som, foram utilizados todos os
animais do ensaio (n=90). As avaliagBes da area do
musculo longissimus dorsi (AOL) e espessura de gor-
dura subcuténea (EGS) dos animais foram realizadas a
partir de imagens obtidas entre a 122 e a 132 costelas,
conforme técnica descrita por Perkins et al. (1992).
Utilizou-se aparelho de ultra-som veterinario PIE
MEDICAL - Scanner 200, com uma sonda linear de
17,2 cm e 3,5 MHz (Sector Curved Array Scanner,
modelo 51B04UMO02).

As andlises de maciez foram executadas no Labora-
tério de Qualidade de Carnes do Dep. de Melhoramen-
to e Nutrigdo Animal FMVZ, da Unesp, Botucatu, SP.
As amostras foram obtidas entre a 112 e 132costelas
das meia-carcacas esguerdas dos animais amostrados.
Foi adotado o procedimento padronizado e proposto por
Wheeler et a. (1995), em que as referidas amostras sdo
congeladas e embal adas em saco de pléstico adequado,
apos resfriamento de 24 horas. As andlises de textura
foram realizadas nas amostras resfriadas por 24 horas,
e nas amostras maturadas por 14 dias. Noinicio das
andlises, as amostras foram descongel adas sob refrige-
racdo (5°C) durante 24 horas e, quando a temperatura
interna atingiu de 5 a 6°C, foram colocadas em forno
elétrico para serem assadas. No procedimento de
cozimento, foi introduzido no centro geométrico de cada
amostraum termoacopl ador ligado em termdmetro digi-
tal, com o objetivo de monitorar a temperatura interna
até o limite de 71°C, quando as amostras foram retira-

Tabela 1. Quantidade e porcentual de alimento com base na
matériaseca(MS), energialiquidade manutencdo (Elm), ener-
gia liquida para ganho (EIg) e proteina bruta (PB) da dieta
experimental de bovinos de cortelV.

Ingrediente Composi¢ao®
MS (kg dia?) MS (%)

Feno de braguiéria 2,2 25
Milho moido 50 58
Farelo de soja 09 10
Nucleo® 0,6 7
Total 8,7 100
Nutriente % (Mcal kg?)
PB 15,7 -

Hg - 1,09
EIm - 191
(MFonte:  National Research Council (1996). (@Relagéo

volumoso:concentrado, 25:75. )Composicdo do ndcleo: 10% de uréia,
68% de levedura seca, 22% de mineral, 3mg kg de Rumensin.
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das do forno e resfriadas em ambiente livre até atingi-
rem temperaturainternade 24 a25°C. A seguir, asamos-
tras foram colocadas em resfriamento (5 a 6°C) duran-
te 24 horas, quando seiniciou aretiradade oito cilindros
do seu interior. Para a determinagdo da forca de
cisalhamento, utilizou-se o aparelho mecénico Warner-
BratzZler Shear Force, com capacidade de 25 kg e ve-
locidade do seccionador de 20 cm min®. Utilizou-se a
média das oito medidas por amostra para obter maior
precisdo nos resultados.

As andlises quimicas da carne foram realizadas no
Laboratério de Quimica e Bioquimica do Instituto de
Biociéncias da Unesp, Botucatu, SP, e as perdas por
evaporagdo, gotejamento e totais das amostras foram
executadas no Laboratério de Qualidade de Carnes do
Dep. de Melhoramento e Nutri¢do Animal daFMV Z.

A porcentagem de gorduranacarnefoi analisadanas
amostras cozidas para a determinagdo da forca de
cisalhamento, e utilizou-se 0 protocol o proposto por Bligh
& Dyer (1959), mais adequado para andise de amos-
tras desta natureza, pois extrai todas as classes de
lipideos e ndo unicamente 0s coOmpostos neutros, o que
tem inegével valor nas avaliacOes dietéticas. Este mé-
todo pode ser usado tanto com produtos absol utamente
secos quanto com altos teores de dgua.

Foram pesados entre 3,0 a 3,5 g de amostras de car-
ne moida, transferidas paraerlenmeyer de 250 mL onde
foram adicionados 10 mL de cloroférmio, 20 mL de
metanol e 8 mL de &gua destilada e submetidos a agita-
¢&o horizontal por 30 minutos. Em seguidaadicionaram-
se 10 mL decloroférmio e 10 mL de solucdo aquosade
sulfato de sédio 1,5%, aos tubos, que foram agitados
vigorosamente por doisminutos e centrifugadosa 1000 g
por dois minutos. Descartou-se a camada sobrenadante
efiltrou-serapidamente ainferior (paraevitar evapora-
¢do do cloroférmio) em tubo de 30 mL. A solucéo foi
filtrada novamente e 5 mL do filtrado foram transferi-
dos para um béquer de 50 mL, previamente dessecado
e pesado. O béquer foi colocado em estufaa 110°C até
evaporar o solvente (15 a 20 minutos), posteriormente
resfriado em dessecador (O/N) e pesado. As diferencas
de peso do béquer, acrescidas ao peso da amostra, em
relacdo ao peso do béquer ao final do procedimento,
permitiram determinar as quantidades porcentuais de
lipideos na amostra. Os resultados representam os va-
lores quantitativos das caracteristicas de marmorizagéo
da carne.

As perdas por evaporacdo, gotejamento e totais fo-
ram obtidas pela pesagem das bandejas de cozimento,
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com e sem as amostras. As pesagens foram feitas an-
tes e apds o cozimento das amostras e a relagéo
porcentual de perdade peso das bandejas com as amos-
tras refere-se as perdas por evaporagdo. O acréscimo
de peso das bandejas apds 0 cozimento e sem as anos-
tras representou as perdas por gotejamento que, acres-
cidas as perdas por evaporacao, resultaram nas perdas
totai s de cozimento.

No estudo do didmetro das fibras musculares
esquel éticas do muscul o semitendinosus (regido do corte
carneo do lagarto) foram utilizados seis animaisde cada
tratamento (n=18). Asamostras foram colhidas aos
295 dias de idade, por bidpsia e por ocasido do abate.
A bidpsiafoi desenvolvida neste musculo por suaféacil
identificagdo no animal in vivo e acesso facilitado por
ndo apresentar excessiva cobertura de tecido adiposo,
melhorando a padronizag&o das amostras. As amostras
foram colhidas ap6s aplicac@o de anestésico local
(xilocaina), sempre namesma profundidade do masculo
(Chayen, 1969). Apés devidamente processadas e trans-
formadas em fragmentos de aproximadamente 1,0 cm
de comprimento e 0,5 cm de espessura, as amostras
foram acondicionadas em Eppendorfs, identificadas,
transportadas em nitrogénio liquido e posterior-
mente armazenadas em freezer a 80°C negativos.
A identificagdo, contagem do nimero e didmetro das
fibrasfoi realizadano Laboratdrio de Histoenzimol ogia
do Dep. de Morfologia do Instituto de Biociéncias,
Unesp, Campus de Botucatu, SP.

As amostras de tecido foram transferidas para a c&
mara de um micrétomo criostato (Cryocut-1800-
Reichert-Jung), permanecendo a -20°C por aproxima:
damente 45 minutos. Em seguida, foram fixadas perpen-
dicularmente aum suporte metdlico, utilizando-seresi-
naTissuetek - Optimal Critical Temperature Compound
(OCT), e submetidas auma série de cortes histol 6gicos
com 10 pm de espessura, os quais foram colhidos em
l&minas histoldgicas previamente aquecidas a 40°C
(Eversole & Standish, 1970).

Paraverificar a orientagdo das fibras musculares e a
integridade das amostras, a primeira série de cortes foi
fixada com a solugdo formol-célcio de Baker por 5 mi-
nutos, lavados em &gua corrente e corados pelatécnica
daHematoxilina-Eosina(HE) descritapor Lillie (1954).

Uma segunda série de cortes foi utilizada para de-
monstracéo da atividade da nicotinamida adenina
tetrazdlio redutase (NADH-TR), utilizando-se a técni-
ca modificada por Dubowitz & Brooke (1973). Para
demonstracdo da atividade ATPasica miofibrilar
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(m-ATPase), utilizou-se 0 método descrito por Dubowitz
& Brooke (1973).

A nomenclatura adotada para os diferentes tipos de
fibras obedeceu aos critérios de Peter et al. (1972), que
classificaram asfibras em SO (fibras de contracéo len-
ta, metabolismo oxidativo e coloracdo vermelha), FOG
(contracéo rapida, metabolismo oxidativo-glicolitico e
coloracdo intermediéria) e FG (contracdo rapida, meta-
bolismo glicalitico e coloracéo branca).

Na identificacdo dos tipos de fibras, as laminas fo-
ram analisadas em varios campos microscépicos, per-
correndo-se toda a lamina para obtencdo do maior nu-
mero de dados, utilizando-se uma camara Newbauer
acopladaaum microscopio optico com ocular de 12,5X
e objetiva de 40X. Para o célculo das freqiiéncias, nas
amostras analisadas até ent&o, foram contadas 300 fi-
bras por lamina, correspondendo a observacdo de
16 campos de visualizag&o.

Nadeterminacdo do diédmetro dasfibras, utilizou-seo
software Optimas 4.10, em um analisador de imagens
de microscopia Optica (Videoplan-Zeiss, Contron
Electronics) com objetiva de 12,5X e tubo de imagem
de 0,8 mm. O diémetro foi determinado com base na
menor secdo transversal, perpendicular ao eixo princi-
pal de visualizac&o dasfibras.

Resultados e Discussao

As caracteristicas de desempenho e carcaca dos
animaisnao diferiram (P>0,05) em ganho de peso diario
(GPD), rendimento de carcaga (RC), rendimento detra-
seiro (RT), area do musculo longissimus dorsi (AOL),
lipideos e proteinas totais na carne (Tabela2). Esses
resultados denotam a habilidade de um sistemaintensi-
vo de producdo de carne em padronizar as caracteristi-
cas de desempenho e de carcaca de animais de dife-
rentes grupos genéticos e com diferentes taxas de cres-
cimento.

Observou-se maior peso vivo nos mesti¢os Simental
aofinal do confinamento (P<0,01), porém ndo observa-
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ram-se maiores ganhos de peso di&rios nho periodo ex-
perimental (P>0,05) neste grupo (Tabela?2).
Os resultados de GPD encontram-se em conformidade
aos encontrados por Sherbeck et a. (1995) e Williams
et al. (1995c¢). As diferencas de peso vivo dos mesticos
Simental, da ordem de 33 kg, quando comparadas aos
mesticos Angus, e de 46 kg em relagdo aos mesticos
Canchim, foram decorrentes do maior peso ao desma-
me, que reflete positivamente no sistema de producéo
superprecoce, denotando aimportancia do peso ao des-
mame como reflexo positivo na obtengéo de maiores pe-
S0s a0 abate.

Apesar de aconversdo alimentar ndo ter sido avalia-
da, considera-se que, amedidaque os animais avangam
naidade e no peso corporal, este pardmetro piora acen-
tuadamente. Portanto, animais explorados na fase pré-
confinamento com maiores pesos ao desmame sdo mais
eficientes, com engordamais econdmica, como demons-
trado em trabal hos com animai's superprecoces de vari-
0sgrupos genéticos, em que aconversdo alimentar média
do inicio até 90 dias de confinamento foi de 5:1 e nos
Ultimos 60 dias passou para6,5:1 (Silveira, 2003).

O maior peso de abate dos mesticos Simental néo
refletiu em maior rendimento de carcaga, entretanto,
observou-se maior quantidade de gordura perirenal
(GPr), um componente ndo pertencente a carcaga, po-
dendo ser uma das explicagdes para este resultado (Ta
bela2). Cundiff et a. (1993) e Koch et a. (1993), tra-
balhando com animais de diferentes grupos genéticos,
avaliaram a eficiénciabiol 6gicaem produgdo de carca-
ga e concluiram haver muitas diferengas entre as ragas
estudadas, na qual a Simental destacou-se por maior
acumulo de gorduraviscera e perirenal.

As diferencas de deposicdo de tecido adiposo (EGS
e GPr) entre os grupos genéticos, quando submetidos a
dietas com alta proporcéo de concentrado (até 80%),
revelaram que os mesticos Angus apresentaram maior
EGS (P<0,01) sem terem depositado maior quantidade
de GPr, ao contrério dos mesticos Simental (Tabela 2).
Esta observagao nos permitiu inferir que aindividuali-

Tabela 2. Ganho de peso di&rio (GPD), pesoinicia (PI), peso final (PF), peso de carcagaquente (PCQ), rendimento de carcaca
(RC), rendimento detraseiro (RT), gorduravisceral (GV), &eade olho delombo (AOL ), espessurade gordurasubcuténea (EGS)

eteor delipideos (L1P) em bovinos jovens mesticos®.

Grupogenético GPD (kg) Pl(kg) PF(kg) PCQ(kg) RC(%) RT(kg) GV (kg) AOL (cm?) EGS(mm) LIP (%)
Angus x Nelore 1,53a 305,90b 444,20a 244,01a 54,94a 64,65a 4,77a 72,77a 6,43a 0,026a
Canchimx Nelore  1,48a 305,85b 431,15a 240,68a 55,82a 6248a 4,6la 71,58a 3,81b 0,021a
Simental x Nelore  1,43a 368,85a 477,37b 261,680 54,78a 61,79a 5,71b 73,56a 3,690 0,019a

(WMédias seguidas de letras diferentes nas colunas diferem entre si pelo teste de Tukey a 1% de probabilidade.
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dade dos grupos genéticos deve ser considerada num
programa de alimentagcdo, uma vez que as caracteristi-
cas de acabamento ndo necessariamente estdo associ-
adasamaior peso e rendimento de carcaga, traduzindo-
se em tecidos que ndo serdo computados, como O caso
da gordura perirenal. Estes resultados também foram
observados por Cundiff et al. (1993) e Owens et al.
(1993), independentemente do peso dosanimaisavalia-
dos.

Apesar das poucas variacdes nas caracteristicas de
carcaga em razéo dos grupos genéticos, ndo foram ob-
servadas diferengas no rendimento detraseiro (RT) entre
0s animais estudados, demonstrando que esses grupos
foram especializados para produgdo de carne (Tabe-
la2). May et a. (1992), estudando novilhos em fase de
crescimento, de diferentes tamanhos a maturidade,
observaram que havia poucarelacéo nosindicesderen-
dimento de carcaca, cortes carneos comerciais e ganho
de peso diario com 0 peso de abate e o inicio de
maturacdo da carcaga. Com relagdo a variavel idade,
Chardulo (2000) observou pesos e rendimentos de car-
caca de bovinos mesticos Simental x Nelore abatidos
entre 12 e 15 meses de idade, semel hantes aos encon-
trados neste estudo. Os mesmos autores observaram
ainda pouca variac8o nas caracteristicas de carcaca e
composi¢cdo quimica da carne dos diferentes grupos
genéticos quando submetidos a este sistema intensivo
de producéo.

Independentemente dos grupos genéticos estudados,
pode-se observar diferencas nos valores de forca de
cisalhamento entre os periodos de 24 horas de
resfriamento e de 7 e 14 dias de maturagéo, sendo que
ndo foi observada diferenca entre os periodos de 7 e
14 dias de maturacdo (Tabela 3). Segundo Shackelford
et al. (1991) e Koohmaraie et a. (2003), animais com

propor¢do de genes Bos indicus superiores a 25% de-
vem ser submetidos a periodos minimos de 14 dias de
maturagdo. Entretanto, observou-se que, em virtude da
poucaidade dos animais, sete dias de maturacéo foram
suficientes para conferir umacarne com valores defor-
¢a de cisalhamento menores que 5 kgf, podendo ser
considerada uma carne macia.

A concentracdo de proteinas totais do tecido muscu-
lar esquelético ndo diferiu entre 0s mesticos Angus,
Canchime Simental, com valoresmédiosde 20,94, 21,02
e 21,50%, respectivamente, demonstrando a pouca va
riac8o desta caracteristica quimica na carne bovina,
como evidenciado em outros estudos (Cundiff et a.,
1993; Owenset al., 1993; Chardulo, 2000).

A avaliagdo das fibras musculares esqueléticas foi
conduzida paraacompanhar o crescimento dosanimais
em razdo daidade e as particularidades de desenvol vi-
mento muscular dos grupos genéticos estudados. Péde-
se observar diferencas no didmetro dasfibras SO, FOG
e FG em relagdo aidade dos animais, e SO e FOG, em
relacdo aos grupos genéticos (Tabela 4). Essas diferen-
¢as nas fases de confinamento confirmam que o estudo
das fibras musculares € uma ferramenta que reflete as
diferencas e variagdes no crescimento dos musculos,
corroborando com Arrigoni et al. (1998), Moreiraet a.
(2000) e Vann et a. (2001), os quais trabalharam com
bovinos de corte machos e fémeas jovens, respectiva-
mente.

Animais de tamanhos corporais diferentes, represen-
tados neste estudo por mesticos Angus, Canchim e
Simental, com pequeno, médio e grande porte, respecti-
vamente, seguiram um comportamento diferentede cres-
cimento e deposicao tecidual em relagcdo ao peso vivo
de abate, &rea e espessura de gordura do musculo
longissimus dorsi e tamanho de fibra muscular

Tabela 3. For¢ade cisalhamento (FC), perdas por evaporacéo (PE), perdas por gotejamento (PG) e perdastotais (PT) em razéo

do grupo genético e periodo de maturagdo do musculo longissimus dorsi de bovinos jovens mesticos®.

Grupo genético  Maturagio FC (kgf cm?) PE (%) PG (%) PT (%)
Angusx Nelore 24 horas 4,53a 0,181a 0,053a 0,234ab
7 dias 3,48b 0,171a 0,025ab 0,195ab
14 dias 3,87a 0,202a 0,032ab 0,234ab
Canchimx Nelore 24 horas 4,17a 0,214a 0,025ab 0,23%
7 dias 3,46b 0,157a 0,024ab 0,182b
14 dias 3,50b 0,207a 0,031ab 0,237ab
Simental x Nelore 24 horas 4,69 0,192a 0,026ab 0,218ab
7 dias 3,65b 0,172a 0,028ab 0,200ab
14 dias 3,17b 0,174a 0,020b 0,194ab

(WM édias seguidas de letras diferentes nas colunas diferem entre si pelo teste de Tukey a 1% (FC e PE) e a 5% (PG e PT) de probabilidade.
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Tabela 4. Diametro (um?) dasfibras muscul ares esquel éticas
oxidativade contragao lenta (SO), oxidativaglicoliticade con-
tracdo rapida (FOG) eglicoliticade contracdo répida (FG) de
bovinos jovens mesticos de diferentes grupos genéticos e
idadesD.

Grupo genético SO FOG FG
Angusx Nelore  34,38a 52,09a 41,59
Canchim x Nelore 36,89ab 52,25a 41,30a
Simental x Nelore 39,49b 54,83a 42, 71a
Idade (dias)

295 32,02a 48,51a 37,02a
408 41,83b 57,62b 46,72b

(OMédias seguidas de letras diferentes nas colunas diferem entre s pelo
teste de Tukey a 1% de probabilidade.

esquel ética SO. Mesticos Angus tiveram menores pe-
sosvivo de abate e AOL, e maior EGS. Estas informa-
¢Oes denotam as diferencas deste grupo em relagdo aos
demais quanto ao crescimento dostecidos, evidencian-
do a sua precocidade em depositar tecido adiposo em
local adequado as caracteristicas desejaveis da carne
bovina (Owens et al., 1993; Wheeler et al., 1993;
Williamset al., 1995a; Chardul o, 2000).

A maioria dos trabalhos sobre o desempenho de bo-
Vinos tem no peso Vvivo e ganho de peso os principais
indi cativos de crescimento, porém, observou-se que ndo
houve diferenca significativa entre os ganhos de peso
dos grupos genéticos, mas pdde-se constatar que o pa-
drdo de crescimento foi diferente, em termos de preco-
cidade de deposicéo dos tecidos muscular e adiposo,
guando utilizaram-se mais parametros de avaliagao.

Trabal hos cléssi cos desenvolvidos por Owenset a.,
(1993) eWillianset a. (1995b), os quaismonitoraram o
crescimento por ultra-som e pelas caracteristicas de car-
caca de animais puros, como Angus, Charolés e
Simental, constataram que o acabamento e a porcenta-
gem de gordura na carcaga sdo diferentes em virtude
do tamanho a maturidade. Os resultados encontrados
demonstraram que, mesmo com a participacdo de 50%
de genes de animais Bos indicus (Nelore), foi possivel
verificar o mesmo comportamento, acrescentado com
0 estudo das fibras muscul ares.

A utilizacdo de cruzamentosindustriaisno Brasil tem
aumentado significativamente nos Ultimos anos, demodo
aaumentar a eficiéncia da pecuéria de corte. Entretan-
to, agrande maioria dos pecuaristas ndo levaem consi-
deracdo o grau de acabamento dos animais, abatendo
novilhos com pouca camada de gordura subcutanea,
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conseguindo, assim, menores precos pelos animais nos
frigorificos.

Quando se trabalha com o sistema de producdo
superprecoce, que padroniza o produto carne trazendo
0 abate dos animai s para préximo de um ano, consegue-
seadtaqualidade do produto, beneficiando ndo sb o con-
sumidor mas também o pecuarista, que aumenta a taxa
de abate de seu rebanho, e a industria frigorifica, que
pode diminuir pela metade o tempo de maturagdo das
carnes, reduzindo custos e tornando 0 processo mais
lucrativo.

Os resultados reforgam ateoria de que os bezerros a
serem abatidos como superprecoces devem ser desma-
mados com o maior peso possivel, acima de 240 kg, e
com 240 dias deidade. Quanto menos os bezerrosfica
rem no confinamento, etapa produtivaque maisonerao
sistema, mai's econdmico Se torna 0 Processo.

Conclusbes

1. Os animais mestigos Angus x Nelore tém maior
espessura de gordura subcutanea e menor diametro de
fibra muscular esquel ética, denotando suas diferencas
guanto as caracteristicas de carcaca quando compara-
dos aos outros grupos genéticos.

2. O abate dos animais até 15 meses de idade permite
diminuir para sete dias o tempo de maturacdo da carne.
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