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Le dossier que  l’on peut réunir sur le thème    
 a  n a i n  ian    

u  u  u i nn  a  aig   an  
b au u  i u a i n  ib

u u  b  a  n   
contextualiser le propos :  sur les trois mille ans 

i i    u n a    i i i a i n  
un i   u  u  n gi

que ment le IIIe i nai  a an  n    
u i n  a an  u  a  un  u  ui  
u  ba  u a i nn   ai  n  
 in n i n   i u  un i   

  a i a i i n  u i n   a n  
historique  mésopotamienne au tournant des IIIe 
et IIe i nai  a u n a i n i  n  
on dispose à leur sujet demeure très inégalement 

a i  u ab n an  n an  a u  g an  
partie du IIIe i nai   i n  n i ab  
 a n  a i    gn n   i   

la IIIe na i     i   u  u   
xxie i  a an  n  

C ette époque  se caractérise notamment par 
un  i  u   a n  n a n  
bu au a i u  a   u i  a  ui a n  
alors d’instaurer un contrôle étroit de la société 

  n i  u  n b   i i  
u i  a ini ai  a n u  au  au u ui  

disposer de plusieurs dizaines de milliers de petits 
 ab  a an    u  ig  

a   n ain   ib  a   a   

i  bu au  a  a ini a i n  a   ui 
a ai  u  in u i n  n gi  u   ui 

an i ai  a   a i   g ni   n  
ou les enclos du royaume.

 u u    ab  a u n  
i nib  ai  i   n  b au u  
in i  n  n  u  a u a   i  

u n   na u  a ini a i   ab  
qui  sont datés au jour près :  c’est là leur principal 
in  u  n   n i u   a i  
a ini a i    nn  n  a 

in i a n  u  n a  u u  u   
i   i u  a  i u      

u n  n  n i n    u   ui 
 n n  u n  u  a    n  a 
u  a i  n a g    n   u  ui  

 u  ui   a ai u  u  ui a u  
untel ».  

C ela permettait donc à l’administration de 
ni  un  abi i    u  i ibuai  u 

n ai   u   ui ai    n  
ub i    u   u  a ai   g  n 
a i    u  u ain    nn  

primaires permettaient ensuite de préparer 
gu i n   bi an  ab  a i u a i  
u i n  n a a  u ana ai n   

n ab   a ini a i n  n nan   
 n g n a  un a  i an  ui n  

an  u  a  u a n  u ign  uan  n 
 in  n n   ai  u n n  i n   
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gi  u    ui    output  a n  
  ui  n   input  a u n a i n  

n n u n   ui ib   n  i  au  
ni   i n u  ai  un  ana  ain  

des circuits économique s et administratifs à partir 
de l’analyse de ces seuls textes.

1. LA BUREAUCRATIE D’UMMA EN GUISE 
D’ILLUSTRATION

i n n  a   a u n a i n 
a ini a i  nan  u i  a  i  

in  a u i  n    n i u 1  n 
a an  n  a  u n ai  i nib  

i n  un  i ain   bu au  ui 
u i ai n  n b   a i i  n i u  

n  a   a ai  an  a in  a  
soit :

u au  g i n  a i i  ag i
B ureau de gestion des greniers
B ureau de gestion du personnel dépendant

u au  g i n u b ai    u au
u au  g i n  

B ureau de gestion de l’artisanat du cuir
B ureau de gestion de l’artisanat de la laine
B ureau de gestion de l’artisanat du métal

u au  g i n  an  u iau
n  ui n n   b ai  ui a ni  i i 

n  a n i n  n n a  u i  i   a 
 bu au  ui g n   a i i  ag  u 

a u i n  ui  i  a i ana  u 
ui  u  a ain  ai  u i  n  a au un bu au 
ui n gi ai  aba ag  u a i ibu i n  
ian    ai  i  n  a abi u n  a  a  
 u  an  a u n a i n n  n i   

contrairement à ce que  l’on pourra constater plus 
a  n au  i u  u u  a    

Mari2   i n   bu au  i u  ui 

1 -  n a i n n i u  an  in  2  

2 -  u    bu au  a ian   an   a i  a ini a i  

ai n   ui  a i ibu i n  ian   
de que lconque s ayants droit.

2. LE PARC À BESTIAUX DE PUZRIŠ-
DAGAN

n an   i    a n u ng gn  
 u gi  u i  i  a na i  2 2  

a  n    u u  i   a g an  
a i a  igi u  u a   u  u ai  
i u  un gigan u  a   b iau  in a  

n un i u n  u i  agan   a  u  i  
n a  u  ain   g   a n n a i  

 n   n b   n ibu i n  n 
b ai  u  au u i  n a  a   in  
u au  u  n gui   ibu  u   
gi n  u i  i u   a i i  n b  

il a donc été créé pour centraliser la perception des 
i  a  n   b ai

 i  a gi u   u i agan 
a u   n a a ai  u ai  b   
ui  gu i  ai   ui  an in  

dont il a souffert ont permis de récupérer plus de 
2  ab  ui n i nn n   ui n  
n   i  u n  ab  a i  

 a g i n u b ai  ui ai  ain i a ini  
  n n   in i a  in  

une fois reclassés par ordre chronologique  de 
u n  au u   u   u i  a nai   

uan i  n i ab  ani au  ui ai n  
ainsi collectés. Il faut imaginer une structure 

n u n   an  u ag   n  u i  a 
consacré à cette documentation  a  ig i  a 
u a u  u  a  in       b ai  
an i ai n  annu n  a    a  

ayant fonctionné pendant une trentaine d’années.
 i   i i in an   n a  u  

 a i  u n u a  au e i  a an  n  
 i   a i     u  a ian   an  u an   

3 -  ig i  2
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contrairement aux autres documentations de 
a  u     ui a  i  u  au  

    n gi n  u  u  a  
ai  an  un n b  i i   a  u n   

u   ain   n    a ini a i  
u i n  u   b ai  an   a   

b iau   n n a  u n    i    ui 
  i i n au u ui  u i  i  

a i   u  i  n a i  i i u  
  a abi i    ui  ag    

disposer ainsi d’une documentation unique  sur 
n i  u b ai   u  u ag  ui n ai  ai  

C ’est en s’appuyant principalement sur elle que  
n ai a i i  i  u i n   ba  a i  

au  nu  a an  i u   u  a  un  
étude de cas :

 u  ai n    ani a  n  n 
n ai  a ian  

 u  a  u ai  a ian  an  a 
n u i u  abi u   u   u n a 

i  i ibu   u  in a i n  n u  
i n    u   uan i   ian  

n  
 u  ai n u   i u    n i i n  

aba ag  u b ai  
  n ni a n  a  u  un i   

  n  i  ui n u  a  
des informations tout à fait exceptionnelles sur le 
thème dont il est ici que stion.

3. LE BÉTAIL FOURNISSANT DE LA VIANDE

a n gu a i n  i u  n a i  
n a   n i na    bi n  ag  
 u n      n a i  
i i na   n   b i     ui  

u n  a an ag   u  ai    ai   n  
u   ani au  ui  u n  a g n   
u  u n  an   a i  n gi an  
 n  u b ai  in  au  ui in  i  

 ab au ui an  a    u i n  
a n   ig  

n  n n  a i  au i  ai   a n 
u  i nn    ga   ai   

  b u u in   ui   a a  
ai b ab n  n i n a n u  an   

ab au 
 a n  bi n a      

i   u ign  an  n  gnan   
u i n  u  n n inu     u n  

a i   a n a i n  ian    au 
i n  ai    un  b a i u  

ui a  n  ai   a n a n i  
an   a au  n  au in   a ai n 
 in u  
2  ab n  n an   ui    

n  igni a i  a  n  abi i  
par ailleurs leurs carcasses lorsque  elles sont 

4 -  u   a g i   b ai    i  a   i  
  in  

5 -  i n  i  2

Bovins gu   b u  b   a  a a   au 

Ovins u u  u n u   b bi  sila   agn au 

Caprins ga   b u  u u      au 

Porcins ḫ   

Fig. 1.
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nn  n u  au  i n  u u  au  
u  a   a i   a nnag  u ui   

a ian  ui  ai  n  ug  i   a 
n a i n u ain  a n i n b i u  
 n    au   ui  uan  an  
u   un  i an    u   

u  ui an   a i  n  i n a 
ai n  b    au  

 n  ui n n  a ai    
ng u  u n  au  ui   a 
a  i  ai n  an  au un u  u ni  un  

a  a iab   a i n a i n a n  u  
n ai  a u a i n  ai  a a  au 

 bu au a i u   n  gu  n  a  
que  très rarement dans notre documentation.

Les épithètes utilisées pour caractériser ces 
ani au  n   u  u n    ang  
n u  g an  a g i    ani au    

u ag   u i n   i an  n  n i
ib    ani au   ng ai   g   
u i n  niga   n ab  u b g i  

ia i  u u a  au  i i inan  
u n  ga n  a a a  an    

n n i n   g   a u u  u au  
caractéristique s encore.

ai  u i u i  n i     
n a i   ani au  n  abi i   u  
i    n  n  a  n  u i n  ian  

à proprement parler.

4. CATÉGORIES DE VIANDE ; PART DE 
LA VIANDE DANS L’ALIMENTATION 
GÉNÉRALE

  u i n igni an   ian    u u 
a a i n  šîru  ig  2  ai  u   ai n  
u n a i  a   bu au  ian   an   

a i      n a a a  a   
u n  an       n  

n n  u u  u  a  u u a ba a   u  

 a ian   a a i n in    
 a i n  a i n ai  ui n  i ibu  u  

n u i  ain  a an  i   i u  n  
un ain n b   uzu   ui   gig   

gu an  an  a i   g a i a i n  n  u n  
b n i   i i u  ang   ain   
u ag   au a  n a u  u   

 u u a a a  i i u  an     
a a i n u inai  ui an   ui nn  un 

a u in an  u   i n  a n  n  
n ui in  a ian  :

–  uzu mu-du-lum  ian  a   a
 u u   ian  
 u u a ba a  u   a ian  ag  
 u u a i i  ian  i
 u u n u a ba g   ian  b ai   

 ui   a i   b ai  

uan   a i  a a  u u  a ian  an  
a i n a i n g n a  an   a ab  u i u 

 igni ai  u  an  a u a i n  i  agi   
un  u i n i i   ai  au   u  

adéqua tes. L’impression qui  domine cependant 
 u  a ian  u  un  a  ui  in 

 a i    n  a i n ai   
ba   n i   a n u i u    

n  n i u   a  n a n  g  
fondement de l’alimentation et des rations 
a i n ai   u n  i   gu i n  
i ibu

  ga  i   ai u  a i u  
qua nd on regarde par exemple les textes de la 

gi  u i nn   n a  ab n   
u  n   a ian   au u   ban u  

ui  uni n  n i  u   i u   ga n  

6 -  i  in   

Fig. 2 - uzu, « viande ».
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 ga   u   g au  au b u   
au  ui  u  i   i  ni n   bi  

ai  n n   i  a  ang   ian
  i  b a i n  n u  i  

a n u i n u     a ian   u 
i an  ai   a i ua i n ui au  
n  au u ui an   gi n   n i  u 
n a   u n n  u  u n  a i n  
u u n   u n   na u  ni

n n  un u u  an   ai  g   a 
u n a i n     i uai  n   

g an  a   b iau  ana i an   b ai  u a  

 u i  n a   a  u   au  i   
 ui an  OIP  2  

 ab  bana   u ai  n gi  

7 -    n ibu i n   ni u  ai  a a b   i  
u  a bi  an   n  u

i n   a  in i i u   i  b ai  
u  a  i  nn   a a  u 2

 u igni an   ui u  i  i n  u  
in an  uan  n a i n   u  au 

in  i i   u n   a i   
 un au   ui ui ai  i ia n  

 JMEOS 2    ig

in    n  ab  ig  
  u   u  a n abi i  u  
a a   u  n gi   i  a  i   
 ain   ani au  ui nai n   
n ign  n  n    i ui  bu au a i u  
 n  a ai n  b ab   i n  

ani au  a  a  i  in i i u  a au  
an  a    i   u    
an  au  i u  ai  n i n a  au  

ani au   ina i n  a ui in  uḫa i  
in    n i u i n   u  n 

a i n  ain i  ui   u  ui  n  an  
 a  u u  a n  na  i   
i i u  i i n n u    a abi i  

a ui in  uḫa i  n  i   u i n  

O IP 115, 275  J M E O S 12, 45:  3503 

2 sila4 1 sila4 den-líl 1 agneau pour Enlil 

Š eš-da-da sanga 1 sila4 dnin-líl 1 agneau pour N inlil :  

1 sila4 Á -da-a mu-DU Š eš-da-da sanga apport de Š ešdada le sanga. 

1 máš N u-úr-ì -lí 1 sila4 ḫur-sag-ga-lam-ma 1 agneau pour Ḫursagkalama :  

lú Dur-eb-laki mu-DU Á -da-a apport de Adaya. 

1 sila4 Ur-dsen 1 sila4 den-líl 1 agneau pour Enlil :  

mu-DU N a-sa6 ì -dab5 mu-DU Ur-dsuen apport de Ur-Suen. 

iti ki-siki-[d]nin-a-zu zabar-dab5 maškim L’échanson étant commissaire. 

mu ús-sa K i-maški ba-hul 1 gu4 1 áb 1 bœuf et 1 vache 

u4 30 lá 1-kam šu-gíd é-muḫaldim-šè choisis pour la cuisine. 

 u4 30 lá 1-kam Le 29  

 ki N a-sa6-ta ba-zi Dépenses faites par N asa. 

 iti ki-siki-dnin-a-zu Mois IV , 

 mu ús-sa K i-maški ba-hul année 47 de Š ulgi 

Fig. 3.

2 sila4 2 agneaux :  

Š eš-da-da sanga (apport de) Š ešdada le sanga. 

1 sila4 Á -da-a 1 agneau :  (apport de) Adaya. 

1 máš N u-úr-ì -lí 1 chevreau :  (apport de) N û r-ilî , 

lú Dur-eb-laki l’homme de Dur-Ebla. 

1 sila4 Ur-dsuen 1 agneau :  (apport de) Ur-Suen. 

mu-DU N a-sa6 ì -dab5 Apports reç us par N asa. 

iti ki-siki-[d]nin-a-zu Mois IV , 

mu ús-sa K i-maški ba-hul année 47 de Š ulgi, 

u4 30 lá 1-kam le 29  
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a n   ab   un i u a i u i n  
i an       ui ai  
n a n   u ni  au u i i n  a ian  
n ai   a ab  a   i i an  u n  
an  a a i a  igi u  i u  i u   

in  un  i ain   i    
n i  ain i   un i i    
   a  i n u g  uḫa i  

 i i  u  a ui in   u nu  ui  
u n   a  i n  u aga
n    ina i n  a   n i i un 

 BIN   ig  
an  un a ai  n  ai a   n  

u   a  aga  n i uai n  an  u  
un    a  i nn  ui n u ai   
roi et l’accompagnait en toutes circonstances. Il 

 in an   i  u   ga  ai  n  
gu i n  a i i nn  n ian  n 

8 -  a n  2   a n  2  i  au i       
 2

n a i i n a   u  n a u  abi u  
alimentaires les plus courantes. Il s’agissait donc 

ai b ab n  u  uḫa i   
 u i  au  i  a  u   i nai  
a u  u  a   a   n n u ag  

  i ag    u  n u a u  a  
an  a u n a i n  a i a    a  u 
i  naptan šarrim

a g an  u i n  a  a ui an   u  
n n   uan i   b ai  u  i  u  

n i  a i     ui in   ui in uai  
n  un i u aba ag   bi n  nn  
u ai n n u i  a    n a n  

i an  u  a   a i   bi n 
d’hommes se montait la garde royale rapprochée 

n  n i n   a   ui n a a a  nu  a  
ailleurs dans la documentation.

n  i  i u   u n n  n u  i  

Fig. 4.
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a ai  u  bi n  u   b ai   a ibu  
agi i   i ibu i n  u  un  n a i n 

u i i nn   n u   n  ai  i n n  
ain   u  n n a  n an   

a u  i   uan i  n n n g ig ab  ain i 
 b in  n i  an   i u  n 
i  n an   u     

qui  permettent sans doute de mieux traiter cette 
que stion :

– MVN    2 u u   u  2   
 u u  u aga  a a a a n   2 
u n   b bi  2  b u    u   
a   u   a agn   a   2
 

– RA  2    n     gu  22  
u u  u  2 a   u u  u g  uḫa i  

u agina nu ban a   ugu a g a a a a  
a n    b u  22  u n   2    
u n  i nn  u  a ui in   ina i n 
 g n au   a i ain    i u nan   
u   a agn   a   22

i   n   ai n  nn   i  agi  
   u   a agn  i i ai  

  a n   b nn  an  u  u  i n  
u n  an   a   ban u  uni u   

i i  a uan i   b ai  an  n  a ibu   
consommée en une seule fois. N otons qu’ il y a cinq 
an  a  n   u   n n a an   

a u  i  u i  agi   a agn  au n  
a  un  u  au a   n b b  

 u    i nn n  n  u   aga
 n  bi n  a  ui a agn n   i 

à la guerre et constituent sans doute autour de lui 
un  uni  i   n  u n  n an   
g an  in   ai  a a a   uni u  

u  a i a i  i i ai  au   
a ab  n n  u  n  i n an  
i nn   ui an  a    a 

bi  au i u     ian   bi  i nn n  
donc ici en surplus   ui  abi u n  

n  a   ba   a  gu  
n i n  ui  

n n  a    u i n i an   i 
u   b ai  i i n i nn   aba u  n  

n un  u  i   bi n u n i   
n b   b n iai  n u i  a   b u   

u n  ain i n  
uan  n n u  a i   ian   u 

Dictionnaire de la Civilisation mésopota mienne  
n a n  u   un b i   u ib   
u ni  un  ua an ain   i n  in i i u  
 ian   un  i  i   a  n b    
u  a a a   i i  n i  n b   

a  a an  n  a i ain  a un   
 ua i    ian   ub i i an  ui  
n u   u  a in   a u  ai  a  

 u an  a     un  a  
 bu au   a ian   u  n nnai  n 

a i   ui  u n  a   a i  
du palais de Mari  n u an  n u  ain i 

u    u    i n  in i i u  
u  un u n   i n  in i i u  u  

un b u   a au   n n  n an  u  
a a n n  n u  u  an  ani a  un 

ain n b   i n  in i i u   ian  
 i ibu  n ui   u    a an  i  

un  u  i n u an  n ui  n u n  
i   n u i  u i u  nn
  n an  au  a n   a u  

i n n i  u  a b  n i   i   
ui   u  n  n ui  un ain n b  
 nn   a i    u i   a  an  a 
a i     ag  u u a ba a i  u  au  
 ui ai  an  u  i n  a  a  
uḫa i    n b i n  a   u  au  

i n  an  a n    in i  
en partie consacrée à ce sujet11    i  

9 -  ann  2   

10 -  u an    

11 -   2  n a n   
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u    u  un b u  u  n u i    
a n n i n    un u n i  i  

in  i   nn  n  n  i i an   
proportions presque  dix fois supérieures à ce qui  
a  a u  a  u an  u ann  in i u  

u  a  n u n  u  a i  u  a
u   i n u  nna   n b   

nn  n u i   a i  un  b  u  i
i n n i n  a g  u   n  u   

  u n an  un in  u   
campagne militaire et si l’on suit les méthodes 

 a u    i      
  i  b ai  ai   a u  a 
n     a    n   b u   

 u n  a n   2   n an  
u  u  2   22 u i  a u ai  n ai  
n ni  a  bi n u   u  n u  a i  
 a  ui ba ai n  au  n i  u 
au  n i n    2.

5. LES LIEUX ET LES CONDITIONS 
D’ABATTAGE DU BÉTAIL

n a n  u u   bu au a   u  
n  n  u n gi  i n  a  n   
u a  i    b ai  u  i  ui  u  
n  an   n i i n   n  u n 
ga an  a ina i n na   ani au  

 an     u  n  in   
n i i n  aba ag  u b ai  n b  ain i 

que  :
 i  a n   in i i u   n  n n  

u  u u  uni   i  b ai  u   un 
agn au u   i u   n  a  an   a  

 a i i  u u    a i  n a n  
a i u  an   a u   i ini  an   

 
–  soit la dépense est faite à destination de 

i u  i u  aba ag  a   uan i  

12 -  a n  2   a n  2

 b ai  u  i an   i  agi  a   
u i   a ab  u i   igni ai    

a an  i  n  an  a a i a  i in   
i u  aba ag  ui a a ai n   u  u n  
an    n   ui an  

uḫa i   i u aba ag   ui in  u  
a ab  u i   igni ai

gu ga   i u aba ag   b u   u 
g  b ai

u ga  i u aba ag  u   i  b ai  
u u  i u  a a i n  a ian   

u a   n
 n  i  i  n  a  i ib  u  

 i u    aba ag  ai n  i  u   
g   u   i  b ai   u n  an  u

  g g   batâqu  nakâsu  a  u   
b u  ai n   a   maḫâṣu . En dehors 

 i  i a   u  i n  a  
dans les textes de la pratique  de cette époque  
n iai n a  a b u i   a a a i n 
 a ian  n   u u a   ng ai u    
uḫa i   ui ini    n  a a  an   

u n  a a i n  au   nnu  
a   i  i a   igni an   b u   
gu ga  g  u u 2

6. UN REPAS OFFICIEL POUR OFFICIERS 
CARNIVORES

n in a  b   n n an  un 
au  i     u   ai  i nn  

n n   nna  a u u n  u  a  un  
i i  an i i n  a u  igin b  
 i n a  n i u   iga  an  n
u  gu  n  u  a  i  
in  ai  an  i  ni  a ab  

 an  au u ui in u ab  a 
an i i n  igin u  a  in   

13 -   a     u  i   

14 -  in  2
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n an  ai n  in an  u  n   
ig  

 agi  n  n ai  n  i  un u n  
ab  n gi an   i   n   

au  gi  i  n b  a  in a i n 
i i u  a u  in an   u   a ign  
  i  agi  u ni   ing i n  n ai   a 

préparation du repas des généraux de l’armée qui  
n   uni   a i n un n   i  

 au i an  a a i a  i i u  u au  
 u a uan i   n  n ian  ui 

n  a i   ai  i  au  i agin  u  
tous les généraux de l’armée du royaume ont 

 n u   ui  in an   u   
n n  i nn  a a a  i i u  a u  

première fois et qu’ aucun autre témoignage n’y 
fait écho dans toute la documentation de cette 
époque .

Mais la que stion qui  nous importe ici est de 
a i   u i n   au    bi n n 

i  u   u  a i n   u  in   

ui   ian  i   a i n u g an  
a  a i   n n  i  n  agi  n  i i 

u  n gi  a n a i n  bu ib  
le texte permet néanmoins d’entrer dans le détail 

 n   ian  a i  ui u i   
précisé à chaque  fois que lles qua ntités de roseaux 
sont nécessaires pour cuire telle ou telle qu antité 

 ian   ui a n  ai u   n a  
un  n u  i   u  in  a bu au a i   

u  ai  n a i an   a i nn
 uan i  n  au a  n i ab   

in i n  bi n an   u  n a u u u i i 
u     ian  n    b u   

u n   agn au   un  n ain   ai  
i n a     a u  ui i  a  

  b u  u   nn    u n 
u   nn  n n  nan  u   b ai  

an  a ai  n a i    nn  
n i n  i  i  in  a  a   
a u  u an ann   a u  ban u  u i 
u i  n i  

Tablette de Drehem « collection Whittier », transcrite par S. Feigin (CDLI P200514) 

120 sa gi gu4 3 ba-ra-šeg6 120 bottes de roseaux pour la cuisson de 3 bœufs  

8 sa gi uzuma-la-<ku> 2 ba-ra-šeg6 8 bottes de roseaux pour la cuisson de 2 pièces de bœuf  

[x sa gi] ša3-gar dùg gu4 2 ba-ra-šeg6 [x bottes de roseaux] pour la cuisson de 2 intestins de bœufs 

[...]+5 sa gi bar šáḫ niga 2 ba-ra-šeg6 [x] bottes de roseaux pour la cuisson des côtes de 2 porcs engraissés 

50 sa gi udu niga 10 ba-ra-šeg6 50 bottes de roseaux pour la cuisson de 10 moutons engraissés 

20 sa gi šáḫ niga 2 ba-ra-šeg6 20 bottes de roseaux pour la cuisson de 2 porcs engraissés 

[…] sa gi sila4 10 ba-[ra-šeg6]  [x] bottes de roseaux pour la cuisson de 10 agneaux 

5 sa gi darmušen 77 ba-ra-šeg6 5 bottes de roseaux pour la cuisson de 77 perdreaux 

2 sa gi mušen tur 20 ba-ra-šeg6  2 bottes de roseaux pour la cuisson de 20 petites volailles. 

u4 šagina-ne nam-erim2 in-ku5-ša  Le jour où les généraux de l’armée ont prêté serment de loyauté. 

igi-den-líl-šè maškim  Igi-Enlilše, le commissionnaire, 

mu lugal bí-in-pàd  a juré par le roi (de rendre les roseaux ?) 

zi-ga šà Uri5
ki-ma  Dépense effectuée à Ur. 

iti ezem-an-na  Mois Ezem-Anna (= mois X), 

mu Ḫu-úḫ-nu-riki ba-hul  année où Ḫuḫnuri a été détruite (= 7e année du règne d’Amar-Suen) 

Fig. 5.



Cahier des thèmes transversaux ArScAn (vol. IX) 2007 - 2008
Bertrand LAFONT

430

Mais on ne précise hélas pas ici que l type 
 ui in  ai  a i   ian  i   ian  

b ui i   ian  b ai   n n  ai  a  n n u  
u  ing i n  u n i n  u n  a i  

ni  ui u  i au    g an  a  
solennel. Mais c’est là une constatation générale 
u  n u  ai   n u  a  n  
an  n  u  a u i n  a i  an  
u  i n   ai n  a  
ian  gu  u ai ag  ui u   a  

extérieurs échappaient entièrement au système 
bu au a i u   n  n  n  a  u n

Un dernier détail concernant ce texte :  on ne 
ai  n a i  a   bi n n n u  u u i  

i i nnai  a i  a g   a i n 
a  ui au i u  a   i ign  2  ai  
a  un  i n i n   a ign   u  

i   n  u  u a i  u   
au  ai n  b u  au bu au ui  

a ai  i   u a  u   au  u i  nai  
n a g  ai n  bi n n  u  a i n 

ai  an      n u  a  u  
 in ga i n  u   nu u  i  

a ni  ai   b u   u n   ai  
u  n in a  n ibu i n
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