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Resumo

A elaboracao de suco de uvas em regioes de clima semiarido tropical
tem se mostrado uma atividade promissora, tanto em termos qualitativos
quanto em termos de rentabilidade, pelo fato de haver mais de uma
colheita por ano. Este trabalho teve o objetivo de avaliar o potencial e as
caracteristicas analiticas de sucos de uvas, elaborados com as cultivares
Isabel Precoce e BRS Cora, em uma mesma safra, no Vale do Submédio
Sao Francisco, Nordeste do Brasil. Os sucos foram elaborados pelo
método artesanal, com extragao pelo vapor d’agua. O suco da cultivar
BRS Cora apresentou maior teor de aglcares, maior acidez total e menor
relacdo aclcares/acidez, em relacdo ao suco da ‘Isabel Precoce’,
mostrando caracteristicas diferentes. Novos estudos deverao ser feitos
para avaliar as caracteristicas da coloracdo bem como a avaliacao
sensorial dos sucos.
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Introducéo

O Submédio do Vale do Sao Francisco é uma regiao de clima semiarido
tropical, situada entre os paralelos 8° e 9° de latitude sul, apresentando
diferenciais na producéao de uvas de mesa e para processamento, devido
a possibilidade de produzir de duas a trés safras por ano (TONIETTO;
TEIXEIRA, 2004). Esta caracteristica é Unica, pois ainda nao foi
observada em outra regiao do mundo.

Um novo segmento da vitivinicultura nesta regiao é a producao de suco
de uva, antes concentrada nos estados do Rio Grande do Sul e Minas
Gerais, onde pode ser obtida uma Unica safra ao ano, tipico de regides
de clima temperado. Nestas regides, € necessdria a estocagem da
producao, cuja colheita e processamento concentram-se em trés a
quatro meses por ano. No Submédio do Vale do Sao Francisco, a
producao de uvas para o processamento e elaboracao de sucos pode

estender-se durante todos os meses do ano.

O consumo de suco no Brasil vem aumentando significativamente, sendo
0 setor que mais teve incremento nos ultimos anos, quando comparado
com dados do consumo de vinhos e espumantes (ANUARIO BRASILEIRO
DA UVA E DO VINHO, 2007). O suco de uva, além de ser uma fonte de
hidratacao, é um alimento rico em nutrientes, contendo polifendis, em
especial o resveratrol, que é uma substancia antioxidante podendo ser
utilizada em tratamentos preventivos contra doencgas cardio-vasculares,
por reduzir o mau colesterol além de proteger as células contra os
radicais livres (SAUTTER et al., 2005).

A producéo de suco de uva no Submédio do Vale do Sdo Francisco vem
crescendo nestes Ultimos anos. Por se tratar de uma regidao quente, pode
ser uma boa alternativa para as empresas vinicolas investirem na
producao de uvas para a elaboracao de sucos, o que possibilitaria ocupar
novos mercados em outras regides do Brasil. Para tanto, é necessario
avaliar o potencial de cultivares para a producao de uvas para suco em
determinadas condicoes edafoclimaticas.

Uma das alternativas para a elaboracao de suco de uva é o clone da
cultivar Isabel, denominado ‘BRS Isabel Precoce’ (CAMARGO, 2004).
Esta se diferencia da ‘Isabel’ por apresentar uma maturacao antecipada
em, aproximadamente, 33 dias, em trabalhos de avaliacao realizados no
Rio Grande do Sul.
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Outra cultivar destinada a elaboracao de suco de uva é a ‘BRS Cora’,
desenvolvida a partir do cruzamento da ‘Muscatt Belly A’ x ‘BRS Rubea’,
lancada em 2004, como alternativa de uva tintureira para cultivo nas
regides tropicais do Brasil (CAMARGO; MAIA, 2004).

Desta forma, este trabalho teve o objetivo de avaliar o potencial e as
caracteristicas analiticas de sucos de uvas no Submédio do Vale do Sao
Francisco, elaborados com as cultivares Isabel Precoce e BRS Cora, em
uma mesma safra.

Material e Métodos

As plantas estavam localizadas em area comercial, dispostas em blocos
casualizados, em propriedade localizada em Santa Maria da Boa Vista,
PE, instaladas em latada, enxertadas sobre o porta-enxerto IAC-572,
espacadas de 3 m x 2 m e irrigadas por gotejamento. Foram colhidas
uvas de trés repeticoes em campo, em plantas previamente marcadas.

As uvas da cultivar Isabel Precoce foram colhidas, pela manha, em julho
e as da cultivar BRS Cora foram colhidas em agosto de 2008. Foram
conduzidas para o Laboratério de Enologia da Embrapa Semi-Arido e
colocadas em camara fria a 10°C, durante 12 h, para estabilizacdo da
temperatura, antes de serem processadas. A tecnologia de elaboracao
do suco utilizada regula a solubilidade e a intensidade de difusdo das
substéncias contidas na pelicula e no mosto, exercendo grande
influéncia na composicao quimica e na tipicidade do produto final
(RIZZON et al., 1998).

As uvas foram desengacadas manualmente e colocadas no recipiente da
suqgueira experimental, com capacidade de 20 kg, para a extracao por
meio do vapor d'agua (PEREIRA, 2001). O tempo de extracao foi de 60
min, e foram obtidos 12 L de cada tipo de suco, com trés repeticdes. Os
sucos foram sulfitados (25 mg.L" de metabissulfito de potassio) e
pasteurizados, apds o engarrafamento, em recipientes de 500 mL, com
tampa de plastico com fechamento rosqueavel.

As variaveis analisadas foram densidade relativa, teor de sdlidos soltveis
totais (°Brix), acidez total titulavel, pH, relacado de sélidos sollveis totais
em °Brix/acidez total e dioxido de enxofre total. Os valores do teor de
sélidos sollveis em °Brix foram obtidos com a utilizacao do refratémetro
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digital portatil (Atago). A acidez total foi analisada pelo método
titulométrico, utilizando o azul de bromotimol como indicador. O pH das
amostras foi analisado com a utilizacdo do pHmetro digital e os valores
do teor de densidade e diéxido de enxofre total foram adquiridos
utilizando-se balanca hidrostatica, destilador digital e analisador
enolégico (BRASIL, 2005). Foram realizadas trés repeticoes por amostra
para cada andlise realizada e calculada a média entre os valores
encontrados.

Resultados e Discussao

Neste trabalho, foram avaliadas as caracteristicas fisico-quimicas de
sucos de uvas elaborados a partir das cultivares Isabel Precoce e BRS
Cora e os resultados obtidos podem ser observados na Tabela 1. O valor
de densidade obtido para o suco da cultivar Isabel Precoce esta abaixo
do limite inferior determinado pela legislacao brasileira para suco de uva,
a qual estabelece o valor minimo de 1,057 (BRASIL, 2000). Os valores
de pH obtidos sao semelhantes aos obtidos em sucos de diversas
cultivares, avaliadas em experimentos na Regido Sudeste do Brasil
(PEREIRA, 2001).

Os valores de sélidos soluveis totais (°Brix) obtidos para os sucos das duas
cultivares variaram ligeiramente, sendo que o da cultivar Isabel Precoce
estd abaixo do valor estabelecido pela legislacao, que é de 14 °Brix.
Porém, o valor estd acima dos valores obtidos em sucos elaborados com
outras cultivares no municipio de Caldas, MG, cujos valores variaram
entre 11,5 °Brix e 12,9 °Brix (PEREIRA, 2001).

A acidez total tituldvel encontrada nos sucos diferem entre si, sendo que
o valor obtido no suco da cultivar Isabel Precoce se aproxima da média
de 8,5 mg.L" observada em sucos comerciais de Santa Maria, RS
(SAUTTER et al., 2005).

Os teores totais de didéxido de enxofre ndo diferiram entre si, sendo que
o suco da cultivar Isabel Precoce apresentou 5,3 mg.L" e o da cultivar
BRS Cora apresentou teor de 5,7 mg.L™", muito abaixo dos valores
recomendados, normalmente entre 40 mg.L" a 150 mg.L". Outros
trabalhos mostram que, em sucos brasileiros, os valores minimo e
maximo de diéxido de enxofre total sdo, em média, de 15,4 mg.L" e
143,4 mg.L", respectivamente (RIZZON et al., 1998).
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A relacéo °Brix/acidez total representa o equilibrio entre o gosto doce e
acido do suco, portanto, é um indicativo de qualidade (RIZZON et al., 1998).
Os valores obtidos apresentaram variacoes, sendo que o suco da cultivar
Isabel Precoce apresentou maior valor (16,6 °Brix/Acidez), enquanto que,
para o suco da ‘BRS Cora’, o valor ficou abaixo (13,6 °Brix/Acidez) do valor
minimo de 15,0 °Brix/Acidez, estabelecido pela legislacao brasileira.

Tabela 1. Andlises fisico-quimicas de sucos de uva das cultivares Isabel
Precoce e BRS Cora obtidos da safra julho-agosto de 2008.

Cultivar

Variavel Isabel Precoce Cora
Densidade a 20°C (g.mL") 1,055 1,059
Solidos solaveis totais (°Brix) 13,56 14,61
Acidez total (g.L") 8,15 10,70
pH 3,4 3,3
Relacéo “Brix/acidez total 16,64 13,65
So’ total (mg.L") 5,3 5,7

Conclusoes

As andlises fisico-quimicas dos sucos de uvas ‘Isabel Precoce’ e ‘BRS
Cora’ apresentaram variacdes, mostrando que as cultivares apresentam
diferentes potenciais de adaptacao as condicdes edafoclimaticas da
regiao. Para os parametros acidez total e relacao °Brix/acidez total (‘BRS
Cora’) e para densidade e sélidos soluveis totais (‘Isabel Precoce’), os
valores encontrados estao abaixo da média estabelecida pela legislacao
brasileira para suco de uva.
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