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RESUMO: O objetivo deste estudo foi caracterizar a fenologia e requerimentos
térmicos da videira Chenin Blanc cultivadas em lira e espaldeira em dois ciclos de
producdo no Submédio do Vale do Sdo Francisco. O experimento foi realizado no
Campo Experimental de Bebedouro, da Embrapa Semiarido em Petrolina, PE, no 2°
semestre de 2015 e 1° semestre de 2016, nos sistemas de condugdo em lira e espaldeira.
Foram caracterizados a duragdo em dias para a ocorréncia das principais fases
fenoldgicas da videira, bem como os requerimentos térmicos pelo somatério de graus
dia. As videiras conduzidas em espaldeira anteciparam & duracdo do ciclo em dois dias
comparada a lira. O ciclo de producéo do 2° semestre de 2015 teve uma duracdo de 117
dias na espaldeira e 119 dias na lira, antecipando em um dia a duracdo do ciclo
realizado no 1° semestre de 2016. Temperaturas do ar mais amenas prolongam e
aumentam os valores de requerimentos térmicos para os subperiodos compreendidos
entre gema algoddo e inicio de floragdo, como também de maturagdo da uva. Estes
estudos auxiliam no planejamento dos tratos culturais e das colheitas da uva ‘Chenin
Blanc’ no Submédio do Vale do S&o Francisco.

PALAVRAS-CHAVE: fenologia; graus dia; uva de vinho; Vitis vinifera L.;
viticultura tropical.

PHENOLOGY AND THERMAL REQUIREMENTS OF THE
CHENIN BLANC GRAPEVINE IN THE SAO FRANCISCO
VALLEY

ABSTRACT: This study aimed to characterize the phenology and thermal
requirements of the vine Chenin Blanc trainning in lyre and vertical shoot positioned in
two growing seasons in the S&o Francisco Valley. The experiment was carried out in the
Experimental Field of Bebedouro, from Embrapa Semiarido in Petrolina, PE, in the
second half of 2015 and the first half of 2016, in lyre and vertical shoot positioned
(VSP) trellis systems. The duration in days for the main phenological phases of the
grapevine, as well as the thermal requirements by the sum of day degrees were
characterized. The grapevines training in VSP anticipated the duration of the cycle in
two days compared to the lyre. The growing season in the second half of 2015 had a
duration of 117 to 119 days in the VSP and lyre, respectively, anticipating in one day
the duration of the cycle carried out in the first half of 2016. More mild air temperatures
prolong and increase the values of thermal requirements for the sub periods comprised
between bud swollen and beginning of flowering, as well as ripening. These studies
help in planning in planning the appropriate time for cultural practices and harvesting of
grapes 'Chenin Blanc' in the S&o Francisco Valley.

KEY-WORDS: degree days; phenology; tropical viticulture; Vitis vinifera L.;
winegrape.



INTRODUCAO

A expansdo do cultivo vitivinicola para as diferentes regides de produgéo, sejam
elas tradicionais ou ndo, expdem as plantas a condi¢Oes climaticas diversas para o
estabelecimento da cultura, afetando a fenologia e a duracdo do ciclo (RADUNZ et al.,
2015). Estas mudangas podem interferir positiva ou negativamente no crescimento e
desenvolvimento das plantas e, ainda, nas caracteristicas produtivas e qualitativas dos
frutos, influenciando a composicdo final do vinho.

O estudo da fenologia na videira, nos diferentes locais de cultivo, é um fator
importante para determinar a capacidade produtiva da cultura, levando em conta o
regime climético da regido (BRIGHENTI et al., 2013).

Além do clima, outros fatores como genétipo e manejo do vinhedo também
podem influenciar a fenologia e exigéncias térmicas de uma determinada cultivar de
videira. O sistema de conducdo modifica caracteristicas importantes, como o
espacamento das plantas, forma do dossel vegetal, penetracdo de luz e &rea foliar
(PASCALI et al., 2014), podendo ter efeitos no desenvolvimento das fases fenoldgicas
da videira.

O presente trabalho teve como objetivo caracterizar a influéncia de diferentes
épocas de producéo e sistemas de condugdo na duracdo e requerimentos térmicos para o
ciclo e os subperiodos fenolégicos de videiras 'Chenin Blanc' em cultivo irrigado no
Submédio do Vale do S&o Francisco.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi conduzido no Campo Experimental de Bebedouro (9°09’S,
40°22°W, 365,5 m de altitude), da Embrapa Semiarido, em Petrolina, PE, durante dois
ciclos de producéo no 2° semestre de 2015 e 1° semestre de 2016, em um vinhedo da
cultivar Chenin Blanc com quatro anos de idade. Dois sistemas de condugdo foram
utilizados, a lira e a espaldeira, com espagamentos de 3,0 x 1,0 me 4,2 x 1,0 m,
respectivamente, adotando-se poda curta em corddo bilateral esporonado. As podas
foram realizadas em 01 de julho de 2015 e 27 de janeiro de 2016, com colheitas em 29
de outubro de 2015 e 24 de maio de 2016, respectivamente para os ciclos do 2° semestre
de 2015 e 1° semestre de 2016.

A caracterizacdo fenoldgica foi realizada pela identificagdo da duracéo, em dias,
dos diferentes subperiodos da videira. Por meio das observacdes visuais frequentes nos
ramos das plantas Uteis, foram estabelecidas as datas de inicio de ocorréncia de cada
subperiodo de crescimento, segundo a classificagdo proposta por Eichhorn e Lorenz
(1977), modificada por Coombe (1995).

A exigéncia térmica da cultura foi calculada pelo somatdrio dos graus-dia (GD)
em cada subperiodo fenoldgico, utilizando-se temperatura-base da videira igual a 10°C
(SANTOS et al., 2007), seguindo as equagdes propostas por Villa Nova et al. (1972).

Os dados foram submetidos ao teste de normalidade de Shapiro-Wilk. Né&o
havendo distribuicdo normal dos dados, utilizou-se estatistica descritiva por meio da
média e desvio-padrdo.

RESULTADOS E DISCUSSAO
No ciclo do 2° semestre de 2015, a duragdo média do ciclo fenoldgico das

videiras conduzidas em espaldeira foi de 117 dias, com dois dias a menos que as plantas
conduzidas em lira (119 dias) (Tabela 1). No ciclo de produgéo seguinte, a duragédo do



ciclo, desde a poda até a colheita, foi de 118 dias na espaldeira e de 120 dias na lira
(Tabela 1). Nesta mesma regiéo, Leé&o et al. (2013) observaram para a cv. Chenin Blanc,
uma duracdo média de 126 dias, para ciclos do segundo semestre do ano, e de 113 dias,
para os do primeiro semestre. As diferengas, para uma mesma regido de produgdo,
podem ser atribuidas & variabilidade climatica intra e inter anual e ainda para cada local
de cultivo.

O subperiodo compreendido entre a formagdo de bagas tamanho ervilha e o
inicio de maturacdo (Be-Im) foi o mais longo, em ambos os sistemas de condugdo e
durante os ciclos avaliados. J& o subperiodo mais curto (dois dias) foi o de inicio de
floracdo a plena floracéo (Ifl-Pfl) (Tabela 1). Durante o ciclo do 2° semestre de 2015,
foram observadas menores duragdes nos ultimos trés subperiodos (Ifr-Be, Be-Im e Im-
Fm), em relacdo ao ciclo seguinte, em ambos o0s sistemas de condugdo (Tabela 1).
Temperaturas mais altas proximas a colheita, no més de outubro comparadas as do més
de maio de 2016, respectivamente nos ciclos do 2° semestre de 2015 e 1° semestre de
2016, aceleraram a maturagdo dos frutos, reduzindo a duragéo do ciclo (Figura 1). As
condi¢Bes meteoroldgicas nas quais as plantas sdo expostas determinam a duragdo dos
subperiodos, sendo que temperaturas elevadas podem encurtar o ciclo ou subperiodo
fenoldgico, assim como temperaturas baixas podem prolongéa-los (BRIXNER et al.,
2014; CHIAROTTI et al., 2014).

Assim como foi observado para a duragdo em dias, menores requerimentos
térmicos foram encontrados nas videiras conduzidas em espaldeira, além disso,
variagdes na temperatura do ar determinaram diferenca entre os ciclos de produgéo, com
maior requerimento térmico da videira Chenin Blanc no ciclo do 1° semestre de 2016
comparado ao ciclo do 2° semestre de 2015. Esta variagéo foi consequéncia das menores
temperaturas observadas no ciclo do 1° semestre de 2016 no més de maio de 2016 que
coincidiu com o subperiodo inicio ao final de maturacdo, comparado a este mesmo
subperiodo, que ocorreu em outubro, no ciclo anterior (Figura 1).

Os subperiodos bagas tamanho ervilha & inicio de maturacdo e inicio de
maturacdo a final de maturacdo necessitaram de maiores demandas térmicas diérias,
quando comparado aos demais subperiodos avaliados (Tabela 1). J& os subperiodos de
gema-algoddo & ponta verde e de inicio a plena floracdo foram os que apresentaram
menores acUumulos térmicos diarios, variando entre 21 e 33 GD. As variagdes
observadas na demanda térmica para os subperiodos compreendidos entre gema algodao
a plena floragdo quando se comparam os dois ciclos de produgdo, podem ser explicadas
pela brotacdo mais répida e uniforme das gemas e crescimento inicial dos brotos da
videira que ocorre sob temperaturas do ar mais elevadas como aquelas observadas nos
més de janeiro de 2016 (ciclo 2016.1) em relagdo ao més de julho de 2015 (ciclo
2015.1) (Figura 1).

Tabela 1. Médias e desvio padrdo para a duracdo em dias e requerimentos térmicos em
graus dia dos subperiodos fenoldgicos da videira 'Chenin Blanc' conduzidas nos
sistemas em espaldeira e lira durante dois ciclos de produgdo, Petrolina, PE, 2015-2016

Sistemas de Duracéo (dias)
condugdo Gd-Ga Ga-Pv Pv-lv Iv-Ifl  Ifl-Pfl Pfl-Ifr Ifr-Be Be-Im Im-Fm  Gd-Fm
Ciclo 2015.2
Espaldeira 740+ 335+ 64t 146+ 24+ 84+ 81+ 3705¢ 2915 .
p 0,34 0,78 0,65 0,72 0,22 022 014 1,08 0,99 '
. 7,15+ 320+ 6,25+ 14,80+ 250+ 8,65+ 7,50+ 3825+ 31,00+
Lira 119,30

052 041 025 0,82 059 068 047 0,92 0,68

Ciclo 2016.1




7,15+ 2,50+ 5,55+ 12,20+ 2,20+ 4,70+ 9,50+ 40,75+ 33,45+

Espaldeira (5, 031 076 o065 021 033 075 079 o076 11800
Lira 620+ 220+ 725t 1165+ 205t 575t 970+ 4155+ 3365+ oo
09 021 08 08 011 040 057 174 135 ’
Requerimentos térmicos (graus dia)
Ciclo 2015.2
Espaldeira (821t 38.23t 6414r 14451t 2447t 82,75t B64Lt 44195t 367,20t | oo
p 315 773 648 7,13 250 225 1,38 1351 12,61 '
Lira 7600+ 3203+ 62,10+ 146,03+ 2563+ 84,89t 7995+ 457,20+ 30276+ oo oo
483 397 248 815 586 661 478 1150 8,77 '
Ciclo 2016.1
Espaldeira G330t 2526t 5660f 12651t 2460f 5570f 11685+ 50180t 40506% oo
p 210 324 801 746 230 369 922 965 9,16 '
Lira 7562+ 2131+ 72,46+ 120,66+ 21,99+ 66,33+ 118,78+ 511,97+ 408,39+

Gd-Ga= gema dormente a gema algodéo; Ga-Pv= gema algoddo a ponta verde; Pv-lv= ponta verde a inflorescéncia visivel; Iv-1fl=
inflorescéncia visivel a inicio de floragao; Ifl-Pfl= inicio de floracdo a plena floracéo; Pfl-1fr= plena floragdo a inicio de frutificagéo;
Ifr-Be= inicio de frutificacdo a bagas tamanho ervilha; Be-Im= bagas tamanho ervilha a inicio de maturagdo; Im-Fm= inicio de
maturacdo a final de maturagdo; Gd-Fm= gema dormente a final de maturacéo.
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Figura 1. Temperaturas médias (Tme), m&ximas (Tmax) e minimas (Tmin) durante o
periodo de realizacdo do trabalho, Petrolina, PE, 2015 e 2016
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CONCLUSOES

As variagOes intranuais na temperatura do ar determinam diferengas na duragéo
e nos requerimentos térmicos dos subperiodos fenoldgicos e do ciclo desde a poda até a
colheita da videira Chenin Blanc no Submédio do Vale do S&o Francisco. O ciclo de
producdo realizado entre julho e outubro de 2015 apresentou menor duracdo e
requerimentos térmicos que o ciclo realizado entre janeiro e maio de 2016. O sistema de
conducdo em espaldeira reduziu em dois dias a duragdo do ciclo, com menor
requerimento térmico do que a lira.
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