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Apresentacao

Uma das areas de atuacao da Embrapa Agroindustria de Alimentos é a
seguranca dos alimentos.

Os procedimentos relacionados a seguranca dos alimentos

envolvem analise de risco, principio da precaucdo, rastreabilidade,
responsabilidades para produtores e autoridades, tendo como objetivo
reduzir riscos de origem alimentar, com um nivel adequado de protecao
da Saude Publica e medidas de controle para garantir o fornecimento
de alimentos seguros.

Esta publicacdo pretende informar sobre a incidéncia de bactérias
patogénicas do género Staphylococcus em alimentos e a ocorréncia de
surtos provocados por esse patégeno.

Dessa forma, fez-se um amplo levantamento da incidéncia e ocorréncia
de surtos por tipo de alimento e espécie de microrganismo envolvido,
e por regiao do Brasil, que pode se tornar uma importante ferramenta
para auxiliar uma eventual analise de risco.

Destina-se a estudantes e profissionais das areas de biomedicina,
tecnologia de alimentos e responsaveis por politicas publicas, entre
outros.

Lourdes Maria Correa Cabral
Chefe-Geral da Embrapa Agroindustria de Alimentos
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Introducao

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

A pesquisa de estafilococos em alimentos é uma pratica
importantissima do ponto de vista sanitario, quando se
estabelecem padrdes de qualidade higiénica e também
pela capacidade das diferentes espécies de Staphylococcus
produzirem enterotoxinas passiveis de provocar
gastroenterites nos seres humanos com ou sem diarréia
(DINGES, ORWIN, SCHLIEVERT, 2000).

Das 32 espécies de Staphylococcus descritas, cinco sao
capazes de produzir a enzima extracelular coagulase.
Por isso, sao classificadas como coagulase positivas e
consideradas patogénicas, uma vez que podem produzir
toxina estafilococica (SANTANA et al., 2010).

Durante anos a capacidade de produzir coagulase,
termonuclease e enterotoxinas foi associada apenas a
Staphylococcus aureus, o que fez com que essa fosse

a espécie coagulase positiva mais pesquisada no Brasil,
principalmente por estar presente em alimentos envolvidos
em surtos de intoxinacao alimentar e por determinagao

da Portaria n© 451 (de 19 de setembro de 1997 - MS)

que vigorou até o fim do ano 2000. No entanto, os testes
de termonuclease e coagulase utilizados para diferenciar
S. aureus das outras quatro espécies ndo sao especificos
para esse microrganismo, fazendo com que S. intermedius
e S. hyicus também envolvidos em surtos de intoxinagao
alimentar, fossem confundidos com S. aureus. Assim sendo,
houve uma mudanca na legislacao brasileira e a partir do
ano 2001 com a publicacao da Resolugcao RDC n° 12 de

02 de janeiro de 2001 (ANVISA) passou-se a verificar a
presenca de estafilococos coagulase positiva.



10

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

Geralmente as espécies que sdao coagulase positivas
produzem enterotoxinas, no entanto espécies como S.
epidermidis e S. saprophyticus, que sao coagulase negativas,
sao produtoras de enterotoxinas e ja foram encontradas em
alimentos como embutidos carneos e mexilhdo Perna perna
no sul do Brasil (ARASAKI, 2002).

De acordo com a definicao do Center for Disease Control
and Prevention (CDC) dos Estados Unidos da América
(EUA), um surto de doencga transmitida por alimento (DTA)
ou toxinfeccdo alimentar é definido como um incidente no
qual duas ou mais pessoas apresentam uma doenca similar

1

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos 11

resultante da ingestdao de um alimento contaminado
(MULTISTATE..., 2015).

Dentre os microrganismos causadores de surtos de
toxinfeccao alimentar, estafilococos enterotoxigénicos
ocupam papel de destaque. No Brasil, sabe-se que existem
poucos relatos de casos de toxinfecgdao alimentar ja que na
maioria das vezes os surtos sao subnotificados (PEREIRA

et al.,, 1994; CAMARGO et al., 1998; AMSON et al., 2006).
Entretanto, em algumas regides brasileiras esse quadro vem
sendo modificado, como resultado de uma melhor atuacao
de érgaos competentes e de estudos epidemioldgicos.




Incidéncia

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

Espécies de estafilococos coagulase negativas estao
presentes nas regides Sudeste e Sul, enquanto estafilococos
coagulase positiva, especificamente, Staphylococcus aureus
ocorrem em todas as regides do Brasil. Staphylococcus
intermedius (coagulase positiva) tem sido isolado a partir
de casos de mastite bovina, estando associado a leite

e derivados e produtos de origem animal, como peixe
cozido (CUNHA NETO et al., 2002). Ha também cepas de

S. hyicus produtoras de enterotoxina estafilocécica A, B,

C, D e E. Staphylococcus hyicus tem sido encontrado em
suinos e bovinos e também isolado de leite. Normalmente é
encontrado juntamente com S. aureus em rebanhos leiteiros
com problemas de mastite (KONEMAN et al., 2001).

Existe uma preocupacao com relagao a resisténcia aos
antibidticos de uso clinico, apresentada por algumas
bactérias presentes em alimentos, ja que varios estudos
demonstram que esses microrganismos podem transferir
0s genes de resisténcia antimicrobiana a outras bactérias
presentes no trato gastrointestinal (FDA, 2004).

Rapini et al. (2004) avaliaram 45 cepas de Staphylococcus
ssp. (22 S. aureus, sete Staphylococcus coagulase positiva
e 16 Staphylococcus coagulase negativa) isoladas de queijos
tipo coalho comecializados nas praias nordestinas, frente

a resisténcia a 8 antibidticos de uso clinico. Esses autores
encontraram, de um modo geral, um elevado percentual

de resisténcia entre as cepas analisadas sendo que 100%
foram resistentes a 10 UI de penicilina G, 91% a 30 g de
tetraciclina, 75,5% a 30 pug de vancomicina, 71,1% a 10 ug
de gentamicina, 66,7% a 1 ug de oxacilina, 60% a 15 ug de
eritromicina, 48,9% a 30 ug de cefalotina e 26,7% foram
resistentes a uma concentragao de 25 pg de sulfasotrin.

13
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A Tabela 1 mostra a incidéncia de Staphylococcus classificada
por microrganismo, alimento e regiao do Brasil.

Segundo Franco e Landgraf (2002), os fatores importantes
para multiplicacdo estafilocécica e desenvolvimento de
enterotoxinas sdo: atividade de agua (Aa) maior que 0,86;
concentracao de NaCl entre 10 e 20%; pH 4,0 e 9,8, sendo o
pH otimo entre 6 e 7; temperatura entre 7 e 47,8 °C, sendo

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos 15

otima para enterotoxinas entre 40 e 45 °C, mas podendo
ser produzidas entre 10 e 46 °C.

Dessa forma os alimentos que se encontram dentro

desses parametros, como leite, queijos, embutidos crus
curados, carnes de aves, de suinos, vermelhas, pescados e
refeicdes prontas, sdo os alimentos com maior incidéncia de
Staphylococccus spp. no Brasil.
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Tabela 1. Incidéncia por microrganismo

Microrganismo

Estafilococos coagulase positiva

Estafilococos coagulase positiva

Alimento

Ave de arribagdo (Zenaidura auriculata noronha, Gray)
Camarao

Carne de caranguejo Uga

Carne de sol sob refrigeragcéo

Dieta enteral

Doce confeitado

Hamburguer bovino

Leite cru

Leite de cabra congelado

Leite de cabra pasteurizado

Leite de cabra "in natura"

Leite em pé integral

Leite pasteurizado tipo C

Lingtica tipo frescal de frango, suina e mista
Merenda escolar

Musculo de peixe

Paleta suina fermentada

P&o de forma

Patés artesanais comercializados em feiras-livres
Pescado - Tilapia (Oreochromis niloticus)
Produtos carneos prontos

Queijo tipo coalho

Queijo artesanal comercializado em feiras-livres
Queijo colonial

Queijo minas curado

Queijo tipo minas frescal de produgéo artesanal
Queijo tipo minas frescal de produgao industrial
Queijo minas frescal (atmosfera 70% CO, + 30% N,)
Queijo minas frescal light

Queijo mussarela

Queijo prato

Saladas

Salmoura para queijo tipo mussarela

Sorvetes a base de leite

Leite UHT e leite tipo C

Salames industrializados

Regido do Brasil

Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Sul
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Nordeste
Sudeste
Nordeste
Sudeste
Nordeste
Nordeste
Centro-oeste
Sul
Sudeste
Sul
Nordeste
Sudeste
Sul
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Sul
Sudeste e Sul
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Brasil

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

Referéncia

Sousa e Lima (1993)

Vieira et al. (1998)

Rodriguez Hurtado et al. (1995)
Leite Junior et al. (2000b)
Santos et al. (2004)

Roll e Ribeiro (2003)
Nascimento et al. (2003)

Lee et al. (2011)

Moura et al. (2011)

Martins e Costa (2003)
Martins e Albuquerque (1999)
Carvalho et al. (2003)
Santana et al. (2003)

Vieira et al. (2001)

Lanza et al. (2003)

Alvarenga et al. (2003)

Vieira et al. (2000)

Ornelas et al. (2002)

Borges et al. (2003); Sousa et al. (2014)
Rezende et al. (2010)
Reibnitz et al. (1998)

Borelli et al. (2003)
Garcia-Cruz et al. (1994)

Amaral et al. (1992)
Assumpgéo et al. (2003)
Junqueira et al.(2009)
Amaral et al. (1992)
Hoffmann et al. (2000)
D’Angelis et al. (2004)
Nunes et al. (2011)

Continua...
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Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

Tabela 1. Continuagao

Microrganismo

Staphylococcus aureus

Alimento

Acarajé
vatapa
salada
camaréo seco
Alface manteiga
Banana passa
Camarao fresco
Camarao Tipo Exportagéo, Processado - Congelado
Carcaga de frango resfriada
Carcacga de frango "in natura"
Carcaca de frango
Carne de caranguejo
Carne de siri
Carne de jacaré do Pantanal (Caiman crocodilus yacare)
Carne consumida em hospital
Carne mecanicamente separada de frango
Carne bovina moida (Mercado Publico de Porto Alegre)
Carne bovina moida in natura em agougues de Macapa
Carne de sol
Carne de sol de estabelecimento n&o inspecionado
Carne de sol de estabelecimento inspecionado
Carne de sol em temperatura ambiente
Carne de sol sob refrigeragéo
Castanha de caju
Coalhada da produgéo de queijo minas
Filé de frango desossado e resfriado
Filé de pescado
Filé de tilapia defumado a quente por método artesanal
Lanches comercializados por ambulantes
Leite apds ordenha e apds desnatadeira
Leite caprino
Leite coletado de quartos mamarios de 1609 vacas
Leite cru clandestino e queijo produzido a partir deste leite
Leite cru refrigerado tipo B
Leite de vaca com mastite subclinica
Leite para produgéo de queijo minas
Leite pasteurizado
Leite cru

Regiao do Brasil

Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Sul
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Centro-Oeste
Sudeste
Sudeste
Sul
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Nordeste
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Sul
Sudeste
Sul
Nordeste
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Sul

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

Referéncia

Leite et al. (2000)
Leite et al. (2000)
Leite et al. (2000)
Leite et al. (2000)

Faria et al. (2003)

Vieira et al. (1998)

Costa et al. (1997)

Freitas et al. (2004)

Costa et al. (1997)

Rodriguez Hurtado et al. (2003)
Hoffmann et al. (1993)

Rall et al. (1997)

Hoffmann et al. (2002)

Ritter et al. (2001b)
Sousa et al. (2000)
Costa e Silva (1999)
Costa e Silva (2001)
Costa e Silva (2001)
Leite Junior et al. (2000)
Leite Junior et al. (2000b)

Silva et al. (2003)

Garcia-Cruz et al. (2000)

Moura et al. (2011)

Baldini et al. (1996)

Cunha et al. (1997)
Cardoso et al. (2000)
Vieira-da-Mota et al. (2001)

Assumpgéo et al. (2003)

Continua...
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Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

Tabela 1. Continuagao
Microrganismo

Staphylococcus aureus

Alimento

Leite tipo C (pasteurizado) em embalagem plastica
Leite tipo C (pasteurizado) em embalagem tetrapack
Lingtica de frango
Linguica defumada
Lingtica tipo frescal mista
Lingtica tipo frescal suina
Lingtica tipo frescal de frango
Massa de pizza pronta refrigerada
Mexilhdo Perna perna sob refrigeracéo
Pescado de agua doce (Curimatus ciliatus)
Pescado congelado
Peixe de agua doce
Tucunaré (Cichla ocellaris)
Tambaqui (Collossoma macropomum)
Pirarucu (Arapaima gigas)
Pescado - Tilapia (Oreochromis niloticus) em filé congelado
Produtos de confeitaria salgados
Queijo tipo coalho
Queijo "colonial" ndo pasteurizado
Queijo de coagulagdo natural
Queijo de manteiga a temperatura ambiente e refrigerdo
Queijo tipo minas frescal
Queijo tipo minas frescal (fabricagéo artesanal)
Queijo mussarela
Queijo tipo parmeséo curado ralado embalado a vacuo
Queijo tipo parmeséo curado ralado a granel (supermercado)
Queijo tipo parmeséo curado ralado a granel (feira livre)
Refei¢cdes para trabalhadores da construgao civil
Refei¢édo pronta
arroz
salada crua
galinha guisada
Salgados (produtos de confeitaria)
Sanduiche natural de frango
Sanduiche natural de atum
Sorvetes artesanais
Vegetais de restaurantes self-service
X - salada

Regido do Brasil

Sul

Sul

Sudeste
Nordeste
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Sudeste

Sul

Nordeste
Centro-Oeste
Norte

Norte

Norte

Norte
Nordeste
Sudeste
Nordeste

Sul

Sul

Nordeste
Sudeste
Sudeste
Centro-Oeste
Sudeste
Sudeste
Sudeste
Centro-Oeste
Nordeste
Nordeste
Nosdeste
Nordeste
Sudeste
Nordeste
Nordeste
Centro-Oeste
Sul

Sudeste
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Referéncia

Serafim et al. (2001); Caumo et al. (2003)
Serafim et al. (2001); Caumo et al. (2003)
Viestel et al. (2000)

Martins e Soares (1993)

Martins e Soares (1993)

Carvalho et al. (2003)

Chaves et al. (2003)

Freitas et al. (2004)

Arasaki et al. (2002)

Muratori et al. (1994)

Almeida et al. (2003)

Aquino et al. (1996)

Aquino et al. (1996)

Aquino et al. (1996)

Aquino et al. (1996)

Vieira et al. (2000)

Tavares et al. (1996)

Mendes et al. (1999); Santos et al. (1994)
Ritter et al. (2001a)

Meisen et al. (2003)

Albuquerque et al. (2003)

Sabioni e Maia (1998)

Araujo et al. (1997)

Camara et al. (2002)

Franco e Aimeida (1992)

Franco e Aimeida (1992)

Franco e Almeida (1992)

Campos et al. (1995)

Azeredo et al. (2004)

Azeredo et al. (2004)

Azeredo et al. (2004)

Azeredo et al. (2004)

Tavarez Lobanco e Sakuma (1996)
Damasceno e Cardogna (1999)
Damasceno e Cardogna (1999)
Armondes et al. (2003)

Marion et al. (2003)

Ramos et al. (2003)

Continua...
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Tabela 1. Continuagao

Microrganismo Alimento Regido do Brasil Referéncia
Staphylococcus intermedius Peixe cozido Nordeste e Sudeste Cunha Neto et al. (2003)
Tomate Nordeste Vicalvi et al. (2011)
Staphylococcus hyicus Leite UHT e leite tipo C Sudeste D’Angelis et al. (2004)
Estafilococos coagulase negativa Leite UHT e leite tipo C Sudeste D’Angelis et al. (2004)
Staphylococcus epidermidis Embutidos carneos artesanais Sul Fiorentini et al. (2003)
Mexilhdo Perna perna Sul Arasaki, (2002)
Staphylococcus saprophyticus Embutidos carneos artesanais Sul Fiorentini et al. (2003)
Leite UHT Sudeste D’Angelis et al. (2004)
Leite tipo C Sudeste D’Angelis et al. (2004)
tomate Nordeste Vicalvi et al. (2011)
Staphylococcus xylosus Embutidos carneos artesanais Sul Fiorentini et al. (2003)
Tomate Nordeste Vicalvi et al. (2011)
Staphylococcus lentus Embutidos carneos artesanais Sul Fiorentini et al. (2003)
Estafilococos enterotoxigénico
enterotoxina estafilocécica D Leite cru de bovinos Sudeste Stamford et al. (2006)
enterotoxina estafilocécica A e B Leite cru de bovinos Sudeste Stamford et al. (2006)
enterotoxina estafilocdcica Ae D Leite cru de bovinos Sudeste Stamford et al. (2006)
enterotoxina estafilocdcica A, D e AB Marisco Sul Ayulo et al. (1994)
enterotoxina estafilocécica B e D Leite cru de bovinos Sudeste Stamford et al. (2006)
enterotoxina estafilocécica Leite de vaca com mastite Sudeste Cardoso et al. (2000)
enterotoxina estafilocécica D Leite de vaca com mastite Sudeste Cardoso et al. (2000)
enterotoxina estafilocécica B Leite de vaca com mastite Sudeste Cardoso et al. (2000)
enterotoxina estafilocécica C Leite de vaca com mastite Sudeste Cardoso et al. (2000)
enterotoxina estafilocécica A Leite de vaca com mastite Sudeste Cardoso et al. (2000)
produtoras de TSST-1 Leite de vaca com mastite Sudeste Cardoso et al. (2000)
(toxina da sindrome do choque toxico)
- Carne de sol Nordeste Silva et al. (1992)
enterotoxina estafilocécica B Carne de suino Sudeste Calderon e Furlanetto (1990)
Staphylococcus resistente a antibidtico
meticilina Leite pasteurizado tipo C Nordeste Martins e Albuquerque (1999)
meticilina Leite humano (fresh-frozen milk) coletado em banco de leite Sudeste Serafini et al. (2004)
penicilina G Queijos tipo coalho comercializados em praias nordestinas Nordeste Rapini et al. (2004)
tetraciclina Queijos tipo coalho comercializados em praias nordestinas Nordeste Rapini et al. (2004)
vancomicina Queijos tipo coalho comercializados em praias nordestinas Nordeste Rapini et al. (2004)
gentacimina Queijos tipo coalho comercializados em praias nordestinas Nordeste Rapini et al. (2004)
oxacilina Queijos tipo coalho comercializados em praias nordestinas Nordeste Rapini et al. (2004)
eritromicina Queijos tipo coalho comercializados em praias nordestinas Nordeste Rapini et al. (2004)
cefalotina Queijos tipo coalho comercializados em praias nordestinas Nordeste Rapini et al. (2004)
sulfasotrin Queijos tipo coalho comercializados em praias nordestinas Nordeste Rapini et al. (2004)
meticilina Leite humano (fresh-frozen milk) coletado em banco de leite Sudeste Novak et al. (2000)
Staphylococcus spp. Peixes salgados Norte Borges et al. (2012)
Doce de leite cremoso Nordeste Silva et al. (2004)
Leite Caprino Nordeste Moura et al. (2011)
Maionese Nordeste Moreno et al. (2013)
Ostra (Crassostrea brasiliana) Sudeste Andrade et al. (2012)

Tomate Nordeste Vicalvi et al. (2011)
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Leite e derivados |

O leite se constitui em um excelente

substrato para o desenvolvimento de

microrganismos, devido ao seu pH

e ao conteudo de nutrientes. O leite

cru é obtido na granja leiteira antes

de chegar a usina de beneficiamento

para posteriores tratamentos como

pasteurizagao ou esterilizagao. ¥

No leite cru, os microrganismos

presentes decorrem de trés fontes

principais: o interior e o exterior do

Ubere, os equipamentos e utensilios

utilizados na ordenha. A coleta

(onde a contaminagao externa se

da através dos pelos do animal), o

armazenamento e o transporte do

Ielte. sao operagoes ,qu.e dev.el.'n ser 3 $')
realizadas com a maxima higiene

para minimizar a carga microbiana

inicial, uma vez que sdo evidentes as diferencgas na
qualidade final de amostras de leite com elevados niveis de
contaminacao inicial (PERIN et al., 2012).

A Federacdo Internacional de Laticinios estabelece um nivel
de higienizacao aceitavel durante a ordenha e manipulagodes
posteriores até o beneficiamento quando a contagem total
de mesofilos deve ser inferior a 105 UFC/mL. Atualmente a
contaminacgao dos equipamentos (ordenhadeiras, tanques,
caminhdes de transporte, tubulagoes e silos) é a mais
relevante quando os animais sao sadios, concluindo-se

25
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que a incidéncia de Staphylococcus em leite pode ser
proveniente de animais com mastite ou de mas condigoes
higiénicas de manipulacdo (EUTHIER et al., 1998; ORDONEZ
et al., 2005; SILVA et al., 2010).

Segundo Badini et al. (1996), a comercializagcao de leite cru
é proibida desde a década de 50 (Lei n 1.283 de 18/12/1950
e Decreto n 30.691 de 29/03/1952), entretanto esse tipo de
leite ainda é vendido de forma clandestina em varias regides
do Brasil. Na regidao Sudeste, em Minas Gerais, estima-se
que 47% do leite consumido seja proveniente do comércio
clandestino de leite cru. Para a Organizacao Mundial de
Saude (OMS) o leite cru pode ser o veiculo de dezesseis
DTA, entre elas doencas estafilocdcicas.

Queijos
Independentemente do tipo, o queijo € um dos alimentos

com maior incidéncia de S. aureus em quase todas as
regioes do Brasil.

A incidéncia de Staphylococcus spp. em queijos pode
ocorrer no processamento com leite cru, o que sé foi
permitido no Brasil a partir de 2013 para queijos artesanais
tradicionalmente elaborados a partir de leite cru maturados
por um periodo inferior a 60 (sessenta) dias, quando
estudos técnico-cientificos comprovaram que a reducao

do periodo de maturacdo nao compromete a qualidade

e a inocuidade do produto. (BRASIL, 2013). No entanto

a ocorréncia desse microrganismo pode acontecer no
pos-processamento mesmo em queijo produzido com

leite pasteurizado ou pela utilizacao de culturas starters
contaminadas com S. aureus (FRANCO; LANDGRAF, 2002).

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

Reibnitz et al. (1998) constataram estafilococos coagulase e
DNAse positivo em queijo “"Colonial” onde 95% das amostras
estava acima do permitido pela legislacao vigente no Brasil
(BRASIL, 2001).

Em queijo tipo Minas “frescal” comercializado na cidade de
Pocos de Caldas, MG, Almeida Filho e Nader Filho (2000)
verificaram a ocorréncia de Staphylococcus aureus e
constataram presenca com valores médios em torno de 10°
UFC/g. Esses dados sao preocupantes por estarem acima
do limite maximo de 103 UFC/g permitido (BRASIL, 2001)

e por se mostrarem muito proximos dos requeridos para a
producao de enterotoxinas em quantidade suficiente para a
ocorréncia de surtos de intoxicacao alimentar estafilocécica.

Frangos

As carcacgas de frango sao bastante utilizadas para a
producao de carne mecanicamente separada (CMS). O
preparo da CMS envolve a trituracao da carcaca com 0s
0SS0S €, posterior, separacao por peneiracao. Dessa forma
ocorre no produto final um aumento do teor de gordura e
de minerais devido aos lipidios, pigmentos heme existentes
na medula 6ssea e na camada de gordura subcuténea e de
calcio e fosforo provenientes das particulas dsseas. O pH

do produto fica entre 6,0 e 7,0, sendo superior ao da carne
processada convencionalmente (CPC) que, em conjunto com
os nutrientes incorporados, torna-se um meio favoravel a
multiplicacao de microrganismos. Estudo comparativo entre
CMS e CPC mostra que ainda existem elevadas contagens de
Salmonella spp. e Clostridium perfringens em CMS, porém
uma contagem reduzida de Staphylococcus aureus pois a
manipulagao é reduzida, uma vez que os desossadores sdo
mecanicos (HOFFMANN et al., 2002; JAY, 1995).
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Embutidos

Embutidos crus curados, como as linguicas sao produtos
elaborados com carnes e gorduras cortadas e picadas
com ou sem miudos aos quais se incorporam especiarias,
aditivos e condimentos
autorizados. Antes

do embutimento ha

uma etapa critica de
descanso por 24 horas

e a temperatura deve
ser 4 °C para se evitar

a multiplicacao de
microrganismos. Tanto

a fermentagdao, quanto

a defumacao sao etapas
opcionais, o que também
€ um risco, pois a
defumacao tradicional a
frio (com temperaturas
de 20 a 25 °C e umidade relativa de 70-80%) por horas ou
dias proporciona condigOes para que ocorra a multiplicagao
microbiana e a producdo de toxinas (ORDONEZ et al.,
2005).

Pescados

Os microrganismos presentes em pescados recém
capturados encontram-se na pele, nas branqueas e no
aparelho digestério proliferando-se rapidamente podendo
atingir valores superiores a 10® UFC/g. Para evitar isso é
importante que na manipulacao a bordo a temperatura
seja reduzida para valores entre 0 e +2°C para retardar
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nao so alteracdes microbianas, mas também alteracdes
enzimaticas. E importante observar que a qualidade
microbioldgica do gelo utilizado no resfriamento interferira
na multiplicagao da microbiota presente e o congelamento
rapido e posterior armazenamento a frio protege as

células bacterianas que possam ter sido incorporadas na
manipulacao. Isso porque a formagao de microcristais
permite que 0s microrganismos possam sobreviver

por muito tempo, mesmo em baixa temperatura. No
congelamento lento ha formacdo de macrocristais de gelo os
quais perfuram a membrana e a parede celular das bactérias
provocando a destruicao de grande parte da microbiota
presente. No pescado submetido a salga, a microbiota
competidora é inibida e favorece a multiplicacao de S.
aureus. (ORDONEZ et al., 2005; SILVA et al., 2003).

e &
ll.'_l!"" "
heghpaniid ;
J r_", ¥ N .Lm



30

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

Segundo Aquino et al. (1996) a analise de 45 amostras

de pescado, sendo quinze de tucunaré (Cichla ocellaris),
quinze de tambaqui (Collossoma macropomum) e quinze de
pirarucu (Arapaima gigas), no periodo de julho de 1992 a
marco de 1993 apresentou 20% de incidéncia de S. aureus
acima do padrao microbiolégico de qualidade evidenciando
deficiéncias na estocagem e manipulacao inadequada da
matéria-prima, uma vez que o nivel de contaminagao
aumentou conforme o grau de manipulacao.

Ayulo et al. (1994) também constataram que a manipulacao
durante a captura e posteriormente, no barco, também
aumentou a contagem de S. aureus em peixe € mariscos na
costa do Estado de Santa Catarina.

Saladas e maionese

Segundo Junqueira; Fleming, Sampaio, Nascimento
(2009) a salada é um dos alimentos mais consumidos

em restaurantes “self-service”. O manuseio e a falta de
atencao com a higiene desses alimentos fazem deles

uma importante fonte de contaminacdo, ja que os
manipuladores sao veiculos de transmissdo de patégenos
como os Staphylococcus, que podem causar intoxicagao
alimentar. Dentre as 31 amostras de salada analisadas
em restaurantes do tipo “self-service” da cidade do Rio

de Janeiro, 10 (32,2%) apresentaram contagens de
Staphylococcus coagulase positiva superiores as permitidas
pela legislagdo vigente. Trés estirpes identificadas como S.
aureus, isoladas de diferentes amostras de saladas, foram
analisadas quanto ao perfil de sensibilidade a antibidticos,
e todas apresentaram resisténcia a penicilina, ampicilina
e canamicina. Esses resultados apontam deficiéncia nas
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praticas de higiene no manuseio e/ou acondicionamento
das saladas analisadas, tornando esse alimento um possivel
risco a saude dos consumidores, inclusive pelo potencial de
transmissao de estirpes resistentes a drogas.

De acordo com Moreno et al. (2013), a maionese
temperada € um dos alimentos manipulados mais
susceptiveis as contaminacdes por microrganismos,
muitos patogénicos, que podem ser provenientes da
manipulagdao, matéria-prima contaminada e/ou condicdes
de armazenamento. Os autores analisaram quinze
amostras de maioneses temperadas comercializadas em
trés lanchonetes (A, B e C) da cidade de Sao Luis - MA,
foram analisadas entre fevereiro e marco de 2013. Das
trés lanchonetes avaliadas, foi observado que todas
apresentaram contaminagao por Staphylococcus spp. (2,40
x 103 a 4,25 x 10% UFC/q).
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Muitos alimentos sao contaminados quando em contato com
superficies onde ndo houve uma higienizacdao adequada, e a
bactéria persiste, e também por manipuladores portadores
de Staphylococcus aureus uma vez que o alimento tenha
condicdes favoraveis a sua multiplicacdo. Swab realizados
em maos de dezessete manipuladores de feira de produtos
caseiros e artesanais, na cidade de Lavras, MG, regiao
Sudeste do Brasil, indicaram 29% de amostras positivas
para Staphylococcus coagulase positiva (MARQUES et

al., 2007). Swab realizado em toalhas, tabuas de corte e
bancada de restaurantes de Sao Miguel do Oeste, SC, regiao
Sul do Brasil, detectaram a presenca de dezenove cepas

de Staphylococcus spp em cinco coletas em trés diferentes
restaurantes (RIBEIRO; ROSSI; SARDIGLIA; CUNHA, 2008).

Na Tabela 2 pode ser observada a incidéncia por tipo de
alimento.
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Tabela 2. Incidéncia por tipo de alimento

Alimento Microrganismo Estado Amostragem Amostras Positivas Contagem Referéncia

Acarajé Staphylococcus aureus Bahia 23 39,13% acima do permitido  Leite (2000)

vatapa Staphylococcus aureus Bahia 23 95,65% pela Portaria n® 451 Leite (2000)

salada Staphylococcus aureus Bahia 23 82,6% de setembro de 1997 Leite (2000)
camarao seco Staphylococcus aureus Bahia 23 100% Ministério da Saude Leite (2000)

Alface manteiga Staphylococcus aureus Paraiba ndo cita ndo cita 600 X 10* UFC/g -

Ave de arribacdo (Zenaidura Estafilococos coagulase positivo Paraiba 30 70% > 10 UFC/g Sousa € Lima (1993)
auriculata noronha, Gray) - - - - - -

Banana passa Staphylococcus aureus nao cita néo cita nao cita n3o cita Faria et al. (2003)
Bife de carne suina cru Staphylococcus aureus nao cita nao cita 77,8% presenca -

Bife de carne suina apds a cocgédo Staphylococcus aureus n3o cita ndo cita 0% auséncia -

ar74,7°C - - - - - -

Bomba de chocolate recheada Staphylococcus aureus Sao Paulo ndo cita 40% presenca -

com creme - - - - - -

Camarao Estafilococos enterotoxigénico Ceara nao cita néo cita presenca Vieira (1998)
Camarao fresco Staphylococcus aureus Ceara 30 10% >10° UFC/g Vieira (1998)
Camarao Tipo Exportagéo, Staphylococcus aureus Rio Grande do Norte 24 0% auséncia -

Processado - Congelado - - - - - -

Carcaga de frango resfriada Staphylococcus aureus Pernambuco 31 néo cita presenca Freitas et al. (2003)
Carcaga de frango "in natura" Staphylococcus aureus Pernambuco 30 nao cita presenca Freitas et al. (2003)
Carcaga de frango Staphylococcus aureus e Pernambuco 61 nao cita nao cita Freitas et al. (2004)

- Estafilococos coagulase negativa - - - - -

Carcaga de frango Staphylococcus aureus Paraiba nao cita nao cita elevada Costa et al. (1997)
Carne de ave de arribagéo Estafilococos coagulase positivo Paraiba 30 70% > 10 UFCl/g Sousa e Lima (1993)
Carne de caranguejo Staphylococcus aureus Maranh&o 55 100% presenca Rodrigues Hurtado (1995)
Carne de caranguejo Staphylococcus aureus Pernambuco 7 42,86% 600 x 10° UFC/g Rodrigues Hurtado (2003)
Carne de caranguejo uca Estafilococos coagulase positiva Para 20 31,00% >10° UFC/g Rodrigues Hurtado (1995)
Carne de siri Staphylococcus aureus Pernambuco 7 28,57% 100 x 10° UFC/g -

Carne de jacaré do Pantanal Staphylococcus aureus Mato Grosso do Sul n&o cita - <10’ UFC/g Hoffmann (1993)
(Caiman crocodilus yacare) - - - - - -

Carne consumida em hospital Staphylococcus aureus Séo Paulo 10 hospitais 17% 10° UFC/g Rall et al. (1997)
Carne mecanicamente separada  Staphylococcus aureus Sao Paulo nao cita nao cita > 3,70 log (UFC).g-1 Hoffmann (2002)

de frango - - - - - -

Carne bovina moida (Mercado Staphylococcus aureus Rio Grande do Sul 6 pontos de venda - presenca Ritter et al. (2001b)
Publico de Porto Alegre) - - - - - -

Carne bovina moida in natura em  Staphylococcus aureus Amapa 30 6,6% presenca Sousa et al. (2000)
acougues de Macapa - - - - - -

Carne de sol Estafilococos enterotoxigénico Pernambuco - - presenca Silva et al. (1992)
Carne de sol Staphylococcus aureus Paraiba - 50% > 5 log UFC/g Costa e Silva (1999)
Carne de sol de estabelecimento  Staphylococcus aureus nao cita 48 - 6,8 Log UFC/g Costa e Silva (2001)
nio inspecionado - - - - - -

Carne de sol de estabelecimento  Staphylococcus aureus nao cita 48 - 7,4 Log UFC/g Costa e Silva (2001)
inspecionado - - - - - -

Carne de sol em temperatura Staphylococcus aureus Paraiba 20 40% 1,2 x 10" UFC/g Leite Junior (2000b)
ambiente - - - - - -

Carne de sol sob refrigeragéo Staphylococcus aureus Paraiba 20 30% 4,4 x 10° UFC/g Leite Junior (2000b)
Carne de sol sob refrigeragéo Estafilococos coagulase positiva Paraiba 20 15,8% 3 coldnias isoladas  Leite Junior (2000b)

Continua...
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Tabela 2. Continuagao

Alimento

Carne de suino

Castanha de caju

Coalhada da produgéo de queijo
minas

Damasco seco

Dietas enterais

Doces confeitados
Embutidos carneos artesanais
Figos secos

Filé de frango desossado e
resfriado

Filé de pescado

Filé de tilapia defumado a quente
por método artesanal
Formigas em unidades de
alimentacgao

Formigas em unidades de
alimentacéo

Formigas em unidades de
alimentacéo

Formigas em unidades de
alimentacéo

Hambdurguer bovino

Lanches comercializados por
ambulantes

Leite apds ordenha e apos
desnatadeira

Leite coletado de quartos
mamarios de 1609 vacas
Leite cru clandestino e queijo
produzido a partir deste leite
Leite cru

Leite cru refrigerado tipo B
Leite de cabra congelado
Leite de cabra pasteurizado
Leite de cabra "in natura"
Leite de vaca com mastite
Leite de vaca com mastite
subclinica

Leite em pé integral

Microrganismo

Estafilococos enterotoxigénico
(tipo B)
Staphylococcus aureus

Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva
Estafilococos coagulase positiva
S. xylosus, S. saprophyticus,

S. lentus, S. epidermidis
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus

Staphylococcus aureus

Staphylococcus aureus

Staphylococcus aureus

Staphylococcus aureus

Estafilococos coagulase positivo

Staphylococcus aureus

Staphylococcus aureus

Staphylococcus aureus

Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva
e Streptococcus agalactiae
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva
Estafilococos coagulase positiva
Estafilococos coagulase positivo
Estafilococos enterotoxigénico
TSST-1(toxina da sindrome do
choque toxico)

Staphylooccus aureus

Estado

Sao Paulo

Ceara

Minas Gerais

nao cita

Paraiba

Rio Grande do Sul
Rio Grande do Sul
nao cita

Rio de Janeiro

Rio de Janeiro
Parana

Sao Paulo

S3o Paulo

S3o Paulo

S3o Paulo

Rio de Janeiro

Parana

Santa Catarina

Minas Gerais
nao cita

Rio de Janeiro e
Minas Gerais
Minas Gerais
S3o Paulo

Sao Paulo

S3o Paulo
Minas Gerais
Rio de Janeiro

Minas Gerais

Amostragem
30

58

nao cita

13
30
30
38

17

n3o cita

10

ndo cita

28 pontos de coleta

no processamento
12 pontos de coleta

no aprovisionamento

5 pontos de coleta
no gerenciamento
5 pontos de coleta
na distribuicdo

30 (15 marcaAe
15 marca B)

40

10
6315
nao cita

24 rebanhos (3 de
cada)

144
nao cita
nao cita
nao cita
127
555
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Amostras Positivas Contagem

20%
5,2%
50%

0%
0%
3%
nao cita

0%
néo cita

70%
néo cita

34%
26%
0%
0%

marca B
nao cita

27,5%
19%
néao cita

87.5% (ECP) e 50%
(Streptococcus
agalactiae)

97,9%

4,3%

1,3%

271%

43%

39,7%

> 10° UFClg

1,0x 10°-6,0 x 10°
CFU/g

> 10° UFC/g
auséncia

auséncia

> 2,4 x 10° NMP/g
presenca

auséncia

1,7 x 10° UFC/g

> 10° UFC/g
presenca

nao cita

nao cita

nao cita

nao cita

100% marca A 53.3% > 5 x 10° UFC/g

presenca

presenca

presenca

presenca

presenca

> 10° UFC/g
presenca
presenca
presenca
nao cita
presenca

presencga

Referéncia
Calderon e Furlanetto (1990)

Santos et al. (2004)

Fiorentini et al. (2003)

Silva et al. (2003)

-Schuller (2004)
-Schuller (2004)
-Schuller (2004)
_Schuller (2004)
;\lascimento et al. (2003)

Garcia-Cruz et al. (2000)

Badini et al. (1996)

Arcuri et al. (2003)

Cunha et at. (1997)

Moura et al. (2011)
Cardoso et al. (2000)
Vieira-da-mota et al. (2001)

Martins e Costa (2003)

Continua...
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Tabela 2. Continuagao

Alimento Microrganismo Estado Amostragem Amostras Positivas Contagem Referéncia

Leite para produgao de queijo Staphylococcus aureus Minas Gerais néo cita 40% > 10° UFC/g Vieira-da-mota et al. (2001)
minas - - - - - -

Leite pasteurizado tipo C Estafilococos coagulase positivo  S&o Paulo 60 50% presenca Martins e Costa (2003)
Leite pasteurizado tipo C S. aureus resistente a antibiético Ceara 20 - presenca Martins e Albuquerque (1999)
Leite pasteurizado Staphylooccus aureus Minas Gerais ndo cita ndo cita ndo cita -

Leite pasteurizado Estafilococos coagulase positivo Minas Gerais nao cita nao cita > 10" UFC/g -

Leite pasteurizado Staphylococcus aureus nao cita 51 0% auséncia -

Leite cru resfriado a 4°C Staphylococcus aureus Parana néo cita néo cita presenca -

- enterotoxigénico - - - - -

Leite cru Staphylococcus aureus néo cita 77 32,4% > 10’ UFC/g -

Leite cru Estafilococos coagulase positivo Minas Gerais néo cita - 4,8 x 10(6)UFC/g Assumpgéo et al. (2003)
Leite cru Estafilococos coagulase positivo  S&o Paulo 60 50% presenga Lee et al. (2011)

Leite cru de bovinos Estafilococos enterotoxigénico Séo Paulo 140 54,7% presenca Stamford et al. (2006)
Leite humano cru coletado em Staphylococcus aureus Goiania 194 10 (5,2%) presenca Serafini et al. (2003)
banco de leite - - - - - -

Leite humano cru coletado em Staphylococcus epidermidis Goiania 194 28 (14,4%) presenca Serafini et al. (2003)
banco de leite - - - - - -

Leite humano pasteurizado Staphylococcus aureus Goiania 144 5 (3,5%) presenca Serafini et al. (2003)
coletado em banco de leite - - - - - -

Leite humano pasteurizado Staphylococcus epidermidis Goiania 144 15 (10,4%) presenca Serafini et al. (2003)
coletado em banco de leite - - - - - -

Leite humano (fresh-frozen milk)  S. aureus MRSA (resitente a Rio de Janeiro 500 1% presenca Novak et al. (2000)
coletado em banco de leite meticilina) - - - - -

Leite tipo C (pasteurizado) em Staphylococcus aureus Rio Grande do Sul 40 0% 0 Serafim et al. (2001); Caumo
embalagem plastica - - - - - et al. (2003)

Leite tipo C (pasteurizado) em Staphylococcus aureus Rio Grande do Sul 40 5% presenca Serafim et al. (2001); Caumo
embalagem tetrapack - - - - - et al. (2003)

Lingtiica de frango Staphylococcus aureus Rio de Janeiro 30 76,6% - Viestel et al. (2000)
Linguica frescal artesanal Staphylococcus aureus Parana 50 20,0% > 10’ UFC/g -

Linguica frescal de frango, suina e Estafilococos coagulase positivo  S&o Paulo 106 17,0% nao cita Martins e Soares (1993)
mista - - - - - -

Lingtiica tipo calabresa Staphylococcus aureus Para 10 - < 0,1 UFC/g Viestel et al. (2000)
Lingliica defumada Staphylococcus aureus Ceara 13 53,84% 2,3 x 10’ a 4,2 x 105 Martins e Soares (1993)
- - - - - UFC/g -

Linglica defumada Staphylococcus aureus Séo Paulo 1 0% - -

Lingliica tipo frescal mista Staphylococcus aureus Sao Paulo 49 18% - -

Lingtica tipo frescal suina Staphylococcus aureus Rio de Janeiro 20 40% - Carvalho et al. (2003)
Lingtica tipo frescal suina Staphylococcus aureus Rio de Janeiro 20 35% presenca Carvalho et al. (2003)
Lingtiiga tipo frescal suina Staphylococcus aureus Séo Paulo 54 18% presenca Bernardo et al. (2014)
Linguica tipo frescal de frango Staphylococcus aureus Sao Paulo 19 18% presenca Chaves et al. (2003)
Manipuladores de polpa de frutas Estafilococos coagulase positivo Ceara 3 33% 1,5 x 10° UFC/mao  Borges et al. (2002)
tropicais - - - - - -

Massa de pizza pronta refrigerada Staphylococcus spp. ndo cita néo cita nao cita 1,3 x 10 UFC/g Freitas et al. (2004)

Mel Staphylococcus aureus ndo cita 40 10% presenca -

Merenda escolar Estafilococos coagulase positivo Bahia 3 escolas ndo cita presenca Santana et al. (2003)
Mexilhdo Perna perna Staphylococcus epidermidis Santa Catarina nao cita néo cita <1,0x10°UFC/g  Arasaki et al. (2002)
Musculo de peixe Estafilococos enterotoxigénico Ceara nao cita - presenga Vieira et al. (2001)

Continua...
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Tabela 2. Continuagao

Alimento

Pao de forma

Patés artesanais comercializados
em feiras-livres

Peixe

Pescado de agua doce (Curimatus

ciliatus)
Pescado congelado

Tucunaré (Cichla ocellaris)

Tambaqui (Collossoma

macropomum)

Pirarucu (Arapaima gigas)
Pescado - Tilapia (Oreochromis
niloticus)

em filé congelado

Produtos carneos prontos
Produtos de confeitaria salgados
Queijo artesanal comercializado
em feiras-livres

Queijo tipo coalho

Queijo tipo coalho

Queijo tipo coalho

Queijo tipo coalho

Queijo tipo coalho

Queijo tipo coalho

Queijo "colonial"

Queijo "colonial" ndo pasteurizado
Queijo de coagulagdo natural
Queijo de manteiga a temperatura
ambiente e refrigerado

Queijo de manteiga com sorbato
Queijo de manteiga sem sorbato
Queijo minas

Queijo Minas curado

Queijo tipo minas frescal de
producdo artesanal

Queijo tipo minas frescal de
producgéo industrial

Queijo tipo minas frescal

Queijo tipo minas frescal

Queijo tipo minas frescal

Queijo tipo minas frescal
(fabricagdo artesanal)

Microrganismo

Estafilococos coagulase positivo
Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positivo

Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positivo
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva

Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positivo
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positivo
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase e DNAse
positivo

Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positivo
Estafilococos coagulase positivo
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positivo
€ negativo

Estafilococos coagulase positiva

Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus

Estado

Goias

Rio Grande do Sul
S3o Paulo

Piaui

Amazonas
Amazonas
Amazonas
Amazonas

Minas Gerais

Paraiba

Rio Grande do Sul
S3o Paulo

Rio Grande do Sul
Piaui

Alagoas
Pernambuco
Paraiba

Paraiba

Ceara

Santa Catarina

Rio Grande do Sul
Santa Catarina
Pernambuco

Rio Grande do Norte
Rio Grande do Norte

Minas Gerais
Minas Gerais

S3o0 Paulo

S3o Paulo
n&o cita

Sao Paulo

Rio de Janeiro
S&o Paulo

Amostragem

nao cita
17

20
450 (30 por semana)
45
15
15

15
20

60

150
208
23

20

nao cita
105

18

18

32

20

30
40
15
nao cita
nao cita
nao cita
40

30

30

nao cita
46

29
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Amostras Positivas Contagem

presenga
nio cita (maioria das
amostras)

15%

3,3%

20%

50,0%

3%
6,73%
nao cita

55%

nao cita
~ 90%
100%
9,7%
19,0%

95%

36,6%
45%
87%

10%
75%

20%
10%
70%
15%
62%
100%

< 10° UFC/g
presenca
presenca
presenca

> 10° UFC/g

<10a 10,6 x 10°
UFC/g

presencga

> 10° UFC/g

10* - 10" UFC/g

1,0 x 10°a 5,0 x 10°
UFC/g

nao cita

> 10" UFC/g

> 10’ UFC/g

> 10° UFC/g

presenca
presenca
presenca
presenca

< 10° UFC/g
< 10? UFClg
> 10° UFC/g
> 10° UFClg

5 x 10° UFC/g

5 x 10? UFClg
> 10° UFC/g

> 5 x 10° UFClg
> 10° UFC/g

> 10° UFC/g

Referéncia

Muratori et al. (1994)

<10 a 57 x 10 UFC/gAquino et al. (1996)

Aquino et al. (1996)
Aquino et al. (1996)

Aquino et al. (1996)
Vieira et al. (2000)

Vieira et al. (2000)

Ornelas et al. (2002)
Tavares et al. (1996)
Rezende et al. (2010)

Pereira et al. (2013)
Agra et al. (2013)

Leite Junior (2000a)

Leite Junior (2000a)
Borges et al. (2003); Sousa
et al. (2014)

Reibnitz et al. (1998); Ritter
et al. (2001a)

Ritter et al. (2001a)

Meisen et al. (2003)
Albuquerque et al. (2003)

Feitosa et al. (2003)
Feitosa et al. (2003)

Borelli et al. (2003)

Garcia-Cruz et al. (1994)

Sabioni e Maia (1998)
Vialta et al. (2002)
Sabioni e Maia (1998)
Garcia-Cruz et al. (1994)

Continua...
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Tabela 2. Continuagao

Alimento Microrganismo Estado Amostragem Amostras Positivas Contagem Referéncia

Queijo tipo minas frescal Staphylococcus aureus Mato Grosso 30 96,67% ~10° UFC/g Louguercio (2001)

(fabricagéo artesanal) - - - - - -

Queijo tipo minas frescal Staphylococcus aureus Minas Gerais 80 50% > 10’ UFC/g Almeida Filho (2000)

(fabricagéo artesanal) - - - - - -

Queijo tipo minas frescal Staphylococcus aureus S&o Paulo 3 100% > 10 UFC/g Garcia-Cruz et al. (1994)

(fabricagdo industrial) - - - - - -

Queijo minas frescal (atmosfera Estafilococos coagulase positivo S&o Paulo amostra n&o irradiada n&o cita 3,2 log UFC/g -

70% CO, + 30% N,) - - - - - -

Queijo minas frescal (atmosfera Estafilococos coagulase positivo Sao Paulo amostra irradiada ndo cita auséncia -

70% CO, + 30% N,) - - (2KGy) - - -

Queijo minas meia cura Staphylococcus aureus Sé&o Paulo 46 13% 54 x10°e 3,2x 10" Pedro (2003) e Vialta et al.

- - - - - UFC/g (2002)

Queijo mussarela Staphylococcus aureus Goias 218 58,2% 33x10°a 52x10° Camara et al. (2002)

- - - - - UFC/g -

Queijo mussarela Estafilococos coagulase positivo Rio Grande do Sul 24 0% auséncia Amaral et al. (1992)

Queijo prato Estafilococos coagulase positivo Rio Grande do Sul 96 4.2% presenca Assumpgo et al. (2002)

Queijo prato Estafilococos coagulase positivo Rio Grande do Sul 20 nao cita 60,5 UFC/g Sanzo et al. (1993)

Queijo prato Estafilococos coagulase positivo Minas Gerais néo cita n&o cita 2,3 x 10° UFC/g Assumpggo et al. (2002)

Queijo tipo parmeséo curado Staphylococcus aureus Rio de Janeiro 10 nao cita presenga Franco e Almeida (1992)

ralado embalado a vacuo - - - - - -

Queijo tipo parmesé&o curado Staphylococcus aureus Rio de Janeiro 10 nao cita presenga Franco e Almeida (1992)

ralado a granel (supermercado) - - - - - -

Queijo tipo parmeséo curado Staphylococcus aureus Rio de Janeiro 10 nao cita presenca Franco e Aimeida (1992)

ralado a granel (feira livre) - - - - - -

Refeicdes para trabalhadores da Staphylococcus aureus Goias 17 obras 41,2% elevada Campos et al. (1995)

construcao civil - - - - - -

Refeigo pronta Staphylococcus aureus Paraiba 12 33,3% n&o cita Azeredo et al. (2004)
arroz Staphylococcus aureus Paraiba 8 12,5% 5,0 x 10° UFC/g Azeredo et al. (2004)
salada crua Staphylococcus aureus Paraiba 2 100,0% 7,0 x 10° UFC/g Azeredo et al. (2004)
galinha guisada Staphylococcus aureus Paraiba 2 50,0% 5,0 x 10" UFC/g -Azeredo et al. (2004)

Ricota Estafilococos coagulase positivo n3o cita n&o cita 50% n&o cita -

Salada de maionese Staphylococcus aureus Ceara 45 4,4% 10° UFC/g Sousa (2002)

Salada de maionese Staphylococcus aureus Ceara 45 15,5% > 10" UFC/g Sousa (2002)

Salgados crus comercializados Staphylococcus aureus Minas Gerais néo cita 50% nao cita Chesca e Souza (1997)

nos supermercados - - - - - -

Salgados (produtos de confeitaria)  Staphylococcus aureus Mato Grosso 31 21,73% presenca Voos et al. (2000)

Salmoura para queijo tipo Estafilococos coagulase positivo S&o Paulo 40 - 0a13x10 UFC/mL  Amaral (1992)

mussarela - - - - - -

Sanduiche natural de frango Staphylococcus aureus Rio Grande do Norte 10 10% presenca Damasceno e Cardonha (1999)

Sanduiche natural de atum Staphylococcus aureus Rio Grande do Norte 10 0% auséncia Damasceno e Cardonha (1999)

Sorvete Staphylococcus aureus Sé&o Paulo 12 100% presenca Hoffmann et al. (2000)

Sorvete Staphylococcus aureus Paraiba 12 16,67% >10° UFC/g Nobrega (1991)

Sorvetes a base de leite Estafilococos coagulase positiva Minas Gerais 83 13,00% mais de 1000 vezes 0 Damasceno e Cardonha (1999)

- - - - - limite requlamentado -

Sorvetes artesanais a base de leite  Estafilococos coagulase positiva S&o Paulo 30 60,00% presenca Hoffmann et al. (2000)

Tamaras secas Staphylococcus aureus ndo cita 16 0 ausencia -

Vegetais de restaurantes self-service Staphylococcus aureus Parana 35 - <100 UFC/g Marion et al. (2003)

X - salada Staphylococcus spp. Sao Paulo 25 81% presenca Ramos et al. (2003)
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Na Tabela 3 podem ser observados os tipos de alimentos Na regidao Norte, os peixes de dgua doce tém incidéncia de

com incidéncia de Staphylococcus por regido do Brasil. S. aureus, enquanto nos alimentos a base de carne bovina

Pode-se constatar que os alimentos tipicos de cada regido ha ocorréncia de estafilococos coagulase positiva (AQUINO
sao bastante pesquisados e apresentam, em sua maioria, et al.,1996; RIBEIRO et al., 2004).
incidéncia de Staphylococcus aureus.

B |
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Tabela 3. Incidéncia por regiao do Brasil

Regiao
Norte

Estado

Amazonas

Para
Para
Para
Para
Alagoas
Alagoas
Bahia
Bahia
Ceara
Ceara
Ceara

Ceara

Ceara

Ceara

Ceara

Ceara

Ceara

Maranhao
Maranhéo
Maranhao
Maranhao

Para

Paraiba

Paraiba

Paraiba

Paraiba

Paraiba

Paraiba
Pernambuco
Pernambuco
Pernambuco
Pernambuco

Piaui

Piaui

Rio Grande do Norte
(Currais Novos)

Rio Grande do Norte
Rio Grande do Norte
Recife, Salvador,
Natal e Fortaleza

Alimento

Pescado congelado

Tucunaré (Cichla ocellaris)
Tambaqui (Collossoma macropomum)
Pirarucu (Arapaima gigas)

Doce de leite

Alimentos a base de carne bovina

LingUiga tipo calabresa
Peixes salgados
Refeigcdes e lanches

Queijos coalho comercializados nas praias
Coxinhas de frango, churrasquinhos de carne e cachorros quentes

Queijo coalho

Hortalicas minimamente processadas
Camarao Sete Barbas (Xiphopenaeus kroyeri)

Gelo

Box A

Box B
Agua

Box A

Box B
Camaréo fresco
Leite pasterizado tipo C
Linguica defumada
Queijo tipo coalho
Salada de maionese
Carne de caranguejo
Queijo tipo coalho
Queijo tipo coalho
Maionese temperada
Lingliga tipo calabresa

Ave de arribacao (Zenaidura auriculata noronha, Gray)

Bebida lactea
Carcaca de frango
Carne de Sol

Salada crua

Sorvete

Carne de caranguejo
Carne de sol

Doce leite cremoso

Leite proveniente vacas com mastite
Pescado de agua doce (Curimatus ciliatus)

Queijo coalho

Casca de Amburana cearensis

Sanduiche natural de frango
Sanduiche natural de atum

Queijos

Microrganismo

Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus aureus
Staphylococcus spp.
Estafilococos coagulase positiva
Estafilococos coagulase positiva
Estafilococos coagulase positiva
Estafilococos coagulase positiva
Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus

S. aureus resistente a antibiotico
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus spp.
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos enterotoxigénico
Staphylococcus spp.
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus spp.
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

Referéncia

Aquino et al. (1996)

Aquino et al. (1996)

Aquino et al. (1996)

Aquino et al. (1996)

Braga et al. (2004)

Ribeiro et al. (2004)

Viestel et al. (2000)

Borges et al. (2012)

Silva et al. (2004)

Agra et al. (2013)

Leite et al. (2004)

Viana et al. (2004)

Queiroz et al. (2004)
Albuquerque e Vieira (2004)
Albuquerque e Vieira (2004)
Albuquerque e Vieira (2004)
Albuquerque e Vieira (2004)
Albuquerque e Vieira (2004)
Albuquerque e Vieira (2004)
Albuquerque e Vieira (2004)
Vieira et al. (1998)

Martins e Albuquerque (1999)
Viestel et al. (2000)

Leite Junior et al. (2000a)
Sousa (2000)

Rodriguez Hurtado et al. (2003)
Leite Junior et al. (2000a)
Leite Junior et al. (2000a)
Moreno et al. (2003)

Viestel et al. (2000)

Sousa e Lima (1993)

Cabral et al. (2004)

Costa et al. (1997)

Silva et al. (1992)

Azeredo et al. (2004)
Damasceno e Cardonha (1999)
Rodriguez Hurtado et al. (2003)
Martins e Albuquerque (1999)
Silva et al. (2004)

Freitas et al. (2004)

Muratori e al. (1994)

Barbosa et al. (2004)

Rocha et al. (2013)

Tavares et al. (1996)
Voos et al. (2000)
Yamanaka et al. (2014)
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Tabela 3. Continuagao

Regido
Nordeste
Centro-Oeste

Sudeste

Estado

Regiao Nordeste
Regiao Nordeste
Goias

Goiania

Goias (Jatai)
Goias (Jatai)
Mato Grosso do Sul
Minas Gerais
Minas Gerais
Timoteo-MG
Campos Vertentes-MG
Rio de Janeiro
Rio de Janeiro
Rio de Janeiro
Rio de Janeiro
Rio de Janeiro
Rio de Janeiro
Rio de Janeiro
Rio de Janeiro
Rio de Janeiro
Rio de Janeiro
Rio de Janeiro
Sao Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo

S3ao0 Paulo

Sao Paulo

S3ao0 Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo

Sao0 Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo

S30 Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo

Sao Paulo
Santa Catarina
Santa Catarina
Santa Catarina
Rio Grande do Sul

Alimento

Queijo de manteiga com sorbato

Queijo de manteiga sem sorbato

Refei¢cbes para trabalhadores da constugéo civil
Linguica frescal do tipo suina e de frango

Carne moida

Coxao mole moido

Carne de jacaré do Pantanal (Caiman crocodilus yacare)
Salgados crus comercializados nos supermercados
Queijo Minas Frescal

Lingliga frescal e defumada

Queijo minas frescal

Preparagdes a base de pescado cru (sushi e sashimi)
Queijo minas frescal

Filé de frango desossado e resfriado

Filé de pescado

Linguica de frango

Lingtica tipo frescal suina

Queijo tipo minas frescal

Queijo tipo parmeséo curado ralado embalado a vacuo

Queijo tipo parmeséo curado ralado a granel (supermercado)

Queijo tipo parmesé&o curado ralado a granel (feira livre)
Saladas

Carne consumida em hospital

Carne de suino

Leite pasteurizado tipo C

Leite cru

Leite humano

Linguica defumada

Peixe fresco eviscerado

Queijo

Leite

LingUliga tipo frescal mista (suina e de frango)
Lingtica tipo frescal suina

Linguica tipo frescal de frango

Mexilhdao Perna perna sob refrigeragéo

Ostras

Produtos de confeitaria salgados

Queijo tipo minas frescal (fabricagéo artesanal)
Queijo tipo minas frescal (fabricagéo industrial)
Queijo minas meia cura

Salmoura para queijo tipo mussarela

Leite UHT

Leite tipo C

Mexilhao Perna perna

Mexilhdo Perna perna

Queijo "colonial"

Carne bovina moida (Mercado Publico de Porto Alegre)

Microrganismo

Estafilococos coagulase positiva
Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos cogulase positiva
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus aureus
Staphylococcus spp.
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus aureus

Estafilococos enterotoxigénico (tipo B)

Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva
Staphylococcus aureus
Estafilococos cogulase positiva
Estafilococos cogulase positiva
Estafilococos cogulase positiva
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus spp.
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Staphylococcus aureus
Estafilococos coagulase positiva
Estafilococos coagulase negativa
Estafilococos coagulase negativa
Staphylococcus epidermidis
Staphylococcus saprophyticus

Estafilococos coagulase e DNAse positiva

Staphylococcus aureus
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Referéncia

Feitosa et al. (2003)
Feitosa et al. (2003)
Campos et al. (1995)
Bernardo et al. (2014)
Freitas Filho et al. (2012)
Penha et al. (2012)
Hoffmann et al. (1993)
Chesca e Souza (1997)
Santos et al. (2004)
Mendes et al. (2013)
Oliveira et al. (2013)
Carmo et al. (2013)
Souza et al. (2014)

Silva (2003)

Aquino et al. (1996)
Caumo et al. (2003)
Martins e Soares (1993)
Sabioni e Maia (1998)
Franco e Almeida (1992)
Franco e Almeida (1992)
Franco e Almeida (1992)
Junqueira et al. (2009)
Rall et al. (1997)
Calderon e Furnanetto (1990)
Martins e Albuquerque (1999)
Lee et al. (2011)

Castro et al. (2008)
Martins e Soares (1993)
Nogueira et al. (2004)
Vialta et al. (2004)

Vialta et al. (2004)
Bernardo et al. (2014)
Carvalho et al. (2003)
Chaves et al. (2003)
Arasaki (2002)

Andrade et al. (2012)
Tavares et al. (1996)
Araujo et al. (1997)
Sabioni e Maia (1998)
Pedro (2003)

Amaral et al. (1992)
D’Angelis et al. (2004)
D’Angelis et al. (2004)
Arasaki (2002)

Arasaki (2002)

Ritter et al. (2001a)
Ritter et al. (2001b)
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A regiao Nordeste apresenta uma gama de alimentos que
tém incidéncia de S. aureus, além dos regionais como
carne-de-sol e queijo tipo coalho.

Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

No entanto é importante ressaltar que nessa regido
também ha alimentos com incidéncia de estafilococos
enterotoxigénico como foi constatado por Silva et al.
(1992) em carne de sol comercializada no municipio

de Recife. Martins e Albuquerque (1999) encontraram

S. aureus resistente a antibidtico em leite pasteurizado
tipo C comercializado no municipio de Fortaleza. Outros
pesquisadores verificaram a incidéncia de estafilococos
coagulase positiva em hortalicas minimamente processadas
no Ceara, em ave de arribacdao na Paraiba, em refeicdes e
lanches em Alagoas e em queijo tipo coalho, coxinhas de
frango, churrasquinhos de carne e cachorros quentes na
Bahia (ANDRADE et al, 2004; LEITE et al., 2004; SILVA et
al., 2004; SOUSA; LIMA, 1993).

Na regido Sudeste o cardapio com S. aureus é mais variado:
vai de varios tipos de leite e seus derivados comercializados
em Minas Gerais e S3o Paulo até embutidos comercializados
no Rio de Janeiro (BRITO et al. 1999).

Deve ser dada atencao a estafilococos enterotoxigénico (tipo
B) encontrado por Calderon e Furlanetto (1990) em carne
de suino no Estado de Sao Paulo.

Os frutos do mar tém maior incidéncia de Staphylococcus
sp. nas regides Sul e Nordeste. No Estado de Santa
Catarina, Ayulo et al. (1994) encontraram S. aureus
produtor de enterotoxina A, D e AB em mariscos.

No mesmo Estado Reibnitz et al. (1998) constataram
estafilococos coagulase e DNAse positivo em queijo
“colonial”.

51



Staphylococcus spp.: incidéncia e surtos

Doencas Transmitida por Alimentos (DTA) sao causadas
pela ingestdao de um alimento contaminado por um agente
infeccioso ou pela toxina por ele produzida (BRASIL, 2001).
Surtos de intoxicagao alimentar sao freqlientemente
relatados e os causados por Staphylococcus aureus sao os
mais comuns (SANTANA et al., 2010).

Fazendo um apanhado dos relatos de surtos nas ultimas
duas décadas, pode-se citar dados disponiveis de
alimentos envolvidos em surtos cujo agente etioldgico era
Staphylococcus sp. de 1990 a 2012.

Em uma analise feita sobre os surtos de DTA no estado do
Parana em 1997 Camargo et al. (1998) observaram que S.
aureus foi o microrganismo causador de toxinfecgao mais
frequente, sendo responsavel por 42,8% dos 63 surtos de
origem bacteriana. Resultado semelhante foi obtido por
Martins-Vieira et al. (1998) que puderam relacionar S.
aureus como agente causal em 56,5% dos 206 surtos de
toxinfecgao alimentar notificados no estado de Minas Gerais
em 1998.

Segundo Passos e Kuaye (1996 b), a Vigilancia Sanitaria
Municipal investigou 53 surtos de toxinfeccao alimentar
ocorridos na cidade de Campinas, SP entre 1987 e 1993.
Na maioria dos casos (73,6%) os alimentos implicados nos
surtos foram preparados em servicos de alimentacao sendo
que S. aureus pode ser relacionado a 31,6% dos casos.

Ornelas et al. (2002) revelaram que no estado de Minas
Gerais entre 2000 e 2001 os surtos de toxinfecgao
alimentar acometeram cerca de 975 pessoas. A pesquisa
dos alimentos envolvidos nestes surtos revelou que 26
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produtos carneos foram positivos para, pelo menos,

um microrganismo causador de toxinfeccao, entre eles
estafilococos coagulase positiva. Na Tabela 4 observa-se que
o numero de S. aureus presente nos alimentos envolvidos
nos surtos de toxinfeccao variou de 103 a valores superiores
a 10° UFC/g do alimento.

Tabela 4. Contagem de estafilococos (UFC/g) em alguns dos

alimentos envolvidos em surtos de toxinfecgao alimentar em
diversos estados brasileiros no periodo de 1990 a 2003

Periodo de 1990 a 2003

Contagem

Alimento estafilococos Local
(UFC/g)

Pratos a base de frango 2,0x10° restaurantes
Bolos confeitados e 10*a 10° festa de aniversario e outros
recheados locais ndo informados*
Queijos e leite cru 103 a 108 nao informado*
Maionese de legumes > 10° n&o informado*

* informag&o néo disponivel.

Segundo dados de: Carmo e Bergdoll (1990); Carmo et al.
(2002, 2003); Passos e Kuaye (1996); Pereira et al. (1994,
1995); Ribeiro et al. (1998); Rodrigues et al. (2004).

De acordo com o FDA (Food and Drug Administration), a
producao de toxina estafilocdcica passa a ser consideravel
quando a populagao deste microrganismo atinge niveis de
10° células por grama de alimento (JABLONSKI; BOHACH,
1997). Estes resultados sdao preocupantes tendo em vista
que a média de contaminagao dos alimentos envolvidos
esta acima do limite permitido pela legislagao brasileira (103
UFC/g) (BRASIL, 2001). Corbia et al. (2000) relataram que
é possivel a ocorréncia de um surto de intoxicacdo alimentar
por linhagens enterotoxigénicas de S. aureus com cerca de
10* UFC/g do alimento.
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Entre os surtos de toxinfecgao alimentar causados por
Staphylococcus spp. de 1990 a 2003, observa-se que dos
15 relatos na literatura 86,6% ocorreram na regiao Sul e
Sudeste do pais evidenciando a existéncia de um sistema de
informacao mais eficaz e atuante nessas regides (Tabela 5).
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Tabela 5. Surtos causados por Staphylococcus spp. ocorridos nas regides Sul e Sudeste do pais no periodo de 1990 a 2003

Periodo Local ocorréncia Estado Alimento envolvido Agente Contagem Epterotoxinas "’ N° pessoas Referéncia
etiolégico (UFC/g) surtos envolvidas
2003 Restaurante MG Panqueca frango S. aureus 20x10° A,BeD 1 42 Carmo et al. (2003)
1990 n.i** MG Bolos confeitados e S. aureus 10°-10° A,B,AeB 18 60 Carmo e Bergdoll (1990)
queijo Minas
1994 festa aniversario MG Bolo recheado S. aureus 1,2x10° A 1 12 Pereira et al. (1994)
1994 n.i** SP Bolo recheado e confeitado S. aureus 29x10° - 1 n.i* Passos e Kuaye (1996)
2000 Restaurante institucional RS Sanduiche de galinha S. aureus 2,0x10° A* 1 58 Rodrigues et al. (2004)
1995 n.i** MG Queijo S. aureus 29x10° H 1 7 Pereira et al. (1995)
1999 n.i** MG Queijo minas e leite cru S. aureus e Estafilococos 2,4 x10°a A,B,CeD 2 378 Carmo et al. (2002)
cogulase negativa 2,0x10°
1998 n.i** SP Bolo confeitado S. aureus 30x10" - 1 70 Ribeiro et al. (1998)
1998 n.i** SP Maionese de legumes S. aureus >10° - 1 180 Ribeiro et al. (1998)

* Pesquisa da enterotoxina no alimento envolvido ndo foi possivel.

** Dados nao informados.
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Dentre os alimentos mais frequentemente implicados nos
casos relatados encontram-se os bolos confeitados, pratos
a base de carne de frango desfiado, queijos e maionese
de legumes, ou seja, sao alimentos que exigem maior
manipulagao para o seu preparo. Também observa-se que
embora em muitos casos o local de ocorréncia do surto
nao tenha sido informado, trés estudos revelaram que os
alimentos foram preparados para um grande numero de
pessoas em restaurantes, festas e batizados podendo ter
sido estocados em temperaturas inadequadas, uma vez que
a enterotoxinas podem ser produzidas entre 10 e 46 °C
(CARMO et al., 2003; FETSCH et al., 2014 PEREIRA et al.,
1994; RODRIGUES et al., 2004).

Dados do Centro de Vigilancia epidemioldgica da Secretaria
do Estado de Sao Paulo (CVE) entre 2003 e 2012 relatam
0s seguintes alimentos envolvidos em surtos: maionese

(em local nao informado), nhoque e molho de tomate (em
empresa) em 2003; bolinha de queijo (em mercearia),
coxinha de frango (em restaurante), maminha, feijao,
queijo coalho (em residéncia), bolo recheado (em escola),
bolo com recheio de abacaxi, ameixa e doce de leite (em
festa) em 2004; arroz com farofa, maionese, queijo, bolo
com nozes, bombocado, cuscuz (em residéncia), sonho

(em padaria) carne e lingulica, bolo, batata a vinagrete (em
festa em chacara), panqueca de frango,feijao, arroz (em
restaurante) em 2005; frango assado, bacalhau com batatas
(em residéncia), salpicdo de frango em local desconhecido
em 2006; alimento nao identificado em pensionato, pastel
de frango (em lanchonete), pizza (em padaria), bolo recheio
doce de leite,coco e chantilly (em residéncia) em 2007; bolo
com creme de nozes, queijo branco caseiro, panqueca de
carne (em residéncia), bolo de milho (em padaria) bolo de
chocolate (em doceria), sushi, coxinha (em lanchonete),
sopa, ovos (em hospital), lasanha de frango (em fabrica)
em 2008; bolo recheado (em evento) bolo de chocolate (em
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creche) em 2009; pastel (em residéncia), bolo fazendeiro
de nozes (em padaria), pastel varenik (em confeitaria) em
2010; alimentos nao especificados em evento, beirute de
frango (em lanchonete), peixe (em empresa), chester (em
residéncia), multiplos alimentos (em creche) em 2011;
fricassé de frango (em creche), maionese (em marmitaria),
coxinha (em confeitaria) em 2012.

Na Figura 1 pode-se observar o nimero de surtos
envolvendo Staphylococcus spp. em comparagao ao numero
total de surtos ocorridos entre 2003 e 2012 provocados por
outros agentes etioldgicos.

1400 A
1200 -
1000 o
M n° de surtos de DTA
800 - causados por
Staphylococcus sp.
600 1
M n° de surtos de DTA
causados por outras
400 bactérias
200 A
0 A
O
QO
o

Figura 1. Numero de surtos de doencas transmitidas por
alimentos causadas por bactérias e Staphylococcus spp.
notificadas ao Centro de Vigilancia Epidemioldgica do Estado de
Sao Paulo no periodo de 2003 a 2012

Dessa forma fica claro que a deteccao e investigacao
precoce de surtos sdo essenciais para a vigilancia das
doencas transmitidas por agua/alimento, pois permitem o
desenvolvimento de estratégias para prevencao de novos
surtos.
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A analise de risco (AR) é um processo que consta de trés
componentes: avaliacao de risco, gerenciamento de risco e
comunicagao de risco (BRASIL, 1999).

Os dados reunidos neste documento servem de base para
avaliacao de risco, que envolve as fases de identificagao do
perigo, caracterizacao do perigo, avaliagao da exposicao e
caracterizagao do risco (FAO, 1997, 2006).

Este documento fornece a identificagao do perigo, cujos
agentes bioldgicos sao bactérias do género Staphylococcus
presentes em determinado alimento ou grupo de alimentos,
e se torna uma base de dados para auxiliar a AR, que é
uma ferramenta de gestdo para os 6rgaos governamentais
definirem um nivel adequado de protecao da Saude Publica
e estabelecerem sistemas e medidas de controle para
garantir o fornecimento de alimentos seguros.

Analise de risco

'y

~7
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