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PEMBUATAN SERBUK DAUN PEPAYA KAYA ANTIOKSIDAN SEBAGAI POTENSI MINUMAN
FUNGSIONAL
ROHMAD AGUNG HARDIYANTO?
H3110038

Ir. Kawiji, MP2. dan Asri Nursiwi, S. TP., M. Sc®.

RINGKASAN
Papaya ( Carica papaya L. ) merupakan salah satu buah introduksi yang telah lama dikenal

berkembang luas di Indonesia. Dalam kehidupan sehari-hari, pepaya sangat dikenal semua lapisan
masyarakat. Buah pepaya telah lama dimanfaatkan sebagai bahan makanan. Buah matangnya sangat digemari

sebagai buah meja dan sering dihidangkan gal bualspeneueimulut karena cita rasanya yang enak, relatif

tingginya kandungan nutrisi da
Selain 'buah, bagia _
satunya daun pepaya yang dapat diole \ 'meni i . Didalam penelitian ini penulis

memodifikasi daun papaya me

0,35%. Waktu yang dibutuht

bulan, serta Benefit Cost Ratio

Manfaat serbuk daun papaya ini adalah” memperlancar pencernaan dan dapat menambah nafsu
makan dengan cara mengambil satu sendok makan serbuk daun pepaya kemudian diseduh dengan satu gelas

air panas atau dingin.

Kata Kunci: serbuk daun papaya kaya, analisis sensori serbuk daun pepaya, analisis aktivitas antioksidan

serbuk daun pepaya.
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PAPAYA LEAF POWDER AS POTENTIAL AND FUNCTIONAL BEVERAGES
ROHMAD AGUNG HARDIYANTO!
H3110038

Ir. Kawiji, MP2. dan Asri Nursiwi, S. TP., M. Sc®.

ABSTRACT
Papaya (Carica papaya L.) is a fruit that has been known widely grown in Indonesia. Papaya is

well known to the entire levels of society usually people use it as a food ingredient. The ripe papaya is very

is delicious, and the content of nutrients

The Benefits of papaya leaf powder is its can stabilize metabolism and also can increase appetite

by taking a tablespoon of papaya leaf powder then brewed in a glass of hot or cold water.

Keywords: Papaya leaf powder, the sensory analysis of papaya powder, the antioxidant activity analysis of

papaya leaf powder
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