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A. Vorwort

Es ist eine gluckliche Fligung, wenn gegen Endesdiedens noch Zeit und Energie
und genidgend Erinnerungsfahigkeit vorhanden simey Bilanz des Lebens und des
beruflichen Wirkens zu erstellen, damit nicht alles Vergessen abgleitet, was einmal
durchdacht, durchlebt und vielleicht auch erdulded erlitten wurde. Insbesondere
soll auch der Glicksmomente gedacht werden, dieba&s Begegnungen und
gemeinsamen Unternehmungen mit netten Menschen,ufdetlegen und
Mitarbeitern gab.

Die Ausfuihrungen erfolgten in der Annahme, dassBarufsleben in einer politisch
sehr bewegten Zeit, aul3erdem in einer ungewohmithaversitatsstadt, Grinde fur
eine retrospektive Aufarbeitung von zeitgeschichein Ereignissen sein kdnnten, mit
Hohen und Tiefen, Erfolgen und Misserfolgen. Lescthgjesagt als getan! Es zeigte
sich, dass es selbst in Zeiten moderner Kommuwikegchwer ist, alles Wichtige in
einen chronologischen Zusammenhang zu bringen. d&recht eine Dokumentation
vorhanden gewesen, die von einer technischen Assiistso peu a peu wahrend des
eigentlichen Arbeitsablaufes erstellt worden wandUwaren da nicht akribisch
gesammelte Einzeldokumente vorhanden gewesen. Uatdrlioh dienten die
Ergebnisse einer regen publizistischen TéatigkeitLimaife vieler Jahre dazu, diesen
vorliegenden Bericht zu erstellen.

Ein Positivum hat eine solche Aufarbeitung auch déan Autor selbst. Er erkennt
immer klarer die Nuancen einer effektiven Tatigkaiif wissenschaftlichem Gebiet
und zugleich das damit verbundene Fehlleiten vorergia und Zeit auf

Nebenschauplatze und schon erscheinende Spielwiesen

Mdoge diese historisch ausgerichtete Bilanz das igenénteresse moglichst vieler
Leser finden, die an einem Einblick in die bewegfeiten der stdndigen Reformen an
den Universitaten in Berlin nach dem Krieg, im IealtKrieg und zu Zeiten der
Wiedervereinigung interessiert sind!

Moge der Leser auch ab und an zum Schmunzeln aminnerden ob der
moglicherweise stark personlich gepragten Integbi@ien von Sachverhalten! Auch
datenschutzrechtliche Gesichtspunkte wurden, sowsit notwendig schien, zu
berticksichtigen versucht.

Mdoge Vieles gefallen und nur wenig stéren odettigmen! In diesem Sinne etwas

Neugier und Interesse und auch etwas Freude beanstelijen in einen Bericht aus
einer bewegten Zeit.

Berlin, den 23.07.2014 Gerhard Reuter



B. Der Einstieg in die Wissenschaft wund in langjahrige
Forschungsprogramme

B1. Der Start in der ,Lebensmittelhygiene*
Der junge Tierarzt hatte nach bestandenem Staasexaund halbjahriger

Praktikantenzeit die Bearbeitung einer Dissertatibernommen, die innerhalb eines
halben Jahres fertiggestellt werden konnte. Eipestlium und die Position eines
teilzeitbeschaftigten  wissenschaftlichen  Hilfsassi,en im  Institut  fdr
Lebensmittelhygiene garantierten den Lebensunterhdd der Dissertation war der
Grundstein fir den spateren Berufsweg vorgegeben.

Die Aufgabe der Dissertationsarbeit war die krhiscUberpriifung der Ergebnisse
anderer Autoren Uber die epidemiologische Situatien Brucellose, einer klinisch
nicht oder schwer nachzuweisenden infektiosen Bkknag bei Schlachttieren und
Menschen. BekanntermalRen kam es in den JahrendesciKrieg relativ haufig zu
solchen Erkrankungen bei Personen, die mit dereBatrg von Nutztieren befasst
waren. Das waren Landwirte, Tierarzte und Pers@aendem fleischverarbeitenden
Gewerbe. Insbesondere die Infektion Biiticella suiserwies sich beim Menschen als
auRRerst komplikationsreich und klinisch schwer Ineledbar. Somit war das Thema
.,untersuchungen Uber das Vorkommen von Brucell&tinbeen bei
Schlachtschweinen“ eine aktuelle Forschungsaufgalieeinem engen Bezug zur
Humanmedizin.

Die Bearbeitung erfolgte im Rahmen eines im Instiftaufenden gréRReren
Forschungsvorhabens uber Brucellose, das von der uts€len
Forschungsgemeinschaft geférdert wurde. Die Argrifgpe bestand aus DrNEEL
und Frau MNTz als technische Assistentin. Der Doktorand fuhréeol®gische
Nachweise (Agglutinationen) und Kultivierungsverse@uf Nahrbéden quasi auf der
Besucherritze im ohnehin kleinsten Labor des las# flir Lebensmittelhygiene in
Berlin-Dahlem durch. Die Anleitung durch die Beteuwvar vorbildlich, und die
Arbeit machte Spal3. Deshalb konnten die UntersuggrmynAuswertungen und die
Abfassung der Arbeit aus heutiger Sicht in sagerihaker Zeit erfolgen.

Da die Dissertation im Wesentlichen die bereits der Literatur zitierte
Durchseuchungsrate bestatigte, wurde sie mit ,caodd” beurteilt. Rickblickend

erscheint dieser Beurteilung durchaus zutreffermyatl man sich seinerzeit auch
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eine bessere Benotung erhofft hatte. Zumindestmiaidiesen Untersuchungen die
Basis fur kiinftiges wissenschaftliches Arbeiteregelworden. Die friihere Betétigung
als Lehrer begunstigte offensichtlich das von desisten heutigen Doktoranden
gefurchtete Zusammenschreiben einer Dissertation.

Die Tatigkeit als Hilfsassistent erstreckte sichl@anale gravimetrische Analysen von
Lebensmittelbestandteilen in Fleisch- und Wurstpkbein (eine monotone Arbeit)
sowie auf die Protokollfihrung bei der Histometn®n Gewebeanteilen in
Wurstprodukten, auf die Ziehung von Kontrollproberileischverarbeitungsbetrieben
und die Organisation von sensorischen PrifungenBxqortfleischwaren und allerlei
sonstige Hilfstatigkeiten im Labor, wie Nahrboderstellung, Uberimpfungen von
mikrobiologischem Stamm-Material und Entsorgung ‘aborabféllen des Institutes
unter der strengen Aufsicht der Laborkichenchefin.

Da war es schon ein Lichtblick, wenn gezielte mithotogische Versuche zu
organisieren und durchzufihren waren. Es galt, Easti@rungsfehler bei der
industriellen Herstellung marinierter Heringe miki@ogisch aufzuklaren,
insbesondere die haufige UberméRige S&uerung odétei@bildung. ,Grine
Heringe“ von Berliner Markten waren zu beschaffan filetieren, in Salz einzulegen
und die weitere Entwicklung in regelméRigen Abs&mndzu verfolgen, mit dem
besonderen Augenmerk auf ,Gram-positive Kurzstabthelie sowohl fur die
optimale Fermentierung als auch fur die Fehlentluiogen verantwortlich gemacht
wurden. Dieses erfolgte mit den im Institut GblicHé&ahrmedien und Laborverfahren,
insbesondere mit dem ,Bierwiirze“-Agar.

Die Versuche waren wohl zufriedenstellend ausgafalso dass der Forschungsleiter
die Daten auf einer Tagung der Deutschen Veteriedizmischen Gesellschaft
(DVG) als bemerkenswertes Ergebnis in einem Vortragusstellte und spéter auch
veroffentlichte, ohne allerdings den bearbeitenbligarbeiter in irgendeiner Form zu
erwahnen (ERCHE 1960).

Auch bei der Abfassung der néchsten Publikation@mdsder ,Chef* jeweils an erster
Stelle als Autor, obwohl der junge Mitarbeiter sdMvdie experimentelle Arbeit als
auch die Abfassung des Textes vorgenommen hateewadamals noch so Brauch!
Zumindest war dieses der Start in die ,Laktobamifga“ des Autors. Diese

bestimmte die n&chsten 10 Jahre seiner experin@mteissenschaftlichen Arbeit.
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B2. Die Laktobazillen und die Bifidobakterien als wssenschaftliche
Herausforderung fir mehr als 10 Jahre

Prof. LERCHE war es gelungen, eine Forderung der Laktobazdischung durch die
Deutsche Forschungsgemeinschaft zu erlangen. Inemeininterdisziplinaren
Schwerpunktprogramm ,Erndhrungsforschung” erhiekrebliche Forschungsmittel
uber mehrere Jahre hinweg flr eine Arbeitsgruppekidbiologie innerhalb
desselben. Dieses ermdglichte die Einstellung eimissenschaftlichen sowie von
1 bis 2 technischen Mitarbeitern, verbunden mit Bereitstellung erheblicher Mittel
fur Laborausgaben sowie fir geratemaRige Zusatzdtusgyen. Der Autor hatte das
Gluck, ab 01.02.1959 als wissenschaftlicher Mitdelnen dieses Forschungsvorhaben
einzusteigen.

Das Thema lautete: ,Lakobazillen und Hefen in Lepemieln und in der
menschlichen Darmflora“. Es sollten die Auswirkungader Lebensmittelmikroflora
auf die Mikroflora des menschlichen Intestinalteskiverfolgt werden. Daraus wurde
eine Schwerpunktverlagerung auf die Mikrotkologes ddarmes des Menschen mit
taxonomischen Weiterungen.

Mit den Laktobazillen konnte man sich im Labor namtisprechender Einarbeitung
gut und gerne anfreunden. Diese wuchsen, wenn rneanichtig behandelte, auch
relativ schnell und waren auf Spezialnahrb6derdgustellbar. Au3erdem konnte man
durch Vergleiche neuer Isolate mit den aus Samnelangbeschafften
Referenzstammen der Species zu brauchbaren aobbis Ergebnissen mit
Bestimmung der jeweiligen taxonomischen Zuordnunglamgen. Mit den
Kultivierungen der Hefen war das aber ganz andgkslte ,Kahmhaut*-Deutungen in
langsam bewachsenen ,Erlenmeyer“-Kolben gereictgan nicht zur Freude des
Untersuchers. So gelang es ihm sukzessive, ohreeedadem Forschungsleiter grof
auffiel, die Hefen drauf3en vorzulassen, um siclzwgsweise mit den Laktobazillen
und nachfolgend mit den Bifidobakterien zu befassen

Das schwerpunktmaRige Arbeiten mit den LaktobazMeirde dadurch befligelt, dass
sich fast alle Mitarbeiter des Institutes in Eigersuchen zur Aufklarung der
erndhrungsbedingten Mikrotkologie ihrer biologisthélabitate zur Verfiigung
stellten. Regelmallig mussten Proben nach gezielted / oder restriktiver

Nahrungsaufnahme definierter laktobazillenhaltigerLebensmittel beim



Untersuchungsteam abgeliefert werden. Die bearimstetechnische Assistentin
wirbelte dabei bei den Analysen mit dem seinermeiien ,Ultra-Turrax“-Stab die
jeweilige Grundverdiinnung so hochtourig ohne Abdegk der Zentrifugenréhre
durcheinander, dass sie manchmal zum ErschreckenLdborleiters mit neuen
Sommersprossen die Arbeit beendete. Die Arbeiteachben allen Beteiligten
freudvolle Abwechslung im Institutsleben, war ddodid bekannt, welche mikrobielle
Struktur der Darmflora zur jeweiligen Prufpersorhgee (Heute konnte man von
Jingerprinting“ sprechen.).

Diese Aktivitaten wurden vom Forschungsleiter watilend gebilligt und
ermdglichten dem Forschungsteam einen ergiebigemdidiagsfreiraum. Befllgelt
wurde diese positive Entwicklung noch durch dasergdse, das die ersten
Verdoffentlichungen aus dieser Forschungsreihe iblipistischen Umfeld fanden. Die
erste Publikation unterHRCHE und REUTER (1960) im Zentralblatt flr Bakteriologie
war hinsichtlich verfigbarer Sonderdrucke im Handwghen ausverkauft. Das
beeindruckte den Forschungsleiter derart, dass diakl zweite Publikation BRCHE
und REUTER (1962) gefertigt wurde, die ebenfalls so gut enhsg, dass
Nachlieferungen fur Sonderdrucke fur aufmerksam agdene Pharmafirmen beim
Verlag geordert werden mussten. Das ZentralblatBgkteriologie, I. Abtlg., Orig.,
war seinerzeit die angesehenste deutsch-spracakigerinlogische Publikationsebene,
auf die man stolz sein konnte. Weitere Arbeitergtixh mit breiterer Sichtweise und
mit Ausstrahlungen in den humanmedizinischen Ildime Bereich. Zu nennen sind
hier die Arbeiten zusammen mit Dr. medRiFzMANN, dem Konstrukteur einer nach
Abschlucken sich automatisch o6ffnenden Metallkapsair Aufnahme von
Probematerial aus definierten Abschnitten des nidicben Intestinaltraktes. Wieder
mussten sich die Institutsmitglieder ,freiwillig“ue Verfiigung stellen, um diese
Kapseln zu schlucken und nach mehr oder wenigegelanPassagezeiten wieder
aufzufangen und zur Analyse ins Labor zu bringesutel waren solche Versuche aus
Sicherheitsgrinden nicht mehr denkbar. Dauerte et dbei den Einzelversuchen
gelegentlich Tage, bis die Kapseln wieder ans Tei¢skamen und die Sorge des
Verfangens in irgendeiner Dickdarmposche entkraftatde. Zu allem Uberdruss
mussten sich die Versuchspersonen noch einer ogischen Kontrolle zur Ortung

der Kapsel wahrend des Zeitpunktes der OffnundesteDiese Offnung erfolgte
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automatisch nach einer eingestellten Zeit, aus¢esuech der bekannten Peristaltik
der jeweiligen Versuchsperson.

Kurioserweise blieb ein groBerer Teil der Kapselnge im Magen liegen, so dass
Mageninhalt erfasst werden konnte. Das Positiveeidaber war, dass Erkenntnisse
uber eine ,physiologische Magenflora gewonnen \eerd konnten. Deren
Bekanntgabe fuhrte zunachst zu unglaubigem StaunérmgréRerer Reserviertheit auf
einer internationalen mikrotkologischen Tagung, alamn Ostberlin und Potsdam
von H. HAENEL organisiert. Der Magen zeigte eine individuell gepe
Laktobazillenflora, bestehend aus einigen saurgerdien Stammformen. Damals war
man noch entfernt von der Kenntnis des VorhandassenHelicobacter pyloribei
vielen Individuen.

Ein weiterer Ansatz war die Aufklarung der Zusamestnung der Laktobazillenflora
in verschiedenen Abschnitten des menschlichentinédsaktes durch Analysen von
Sektionsmaterial. Prof.HRCHE nutzte seine guten Kontakte zur Humanmedizin, und
der wissenschaftliche Mitarbeiter durfte sich inm gleathologie* vor Ort Proben von
den von ihm ausgesuchten, geeignet erscheinendamariRten aus verschiedenen
Darmabschnitten entnehmen lassen und dann eigeghéndLabor des Institutes,
nach der Ublichen Dienstzeit, zur Analyse ansetiar. einmal verfiel er auf den
Gedanken, einen Uramiefall zu analysieren. Ein Iglidass in Anbetracht der
immensen Geruchsbelastigung niemand mehr im Itstiéueich zugegen war.

Die Untersuchungen lieferten fundamentale Kennénigser die Zusammensetzung
der Laktobazillenflora in den einzelnen Abschnittedes menschlichen
Intestinaltraktes. Sie waren eine solide Basisdile spateren Erkenntnisse. Heute
wéren solche Untersuchungen schon allein wegen edeischen Bedenken der
Probeentnahmen nicht mehr moglich. Diese Aktivitditeso kurios und
aullergewdhnlich sie manchmal auch waren, fuhrten emem besonderen
Vertrauensverhaltnis  zwischen Forschungsleiter urMitarbeiterteam, das
vorbildlicher kaum héatte sein kdnnen. Wenn nichlegentliche Stoérfeuer von der

Verwaltungsebene (dem Sekretariat) gekommen warére alles optimal gewesen.

Die geforderte jahrliche Berichterstattung bei Beutschen Forschungsgemeinschatft

in Bad Godesberg wurde jeweils vom wissenschaghcMitarbeiter zusammen mit
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seinem Chef wahrgenommen. Diese Treffen waren éimepunkt wissenschaftlicher
Kommunikation und ein auRRerst fruchtbringender Austh zwischen den Vertretern
der verschiedenen Disziplinen, und zwar von Instem, Padiatern, Mikrobiologen,
Biologen, Toxikologen, Chemikern. Nach einem sofcHeeffen ging es immer in
Hochstimmung in die heimatlichen Laborgefilde zigiio den Alltagstrott mit allen
seinen Einzelproblemen. Gute personliche Kontakbést@nden mit bekannten
humanmedizinischen Mikrobiologen und deren Mitady@i in Bonn, Heidelberg,
Frankfurt und Muinster. Namen wieER.OH, KNOTHE, SEELIGER, DEHNERT und
WERNER seien beispielhaft genannt. Mit diesen zusammemlevuUbersichtsarbeiten

zur mikrobiologischen Analyse der Darmflora erstell
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B3. Der Einstieg in den internationalen Wissenschedbetrieb Uber das
Taxonomic  Subcommittee  “Lactobacillus and closely elated
Microorganisms” der IAMS *

Die Publikationen Uber die Laktobazillenmikrofloien Gastrointestinaltrakt des
Menschen fuhrten zu Kontakten im internationalemeibd. Auf Veranlassung von
Prof. EELIGER einem renommierten und in internationalen Gremimmsonders
aktiven Humanmediziner, erfolgte die Aufnahme insdaeue ,Taxonomic
Subcommittee on Lactobacilli and closely relate@¢roorganisms® der International
Association, spater ,Union”, of Microbiological Seties (IAMS spater IUMS). Das
geschah auf dem Internationalen Mikrobiologen-Kesgrin Montreal im Jahre 1962.
Der Sekretéar dieses Subkomitees war Prof. P. ANdHAN, Mikrobiologe an der
Universitat von Maryland, USA, von Herkunft Dane,6glicherweise in den
FulRstapfen des Laktobazillenpioniergl@-JENSEN in Kopenhagen. ENSENs Brief
mit der Bitte um Zustimmung zur Aufnahme in diesE®mitee war eine
Uberraschung, stellte er doch eine sehr frihe Aererkng der eigenen
bakteriologischen Forschungsarbeit dar. Das betiigenorm und beeindruckte
natirlich auch den Forschungsleiter.

Bald durfte dann im Jahre 1965 auch die erste USAd zum Besuch eines
Symposiums der WAVFH (World Association of Vetemypa-ood Hygienists) in
Lincoln, Nebraska, angetreten werden mit der elodsmv Aufgabe, neben einem
eigenen Vortrag auch den Leitvortrag von PrafREHE Uber die ,Ausbildung der
tierarztlichen Lebensmittelhygieniker in Deutsclilanorzutragen. Damit verbunden
waren eigenstandig organisierte Besuche einscldagigrschungsstatten, und zwar an
der Universitat in Maryland bei Prof. P. AANSEN sowie in Ames, lowa, bei Dr.
LOTHAR LEISTNER und in Chicago bei Prof. HRGDOLL, dem seinerzeitigen
Staphylokokken-Experten, des Weiteren in den Natiomstitutes of Health in
Bethesda, Maryland bei ®RRISONROGOSA damals noch nicht promoviert und auch
noch nicht Professor.

Dabei geschah in Ames das Unglaubliche: Der jungsistent traf beim Rundgang
durch die Bibliothek des Department of Science d#riversitat Prof. R. E.

BUCHANAN, den Vorsitzenden der wissenschaftlichen Heraisgelmeinschaft von

! |JAMS — International Association of Microbiologic8bcieties
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Bergey’s Manual oBacteriological TerminologyDas war im Juli 1965Bergey’s
Manual war damals die Bibel der Bakteriologie.UBHANAN erwies sich als
freundlicher, netter, alter Herr, der anschlieleodh Briefkorrespondenz mit dem
Besucher fiihrte. Er bat um die Uberlassung allddliRationen und Unterlagen tiber
die Laktobazillenforschung. Der Aufenthalt in Amesar zustande gekommen, weil
der Autor bei der Familie EISTNER seinerzeit dort ansassig, fur einige Tage
freundliche Aufnahme in deren Haus gefunden hditer Besuch des National
Institutes of Health in Bethesda, Maryland, erncigk die persdnliche Bekanntschaft
mit MORRISONROGOSA der zum Erstaunen des Besuchers mit seinem ,[Btisod*

in einer Ecke eines vollig Uberladenen Labors kamei Beide, RGOSA und
HANSEN, betreuten die Laktobazillen-Kulturen-Sammlung A&CC (American Type
Culture Collection) in Rockville, Maryland. Dr.BSSEL war Kurator der Sammlung
und fuhrte voller Stolz die gesamte Einrichtung.vRDGOSA wurde im Laufe seines
Lebens so bekannt, dass die American Society ofdiology turnusmafig einen
Morrison Rogosa-Awarderleint. Diese Kontakte waren der Beginn einaclitbaren
internationalen Zusammenarbeit. Es kam zu gegégeseit/ergleichsuntersuchungen
an ausgesuchten Stammen \@ctobacillusArten, deren sichere Identitdt noch nicht
gegeben war. Alle wichtigen eigenen Laktobazillénsne, die Aussicht auf eine neue
taxonomische Einstufung und Anerkennung (,Validiggt) hatten, wurden in die
Kulturensammlung der ATCC aufgenommen. Das betrateru anderen die
StammformLactobacillus acidophilus, Biotyp, Idie als haufigster Vertreter dieser
Species bei den Probanden der eigenen Untersuahamgetreffen gewesen war und
spater ald_actobacillus gassertaxonomisch fixiert wurde. Dazu rechnete aber auch
die zweithaufigste Stammforni,actobacillus fermenti, Biotyp Il ,bdie spéater als
Lactobacillus reuteriin das Genus aufgenommen wurde. Im Verlauf detespé
Erhebungen Uber die Bifidobakterien-Mikroflora dddenschen wurden die
abgegrenzten sieben neuen Bifidobakterien-Speaiel @ der ATCC-Sammlung
deponiert, um von dort den Weg in die Laboratodenganzen Welt anzutreten.
Diese Reise nach und in den USA war durch einenfileéle Forderung der Deutschen
Forschungsgemeinschaft ermdglicht worden. Sie hdigenotwendigen Grundlagen
fur eine erfolgreiche Kooperation auf dem Gebiat Mérookologie der Korperflora

von Mensch und Tier und deren Taxonomie gelegt.
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B4. Die intestinale Mikrodkologie und die Systemak der Bifidobakterien des
Menschen

Im Jahre 1961 stand ein besonderes Problem destimaen Mikrotkologie zur
Bearbeitung an. Dieses betraf die strikt anaeroBateile der Gram-positiven
Stabchen. Einzelne Stammformen waren den Laktdeazduzuordnen, die meisten
gehorten aber zu den polymorphen Stabchen. Diesgewwamals noch pauschal der
Species Lactobacillus bifidus zugeordnet und als eine Gruppe schwer zu
kultivierender Bakterien gefihrt.

Die Padiater hatten sich seit Jahrzehnten mit ihr@eschaftigt und den
mikroskopischen Nachweis derselben in gro3erer Memyg, Stuhl* als Kriterium fur
gut gedeihende Sauglinge angesehen. Versuche, ddikeoorganismen zu
differenzieren, waren aber weitgehend unbefriediggeblieben, denn seit RDA-
JENSENs Publikationen (1919, 1934, 1945) waren den Kugtiingsversuchen nur
Teilerfolge beschieden gewesen. Entweder wurdendrir,nicht-strikt-anaeroben®
Anteile, die mengenmaldig unbedeutender waren,styfader es war nur ein Nachweis
in Hochschichtkulturen mdglich, wobei zur Weiterlatimg und ldentifizierung ein
umstandliches Herauspraparieren einzelner Kolomaies der Agar-Saule vonnéten
war.

Mit diesem Verfahren hatten in den sechziger JaleBNEL und Mitarbeiter im
Institut fur Erndhrungsforschung in Potsdam-Rehkeleimfassende Erhebungen
durchgefihrt und viel Datenmaterial von Menschemllan moglichen Lebenslagen,
in verschiedenen Alters- und Ern&hrungsklassenamge®lt. Dabei konnten die
anaeroben Mikroflora-Anteile nur in Gruppen erfagstden. Auch die Daten Uber die
Struktur der Bifidus-Flora bei S&uglingen, die bat@chend von J. EMNERT (1957)

in Heidelberg ermittelt worden waren, waren nuribgtlverwendbar. Es gab bis dahin
nur wenige oder keine ausreichenden Madoglichkeitglifidus-Keime* in der
Erstkultur auf Agar-Platten zur Auspragung deutletkennbarer unterschiedlicher
Kolonieformen zu veranlassen. Ein System fir eialitische Sauerstoffbindung in
Glasgefallen war zwar entwickelt worden, aber digsesnoch nicht befriedigend.
AuBBerdem waren die Gerate teuer und nur aus den kSAeschaffen (,Brewer

Anaerobic Yar®).
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Da fiel dem Autor ein Sonderdruck Uber ein Verfahmur Sauerstoffzehrung bei
gleichzeitiger C@-Bildung in die Hand. Er war dem Institutsleiter nva&inem
auslandischen Kollegen gewidmet worden. Es war wdwige und vielseitige
Mikrobiologe Prof. DAvID MOsSSELaus Utrecht.

Eine eigene Modifizierung dieses ,Pyrogallol-Pattas-Kieselgur“-Verfahrens zur
Erzielung eines anaeroben Milieus bestand in demsdfz desselben Uber dem
Nahrboden im Plattenraum. Er fuhrte zu verbluffendeailtivierungsergebnissen. Mit
einem Schlag waren die Gruppe der Bifidobakteried ain Uberwiegender Teil der
ubrigen strikt anaeroben Stuhlflora des Menschen der gewlnschten
Oberflachenkultur darzustellen. Neben den Bifiddea&n wuchsen diBacteroides-
Keime, die Veillonellen und natirlich auch die Gtalen (REUTER, 1961, 1963).
Damit war der Durchbruch fir eine Systematisierdeg ,Bifidus-Gruppe® gegeben.
Rasch wurden Analysen von allen mdglichen Bevolkgsgruppen angesetzt.
Unzahlige lIsolate wurden gesammelt, in ihren Fetat@msmustern bestimmit,
lyophilisiert und fur weitere Bestimmungen vorratgehalten und mit anderen
Forscher-Gruppen ausgetauscht.

Eine Zusammenarbeit ergab sich mit Dr. HERMER Mitarbeiter von Prof. H. P. R.
SEELIGER in Bonn, sowie mit Prof. NTORIO SCARDOVI in Piacenza, spéater in
Bologna, der sich schwerpunktmafig mit Bifidobaieterin allen moglichen Biotopen
befasste, z. B. auch bei Bienen. Immer wieder wurdgnze Satze von
Bifidobakterien-Stdmmen nach Piacenza bzw. Bologaschickt, um die dortigen
Untersuchungen durch Vergleiche abzusichern. Diduken der vorangegangenen
Sendungen waren nach kurzer Zeit, offensichtliciyemefalscher Behandlung, immer
wieder eingegangen.

Es kam zu der Publikation der Ergebnisse Uber diddbakterien im Sauglings- und
Erwachsenenstuhl RTER, 1963). Darin wurde der Versuch der Systematisigru
eines GenuBifidobacteriumauf Grund von biochemischen Fermentationsmustedn u
serologischen Reaktionen unternommen. Bisher galal®sSpecies nuBifidob.
bifidum Auf Anraten von H. P. R.EXLIGER wurden Typ-Stdmme fir jede Species
beschrieben und benannt. Dazu mussten sie in d&CATAmerican Type Culture

Collection) hinterlegt werden.
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Da neue Species ublicherweise nach den Regeln derehklatur mit lateinischen
Namen belegt werden, war es notwendig, aussageja@aBezeichnungen fir 7
Species zu finden: Die Systematisierung der BifiGugppe mit den neuen Species-
NamenB. adolescentisB. breve B. infantis, B. lactentis B. liberorum, B. longum,

B. parvulorum erwies sich als gerechtfertigt und blieb in ih@rmundstruktur auch
nach den anschliessenden Verifizierungsversuchainfolgender Autoren weiter
existent. Lediglich die spater aufgekommene Systisraeung aller Bakterien und
Mikroorganismen unter Heranziehung molekularbiddoger und genetischer
Merkmale zeigte engere Verwandtschaften zwischezeten neuen Species auf.
Dieses fluihrte dann vereinzelt zur Schaffung vonsfabies. Im Grunde blieb aber die
erste Einteilung erhalten, basierte diese dochdaufBeriicksichtigung einer grol3en
Zahl von Isolaten aus verschiedenen Quellen und waht nur durch die
physiologischen und morphologischen Merkmale samdarch durch eine profunde
Serologie abgedeckt gewesen. Lediglich eine AuseadwistierteB. lactentiswar ein
Stamm aus dem Sauglingsbereich, vaaHRERT Uberlassen, fir den keine weiteren
Isolate gefunden werden konnten.

Die formgerechte Beschreibung der Typ-Stamme naeh dlomenklaturregeln
erfolgte spater noch einmal EBTER 1971). Die Typ-Stamme waren aber zuvor schon
seit 1964 bei der ATCC deponiert gewesen. Allealiem war das ein langwieriges
aber dennoch notwendiges Verfahren, das im Ubrigeder Botanik und in der
Zoologie generell uneingeschrankte Gultigkeit zsit

Heute freut sich der Erstbeschreiber der neuen i&peevenn seine ,Kinder”
moglichst oft in Publikationen aus den verschietemsAnlassen genannt werden.
Gelegentlich werden von den Autoren auch finanzieNorteile aus dem
industriemalRigen Einsatz der einst hinterlegtem8té& gezogen. Das gilt jedoch nicht
fur den urspringlichen Entdecker und Beschreibeles® Stamme sind gegen
entsprechende Gebihr von den Sammlungs-Institutiona jedem Interessenten zu
beziehen. Der Entdecker der Species wird gar nmbhr erwdhnt. Nur in den
Katalogen der Sammlungen ist der Name des Ersti®bens noch genannt.

Wahrend der Autor mit seiner Bifidobakterien-Sysaditn somit zunéchst keine
erkennbare Publizitat erreichen konnte, obwohl &sal selbst seinerzeit als

bahnbrechend ansah, wurde er ungewollt und unviérbadd auf einer anderen
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Publicity-Welle ins Licht der wissenschaftlichenf@ftlichkeit gehoben. Die nach ihm
benannte Laktobazillen-Specids. reuteri machte Furore im wissenschaftlichen
Blatterwald ob ihrer vielseitigen mikrodkologischéimgenschaften, positiven wie auch
negativen, sofern es die natirliche Resistenz geamgnAntibiotika betraf. Auf einer
internationalen Mikrobiologentagung in den Niededan wurde verwundert
festgestellt, dass der ,Namensgeber® noch lebte ymdtzlich in einer
Diskussionsrunde sogar in Erscheinung trat. Seitdenm es vor, dass er mit
~Professor Reuteri“ angesprochen wurde.

Aus dieser Begegnung ergaben sich Kontakte mitwdesenschaftlichen Abteilung
einer Firma, die verschiedene Stdmme dieser Spec@sarmazeutischen Praparaten
einsetzt, die allerdings nur in einigen LandernBzin Schweden und in den USA,
zugelassen sind. In  Deutschland kommt inzwischem dPraparat als
Nahrungsergénzungsmittel fir Sduglinge in den Hiamae verzeichnet zunehmenden

Zuspruch, wohl wegen seiner positiven Wirkungesbesondere bei Frilhgeborenen.

Ganz unverhofft musste der Autor sich schlieBlmhJahre 2013 mit einer verspéateten
Anerkennung seiner Bifidus-Forschung Uberraschesela |hm zu Ehren wurde eine
neue Stammform aus dem GerRiidobacterium,isoliert bei einem kleinen Affchen
in Stdafrika, alBifidobacterium reuteribenannt. Was lange wahrt, wird auch spat

noch gut!
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B5. Die Kooperation mit dem Siddeutschen Laktobazgn-Zentrum um Prof.
Dr. OTTO KANDLER in Minchen und dem italienischen Bifidobakterien-
Zentrum um Prof. Dr. VITTORIO SCARDOVI in Piacenza und Bologna und
weitere Entwicklungen auf dem Gebiet der BakterienFaxonomie

In Deutschland hatte sich Ende der sechziger Jdbsevorigen Jahrhunderts ein
weiteres Zentrum fur Laktobazillen und Bifidobaktéer herausgebildet. Prof.
KANDLER hatte, ausgehend von seinem Wirken an der Milsbfarngsanstalt in
Weihenstephan, in Minchen als Ordinarius am Bothaeis Institut eine grof3ere
Arbeitsgruppe von Doktoranden und Habilitanden musangefuhrt, die sich mit
modernen Methoden der genaueren Systematik der olhakillen und der
Bifidobakterien annahm. Die Publikationen etlichéfitarbeiter wurden dann
Meilensteine auf dem Gebiet der Bakterientaxonomie.

Erste personliche Kontakte mitaKIDLER waren schon in seiner Weihenstephaner Zeit
zustande gekommen. Der ,junge Mann* aus Berlin meussnit seinen
Selektivnahrbéden in Weihenstephan anriicken und g¢Meister im Labor” im
Experiment demonstrieren, dass seine beschriebsekaktiven Isolierungen von
Lactobacillus acidophilusus Spezial-Joghurt zu reproduzieren waren. Dsedigor
Ort gelang, entwickelte sich ein vertrauensvolleshéltnis. Aus dieser Zeit stammen
auch die Kontakte zu den AKIDLER-Schilern HbLzZAPFEL, TEUBER, SCHLEIFER,
LAUER, WEISS KAGERMEIER (heute GLLAWAY ) und HAMMES, alles bekannte Namen
auf der langen Liste der Forscher Uber Milchséalktsen und deren eng verwandte
Species. Manche dieser Genannten gehorten auchTde&onomie-Subkomitee flr
Laktobazillen und dem 1973 schliel3lich separat aiichteten Subkomitee flr
Bifidobakterien an. Dazu stieBen dann die Mitadreitaus der italienischen
Arbeitsgruppe um &RDOVI. Das waren z. B. BRBARA SCORBATI, BRUNO BIAVATI,
LORENZOMORELLI und schlief3lich RANCODELLAGLIO.

Nach England bestanden freundschaftliche Kontakt®& &Ry S. SHARPE im Institut
fur Milchforschung in Reading und zu den Kollegem Fleischforschungsinstitut in
Bristol. Auch von und nach dort wurden Stamme aiaageht und
Vergleichsuntersuchungen angestellt.

Die Arbeitstreffen der Mitglieder des Subkomitea$olgten anlasslich der im 4-
jahrigen Turnus stattfindenden Internationalen Midologenkongresse sowie der

Interimstreffen anlasslich von Fachtagungen nahezder ganzen Welt. Es waren
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immer  fruchtbare, anregende und kooperative  Austaus neuer
Forschungsergebnisse. Kein Neid, keine Bdsartigkethen auf. Jeder, der etwas
beizutragen hatte, war herzlich willkommen und veughne Vorbehalte akzeptiert.
Das betraf auch das Verstandnis fur die oft nochgaekde sprachliche Darstellung
der Probleme in Englisch unsererseitaNBLER sprach niederbayerisches Englisch,
der Autor selbst berlinisches. AKDLER war chairman des Subkomitees
Bifidobakterien geworden, der Autor war seacretary KANDLERS Ehefrau, selbst
Biologin, redigierte die Protokolle in nach ihrerngicht richtiges Englisch.
Nichtsdestotrotz war es eine fruchtbare Arbeit, sk dem Kongress in Boston im
Jahre 1982 durch Zusammenlegung der beiden SubdesniflLaktobazillen* und
.Bifidobakterien” und durch eine verztgerte Neuwaldr Funktionstrager in ihrer
Fahrt gebremst wurde. Der Autor sollte seinerzdg ehairman dieses neue
Subkomitee leiten. Er musste wegen seiner andengretsitatsverpflichtungen leider
absagen. Seither arbeitete das Taxonomie-Subkontéitegere Zeit weitgehend
dezentral und verwaltete das umfangreiche Erbeadels durch die Forschungen von
Prof. TOMOTARI MITUOKA in Tokio und der Nachfolgegruppe in Bologna enorm
bereichert wurde und immer noch wird.

Den Vorsitz des Taxonomie-Subkomitees hatten jewéir einige Jahre ME.
SHARPE, M. MocQuoT, M. RoGosA T. MITUOKA, E. LAUER und schlie3lich F.
DELLAGLIO aus Verona und nun HBIAVATI aus Bologna Ubernommen.USTER
KLEIN als letzter Schiler des Autors verwaltet seitckén Jahren das Amt des
secretary.Er halt in gewisser Weise die Fahne seines urgficiren Mentors hoch,
der ihn auch auf dieses Arbeitsgebiet gefihrt hat.

Mit der Einfihrung neuer Analysemethoden stieg Neigung zur Beschreibung
immer neuer Species. Es entwickelte sich eine gegm®erregende Aktivitat einzelner
anglophoner Mitglieder, die lediglich wegen ihreewbeschreibungen von Species
automatisch in das Subkomitee aufgenommen worderenwaEs begann das
Versteckspiel und das einseitige Darstellen neuekerthtnisse ohne vorherigen
Austausch mit Kollegen. Serienweise erschienen lBegmungen neuer Species auf
Grund genetischer Differenzen in DNA- oder RNA-Seagen oder auf Grund von
DNA-DNA-Hybridisierungen und erschreckten die alterfahrenen Bakteriologen

zutiefst. Physiologische Merkmale und mikrookoletis Kriterien wurden dabei
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weitgehend aulReracht gelassen. Das jahrhundediadfleurtbakteriunl. bulgaricus

rechnete plotzlich zur Speciesdelbrueckij einer Species aus dem Bierbraubereich.

Es entstand ein Zustand, der die Arbeitsgruppegekénd in die Untatigkeit schickte.
Keine vergleichenden Experimente mehr, kein Austauson Stammen und
Erfahrungen, sondern nur Einzelpublikationen in steynatisch® ausgerichteten
Zeitschriften. Alle 2 Jahre erfolgten Versuche #atsatze, wieder einmal ein Treffen
zu arrangieren, auf dem sich dann aber nur diebvongeinander bekannten und
immer kooperativen Mitglieder zusammenfanden.

Hohepunkte der Arbeit des Taxonomie-Subkomitees damn noch einmal ein
Treffen in Piacenza im Jahre 1991, dort vor alleetrdut von Prof. BRBARA
ScorBATI und anschlieRend in Bologna, organisiert von PBRUNO BIAVATI, auf
dem noch einmal eine wesentliche Bestandsaufnalomgerommen werden konnte.
Spéter fuhrten dann Prof. EDLAGLIO die Arbeitsgruppe noch einmal 2002 in Verona
und Prof. A\MMES 2005 in Stuttgart-Hohenheim zusammen.

Bedenklich erschien diese neue Entwicklung in dekt8ien-Taxonomie und
Nomenklatur auch deshalb, weil oft nur wenige Isoldie Grundlage fir die
Schaffung einer neuen Species bildeten. In Eintkeffdag nur ein Isolat, der Typ-
Stamm, vor.

So wurde das Taxonomie-Subkomitee in seiner Aufgabeallem darauf ausgerichtet,
die Vielzahl der neuen Species zur Kenntnis zu mehmnzu katalogisieren und zu
verwalten. Offensichtlich sind die wesentlichen alaamischen Probleme fir die
Milchsaurebakterien und die Bifidobakterien fade ajelost, oder die Wissenschaft
benotigt im Zeitalter der ,Genomics* und sonstigemics“ keine begutachtenden

Arbeitsgruppen oder Kommissionen mehr. Tempora ntuth
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B6. Entwicklungsarbeiten auf dem Gebiet der Milchmkrobiologie
Laktobazillen spielen seit Urzeiten eine entschai@eRolle bei der Herstellung von

haltbaren Milcherzeugnissen in den unterschiedihsklimatischen Regionen der
ganzen Welt. Anfang des 20. Jahrhunderts entstamd Wunsch, den
gesundheitsférdernden Effekt von besonderen Lakitdyaarten gezielt zu nutzen.
Vordringlich sollten Laktobazillenkulturen zur Prddion von Milcherzeugnissen
eingesetzt werden, die sich auch im menschlichestr@atestinaltrakt vermehren
oder gar ansiedeln. Es entwickelte sich Hectobacillus acidophilugira. Diese
Species hielt man fur den eigentlichen ,Daractobacillus®. Mit diesem wollte man
ein neuartiges Sauermilcherzeugnis herstellen ndeindest diese Species in einem
Erzeugnis anreichern.

Die Entwicklungsarbeiten begannen miRI@-JENSEN (1919) in Kopenhagen. Sie
wurden aufgegriffen in den USA durcheR'GER in den 20-iger Jahren, und sie
wurden in Deutschland verfolgt vonIMMELM HENNEBERG in den 30-iger Jahren an

der Milchforschungsanstalt in Kiel, wo ein Reforgimurt entwickelt wurde.

Die Umsetzung in eine industriemaRige Produktiosstang jedoch in allen Fallen.
Das hatte einen banalen Grund. Die aus der menkehliKorperflora stammendén
acidophilusKulturen vermochten die Proteine der Kuhmilch midthnell genug
abzubauen, um die notwendige Sauerung und Dickteden Milch zu erreichen. Fir
die Herstellung eines konsumfahigen Joghurts mit ldewahrten Joghurt-Kulturen
Lactobacillus bulgaricusund Streptococcus thermophilusvar z. B. nur eine
Bebriitungszeit von ca. 2 Stunden erforderlich,acidophilusKulturen bendétigten
hingegen ca. 12 Std. Da die Produktionsmilch se&ieraus technischen Griinden
nicht keimfrei vorgehalten werden konnte, kam esn@dd der langen Bebritung
immer zur Vermehrung von Kontaminanten, vorzugsweiyon aeroben
Sporenbildnern. Das fuhrte zu Geschmacksbeeintgicigen, wenn nicht gar zur
Anreicherung toxischer Stoffwechselprodukte. Esstamiden Fehlprodukte. Also
scheiterten alle Bemuhungen zur Herstellung eifefqgrmjoghurts” letztlich an den
Produktionsbedingungen der Molkereibetriebe.

Dem Autor gelang es in den 60-iger Jahren, duraerespeziellen Zusatz zu einer

Vorkultur diesen nachteiligen physiologischen Effé&sL. acidophilusauszugleichen
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und eine Anreicherung desselben in einem Joghupiaukt zu erreichen, wobei
letztlich zur industriemaRigen Herstellung einesndwmfahigen ,Acidophilus®-
Joghurts immer noch eine oder beide Komponenten ttdichen Joghurt-Kultur
mitzuverwenden waren, allerdings in reduzierten §#an Dieses Verfahren war
vielschichtig. Es stand zur Patentierung an.

Da aber ein Patent nichts bedeuten kann, wennchs zur Umsetzung kommt, wurde
einem Markenhersteller von ,,Gesundheits-Joghurts Warfahren Gberlassen. Dieses
wurde von jenem zum Patent angemeldet. Der AuEdinder sollte dafiir an den
Lizenzgebihren, die sich aus der Produktion beitragsmalig gebundenen
Molkereien ergaben, beteiligt werden. Der Lizenagdhngierte dabei gleichzeitig als
Kulturenlieferant. Diese LOsung erwies sich abetdbals wenig sinnvoll und
konfliktgeladen. Die Lizenzzahlungen reduzierteshaiach kurzer Zeit kontinuierlich
mit dem Argument, dass die Vertragspartner immemiges Lizenzgebihren
entrichteten, weil sie das Verfahren veranderteth sich nicht mehr vertragsmafig
verpflichtet fuhlten. Ein Patent auf ein mikrobigisches Verfahren ist ohnehin durch
kleinere Modifizierungen relativ leicht zu unterfan.

Es wurde daraufhin vereinbart, dass die an die ragspartner wochentlich
auszusendenden Kulturen fur die Herstellung dexi&péoghurts vom Labor des
Autors auf deren mikrobiologische Qualitat kontedi wurden. Diese Kontrolle
erwies sich dann Uber lange Zeit als eine Aufgabs Haktobazillenlabors des
Institutes. Sie brachte viele technologische Erkarge tber die Entwicklungen, aber
auch uber die Probleme der Milchbakteriologie, @ssimdere fur die sich
anschlieRenden Probiotikaanwendungen bei MenschNutdtier. Alle Fortschritte
und Ruckschlage beim Entwickeln und beim EinsataeneProdukte konnten am
Labortisch mitverfolgt werden. Kompetent konnte mlan die Diskussion Uber den
sinnvollen Einsatz von Probiotika eingegriffen wamd

Das Labor in Berlin wurde Ansprechpartner fir Indaesund Uberwachungsbehdorden.
Zwei Weltfirmen konnten darauf hingewiesen werddass die von ihnen eingesetzten
Probiotika-Stamme nicht den von ihnen gewahltencBesbungen entsprachen. Es
ging dabei nicht um spitzfindige Benennungsfragendsrn um den Einsatz der

biologisch richtigen und geeigneten Stamme.
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Beide Institutionen reagierten umgehend und steli@wohl ihre wissenschaftlichen
Dokumentationen als auch ihre Werbung auf die rg&twgation um. Die Einzelheiten

sind aus den entsprechenden Publikationen des\ubar Probiotika zu entnehmen.

Im Verlauf der Jahre kamen Arbeiten zu speziellesbl@men der Kultivierung und
der Lebensfahigkeit von Bifidobakterien in Milcheugnissen hinzu. Etliche
Drittmittelforschungsprogramme konnten eingeworberden. So wurde z. B. eine
ingenieur-wissenschaftliche Dissertation an derBddin von CHRISTINE BONAPARTE
im Institut erarbeitet. Auch die Habilitationsarbeon GINTER KLEIN profitierte von
diesen Betatigungen. Diese Arbeitsrichtung endetel@n Emeritierung des Autors im
Jahre 1997. Sie hatte 35 Jahre gewahrt!
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B7. Entwicklungsarbeiten auf dem Gebiet der Fleisdiechnologie
Laktobazillen haben auch eine technologische Begubei der Herstellung haltbarer

Fleischerzeugnisse. Letztere umfassen vielgestalBgodukte, von streichfahiger
Mettwurst Gber Cervelat- und Salamiwurst bis hinange gereiften Dauerwaren, wie
Schinken und andere PoOkelwaren. Die bauerliche npigeluktion oder die
handwerkliche Metzgerei UberlieRen die Fermentigridem Zufall bzw. einer
Hausflora. Die gro3dimensionierte Produktion inisébwarenfabriken bediente sich
einer gewissen Steuerung, indem gute Fertigproduitéhrer Mikroflora dem neuen
Ausgangsmaterial zugegeben wurden. Es handeltedsibhi um ein Starterprinzip,
ahnlich wie bei den Sauerteigkulturen fur die Halshg des Teiges fir das
Roggenbrot. Bei diesem klassischen Vorgehen karhiresund wieder, manchmal
sogar in Serie, zu Fehlfermentierungen. Das bewilddi den GrolRanséatzen in der
Industrie betrachtliche Verluste. Deshalb wurdesueht, Laktobazillenkulturen neben
Mikrokokken und Hefen gezielt als Starterkultur@émzesetzen. Ein solches Vorgehen
hatte allerdings nur Sinn, wenn die eingesetztettuken sich auch entsprechend
schnell vermehren und sich gegentber den immer anoldnen Hausflora-
Komponenten behaupten konnten.

Vom Autor wurde nach grundlichen Analysen der Mig&trebakterienflora in
Fleischprodukten nach Kulturen gesucht, die einisrs@ der Lage waren, sich
gegenuber einer ,Hausflora“ zu behaupten, andater@eer auch die technologischen

Eigenschaften besal3en, die Produkte sicher, haittthwohlschmeckend zu machen.

Das war ein Unterfangen fur eine Lebensarbeit. Bigebnisse der umfangreichen
Versuche, die teilweise in und mit der Bundesanhstai Fleischforschung in
Kulmbach durchgefuhrt wurden, sind in einer Puliiikasreihe von 7 Mitteilungen
1970/1971 in der ,Fleischwirtschaft* zusammenfassedargestellt worden.

Vorangegangen waren noch grundlegende Publikationéer VVorklarungsphase.

Die gewonnenen Erkenntnisse lie3en sich aber mctier Praxis umsetzen, weil die
Starterkulturen-Industrie bereits auf géngige, rdifegs nicht optimale Kulturen
festgelegt war. Sie befiirchtete bei Umstellungersétaeinbriiche. Dem Autor wurde

aber ein Angebot gemacht, seine berufliche Tatiglkan Institut an der Universitat in
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die Industrie oder an die Bundesforschungsansid&uimbach zu verlegen. Der Autor
blieb aber in Berlin, um sich der Habilitation uddr Universitatslaufbahn zu stellen.
Somit blieb das Ziel einer technologisch optimierteProduktion von
Fleischerzeugnissen vorerst ungelost.

Auch die systematische Erfassung aller Milchsal®n in Fleischerzeugnissen
blieb bis zum offiziellen Ende der Berufstatigkeés Autors unvollendet. Sie konnte
von einem seiner Schiler teilweise weiterbearhed@ber auch nicht ganz zu Ende
gefuhrt werden.

Im April 2011 kam es zu einem Internationalen Syswpm tUber ,Fermented Meats*
in Freising bei Munchen mit einer SonderausgabeB#giréage in ,Journal of Food
Microbiology” im April 2012. Dort wurde Uber die geklarte Vielseitigkeit der
Milchsaurebakterienmikroflora in Fleischerzeugnisberichtet. Derartige Symposien
sollen nunmehr alle 3 Jahre veranstaltet werden.

Die tierarztliche Lebensmittelmikrobiologie hat wizchen auch dieses Feld anderen
Fachdisziplinen tberlassen. Auch die Bundesarfsitakleischforschung in Kulmbach
hat sich nach und nach aus dieser Thematik zuridokge. Siehe auch die spezielle
Ausfuhrung in Kap. E1! Schade um ein interessambelswissenschaftlich gewichtiges
Arbeitsgebiet, das von M.HRCHE in den Anfangsjahren seines Institutes in Berlin-

West gezielt aufgegriffen worden war!
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B8. Die Wege in die Methoden-Standardisierung bei IN?, 1ISO® und CEN*
Nicht-hitzebehandelte oder fermentierte Lebensmitierischer Herkunft sind

durchweg stark keimhaltig. Deshalb sind selektivétitverfahren zur Erfassung der
einzelnen Komponenten der komplexen Mikroflora etéolich. Der mikrobiologische
Gesamtstatus ist fast genau so schwer zu ergrimgeder Status eines Habitats der
menschlichen Korperflora, z. B. der Stuhlflora.

Eigene experimentelle Vorarbeiten hatten bereiit $864 zu Beteiligungen an
nationalen und internationalen Standardisierundsmen flr entsprechende
Nachweismethoden gefuhrt. Uber den Ausschuss NALorrfiénausschuss
Landwirtschaft) bei DIN fihrte der Weg zu 1SO mitb&itstreffen in verschiedenen
europdischen Landern. Die ersten Zusammenkinftedefann Ungarn und den
Niederlanden statt. Bei letzterer kam es zu einemff@h mit experimentellem
Charakter. Je ein Lebensmittelmikrobiologe aus ijgera europdischen Land (5
insgesamt) trafen sich mit ihrem individuell bertetz Homogenisierungsgerat, z. B.
,Ultra Turrax“, ,Waring blender” etc., in Zeist béltrecht in den Niederlanden in der
bekannten Forschungsstatte TNO, um die Probenauifineg, die Analyse und die
Auswertung des aeroben Gesamtstatus von Lebenkpmotien international
vergleichbar zu machen. Erstmals wurde eine biosodie Keimzahlkalkulation
eingesetzt. Diese Resultate waren die Basis zergpdahtensiver Normungsarbeit bei
ISO in den Subkomitees 6 und 9.

Im eigenen Laborbereich war inzwischen ein Néahrhed& entwickelt worden, der
aus verschiedenen elektiven und selektiven Nahmemediir die wichtigsten
Keimgruppen bestand, mit dem Ziel, schon bei derstitttivierung ein
kennzeichnendes Bild von der Mikroflora eines Ledmeittels zu erhalten RTER et
al. 1968, 1970). Die Ergebnisse wurden in Fach&reasnerkannt und auch bald von
den deutschen LebensmitteluntersuchungsanstaltehefiRoutinearbeit ibernommen.
Beim NAL des DIN wurde gleichlaufend ein Arbeitsacisuss ,Veterinarmedizinische
Fleischuntersuchung“ eingerichtet, der einen Zulaoh Interessenten aus den

Lebensmitteluntersuchungsanstalten und der In@ustrerzeichnete. Zahlreiche

2 DIN — Deutsches Institut fiir Normung
%SO - International Standardization Organisation
* CEN — Commission Normalisation Europaenne

27



Normentwirfe und DIN-Normen wurden erarbeitet, diech in die seinerzeitige
Amtliche  Methodensammlung nach 835 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstandegesetzes aufgenommen wurden.

Der Autor fungierte zunéchst als stellvertreten@®mann dieser Arbeitsgruppe und
schliel3lich als Obmann von 1985 bis 1994. Dieserfagolm Wesentlichen die
Programmierung und die Durchfliihrung der Arbeitssigen, unterstitzt von einem
Referenten des DIN. Entsprechende Funktionen wurdech bei ISO in den
SubkomiteesSc 6 und Sc 9 wahrgenommen, mit dem Zweck, auch deutsche
Erkenntnisse und Verfahren in internationale Normezubringen.

Die Arbeit war interessant, aufwendig, mit viel Yamd Nachbereitung verbunden
und ehrenamtlich. Zudem mussten die Reisekostedenuhaufigen internationalen
Treffen teilweise selbst getragen werden. Diesegllbén hatten eigentlich von den
zustandigen Fachministerien in Bonn finanziert wearantssen. Dort bediente man
sich aber gern der DIN-Arbeitsgruppen und selbstéadlicherweise auch der
universitaren Fachvertreter, allerdings ohne diesemals die gebuhrende
Anerkennung zu zollen. Der ,Dank des Vaterlandeaf wicht gewiss. Im Gegenteil,
es wurde im Nachhinein gelegentlich noch moniertenmw internationale
Vereinbarungen nicht vollstdndig den Vorstellungader Ministerien entsprachen.
Welche Verkennung der Gegebenheiten!

Die Industrie leistete neben dem Staat finanzigdegrage in Form von Spenden an die

Normierungsorganisationen, womit diese ihre Sekiegtarbeit organisieren konnten.
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C. Der Einstieg in die Universitatslaufbahn mit Forsclung und Lehre in
der Lebensmittelhygiene

C1l. Der Weg zur Habilitation im Jahre 1969 und dieZeit unmittelbar danach
Ohne es anfangs angestrebt zu haben, stelltemittaufe der Berufsjahre die Frage

nach der Einleitung eines Habilitationsverfahrens. gréRRerer Zahl waren
Publikationen in anerkannten Fachjournalen vorhand&fahrungen bestanden in
wissenschaftlicher Vortragstatigkeit, weniger higpgie in der fachbezogenen
Lehrtatigkeit vor Studenten, von Praktikumsverdtstgen abgesehen.

Habilitationen wurden seinerzeit bei den bestehenBekultatsstrukturen oft nur
vollzogen, wenn ein absehbarer Bedarf fur die Besgf von freiwerdenden
Ordinariatsstellen bestand. Allgemein war ein Vafla einer profunden
wissenschatftlichen Tatigkeit von etwa 6 bis 8 Jalu&tr erforderlich.

Der Autor wurde von verschiedenen Seiten ermunégnen Exzerpt seiner zahlreich
vorhandenen Publikationen als wissenschaftlichesdfamgsleistung an Stelle einer
ublichen Monographie als Habilitatsleistung vorpgele. Das war nach der
bestehenden Habilitationsordnung der Veterindrnm@dizhen Fakultat auch maoglich,
jedoch bis dato noch nicht genutzt worden.

Auf zwei mikrobiologischen Arbeitsgebieten lagemsi@ichende experimentelle Daten
vor, die bereits zu zusammenfassenden Publikatigeéithrt hatten. Das war einmal
das Themengebiet ,Struktur und technologische Beeaguder Milchsaurebakterien in
fermentierten Fleischerzeugnissen“, sowie die Thi&magMikrotkologie der
Laktobazillen und Bifidobakterien in Lebensmitteknd in der menschlichen
Darmflora“.

Die erstere Thematik war noch nicht abschlie3erzadmstet worden und wurde spater
in einer Publikationsreihe von 7 Mitteilungen inrd&leischwirtschaft® 1970/1971
abgehandelt, mit einigen begleitenden Mitteilungeor und nach dieser
Publikationsreihe. Das zweite Themengebiet war iehmaren Publikationen im
Zentralblatt fir Bakteriologie, I. Abtl., Origbereits umfassend dargestellt worden. Da
fur das erstere Themengebiet nur wenige Gutachwenanden waren, wurde die
zweite Thematik bevorzugt.

Eine Vorsichtung der Unterlagen durch den Lehrkiorger Fakultdt signalisierte

Billigung des Vorgehens. So wurde mit einer Synagee Publikationen aus dem
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letzteren Themengebiet das Habilitationsverfahrendar Veterinarmedizinischen
Fakultat der FU in Gang gesetzt. Es war zugleich ld&zte Habilitationsverfahren,
bevor die Fakultat im Zuge der Universitatsreforacm Fachhochschulgesetz in einen
.Fachbereich Veterindrmedizin“ tbergefihrt wurded ureue Ordnungen eingefihrt
wurden Die vorgelegte Habilitationsarbeit wurde lawon einem Gutachter aus der

Humanmedizin, Prof. Dr.EXLIGER, als vollwertige Habilitationsarbeit bewertet.

So erfolgte am 05.06.1969 der Prifungsvortrag vam cerweiterten Fakultatsrat in
Form eines 20-minttigen Vortrages ohne Hilfsmitiber ein von der Fakultat aus 3
eingereichten Themen ausgewahltes Gebiet mit ae8enider |&angerer kritischer
Diskussion. Daran schloss sich am 23.06.1969 dentiiche Probevorlesung tber
,unspezifische Lebensmittelvergiftundernvor einem grof3en Auditorium an. Die
Venia legendi wurde daraufhin fir die Fachgebiete ,Lebensmittgibne
einschlief3lich Fleisch- und Milchhygiene“ verliehen

Die Begleitung durch diese einzelnen Stufen eréotyirch den Direktor des Institutes
fur Lebensmittelhygiene, Prof. ANS-JURGEN SINELL, der im Jahre 1961 die offizielle
Nachfolge von Prof. MRTIN LERCHE Ubernommen hatte. lhm sei fir die
organisatorischen und wissenschaftlichen Ratschiagalie wohlwollende Betreuung
vielmals gedankt!

Zum Zeitpunkt der Habilitation hatte der Autor immaoch den Status eines
Assistenten auf Zeit. Nach der Habilitation hingegéiberstirzten sich die
Entwicklungen in der Laufbahn. Er erhielt soforé @telle eines Oberassistenten und
bald danach die Stelle eined3senschaftlichen Rates und Profesqéid4).

Erst zu diesem Zeitpunkt wurden die Existenzsorfigndie Familie einigermal3en
ausgeschaltet. Hatte diese doch zum 01.05.1968igenes Heim im Ortsteil Stolpe in
Berlin-Wannsee mit erheblichen finanziellen Belagien tbernommen. Diese zu
bestehen, gelang nur durch strikte Einschrankumgeter Lebensfiihrung und durch
zahlreiche Lebensmittelsubstitutionen aus den kmi@dén Untersuchungsproben des
Institutes, bevor diese sonst verworfen worden warEs war die Ara der
regierungsamtlichen Rindfleisch- und Schweinefless/orratung als Notreserve flr
die politisch gefahrdete Insel West-Berlin, gestederch die amtlichéinfuhr- und

Vorratsstellein Frankfurt am Main.
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Neben der nun einsetzenden beruflichen Inansprixch@aals zweiter Professor im
Institut wurde die Einrichtung des Hauses und diest&@ltung des kleinen
Grundstiickes betrieben. Schone, gliickliche Grimastanmung!

Es fehlte, nachdem auch ein Baum im angrenzenddd @genhandig gesetzt warr,
nur noch der erhoffte Stammbhalter. Die Tochter wawischen 14 Jahre alt. Daftr
war zundchst ein junger Dackelmann an Stelle eiSetnes in die Familie
aufgenommen worden, bis sich im Februar 1974 dadh mler Sohn Frank-Michael

einstellte und die Familie noch einmal von Gruntlauffrischte.
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C2. Eine dreijahrige Tatigkeit als zweiter Professp im Institut for
Lebensmittelhygiene

Nach der Habilitation mussten zunehmend FunktiomenLehre, Prifung und
Verwaltung Ubernommen werden, insbesondere nacldgerhehrstuhlinhaber wegen
einer Operation langere Zeit ausfiel. Der Autor wann fur das Personal und fir den
Dienstleistungsbetrieb in einem etwa 20 Persondiassanden Institut zustandig.

Die experimentellen Arbeiten zur Lebensmittelmikodbgie und die Forschung tber
Laktobazillen und Bifidobakterien konnten dabeitdasetzt werden. Internationale
Kontakte wurden durch Besuche gro3erer Kongressbesondere auf dem Gebiet der
Mikrobiologie, gepflegt. Anlass waren meist die fifea des Taxonomie-Subkomitees
fur Laktobazillen und Bifidobakterien anlasslichesier Kongresse. Orte waren z. B.
Mexico City (1970), Minchen (1972), Jerusalem ()918n nur einige zu nennen.
Auch die jahrlichen Internationalen FleischforseKengresse wurden regelmafiig
besucht und eigene Vortrage gehalten.

In dieser Zeit konnte auch mit der selbstverantgtert Drittmittelforschung begonnen
werden, zunadchst noch Uber den Sonderforschungshdtendhrungsforschungan
das sich andere Vorhaben aus den Ministerien umdindiistrie anschlossen. Ein
erster Doktorand wurde betreut. Dazu gesellten 3iDloktoranden aus der Turkei.

Die vielen internationalen Kontakte erwiesen sidls autzlich. Es entstanden
Freundschaften zu bekannten ,Lebensmittel-Mikraigeh“, wie z. B. zu BvID
MossELIn Utrecht oder zu den Vertretern der Lebensnmitielobiologie in England
(z. B. BETTY HOBBS, A. G. KITCHELL, JANET CORRY). Sogar mit dem bekannten und
arg kritischen MORRIS INGRAM aus Bristol konnte Bekanntschaft gemacht werden.
Spater kamen durch die Besuche bei AFNOR in Paunsh aKontakte zu den
franzdsischen Fachkollegen hinzu, die Uber die G@ndahrungen hinaus wertvolle
fachliche Erkenntnisse brachten, auch Uber dasrdoite System der franzésischen
Wissenschaftsorganisation und allgemein des frasddsn Wesens Dbei
internationalen Absprachen.

Einen kronenden Abschluss dieser Tatigkeiten abtremittelmikrobiologischem
Gebiet bildete eine Fortbildungsveranstaltung figbénsmittelmikrobiologie im
Institut fur Lebensmittelhygiene in Berlin-Dahlerm iFebruar 1972, vom Autor

initilert und vom Institutsleiter Prof. Dr.ig=LL als offizieller Veranstalter gegeniber
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der Universitat vertreten. Es handelte sich um reindehrgang fir
Lebensmittelmikrobiologie mit experimentellem CHdea in der Woche vom 28.02.
bis zum 03.03.1972. Fachkollegen aus den Untersigg@umtern der Bundesrepublik
und aus Berlin kamen ins Institut. Aus dem Bundssgdheitsamt beteiligten sich die
Experten mit speziellen Beitragen.

Dieses Treffen diente der Kenntnisnahme der alkineWlethoden fur die Erfassung
des mikrobiologischen Status von Lebensmittelnisikier Herkunft. Auch erste
Ubersichten tber die zu erwartenden Keimbelastungim wesentliche
Lebensmittelgruppen wurden vorgestellt, um Tolegaeazen aufzuzeigen. Von
.,Grenzwerten® war in dieser Frihphase noch nich$zagehen. Die Erarbeitung
derselben zieht sich bis in die heutige Zeit hin.

Diese Aktivitdten wurden auch durch den Vorsitzendees ,Arbeitsgebietes
Lebensmittelhygiene der Deutschen Veterindrmediziven Gesellschaft®, Prof. Dr.
GEORG BECK, nachhaltig gefordert. Dieser hatte auch bewidktss der Autor nach
Ubernahme seiner Professur in den VorstandAdbsitsgebietes Lebensmittelhygiene
der Deutschen Veterinarmedizinischen Gesellsch#dt Laeiter der Fachgruppe
Fleischhygien@aufgenommen wurde.

Alles in allem war diese 3-jahrige Tatigkeit alsofeissor im Lebensmittelhygiene-
Institut eine wesentliche Bereicherung des Wisdsaftshorizontes. Da aber an eine
Abteilungsbildung fur eine eigenverantwortliche igkeit im bisherigen Institut aus
organisatorischen Grinden nicht zu denken warahdstlie Notwendigkeit, sich ein
Betatigungsfeld aufRerhalb der Herkunftsstatte zthesot Zu dieser Zeit stand die
Neubesetzung des Lehrstuhles fir LebensmittelhggianHannover an. Aul3erdem
war die Stelle einer ordentlichen Professur fuidelghygiene und Schlachthofkunde
an der Veterinarmedizinischen Fakultat der FU dutab altersbedingte Ausscheiden
von Prof. Dr. WNTHER BERGMANN zu besetzen. Auf beide Stellen hatte sich der
Autor beworben. Aus personlichen Grinden erstreberiswar die Stelle in Berlin,
obwohl diese nur das Teilgebiet Fleischhygiene ssifa Uber den Erfolg dieser

Bemuhungen geben die folgenden Kapitel Auskunft.
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D. Der Ubergang in das Fach Fleischhygiene:
Zugleich eine Chronik des Instituts fir Fleischhygene und
—technologie

D1. Die Vorgeschichte und die Grindung eines Ingtites fur Fleischhygiene an
der Freien Universitat Berlin parallel zum Institut fur Lebensmittelhygiene

Eine von MRCHOW angeregte und durchOW OSTERTAG eingefuhrte ,Tierarztliche
Nahrungsmittelkunde® hatte in den 20er Jahren desJahrhunderts an Bedeutung
gewonnen (l&ck, 1929).

Der Begriff Lebensmittelhygienevurde von M\RTIN LERCHE gepragt, ein Jahr nach
der Ubernahme des Lehrstuhles an der Tierarztli¢hechschule in Berlin im Jahre
1933. Das Institut war untergebracht in dem histdven Langhans-Bau der
ehemaligen Zootomie der Tierarzneischule von 17%er dessen mehr als 200-
jahrige Geschichte berichten Ausarbeitungen volVERNICKE (2006) und THIEPE
(2013).

LERCHE entwickelte das entsprechende Institut zu eineldgehblichen Forschungs-,
Lehr- und Dienstleistungs-Einrichtung und erlangtesehen in der Fakultat und in

angrenzenden Disziplinen, auch der Humanmedizindend_ebensmittelchemie.

Intensive Kontakte zur Lebensmittelindustrie emden, die umso enger wurden, je
mehr sich die Zeitlaufte dem kommenden Weltkriednemten und schlie3lich in
diesem und seinen verheerenden Folgezeiten mund@tenForschungsintensitaten
waren verstarkt auf technologische Fragestellungaszurichten gewesen, um die
Ernahrung der Bevolkerung mit ausreichenden undhesemn Lebensmitteln zu
gewabhrleisten.

So geht z. B. die Errichtung einer speziellen Hunsgseinrichtung ,Reichsanstalt fur
Fleischwirtschaft* in Jahre 1938 auf das Betreivem MARTIN LERCHE zurlck,
nachdem eine solche Entwicklung von Industriesstfeon vorbereitet worden war.
Die neuere Geschichtsschreibung OGCHMANN, 2013) berichtet Uber eine
gleichzeitige politische Einflussnahme bei der $itimay dieser Institution.

Diese Anstalt wurde 1944 auf Grund erheblicher Bensichdden nach Kulmbach
verlagert und provisorisch auf kleinstem Raum ued $952 fur 24 Jahre in einer

ehemaligen Fleischwarenfabrik untergebracht, umndaf76 endlich mit einem
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adaquaten Neubau auf neuesten Stand gebracht daerwé&keitere Angaben zu dieser
Thematik in Kapitel E2!

Fur MARTIN LERCHE war die Zeit fur die ungestorte Entwicklung seifk@shgebietes
und seines Institutes seinerzeit begrenzt gewdseriGrunde waren es nur knapp 6
Jahre. Dabei waren auch organisatorische Verandernuzu Uberstehen. Im Jahre
1934 wurde die Tieréarztliche Hochschule Teil eihandwirtschaftlich-Tierarztlichen
Fakultat der ,Friedrich-Wilhelms-Universitat®. Im alire 1938 wurde die
Veterindrmedizin dann eine selbstandige Fakultétels im Herbst 1939 brach der
zweite Weltkrieg aus.

Zum Ende des Krieges im April 1945 erlitt das Ingtidurch Bomben und
Artilleriebeschuss und schlie3lich durch Plindeem@rhebliche Schaden. AMTIN
LERCHE und die verbliebenen Mitarbeiter bewahrten das &3dé vor dem
endgultigen Verfall durch eigenhéndig vorgenommbaaliche Notmalinahmen und
letztlich durch ihre personliche Anwesenheit. EineeMitarbeiter waren auch dann
zugegen als keine offentlichen Verkehrsmittel mebr Verfigung standen. (M.
LERCHE Chronik des Institutes fur Lebensmittelhygieneil T).

Die Tierarztliche Lebensmittelwissenschaft umfasstieerzeit drei Teilgebiete:

Die eigentliche Lebensmittelhygienedie fir die Kontrolle der gesundheitlichen
Unbedenklichkeit und der vorschriftsmaRligen sulisth@n Beschaffenheit aller von
Tieren stammenden Lebensmittel zustandig war.

Die Schlachttier- und Fleischuntersuchung die sich auf die Gewinnung
unbedenklichen Fleisches unserer Schlachttiere athéin seinen Nebenprodukten
konzentrierte, wobei di&chlachthofbetriebslehrals weiteres Teilgebiet einbezogen
war. - Diese Teilgebiete waren die urspringlicheinkelle der tierérztlichen
Lebensmittelwissenschaften gewesen. Sie waren vapDOE VIRCHOW den
Veterindrmedizinern zugewiesen worden. -

Die Milchhygiene, die sich auf die hygienische Milchgewinnung uneh#éndlung
erstreckte und auch die zahlreichen Endprodukteemschloss sowie die spezielle
Klinik der milchliefernden Tiere.

Alle drei Teilgebiete waren von MRTIN LERCHE seit 1933 vertreten worden. Nur fur
die Schlachthofbetriebslehre war der Leiter des tiaéschlachthofes als

Lehrbeauftragter tatig. Nur voribergehend wartHE im Kriegseinsatz gewesen, vor
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allem zum Ende des Krieges. Anfang 1946 durfte .AreRCHE seine Tatigkeit als
Institutsdirektor und gleichzeitig als Prodekan spdter als Dekan der Fakultat an der
wieder eroffneten Universitat, zusammen mit 6 weite Professoren, wieder
aufnehmen. Er verwaltete gleichzeitig noch dreiterei Institute und zwar die
Veterinar-Hygiene, die Parasitologie und das lastiir Tierseuchenbekampfung.
Uber besondere Ereignisse in der Wiedergriindungsphi&egen nur wenige
Informationen vor. Es ging nur schrittweise voraanachst unter der Administration
der sowjetischen Besatzungsmacht, dann unter dé® 1@u gegrindeten DDR-
Fuhrung.

Die einsetzende politische Drangsalierung der 3twahschaft durch die 6stlichen
Behorden wurde fir die kritischen Veterinarstudenierausfordernd. Unter diesen
waren etliche ehemalige Kriegsteilnehmer. Dieseebdgn auf und suchten nach
Auswegen. Im April 1950 entschloss sich ein Teit &udenten, ihre Fakultat in
Ostberlin zu verlassen und Zuflucht an der im J&l®é48 neugegrindeten Freien
Universitat in den Westsektoren von Berlin zu swcheachdem klarende
Sondierungen erfolgt waren. Dort bestand zunachsth nkeine tierarztliche
Einrichtung. Die Bemuhungen verliefen nicht ohnenv@erigkeiten. Es war eine
Notgemeinschaft gegrindet worden, bestehend aug @eh200 Studenten und
Assistenten unter dem Tierztchter und ProfessoL KOCH als Mentor.

Als die Grindung einer neuen Veterinarfakultat iresttherlin in Aussicht stand,
folgten im April 1951 weitere 6 Professoren mitigen Assistenten und Mitarbeitern
nach Westberlin. Das Dekanat wurde in der Boltzrettafie 4 untergebracht. Dort
konnte z.B. Prof. Dr. MRTIN LERCHE im Mai 1952 seinen 60. Geburtstag in
bescheidenem Rahmen begehen, wie eine Bilddokutr@ntselegt.

Eine Abteilungsbildung als Interimslosung an derdMmischen Fakultat in Berlin-
Westend war inzwischen erfolgt, und im April 195@Ixog sich die Errichtung einer
Veterindrmedizinischen Fakultat in angemieteten&adkn, vorwiegend in Villen in
Berlin-Dahlem sowie im Bereich des ehemaligen Rjuées Duppel in Berlin-
Zehlendorf. Letzteres war von den Amerikanischeh@eéen zur Verfigung gestellt
worden, nachdem dort bereits ein Veterindrmedizitiedie klinische Betreuung ihrer

Tiere tatig war (Dr. ERWIN BECKER).
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Die klinisch-theoretischen Institute sollten zungichh das Robert-Koch-Institut im
Standort ,Unter den Eichen” in Berlin-Lichterfeld@nziehen, wurden dann jedoch
uberwiegend in einer grofRen Stadtvilla in Dahlertergebracht. Die Anatomie bekam
Gastrecht in der neugebauten Humananatomie in d@rigid-Luise-Stral3e. Die
praxisrelevanten Lehrveranstaltungen fanden imathéglichen Ausweichquartieren
statt, z.B. auf dem Schlachthof in Spandau, inreleischwarenfabrik in Britz, in
Pferdestallen und in Privatpraxen CE8NHERR 1958, N.N. 1997). Schlief3lich
erfolgten Ausbauten von Lehrsalen und KursrAumenwmiteren angemieteten
Gebauden, so auch in der Doméane Dahlem.

Der Kern der Fakultat war das Haus und AnwesereimBitterstrasse 8-12 in Dahlem
in der Nahe deSchwarzen Grunde®ieses war von der Freien Universitat kauflich
erworben worden, nachdem die Mittel dafir vom zugigen Ministerium in Bonn
bereitgestellt worden waren. ARTIN LERCHE als Grindungsdekan hatte
maldgeblichen Anteil an dieser Aktion. Dort warennmadie Institute fir
Lebensmittelhygiene, fir Veterinar-Hygiene und fiarasitologie sowie die
Kleintierklinik und die Verwaltung untergebracht.ARITIN LERCHE Glbernahm noch
einmal die Errichtung eines neuen Institutes fé@bénsmittelhygiene im Lebensalter
von 60 Jahren, dem er bis zu seiner Emeritierungahre 1960 vorstand. Insgesamt
war er 29 Jahre unter drei verschiedenen politisch€onstellationen als
Lehrstuhlinhaber tatig.

Von ihm gingen kurz vor seiner Emeritierung Bestrgden zur Errichtung eines
parallelen Institutes fir Fleischhygiene und Sdhmilacfkunde aus. Die Grunde daflr
waren die steigenden Anforderungen in Lehre, Fansghund Dienstleistung in den
tierarztlichen Lebensmittelwissenschaften. DerartiBestrebungen zur starkeren
Gewichtung einzelner Teilfachgebiete bestanden amchnderen Fakultaten in der
Bundesrepublik und Osterreich. So hatte man in Wiekinchen, GieRBen und
Hannover die Abgrenzung des Faches Milchhygiene dem Ubrigen tierarztlichen
Lebensmittelwissenschaften betrieben. In Westbeviinde hingegen die Etablierung
eines Lehrstuhles fiur Fleischhygiene verfolgt. [@aschah wohl auch deshalb, weil
ein Fachvertreter nach seiner Ubersiedlung aus Fkultat in Ostberlin zur

Verfiigung stand.
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Es war GINTHER BERGMANN, der zuvor den von WRTIN LERCHE 1951 in Ost-Berlin
vakant hinterlassenen Lehrstuhl 2 Jahre, von 19551857, ausgefullt hatte. Prof.
BERGMANN kam urspriinglich aus dem Fleischhygiene- und $bthafbereich. Nach
seiner politisch verursachten Ubersiedlung nach t\Bedin war er zunachst vom
01.06.1957 bis zum 30.09.1958 als Gastforschemistitlit fir Lebensmittelhygiene
tatig und wurde dabei aus Mitteln der Deutscherséfmangsgemeinschaft finanziert.
Zusétzlich erhielt er einen Lehrauftrag fur Schthofkunde und —betriebslehre an der
Fakultat. Zum 01.10.1958 wurde er Direktor des @tffehen Westberliner
Schlachthofes in Berlin-Spandau.

Nachdem das Kuratorium der Freien Universitat inrliBe nach langeren
Vorbereitungen und auf Drdngen vorARTIN LERCHE am 21.06.1962 die Errichtung
eines Institutes fur Fleischhygiene und Schlachthofkub@schlossen hatte, wurde
GUNTHER BERGMANN zum 01.08.1962 zum ordentlichen Professor berufehzum
Direktor des zu errichtenden Institutes ernannt.s Daar der Anfang der
.Fleischhygiene” in Berlin.

Zu dieser Zeit gab es einige weitere herausrag¥edieter der Lebensmittelhygiene
im umfassenden Sinn. Einer davon war PréfiTE SCHONBERG in Hannover. Dieser
hatte viele Ideen zur Weiterentwicklung der tietliczen Lebensmittelwissenschaften
und vertrat diese effektvoll in der Offentlichkdeide Personlichkeiten,BRCHE und
SCHONBERG standen im Wettstreit und in Konkurrenz zueinandgie waren
Protagonisten ihres Faches, wobetHSNBERG wohl mehr der Anreger neuer
Vorhaben und ERCHE der kritische Sachwalter in der Durchfiihrung déese war.
Auf jeden Fall kdnnen beide ob ihrer Verdienste Hisstoren der tierarztlichen
Lebensmittelwissenschaften betrachtet werden.

In Giel3en vertrat Professoiudo KELLER diese Facher. Er kam urspringlich aus dem
Fleischhygienebereich. In Miinchen gab es zunachsinige nachrickende Vertreter
der tierarztlichen Lebensmittelwissenschaft, doh siutodidaktisch in die Lehrgebiete
einarbeiteten. Das warerubwIiG KOTTER mit seinen Mitarbeitern Q°RANDL und G.
TERPLAN.

In Zlrich vertrat WL HEss als universeller Fachmann gleichzeitig noch die

Mikrobiologie und Hygiene.
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In Hannover folgte auf ®KiTz SCHONBERGWILHELM GISSKE, der zuvor in Kulmbach

tatig gewesen war.
In Berlin tibernahm KNS-JURGEN SINELL nach einem Jahr kommissarischer Leitung

als Privatdozent am 01.10.1961 den Lehrstuhl vemrN LERCHE
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D2. Das ,Institut fur Fleischhygiene und Schlachthofkurde® unter Prof.
GUNTHER BERGMANN von 1962 bis Juli 1970 und bis zum Juni 1972

Das neue Institut konnte zum 01. Oktober 1962 aarh dGelande des Vieh- und
Schlachthofes in Berlin-Spandau, Nauener Strafpeo®jsorisch errichtet werden. Als
Personal standen der Direktor, eine Sekretarineimérleischermeister zur Verfigung.
Ein Raum als Laboratorium, ein Assistentenzimmed @mn Arbeitsplatz fur die
Sekretarin, anteilig in einem Zimmer des Verwalsggpaudes, waren angemietet
worden. Zum 01.12.1962 kam noch ein Unterrichtsd ulufenthaltsraum fur
Studenten hinzu. Prof.BRGMANN residierte in seinem Direktorenzimmer als Leiter
des Schlachthofes.

Zum 01.01.1963 nahmen dann ein wissenschatftliclssistent und eine medizinisch-
technische Assistentin ihre Tatigkeiten auf. Zum.0@11963 kam ein weiterer
technischer Mitarbeiter, abgeordnet vom Institut Yeterinarhygiene, hinzu. Aber
bereits am 22.08.1963 verstarb der Assistent, undetne Stelle trat am 01.11.1963
Dr. Ubo GOTZE. Zum 15.01.1964 kam dann der Assistent DDRBERT RETZLAFF aus
dem Institut flr Veterinarpathologie in das Ingtitund wurde in die neugeschaffene
Stelle eines Akademischen Rates eingewiesen. Ad7(064 trat FrauNGEBORG
LEHMANN als weitere technische Assistentin in das Insgiat Sie wird namentlich
erwahnt, weil sie sich als Chronistin des Instgubetatigte. Sie war 20 Jahre tatig.
Nach ihrem Ausscheiden zum 30.06.1984 wurden iesammelten Unterlagen vom
Autor Ubernommen und fir die vorliegende Berichitdtsng mitverwendet. Zum
01.02.1964 war noch eine ,Reinigungskraft im Sodgerst® hinzugekommen, so
dass die Belegschaft aus 8 Personen bestand.

Im Grindungsjahr 1962 standen DM 25.000,-- fur Elerichtung eines Labors und
DM 7.000,-- fur Betriebsausgaben zur Verfligung.3LR&men weitere DM 15.000,--
und DM 5.000,-- fur die Beschaffung von BlchernzoinZum 01.07.1964 wurden
noch ein Labor fur die Histologie und ein kleinessistentenzimmer eingerichtet. Das
waren ausreichende Voraussetzungen fir einen St@rtwaren sogar besser als in
Zeiten der Neugrindung der anderen Institute in5fager Jahren.

Wegen notwendiger Umbauarbeiten im Schlachthof Igefoeiner behdrdlichen
Auflage zur Errichtung eines Seuchen-Schlachthausessten aber alle dort

angemieteten Raume wieder aufgegeben werden. Dgerande Dekan, Prof. A.
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BocH, suchte nach Ausweichmoglichkeiten. Diese bestandeder provisorischen
Unterbringung der Mitarbeiter in Gebauden, die vamderen Instituten genutzt
wurden. Die Fakultat befand sich nach wie vor inreith Aufbau- und
Konsolidierungsphase. In der Brimmerstraf3e 10 ihléra war z. B. das Institut fur
Veterinarbiochemie unter Prof. KRREPPERuUNtergebracht. Aul3erdem residierte dort
der Dipl.-Physiker aus der Physiologie. Trotzdemrdeunoch ein Raum fur die
bedrangten Mitarbeiter der Fleischhygiene bereiédieswohl im Hinblick darauf,
dass die Biochemie demné&chst Raumlichkeiten imz&retveg in Berlin-Lichterfelde
zugewiesen bekommen sollte. Diese zog dann aucBammer 1965 aus, und es
konnten Arbeiten zur Einrichtung eines Institutés Fleischhygiene vorgenommen
werden. Im Erdgeschold wurden ein Labor fir Baklegie, eine Spil- und
Nahrbodenkiiche sowie ein Zimmer fur den Direktod wines fir das Sekretariat
eingerichtet. Im Obergeschol3 entstanden ein Lalnodie Histologie und ein paar

kleinere Raume fur einen weiteren Mitarbeiter, Blileliothek und ein Sozialraum.

Ohne groRReren finanziellen Aufwand wurde so diekiansfahigkeit eines Institutes
hergestellt. Zum 28.12.1965 konnte das Haus bezoggden. Etwas spater wurde
noch eine lUberdachte Terrasse im Erdgeschoss emdavillon fur die Nutzung als
Labor ausgebaut, um fir einen weiteren wissendaiafh Assistenten, Dr. BVEISE,

einen Arbeitsplatz zu schaffen. Damit war die Gsingktur fir das Institut festgelegt.

Die wissenschaftliche Arbeit erstreckte sich aufuake Probleme der Schlachttier-
und Fleischuntersuchung. Erste Publikationen wamn verzeichnen. Auch

Dissertationen mit Themen aus der taglichen Prdeis Fleischhygiene kamen ins
Rollen. Die Themen und die Zahl der Publikationend saus den Annalen des
Fachbereiches zu ersehen, die damals regelmaliglltensurden, insbesondere
anlasslich von Jubilaumsveranstaltungen. PersoNelténderungen in den folgenden
Jahren traten vor allem bei den technischen Asdisteen ein. Sechs neue traten
innerhalb von wenigen Jahren ein und wieder aus.l@ngjahrige Sekretarin schied
zum November 1970 aus. Sie wurde durch eine nesgdzér Das Institutsleben hatte
eine gewisse Dynamik entwickelt und die Fleischbggi war zu einer Institution

geworden.

41



Prof. BERGMANN hatte, nachdem er inzwischen auch eine zweijal&imgtsperiode als
Dekan wahrgenommen hatte, zum 15.07.1970 um seamafliEntung nachgesucht.
Anlasse waren wohl gesundheitliche Grinde, abeh alie drohenden politischen
Umwalzungen, die sich an der Freien Universitat@ufnd der Studentenunruhen und
der neuen Hochschulgesetzgebung andeuteten. Eitsiech Westdeutschland tber
und hierliel? seinem Nachfolger ein paar Zeilen @mem Tageskalender fir das
zweite Halbjahr 1970. Dass dieses Interregnum naBefahre betragen sollte, ahnte
er wohl nicht!

Die wissenschaftlichen Mitarbeiter im Institut leaitin dieser Zeit weitgehend freie
Hand fur ihre Tatigkeit und die Ausgestaltung destitutsalltags. Dabei waren
nebenbei auch etwas seltsame Handhabungen entstabde ,technologische
Abteilung” und das Sekretariat trugen zur preisemryersorgung der Angehdrigen
der Fakultat mit Fleisch- und Fleischerzeugnisses dem GrofRmarktbereich bei.

Dadurch erfreute sich die Fleischhygiene einer haésen Beliebtheit in der Fakultét.

Die sich anbahnenden strukturellen Verédnderungerchddie Universitatsreform

zeigten bald erste Auswirkungen. Die ursprunglichorhandenen zwei

wissenschaftlichen Mitarbeiter arrivierten reladshnell zu Professoren, und der dritte
erhielt nach seiner Promotion den Status einesstessiprofessors. Das war ein vollig
neuer Status, nach amerikanischem Muster. Somierwatle drei Wissenschaftler
funktionell selbstandig. Weisungsgebundene Asdistegab es also gar nicht mehr.
Das waren keine guten Voraussetzungen fur den Netieyy eines Nachfolgers in das

Ordinariat, das es in dieser Funktion auch balttmeehr geben sollte.
Am neuen ,Fachbereich Veterindrmedizin® war die Zaer Professoren und

Dozenten inzwischen durch Schnell-Habilitationen whbz Uberleitungen von

urspriinglich knapp 20 auf Gber 60 angewachsen,ugigkaubliche Vermehrung!
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D3. Die Situation bei Amtsantritt am 01.06.1972
Nahezu ein Jahr hatten sich Berufungsverhandlungedem Prasidialamt der Freien

Universitat hingezogen. Es war hart verhandelt wordnd trotz der angespannten
Finanzlage der Universitat war Einiges an Zusageieleworden. Mit dem Antritt der
Stelle war aber nicht automatisch die Leitungsfiomktfir das Institut verbunden,
befand sich doch die Veterindrmedizin in ihrer Glstruktur bereits im Umbruch. Es
sollte Direktorien geben, denen ein GeschéaftsfideeDirektor vorstand, gewahlt aus
dem Bestand der vorhandenen Professoren. Die ,lsetiéel- und ,Fleischhygiene®
sollten aufRerdem zusammengelegt und von einemreotgnd grof3en Direktorium
geleitet werden.

Der Amtsantritt fiel zum Glick noch in die Vorphatieses Umbruches, sodass fir die
personelle, raumliche und finanzielle Ausstattueg drbeitsbereiches schnell noch
Initiativen ergriffen und Weichen fir eine sinnwollnstitutsentwicklung gestellt
werden konnten.

Die personelle Situation der wissenschaftlichenalltieiter des Institutes stellte sich
beim Amtsantritt des Nachfolgers Anfang Juni 193 wie folgt dar:

Dr. Norbert Retzlaff: zum 01.04.1971 als bisherigkademischer Rat
Ubergefuihrt in ein Professorenamt nach § 58
Fachhochschulgesetz (FHSG 1969)

Dr. Udo Gotze: zum 10.12.1971 nach kurzfristig llaagener
Habilitation nach FHSG (1969) zum Professor
ernannt

Dr. EKkkehard Weise: Assistenz-Professor auf Grigaiher Promotion

nach FHSG (1969)
Der Stab der technischen Mitarbeiter bestand dgsriden Stellen:

Sachbearbeiterin und Sekretarin
Fleischermeister
Nahrbodenkoch/techn. Assistent
med.-techn. Assistentinen
Reinigungsfrauen in Sonderdierist
Reinigungsfrau (Halbtagsstelle)

PNWR PR

¥ zustandig fir die Reinigung der Labore sowie filfddibeiten im Labor

Aus der Lebensmittelhygiene wurden, aus verfugb&@schungsmitteln finanziert,

eine technische Assistentin sowie ein chemischrischer Assistent umgesetzt. Ein

weiterer technischer Assistent aus dem Institut lf&bensmittelhygiene kam mit

Planstelle hinzu. Als Doktorand trat IGBHAEL MARX, ebenfalls von der
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Lebensmittelhygiene kommend, in das Institut ein.iBernahm die zugesagte erste
Assistentenstelle. Zwei turkische Stipendiaten, d@vor im Institut fr
Lebensmittelhygiene im Rahmen eines wissenschadticAustauschprogramms mit
der veterindrmedizinischen Fakultat in Ankara vomtdk betreut worden waren,
kamen ebenfalls als Doktoranden zur Fleischhygiene.

Die Institutsbelegschaft wurde, auRer durch derendRrofessor, somit um 6 weitere
Personen erganzt, so dass am 01.07.1972, eindadflieifier studentischen Hilfskratft,
insgesamt 20 Personen vorhanden waren. Ende des I8@A2 stieRen dann, aus
Forschungsmitteln finanziert, MDREASSTOLLE und als Praktikant BNHARD RIEMER
hinzu, so dass das Jahr 1973 bereits mit einemoif@stand von 22 Personen
begonnen werden konnte.

Diese Entwicklung war von der Zahl her imposanthmaicht einzelne Problemfalle
darunter gewesen waren. BekanntermalRen werden dosonellen Aufstockungen
durch Abordnung aus anderen Instituten nicht umiggdidie Wunschkandidaten

abgegeben. Manchmal stellen diese dann eher elastBeg als Entlastung dar.

Durch neue Arbeitsrichtungen und die Hereinnahmeé weeiteren Drittmittel-
Forschungsprogrammen war die LeistungsfahigkeitStdgetariates bald tberfordert.
Die Konsequenz waren haufige, oft langerfristigerdkheitsausfalle. Dr. MHAEL
MARX und Frau EHMANN mussten Sekretariats- und Etatverwaltungsarbeiten

Ubernehmen, insbesondere bei den Jahresabschlissen.

Zu dieser Zeit wurde noch auf den elektrischen &bhraschinen mit Durchschlagen
geschrieben, und fur die Bereitung von Vorlesungsd Kursskripten wurde mit
einem Wachsmatritzen-Apparat vervielfaltigt. Kaunorstellbar fur die heutige
Generation junger Mitarbeiter, die mit Kopiergerdtaind dem Drucker in

unmittelbarer Nahe des Computers Unmengen von Pegiiarbeiten!

Erschwert wurde diese Startphase, wie zuvor schogedeutet, durch die am
11.07.1972 vollzogene verwaltungsmalige Zusammentegler beiden Institute fur
Lebensmittelhygiene und Fleischhygiene zur ,Wissba#tlichen Einrichtung®

(WE 5), ,Institut fir Lebensmittelhygiene, Fleisctgiene und —technologie“. Beide,
44



jetzt ,Fachrichtungen“ genannten ehemaligen Insjtiblieben aber raumlich und
arbeitsmaRig getrennt. Die Lebensmittelhygiene rkfsich noch in der Bitterstral3e
8 — 12. Sie wurde im Jahre 1974 in die Koserst2ild@mgesetzt.

Alle Versuche des seinerzeitigen ,Fachbereichs$erst, Prof. lopPNOwW die
Fleischhygiene ebenfalls in die Koserstral3e 20ezlagern, konnten durch bestandige
Weigerung vereitelt werden. Es konnte am StandatiinmBnerstralle festgehalten
werden, zumal das raumliche Defizit durch Erwengsbauten und durch
Anmietungen von Raumen auf dem Gelande des Schiatelst Spandau ausgeglichen
werden konnte.

Die unterstitzenden MalRnahmen des KanzlecrRABIANN ermdglichten diese
Standhaftigkeit. Uber die Weiterentwicklung der mdichen Situation der beiden
Institute geben die nachsten Kapitel Auskunft.
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D4. Der Ausbau des Institutes nach der Amtsiibernahm
Der Ausbau begann unmittelbar nach dem Amtsantnid zog sich nahezu ein

Jahrzehnt hin. Mit Bauunterhaltungsmitteln wurdelziche Aus- und Anbauten
vorgenommen. Bereits im Juli 1972 erfolgte der Anbaon 2 Laboratorien
entsprechend der bebaubaren Flache der beiden $bilckd Brimmerstral3e 10 und
Fabeckstral3e 20. Letzteres Haus stand zu der @eit Es war fur studentische
Gruppen der ,Philosophen” reserviert, die dort alléglichen Partys feierten. Alle
Bemuihungen, dieses Haus in den Ausbau der ,Fleygidine” einzubeziehen, blieben
leider erfolglos, denn unter der Prasidentensci@REIBICH® (1. Prasident der FU)
hatten studentische Gruppen unbedingten Vorrang.whsse eine ideale Lésung
gewesen!

In den Anbau wurden die zwischen den beiden Haukefimdlichen zwei Garagen
einbezogen. Der Zugang zur eigenen Garage erfoiggteinem Durchbruch und einer
Treppe; ein Durchbruch zur Garage des Nachbarhausek ebenfalls angelegt. Die
eigene Garage wurde zum Durchgangsraum und gléichzeim Aufstellplatz far
Klimatruhe und Glasschrénke fir Laborbedarf. Die Ziir StraRenseite blieb erhalten.
Aus der einen Halfte der ehemaligen Garage des bdaghundstiickes wurde eine
Spulkiche erstellt, aus der anderen Halfte wurde Raum fir Zentrifugen,
Gefriertrocknungsanlage und andere Apparatureneediiget. In erstaunlich kurzer
Zeit waren damit und durch den Anbau zwei modelimadtisierte Laboratorien mit
zugehdrigen Funktionsraumen geschaffen worden. wlefde wurde im Garten ein
groRerer Parkplatz angelegt. Das alles waren bbasehNotlésungen, die bis heute
Bestand haben.

Im Juni 1972 war auch die in Spandau vor sich mmdarnde AufR3enstelle des
Institutes wiederbelebt worden. ProfERRLAFF verlegte seinen Arbeitsplatz dorthin.
Eine technische Assistentin und der Fleischernraveteden ihm dort zugeordnet. Die
Einrichtungen flr histologische Untersuchungen, aigomatische Mikrofotografie
sowie die Fluoreszenzmikroskopie wurden dorthiraggrt.

Nach Beendigung der An- und Umbauten und einer Wenmg des Stammhauses in
der Brummerstral3e erfolgte im Juli 1973 die Einwadp mit einem Gartenfest.
Wichtige Personen aus dem universitdren und wisbafitichen Umfeld nahmen

daran teil. Der Senior der Lebensmittelhygiene f.PDs. Dr. MARTIN LERCHE war
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zugegen, Prof. Dr. #vETzZOW vom ,Robert von Ostertag-Institut® beim
Bundesgesundheitsamt kam in Vertretung von Heroi. Br. Dr. D. GROSSKLAUS
Herr Senatsrat Dr. HSCHEUNEMANN, Leiter der Veterindrabteilung beim Senator fir
Gesundheit und Umweltschutz, Herr Prof. Dr. B. SINELL, Sprecher des
Fachbereiches Veterinarmedizin, HetaPow, Fachbereichs-Verwaltungsleiter, Herr
HEGENERals Leiter und andere Vertreter der BauabteilueigFlJ waren erschienen,
und in gemeinsamer Runde mit den Institutsangeébriging es frohlich zu (zitiert
nach LEHMANN).

Im Dezember 1974 wurden vom FU-KanzleoBRMANN auf dem Gelédnde der
Domane Dahlem noch drei Versuchsstélle zur Verfggyestellt, die mit Kafigen fir
kleine Versuchstiere fir die Durchfihrung von Temsuchen ausgestattet wurden. Im
Sommer 1975 waren diese bezugsfertig.

Am 29.09.1975 begann der Ausbau einer neuen Auflensiit Labortrakt auf dem
Parkgelande des Schlachthofes in Berlin-Spandaubr lsle die Halfte des ehemaligen
Verwaltungsgebaudes des Schlachthofes stand flEidrechtung einer Laboreinheit
mit Biro und Dienstzimmer flr Prof.ERzLAFF zur Verfiigung. Der Umbau vollzog
sich in Rekordzeit. Ein neuer Bauleiter, der ausfogen Wirtschaft kam, hatte das
Projekt betreut. Am 15.01.1976 wurden die Raumedgea. Am 04.02.1976 fand die
Einweihungsfeier statt.

Somit war alles hervorragend gelaufen. Aber balghba eine frustrierende Zeit. Am
26.02.1979 erfolgte eine Uberprufung durch den kkciperheitsingenieur der FU,
den Landesgewerbearzt und andere sicherheitsanentAmtspersonen. Es sollte
gepruft werden, wie bis zur Errichtung eines Newsbdl) fir ein Institut fur
Fleischhygiene dringend notwendige Sicherheitsmiafdea erfillt werden konnten,
um dem Arbeitsschutz und den modernen Sicherhsiisiimungen Rechnung zu
tragen. Das sollte z. B. durch Einbau von feuerhenden Ttren, durch bauliche
Verbesserungen im Sanitarbereich, durch Verbesgerunim Wasch- und
Umkleideraum und im Essraum geschehen sowie ducblffsing von Fluchtwegen
nach auf3en. Besichtigungen des Institutes durch At@sarztin vom Bezirk
Zehlendorf sowie dem Amtstierarzt erfolgten daraufortgesetzt. Eine Uberpriifung
am 08.06.1979 durch einen Inspektor endete danreimaim schrecklichen Resultat:

Das Institut misse wegen bestehender Sicherheitgh&ofort gesperrt werden!
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Dabei waren etliche Firmen schon damit beschafiiddschbecken in den Laboren
abzubauen und in Turndhe mit vorschriftsmaRigenieddeiementen anzubringen.
Vorhandene Kachellabortische waren von der Wanderrt und neu aufgestellt
worden. Gas- und elektrische Leitungen waren diBéden und Decken verlegt
worden. Die Waschbecken hatten noch eine abgreaz8odutzmauer als Ersatz fur
eine Schleusenfunktion erhalten, die zur Einhaltd@gHygienevorschriften beitragen
sollte, z.B. fur Aufhangvorrichtungen fir die zueehselnden Arbeitskittel.

Anscheinend war das alles noch nicht genug fluddiesteifrigen Kontrolleure.

Um den ausufernden Forderungen zumindest symbolmsathzukommen, wurde
Anfang 1984 die Nahrbodenkiclgeopfertund zum ,Sozialraum* hergerichtet. Ein
neuer vorschriftsmafiger Abzug wurde installiertl  wamtliche Turen im Keller und
im neuen Laborbereich wurden durch feuerhemmendalMeen ersetzt. Damit war
zunachst einmal eine gewisse Beruhigung zu erreigheesen!

Alle diese Arbeiten waren aber mit Schmutzentwingluund Keimbelastung
verbunden. Die Laborarbeiten mussten dennoch weien, denn die
Drittmittelforschung duldete keinen Zeitverzug. Oegkraftigen jungen Mitarbeiter
stohnten unter der Last der schweren Laborgeré&leHimrichtungen, wie Kihl- und
Gefriertruhen, die hin und her zu bewegen warenvé&sjedoch eine Aufbruchsphase
und jeder, der es vermochte, packte mit an.

Im Juli und August 1982 war das Haus Brummerstra@edann aul3en renoviert
worden. Da die erste Aktion den fehlerhaften Unt&rpnicht bertcksichtigt hatte,
musste eine zweite im folgenden Jahr angeschloaseden. Es handelte sich bei
diesem Haus immerhin um eine Villa aus den frih&mg8r Jahren. Auch das brachte
wieder Unruhe in den Betriebsablauf.

Im November 1983 konnten die neuen R&ume auf dendbe Dahlem in der
ehemaligen ,Meierei“ bezogen werden. Dieser Auslvauvom Kanzler BRRMANN
der Fleischhygiene auf Grund der Bleibeverhandlandes Autors zur Verfliigung
gestellt worden. Die Laboreinheit war fur das Ateei mit molekularer Technik
ausgestattet worden. Sie bestand aus einem Labdreficthemische und physikalische
Analytik, einem Vorbereitungsraum, einem Geréateraunt einem Mitarbeiterzimmer.

Fur die Unterbringung der Gasflaschen fir die Clatmgraphie wurde ein Extra-
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Gebaude (Kosten etwa DM 20.000,--) im Garten miedrdischen Gaszuleitungen
zum Labor errichtet. Im angrenzenden Kélberversstalisdes humanmedizinischen
Herzchirurgen Prof. BCHERL, der an der Entwicklung von Kunstherzen fir Meesch
arbeitete, durfte fir die Fleischhygiene eine Kiimd Gefrierzelle aufgestellt werden,
um die erforderliche Kuhlkapazitat flr das Instzutschaffen.

Einige diese MalRnahmen erscheinen riickblickendBmigvicklungen aus einer lange
zuruckliegenden Grinderzeit. Sie kennzeichneten slets labile aber dennoch
beherrschte bauliche Situation eines schrittwaisgeeichteten Institutes. Das Stamm-
Institut Brimmerstraf3e 10 war schlie3lich mit firofl funktionsfahigen Laboratorien
fir mikrobiologische und chemisch-analytische Arbeiausgestattet, zudem noch mit
einem im Keller befindlichen abgegrenzten Isoliemain dem mit Infektionserregern
technologische Versuchsansatze vorbereitet und espdin Rahmen eines
Forschungsvorhabens auch problematische Probefraffinen untersucht werden
konnten.

Alle VorsichtsmaRnahmen verhinderten jedoch nictdgss einmal die halbe
Institutsbelegschaft von den bei den Versuchen tzeatu Mikroorganismen befallen
war. Auch spéater zeigte sich hin und wieder, dasiz groldter Vorsicht die in den
Versuchen benutzten Mikroorganismen irgendwie ddeh Weg in die Korperflora
der handelnden Personen fanden. Diese Erkenntiisalpn zu Zeiten des bekannten
klassischen Mikrobiologen dRTNER Er soll die Mikroorganismen, mit denen er
arbeitete, auf seinem Haarboden wiedergefundennhdb@mals gab es noch keine
Unterdrucklabore und Flow-Banke. Alle Mikrobiologbaben aber die seinerzeitigen
Gefahrdungen Uberstanden, bis ins hohe Lebensalter.

Die baulichen MalRnahmen waren nur durch die gutentdkte zu den jeweiligen
Kanzlern der Freien Universitat, vor allem dem jahggen Kanzler BTLEF
BORRMANN und zu den Vertretern der Bauabteilung zu err@icgewesen. Alle
BaumalRnahmen konnten ohne wesentlichen zeitlichemzug aus dem Titel
.Bauunterhaltung” finanziert werden.

Nebenbei sei erwahnt, dass nach Erreichen der leerzeBaustufen immer auch
entsprechende Einweihungsfeiern nach Art des Hasts¢fanden. Die zustandigen

Betreuer kamen immer gerne zu diesen Feiern.
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D5. Personelle Veranderungen im Institut von Juni @72 bis Ende September
1997 bzw. bis zum Amtsantritt des Nachfolgers am 021.2000

Der erste Assistent war IBRHAEL MARX. Die zweite Stelle wurde anUGRUL ULGEN
vom November 1972 bis September 1974 vergeben.eDedéhl war durch seine
guten Deutschkenntnisse beeinflusst worden. Dererandirkische Doktorand,
MUAMMER UGUR, erhielt eine Stelle als studentische Hilfskraim Zeitpunkt der
Amtstibernahme bestand wenig Nachfrage von Bewertigreine Tatigkeit in der
Fleischhygiene!

Die Einstellung von ADREASSTOLLE, Absolvent der Giel3ener Fakultat, erfolgte zum
1.12.1972. Er bearbeitete ein Drittmittelforschwmyhaben: ,Prifung der
Vorverlegung der Schlachttieruntersuchung in diekdeftsbestande®. Dieses wurde
von der Landesregierung in Nordrhein-Westfalen ungere Antragsstellung von Dr.
JOACHIM QUANDER (spater Ehrendoktor unseres Fachbereiches) fiadnand im
Kreis Burgsteinfurt unter der Betreuung des dortiyfeterinardezernenten Dr.ORF
HENNINGS (spater ebenfalls Ehrendoktor) durchgefuhrt. N&ahzer Einarbeitung
verbrachte ADREAS STOLLE die meiste Arbeitszeit im Minsterland und kam nur
Arbeitsbesprechungen nach Berlin.

Mit einem aus der Lebensmittelhygiene tbernommeaehnischen Mitarbeiter war
ein Problemfall Gbernommen worden, der die Arbafigjkeit des Institutes durch
seinen Eigensinn und seine Schrullen, unsinnigepuadokante Kommentare an allen
maoglichen Einrichtungen und Orten des Instituteguinngen, stark beeintrachtigte.
Das zog sich tUber mehrere Jahre hin. Er war stedi&iologe ohne Abschluss und
fuhlte sich offenbar zu Hoherem berufen. Erst ndeh Bleibeverhandlungen des
Autors konnte er an ein anderes Institut weiterigateverden.

Auf seine Stelle rickte ein anderer Problemfall, den der Personalstelle der FU
zugewiesen wurde. Dieser fiel durch periodischenKsahreibungen auf. Es dauerte
geraume Zeit, bis auch dieser wieder umgesetzt emekkbnnte. An der Freien
Universitat gab es keine Entlassungen von Mitagbejt so schwer sie auch den
Betriebsablauf ihrer Arbeitsstatte durch eigenmgelst Handeln oder notorischen
Ausfall beeintrachtigten. Dieses Verhalten der @msitatsverwaltung behinderte die
wissenschaftliche Arbeit enorm. Es sollte sich zinsé auch nicht andern. Zu stark

waren die Mitspracherechte von Personalvertretungen
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In einem mikrobiologischen Drittmittelvorhaben began DETLEF SASSE und seine
Ehefrau BRBARA als Wissenschaftliche Mitarbeiter, jeweils mitezirhalben Stelle.
Am 15.10.1974 stieg BNHARD RIEMER halbtags in ein weiteres Drittmittelvorhaben
ein, nachdem er vorher schon als Praktikant imtutdtospitiert hatte.

ANDREAS STOLLE tUbernahm nach seiner Promotion eine planmaligestastenstelle
zum 01.01.1975. Er beendete zunéchst seine Fetdunkeingen in Burgsteinfurt.
DETLEF SAsse wurde vollbeschaftigter Wissenschaftlicher Mitatbe im
Drittmittelprogramm ,Leptospiren®. Im Mai 1976 wuwgcer planmafiger Assistent.

Bei den technischen Mitarbeitern gab es laufende sdhichtungen durch
Abwanderungen wegen mdoglicher Verbesserungen ipeesdnlichen Situation in
anderen Institutionen, z. B. durch die UbernahmePlanstellen in Bundes- oder
Landesbehdrden. FrauGRID KRINGEL trat am 01.07.1974 als MTA ins Institut ein.
Sie blieb als fester Teil der Belegschaft bis zundd=ihrer Berufstatigkeit im Jahre
2003. Im Februar des Jahres 1977 schied der Fiveister KIRT RABIGER wegen
Frihrente mit 61 Jahren aus, und fur den aussamggte chemisch-technischen
Assistenten URICH WILUTZKY trat Frau NGRID JETSCHMANN in das Institut ein. Sie
sollte das chemische Labor ausbauen und sich #pelse Gaschromatographie
widmen. Ein Doktorand, BRHARD MoLL, Ubernahm spater diese Aufgaben und
brachte das analytische Labor zum Laufen.

GUNTER WACHELAU Ubernahm neben seiner Dissertation zusatzlich ein
Drittmittelvorhaben mit dem Thema: ,Nachweis desdaitzes von Thyreostatika bei
Mastbullen mit radiologischem Nachweis des verdedeMhyroxinstatus®. Dieses
Vorhaben wurde mit praktischen Versuchsanstellungen Kreis Burgsteinfurt
durchgefihrt. Fur seine Dissertation bearbeiteteirggn Feldversuch im Minsterland
mit einem Kklassischen und dennoch hochaktuellen mahe,Entwicklung des
Geschlechtsgeruches bei der Jungebermast”. Hiewflirden alle verfligbaren
diagnostischen Verfahren eingesetzt, unter anderech die von GRHARD MOLL
durchgefiihrte Gaschromatographie mit ,headspacehiii& zum direkten Nachweis
des geruchsgebenden Androstenons, neben einer sgerten sensorischen

Nachweistechnik.
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NORBERT BRANDES als Fleischermeister und Fleischtechnologe koatgeErsatz fur
KURT RABIGER gewonnen werden. Ab 01.04.1977 wurde DEMER planmaRiger
Assistent.

War also bis dahin schon ein reges Gehen und Kommeiersonalbestand zu
verzeichnen gewesen, so verstarkte sich diesedTireder zweiten Halfte des Jahres
1977 und erreichte in den Jahren 1978 und 1979 Ki@minationspunkt. Die
Wirtschaftslage in der Bundesrepublik war hervoeray Das wirkte sich auch auf die
Personalsituation in West-Berlin aus. Stellen in Mgirtschaft* waren besser dotiert.
Dagegen wurden Stellenbesetzungen innerhalb derenFré&Jniversitat durch
VerwaltungsmalRnahmen erschwert. Die Personalwaftsstelle der Universitat und
insbesondere der von der OTV und der SEW (Sozsdlst Einheitspartei West-
Berlin)  beherrschte bzw. beeinflusste Gesamtpehstina waren grof3e
Hemmschwellen.

Den Personalvorschlagen der Institute mussten hghéee ,Institutsrate” zustimmen.
Soziale Kriterien waren bevorzugt zu bertcksichtiggazu kam das Einverstandnis
der Frauenbeauftragten. Es war daher wichtig, tir&lontakte zu wichtigen ,Amts*-
Personen zu pflegen, sei es Uber Assistenten adisrgische Mitarbeiter, die sich auf
personlicher Ebene kannten, um positive Voten fie ¢&instellungen neuer
Mitarbeiter, gleich welcher Kategorie, zu erlang8gohlie3lich musste dd3acetder
~Personalwirtschaftsstelle* eingeholt werden. Estanhn konnte die ,Personalstelle”
eine Einstellung vornehmen.

Es war ein steter Kampf gegen die Zeit, denn diglgbaren Haushaltsmittel
verfielen wahrenddessen, handelte es sich doch eitnddme von Monaten bis zu
einem ganzen Jahr bis zur Wiederbesetzung eingewwerdenen Stelle. Im Grunde
waren es wohl auch verdeckte SparmalRnahmen desqffsWirtschaftsstelle*.

Diese Regularien galten auch fir drittmittelgefételeStellen aus der oOffentlichen
Hand. Nur bei personlich gewidmeten Drittmitteln staed eine unabh&ngige
Kompetenz des Forschungsleiters. Mit letzteren d\fitt konnten kritische
Ubergangssituationen fiir die Weiterbeschaftigumgelner Mitarbeiter kompensiert
werden. Dass es zu einem kontinuierlichen Wissaitalietrieb kam, grenzt,

retrospektiv betrachtet, an ein Wunder.
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Zur Gleichbehandlung der Geschlechter in der usstruktur kann gesagt werden,
dass bei Personalbesetzungen immer die Qualifikatintschieden hatte und die
Mehrzahl der Mitglieder ohnehin immer weiblich wdkelegentlich wurde sogar
geédulRert, dass endlich wieder einmal ein tatkeftipannlicher Kollege gebraucht
wurde, letztlich auch, um bei der Handhabung scemeschnischer Gerate behilflich
sein zu kdnnen.

Problematisch war die Besetzung der Sekretariflsssgeeworden, nachdem die
urspringliche Sekretarin wegen zunehmender Kratdduiesfalle die Stelle am
14.03.1978 gerdaumt hatte. Seit diesem Zeitpunktdemrim Umsetzungsverfahren
nacheinander Kréafte aus dem Stellenpool der Zemtnahltung der FU zugeordnet,
die allerdings den gestellten Aufgaben eines Sake#s mit umfassenden
Drittmittelforschungsvorhaben tberhaupt nicht gavean waren. Gute Krafte fanden
bessere Honorierungen in der Freien Wirtschatft.

In dieser Situation kamen die Bleibeverhandlunges dutors mit der Freien
Universitat als Glucksfall zu Hilfe. Der am 10. M&B78 erhaltene Ruf auf den
Lehrstuhl fur Tierarztliche NahrungsmittelkundeGrel3en wurde genutzt, um fir das
Institut wesentliche Verbesserungen zu erlangenr Bachbereich und das
Prasidialamt zeigten sich kooperativ. Offensichtlihatte die Fleischhygiene
inzwischen einen guten Ruf erarbeitet. Die Sekiatstelle wurde in eine Stelle einer
Fremdsprachensekretarin fur zwei Sprachen (EnglischFranzésisch) umgewandelt
und auf BAT V b aufgewertet, eine phanomenale Hinsig. Zusatzlich wurde eine
weitere halbe Stelle einer Sachbearbeiterin nachl BA b bewilligt, um die
zahlreicher werdenden Drittmittelvorhaben bessdreben zu kénnen. Auf3erdem
wurde die friher schon einmal vorhandene Stelle esinAkademischen
Rates / Oberrates, die durch die Ernennung vonRBmZLAFF zum Professor in
Wegfall gekommen war, durch Umwandlung einer vodearen wissenschaftlichen
Assistentenstelle wiedergeschaffen, auf die DOLSE wechseln konnte. Damit war
etwa 6 Jahre nach Antritt der Professur endlichiStatus im Personalbestand erreicht,
der ein planbares und effektives wissenschatftligregiten mdoglich machte.

Im Jahre 1980 waren die DoktorandencNAEL BULTE und HELMUT LOOS in die
Bearbeitung mikrobiologischer Themen eingestieg@nf einem anderen Gleis
begann KAUS TROEGER (siehe Kapitel E2!). AuBerdem kamen 1983 noch zwei
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Drittmittelprogramme Uber toxinogene Bazillen undosiridien hinzu, die von
ANGELIKA BLASCHKE und HARTMUT EISGRUBER bearbeitet wurden. Diese
Drittmittelvorhaben wurden aus den Bundesministegefordert.

So konnten die Jahre 1983 und 1985 mit je 5 und6 19& 6 abgeschlossenen
Dissertationen positiv in die Annalen des Instsugngehen, 1991 wurden sogar 7
Dissertationen fertiggestellt. Diese hatten alleniischen vom Umfang und von der
wissenschaftlichen Aussagekraft bereits naturwsdsaftlichen Standard erreicht. Sie
dauerten bei intensiver Bearbeitung mehr als 2eJdbas war nur mdglich, wenn eine
finanzielle Absicherung der Doktoranden durch mstdes eine halbe Stelle erfolgen
konnte. Zum Glick gelang dieses immer wieder. Etwm Drittel der
Institutsbelegschaft wurde stdndig aus Drittmitfghanziert.

Mitte des Jahres 1984 schieden die langjahrige ntsche Mitarbeiterin und
Chronistin NGEBORG LEHMANN nach 20-jahriger Téatigkeit aus und eine inzwischen
gut eingearbeitete, seit Ende 1980 tatige Fremdbpresekretarin wegen
Ortsveranderung. Im Sekretariat ging das Lebenemir Sekretarin weiter, die aus
einem Industrieunternehmen kam und welche die ladigenden Korrespondenzen
und Sachbearbeitungen im Handumdrehen beherr&ibtevar vom Oktober 1984 bis
Ende 1987 im Institut tatig. Ihr ehemaliger Chefrwlar Architekt @QRskI. Dieser
hatte eine Rolle in der Berliner Senatskrise gdsprederen Folge deri®BBE-Senat
zurlcktreten musste.

Weitere Drittmittelvorhaben konnten akquiriert undue Forschungsthemen neben
den zunehmenden Dienstleistungen aufgenommen wenderhaben mit einem
Finanzvolumen von ca. 0,5 Millionen DM waren keimZelfall. Bei dem Projekt
.Bewertungsvorhaben fur das Rlckstandsverhalten vesinfektionsmitteln, die im
Lebensmittelbereich eingesetzt wurden®, hatte eil@mgjahrige, wiederholte
Antragsstellung Erfolg gezeigt. Es wurde vom Bur@esundheitsministerium tber 3
Jahre hinweg voll finanziert. Dadurch konnten 3avtieiter voll beschaftigt werden:
BARBARA KNAUER-KRAETZL, ANJA BUSCHULTE und MANFRED SOMMERER.

Ein weiteres Drittmittelvorhaben ,Suche nach neldgthoden zur Einsparung von
Tierversuchen* wurde vom Forschungsministerium g, Es wurde von MHAEL
BULTE bearbeitet. AuRerdem widmete sich dieser dem Thsameverpunkt der

enterotoxigenek. coli, finanziert von der Deutschen Forschungsgemeiffischa
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Auch Fragestellungen aus der ,Probiotika-Anwendungfrden dem Institut zur
Bearbeitung  angetragen. Insbesondere die  bioteofjisch  genutzten
Enterokokokken- und Laktobazillenstamme rticktewlen Blickpunkt des Interesses.
So waren es Glucksfalle, wenn geeignete Bearbkitatiese Projekte zur Verfligung
standen, angefangen vorLI&&BETH NUSSER (1991) lber GNTER KLEIN (1992)
sowie ALEXANDER PACK (1997) bis zu weiteren Doktoranden WRENE PIEHL (1995)
und CHRISTINE BONAPARTE, eine franzdsische Lebensmitteltechnologin, doh sier
Bifidobakterienthematik widmete (1997).

Ein weiteres vom Gesundheitsministerium geférdeiggmittelvorhaben ,Situation
des Trichinenbefalls bei Nutztieren und beim Meeschn der Bundesrepublik
Deutschland®, ermdglichte die Einstellung voaikE HOFELSCHWEIGERUNd MARINA
SCHOTTEvon 1986 bis 1989 (Einzelheiten dazu auch in KB8!).

Die Bearbeitung von Problemen bei der Anwendung uRdifung von
Desinfektionsverfahren tbernahmemREUSHANEKE (1991), Q\BRIELE BLESSMANN
(1992), MANFRED SOMMERER (1993), KATRIN WIEGERT (1996) und DETER KIRCHER
(1999). MarcuUS HANEKE erhielt fir seine Arbeit deANNELISEund GQJRT HOHNER
Preisder DVG, wie auch spaterUSTER KLEIN den Nachwuchswissenschaftler-Preis
der DVG fir seine Arbeiten Uber Probiotika-Problesniaielt.

Eine andere Gruppe leistungsbereiter Mitarbeitdadste sich in der Phase bis zur
Emeritierung des Lehrstuhlinhabers mit mikrobiokmifien sowie mit aktuellen
molekularbiologischen Fragestellungen. Es wareaTMIAS UPMANN (1996) und
ALEXANDER PACK (1997) und weitere, die bis zum Ende seiner Téatighn der Seite
des Emeritus standen, namlichcdBus LOUWERS URTE KOPKE (2002) und MRC
GOLDBERG (2002).

Die Durchfiihrung aller dieser anspruchsvollen Rausgen war nur moglich, weil ein
Stammbesatz hervorragend eingearbeiteter techmisdi&arbeiterinnen  zur
Verfligung stand. Im Laktobazillen-Bifidobakterieerich waren das die technischen
Assistentinnen ®RID NACKE, BARBARA DLOUHY, genannt ,Luise“, und die
Nachfolgerin DROTHEA JAEGER, in den anderen BereichereRLINDE IRSIGLER und
LIESELOTTE BRAUTIGAM neben anderen kurzfristiger tatigen Personen.|l&&teren
drei blieben dem Institut erhalten und bilden déskgrat des technischen Betriebes

des Institutes bis zum heutigen Tag.
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Im Sekretariat vollzog sich noch einmal ein grugdleder Wechsel. FrauABLA
ELLERBROEK trat im April 1987 als Fremdsprachensekretérin &e verflugte auf
Grund friherer Tatigkeiten in den USA Uber perfeEtgglisch-Kenntnisse. Seither
war sie, eine zeitlang zusammen mit einer HalbtagskFrau KUNIG, die vom
01.07.1989 bis zum 31.03.1996 im Institut tatig whe zentrale Anlaufstelle fur alle
Fragen der Institutsverwaltung und der Korresporden

Hierzu muss gesagt werden, dass das Zeitalter derpQtertechnologie gerade im
Entstehen und die Umstellung darauf noch nichtiégdifyend vollzogen war. Hierbei
betatigten sich AtoBus LOUWERS und MANFRED SOMMERER erfolgreich bei der
Erstellung eines institutsweit vernetzten Systeatierdings teilweise sich gegenseitig
behindernd.

Das Institut umfasste im Jahre 1997, nach erhedticAufblahungen infolge der
Fusion der beiden Veterinarfakultaten der Humbbldiversitat und der Freien
Universitat (Siehe Kapitel D6!) und zum Zeitpunkterd Emeritierung des
Lehrstuhlinhabers 20 Mitglieder, wobei die groRehlZasron 10 technischen

Mitarbeitern besonders beindruckend war.
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D6. Die WE ,Lebensmittelhygiene, Fleischhygiene und-technologie* sowie
Strukturveranderungen im Fachbereich Veterinarmedian bis zur Fusion
mit der Veterinarmedizin der Humboldt-Universitat i m Jahre 1992 bzw. bis
zur Emeritierung am 30. September 1997 sowie bis au Amtsantritt des
Nachfolgers am 02.01.2000

Das im Oktober 1972 gebildete Direktorium der WEH@Sstand aus je 3 Professoren
der beiden Institute Fleisch- und Lebensmittelhygiend je 2 wissenschaftlichen und
technischen Mitarbeitern, sowie aus 2 Studentesgesamt also aus 12 Personen.
Geleitet wurde die WE von einem geschaftsfihrend&rektor und dessen
Stellvertreter aus dem Kreis der Professoren. Bhéscheidungen zu Personal- und
Haushaltsfragen mussten durch das Direktorium bessén werden. Das waren
aufwandige Prozeduren!

Der Lehr-, Wissenschafts- und Dienstleistungshetkennte nur weiterlaufen, weil
sich beide Parteien auf ein praktisches Handeligteim Beide Untereinheiten, jetzt
.Fachrichtungen” genannt, waren ja noch raumlictiegent. Der ,Geschaftsfihrende”
wurde deshalb in der einen Fachrichtung, der Sgheter in der anderen angesiedelt.
Um die Zahl der Sitzungen zu verringern, wurden dBisse zunehmend im
Umlaufverfahren gefasst. Fur die Haushaltsmittébriemg wurde ein Schltssel von
55 % zu 45 % zugunsten der ,Lebensmittelhygieneembart, weil diese noch die
.Milchhygiene“ zu vertreten hatte. Diese Konstedat lief dank der Gutwilligkeit
aller Beteiligten reibungslos. Glicklicherweise deirdas Direktorium zudem bald
kleiner, weil Prof. RIEDRICH UNTERMANN das Veterinaruntersuchungsamt in Berlin-
West und Prof. 00 GOTzZE den Schlachthof in Berlin-Spandau als Leiter tbkmen
konnten, so dass nur 4 Professoren ubrig bliebetspEechend verringerten sich auch
die Zahlen der tbrigen Direktoriumsmitglieder.

Die wissenschaftliche Arbeit der beiden Fachricgam verlief auch weitgehend
unabhéngig voneinander. Nur ab und an stocherteider oder andere in Nachbars
Garten, wenn man die rechtlichen Grundlagen fliLdiergebiete als Vorgabe ansah.
Diese ausbalancierte Ruhe wurde aber bald durch &lzawgen im Fachbereich
gestort. Zwecks Raumung der Ursprungszelle derrWgitenedizin in der Bitterstral3e
8 — 12 in Berlin-Dahlem mussten die dort ansasslgstitute und die Kleintierklinik
umgesiedelt werden. Letztere erhielt einen NeubaDippel. Die ,Biochemie“ und

die ,Physiologie“, die erst wenige Jahre zuvor mifdeubau in der Koserstral3e 20
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bezogen hatten, mussten die obere Etage freigeDamthin sollte die WE
.Lebensmittelhygiene, Fleischhygiene und —techniefogbersiedeln.

Da die Raumlichkeiten im 3. Stock eines nur lalmmesch zu nutzenden Hauses fir
die vielseitigen, insbesondere auch technologisé¢hdgaben einer ,Fleischhygiene®,
nicht geeignet erschienen, weigerte sich diese dquent und standhaft vor einer
Umsetzung. Folglich wurde die ,Veterindrmikrobioiey unter Prof. HELLMANN
dorthin  verlagert und organisationsmaflig mit eineel Teilen der
.Lebensmittelhygiene” verbunden.

Die ,Fleischhygiene“ verblieb also mit ihren 3 Sdanten in der Brimmerstral3e, auf
der Domane Dahlem und auf dem Geldnde des Berfobitachthofes in Berlin-
Spandau. Diese konsequente Besitzstandswahrungesergich spater fur die
Ruckgewinnung des Status eines eigenstandigenutestials sehr nitzlich. Denn es
bestand, wie bei anderen zwangsvereinigten KliniBebretischen Instituten der
Wunsch, wieder selbstandig zu werden. Frihere gatder Fachbereichsrate beim
Prasidium der Universitat, eine verniunftige Insssruktur fur die vorklinischen und
die klinisch-theoretischen Institute wieder herellsh, waren immer am Veto im
Akademischen Senat oder am Kuratorium der FU géscheAuch die jeweiligen
Vizeprasidenten oder Prasidenten hatten kein Isgeran einer solchen Neuordnung
gezeigt, weil eine Neustrukturierung Begehrliché&eituch in anderen Fachbereichen
hatte wecken kdnnen.

Inzwischen hatte aber die Amtsperiode des eher ékgasven Prasidenten Prof.
HECKELMANN und seines Medizinkanzlersod DETMERING begonnen. In einer Art
Husarenritt gelang es dem Autor als neugewdahltekaBDemit Unterstiitzung des
Kanzlers und des Vizeprasidenten fur Medizin, denntensivmediziner®
BRUCKNER, den Antrag einzubringen, den Fachberaigherinarmedizin wieder
vernunftig zu strukturieren. Diese Aktion war vonfdlg gekront. Alle Klippen
konnten erfolgreich umschifft werden.

Am 23.10.1987 Dbeschloss das Kuratorium der Freiemivdssitat die
Neustrukturierung des Fachbereiches Veterinarmediznachdem zuvor der
Akademische Senat gegen die Stimmen weniger ,Linkieh zu diesem Entschluss

durchgerungen hatte. Der Dekad®BER aus der Medizinischen Vorklinik der FU
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hatte dabei im Akademischen Senat die entscheiddriittkendeckung vor der
Abstimmung gegeben.

Aus den unselbstdndigen Fachrichtungen wurden widdstitute und aus der
Fachrichtung ,Fleischhygiene wurde wieder ein flng fir Fleischhygiene und
—technologie®. Die ,Lebensmittelhygiene” hatte deser Gelegenheit auf den Zusatz
der ,Technologie® in der Institutionsbezeichnungaehtet.

Diese Neustrukturierung war im Ubrigen eine demestfichsten Etappen in der
Dekanatszeit des Autors. Alle weiteren Planungeea,,Rersonal-Struktur 2000%, vom
Vizeprasidenten fur Medizin mit Nachdruck betriepewaren nur unnétiger
Zeitaufwand und bereiteten den einzelnen zwangswBeteiligten nur Angst und
Schrecken. (Uber weitere wichtige BegebenheitendanDekanatszeit siehe Kapitel
G!)

Der Autor konnte sich den Aufgaben als Dekan déskalintensiv widmen, weil sein
Institut wohl bestellt war. Der dienstdlteste Asmné war inzwischen zum
Akademischen Rat und Oberrat aufgestiegen und haiteh in der
Hochschulselbstverwaltung engagiert. Auf3erdem heatteseine Habilitationsarbeit
erstellt und im Mai 1985 die Habilitation vollziem&bnnen. Er vertrat den Autor im
Instituts- und sonstigen Gremienbereich der FU,und wann immer es ging. Auch
die Ubrigen wissenschaftlichen Mitarbeiter, seldst aus Drittmitteln finanzierten,
zogen tatkréftig mit (BLTE, TROEGER EISGRUBER.

Die néachste grofRere Umstrukturierung fir das wistirachte die im Herbst 1989
eingeleitete und im Jahre 1990 vollzogene Wiedemeung Deutschlands und die
damit in Gang gesetzte Fusion mit den entsprecmelmd#ituten der Veterinarmedizin
an der Berliner Humboldt-Universitat. Dort existeenoch das von MRTIN LERCHE
geschaffene ,Institut fir Lebensmittelhygiene” undem alten Schild. Es stand unter
der Leitung von Prof. BRHARD SCHEIBNER und hatte alle sozialistischen Wirren so
gut Uberstanden, dass neben wertvollen alten i Sammlungsgegenstanden
auch noch einige originare Ordner sowie die Rechemd Schreibmaschine aus
LERCHES Ara vorhanden waren, abgesehen von einem immenisabor-

Glasgeratefundus unter dem Dach der Demonstraadiesies historischen Institutes.
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Die vom Senat von Berlin und von einem Grindungadekiigig betriebene Fusion
der beiden Fakultdten aus Ost- und Westberlin éilidzu, dass die FU am O1.
Oktober 1992 den Zuschlag fiir die Weiterfuhrung\deterinarmedizin in Berlin fur 5
Jahre erhielt, um dann 1997 endguiltig flr zustaediggrt zu werden. Somit war eine
verwaltungsmaBige Ubernahme des in Berlin-Mitte irloithen Institutes flr
Lebensmittelhygiene notwendig geworden. Da dortidétachgebiete (Lebensmittel-
und Fleischhygiene) in einem Institut vereint getitvorden waren, wurde das
vorhandene Personal nach Disziplinen aufgeteilt anflbeide Institute an der FU
verteilt. Es ergab sich damit eine Aufblahung demrs@nalbestandes. In praxi
bedeutete es aber, dass die in Berlin-Mitte vorbaad Mitarbeiter die Lehr- und
Prufungsverpflichtungen fur ihre dort noch vorhamele Studenten bis zu deren
Abschluss weiterfiilhren mussten. Sie erhielten dafigemessene Haushaltsmittel.
Anfangs wurden sogar erhebliche Investitionsmitieldie Ausstattung der Labore mit
neuen Geraten zur Verfigung gestellt. Selbst der Laanghansbau befindliche
Kurssaal wurde kurzfristig technisch auf einen mmda Stand gebracht. Die
Zusammenfuhrung zwischen Ost und West vollzog sigtungsfrei.

Der dort seit 1968 tatige Lehrstuhlinhaber ProfRBARD SCHEIBNER zog sich aber
zum Ende des Sommer-Semesters 1994 aus dem akihemst zuriick. Frau
DOROTHEA BEUTLING, die 1990 im Zuge der Fusionsverhandlungen vortuStiner
Dozentin zur C3-Professorin auf Lebenszeit avateigibernahm die Vertretung des
»Institutes fir Fleischhygiene® im ,Langhans-BaWie ,Lebensmittelhygiene” war
dort mit dem Privat-DozentenEBRGANN vertreten. Ansonsten legte sie wenig Wert auf
die dortigen Raumlichkeiten. Lediglich die grol3ear&e ihrer Technologie, die bei
der RAumung des Gebaudes in der Koserstral’e 20nwigsen Asbestbelastung
ausgelagert werden mussten, wurden im dortigertunsistalliert.

Der ,Langhans-Bau® gehorte zum Besitz der Humbdldiversitdt und wurde von
dort bauseits betreut. Immerhin erhielt der Faahiolr Veterindrmedizin durch die
standige Anwesenheit einzelner Mitglieder, vornetimlaus dem Institut fur
Fleischhygiene, den Anspruch auf die Nutzung fi@& deterinarmedizin gegenuber
der Humboldt-Universitat aufrecht. Dieses schiem eierbrieftes Recht aus

preulBischen Zeiten (1790) gewesen zu sein, zahtteh ddie FU in dieser
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Ubergangszeit fur die Nutzung des Geb&udes keindviete und sonstige
Nutzungskosten, ein Umstand, der schon zu denken ga

Die Innenrdume des ,Langhans-Baues® waren nochr UDBR-Betreuung kurz vor
der Wende im Hinblick auf das 200-jahrige Bestelikgses Gebaudes renoviert
worden, so dass das Auditorium mit seiner schoneppkl ein oft gefragter Ort als
Kulisse fir Filmaufnahmen und historische Veranstgjen wurde. Ansonsten war es
fur den Lehrbetrieb ob seiner alten Bestuhlung ded schlechten Akustik kaum
geeignet. Auch die als Labore ausgewiesenen Ra@welédinghans-Baues” hielten
den modernen Anforderungen an Technik und Sichierfiet stand, so dass dieses
Gebaude eigentlich nur noch biroartig und / odesgalizu nutzen war.

Alle friheren Bemiuhungen, interessierte Nutzer Kggsen der Veterindrverwaltung
oder von tierarztlichen Standesvertretungen zur rideme dieses Hauses zu
bewegen, schlugen fehl. Der Faktor Hauptstadt zogats noch nicht!

Daraufhin wurde es seit 2003 einer fortdauerndestdReation durch private und
Offentliche FoOrderer unterzogen, insbesondere reohdlie ,Deutsche Stiftung
Denkmalschutz* einen Zuschuss zur Sanierung beelies Es wurde am 15. Oktober
2012 wieder zur Nutzung freigegeben, verbunden emer Ausstellung tber die
Historie dieses Gebaudes. Es soll kiunftig als Regmiationsbau fur die ,Leibniz-
Gesellschaft dienen, Uberwiegend in der Form eMaseums.

Das Institut fir Fleischhygiene wurde inzwischermand nach aus dem ,Langhans-
Bau“ herausgedrangt. Es erhielt dafur den Ausbaubatorrdumen in der ehemaligen
Pathologie am Standort Mitte, wo auch eine aussBhéh von ihr zu nutzende
Demonstrationshalle geschaffen wurde. Letztereh&fmen war schon im Jahre 1997
vom Autor eingeleitet worden. Schlachttechnischerfistungen aus der ,,Aul3enstelle
des Institutes fur Fleischhygiene” im Schlachth&uBselstral3e wurden nach dessen
Schlieung und Aufgabe im Jahr zuvor ausgebaut fiinddie Einrichtung der
Demonstrationshalle verwendet. Frau ProEUBLING betreute zusammen mit dem
Mitarbeiter NORBERTBRANDES diese Arbeiten.

Die Existenz einer AulRenstelle in dem jeweils vegfhiaren
Schlachtbetrieb in Westberlin war immer mit Nacldtrwerfolgt
worden, um die Lehre und die Prufungen in den RachEleischuntersuchung und

Schlachthofkunde* praxisnah durchfiihren zu konieas war mit dem ,Offentlichen
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Schlachthof” in Berlin-Spandau gut gelungen. Dahgiler Senat von Berlin jedoch
genoétigt sah, diesen aus Rentabilitdtsgrinden EriR8 aufzugeben, wurde der
Neubau eines privaten Schlachthofes in unmittetddédne des Fleischgro3marktes in
der Beusselstral3e in Berlin-Moabit vom Berliner &emit erheblichen finanziellen
Zuschussen gefordert. Dem Autor gelang es, in detrfige des Senates mit den
privaten Betreibern des Schlachthofes die Verpiling aufnehmen zu lassen, dass zur
Erfallung der Lehr- und Prufungsverpflichtungen diestitutes fur Fleischhygiene im
Rahmen des tierarztlichen Staatsexamens der ErbanerBetreiber des neuen
Schlachthofes die erforderlichen Einrichtungen ®ie#len und vorzuhalten habe, um
den entsprechenden Zustand herzustellen, wie &pandau vorgelegen hatte. Das
gelang!

So hatte das Institut fir Fleischhygiene im neuangigebaude in glinstiger Lage eine
Labor- und Demonstrationseinheit erhalten, die Ubeen direkten Zugang uber
Rohrbahnen zu der Schlachthalle und den zugehorg#n- und Gefrierraumen
verfugte. Die FU-Bauabteilung hatte die Raumlictdeinach den Vorgaben des
Institutes mit ausreichend Raum fiir die Lehre ungesvandte Forschungen vor Ort
bestens eingerichtet. Der technische MitarbeiteRBERTBRANDES erhielt dort seinen
festen Arbeitsplatz. Eine solche Einrichtung wamnealig im Bereich der
deutschsprachigen Veterinarfakultaten. Die neuanidiitungen wurden Anfang 1989
ubernommen.

Das war zu schon, um von langer Dauer zu sein.eHddich auch dieser private
Schlachthof zunehmend finanzielle Schwierigkei@ngdass der Schlachtbetrieb mehr
und mehr reduziert wurde und am Ende nur noch Aigignstelle der FU* und die
.Kaufmannische Leitung“ das moderne Gebaude bevidke Demonstrationsmaterial
fur die Lehre und die Prufungen mussten seitdem awiBerhalb per LKW durch
unseren Mitarbeiter zugefihrt werden. Das EndeNdgrung wurde dann zum Ende
des Jahres 1997 vereinbart. Als Zufluchtsort bdt 8itte 1997 das zuvor noch unter
DDR-Regie mit viel Aufwand renovierte Gebaude deterinérpathologie in Mitte an,
nachdem die dort ansassig gewesene Pathologiesimdatppel einige Jahre zuvor
errichtete Gebaude der Westberliner Pathologieg@sezdelt war.

Die detaillierte Schilderung dieser Vorgange zeigg sehr die eigentlichen Aufgaben

eines Universitatsinstitutes in Berlin von aul3deanfliissen beeintrachtigt wurden. Es
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war ein standiges Erweitern, Ausbauen, Aufgebemuehleichten und Umziehen von
Institutsteilen und Einrichtungen. Bestandig ward uplieb kurioserweise nur das
Ursprungshaus in der BrimmerstraRe 10 in Berlink®rah das bis heute noch die
Zentrale ist.

Dass diese Stirme der Zeit so gut Uberstanden wédw@anten, ist letztlich auch den
langjahrigen Mitarbeitern des Institutes zu verdankgewesen. Als erster war
MICHAEL MARX tatig. Er blieb 3 %2 Jahre. Dann traiBREAS STOLLE an seine Stelle
(17 Jahre). Hinzu kamen IBHAEL BULTE (15 Jahre), Kaus TROEGER (3 Jahre und
spater noch einmal 4 weitere Jahre als ProfessamTMUT EISGRUBER (4 Jahre),
GUNTER WACHELAU (5 Jahre), MRCUS HANEKE (5 Jahre), AGELIKA BLASCHKE (4
Jahre), gefolgt von zahlreichen Doktoranden und tBakdinnen mit verlangerten
Tatigkeiten in  Forschungsvorhaben. Alle wurden rsttézt von einer
Stammbesatzung technischer Mitarbeiter, die diesedbage fir alle experimentellen
Arbeiten und das Betriebsklima schufen. Der letwiesenschaftliche Mitarbeiter, der
das Institut in Westberlin bis kurz vor der Amtsigabe an den Nachfolger betreute,
war der inzwischen am 03.05.1999 zum Privatdozemteigestiegene Mitarbeiter
GUNTER KLEIN, der neben der Interimschefin des ganzen InssiftukEgau Prof.
DOROTHEABEUTLING, das zweigeteilte Institut verwaltete.

Zum Zeitpunkt der Emeritierung des Lehrstuhlinhgbeum 30.9.1997 war es
allerdings zu einer unschonen, ziemlich holprigemtgiibernahme durch die neue
,Chefin* gekommen. Der zu Emeritierende war zu dmesZeitpunkt, zuféllig auch an
seinem 68. Geburtstag, als Leiter der Fachtagungs d&rbeitsgebietes
Lebensmittelhygiene der DVG in Garmisch-Partenlarchtatig. Dort erhielt er
telefonisch die Mitteilung, dass das Sekretariagimer Nacht- und Nebelaktion nach
dem Standort Mitte verlegt worden war, mitsamt deekretarin und zwei
wissenschaftlichen Mitarbeitern. Lediglich Dr.L#N behielt seinen Dienstsitz in
Dahlem. Die ergriffenen MalRnahmen erinnerten an dHabungen, wie sie in
Institutionen des o6stlichen Berlins wohl Ublich ggmen waren. Das Sekretariat war
fortan in Berlin-Mitte angesiedelt. Nur nach unccim&kamen einige Befugnisse und
wichtige Forschungsarbeiten wieder zuriick in dieurR& des alten Institutes in
Dahlem.
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In dieser Zeit konnte der ehemalige Chef mit noatrhandenen Drittmitteln
Forschungsarbeiten mit mehreren Doktoranden wéliegh, die durch Werkvertrage
abgesichert wurden. Sie unterstlitzten ihren Professt all ihren Kraften, auch bei
den Drittmittel-Verwaltungsaufgaben. Es wareRT€ KOPKE und MARC GOLDBERG.

Auch die verbliebenen technischen Assistentinne@R®HEA JAEGER und

LIESELOTTE BRAUTIGAM standen hilfreich zur Verflgung. Auch eine
wissenschatftliche Mitarbeiterin, Frau Dr.AHMANN, die urspringlich aus der

Virologie kam, war noch dauerhaft finanziert wordes zum Antritt des Nachfolgers.

Aber nicht alle betreuten Doktoranden fuhrten ibAebeiten zu Ende. Eine
Doktorandin gab ihr Vorhaben mit einem freundlicidoschiedsbrief auf, obwohl der
Betreuer ihr gerade die Schlussfolgerungen tbetatdette. Eine vielversprechende
experimentelle Arbeit Gber ,pathogerte coli* in Hackfleisch ging der Nachwelt

verloren. Dem Betreuer wurde zum Trost eine Flagubtevein hinterlassen.

Alles in allem waren es sehr bewegte Zeiten mitevieHohen und Tiefen bis zur
Wiederbesetzung des Lehrstuhles durch PreNRARD FRIES zum 01.01.2000.
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E. Arbeitsschwerpunkte in Fleischhygiene und -techologie

E1l. Arbeiten auf mikrobiologischem Gebiet seit 1972
Die mikrobiologischen Forschungen verlagerten sidundchst weg von

technologischen Fragestellungen hin zu Problemeas, \n pathogenen und
toxinogenen Keimgruppen im Fleisch schlachtbarengdaind erlegbarer Wildtiere
ausgingen. Da dieser Wechsel ein breites Feld reet#f konnten zun&chst nur
Teilprobleme angegangen werden, insbesondere sdidheie ein aktueller Anlass,
entweder aus tierseuchenbedingten Grinden oderNabtsendigkeiten fir eine
Anderung von Rechtvorschriften vorlag.

Zunachst wurde die Aktualisierung der Amtlichen bakteriologischen
Fleischuntersuchung“ in  Angriff vorgenommen, um dieses klassische
Untersuchungsverfahren angepasster und effektivgiestalten. MCHAEL MARX war
mafl3gebend bei der Bearbeitung. Die Ergebnisse wgingen die
Untersuchungsvorschriften der AB. A (AusfUhrungsipesiungen A zum
Fleischhygienegesetz) ein. Um das Problem der Hremmbelastung bei der
Entnahme der Muskelproben fir die ,Bakteriologisth#ersuchung“ zu reduzieren,
wurde ein Probeentnahmegerat aus Kunststoff na¢igkungsarbeiten mit einer
Spezialfirma geschaffen und zum Patent angemelieses lief seit dem 21. Mai
1976 und wurde mit Datum vom 23.01.1978 zum Zusdérg mit der Nr. 2622850.
Da dieses Patent mehr Kosten als Nutzen brachtegewes spater in einen
Gebrauchsmusterschutz umgewandelt. Die praktischesetzung war einer
Laborfirma Ubertragen worden. Eine allgemeine Mathng erfolgte nicht, weil das

Verfahren nicht in die amtlichen Untersuchungsviori$ten aufgenommen wurde.

DETLEF SASSE nahm sich, wie friher schon gesagt, ldeptospiren-
Thematik im Fleisch schlachtbarer Haustiere an.efem zum Vorkommen von
Yersinien und Salmonellen im Fleisch und in den &@en von
Schlachttieren waren Gegenstand verschiedener Boktten.

Die mit Nachdruck aufgenommenen Untersuchungen UBerwendbare
Schnellmethoden in der Lebensmittelmikrobiologierem

mit dem Problem einer zutreffenden Probeentnahmieuneen. Die Proben mussten
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reprasentativ flr einen Tierkorper, ein Fleischegier ein Organ sein. Die Bearbeiter
dieses besonderen Problems waren zun&chgtHAR STRASSER und GAETANO
SIBOMANA aus Ruanda, anschlieBendudMuT Loosund MCHAEL BULTE. Spater trat
dann ANDREAS STOLLE auf diesem Gebiet an und fertigte in Zusammenarbitider
Biometrie unter Prof. WRTMUT WEISS und Frau Dr. &GELA ARNDT seine
Habilitationsschrift.

Die Keimbelastungen in den unterschiedlichen
Prozessstufen der Fleischgewinnung waren der Anlass
vielschichtigen Untersuchungen. Letztendlich feetigMATTHIAS UPMANN eine
umfassende Dissertation zu dieser Thematik an.

Ein im Zeitraum von 1985 bis 1988 vom Bundesmimigta fiir Forschung und
Technologie gefordertes Forschungsvorhaben Priufung von
Labormethoden zum Ersatz von Tierversuchen wurde vo
MICHAEL BULTE bearbeitet. Dabei kam es zum Einstieg in die Mold&re
Mikrobiologie. Das flhrte zu einer engen Zusammleeamit Arbeitsgruppen
des Institutes fur Veterinarmedizin des Bundesgdiseiisamtes, z. B. mit Frau Dr.
MONTENEGRoOuUNd Dr. RAINER HELMUTH. Die dort tatige technische Assistentin, Frau
HERLINDE IRSIGLER wechselte dabei in das Institut als Mitarbeitaron MICHAEL
BULTE. In der ehemaligen ,Meierei“ der Domane Dahlem wkazu die neue
Laboreinheit mit allen Einrichtungen fir moderne aghostische Verfahren
bereitgestellt worden: PCR-Technik, Elektrofokussig und Koloniehybridisierung
wurden ermdoglicht, ebenso der Einsatz der Gensoedemk. Dr. MCHAEL BULTE
konnte aus dieser Téatigkeit heraus seine Habditafrbeit erstellen. Als Doktorand
unter mehreren in dieser Arbeitsrichtung SeORSTENTRUMPF genannt.

Diese molekulare Technik diente dann auch der C hlatrearisierung von
Mikroorganismen als Probiotika fur Mensch und Tidm.
diese Materie hatte sich UBTER KLEIN eingearbeitet. Von mehreren weiteren
Doktoranden auf diesem Gebiet seienERANDER PACK und MARC GOLDBERG
genannt. Es galt, die Identitat der eingesetztebiptischen Stdmme zu erkennen, um
deren gesundheitliche Unbedenklichkeit und derereggche Stabilitat, insbesondere
nach Mehrfachpassagen bei Nutztieren, zu belegarch Adie Erkennung und

Unterscheidung von genetisch fixierten und nachithhg erworbenen
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Resistenzen gegenluber Antibiotika und
Chemotherapeutika bei Probiotikastdmmen war eirhtiges
Arbeitsfeld. Provokationsversuche zur Erkennung désrganges von Resistenzen
von Donor- zu Akzeptor-Stammen bei der Nutztiegitthg waren inbegriffen. Ein
besonderer Schwerpunkt war dabei der Einsatz Epterococcusfaeciumin der
Tiererndhrung. Hier kam es zur Forderungsfinannigen auch von Seiten der
Industrie. Ein Teil dieser Ergebnisse benutzt&NGR KLEIN zur Erstellung seiner
Habilitationsschrift. Eine wichtige Dissertation zlieser Thematik fertigte auch
ELISABETH NUSSER

Dr. KLEIN nahm sich auch der Bearbeitung der nicht zu Eneééihgten
taxonomischen Einstufungen der friher vom Autorageselten und
mehrfach beschriebenen Stammformen aus deactobacillus sake-
curvatusGruppe an. In Zusammenarbeit mit ProRARCO DELLAGIO in
Verona und mit Dr. EON Dicks aus Sudafrika kam es zu klarenden Publikationen,
nachdem vorher mehrfach ganze Stammsatze zu V@rgigitersuchungen zwischen
den Laboren ausgetauscht worden waren.

Aus diesen Beschreibungen lasst sich unschwer eekendass die urspringlich
eingeschlagene Richtung, sich auf pathogene undndgene Keimarten zu
konzentrieren, sich wieder umgekehrt hatte. Die ofadérungen zur Prifung von
Mikroorganismen fur technologische Anwendungen reghsich, bedingt durch die
aktuell gewordenen Zulassungsverfahren auf eurolpéis Ebene, und zwar flr
Mikroorganismen, die an Stelle der zu reduziereréigterungsantibiotika eingesetzt
werden sollten. Die Bearbeitung dieser Problemerdeite viel Zeit und eine
Einarbeitung in vollig neue Arbeitsweisen.

Nach jahrelanger Antragsstellung war es zur Firenmg eines mehrjdhrigen
Forschungsvorhabens zur Eignung wund Unbedenklichkevon
Desinfektionsmitteln in der Lebensmittelproduktion
gekommen. Dieses beschaftigte eine ganze Reihéttanbeitern dber Jahre hinweg
von 1988 bis 1993 und konzentrierte sich auf dieckRtandsproblematik beim
taglichen Einsatz in den Lebensmittelverarbeitusgsben. Dazu wird unter dem

Kapitel ,Betriebshygiene* noch ausfihrlich beridhtBeteiligt waren die Mitarbeiter
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MARCUS HANEKE, BARBARA KNAUER-KRAETZL, MANFRED SOMMERER und ANJA
BUSCHSCHULTE

Letztendlich sei noch auf ein Beispiel angewandtechnologisch ausgerichteter
Mikrobiologie hingewiesen, das von der letzten @oahdin, IRTE KOPKE, bearbeitet
wurde, und zwar die Bedeutung der psychotrophen, 4.
kaltetoleranten Mikroorganismen in Fleisch und
Fleischerzeugnissen, insbesondere seit die obligabe Kuhlung des
Fleisches und seiner Erzeugnisse eingehalten imider besagten Doktorarbeit wurde
in aller Grindlichkeit die Zusammensetzung und Bedeutung der Stammformen
dieser Mikroorganismengruppe analysiert und aué endgliche pathogene Wirkung
hingewiesen. Im deutschen Bereich befasst man Igsicler zu wenig mit dieser
Thematik und im internationalen Bereich nimmt mardér von deutschsprachigen
grundlegenden Arbeiten wenig Notiz. Auch in dieseall ware eine Transferierung

der wertvollen Ergebnisse ins englischsprachigeiffitim von Nutzen gewesen.

Diese teils nur stichwortartigen Zitierungen von rgemungsschwerpunkten
charakterisieren die enorme Vielseitigkeit, mit delie Fleischhygiene auf
mikrobiologischen Gebiet in der Berichtszeit gefatdwar, wobei einige finanzielle
Forderungen durch die Bundesministerien erfolgtka,eine wertvolle Basis waren.

Der Rest konnte durch industrieseitige Forschurfiyseye gesichert werden.

Die 80-iger Jahre waren die hohe Zeit der Offehtlicgeforderten
Grundlagenforschungen. Siehe dazu auch: ,Forsctamgler Freien Universitat”,
Fachbereich Veterindrmedizin®, 1987 / 1988 (ISBRZ¥433-02-0).

Ein so effektives Arbeiten war nur moglich gewordereil die gut funktionierende
Drittmittelverwaltung der Freien Universitat sowdidi der Besetzung und Betreuung
von Mitarbeiterstellen als auch bei der Verwaltutey erheblichen Forschungsmittel

wertvolle Hilfestellung bot. Hierzu sei an dies¢elte ausfihrlich gedank!
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E2. Arbeiten zur Fleischqualitat sowie zu Rickstang- und Recyclingproblemen
Die Gesundheit unserer Nutztierbestande konnteaofd.der letzten Jahrzehnte durch

eine hygienische Tierhaltung und eine wissensadblaftbegriindete Tierernahrung
wesentlich verbessert werden. Dadurch kam es zarbiiiErzeugungsraten in immer
kirzeren Zeiten. Die Massentierhaltung hatte sicitwiekelt, insbesondere fir

Schweine und Gefliigel. Das war und ist wirtschetitlund ernahrungspolitisch ein
Erfolgsmodell ohnegleichen, leider verbunden n@tsthitzerischen Komplikationen
und langfristigen Folgen fur die Therapierbarkednvinfektionen bei Tier und

Mensch.

Wie immer bei nachhaltigen Eingriffen in besteherldkosysteme, mussten auch
gualitatsmanige Nebenerscheinungen in Kauf genomwenden. Das zeigte sich
insbesondere bei Schweinen, die nach ca. 5 bisréatda Lebenszeit zur Schlachtung
gefuhrt wurden. Bei diesen trat vermehrt das PSErR8yom in der Muskulatur

auf. Dieses beruht auf einer blassen Farbe (Raler weichen Beschaffenheit (Soft)
und einem hoéheren Gehalt an ungebundenem Wassardétive).

Es setzte eine langjdhrige Ursachenforschung einDeutschland z. B. in der

Bundesanstalt fir Fleischforschung in Kulmbach. regssten Kriterien gefunden
werden, mit denen man die Abweichungen bei dersétheeifung in ihrer Starke

voraussagen konnte, denn stark verandertes Flarachtierarztlich zu beanstanden
und aus dem Verkehr zu ziehen.

Mit einer pH-Messung in der Muskulatur eine Stumdst mortem hatte man einen
Messwert gefunden, mit dem man mit ziemlicher Siceg eine sich spater

einstellende abweichende Fleischqualitat vorhersdgmnte. Derartige Messungen
waren aber flur den Routinebetrieb problematisch| die Gerate wartungsintensiv
und bruchempfindlich waren. Eine Stunde nach dérabtung bestand teilweise
auch kein Zugriff mehr auf die Tierkorper. So bligs den Untersuchern am
Schlachtband uberlassen, nicht akzeptabel erseig@n&bweichungen sensorisch zu
erfassen und nachzuuntersuchen.

Aus friherer Zeit stand fur Bestatigungen in Vehdsféllen eine Pressprobe mit
dem ,Braunschweiger Gerat" zur Verfligung, mit deuh Eilterpapier gleichzeitig ein

mangelhafter Ausblutungsgrad bestimmt werden konme handliche kleine

Vorrichtung war in ihrer Presstechnik nicht stawiisiert, und fir die Ablesung des
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Wassrigkeitsgrades war keine Skalierung vorhan@as war der Anlass fur eine
Objektivierung dieser Methode. Es wurden eine PRireskkontrolle und ein
Schablonenauswertesystem geschaffen und erprabsicdabewahrte und auch in die
amtlichen Untersuchungsanweisungen aufgenommenewyié Schablonen mussten
allerdings selbst nach Muster hergestellt werdere $&hlimmsten Verstdl3e einer
abweichenden Fleischqualitat konnten, notfalls auoh Gericht, damit geahndet
werden. Die Entwicklungen zu diesem Bestimmungs¥edn lieferten BGAR
HAUSSERMANN mit seiner Dissertation und spater erganzem®kd®ls HANEKE. Der
Autor propagierte dieses Verfahren in entsprechemidlikationen.

Bei Rindfleisch gab es entgegengesetzte Abweichynd@FD-Syndrom
genannt: Dark (dunkel), Firm (fest, zah), Dry (ken) waren die Merkmale. Auch
hier konnte mit einer pH-Messung in der Muskulaaine spétere Entwicklung
vorausgesagt werden, allerdings erst 24 Stundemparsem. Bei Rindfleisch verlauft
die Fleischreifung deutlich langsamer. Da diesdesfigestimmung flr die Routine
nicht in Betracht kam, wurde eine Modifizierungsie Messung unmittelbar nach der
Fleischgewinnung angestrebt. Tatséchlich war ewlehe Madglichkeit in Ungarn
bereits erkannt worden, aber in der Praxis unbeaclgeblieben. Eigene
Untersuchungen  bestéatigten  die  Brauchbarkeit diesenduzierten
Glykolyse bei Rindfleisch, insbesondere bei Maddmyl die infolge der
Transportbelastungen und langerer Standzeiten ingg@fa ihre Glykokenreserven
weitgehend verbraucht hatten und derartige Flesstthhngsfehler verstarkt aufwiesen.
Die Aussagekraft dieses Verfahrens konnte bestaBgtien. Es wurde aber weder von
rechtsgebender Seite noch von der betroffenendriedustrie aufgegriffen. So blieb
fur die Untersucher am Schlachtband auch fir digsseichung nur der sensorisch
begriindete ad hoc-Entscheid bzw. fir den VerbrautieeAkzeptanz tbrig. Letzterer
musste sich mit wenig aromatischem und zadhem Heblinden. Zusammenfassende
Darstellungen uber geeignete Verfahren zur Bestingrabweichender Fleischqualitat
wurden mehrfach publiziert und in Vortragen propagbie fleischverarbeitende
Industrie ist in der Lage, gering abweichende Elabargen flur die Herstellung von
besonderen Fleischerzeugnissen zu verwenden. D&BeRlist fur Fleischerzeugnisse
geeignet, bei denen es auf eine gute Wasserbindumigpmmt, z.B. bei der

Brahwurstproduktion.
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Ein anderer gravierender Sachverhalt fir eine ieptable Fleischqualitat ist die
Praxis der nachtréaglichen Ausblutung und Herrichogun
der Tierkdrper der auf dem Transport durch plotzhien
Herztod verendeten Schweine. Dieses Vorgehen aitgeidrig und
wurde dennoch praktiziert, betrugen doch gelegdntlie Raten transporttoter Tiere
bis zu 3%. Es galt nach Erkennungsmerkmalen zu esyclim widerrechtlich
aufbereitete Tierkorper identifizieren zu kbnneie, dem Untersucher untergeschoben
werden sollten. Als Kriterien konnten sensorischeie physikalische Kennzeichen
ermittelt werden. Auch hier war mit einer pH-Mesgwin Verdacht zu erheben. Die
Muskulatur verfiigt in einem solchen Fall Uber keimieGlykogen mehr und damit
Uber keine Fleischreifung. Das Fleisch schmeckh s Zubereitung absolut fad und
ist extrem weich. Fir einen gerichtskonformen Bewannte ein elektrophoretisches
Bestatigungsverfahren erarbeitet werden.

Ein weiteres Beispiel einer nicht akzeptablen Elgialitat stellen die Geruchs- und
Geschmacksveranderungen durch Ebergeruch dar.rDueskverursacht durch
Skatol und Androstenon, einen Abkommling des Téstoss, das sich mit
beginnender Geschlechtsreife im Fettgewebe anmichgei nicht-kastrierten
mannlichen Mastschweinen entwickelt sich diese Ablmeng in der vorpubertaren
Phase unterschiedlich schnell und stark bei eierelfieren. Dieses Problem wird
heute besonders brisant, weil aus tierschitzemsdhgainden das Kastrieren der
mannlichen Ferkel ohne Betaubung tberhaupt niclir mppeaktiziert werden soll und
damit einer entsprechenden Fehlentwicklung deiséejualitat Tur und Tor geodffnet
werden wird.

Diese Thematik wurde mit finanzieller Forderung aturdas Land Nordrhein-
Westfalen in Tierbestanden im Kreis Burgsteinfumierimentell geprift. Dabei wurde
die Schwierigkeit der exakten Definierung eines zbeanstandenden
Abweichungsgrades festgestellt. Nicht alle Konsumen sind gleichermal3en
empfindlich gegen diese Geruchsabweichung. SensWégbraucher reagieren
angewidert, weniger sensible rimpfen nur die N&se.Ergebnisse wurden in zwei
ausfuhrlichen Publikationen dargestellt. Der Orgatur dieser Untersuchungen war

GUNTHER WACHELAU, unterstitzt vom Personal des VeterinardezerrdgsKreises
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Burgsteinfurt und der sachkundigen Belegschaftldsttutes fur Fleischhygiene, die
sogar zur sensorischen Prifung eines Prifdurchgasdea nach dort reiste.

Es hatte sich gezeigt, dass die AufstallungsformJdagmasttiere einen Einfluss auf
die Auspragung des Geschlechtsgeruches hatte.dDreliche Néahe der mannlichen
zu weiblichen Gruppen in einem Maststall fordertee dAuspragung dieser
Entwicklung. Eine banal erscheinende aber wicHigenntnis!

Alle Versuche, durch Futterzuséatze und durch eimandinisierung eine frihe
Androstenonauspragung zu verhuten, sind in denuRiggphase. Als Unding hingegen
erscheint die propagierte  Abnahmegarantie  der dHaidustrie  flr
geruchsabweichendes Fleisch bei Einfihrung einaergdlen Jungeber-Mast. Diese
mafdt sich eine Eigenreglementierung des Fleischemrkan, die sie ohne

Rechtsverstdl3e gar nicht vollziehen kann.

Neben den bisher behandelten Themenkomplexen zeischbualitat waren
Riuckstandsbelastungen im Fleisch unserer Haus- und
Wildtiere Anlass zu vielschichtigen Bearbeitungdder ,Mikrobiologische
Hemmstofftest* zum Nachweis noch vorhandener astidoher Substanzen zog sich
vom Anfang bis zum Ende der Berichtszeit als Ddugmna durch das
Forschungsprogramm des Institutes, auch in Zusamreih mit dem Institut far
Veterindrmedizin des Bundesgesundheitsamtes. Zeldre routinemafige Erfassung
von Antibiotika- und Chemotherapeutika-Ruckstanden Fleisch und Organen

geschlachteter und erlegter Tiere.

Bald mussten auch Spezialgebiete betreten werden verbotswidrig behandelte
Tiergruppen zu erkennen. So galt es, nach kliniscAahaltspunkten fur den
Einsatz nicht zugelassener Thyreostatika zur Vedresg des
Masteffektes bei Jungbullen zu suchen und durcbhdie€ende radiologische Tests zu
bestatigen. Diese Untersuchungen wurden VONTGER WACHELAU im Minsterland
und in Berlin durchgefuihrt. Es war schier unglatinlizu welchen illegalen Praktiken
von Seiten einzelner Fleischerzeuger gegriffen wuildh Grunde war der erzielte

Masteffekt nur ein erhdhter Wassergehalt im Tigpkdgewebe.
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Auch unklare Sachverhalte galt es zu verfolgen. Beigmastbullen, die in Berlin in
den 90-iger Jahren zur Schlachtung kamen, wurd&armlymphknoten haufig akute,
teils auch flachenhafte Blutungen festgestellt. DiEesitete auf den Einfluss
toxischer Substanzen hin. Allen ausgedehnten Nasttiangen, auch
denen der pathologischen Histologie zum Trotz, faietl keine Erklarung fur dieses
Phanomen. Mdglicherweise kamen Einfliisse durclBdi@ubung in Betracht. In einer
Dissertation und einer Publikation sind diese Bd&ubeschrieben worden GNNER
KUNST).

Zur ,Wendezeit*, d. h., als die Restbestdnde and&im aus den b&uerlichen
Produktionsgenossenschaften der Lander BrandenimolgMecklenburg auch nach
Berlin zur Schlachtung gelangten, héauften sich Inapfszesse in der
Muskulatur der Hinterextremitéat. Sie waren so stakoreitet, wie
es friher bei den Implantatabszessen in den ,Warhnuesm Unterhaut des tiefen
Halses, der Fall gewesen war. Es kamen zudem de {demonstrationsobjekte
.abgetakelter” Tierkdrper zur Kenntnis der Fleisotersucher wie nie zuvor. Die
Studenten und die Priuflinge im Staatsexamen konngne unerwartete
Pathomorphologie der Grof3tiere erleben. Die Fleistdrsuchung fungierte somit
eine Zeit lang als Lehrstétte der Grol3tier-Patheld@ank der bestehenden Aul3enstelle

unseres Institutes im Schlachthof in der Beussdistr

Unter einem anderen Aspekt waren Ruckstandsproblebes aktuellen
Recyclingprogrammen zu verfolgen. Es ging um dennBEatz von
getrocknetem Legehennenkot als Stickstoffresourcei b
der Silagefiutterung der Jungrinder. Die Idee der
Wiederverfltterung von Stickstoff- und Eiweil3resmir ist so alt wie der Aufbau
eines hygienischen SchlachtverwertungsprozessespB.z.seit Beginn des 20.
Jahrhunderts. Diese Untersuchungen wurden vamu& TROEGER in einem
Drittmittelvorhaben aufgegriffen, finanziert vom riéh Nordrhein-Westfalen, und in

mehreren Publikationen dokumentiert.

Ein  weiteres  technologisches  Forschungsvorhaben devur von  der

Veterindriberwachung in Nordrhein-Westfalen demtitins fir Fleischhygiene
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angetragen. Zwecks Energieeinsparung sollten hitebandelte
Eiweilstoffe aus der Tierkdrperbeseitigung niche hislang
ublich, als Tiermehl in getrocknetem Zustand in @iererndhrung eingesetzt werden,
sondern direkt nach dem Sterilisieren in flissigeustand in die
Schweinemastbetriebe Uberfihrt werden. Dieser Waigckam aus der Schweiz und
war in der damaligen DDR bereits praktiziert word&me sich daraus ergebenden
hygienischen Probleme bei der Vorratshaltung im mesr Zustand in den
Abnehmerbetrieben waren Anlass flr ein Untersucbpragramm. Bei sinnvoller
Lagerung und vorgeschriebener Verwendung des Pteslukvdre sogar ein
Futtermittel mit probiotischer Wirkung daraus eaisten, denn es reicherten sich im
Laufe einer vorschriftsmafigen Vorratshaltung innAbmerbetrieb, nach Zusatz von
konservierender Propionsaure, MilchsaurebakterrenMan hatte hier durch Zusatz
von ausgewahlten Kulturen ein probiotisches Futitehentstehen lassen konnen.

Die Untersuchungen wurden unter der Leitung deso®suim mikrobiologischen
Labor im Institut und vor Ort in den Abnehmerbdiea durchgefihrt. Das Projekt lief
unter dem Namen ,Futtersuppe”. Eine Umsetzung & Rliaxis scheiterte letztlich
wohl an administrativen Zogerlichkeiten der Vetéarirerwaltung, bei denen einerseits
nicht gendgend Interesse fur mikrobiologische Fnagestand, andererseits aber auch
eine begriindete Besorgnis Uber ausufernde chaetiddéandhabungen in den

Abnehmerbetrieben.

Aus diesen geschilderten Beispielen lasst sich hwec erkennen, dass die
.Fleischhygiene* mit Problemen des in der Instittsierung enthaltenen Zusatzes

»1echnologie* ausreichend konfrontiert war.

Uber diese Fragestellungen hinaus standen (beJatiizehnte hinweg auch standig
die Probleme eines ausreichenden Tierschutzes der
Schlachttiere beim Transport, bei der Aufstallungird
schlieBlich beim Betaubungsvorgang zur Bearbeitamy Die
Einzelthemen ergaben sich aus der sich standig@ahele Praxis der Fleischerzeugung
und —gewinnung. Mit den speziellen Problemen hasieh z. B. AIDREAS STOLLE

und KLAUS TROEGER befasst. Letzterer avancierte auf Grund seinerBearlin
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begonnenen und in Kulmbach fortgesetzten experifient Tatigkeiten zu einem
Experten fiur Technologie, was schlie3lich zu seBerufung als Professor in Berlin
und spater zum Direktor des Institutes fir Techg@oder Bundesanstalt fur
Fleischforschung in Kulmbach fihrte.

Inzwischen ist diese Forschungseinrichtung 75 Jalr&ie wurde vor einigen Jahren
als Teilinstitut in das ,Bundesforschungsinstitiit fErnahrung und Lebensmittel”,
auch ,Max-Rubner-Institut genannt, mit Hauptsitz Karlsruhe Ubergefihrt. Der
Freistaat Bayern hatte bisher immer grof3tes Irderaad stdndige Ruckendeckung fir
den Fortbestand dieser Forschungseinrichtung imkath bekundet und bisher auch
Erfolg gehabt.

Diese Forschungsinstitution war immer wesentlichmvaeterindrmedizinischen
Sachverstand gepragt worden. Das war im Anfang-d#rmit HEINRICH RIEVEL als
Schiler von MRTIN LERCHE und im Laufe der Jahre weiterhin mitotHAR
LEISTNER HEINRICH LINKE sowie RITZ WIRTH, ebenfalls Schiler von LERCHE, die
in leitenden Funktionen tatig waren.

AuBBerdem waren weitere Veterindrmediziner als Emgge hauptamtliche
Mitarbeiter in Instituten der Bundesanstalt tatitge nach der Qualifikation in der
Lebensmittel- oder Fleischhygiene in Berlin dortkemmen, z. B. WWOLTERSDORF

und schlief3lich KAUS TROEGER
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E3. Beitrage zur Organisation und Effizienz der Amtichen Untersuchungen in
der Fleischhygiene

Das im Jahre 1900 geschaffene ,Fleischbeschaugesetzhrieb die
Einzeluntersuchung eines jeden zur Schlachtunghgefiti warmblitigen Tieres durch
sachkundige Personen vor, in diesem Fall durchiamiplestellte Tierarzte und / oder
deren Hilfskrafte. Die Untersuchung bestand ausreliebenduntersuchung vor dem
Schlachten (,Schlachttieruntersuchung“) und der eichung des geschlachteten
Tieres nach seiner ,Herrichtung® (,Fleischunterauaf)*). Dabei bestand die
Fleischuntersuchung aus der Begutachtung allere Taihes Tieres, also
auch der Organe, des Blutes und sonstiger zu Nebdukten geeigneter Teile. Nur
der Abfall, z. B. Darm- und Panseninhalt, Borstend uFufRe, konnten ohne
Begutachtung beseitigt werden. Bei Verdachtsfallemussten weitergehende
Untersuchungen eingeleitet werden. Dieses Prinzipdev im Laufe der Jahre von
vielen Landern der zivilisierten Welt mehr oder vgem vollstandig dbernommen und
praktiziert. In Notzeiten kam es dann zu widerrkchén Handhabungen, z. B.
wahrend der Kriege und in den Hungerperioden dehkigegszeiten.

Nach Einfihrung der Massentierhaltung in den progpnden Jahren nach dem 2.
Weltkrieg kam es allerdings zu Aufweichungen diedesnzips in einzelnen
europdischen Landern, die sich einer industriebgauchteten Fleischproduktion
verschrieben hatten. Das waren z. B. die Fleiselugrlander Niederlande und
Danemark. Sie lieferten weitgehend standardisidiigrkollektive ohne auffallige
Krankheiten oder Veradnderungen fur die Fleischpktidn, insbesondere flr
Exportzwecke. Sie pladierten deshalb fur eine \aehung der
.Fleischuntersuchung". Da sie auch eine mal3geblRbke in der EU dank ihrer
Wirtschaftskraft spielten, wurde diese Tendenz matd mehr zu einer Maxime, der
sich andere Lander nach und nach anschlieRenrsdieser Prozess der Anpassung
dauert bis zum heutigen Tag.

Zudem hatte sich gezeigt, dass die Schlachttierurstechung nach dem
Transport der Tiere zum Schlachthof wenige Inforomegn flr die Erkennung von
verdeckten Erkrankungen oder Mangeln brachte. eeeTwurden nur in der Gruppe
begutachtet. Es waren meist nur akute Veradnderuogen Transportschadigungen

erkennbar. Somit verkam diese Untersuchung zunethmeinem symbolischen Akt.
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Dieses erkennend und wissend, wurde in der Fagdtlibe mehrfach gefordert, die
Schlachttieruntersuchung in den Herkunftsbestamaduwerlegen, um den allgemeinen
Gesundheitszustand eines Bestandes zu erfasseGrand dessen eine vereinfachte
Fleischuntersuchung héatte durchgefihrt werden kinne

Das war gut gedacht, in praxi aber nie geprift!iD&Vestberlin keine Moglichkeit
gegeben war, ein solches Vorgehen auf Praktikabildau prifen, wurde das
Experimentierfeld in das Minsterland verlegt. Ménd Veterindrdezernat im Kreis
Burgsteinfurt wurde ein solches Programm verfolgtobei ein Teil der
Laboruntersuchungen im VeterinaruntersuchungsamtMiimster, der andere im
Institut in Berlin durchgefiihrt wurde. Im Kapital §ind weitere Einzelheiten tber
dieses Programm angefihrt.

Es erwies sich, dass eine Vorverlegung einer
Schlachttieruntersuchung in die Herkunftsbestanadmals
nicht sinnvoll war, weil zu wenig aussagekraftigghSelltests fir den Nachweis von
latenten Infektionserregern zur Verfligung standeah die Tierproduzenten seinerzeit
nicht zu verpflichten waren, eigene Kontrollen uRtbtokollierungen wéhrend der
Mast der Tiere vorzunehmen, die z. B. auf moglieiiekstandsbelastungen hatten
hinweisen kdnnen. Es blieb also alles, wie es Wheorie und Praxis waren zu diesem
Zeitpunkt nicht zu vereinbaren. Die Entwicklungesmraktikablen Verfahrens dauert

bis zum heutigen Tage, obwohl wesentliche Forteherzielt werden konnten.

Auch die Effizienz der ,Fleischuntersuchung® kamdie Kritik.
Mit der Schlachtung immer gro3erer Kollektive vooh@&einen an immer schneller
laufenden Schlachtbandern mit Zahlen von Uber 36@em pro Stunde konnten von
einzelnen Untersucher nicht mehr alle zugehorigegileT eines Tierkdrpers
zusammenfassend begutachtet werden, zum anderem wlgg in Kolonne tatigen
Untersucher dauernd in Bewegung, weil sie wéahread Wintersuchung mit dem
taktgeforderten Band mitlaufen und dann zuricklaufaussten. Das fiihrte zu
getrennter Fleischuntersuchung in immer kirzereteZeind somit
zu erschwerten Beurteilungen. Nur ganz auffélliggnderte Tierkdrper und Organe
konnten reglementiert und aus der weiteren Verwegdwals Lebensmittel

herausgenommen werden. Palpation und Incision egesohriebenen Teilen wurden
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nur noch symbolisch vollzogen. Das konnte nur gaitern, solange die bestandsweise
zugefihrten Schlachttiere weitgehend gesund wakahKrisensituationen war man
nicht vorbereitet.
Die Berufsorganisation ,Deutsche Tierérzteschaétfanlasste deshalb eine Erhebung
Uber eine praxisrelevante Organisationsform fir dikeischuntersuchung am
schnelllaufenden Band fir hohe Schlachtzahlen. Eslltes vertretbare
Mindestuntersuchungszeiten pro Tierkorper ermittedtden, nach denen die Anzahl
und die Funktion der Untersucher festgelegt werdetite. Im Rahmen eines
Begutachtungsprogramms wurden ausgewdéhlte Schétdetiie mit verschiedener
Struktur und Frequenz der Schlachtungen in mehreémlern der Bundesrepublik
aufgesucht und von einer Expertengruppe begutacbiese setzte sich aus den
Fachkollegen der tierarztlichen Institute in Berliel3en und Minchen zusammen.
Der Autor hatte zusammen mit NAREAS STOLLE die Federflihrung
ubernommen. Ein Arbeitsbkonom aus der FachhochschAlugsburg war
hinzugekommen. Die weiteren Prifer waren PrakEUZER aus Giel3en sowie Prof.
RING aus Munchen. Die Prufungsgruppe reiste vereintderh VW-Bus des Berliner
Institutes von bestimmten Sammelplatzen aus duehahde.
Das erarbeitete Gutachten wurde vom Vorstand detdoben Tierarzteschaft dankbar
in Empfang genommen und an die Fachvertretunger_@eder weitergeleitet. Die
enthaltenen Daten waren fur die kommunalen Verwgkn eine entscheidende Hilfe
fur die Festlegung der Personaldichte fir die Wnuelnungen vor Ort, waren die
Kosten daflir doch aus deren Kasse zu begleicherh Auw die amtlichen Untersucher
bedeuteten die Ergebnisse eine Absicherung ihreztlitdh immer riskanteren
Tatigkeit.
Die heutigen Bestrebungen, die amtlichen Fleischenduchungen
.risikoorientiert* nach Bestandsbewertung im Norfallauf
eine adspektorische Untersuchung zu reduziererdamdt auf Palpation und Inzision
zu verzichten, erscheinen theoretisch zwar sinngaWwagt indessen hinsichtlich der
praktischen Effizienz. Es wird zu Uberraschungardié Fleischverarbeitungsbetriebe
und mdoglicherweise auch fur die Konsumenten komrivamche der bisher getilgten

Tierseuchen kehren namlich eines Tages wieder. Aief uberkulose z. B. ist nicht
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fur alle Zeiten getilgt. Die inapparenten Zoonoseger werden dabei auch nicht
erfasst.

Auchdas Problem der sekundenschnellen Begutachtureg
Schlachthahnchen bei Massenschlachtungen in  hduhsserten
Geflligelschlachtbetrieben gab Anlass zur Neustrigdung dieser
.Fleischuntersuchung“. Ein Stichprobenplan auf Grumon Vorgaben aus der
biometrischen Wissenschaft wurde durchdacht, gepdbder schlie3lich doch
fallengelassen. Zu grof3 waren die Unsicherheitaxhd@ondertatbestande, handelte
es sich doch bei dem Schlachtgefliigel um biologisdflaterial mit hoher Variabilitét.
So blieb es bei der adspektorischen Untersuchunegigeltierkorper lediglich auf
substantielle Mangel bis in die heutige Zeit. ElneeDissertationen zu dieser
Thematik entstanden im Laufe der Jahre auch imgaadnstitut.

Ein anderes klassisches Problem stand ebenfalls Bearbeitung an, die
obligatorische Untersuchung eines jeden geschladkne
Schweines auf Trichinen. Diese sollte auf Drangemzedner
Fleischerzeugerstaaten in der EU abgeschafft werdghzwar in Regionen, in denen
langere Zeit keine Befallsraten mehr zu verzeichgewesen waren. Dabei war es
inzwischen zu einem Untersuchungsmodus gekommengddya bis zu 100 Tiere
durch Anwendung der Verdauungsmethode auf einmaitiffewerden konnten, um
nur bei positivem Befund der Sammelprobe auf diz&untersuchung zuriickgreifen
zu mussen. Den fleischerzeugenden Landern, wie deB Niederlanden, genlgte das
noch nicht. Sie wollten in bestimmten Bereichen &&f trichinenfreie Regionen
zugelassen bekommen, um tberhaupt nicht mehr uctegs zu missen.

Das Gesundheitsministerium hatte Bedenken und elktsu sich fachlich und
rechtlich abzusichern. Ein Forschungsauftrag sobieen Uberblick uber die
Pravalenz der Trichinose bei Menschen in der
Bundesrepublik liefern. Dieser Forschungsauftragdeuan das Institut far
Fleischhygiene vergeben. Die Aufgabe wurde untdesem zu l6sen versucht, indem
menschliche Proben sowohl mikroskopisch als aucholagsch auf das
Vorhandensein von Trichinen oder Trichinenantikdnpeeprasentativ flr die alteren
Bevolkerungsgruppen, getestet wurden. Da es sich Mwuskelproben aus den

Lieblingssitzen der verkapselten Trichinen handelnsste, kamen nur Proben aus
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Sektionsmaterial in Betracht. Es mussten also Kajmaspartner als Lieferquellen
gefunden werden. Mit Hilfe all ihres personlichelympathischen Auftretens
verschafften sich die beiden bearbeitenden Mitggbhanen den Zugang zu den
Quellen. Die Proben trafen in regelmafligen Absténde Institut ein und wurden
trichinoskopisch, d. h., mikroskopisch nach Anwemgluder Verdauungsmethode,
untersucht.

Parallel dazu wurden Blutproben von lebenden Prddanaus den gleichen
Einzugsgebieten und den gleichen Altersgruppenspatifische Antikdrper gepruft.
Dazu bedurfte es der Zusammenarbeit mit den palagischen Fachleuten aus dem
.Robert-Koch-Institut* in Berlin. Das Programm wardaulerdem von den
Fachvertretern der Biometrie kritisch begleitet.e DUntersuchungen liefen im
Zeitraum von 1985 bis 1988.

Eine ausreichend erscheinende Zahl von Muskelprolvan untersucht worden.
Einzelne positive Befunde waren zu verzeichneres®ideuteten auf Invasionen
wéhrend oder nach der Kriegszeit bei &alteren odgjeisten Personen aus den
Ostlichen Landern Europas hin. Dort ist die Trickse@ bekanntermaflien endemisch.
Ansonsten war die geprufte deutsche Populationvivai einem Befall mit Trichinen.
Das sprach fur die Effizienz des klassischen deutsn
Untersuchungsprinzips!

Die serologischen Befunde erganzten das Bild. Embem sich lediglich einige
zweifelhafte serologische Befunde. Die Bevolkerungiar also keiner
ernstzunehmenden Konfrontation mit dieser InvagsjoaBe ausgesetzt gewesen. Die
Ergebnisse der Untersuchungen sind publiziert uafl eanem parasitologischen
Fachkongress in Italien vorgestellt wordemE(RER, HOFELSCHWEIGERUND SHOTTE,
1992 und 1994).

Die Gefahr einer Invasion von Trichinen durch Gendss Fleisches von Wildtieren
und Pferden ist in Deutschland allerdings nichtgagshlossen. Durch den freien
Verkehr mit Fleisch und Fleischwaren aus Endemiedeén, z. B. Osteuropa und
Kleinasien, besteht die Gefahr eines Durchbructeh an Deutschland, vor allem
durch die Abfallfitterung von Wildfleisch an im Nsaterwerb gehaltene
Hausschweine. Die Wildtiere wiederum sind einer hobgn Invasion durch

Aufnahme von Fleischproduktabfallen an Parkplatzewf internationalen
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Transitbahnen, insbesondere auf den Ost-West-Roategsgesetzt. Das Problem ist
somit nicht aus unserer Welt. Daher ist es berutigeu wissen, dass in der
Bundesrepublik nach wie vor das Fleisch der Hawgsitte, Wildschweine und Pferde

der obligatorischen Untersuchungspflicht unterliegt

Zur gesellschaftlichen Wertschatzung der ,Fleischind
Lebensmitteltierarzte® ist abschlieRend Folgendessagen: Die ihrer
Natur nach streng wirtschaftlich ausgerichtete Jéleverarbeitungsindustrie hat die
Tierarzte in ihrer Funktion als Amtliche Untersuched ihre Kontrollmethoden wohl
immer als ein notwendiges Ubel betrachtet, eingerdie zu schlucken war. Solange
die Industrie sich dabei aber nicht verschlucksg, die immer von der Tatigkeit der
~Amts-Veterinare®, sofern diese sachverstandig waggn, profitieren kénnen. Eine
Art Hass-Liebe verband und verbindet diese beidegegséatzlichen Berufsgruppen.
Letztlich sind aber beide dazu bestimmt, dem Vertinar ein gesundheitlich
unbedenkliches Lebensmittel zu liefern bzw. zu géeaen. Beide agieren damit im
Vorfeld einer praventiven Medizin. Erfolge sind Isslerstandlich,
einzelne Misserfolge gelten als Skandale und wedienh die heutige Presse zu oft

zur Panik aufbereitet.

Die Mitarbeiter des Institutes fir Fleischhygiersdbén mit groRem Enthusiasmus ihre
Beitrdge zur Erzielung der hier beschriebenen Hrktesse zur Hygiene und
Technologie der Fleischgewinnung geleistet. Inreinaa dieser Stelle nachdricklich
gedankt. Es war eine Freude, mit ihnen zusammebeit@n! Es gab zahlreiche
erfreuliche Episoden bei diesen Arbeiten mit einggnchmal spréden und auch

unappetitlichen Materie.
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E4. Die Betriebshygiene und die Desinfektion
Betriebshygiene in  Lebensmittelbetrieben bedeutete dEinhaltung von

Produktionsbedingungen, die ein haltbares Prodesiédprieisten, das zusatzlich keine
Infektionserreger aufweist. Das ist eine Maximal&nung. Bei der Fleischgewinnung
und -verarbeitung besteht namlich unvermeidlich @endenz, dass keimhaltiges
Ausgangsmaterial in den weiteren Herstellungsp®zgslangt. Es entsteht eine
»Produktionsflord in einzelnen Prozessstufen. Diese im vertretbaRaimen zu
halten, ist Aufgabe einer speziellen Proz e sshygieViele Untersuchungen zur
Optimierung sind von tierarztlicher Seite dazu atgiit worden, speziell auch vom
Institut fur Fleischhygiene.

Eine klassische MalRnahme zur Bek&dmpfung einer ftaas ist die Reinigung mit
Seifenlauge und Burste. Diese beseitigt aber nahe festsitzende Mikroflora
(Biofilm), die auch pathogene und toxinogene Anteile etghalkann. Deren
Beseitigung kann nur durch Einsatz weiterer physi&her oder chemischer
Hilfsmittel erfolgen, z. B. durch Hitze oder mikiokide Substanzen.

Eine Hitzebehandlung der Produktionseinrichtungen st i im
Fleischverarbeitungsbereich aber nur bedingt mbglic Auch chemische
Desinfektionsmittel sind nicht ohne weiteres flirezi Lebensmittelproduktionsbetrieb
geeignet. Viele Einrichtungen in den Betrieben &lesh noch aus schlecht zu
entkeimenden Materialien oder reagieren mit chemeiscvVeranderungen. Aluminium
z. B. korrodiert bei der Anwendung von Sauren. AdBm sind viele Maschinen so
konstruiert, dass es Ecken und Winkel gibt, diéh mer routinemalligen Reinigung
entziehen und somit zu Brutstatten fur eine Keinafloverden. Die Auswahl und
Anwendung geeigneter Hilfsmittel ist somit ein vesschaftlich und technologisch zu
|6sendes Problem. Desinfektionsmittel missen ihtigen Konzentrationen und in
Mindestzeiten eingesetzt werden!

Desinfizierende Substanzen hinterlassen auch nadpiAprozessen mit Wasser auf
Grund unterschiedlichen Haftungsvermdgens Ruckst@ud den Arbeitsflachen, die

in die dariiber gefuhrten Lebensmittel UbergehenalméRickstande dort verbleiben.

Der Desinfektionseffekt im Fleischverarbeitungsbdrevird auch durch eine stérkere

Belastung mit EiweilRresten herabgesetzt. Ebenseltsgie Kaltebelastung eine
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herabsetzende Rolle. Gekuhlte Anlagen kdnnen atisclzen und technologischen
Grinden meist nicht auf die fur eine effektive ésktion optimale Temperatur
hochgefahren werden.

Diese Sonderbedingungen waren zu bertcksichtiganEmpfehlungen fir geeignete
Desinfektionsverfahren fur die fleischverarbeitehuustrie geben zu kénnen.

Erste eigene Erfahrungen Uber geeignete Desinfekterfahren konnten schon sehr
frih in den 60-iger Jahren gewonnen werden. Siemaunachst noch orientierenden
Charakter, insbesondere was die Wiederholbarkeit Heifergebnisse betraf.
Immerhin handelte es sich um erhebliche Keimzabk#&dnen, die erreicht werden
mussten, z. B. die Herabsetzung eines Oberflaclragkdalts von mehr als d@uf
weniger als 10pro cnf. Eine Sterilitat ist auf Einrichtungen in der Biehproduktion
ohnehin nur in Ausnahmefallen zu erreichen, vorretimbeim Verpackungsprozess
konsumféahiger Fleischerzeugnisse.

Durch vergleichende Untersuchungen und AustauschEdgebnisse mit anderen
Laboratorien konnte eine Standardisierung der Retiioden fur die Wirksamkeit von
Desinfektionsmitteln erreicht werden Eine Zusammieeia erfolgte mit je einem
Labor im BGA unter Prof. FUFEL und mit Prof. AHN in der Milchforschungsanstalt
in Kiel. In kurzer Zeit konnte ein effektives Priifnd Bewertungsverfahren erarbeitet
werden. Die Desinfektionsmittel-herstellende Indestmusste sich zu so einem
Vorgehen bekennen und die Ergebnisse anerkennes sbiche Tendenz zeigte sich.
So konnte im  ,Desinfektionsmittelausschuss der DVG'{Deutsche
Veterindrmedizinische Gesellschaft) dieses Problenfigegriffen werden. Diese
Entwicklung wurde dadurch beglnstigt, dass der tigmaVorsitzende des
Ausschusses als Fachmann fir die Hygiene der Tienfgasein Amt abgab und dem
Autor Ubertrug, wobei zur Abdeckung der Fachfragers der Tierhaltung Prof.
BISPING, Mikrobiologe aus Hannover, als stellvertretend@prsitzender des
Ausschusses bestellt wurde. Das geschah im Jalg#® Mehr als 12 Jahre wurde

dann der Vorsitz des ,Ausschuss Desinfektion deGDVom Autor wahrgenommen.

Mit Hilfe engagierter Mitglieder des Institutes wier dann Pionierarbeit geleistet. Im
Abstand von etwa 2 bis 3 Jahren wurden ,Listen @gf@r und in ihrer Wirkung als

brauchbar befundener Desinfektionsmittel“, sowainldie ,Tierhaltung* als auch fir
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den ,Lebensmittelbereich“, in der Fachpresse, z.iB.Deutschen Tierarzteblatt,
veroffentlicht. Die ,Lebensmittelliste® vergré3erteich dabei nach der Zahl der
gepruften Mittel stetig. In der Betriebspraxis dexbensmittelbetriebe konnte bald
kein  Desinfektionsmittel mehr eingesetzt werden, Iches nicht dem
Listungsverfahren der DVG unterzogen und als winrkssefunden worden war. Das
alles geschah auf der Basis einer freiwilligen @bewnft zwischen amtlicher
Uberwachung sowie der Desinfektionsmittel- undlosvensmittelindustrie.

Dieser Erfolg und das Ansehen des Desinfektionshusses beginstigten auch die
Bewilligung von Forschungsmitteln beim Gesundheitssterium in Bonn. Dieses
wollte sich absichern, dass die im Lebensmittelpkbdnsbereich eingesetzten
chemischen Substanzen keine bedenklichen Ricksténele Lebensmitteln,
insbesondere bei Fleisch und Fleischerzeugnissaterlre3en. Nach einer Vorlaufzeit
von etwa 2 Jahren wurde ein Forschungsvorhaben emer beachtlichen
Foérderungssumme bewilligt, das sich tber 3 Jalsteeekte. Davon konnten mehrere
wissenschaftliche  Mitarbeiter finanziert werden, e di die notwendigen
wissenschaftlichen Untersuchungen vornahmen. Daittibaus konnten diese sich in
den Gebieten der Lebensmittelhygiene und -mikrolgi@ qualifizieren und somit den
Stamm kompetenter Sachverstandiger vergrof3ern.

Bald erging auch der Ruf an den Autor, sich auchdism Normierungsarbeiten in
internationalen Gremien einzubringen. Bei der CEfgaDisation (Standardisierungs-
Organisation der Europaischen Gemeinschaft) wandreitsgruppen zur Schaffung
harmonisierter internationaler Prufverfahren flr sibéektionsmittel geschaffen
worden, vor allem fir den humanmedizinischen BéreicZertifizierte
Desinfektionsmittel sollten dann in der ganzen Hine Bedenken eingesetzt werden

kdnnen, unabhéngig davon, in welchem Land die Fgifind Zulassung erfolgte.

Der Autor war bald Mitglied in diversen Ausschisser konsequenterweise auch in
den Spiegelgremien im nationalen Bereich bei DIaldlwar ihm auch in dem einen
oder anderen Gebiet noch die Funktion des Obmarugswvachsen, so auch in dem
facheribergreifenden ,Gemeinschaftsausschuss®, azdgg fur Humanmedizin,

Tierhaltung und fur den Lebensmittelbereich. DiEsaktionen Ubte er bis zu seiner

Emeritierung aus.

84



Diese Tatigkeiten erfolgten ehrenamtlich. Sie bracheine enorme wissenschaftliche
Bereicherung. Beim Ausscheiden aus den Amtern gmbeiee Dankesrede mit
Blumenstraul3 und etliche freundliche Kartengruf3e aerschiedenen Gremien und
von netten Betreuern der DIN-Institution.

Der im Rahmen des Forschungsvorhabens erarbeiteteenbericht Uber die
toxikologische und rickstandsmaRige Belastung duliehin den handelsmalligen
Desinfektionsmitteln enthaltenen Wirkstoffe wurdedas zustandige Ministerium mit
dem Abschlussbericht in mehreren Exemplaren UlmreiEs bestand aus einer
zweibandigen Broschire mit Verweisen zu allen geéumen literaturmanigen Quellen
zu dieser Thematik und kann als wertvolles Naclaggwerk betrachtet werden. Uber
den weiteren Verbleib und seine Nutzung ist nuranek, dass ein Exemplar dem
spateren Institut fir Risikobewertung tibergebendeubort steht es hoffentlich bereit
fur die jederzeitige Information bei aufkommendealdfemfallen.

Der Bericht enthielt sinngemall die Bestitigung: Die den gelisteten
Desinfektionsmitteln  fir den Lebensmittelverarbegsbereich  enthaltenen
Wirkstoffe sind bei vorschriftsméaRigem Gebrauch und
richtiger Dosierung toxikologisch und ridckstandsmi@gf

unbedenklich.
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E5. Die Hackfleischhygiene
Einige Jahre vor dem Ausscheiden aus dem aktiveendDihatte sich noch die

Mdglichkeit fur ein Untersuchungsprogramm in Verhing mit einer Dienstleistung
ergeben. Durch eine EU-Regelung war es moglich gdevwg Hackfleisch auch
industriell herzustellen, d. h. groRere Chargennkem auf Vorrat produziert und mit
einem verlangerten Haltbarkeitsdatum versehen wend®a sie in Abnehmerbetrieben
vorratig zu halten. Nach altem deutschem RechtteluHackfleisch nur frisch
hergestellt und nur zum unmittelbaren Verzehr abgeg werden. Das neue Vorgehen
war moglich geworden, weil die Verarbeitungs- undihKechnik so entwickelt
worden waren, dass eine Haltbarkeitsfrist von memelagen zu vertreten war.
Voraussetzung dafir war aber eine stidndige Koetrah repréasentativen Proben aus
ausgewahlten Produktionschargen auf ihre mikrolgistdhe Unbedenklichkeit.
Hierfir mussten sich die Herstellerbetriebe derfadiellung von Laboratorien
bedienen. Da es solche nicht in geniigender ZahlAusstattung gab, wurde der
.Fleischhygiene* die Untersuchung der Kontrollprobeund die hygienische
Uberwachung des Betriebsablaufes angetragen. Dhdefiwiederum zu einer
Finanzierung eines Forschungsvorhabens ,Die hygpéel Problematik der
Hackfleischherstellung®.

Die Zahl der Betriebe, die eine solche LeistungAimspruch nahmen, stieg langsam
aber stetig an, so dass diese Tatigkeit zu einstarfeBestandteil des Institutsablaufes
wurde. Die Einnahmen wurden dber ein Drittmitteltamler Universitat verwaltet.
Profitiert haben davon eine ganze Reihe von Mitggbe Aul3er ACOBUS LOUWERS
als Assistent haben etliche Doktoranden ihren Leleterhalt Gber Werkvertrage
daraus finanziert bekommen. Uber die Ergebnissedamsen Untersuchungen haben
die Mitarbeiter KEIN und LOUWERS (1994) in zwei zusammenfassenden
Publikationen berichtet.

Gegen Ende der aktiven Téatigkeit wurde auch dieskeifsrichtung eingestellt,
letztendlich auch durch das Entstehen privateritiist die sich einer solchen
Kontrolltatigkeit aus rein kommerziellen Grunden nahmen und weil der
Hauptproduzent fir dieses Fleischerzeugnis in Besdiinen Betrieb eingestellt hatte.
Fur die beteiligten Mitarbeiter war es eine gute ghtithkeit gewesen, wertvolle

Erfahrungen fur ihre Qualifizierung als Fachtietérzu erlangen.
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F. Die Forderung des wissenschaftlichen Nachwuchsesd was aus ihm
geworden ist

Zur Aufgabe eines Universitatsinstitutes gehort haum die Schaffung der
Voraussetzungen fir die Anfertigung von Dissertegtound Habilitationsarbeiten. In
einem Klinisch-theoretischen Fach, wie der Fleigghdne, bedarf es dabei der
Bereitstellung von Arbeitsplatzen im Labor sowie inRahmen von
Felduntersuchungen in der Tierhaltung oder deiségewinnung und —verarbeitung.
Fur beides waren gute Voraussetzungen gegebeideful.aborbereich ohnehin, fur
Felduntersuchungen z. B. in den Aul3enstellen de#tutes in den Schlachtbetrieben
in Berlin oder unter praktischen Bedingungen im derNordrhein-Westfalen im
Kreise Burgsteinfurt. Das dortige Veterindrdezemat die Anlaufstelle des Institutes
fir zahlreiche Forschungsvorhaben, die zu Dissentan flhrten (Siehe auch Kapitel
D7 und D8!).

Habilitationen sind Sonderfalle, abhangig von eild@geren Forschungstatigkeit an
einem komplexen Thema. Ein vorgesehener Aspirahtesne Habilitation war der
erste Doktorand des Autors gewesen. Dieser sclei@dch nach einigen Jahren als
Assistent aus, um auf eine Dauerstelle im Bundesgigitsamt zu gelangen. Von
dort wechselte er noch einmal als AkademischerifRdas Institut flr Mikrobiologie
des Fachbereiches, um schlie3lich in den Vetelméitangen eines Ministeriums in
Nordrhein-Westfalen sowie des Bundesgesundheitstemims fir Fragen des
Fleischhygienerechtes zustandig zu sein. Es waHML MARX.

Der néchste Aspirant auf eine Habilitation wayDREAS STOLLE, der nach mehreren
Jahren Tatigkeit als Forschungsassistent, planmeaRigssistent sowie als
Akademischer Rat aus eigenem Antrieb eine Habdaschrift fertigte und sich dem
Verfahren stellte. Die Hilfestellung der sich ergkelnden ,Biometrie® des
Fachbereiches kam ihm dabei zugute. Sein Thema Ha#t Interesse dieser Disziplin
geweckt. Dieses Vorhaben verlief planmafig, undrkrelt 1985 die Lehrbefahigung
und —befugnis fur die Facher Lebensmittelhygieng kleischhygiene. Zuvor hatte er
im Jahre 1979 die Anerkennung als FachtierarztLBlvensmittelhygiene erworben.
Durch das Aufricken auf die Stelle eines AkadenascRates / Oberrates war seine
personliche Existenz und die seiner Familie gesichH®tten sich doch Zwillinge

eingestellt. Er betatigte sich auch in der Verwatudes Institutes sowie des
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Fachbereiches und der FU durch Mitarbeit in veesdmen Gremien. Das verschaffte
ihm die Voraussetzungen, sich alsbald als ein petear Bewerber fir einen
Lehrstuhl ins Gesprach zu bringen. So erreichtendwch fast 17-jahriger Tatigkeit im
Institut in Berlin nach relativ wenigen Versuchem &kuf auf den Lehrstuhl fir
Fleisch- und Lebensmittelnygiene an der Ludwig-Makans-Universitat in
Minchen. Gleichzeitig stand ihm die Annahme ein@RCofessur im Institut in Berlin
offen. Die Organisation von wissenschaftlicher Arbevar seine bevorzugte
Begabung. Der Annahme des Rufes nach Minchen zul0.1989 folgte dort nach 4
Jahren noch ein Ruf auf den entsprechenden Lelhrstnhder Tierarztlichen
Universitat in Wien. Er blieb aber in Minchen unatth durch seine erfolgreichen
Bleibeverhandlungen die besten Voraussetzungerdéir Ausbau des Munchener
Institutes erhalten. Diese fuhrten schlief3lich iamré 2003 zum Bezug einer neuen
Wissenschaftseinheit der Fakultat, zusammen mit e@md Instituten, in
Oberschlei3heim. Er fullte zweimal das Amt des Dekaus (1995 — 1997 und 2003 —
2004) und genoss in der Fakultdt Achtung und Aneitkeg ob seines
organisatorischen Talentes. Inzwischen ist seit G&r84.2009 seine aktive Phase an
der Fakultat mit Erreichen der Altersgrenze beenBeterhielt zwei Ehrendoktorate
aus Breslau (2005) und aus Helsinki (2008).

Nach seinem Weggang rickte der seit dem 13.05.198(0hstitut tatige Assistent
MICHAEL BULTE in diese Dauerstelle auf. Er hatte sich zu diegeit in
Zusammenarbeit mit den Spezial-Laboren des Inefitdtir Veterindrmedizin des
Bundesgesundheitsamtes der Identifizierung undEgédemiologie von pathogenen
E. coli  gewidmet, nachdem er zuvor bereits in mehreren
Drittmittelforschungsvorhaben tétig gewesen war,B.z.Uber mikrobiologische
Schnellmethoden der Impedanz und der Biolumineszesawie in einem
Forschungsvorhaben des Ministeriums fir Forschungl urechnologie zum
Generalthema ,Einsatz neuer Methoden zum ErsatzTverversuchen im Rahmen
biologischer Forschungen®. Zugute kam ihm der nkalortrakt in der ehemaligen
Meierei der Domé&ne Dahlem. Ihm standen fast alleuadlen labortechnischen
Einrichtungen fir molekulares Arbeiten zur VerfiguiWas nicht selbst im Hause
erledigt werden konnte, lief3 sich in Zusammenangitdem BGA bewerkstelligen.

Er hatte auch familidar, wie sein VorgangerToSLE, das Glick eines
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Zwillingsnachwuchses. Diese Entwicklung war wohlt ndier Tatigkeit auf der
Dauerstelle verbunden!

Nach erfolgter Habilitation und nach mehr als &Ager Tatigkeit im Institut erhielt
er im August 1995 einen Ruf auf den Lehrstuhl figrarztliche Nahrungsmittelkunde
an der Justus-Liebig-Universitat in Giel3en, undrzawd die Stelle, die seinem Mentor
in Berlin in friherer Zeit auch angetragen wordearwer nahm den Ruf an und
konnte das Ubernommene Institut, untergebrachtein historischen Anatomie der
GielRener Fakultdt, weiter ausbauen. Von seinem ddentibernahm er
Leitungsfunktionen als Obmann in Standardisierungskissonen von DIN, wofur
ihm die ehrenvolle BEUTH-Medaille verliehen wurde.

Nach seinem Weggang ruckte der AssistediNT&ER KLEIN auf die vakante Stelle
nach. Er hatte sich zuvor auf Vorschlag seines btenin die Thematik der
probiotischen Milchsaurebakterien, einschliellieln BEnterokokken, eingearbeitet und
ubernahm nach und nach manche Aktivitaten, die deror in seinem langen
Berufsleben zugewachsen waren. So riickte er batthsnTaxonomic Subcommitee
»Lactobacillusand related bacteria“ als Mitglied auf und wurdbli3lich auch deren
secretary Auch in das Gebiet der Desinfektionsmittelprifungd —bewertung
arbeitete er sich ein und wurde Mitglied im Deshktiensmittel-Ausschuss der
Deutschen Veterindrmedizinischen Gesellschaft (DVE&nher allseits respektierten
Prifinstitution. 1996 erhielt er den Foérderpreis flachwuchswissenschaftler der
DVG. Obligatorisch rickte er, wie seine VorgangeoS.E und BILTE zuvor schon,
in eine Leitungsfunktion des ,Arbeitsgebietes Ledmaittelhygiene der DVG* auf und
wurde Mitglied in Standardisierungs-Kommissionem\IN und CEN. Nach seiner
Habilitation im Mai 1999 Uber die ,Probleme der h&cen lIdentifizierung von
Probiotika fur Mensch und Tier* und dem Erhalt denia legendiund einer etwa
halbjahrigen Tatigkeit als Privatdozent wechselte i das Bundesinstitut fur
gesundheitlichen  Verbraucherschutz und Veterinaizimed (BgVV), eine
Nachfolgeinstitution des Bundesgesundheitsamtess di&nn spater in das
.Bundesinstitut fir Risikobewertung® (BfR) umbenanvurde. Er organisierte vor Ort
zwei beachtenswerte Symposien und wurde Mitglied Heropean Food Safety
Authority (EFSA).
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Nach dreijahriger Tatigkeit dort erhielt er 2003n&ahst einen Ruf auf eine C3-
Professur fur Verbraucherschutz an der Justus-g+iepiiversitat in Giel3en, um dann
im selben Jahr den Ruf auf den Lehrstuhl des jfutsts flr Lebensmittelqualitat und
-sicherheit* an der Tierarztlichen Hochschule innHaver als Nachfolger von Prof.
WENZEL anzunehmen.

Somit waren in relativ kurzer Zeit hintereinander d&r 5 Lehrstuhle fir
Lebensmittelhygiene, verbunden mit Fleischhygiemdjannover zuséatzlich noch mit
Milchhygiene, an Veterindrmedizinischen Bildung#std in Deutschland mit
Schilern aus dem Institut fur Fleischhygiene urethmologie besetzt worden. Das
war moglich geworden, weil im Institut immer Vorleabaus der ganzen Bandbreite
der Lebensmittelhygiene bearbeitet worden waren somdit eine Qualifizierung auf
dem Gesamtgebiet der Lebensmittelnygiene vorlag.chAudas Fachgebiet
Milchhygiene war durch die Befassung mit den Prnotge der Probiotika abgedeckt
worden.

Auf einem speziellen Fachgebiet der Fleischhygieegitigte sich KAUuS TROEGER
vom Oktober 1980 bis zum 08. Dezember 1983. Dias#fasste Rickstandsprobleme
bei Fleisch. Ein vom Land Nordrhein-Westfalen fin@ntes Drittmittelvorhaben
wurde von ihm bearbeitet. Es schloss mit einer @tasion und einer
Publikationsreine ab. Zu klaren waren mdgliche Rimkdsbelastungen bei
Mastrindern nach Einsatz von Stickstoffquellen dierabfall. Da im Institut keine
weitere Dauerstelle verfigbar war, nahm er ein Aogedes Institutes fir
Fleischtechnologie an der Bundesforschungsanstait Kulmbach als
wissenschaftlicher Mitarbeiter an und wirkte dortfolgreich in mehreren
Forschungsvorhaben auf dem Gebiet der Technol@gd-tkisches.

Der Berufsweg fuhrte ihn bald wieder in sein Ursmsinstitut zurtick. Im Institut fur
Fleischhygiene war schon seit langerem die Positi@ner zweiten
Hochschullehrerstelle wieder zu besetzen, nachdefessor RTzLAFF mit 62 Jahren
vorzeitig in den Ruhestand gegangen war. Eine ekst&schreibung wurde nicht
verfolgt. Eine zweite konzentrierte sich auf dem8erpunkt ,Ruckstandsproblematik
und Technologie“. KAus TROEGERschien die Fahigkeit zur Ausfillung einer solchen
C3-Professur aufzuweisen, ohne, dass er sich bis g@em Habilitationsverfahren

gestellt hatte. Ihm wurde vom Berufungsausschuss lche Eignung zugebilligt. Er
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wurde in einem rechtskonformen Verfahren auf die-Ré&essorenstelle fir
Ruckstandsproblematik und Fleischtechnologie betufEr konnte erfolgreiche
Verhandlungen mit dem Prasidialamt der FU fuhred eime angemessene sachliche
Zusatzausstattung erzielen. Er trat die Stelle Edki®ber 1990 an. Damit wurde das
Labor in der Doméane Dahlem in seiner Ausstattunghneinmal bereichert. Die
Professur fillte er bis zum 30.9.1994 aus, um damnden Direktorenposten des
Institutes fur Technologie an der BundesanstalKutmbach Uberzuwechseln. Den
Titel ,Professor” durfte er weiterfihren.

Ein weiterer wissenschatftlicher MitarbeiterARfMUT EISGRUBER war im Rahmen
eines Drittmittelforschungsvorhabens in das Gebeat Clostridien in Lebensmitteln
eingestiegen. Er promovierte dariiber und nahm reonbkr Zwischenposition im
Veterinaruntersuchungsamt in Berlin eine Mitarlysiiglle im Institut bei Prof.
STOLLE in Minchen an. Dort fuhrte er seine Untersuchungieer Clostridien weiter
und habilitierte sich schliel3lich mit dieser TheaEr wurde dann C3-Professor an
der dortigen Bildungsstatte. Er wechselte spatéreae entsprechende C3-Stelle im
Institut von Prof. BLTE in Giel3en.

Ein weiterer Abkdmmling aus dem Institut fir Fldibggiene mit dem Sprung ins
Professorenamt war MTHIAS UPMANN. Er promovierte mit einer Arbeit tber die
hygienische Problematik des Fleischgewinnungspeezes Zerlegebetrieben, einer
entscheidenden Phase fir die Haltbarkeit und géwitidhe Unbedenklichkeit des
Fleisches. Es war die erste und einzige Promotrbegia die vom Lehrstuhlinhaber
mit der Benotung ,summa cum laude” bewertet wurd&. wechselte als
wissenschaftlicher Mitarbeiter an das |Institut flirebensmittelhygiene der
Veterinarmedizinischen Fakultat der Universitat i¢kirzu Prof. WWTERMANN und,
nach einer Zwischenstation in einem Industrielator der Schweiz, an das
entsprechende Institut an der Tierarztlichen UmsiN&r in Wien, um schlie3lich nach
Stationen im Veterindrverwaltungsdienst in Westfalsmd als Akademischer Rat in
Hannover eine Professur fur Fleischtechnologie@anFa&chhochschule in Detmold zu
ubernehmen. Dort kann er seine profunden Kenntgezelt einsetzen und vor allem
in der Lehre weitergeben.

Ein weiterer Doktorand am Institut fir Fleischhympewar ®TTFRIED ALBER, der die

praktischen Arbeiten zur Dissertation im Bundesgdbeitsamt unter der Anleitung
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von Prof. TEUFEL durchgefihrt hatte. Nach erfolgreicher Promotioelther einen
engeren Kontakt mit dem Autor aufrecht. Er wollie @vissenschaftliche Laufbahn
beschreiten. Der Autor vermittelte ihn tGber ProNTERMANN an das Institut fir
Virologie der Tierarztlichen Fakultdt in Zirich, wer eine Habilitation in
Immunologie anstreben konnte bei gleichzeitiger igk&it in den
Forschungslaboratorien der Fa. Hoffmann La RocheBasel. Das schwierige
Vorhaben gelang ob seiner Zielstrebigkeit und seiRéhigkeiten. Nach seiner
Habilitation erhielt er zum 01. April 1996 den Ralf eine C3-Professur fir
Immunologie an der Medizinischen Tierklinik der neustrukturierten
Veterindrmedizinischen Fakultat in Leipzig. Er plie wahrend dieser Zeit einen
standigen Kontakt zum Autor, auch wenn die Fleiggigme letztlich wenig fachliche
BerUhrungspunkte mit seiner neuen Tatigkeit hatte.

So erfolgte eine nicht unbetrachtliche Férderung #®chschullehrerbestandes in
Deutschland durch das kleine Institut fir Fleisaibge in Berlin. Zusatzlich erreichte
einer der Doktoranden aus der Anfangsphase deatutastnach der Ruckkehr in die
Tarkei und weiterer Qualifizierung die Berufung zutoehrstuhlinhaber fir
Lebensmittelkunde an der Veterinarfakultat in IbtanEs war MUAMMER UGUR, der
mit einer Rickstandsarbeit in Berlin promovierttbaind anfangs als studentische
Hilfskraft tatig war.

Etliche langjahrige Mitarbeiter (-innen) konnten wichtige und hochrangige
Positionen der Veterinarverwaltungen einsteigenn@onen sind hier, ohne Anspruch
auf Vollstandigkeit, etwa in chronologischer Reifdge: MICHAEL MARX, GUNTHER
WACHELAU, MARCUS HANEKE, die fachspezifisch im Veterinaramt oder
Fleischhygienebereich leitend tétig werden konnten.

ANGELIKA BLASCHKE erreichte in Berlin die Funktion einer Referatean der
Veterindrverwaltung in der entsprechenden Senatsfemg anstelle eines
Landestierarztes, der als solcher mit der Pensiomievon Prof. PKE abgeschafft
worden war. Sie holte sichLEABETH NUSSER zur Unterstlitzung ins Amt, die nach
ihrer Doktorarbeit und einer weiteren Tatigkeit alsssenschaftliche Mitarbeiterin
zunachst eine Stelle im Veterindruntersuchungsamveéstberlin tbernommen hatte.
Die speziellen Funktionen einer Berliner Veterimwaltung sind inzwischen auf

verschiedene Senatsressorts aufgeteilt worden.
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HEIKE HOFELSCHWEIGER verliel3 nach ihrer Dissertation und der Tatigkit
Trichinenforschungsvorhaben das Institut in  RicgturKulmbach an die
Bundesforschungsanstalt. Die dortigen Arbeitsbadwggn hielten aber ihren
Erwartungen nicht stand. So wechselte sie in deteriréirverwaltungsdienst in
Baden-Wiurttemberg. Nach einer Tatigkeit im Vetemimfersuchungsamt in
Aulendorf und nach der Prifung fir den amtstieli@iatn Dienst wurde sie bald
Referatsleiterin im dortigen zustandigen Ministeriwnd erreichte die Position der
Direktorin des grofRen Landesuntersuchungsamteseibutg ab Juli 2011. Sie hatte
inzwischen nach ihrer Heirat den NamerolG angenommen. Eine sagenhafte
Karriere!

Aus der Damenriege ist noChARINA SCHOTTE zu nennen, die nach ihrer Promotion
ebenfalls im Trichinenforschungsprojekt mitgewirkatte. Sie wechselte an das
Veterindruntersuchungsamt in Arnsberg und ist deit langem fest im analytischen
Bereich als Laborleiterin etabliert. Als eine deenigen profund ausgebildeten
tierarztlichen Vertreterinnen der Lebensmittelmidabogie CGbt sie wichtige
Funktionen in Gremien bei DIN aus, z. B. im Aussshu fur
Lebensmittelmikrobiologie.

Aus dem Desinfektionsbewertungs-Forschungsvorhababen die ehemaligen
Mitarbeiterinnen BRBARA KNAUER-KRAETZL und ANJA BUSCHSCHULTE die
Laufbahn in den Veterinarverwaltungsdienst in Baylezw. in die Bundesbehdrde im
Institut flr Risikobewertung angetretenR1E KOPKE, die letzte der langerfristig
tatigen Mitarbeiterinnen, hatte im Rahmen ihrersBrgationsarbeit eine umfassende
Ausbildung in Lebensmittelmikrobiologie erhalten.bés einen Umweg in der
klassischen Praxistatigkeit fand sie dann den WsgMeterindramt in Plon, wo sie
sicher eine ausbaufahige Funktion erhalten wird.

Bei einigen mannlichen sowie weiblichen ehemaligkfitarbeitern lief die
Berufsorientierung nicht unbedingt in die vom Augrhoffte Richtung. Sie stiegen in
eine Praxis- oder Industrietatigkeit ein und nahmeéorthin ihre profunden
Spezialkenntnisse mit, die sie sich durch ihre arpmntellen Doktorarbeiten im
Institut erworben hatten. Das ist fir einen Betrausd Mentor zwar nicht unbedingt
erfreulich, gehort aber zum Wissenschaftsbetriefereiuniversitaren Institution.
Beispielhaft sind bTHAR STRASSER GERHARD MOLL, ALEXANDER PACK und MARC
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GOLDBERG zu nennen.GERHARD MoOLL ist in einem veterindrmedizinischen
pharmazeutischen Industrieunternehmen fachspezifigitig, die anderen sind
wohlbestallte erfolgreiche Praktiker geworden.

Zwei besondere Akteure sind noch zu erwahnenNiRARD RIEMER, der bereits als
Praktikant in das Institut einstieg und spéater Réktorand und wissenschaftlicher
Mitarbeiter tatig wurde. Er hatte als gelernter &yer Spezialkenntnisse in
Technologie, denn er stammte aus einer Fleischwarek und hatte auch
Erfahrungen in der Wildhygiene und Jagerei. Er himcdiese Kenntnisse mit
Engagement in den Forschungsbetrieb ein. NachgeéefoPromotion schaffte er aus
Eigeninitiative den Sprung ins Ministerium in Boand wurde Sachverstandiger fur
Fleischimportfragen im Ausland als Prufer und Adstiator. Das fiihrte sogar zu
einer Attaché-Stelle in der Deutschen BotschafWashington und schlief3lich zu
einer Referatsleiterstelle in der Europaischen \aérmg in Brussel.

Ein anderer Akteur mit speziellen Neigungen wamNVYRED SOMMERER, ein
Praktikerssohn aus Bayern, der seine Doktorarlimst das Ruckstandsverhalten bei
Desinfektionsmitteleinsatz anfertigte. Eine weitel@uptaufgabe im Institut sah er in
der Betreuung der Computertechnik, insbesonderem béVernetzen von
Mehrfacharbeitsplatzen. Er wurde schlief3lich mitdHdes Instituts fur Fleischhygiene
.Fachtierarzt fur Informationsverarbeitung” und Wweelte dementsprechend 1996
zunédchst ins Institut fur Biometrie und dann aufe diStatistik- und
Dokumentationsstelle des Fachbereiches Veterindzmean der FU. Heute ist er in
der Veterinarphysiologie tatig.

Neben MANFRED SOMMERER ist noch ACOBUS LOUWERS zu nennen, der ein fester
Bestandteil des Institutes geworden war und ddn spferbereit als Betreuer von
mehreren ,Master“-Arbeiten, die im Institut angeigr wurden, hergab, der aber
leider nicht zur Fertigstellung seiner eigenen [Dodtbeit, trotz haufiger
Ermunterungen, gelangen konnte. Er fhrte in delpBase seiner Institutionstatigkeit
die Bearbeitung des Forschungsprogrammes Uber diggiekke der
Hackfleischproduktion durch. Er wechselte dann zMeterindruntersuchungsamt
nach Frankfurt / Oder und gilt als Fachmann fir dredmittelmikrobiologie und ist

heute am Landesuntersuchungsinstitut in BerlinLalsorleiter tatig.
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Es hat noch andere erfolgreiche berufliche Entwicgen gegeben, die sich aber im
Detail der Kenntnis des Autors entziehen, weil dieekten Kontakte abgebrochen
sind. Teils fuhrte der Berufsweg in die Industnee bei GABRIELE BLESSMANN oder
DIETER KIRCHER, teils in die Praxis, wie bei ATHRIN WIEGERT, oder in das
Untersuchungsamt, wie baeNE PIEHL. Sie alle hatten sich wertvolle Kenntnisse bei
ihrer Institutstatigkeit erworben. Andere hier riichenannte sind zum Teil schon in
anderen Kapiteln gewdtrdigt worden. Fiur weitere dahdlie Informationen tber ihren
weiteren beruflichen Weg.

Daneben gab es auch Doktoranden, die zwar den tlieken Teil einer Dissertation,
d. h. den experimentellen Teil, erarbeitet hattelenen dann aber das
~Zusammenschreiben, d. h. die Darstellung der Bnggse und deren Interpretation,
misslang. Dabei gab es einen Externen, der sichumsEnde seiner Lebensarbeitszeit
noch an einer theoretischen Promotionsarbeit vhtsucDie Bereitschaft zur
Betreuung auch dieser Kandidaten war immer vorhande

Einzelne Doktoranden verlieBen den Arbeitsplatz tztrovorliegender guter
experimenteller Ergebnisse voreilig und abrupt. Rasnzeichnet deutlich, dass eine
Dissertation in der Fleischhygiene schon eine eeh$senschaftliche Leistung sein
musste und nicht in das heutige Bild der durch iBtagorwirfe geschmahten
Doktorarbeiten gehorte, die sich im WesentlichenTienrtinterpretationen drehen und
keine experimentellen Grundlagen haben.

Andererseits waren unter den Doktoranden aber aaldhe auslandischer Herkunft,
denen sowohl experimentell als auch darstellendtigréinter die Arme gegriffen
werden musste. Insbesondere einzelne Kandidatendenos afrikanischen Raum
bedurften der Hilfestellung. Sie erhielten eine IPzéerung, die bei ihrer spateren
Betatigung nach ihrer Ruckkehr in ihr Heimatlandhiimeist nicht eingesetzt werden
konnte. Diese Qualifikationen versickerten offehlich in den von Turbulenzen
durchzogenen Staaten des nordlichen Afrika (Ruan@ischad und Ghana).
Rickkoppelungen existieren nicht mehr.

Spezialisierungen erhielten auch einige kurzfristiigige Hospitanten aus fernen
Landern, z. B. aus China und von den Philippinerer lteigte sich eine groliere
Effizienz. Der Absolvent aus China tauchte bei mingspateren Aufenthalt in

Deutschland im Institut auf und berichtete stolerifeine eigene Fleischwarenfabrik.
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Die Master-Studentin von den Philippinen wurde woath ihrer Rickkehr in einer
dortigen fachspezifischen Industrieorganisatiomgesetzt.

Zu erwahnen sind auch die Hospitanten aus dem rogi@schen Landern, z. B. aus
Polen und Tschechien, die aus ihrem Aufenthalt imstitut wertvolles
wissenschaftliches Rustzeug mitnahmen, ganz abgesein der agyptischen PhD-
Studentin, die nach ihrer Promotion im sogenan@bannel-System die Ausrlstung
fur ein halbes Labor mit in ihr altes / neues Dahiiberfuhrte.

Im Lauf der Anfangsjahre kamen oft auch auslandidehchkollegen aus allen Teilen
der Welt zu kurzzeitigen Besuchen ins Institut, Ammegungen fir ihre eigene Arbeit
zu finden. Anfangs wurden diese Besuche noch inGleonik erfasst. Letztlich war
fur 2 Jahre ein japanisches Medizinerehepaar zut @aslinstitut. Sie kamen
ursprunglich aus der Arbeitsgruppe vom ProfT8OKA in Tokyo und konzentrierten

sich auf Erndhrungsfragen im Rahmen der Probictikaendungen.
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G. Einige besondere Ereignisse aus der Dekanatszgim 02.02.1987 bis
zum 19.05.1989 und der Zeit danach

Die Ubernahme des Amtes als ,Dekan“ des Fachbersisteterinarmedizin durch
den Autor war denkwirdig. Diese Funktionsbezeiclgnbatte es bis dahin gar nicht
mehr gegeben. Sie war im Zuge der Universitatsnefiogeschafft worden und durch
den Begriff ,Fachbereichssprecher” ersetzt worder|cher als eine schreckliche
Simplifizierung anzusehen und im internationalens$®nschaftsbetrieb gar nicht
verstanden worden war. Die Neuerung beruhte awdreder laufenden Anderungen
des Berliner Hochschulgesetzes. Neu war auch diendibung, dass bei
Beschlussfassungen Uber Berufungslisten und Hatimliten kinftig wieder alle
Professoren des Fachbereiches stimmberechtigt waren

Die Amtszeit begann mit einem besonderen Ereigdass vom vorhergehenden
Fachbereichssprecher und seinem Fachbereichstahbe®rbereitet worden war: Der
Abschluss eines Partnerschaftsabkommens mit dezdssschen Bildungsstatte in
Alfort bei Paris. Dieses stand zur Besiegelung Bie Veterindrmedizinischen
Bildungsstéatten in Deutschland oder Frankreich wrchsich damals Partner.
Zurlickzufuihren waren diese Aktivitdten auf den \Aewb der deutsch-franzdsischen
Tierarzte, der sich intensiv um den fachlichen Austh zwischen Frankreich und
Deutschland bemiihte und bereits zahlreiche gedeyes@ireffen der Tierarzte beider
Nationen arrangiert hatte.

Das Partnerschaftsabkommen des Fachbereiches
Veterinarmedizin mit derEcole Nationale Veterinaire
d‘Alfort wurde am 29.05.1987 im Prasidialamt der Freienvéhsitdt mit den
Unterschriften beider Reprasentanten, des Dire®enftt TOMA und des Dekans Prof.
REUTER sowie des Prasidenten der FU ProECHELMANN beurkundet. Anschliel3end
fand im Auditorium maximunder Freien Universitat ein Festakt statt. Zugegaren
neben einer groReren Delegation von ProfessorenA#fost und Mitgliedern der
Deutschfranzésischen Tierarztevereinigung die ¥&etrder deutschen und einiger
auslandischer veterinarmedizinischer Bildungsstadewie Repréasentanten aus der
Politik, der Diplomatie sowie von Verbanden und @mgationen. Der franzdsische
Stadtkommandant von Berlin, GeneralauR CAVARROT, die Vertretung der

franzdsischen Botschaft sowie der zustandige BarhMissenschaftssenator, Prof. Dr.
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TURNER, nahmen teil, auBerdem zahlreiche Vertreter ausBeédiner Wissenschaft
und nattrlich des eigenen Fachbereiches.

Der Festakt und die Betreuung der auslandischeneGisllte flir den Autor eine
Herausforderung dar, konnte er doch auf keine Esiszhkenntnisse aus seiner
Schulzeit zurtckgreifen. Zum Glick kam ihm die Assnz einer franzdsischen
Mitarbeiterin aus dem Bundesgesundheitsamt zu Hiikeihm auf seine Bitte hin von
dort zur Seite gestellt worden war. AnschlieBenttifain Empfang im Clubhaus der
Freien Universitdt statt. Am nachsten Tag gab eserei wissenschaftlichen
Gedankenaustausch im Rahmen eines Symposiums. |&fisaid wurde ein Jubelfest
mit den Studenten im Vorklinikum in der Koserstr&®everanstaltet. Am Abend fand
ein Treffen in kleinem Kreise beim Franzosischead8tommandanten im Gastehaus
Pavillon du Ladn der Borsig-Villa in Tegel statt.

Das waren erlebnisreiche Tage. Die Gaste warenigiege und der Franzésische
Stadtkommandant hatte es sich nicht nehmen laaseh,an der Veranstaltung in der
Koserstral3e teilzunehmen. Es herrschte viel Frawatk grof3e Herzlichkeit. Die
Planung und Programmgestaltung waren wesentlichRrof. DETER HUHN, Leiter
des Institutes fur Tropenveterinarmedizin, zusammmen Prof. RANZ HORCHNER
Leiter des Institutes fur Parasitologie und ehegeali Fachbereichssprecher,
vorgenommen worden. Eine Pressenotiz dartber ifieatschen Tierarzteblatt Nr. 8,
S. 605 (1987) erschienen.

Ein n&chstes Treffen der Vertreter beider Bildutégssn fand vom 1. bis 5.6.1988 in
Alfort statt, nachdem zuvor eine 35kdpfige Studegtappe von dort vom 19. bis
25.04.1988 die Westberliner Bildungsstatte besubhtte, um sich mit den
Studienmdglichkeiten in  Deutschland vertraut zu memc Hierzu wurden
umfangreiche Besichtigungsprogramme organisieet,tellweise, wie der Besuch im
Berliner Zoo, auch geselligen Charakter hatten.

Der Austausch von Studenten zum Zwecke des Gaststadkam indessen nur
langsam in Gang. Di€urricula waren zu unterschiedlich, insbesondere im Blick auf
die abschnittsweisen Studienabschlisse. Seitensramd~achbereiches Ubernahm
Prof. WEYRAUCH aus der Anatomie die weitere Betreuung und die Wfkhehung des
Partnerschaftsabkommens, insbesondere was die |Augfi des ERASMUS-

Programms betraf.
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Parallel zu diesen Veranstaltungen in Berlin und Haris kam es zu einem
Ubergreifenden Harmonisierungsprogramm fur das firgtemedizinische Studium in
Europa. Die Bildung einer ,Vereinigung Europaischer
Veterinarmedizinischer Bildungsstatten® wurde atigdd. Ein
groRartiger Gedanke! Prof. TOMA rief alle europheec Dekane zu einer
Grundungsversammlung nach Alfort. Diese kamen anattezu vollzahlig, sogar aus
GrolR3britannien. So wurde am 27.05.1988 eine Vegaimg mit einer kompliziert
erscheinenden  Bezeichnung gegrindet: SSACIATION EUROPEENNE DES
ETABLISSEMENTS D ENSEIGNEMENT VETERINAIRE (A.E.E.E.V.). Diese Bezeichnung
wurde auch durch die Ubersetzung ins Englischetnéthfacher. Es wurde eine
Satzung erarbeitet, die von den franzdsischen Bemoabgesegnet werden musste.
Die Vereinigung sollte neben der Angleichung derd&nbedingungen zugleich den
Wissenschaftsaustausch fur die Veterinarmedizim&uropa fordern.

Der Autor dieses Berichtes war Teilnehmer der Guingdsitzung und bestatigte mit
seiner Unterschrift die Mitgliedschaft der Berlingildungsstatte. An den sich bald
anschlieBenden Treffen in Brescia (1990), Glasgd®91), Utrecht (1996) und
Budapest (1998) nahm er noch in Amtsfunktion odisr \Aertreter der Berliner
Bildungsstéatte teil. Das waren beglickende und ruifisvolle Begegnungen, die
viele Erkenntnisse Uber die Sitten und Gebrauchseren Studienfacher in
benachbarten Landern brachten, die aber dann haldia Formalismen tGberzugehen
drohten. Es wurden z.B. Gutachterkommissionen debitlie die Studienbedingungen
an einzelnen Hochschulstandorten bewerten und Wiérge fir Verbesserungen und
Harmonisierungen unterbreiten sollten. Dieses Vioegevurde seit 1991 auch von der
Europaischen Kommission gefdrdert. Die jeweiligelmmgutachtende Bildungsstatte
konnte sich dabei freiwillig der Uberpriifung stelléetztlich wurde aber ein gewisser
Druck ausgetbt. Bis heute wird diese Praxis nogiflggt, obwohl die EU seit 1993
ihre finanzielle Forderung bereits eingestellt éatkuch die Berliner Bildungsstatte
hat sich nach einigen Jahren des Zogerns einerptilfang gestellt. Rechtliche

Konsequenzen kdnnen aus einer solchen Begutachhergricht abgeleitet werden.

Ein Austausch von Wissenschaft und Wissenschaftlerachiedener Fakultdten fand

auch zwischen den Universitaten in Zirich und WBxtin seit etlichen Jahren statt.
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Zu ,Freundschafts“-Besuchen war es bei der Vetemedizin gekommen. Wieder
einmal waren ,Berliner Tage in Zirich* fallg. 12rdfessoren mit
Begleitung fuhren vom 17. bis 20.06.1987 nach Zir8echs Vorlesungen wurden
gehalten. Ein umfangreiches Besuchsprogramm sckloksan. Der Dekan hatte die
Delegation zu leiten und zu betreuen. Das gegegseiEinvernehmen war
ausgezeichnet, und es wurde angeregt, die Tradiieser Besuche fortzusetzen, zu
denen es dann aber leider nicht mehr kam, weil sicldahre 1989 in Berlin eine
besondere Situation durch den Fall der Berliner édaergab und nachfolgende
Dekane diesen Aspekt der gegenseitigen Besuchdeau&ugen verloren.

Zum Ende des Sommersemesters 1987 gab es nochBeenench des im Bau
befindlichen ,Institutes fdr Veterinarmedizin des
Bundesgesundheitsamtes® in Berlin-Marienfelde. PH}NNO SCHULZE
hatte die Wissenschaftler des Fachbereiches zur émsichtigung und einem
Symposium eingeladen. 28 Mitglieder des Fachbeesictahmen teil. Sie waren tief
beeindruckt von den entstehenden phanomenalercEinngen dieses Institutes und
der Aussicht auf kooperative Zusammenarbeit. Diswdlte sich dann nach der
feierlichen Er6ffnung des Institutes auch fur medrdahre ein. Sie wirkte sich auch
auf das Forschungsprogramm des Institutes furdHbigyiene aus (Siehe auch Kapitel
E1, 2 und 4!).

Uber die besondere Aktion zur Erreichung einer dievien Struktur des
Fachbereiches nach Ubernahme der Amtsgeschafizekbm ist bereits in Kapital D6
berichtet worden.

Am 04. Dezember 1988 wurde das 40-jahrige Bestehadar Freien
Universitat mit einer Festveranstaltung iAudimax des Henry-Ford-Baues
gefeiert. Zu diesem Jubilaum waren zahlreiche Bgérzur Offentlichkeitsarbeit des
Fachbereiches zu erstellen gewesen. Diese sindehraren Ausgaben des Fhfo
enthalten. Auch je eine Broschire lber die Strukhd die Funktionen der Institute
und der Kliniken des Fachbereiches wurde mit elsssung in Englisch sowie einer
Entwurfsfassung in Franzosisch erarbeitet. Dierlieleen Veranstaltungen zum 40-
jahrigen Jubilaum wurden jedoch von Mitgliedern desta (Allgemeiner Studenten-
Ausschuss) zu storen versucht. Wie seinerzeit liblnoussten einige davon unter

Polizeischutz stattfinden. Die Stérungen waren radffehtlich von ,Ostberlin® aus
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gesteuert gewesen. Niemand konnte ahnen, dass @&sgotential nach einem Jahr
in sich selbst zusammenfallen sollte und ganz andevbleme auftraten.

Eine weitere Begebenheit kurz vor Ende der Amtgperiim Mai 1989 hatte einen
weniger erbaulichen Ausgang. Es entstand kurzjrigié Frage nach einer mdglichen
Einbeziehung des Fachbereiches Veterindrmedizin in
eine ,Gemeinsame Universitadtsmedizin® im
Gesamtverband der FU:

Die Dauerbelastungen durch Studentenstreiks, diedem linkslastig ausgerichteten
Fachbereichen ausgingen, hatten stark zugenommegeWder dann eintretenden
chaotischen Zustande an der Freien Universitdthemscein solches Vorhaben
Uberlegenswert. Es wurde von den Amtstragern daelidfeschen Fakultaten getragen
und von Prof. DLCE, dem seinerzeitigen Dekan und Klinikdirektor d@&sepjamin-
Franklin-Klinikums Steglitz* federfihrend verfolgDieser hatte den Autor zu Hause
aufgesucht und ihm eine Unterschrift unter eineitiBet an den Regierenden
Burgermeister von Berlin zur Schaffung einer Gers@men Universitatsmedizin
innerhalb der FU als Dekan entlockt. Wegen der déiilbsftigkeit der Angelegenheit
war dieses Vorgehen nicht in den Gremien vorbes$gmoand beschlossen worden..
Die beabsichtigte Aktion ging total daneben! Sitaggte vorzeitig in die Medien. Die
Akteure wurden verunglimpft. Dem amtierenden Dekamden bdswillige Vorwirfe
ob seines eigenméachtigen Vorgehens gemacht. Sieak&im deshalb zum Erliegen,
weil die CDU die parallel dazu laufende Wahl zumgAbrdnetenhaus verloren hatte
und der ,MOMPER-Senat an Stelle des JEPGEN-Senates das politische Ruder in
Berlin Gbernahm. Damit kamen die rotgriinen Jahr@819nd 1989 mit allen ihren
negativen Uberraschungen, auch fir die Universitadschaft und die
Veterinarmedizin.

Heute ist der ,Fachbereich Veterinarmedizin“ di@zege verbliebene vollstandige
medizinische Einrichtung an der Freien Universit&ie profitiert von ihrer
Ausnahmestellung, tragt sie doch zum Erhalt desvétsitatscharakters der Freien
Universitat bei. Eine Universitat ohne Medizinksine mehr!

Die nachste Amtsperiode als Dekan wurde, nach edusr technischen Grinden
wiederholten Wahl des Fachbereichsrates, wieder Roof. FRANZ HORCHNER

ubernommen. Dieser vertrat gleichzeitig eine besmnd(kritische) Fraktion der
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Hochschullehrer innerhalb der FU. Diese hatte mdhder damals eher konservativen
Leitung der FU in einen Disput begeben. Er hatth shach kurzer Zeit seiner
Amtstatigkeit aber einer neuartigen Situation Allesh, ndmlich der sich anbahnenden
Fusion mit der Veterindrmedizinischen Bildungsstétt Ostberlin. Diese Problematik
blieb dem Autor dieser Zeilen zum Gliick erspart!

Das 200-jahrige Bestehen der Veterinarmedizinischen
Fakultat der Humboldt-Universitat in Berlin wurdema 22.

bis 25.11.1990 mit einem grof3 angelegten Fest-\(gm@nstaltungsprogramm unter
ihrem Dekan HEODOR HIEPE in Ostberlin gefeiert. In die wissenschaftlichen
Symposien wurden erstmals auch Vertreter der Westbe und der Westdeutschen
Bildungsstéatten einbezogen. Es wurden auch Ehremgironen vollzogen, unter
anderem fur Prof. @0oSsSkLAUS den Prasidenten des Bundesgesundheitsamteseder d
Urkunde aus der Hand des seinerzeitigen RektorsKFlainem Theologen, in
Empfang nehmen konnte. Letzterer geriet dann wegengro3er Nahe zur
seinerzeitigen Staatsmacht noch ins politische Ealieund musste von seinem Amt

zurucktreten. Das waren bewegte Zeiten!
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H. Eine Forschungsaugeit in Japan im Jahre 1980

Im Verlauf eines Forschungssemesters war es mgglanh 15. Oktober bis zum 21.
Dezember 1980 die Forschungsbedingungen in Japameke zu lernen. Die
japanische Regierung vergab Stipendien fur Gagtghddie auslandischer
Wissenschaftler. Ein solcher Aufenthalt konnte norden von der Regierung
unterhaltenen Forschungsanstalten erfolgen, necltgh in Universitatseinrichtungen.
Einladendes Institut war im vorliegenden Fall dasstjtute of Physical and Chemical
Research” in der Prafektur Saitama im Bereich voky®. Einladender war Professor
MITSUOKA, der in den 60iger Jahren als Stipendiat der Aldga von Humboldt-
Stiftung zu Gast im Institut fir Lebensmittelhyggeder FU Berlin gewesen war und
der mit seiner Frau vom Autor und seiner Frau le@em seinerzeitigen Aufenthalt
intensiv betreut worden war. Er wollte sich damahirevanchieren.

Prof. MITSUOKA arbeitete seit seiner Rickkehr nach Japan im LdborTier-
Physiologie viele Jahre Uber die Mikrotkologie @&armflora von Mensch und Tier
und in zunehmendem Malfe auch Uber cocarcinogenéidse, die von der
Stoffwechselaktivitat bestimmter Darmflora-Kompotean ausgehen konnten. So
wurde auch ein Beitrag zur Klarung der Frage ethafairum Dickdarmkrebs in Japan
weit niedriger an Zahl auftritt als im amerikanisolund européischen Bereich.

Die eigene Tatigkeit im dortigen Institut erstrecksich auf die bakteriologische
Analyse von didtetischen Lebensmitteln und pharoigssshen Praparaten, die
lebensfahige Bakterienkulturen enthielten und digroRem Umfang an Mensch und
Haustier verabreicht oder freiwillig in ziemlicheRegelmé&Rigkeit von der
Bevolkerung eingenommen wurden. Bei der japanisdevidlkerung bestand dafir
seit jeher ein groRRer Bedarf. Probiotika wurdenrélémn offentlichen Bereich, sogar
in Bauchladen, zum Verkauf angeboten.

Die Praparate und die entsprechenden Lebensmitietnwvvon guter Qualitdt und
wiesen eine erfreuliche Ubereinstimmung ihrer Zusamsetzung und der Deklaration
der enthaltenen mikrobiellen Wirkkomponenten awudswei europaischen Praparaten
weit weniger der Fall war. Die Technologie zur Hellang derartiger Produkte, meist
auf Milchbasis, konnte als vorbildlich angesehemdsa. Die Herstellung erfolgte in

einer Reihe von Spezialbetrieben, die sich aufedoduktpalette eingestellt hatten
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und nicht nur den japanischen Markt, sondern audn dler asiatischen
Nachbarstaaten, z. B. in Korea und den Philippinemsorgten. Dieser erfreuliche
Aspekt war wohl auch wesentlich durch das Wirkes @Gastgebers, Prof. IMUOKA,
erzielt worden. Sein Labor war Anlaufstelle flreathtglichen mikrobiologischen und
technologischen Fragestellungen, so dass der ascbpaGast auf diesem Weg viele
Einblicke in japanische Gepflogenheiten und Sittewinnen konnte, insbesondere
auch bei den Exkursionen an Wochenenden ins Undandrokyo bis nach Nara und
Hokkaido.

Die  Arbeitsmoglichkeiten in  einer japanischen Fbesgruppe waren
gewOhnungsbediirftig. Sie liefen nur langsam aufegiolgreiches Arbeiten hinaus,
wesentlich bedingt durch Verstandigungsschwierigkei Nur wenige japanische
Mitarbeiter vermochten sich englisch auszudrickeiiyst wenn sie englischsprachige
Publikationen lesen konnten. Die raumlichen Bedmgun waren zudem eng und
etwas uUberladen. Die ,Hygiene“ wurde etwas ,laxhgedhabt, dafir wurde laufend
auf Radioaktivitat gepruft.

Das Leben in einer eigens bewirtschafteten Wohnongnstitutsgelande, umgeben
nur von japanischen Familien, waren ebenfalls ets@wslerbar, wie tberhaupt das
Zurechtfinden in einer Umgebung ohne lesbare Hisgveind Anzeigen in westlicher
Schreibweise schwierig war. Letztendlich klapptéesalhervorragend, sogar das
abrupte Einschlafen in den U-Bahnen. Problematigmhein Telefonanschluss nur fir
ankommende Gesprache. Der betreuende japaniscleg&avohnte am anderen Ende
des Grol3raums Tokyo, 1 ¥2 Fahrstunden entfernt.

Die Hilfsbereitschaft und das personliche Entgegemken der betreuenden Gruppe
waren hervorragend und sehr herzlich. Kontakte #onigen Bevdlkerung waren
jedoch kaum mdoglich. Die meisten Japaner lebtenatkaals ,Insulaner” und nahmen
von weltpolitischen Ereignissen wenig Notiz. Der baitseifer und die
Begeisterungsfahigkeit, auch im wissenschaftliciBareich, waren hingegen sehr
grof3. Urlaub wurde nur fr wenige Tage im Jahr gemen, notfalls wurde dieser flr
die Zeit einer Erkrankung aufgehoben. Der grof3e $®hrwar eine wissenschatftliche
oder touristische Reise ins Ausland, nach Euroga Adherika.

Kontakte zu einzelnen japanischen Kollegen besteigheute.
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[.  Aktivitdten vor und nach dem Ausscheiden aus denaktiven Dienst
und besondere publizistische Betatigungen

Das Engagement auf dem Gebiet der Probiotika komaté
der Emeritierung fortgesetzt werden. Einige diegbkehe Dissertationen wurden
gerade in dieser Phase betreut. Sie konzentrisitdnauf den Einsatz ,geeigneter”
Mikroorganismen in Lebensmitteln und pharmazeugscRraparaten. AuUChUBITER
KLEIN hatte seine Habilitationsarbeit darauf ausgericiiit molekularen Methoden
wurden stammspezifische Merkmale innerhalb der n&gecies-Zugehorigkeit
identifizierten Stdmme erfasst. Bearbeiter zu sgleri Themen waren z. B.
ALEXANDER PACK, IRENEPIEHL und MARC GOLDBERG.

GUNTER KLEIN besuchte Internationale Kongresse und stellte diertErgebnisse in
Vortrdgen und Postern vor. Von einem der Kongressdrland brachte er die
Anregung fir ein Internationales Symposium Uber den
Wissensstand dber Probiotika mit, fir das in Faslskn ein
dringendes Bedirfnis gesehen wurde. Da das Insfifut Fleischhygiene als
durchfihrende Institution zu klein erschien, wurdieaei Wissenschaftsorganisationen
als Schirmherren einbezogen. Das waren die ,Deats@eterindrmedizinische
Gesellschaft” (DVG), die ,Deutsche Gesellschaft filygiene und Mikrobiologie®
(DGHM) der Humanmedizin und das ,Institut fir Vetdérmedizin des
Bundesgesundheitsamtes”. Die Organisation der Tgagom 20. bis zum 22.6.1996
und die programmatische Ausrichtung wurden abeeimalldem Institut flr
Fleischhygiene Uberlassen. Die Vertreter der amdbrstitutionen fungierten nur als
Reprasentanten.

Als Tagungsort flr das Symposium bot sich das wiédégegebene ,Harnack-Haus"
der ,Max-Planck-Gesellschaft® in Berlin-Dahlem awlas die Amerikanischen
Behorden bis kurz zuvor noch als Offizierskasinoudet hatten. Dieses historische
Gebaude, in dem friher die Nobel-Preistrager deais&r-Wilhelm-Gesellschaft"
verkehrten und in dessen Kinosaal einsBERT EINSTEIN einen seiner wegweisenden
Vortrage gehalten hatte und in dem sich nach Keieds der amerikanische Prasident
TRUMAN fur kurze Zeit eingerichtet hatte, stand verlasg®nWir durften es kostenfrei
nutzen, sofern wir fur die notwendige Bestuhlungl imenausstattung Sorge tragen

wuirden.
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Das Organisationskomitee bestand ausNMRED SOMMERER und GINTER KLEIN,
beteiligt hat sich aber die gesamte Institutsbelegft. In gemeinsamer Anstrengung
wurde alles organisiert, was flr eine internatienehgung vonnoten war, fur die auch
ein Zertifikat fur die Teilnahme ausgestellt wurde.

Das wissenschaftliche Programm stand unter demadvléttobiotika bei Mensch und
Tier*. Es sollte eine Bestandsaufnahme der wesdeth Erkenntnisse zu dieser
umfassenden Thematik erfolgen, was erstaunlicheenaiich gut gelang. Die Zahl der
Teilnehmer betrug 120, davon waren 36 internat®n@aste, und zwar aus
Grol3britannien, Skandinavien, lItalien, den Bendlérdern, Frankreich und den
USA. Kenntnisreiche Forscher referierten. Die Vg wurden in schriftlicher Form
erbeten und geliefert und als Symposiumsband Nr. #6ér Reihe
~Mikobkologie und Therapie“ der Herborn Litterae
gedruckt. Die Herausgeber wareBWRER, G., KLEIN, G., VAN DERHEYDT, H. P. und
RuscH, V., letztere beide als standige Herausgeber deatfgctreihe.

Dem wéhrend des Symposiums von etlichen Teilnehraasgesprochenen Wunsch
nach einer baldigen Wiederholung einer solchen Naedtung konnte nicht mehr
entsprochen werden. Der Mitarbeiterstab stand baladt mehr zur Verfiigung, denn
der Autor wurde Ende September 1997 emeritiert.r@he berufliche Entwicklung
von GUNTER KLEIN und MANFRED SOMMERER ist an anderer Stelle schon berichtet
worden.

Ahnliche Symposien wurden nachfolgend in verschiede europaischen und
aul3ereuropdaischen Landern abgehalten. Ein Konzemspunkt war flr einige Jahre
die Universitdt in Waageningen in den Niederlanden.anderen Féllen fanden
Teilsymposien im Rahmen grofRerer Kongresse stai,. bei derFood Micra Die
finanzielle und programmatische Ausstattung wurdebed zunehmend von
Industrieunternehmen getragen, die als Herstelleese Produktes ein spezielles
Interesse an einer werbewirksamen Darstellung mattchlie3lich wurde zur
Thematik der Probiotika von der Europaischen Korsmis in Brissel ein
umfassendes Forschungsprogramm in Gang gesetztmdasiel Aufwand eine
Literatur-Bestandsaufnahme der verstreut liegenddaivitdten vornahm. Neue
kritisch ausgerichtete und grundlegende Forschumglevdadurch aber zunachst nicht

ausgelost.
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In Deutschland gab es inzwischen eine ausufernde rideng fur
gesundheitsbezogene Eigenschaften probiotikahaltige
Lebensmittel. Diese fuhrten zu Irritationen zwistheHerstellern und
Uberwachungsbehorden. Auf Veranlassung des Gesitswiii@steriums wurde eine
Arbeitsgruppe am Bundesgesundheitsamt eingesetzgide Bestandsaufnahme des
Wissens Uber die Probiotika vornehmen und in Foimese Abschlussberichtes
dokumentierten sollte. Der Bericht wurde ins Ingtrgestellt und gleichzeitig in der
Zeitschrift ,Erndhrungsforschung” (1999) publizieEine internationale Beachtung
erfolgte kaum.

Spéater wurde von der EU eine Kommission innerhab EFSA eingesetzt, die sich
mit Werbeaussagen zur gesundheitlichen Wirkungrtigea Produkte befasste, weil
es fast keine oder nur wenige biometrisch untezl€&rten gab, mit Ausnahme eines
Effektes bei der Laktose-Intoleranz einer groR&ewmdlkerungsgruppe.

Als Folge konnten immer weniger Lebensmittel mibkpotischen Eigenschaften von
den Herstellerfirmen werbewirksam gekennzeichnetder® so dass es sowohl den
Verbrauchern als auch den Erndhrungsberatern sfiblivérberhaupt noch positive
Aussagen tber den Sinn des Einsatzes von Probmiikalangen.

Seit Ende des Jahres 2012 sind nunmehr alle Wesbagen hinsichtlich einer
gesundheitsbezogenen Wirkung probiotischer Lebdtedmaus der Offentlichkeit
verschwunden. Schade fir eine gute Idee bei eim@h nwie vor angezeigten
Notwendigkeit des Einsatzes von Probiotika oder Wutritiva bei Mensch und
Nutztier!

So bleiben nur Nahrungserganzungsmittel mit ihegls ihebulésen Beschreibungen
tbrig, deren Werbung sich zunehmend im Internepialis Schade flr die vielen
empirisch gewonnenen Erkenntnisse Uber gesundbeieshde Lebensmittel, die
bisher gesammelt wurden! Gelegentlich wurde demoAutoch die Mdglichkeit
eroffnet, in Symposien seine Einschatzungen zum 8md zu der Problematik der
Probiotika kundzutun. Einige bedeutsam erscheineRdststellungen zu dieser
Thematik konnten in einer Publikation im Jahre 20b2h einmal zusammenfassend

dargestellt werden.
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Besorgte Kollegen und Freunde wollten dem Emeritosh ein fachspezifisches
Betatigungsfeld erhalten und rieten ihm zu einervBeerbung in eine der
Fachkommissionen der EU, die entweder neu odertzersse zu
besetzen waren. Die Befurwortungen kamen vom DeKaRTUNG und vom
Fachkollegen HDEBRANDT. Wegen einer sinngemal ,nicht Uberzeugenden
Qualifikation® wurde der Antragssteller auf Grunaerdzahlreichen vorhandenen
Bewerber nicht in Betracht gezogen. Das Schreiban vom Generaldirektor fir
Verbraucherpolitik und Gesundheitsschutz der Eusgp&n Kommission
unterschrieben. Nicht nur fir den Bewerber, sondaroh fir den Ablehner etwas
peinlich, wohl aber auch kennzeichnend fir das &lmfystem in einer der EU-
Verwaltungen.

Daraufhin beschloss der Abgelehnte, sich intensim @&olf-,spielen” zu widmen, das
er nun nach etwa 15 Jahren einigermalRen akzeptalsgiben kann, ohne je ein
~-gutes” Handicap zu erreichen.

Uber eigene fachspezifische Monographien (Lehrbuchadst
Folgendes zu sagen:

Die Abfassung einer Monographie fir das Lehrfachweiteren Sinne konnte im
Laufe der aktiven Jahre nicht erfolgen. Anfanghetite der entsprechende Verlag kein
Interesse gezeigt, weil er noch geniigend gedrud¢ktgadnger-Exemplare auf Vorrat
hatte, zum Ende der beruflichen Tatigkeit war daeme Zeit mehr fur ein solches
Unterfangen.

Lehrinhalte fur das Fach Fleischhygiene waren utbsrstandigen Anpassungen durch
Anderungen der Rechtsmaterie unterworfen, bedingthdden standigen Ersatz von
nationalen Rechtsvorschriften durch EuropéaischéniBgerordnungen.

So beschréankte sich die monographische Tatigkest Algtors auf die Abfassung
einzelner Kapitel, z. B. Uber die ,Mikrobiologie si&leisches” in einer Ausgabe des
BEHR’s-Verlages unter dem Herausgeber\WEBER sowie auf zwei analoge Kapitel
in einer Handbuchausgabe des gleichen Verlages WhitdEESCHEN Aul3erdem kam
es zur Herausgabe eines Kapitels Uber die ,Gedehadr Probiotika“ in dem Buch
von H. BsScHOFF im Thieme-Verlag, sowie zu einem Vorwort in einenderen

Probiotikawerk, ebenfalls im Thieme-Verlag.
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Gegen Ende der aktiven Berufstatigkeit kam es &gkstzur Mitwirkung bei der
Herausgabe von Schriften und Mitteilungen Uber ell¢éuProbleme der Hygiene und
Mikrobiologie im Rahmen von Gutachterkommissionenes d ehemaligen
Bundesgesundheitsamtes, der WHO / FAO und der #sdmiutzkommissionen der
Chemischen Industrie sowie der Deutschen Tierdatagdts Diese Tatigkeiten nahmen
teilweise viel Zeit in Anspruch. Sie waren alle efamtlich.

Die komprimierten Inhalte der Vorlesungen und Pralka wurden
den Studenten als Scriptvorlagen im Laufe der Lefamnstaltungen sukzessiv
ausgehandigt. Zur Zeit der aktiven Lehrtatigkeib @ noch keinen Beamer, und das
Internet war noch nicht gentigend verbreitet. Esduroch mit Wandtafel und Kreide
und mit Diapositiven oder dem Overhead-Projektaarigeitet, was zwar aufwendig
aber dennoch einpragend war.

Grundsatzlich musste auf gute Didaktik des LehreWert gelegt werden,
war doch der Besuch der Vorlesungen stets freguillDie Frequenz der
Vorlesungsbeteiligung war immer ein GradmesserQlalitat einer Vorlesungsreihe,
insbesondere in einem nicht-klinischen Fach mitHReuaterie. Beteiligungsquoten
von 80 bis 30 % abnehmend im Verlauf eines Sengestaren ein Zeichen fir eine
attraktive Vorlesung. Diese Beteiligungsraten wuardeab und an durch
zentralgesteuerte Streiks der organisierten Stedsohaft zunichte gemacht.
AuBerdem forderten die einsetzenden VorbereiturigerPrifungen im dritten Teil
des Staatsexamens zusatzliche EinbulRen bei derzdbte

Heutzutage kénnen sich die Studenten ihre Lehrialebkatzweise jederzeit Gber das
Internet einholen. Lehr — und Fachbiicher verlietadurch ihre bisherige Bedeutung

und Verbreitung.
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J. Eine akademische Festveranstaltung zur Vollendyn des 75.
Lebensjahres

Am 28. Januar 2005 fand eine in der Fachpresse kéndgte Akademische
Festveranstaltung im Bundesinstitut flr Risikobdwrg (BfR) in Berlin-Marienfelde
zu Ehren des Autors statt. Die Initiative ging wen ehemaligen Schulerni@MAEL
BULTE und GQINTER KLEIN aus. Der Ort der Veranstaltung war der modernes&éir
dieses neuen Institutes. Er hatte bei der Ert6ffrdexyHauses den Namen des Nestors
der tierarztlichen Lebensmittelwissenschaft ,PMARTIN LERCHEHGrsaal“ erhalten.
Das war schon ein denkwtrdiger Anlass, war dochJdérlar der letzte Mitarbeiter
dieses bekannten Lebensmittelhygienikers kurz wvod unmittelbar nach dessen
Emeritierung.

Die BegruRung erfolgte durch den Prasidenten desnd&institutes fir
Risikobewertung, Prof. Dr. DA. HENSEL Gru3worte an den Jubilar richteten der
Dekan des Fachbereiches Veterindrmedizin, Prof LBo. BRUNNBERG Direktor der
Kleintierklinik am Fachbereich Veterinarmedizin, oPr Dr. HOLGER MARTENS,
Vorsitzender der Deutschen Veterindrmedizinischeaselischaft und Direktor des
Institutes fur Veterindrphysiologie. Den Festvagtraielt Prof. Dr. Dr. h. c. mult.
DIETER GROSSKLAUS ehemals Prasident des Bundesgesundheitsamte®nziauch
das ,Robert von Ostertag-Institut* als eines vonfflinzelinstituten gehorte. Es war
spater in ,Institut fur Risikobewertung“ umbenammirden.

Das wissenschaftliche Programm wurde vorwiegend dem Schilern des Jubilars
bestritten. Vier von diesen waren inzwischen aufofégsorenstellen fur
Lebensmittelhygiene an den drei westdeutschen rEiichen Bildungsstatten tatig.
Ein weiterer hatte das Institut fir Technologie a®r Bundesanstalt fur
Fleischforschung in Kulmbach als Direktor tbernomméiese lieferten finf
Beitrdge, erganzt durch zwei Vortrage von Mitarbeit aus dem Hause des
Bundesinstitutes. Jeder dieser Vortrage beleuclaeteThemengebiet, auf dem der
Jubilar im Laufe seiner beruflichen Laufbahn gedebdatte.

Anschlie3end erfolgte noch eine besondere EhrumghdBrof. Dr. Dr. h. c. mult.
ANDREAS STOLLE, dem é&ltesten Schuler, zugleich Dekan der Tidréinen Fakultat
der Ludwig-Maximilians-Universitat Minchen. Er tbsichte dem Jubilar, der bereits

Ehrendoktor der Ludwig-Maximilians-Universitat in iMichen geworden war, die
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.Ehrenmedaille der Tierarztlichen Fakultat fir bedere Verdienste um die
Tierarztliche Wissenschaft".

Der Jubilar bedankte sich herzlich fir diese grdBeung und die wuirdige
Festveranstaltung. Mit einem Empfang im groRraumigeyer des Bundesinstitutes
endete dieses Ereignis im harmonischen Rahmen wve#enheit zahlreicher
angereister ehemaliger Doktoranden und Mitarbeitevd von Gasten aus
Wissenschaft, Praxis, Industrie und Verwaltung, dt dem Jubilar beruflich
verbunden waren oder dem Freundes- und Bekannten&rgehorten. Insgesamt
hatten sich mehr als 80 Personen eingefunden.

Der Geehrte war tief beeindruckt von den lobendemt®h und Anerkennungen, auch
im personlichen Gesprach in froher Runde. Er weaifze schéatzen, dass schon zu
Lebzeiten eine solche Gedenkveranstaltung stagtfilkdnnte.

Die Festrede und die fachlichen Beitrage wurderamusengestellt und dem Jubilar
spater in Form von mehreren Dedikations-ExemplammnProf. Dr. MCHAEL BULTE
Ubergeben. Eine Bilddokumentation der Veranstaltuegolgte durch das
Bundesinstitut.

Der Vollstandigkeit halber sei noch dankbar erwaldass auch in einem Sonderheft
einer Fachzeitschrift dem Geehrten Publikationemidiet wurden, in diesem Fall im
Archiv fur Lebensmittelhygiene.

Der Nachfolger im Amt, Prof. DIREINHARD FRIES, hat es sich nicht nehmen lassen,
eine besondere und launige Wirdigung des Jubitargnstitutsbericht fir das Jahr
2005 vorzunehmen. Diese wurde dann auch in des&witt ,Veterindrmedizin in der
Hauptstadt® der Gesellschaft der Freunde und Férdeer Veterindrmedizin an der

Freien Universitat abgedruckt. Auch hierfir seirehitig gedankt!
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K. Ausblick auf den Wandel im tierarztlichen Beruf und auf die Zukunft
der tierarztlichen Lebensmittelwissenschaften in Datschland und
Europa

Der tierarztliche Beruf ist in einem steten Wankegriffen. Dieser wird auch von der
sich andernden Einstellung der Bevdlkerung zu Nereh und Begleittieren des
Menschen gepragt:

1. Ethik, Tierschutz und Artenschutz spielen eine humende, beinahe
dominierende Rolle fir das tierarztliche Handeln.

2. Die Anpassung an neue Formen der Tierhaltung isiveradig. Das bringt
Herausforderungen fir die Tierarztlichen Qualifiktaen und die
Ausbildungsanforderungen.

3. Die globale Lebensmittelversorgung der Menschheibrdert eine erhéhte
Lebensmittelsicherheit. Das verstarkt die Rolle Terarzte bei der Pravention

von Infektionen und sonstigen schadlichen Einflidseim Menschen.

Tierarzte sind fur diese Aufgabengebiete auf Grimdr polyvalenten Ausbildung
pradestiniert. Der Ausbildungs-Kanon des tierahk#n Studiums umfasst nach wie
vor alle klassischen Arbeitsgebiete mit einer \adlz von Prufungsfachern. Der
Abschluss des Studiums endet mit einem Staatsexamedem alle Lehrfacher
gleichermal3en gepruft und die entsprechenden Rpfépen testiert werden. Eine
Spezialisierung hat bis zu diesem Zeitpunkt im redem Studienverlauf in der Regel
nicht stattgefunden. Den Absolventen stehen alleufBeege offen. Sie sind
befahigt,alle berufsbezogenen Tatigkeiten auszufibe
Fur einige Betatigungen muss allerdings eine besenal Befugnis erteilt
werden. So wie nicht jede(r) Absolvent(in) befugt, ieine selbstandige Lehre im
Universitats-Curriculum durchzufihren, so ist eendie auch nicht befugt, amtliche
und hoheitliche, d. h. staatliche Aufgaben, verantiich zu tbernehmen. Dazu bedarf
es einer behdrdlichen Beauftragung. Zur Ubernahwieeitlicher Aufgaben ist in
einigen Bereichen die ,Befahigung fur den amtst#t@&hen Dienst” die Grundlage.
Diese wurde und wird durch einen einsemestrigen r odeehrmonatigen

Weiterbildungskurs und eine umfassende staatligliduRg erlangt, das sogenannte
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JAmtstierarztexamen“. Nach wie vor unterziehen siz@hlreiche Kandidaten in

Deutschland dieser Prozedur eines ,inoffiziellereiten Staatsexamens”.

So kurios es auch klingen mag, die ,Amtliche Schhatier- und
Fleischuntersuchung®“ mitder Beurteilung der untelhten Objekte ist eine
hoheitliche Aufgabe, die schnelle und sichere ad-Ewtscheidungen mit teilweise
rigiden Eingriffen in die Besitzverhaltnisse dercResunterworfenen erfordert. Dieser
Sachverhalt wird oft verkannt. Den auf dem Gebiet éleischhygiene tatigen
Fachkollegen wurde vielfach die entsprechende Wfedtzung versagt, weil die
Bedeutung ihrer Tatigkeit im Routinebetrieb niclrehmwahrgenommen wird.

In  den Mitgliedslandern der Européaischen Gemeirfschdatten sich
berufsgeschichtlich unterschiedliche Handhabungemthkcher
Tatigkeiten herausgebildet. In den anglophonen eémdler Welt konnte die
.Fleisch- und Lebensmittelhygiene” alternativ von edifizinern, Biologen,
Technologen, Chemikern und selbst Pharmakologenrggabmmen werden. Die
zentraleuropdischen Lander hatten das Konzept demates des Tierarztes
ubernommen und bis heute beibehalten. So trafeddsezuropaischen Gremienarbeit
tierarztliche Sachverstandige auf vollig andersgabgdete Fachvertreter zur Losung
anstehender Probleme.

Die Kompetenz der Fachvertreter aus Deutschlandbigaer
auf Grund ihrer allumfassenden tierarztlichen Algklyig gewahrleistet. Ob dieses in
Zukunft noch moglich sein wird, ist nicht sicheattsich doch das Berufsinteresse der
Veterindrabsolvent (-innen) weitgehend gewandatb&steht bei diesen vordringlich
ein Interesse an klinischen Tatigkeiten, besonderBereich der Begleittiere des
Menschen, weniger im Bereich der Nutztierhaltungd ukaum noch in den
Lebensmittelwissenschaften. Die sogenannten khriseoretischen Facher erfreuen
sich im Studium der Veterinarmedizin ohnehin gesieg Beliebtheit und werden,
ahnlich wie bei der ,Hygiene” in der Humanmedizmr notgedrungen mit abgehakt.
Die Weiterbildungsmaglichkeiten zu Fachtierarztén fLebensmittelhygiene wurden
durch die Reduzierung der Qualifizierungsstellenden Fachinstituten auf3erdem

laufend geschmalert.
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Es bestand und besteht daher die Gefahr, dassisidierarztliche Sachverstand aus
den Lebensmittelwissenschaften verabschiedet undchduden vorhandener
Absolventen anderer Fachdisziplinen ersetzt wmdDeutschland beispielweise von
den Vertretern (-innen) der Okotrophologie, derarsi#ldung von den ,Veterinaren®
mitgepragt wurde. Inzwischen hat sich diese Tena@dlrrdings wieder abgeschwacht.
Die Tierarzte werden wieder nachgefragt, Fachtmearteilweise handeringend

gesucht.

Auch der in der Vergangenheit seit IR¢HOWs Zeiten fruchtbare

wechselseitige Kontakt zwischen Veterinar- und
Humanmedizin auf mikrobiologischem und
hygienischem Gebiet ist weitgehend verlorengegand®a Mediziner der

jungeren Generation haben keine Vorstellung melnr den vielseitigen Fahigkeiten
der ihnen am nachsten stehenden Zunft der HeilberDfbei ist der Bedarf an
Fachleuten fur die hygienische und gesundheitsgiithe Uberwachung der
weltweiten Lebensmittelproduktion riesig grof3. DNéediziner mit ihrer Ublichen

Ausbildung koénnen diese Probleme nicht bewaltigem, ersehen aus den nicht
abreiRenden Meldungen Uber Unzulanglichkeiten, Utigd und ausufernde

Seuchenfélle bei der weltweiten Versorgung der Bering mit Lebensmitteln.

Auch die raumliche Ausstattung der Lehr- und
Forschungsstatten far die tieradrztlichen
Lebensmittelwissenschaften war bisher im

deutschsprachigen Raum oft nur nachrangig gefordedrden.

Gelegentlich waren die von anderen Disziplinen egélpenen Raumlichkeiten zur
Unterbringung Uberlassen worden, kurioserweise Giebdude der ehemaligen
Anatomien, z. B. in GieRen und in Berlin. In Wid{inchen und Leipzig erfolgte in
jungerer Zeit durch Neubauten ein Umdenken. MOgsh alie Bildungsstatte in Berlin
endlich ein funktionsgerechtes Gebaudearial furF@iehdisziplinen der Tieréarztlichen
Lebensmittelwissenschaften erhalten, um die Ar@gtgkeit dieser wichtigen

tierarztlichen Disziplin fur Tier und Mensch zu giwleisten!
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Summa summarum:

Das polyvalente tierarztliche Studium auf einer itbre
naturwissenschaftlichen Basis mit der Beibehalturmgnes allumfassenden
tierarztlichen Staatsexamens sollte die Maxime belei Gedanken zu einer
vorfristigen Aufteilung des Studienzieles solltentenangestellt werden.

Auf die Einfuhrung von Bologna-Prinzipiefy d.h. auf Bachelor- und
Masterabschlisse, sollte in der Tiermedizin wekgehverzichtet werden.
Auch die Uberbewertung einer PhD-Qualifikation solermieden werden. Sie kann
eine veterinarmedizinische Dissertation oder gdbilidation nicht ersetzen. Diese ist

bisher auch mit der Approbationsordnung und deuf8eraxis nicht vereinbar.

Die Dissertationen in der Veterindrmedizin sollianhrer bisherigen Form erhalten

bleiben. Sie haben inzwischen einen naturwisseftichan Standard erreicht.

Die Habilitationen sind nach wie vor eine wichtigeraussetzung fir einen sowohl
forschungs- als auch ausbildungsméaRig guten Hoahlsbher in der
Veterindrmedizin. Das gilt auch fir die Fachvedretder tierarztlichen
Lebensmittelwissenschaften, denn diese stehenaiwitfler zwischen den klinischen
und den naturwissenschaftlich orientierten Dismigh als wichtiges Bindeglied. Sie

sollten weder an Zahl noch an Qualifikation verarigverden!
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N. Korrespondenz und Berichte zu einzelnen Episodeaus dem Instituts-
und Fakultatsbereichs und bildliche Dokumentationenvon Personen
und Entwicklungen sowie besonderen Ereignissen

UNTER DEM REKTORAT VON

GEORG ROHDE
DOKTOR DER PHILOSOPHIE UND ORDENTLICHEM PROFESSOR

DER KLASSISCHEN PHILOLOGIE

HAT HEUTE

Gerhard Reulter

AUS

Suhl

GEBURTSORT

ALS STUDENT DER
VETERINARMEDIZINISCHEN FAKULTAT

DAS AKADEMISCHE BURGERRECHT AN DER FREIEN UNIVERSITAT
BERLIN ERLANGT. ER ISTDURCH HANDSCHLAG FEIERLICH VER
PFLICHTET WORDEN, SICH IN HALTUNG, GESINNUNG UND ARBEITS
EIFER DER HOHEN, DER LEHR- UND LERNFREIHEIT UND DER ERFOR
SCHUNG DER WAHRHEIT GEWIDMETEN ZIELE EINER UNIVERSITAT
WURDIG"2U ERWEISEN, ENTSPRECHEND UNSEREM SINNSPRUCH
" DEN DAS WAPPEN DER FREIEN UNIVERSITAT BERLIN BEKUNDET:
VERITAS IUSTITIA LIBERTAS

BERLIN,DEN 20-0k2ober 1950

DER REKTOR

G:T'eoy Rob e

Der Start an der Freien Universitat in West-BeilinWS 1952 / 1953
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Die ersten“Bifidus”-Kultivierungen im Oberflachenmfahren auf Spezial-Blut-Agar aus VerdUnnungssmfg
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Morphologie auf Blut-Agar

Kolonie Keim
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Erste Abgrenzungen nach Morphologie (Zbl. BaktrigONr. 234, 1961)
(LERCHE, M. und G. REUTER)
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Die Vielgestaltigkeit der anaeroben Isolate ausStahlflora des Menschen
(Vergr. ca. 1200 x; LERCHE u. REUTER, 1961)
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Die automatische Darmkapsel zur Probengewinnungénschlichen Darm:
Radiologische Ortung zum Zeitpunkt der Offnung

Die Keimflora-Dynamik bei der Rohwurst-Reifung
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UNIVERSITY OF MARYLAND

COLLEGE PARK

COLLEGE OF ARTS AND SCIENCES
DEPARTMENT OF MICROBIOLOGY_

September 12, 1962

Dr. Reuter, =
Institut fur Veterinarhygiene,
Berlin-Dahlem, Germany

Dear Dr. Reuter:

At the recent meeting of the International
Bacteriological Nomenclature Committee in lontreal
you were electgéd a member of the Subcommittee on
Lactobacilli. I should like to get your approval
by return mail, and also your title, initials and
the exact address to which you wish all communica-
tions sent«<

I am at the same time enclosing some papers
that serve as a basis for a preliminary discussion.
You may carry on the correspondence in German if
you wish.

With best regards.
Sincerely,

D Arne Hansen
onfe%scr of IMicrobiology
Enc. Secretary, SubCommittee

Der Einstieg in die ,Wissenschaft"
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Wien, 1978 06 06

Sehr geehrter Herr Professor Reutter!

Leider ist Ihre geniale Idee, der gesteuerten Kapsel, mit der es mig-
lich wurde, das Bakterienmilieu in Jedem einzelnen Darmabschnitt fest-
zustellen (dinmcl. pH-lWert) nur einer kleinen Gruppe von Wissenschaft-
lern, Bakteriologen und Lrzten bekannt geworden. Frau Prof. Piringer
konnte sich dumpf an einen Vortrag Ihrerseits erinnern, und ermtglichte
mir u.a. die Durchsicht Ihrer Arbeiten. Man hitte Sie fiir den Nobel-
preis nominieren miissen, weil Sie durch Ihre wissenschaftlich bahn-
brechende Methode es ermdglicht haben, das wirkliche Geschehen in

jedem Darmabschnitt feststellen zu konnen.

Dasy Niemandem eingefallen ist, die daraus medizinisch resultierenden
Erkenntnisse, zu verstehen und die Ursachen von Verinderungen zu suchen,
zu erkennen, ist mir unbegreiflich. Aus meiner Arbeit, die ich mir er-
laube, Ihnen zuzusenden, ersehen Sie, wie Wesentlich es ist, die von
Ihnen ermdglichte Feststellung, pathologische Verdnderungen zu erkennen
und die Folgen dieser Geschehen festzustellen und sowelt wie moglich
medizinisch zu korrigieren.

Durch Ihre Feststellung der Dissymbiose durch Ihre Kapsel-Methode, wurde
es erst mdglich, von einer Krebsbereitschaft, eine wissenschaftliche
Dokumentation, zu erarbeiteni

Ich bitte Sie, Herr Professor, mir eine wissenschaftliche Aussprache
mit Ihnen zu ermdglichen.

In Hochachtung und Anerkennung Ihrer wissenschaftlichen Forschung
zeichnet

hochachtend

L.

= _ e L\

Eine Uberraschende Korrespondenz aus Wien im J1&7&
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Das ,Veterinary Hospital* der Amerikanischen Skeifte auf dem ehemaligen Rittergut
Duppel als Keimzelle der Grof3tierkliniken der Vetérfakultat bei der Griindung im
Jahre 1951, betrieben von Dr. Erwin Becker, spatdmarius fur Veterinar-Chirurgie
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Wirtschaftsgebaude und Stallungen des ehemaliggergrites ,Dippel”
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Der historische ,Langhans-Bau“ als Institut fir fEeztliche Nahrungsmittelkunde, ab 1934
als Institut fur Lebensmittelhygiene unter Prof. RAIN LERCHE

Das Institut fur Lebensmittelhygiene unter Prof. RIAN LERCHE in der oberen Etage im
Grundungshaus der Veterinarfakultat in der Bittefst 8-12
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Die DoOnitzVilla mit den Instituten fur Parasitologie und Pmakologie sowie fur Klinische
Physiologie 1958 am Schwarzen Grund in Dahlem

Das Dekanat in der Ehrenbergstral3e 20 in Dahlem
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Eine ,Promotion“ im Institut fur Lebensmittelhygiemn der Bitterstral3e 8 — 12 im Jahre 1962.
Die akademischen Mitarbeiter von links nach rechts:

Reimer Levetzow (WiMi) Prof. Martin Lerche (Eritas) Ulrich Hopke (WiMi)
Jurgen Baumgart(WiMi) Prof. Hans-Jurgen SifRitektor) Wolfgang Woltersdorf (Doktorand)
Dr. Heinz Langner (Akad. Rat) Dr. Jirgen WegggPromovent) Jochen Neuschulz (Doktorand)
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Prof. Dr. Dr. hc. mult. Martin Lerche Prof. Dr. Gunther Bergmann
1933 bis 30.09.1960 01.08.1962 bis 15.07.1970

*19.05.1892 % 25.10.1980 *20.05.1905 ¥ 19.06.1982
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Der Lehrkoérper des ,Fachbereiches Veterinarmedidar* FU beim Zoobesuch auf Einladung von Prof H&inz-Georg Klds, Honorar-Professor des
Fachbereiches, mit Damen am 20.06.1975
Die Zahl der Professoren und Dozenten war nacldeersitatsreform 1970/1972 von ca. 20 auf Ubeaggestiegen:
von links nach rechts:

Gerd Monreal Gerhard von Mickwitz Hanagdo Frey
Roland Rudolph Ekkehard Henschel Eberhard Schein
Hans-Jirgen Wintzer Hartmut BVei Jurgen Huhn
Hans-Jirgen Sinell Usidtze Klaus Hartung
Horst Loppnow Lukas Felix Muller Alfred Heydor
Kurt Bronsch Heinz-Georg Klos BieSchneider
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Das Institut fur Fleischhygiene im
September 1981 Besprechungs- und ,Sozialraum® im
Keller

Das Chef-Zimmer

Das Sekretariat
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Ein Sommertag im Jahr 1974 im Institutsgarten inBlfémmerstralie
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Die Einweihung der Aul3enstelle in Spandau 1%#6f. Norbert Retzlaff, Dr. Andreas Stolle

Dr. Riemer, Herr Krefft, Frau Nacke, der Bauleiferau Kringel, ein Gast aus Syrien,
Frau Dr. Sasse-Patzer, Dr. Stolle
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Das ,Arbeitsteam* der Fleischhygiene in Garmiscintétdkirchen im September 1978 in spéater Stunde

Detlef Sasse  Andreas Stolle Reinhard Riemer Gerhard Reuter

138



Der Autor im September 1978 auf der Arbeitstagurgpgensmittelhygiene
der DVG in Garmisch-Partenkirchen
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An einem Novembertag im Jahre 1979 in der Brimmadst 10 (vor der ,Garage®)
von links nach rechts:
Michael Bulte (WiMi), Helmut Loos (WiMi), Sigrid Neke (MTA), Angelika Emmel (Sekretarin), Sigrid Kgel (MTA), Barbara Dlouhy (MTA), Bernd
Kaliebe (TA), Klaus Troeger (WiMi), Ingrid Jetschma(CTA), Andreas Stolle (Akad. Rat)
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M. Bulte I. Lehmann G. Reuter K. Troeger
B. Kaliebe I. Jetschmann S. Nacke

K. Troeger S. Nacke S. Kringel A. Emmel Bolhy

Betriebsfeiern aus besonderen Anlassen in dendaBig bis 1980
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Das Institut im Mai 1980:

K. Troeger J. Lehmann A. Emmel J. Lehd. Sichert M. Bllte
J. G. Schilling, G. Moll S. Kringel B. Dlouhy
S. Nacke Ali-Seid E. Orlowski B. Balkelaen
A. Stolle

Nach einem Colloquium im Marz 1983

A. Stolle G. Moll B. Dlouy H. Loos
E. HauRermann M. Ugur  G. Reuter Nt &
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Angelika Blaschke Gerhard Reuter el Bulte

.Get together beim Internationalen Symposium ,Ragethods & Automatization in Microbiology and Immelogy*
im neuen ICC in Berlin am 06.06.1984
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Habilitation von Dr. Stolle im Sommer 1986
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Barbara Trauer und Detlef Sasse LotharsS&ral977 - 1980

Ingeborg Lehmann Prof. Norbert Retzlaff Ute I%&ig-Skorloff
07.1964 — 07.1984 04.1971 — 04.1986 03.1978231979

Lieselotte Brautigam, Sigrid Kringel, Fr. Behtnd Edith Burbes-Wehming

Schnappschiisse aus verschiedenen Epochen
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Legende zu den Seiten 146 und 147:

Die Liste der Mitarbeiter (innen), die dem Automz®5. Geburtstag gratulierten und ihm eine
Dokumentation Uber erstellte Dissertationen Ubewetign.

Seite 146:

1. Dr. Michael Marx Reg.-Vet.-Direktor in Kéln

2. Dr. Andreas Stolle Univ.-Professor in Miinchen

3. Dr. Michael Blilte Univ.-Professor in Giel3en

4. Dr. Hartmut Eisgruber Univ.-Professor in Minchspater in Giel3en

5. Dr. Klaus Troeger Professor und Inst.-DirektoKulmbach

6. Dr. Reinhard Riemer Vet. Attaché der EU fiur NA¥Staaten, Washington, DC

7. Dr. Marcus Haneke Leiter des Schlachtbetrigb&arsinghausen

8. Dr. Gunter Klein WiMi, spéater Univ.-Professariannover

9. Jacobus Louwers WiMi, spater FTA im Landesisutehungsamt,
Brandenburg und Berlin

10. Dr. Lothar Strasser Praktischer Tierarzt, FiALebensmittelhygiene

11. Dr. Manfred Sommerer FTA fUr Informationsvéeitung

12. Dr. Gerhard Moll Industrie-TA bei der Firmab#écht in Aulendorf

Seite 147:

13. Dr. Torsten Trumpf FTA im Lebensmittel- undt®iénaraufsichtsamt

14. Dr. Dieter Kircher WiMi, spater FTA im Indusiabor

15. Dr. Angelika Blaschke Ltd. TA beim Senator @zsundheit Berlin

16. Dr. Elisabeth Nusser FTA beim Senator fur @dbeit Berlin

17. Dr. Marina Schotte FTA, Laborleiterin im Vatgruntersuchungsamt
in Arnsberg

18. Dr. Heike Hofelschweiger Amitsleiterin, Veterindntersuchungsamt Aulendorf,

spater verh. Goll
19. Dr. Barbara Knauer-Kratzl Reg.-Veterinarrati lAmts-TA in Bayern

20. Dr. Gabriele BleRmann Industrie-TA, pharmagdulstrie
21. Dr. Christine Walter Amts-TA in Berlin-Tiergan
22. Dr. Susanne Heckotter FTA fir Lebensmittelapegi
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1. GLIEDERUNG DES FACHBEREICHS
VETERINARMEDIZIN

Bearbeiter: Herr Bibow
GeschZ.: M 11 A 52, Tel. 96-3892-

Das Kuratorium der Freien Universitit Berlin hat in seiner Sit-
zung am 23. 10, 1987 der nachstehend aufgefiihrren Gliederung
des Fachbereichs Veterinirmedizin zugestimmt:

1. Vorklinischer Bereich

WE 1 Instituc fiir Veterinir-Anatomie
WE 2 Institut fiir Veterinir-Physiologie
WE 3 Institut fiir Veterinir-Biochemie
WE 4 Institut fiir Biometrie

2. Klinisch-theoretischer Bereich

WE 5 Institut fiir Tierzucht und Tierernihrung

WE 6 Institut fur Gefliigelkrankheiten

WE 7 Institut fiir Mikrobiologie und Tierhygiene

WE 8 Institut fir Virologie

WE 9 Institut fiir Lebensmittelhygiene

WE 10 Institut fiir Fleischhygiene -

WE 11 Institut fiir Veterinir-Pathologie

"WE12 Institut fiir Parasitologie und Tropenveterinir-

' " medizin ;

WE 13 lnstitut fiir Versuchstierkunde und
Versuchstierkrankheiten

WE 14 Institut fiic Pharmakologie und Toxikologie

3. Klinischer Bereich

WE15 Klinik f. Pferdekrankheiten u. aligemeine Chirurgie
WE16 Klinik f. Klauentierkrankheiten u.

Fortpflanzungskunde
WE 17 Klinik und Poliklinik fiir Kleine Haustiere

Ein erstes Resultat aus der Dekanatszeit 19879 198
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Berlin
Parinerschaftsvertrag

Im Rahmen eines Festaktes im Audito-
rium maximum der Freien Universitat
wurde am 29. Mai 1987 ein Partner-
schaftsvertrag zwischen der Ecole Na-
tional Vétérinaire D'Alfort und dem
Fachbereich Veterindrmedizin der
Freien Universitit unterzeichnet. Der
Vertrag soll der Forderung regelmébi-
ger Austauschprogramme fiir Studen-
ten und Wissenschaftler beider veteri-
narmedizinischer Bildungsstitten die-
nen sowie gemeinsame Forschungs-
projekte initiieren. Bei dem Festakt
konnte der Dekan, Professor Reuter,
zahlreiche Giste begriilen. U. a. eine
groBe Gruppe von Professoren der Eco-
le National und die Milglieder der zur
gleichen Zeit in Berlin tagenden
Deutsch-Franzosischen Tierdrztlichen
Gesellschatt.

646 Tierdrztliche Umschau 8/1987

In einem kurzen geschichtlichen Riick-
blick verwies der Dekan des Fachberei-
ches auf den EinfluB, den Alfort auf die
Griindung der ehemaligen tierarztli-
chen Bildungsstitte in Berlin genom-
men hat, insofern, als schon in dieser
Periode Berliner Lehrkrafte den Unter-
richtsbetrieb und‘die Organisation in
Alfort an Ort und Stelle studierten.

Der Direktor der Ecole National Vétéri-
naire d'Alfort, Professor Toma, betonte
die Wichtigkeit des Partnerschaftsver-
trages fiir die wissenschaftlichen Be-
ziehungen beider Institutionen wie
auch fiir die menschlichen Begegnun-
gen. Es gelte nunmehr, den Vertrag mit
Leben zu erfiillen, wozu auch die Uber-
windung der Sprachbarriere gehore.
Der von Professor Brugere in deutscher
Sprache vorgetragenen Festvortrag
iiber »Die Veterindrmedizin in Frank-
reich — aktuelle Perspektiven und Aus-
wirkungen auf die tierdrztliche Ausbil-
dung« vermittelte einen ausgezeichne-
ten Uberblick iiber die Situation der
franzésischen Kollegen und stellte zu-
gleich ein Muster fiir die Uberwindung

s der sprachlichen Schwierigkeiten dar.

Ein Blick in die Festversammlung im ,Audi-Max" dereien Universitat Berlin am 29.05.1987

(vorn rechts: Rektor Prof. Kaaden, Hannover, unéjei Teilnehmer d Osi i
K en, , er Franzosischen Delegation:
Prof. Toma und Prof. Brugére, links die franzdsesbtitarbeiterin aus dem BGA )
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Studentenprotest beim Festakt ~

35 Jahre Veterinirmedizin an der Freien Universitit

Mit einem akademischen Festakt wurde
gestern das 35jdhrige Bestehen des Fachbe-
reichs Veterinarmedizin an der Freien Univer-
sitdt gefeiert. Die Veterindrmediziner leiden zur
Zeit unter den Stelleneinsparungen sowie unter
den durch die Rechtsprechung wiederhalt
erhohten Zulassungszahlen der Studenten.

In seiner BegriiBungsansprache appellierte
FU-Président Heckelmann ,an alle politisch
Verantwortlichen, gleiche Arbeitsbedingungen
an allen Universitdten zu schaffen”. Besonders
die ,wenig sachkundige Auslegung des Kapa-
zitdtsrechts' durch das Oberverwaltungsgerichts
Berlin habe dazu gefiihrt, dafi eine unvertretbar
hohe Zahl von Studenten einen Studienplatz
in diesem Numerus-Clausus-Fach erhalten
habe. Derzeit studieren mehr als 1100 Studen-
ten an den wissenschaftlichen Einrichtungen in
Dahlem und Diippel.

Heckelmann konnte jedoch auch auf die
erfreulichen Entwicklungen des Fachbereichs
verweisen, der heute zu den vier Zentren der
Veterindrmedizin in der Bundesrepublik —
neben Miinchen, Gieflen und Hannover —
zdhlt. Seit der ersten veterindrmedizinischen
Vorlesung am 8. Mai 1951 hitten sich die
anfdnglich hochst provisorischen Bedingungen
wesentlich verbessert. Erst im letzten Jahr sei
der Neubau der Veterindrpathologen_fertig-
gestellt worden, Fiir die nichsten Jahre, so der

Hk?l’_ﬁsiéeyt_. hatte der Wissenschaftsrat meh-

Auch bei den Veterinaren ging es ,rund” (Queller Dagesspiegel 23.05.1986)

rere Bauvorhaben mit einem Investitionsvolu-
men in Héhe von 25 Millionen DM fiir die
Tiermediziner empfohlen. :

Mitten in den Festakt platzte eine Gruppe
von etwa 50 Studenten, die sich lautstark —
mit Unterstiitzung durch einen Saxophon-Blaser
— Gehor verschaffen wollte. Ihr Anliegen
konnte die Gruppe jedoch zunédchst nicht
vortragen, da die Mikrofone abgestellt und der
Saal abgedunkelt wurde, auch die Ehrengiste
verlieBen nun — gleichfalls lautstark — den
Saal und forderten die Wiederherstellung
geordneter Verhdltnisse. Man einigte sich
schlieBlich und die Studenten duriten im
AnschluB an die Feier auf die Verschlechterung
ihrer Ausbildungssituation hinweisen. Vor al-
lem die mangelnde Zahl von Praktikumsplétzen
bereitet ihnen Kummer. Die Plitze werden
derzeit, so die Sprecherin der Gruppe, Karen
von Holleben, im Losverfahren verteilt, so daf
man theoretisch jahrelang auf eine praktische
Ausbildung warten miisse.

Zum Abschluff der Feier wurde Prof. Helmut
Meyer und Dr. Rolf Hennigs die Ehrendoktor-
wiirde als Anerkennung fiir ihre wissenschaft-
lichen Leistungen verliehen. Eine weitere
vorgesehene Verleihung der Ehrendoktorwiirde
an den Universitdtskanzler Detlef Borrmann
wurde aus rechtlichen Griinden aufgeschoben.

J - OM,

Vorschlag fiir eine ,,Medical School“

Fithrende Medizinprofessoren an der FU wollen Neuorganisation

In einem Schreiben an den Regierenden
Biirgermeister Diepgen hat eine Gruppe von
leitenden Medizinprofessoren gebeten, die me-
dizinischen Fachbereiche in einen eigenstin-
digen Teil der Freien Universitat als ,Medical
School” zu iiberfiihren. Der Brief ist unterzeich-
net unter anderem vom Dekan und Arztlichen
Direktor des Klinikums Steglitz, Dulce, dem
medizinischen Vizeprasidenten der FU, Briick-
ner, und den Dekanen der Fachbereiche
Veterindrmedizin, Reuter, und Zahnmedizin,
Harndt.

Die Professoren begriinden ihren Wunsch mit
einer ,Gefahr des Verlusts von Attraktivitit,
Qualitdt und Ansehen der Berliner Medizin®
Das Ziel, ein Zentrum der Medizin zu schaffen,
werde unerreichbar, wenn die jetzige Massen-

universitit mit ihren ,Unruheherden und den
verstirkten unvertretbaren Mitbestimmmungs-
und Gremienforderungen® die Medizin majori-
siere. Neue ' Vorschldge fiir Novellen der
Approbationsordnung sowie neue Unterrichts-
formen konnten leichter ,ohne stérende Frem-
deinfliisse anderer Fachbereiche" entwickelt
werden. Bei der Verwirklichung einer solchen
Schule kénne es fiir die Berliner Gesetzgebung
leichter sein, die Belange der Medizin flexibler
zu beriicksichtigen, heiBt es in dem Schreiben.

Der ,neue Anfang" wiirde sich zu Beginn der
Legislaturperiode anbieten, heift es in dem
Brief, der mit ,besten Wiinschen fiir einen
gliicklichen Wahlausgang" gezeichnet ist.

Die protestierenden Medizinstudenten haben
das Schreiben als eine ,Ohrfeige’ fiir alle
Medizinstudenten bezeichnet. ,Die angebliche
Gesprichsbereitschaft, die in den letzten
Wochen signalisiert wiyrde”, kldre sich auf als
verzogerte Methode, um im AnschluB an die
Wahlen Zeit zu haben, die Isolierung der
Medizin von der Gesamtuniversitéit vorzuberei-
ten. Studentische Mitbestimmung sei kein
Thema fiir die Planer dieser ,Elitehochschule”.
Die Studenten bezeichneten den Brief in einer
Erkldrung als .Geheimpolitik", (Tsp)

Die missgliickte Aktion (Quelle: Der Tagesspiegaiw28.01.1989)
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.Berliner Tage in Zurich* 1987: Der Empfang der Begr Delegation durch die Gastgeber der Veterakiritat
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Das Subkomitee ,Laktobazillen & Bifidobakterien“2®in Amsterdam
von links nach rechts: K.W. Knox (Aust.), M.S. Ste(UK), O. Kandler (D), V. Scardovi (It), A.E.
Strouthamer (NL), M. Rogosa (USA), M. Kitahara (Bfi)suoka (Ip)

Die Arbeitsgruppe ,Ernahrungsforschung” der DFGdiaem Arbeitstreffen in spateren
Jahren
Schmidt-Lorenz (Zurich), Meyer (Kiel), Mehnert/Géd@iunchen), H. Werner (Bonn), G. Reuter
(Berlin), H. Seeliger (Bonn), J. Borneff (Mainz), Behm (Munster), L. Leistner (Kulmbach)
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Die deutschsprachige Gruppe des ,Subkomitee Lakildyal’ in Bologna am 14.05.1991

W. Holzapfel, T. Mitsuoka, ? N. Weil3, E. Lauer
Ch. Bonaparte, Fr. G. Reuter

Das ,Subkomitee Laktobazillen“ in Verona am 15.00.2

frontal erkennbar: F. Dellaglio, G. Klein, F. Gas3¥'.P. Hammes
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Die Desinfektionsmittel-Experten der DVG und der DI

Dr. Harke Dr. Thraenhard Prof. Bohr. Bansemir
Prof. Reuter  Prof. Kramer Prof. Sonntag
Prof. Werner Prof. Eggers (-?) fP&zhliel3er
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Die Probiotika-Experten in Paris im Dezember 1989
Internationaler Kongress ,Le laits fermentés — Atité de la recherche” 14. — 16.12.1989

von links nach rechts :
Prof. Romond (F), Prof. G. Reuter (G), Dr. Fondsw), (?), Dr. Bonaparte (F), Prof. Bottazi (It),.[Romand (F), Dr. Kurmann (Ch), Prof. Mitsuoka (Jpof.
F. Dellaglio (It), Dr. Suzuki (wife), Dr.Suzuki (Jp
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Frau Reuter Gerhard Reuter Christime Mutter Bonaparte

Frau Klein Gunter Klein Matthias Upmann Dorotlie@ger

Die Promotionsfeier fur Frau Dipl.-Ing. Christin@iaparte
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Gunter Klein

Karen Dazo Urte Kopke Rosemarie Ludewig
(aus Manila)

Mitarbeiter (innen) bei der Arbeit in den 90er Jahr
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Das 40. Dienstjubilaum am 16.4.1996
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Die Ehrenpromotion in der Ludwig-Maximilians-Unig&ét in Minchen am 21. 02.1997

Dekan A. Stolle, Rektor A. Helmich, G. Reuter
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Eine Geburtstagsrunde nach der Emeritierung 1997
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Ein Besuch im Juni 2005
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Jacobus Louwers, Sigrid Kringel, Urte Kopke

Dorothea Jaeger, Gerhard Reuter, Sigrid Kringeke Hibpke

Die ,Verbliebenen“ Ende 1999
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Die Verabschiedung durch den Fachbereich in deriddein Dippel, zusammen mit vier
weiteren Kollegen (Busch, Gangel, Horchner, Risse):
Ehefrau und Sohn sowie die Kollegen Lukas Felixdgtilind Hartmut Weil3, Februar 1998
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Professor ,reuteri“ auf Probiotika-Welle 2003 Die neue Profession im Jahre 2004 (im Markischelfk&b, Potsdam)
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Hartmut Eisgruber Michael Bilte GerhRelter Andreas Stolle Klaus Troeger  t@iiKlein

Die Feier zum 75. Geburtstag 2004 (Die ,sechs Beaiieen®)
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Der japanische Freund und Mitstreiter in der Mikoldgie Prof. Dr. Tomotari MITSUOKA

Als Humboldt-Stipendiat in Berlin 1964 Bei der \&hung des METSCHNIKOFF-
Preises der IDF * in Moskau am 17.05.2007
* Intern. Dairy Federation

Prof. Tomotari MITSUOKA und Frau Aiko in ihrem Heiim Tokyo Ende 2007
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O. Beruflicher Werdegang und Curriculum vitae in Stichworten mit
Abktrzungsverzeichnis

Der Autor ist Tierarzt. Sein Berufsziel war ArzteDBerufsweg fuihrte ihn nach dem
Abitur in Tharingen im Jahre 1948 wegen restriktizellassungsbedingungen fir ein
Studium in der damaligen sowjetisch besetzten Zon®&chst zu einer einjdhrigen
Lehrerausbildung und einer fast 3-jahrigen Berusgaung als Lehramtsbewerber.

Im Oktober 1952 verlie3 er die DDR und begann d&tudium der
Veterindrmedizin an der neugegrindeten FakultatFderen Universitat in Berlin-
West. Zwei klinische Semester als Austauschstugdenden in Giel3en absolviert. Das
Studium wurde 1957 mit dem Staatsexamen und 1958 emier Dissertation
abgeschlossen. Mit dieser war der spatere Berufsagegeben.

Er wurde wissenschaftlicher Mitarbeiter im Instiflit Lebensmittelhygiene und bald
Fachtierarzt fur Lebensmittelhygiene. Die Habilaat fur die Féacher
.Lebensmittelhygiene einschlie3lich Fleisch- undldihygiene“ erfolgte im Juli
1969. Wissenschaftlicher Rat und Professor wurdaner01.08.1969. Die Berufung
zum Ordentlichen Professor erfolgte am 01.06.193amit verbunden war der
Ubergang in das Institut fiir Fleischhygiene unatht®logie.

Im Mai 1978 erhielt er einen Ruf auf den Lehrstufiir Tierarztliche
Nahrungsmittelkunde an der Justus-Liebig-UniversitaGiel3en. Er entschied sich
aber fir einen Verbleib in Berlin. Vom Februar 1983 zum 19.5.1989 war er Dekan
des Fachbereiches Veterinarmedizin der FU Berim Februar 1997 wurde ihm die
Ehrendoktorwirde der Ludwig-Maximilians-Universitat Minchen verliehen. Es
folgte die Ernennung zum Ehrenmitglied der Deutachéeterinarmedizinischen
Gesellschaft e.V. im April 1999.

Im Rahmen eines Symposiums anlasslich seines 7burGeges im Januar 2005
erhielt er die ,Ehrenmedaille der Veterindrmedigamien Fakultat der Universitat in
Munchen fur besondere Verdienste um die tieratmli¢Vissenschaft‘. Zuvor war ihm
im Jahre 1985 die ,Mitarbeitermedaille der Deutscheandwirtschaftsgesellschaft
(DLG)" verliehen worden. Anlasslich eines Aufentieal in Japan erhielt er 1990 die

»1issier-Medaille der Japanischen Bifidus-Foundaitio
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Aus seiner Tatigkeit als Forschungsassistent im hy®epunktprogramm
Ernahrungsforschung der Deutschen Forschungsgetcheiit’s resultieren die
Entdeckungen und Beschreibungen von 7 neuen ArerGdttungBifidobacterium
(1963)sowie von 2 Arten der Gatturigactobacillus(1983). Eine neue Laktobazillen-
Species wurde ihm zu Ehren 1980 hbctobacillus reuteriin die Taxonomie der
Bakterien aufgenommen. Im Jahre 2013 folgte noeh Bienennung einer neuen
Species alBifidobacterium reuteri
Die Zahl der Publikationen betragt mehr als 280. [@8sertationen wurden als
,Doktorvater” inauguriert und 3 Habilitationen se@axg¢inige Masterarbeiten betreut.
Insgesamt 6 seiner langjahrigen Schiler wurderfeBsoren, davon 3 als
Lehrstuhlinhaber seines Faches an 3 der 5 Bildudyss fur Veterindrmedizin in
Deutschland, drei weitere erlangten ProfessuratemVeterindrmedizin oder an einer
Fachhochschule. Ehemalige Mitarbeiter(-innen) Udlenmen  herausragende
Funktionen in der Veterinarverwaltung, in Unterawafpsdmtern oder in der
fachbezogenen Industrie.
Aus personlichen Fordermitteln, die nach der Enesgubhg noch zur Verfligung
standen, wurde im Jahre 2003 bei der ,GesellsataftFreunde und Forderer der
Veterindrmedizin an der Freien Universitdt BerlinV.e ein Stiftungsfonds
eingerichtet, aus dem jahrlich derGerhard Reuter-Preis flr besondere
Studienleistungen“fir den oder die jeweils zwei besten Absolveniangn) der
Tierarztlichen Prifung am Fachbereich Veterinarmedider Freien Universitat

verliehen wird.
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Curriculum vitaein Stichworten

REUTER, Gerhard, Alfred Heinz

geboren: 30. September 1929 in Suhl (Thiringkn).avon
2 Sohnen des Lehrers Kurt Reuter
1933 Ubersiedlung nach Miihlhausen / Thiringen
1948 (Juli) Abitur, anschliel3end Praktika in Lawmtischaft und Gartenbau
1949 (Jan.-Dez.) Padagogische Fachschule in Wbtakal bei Eisenach
1950 - 1952 (Jan.-Okt.) Lehramtstatigkeit in MUhisen/Thiringen
Familienstand: verheiratet, 2 Kinder

Studium der Veterinarmedizin

WS 1952/53 — WS 1954/55 Freie Universitat Berlin
SS 1955 und WS 1955/56  Justus- Liebig-Universiiafién

SS 1956 - SS 1957 Freie Universitat Berlin

02.12.1957 Tierarztliches Staatsexamen

01.06.1958 Tierarztliche Approbation Berlin

19.06.1958 Promotion Dr. med. vet., Freie Unigatr8erlin

Beruflicher Werdegang

01.04.1958 Wissenschaftlicher Hilfsassistent IgB#) im Institut far
Lebensmittelhygiene der Freien Universitat (Bgjlin
01.02.1959 Forschungsassistent im “Schwerpunsgr@amm

Ernahrungsforschung der Deutschen Forschungsgsohaft”
unter Prof. Dr. Dr. h. c. M.HRCHE

01.05.1962 Planmagiger Wissenschaftlicher Agsdistan Institut flr
Lebensmittelhygiene der FU

14.12.1962 Befahigungszeugnis fir die Anstellalsgoeamteter Tierarzt
14.12.1966 Fachtierarzt fur Lebensmittelhygiene
16.07.1969 Habilitation un¥enia legendian der Veterindrmedizinischen

Fakultdt der FU fur ,Lebensmittelhygiene eirigblich
Fleisch- und Milchhygiene*

01.08.1969 Wissenschaftlicher Rat und Professami Institut fir
Lebensmittelhygiene der FU Berlin
01.06.1972 ,Ordentlicher Professor* und Leiter sdelnstituts flr

Fleischhygiene und —technologie” der FU Berlin
02.02. 1987 - 19.5.1989 Dekan des ,FachbereicherMétrmedizin“ der FU Berlin

07.04.1993 Neuberufung fur das Fachgebiet ,Letétedhygiene
einschliellich Fleisch- und Milchhygiene” naghl Abs. 2 des
Fusionsgesetzes fur die Veterindrmedizin ifdiBer

30.09.1997 Emeritierung

bis 12. 1999 Fortfihrung von DrittmittelforschungnschieRend Gastrecht
im Institut fur Fleischhygiene und -technologie
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Ehrenamtliche Tatigkeiten

Mitglied und Funktionstrager in nationalen und fntionalen Fachgremien:

DIN, ISO, CEN: Methodenstandardisierungen in Lebdtielmikrobiologie
und
Desinfektionsmittelprifung mit Obmannfunktionen MAL
und NAMED von DIN (jeweils mehr als 10 Jahre)

IUMS: Taxonomie-Subkomitee fur Laktobazillen und
Bifidobakterien: Mitglied seit 1962 und zeitweisecretary

DVG: Leitung der ,Fachgruppe Fleischhygiene” (1&réa und des
»Arbeitsgebiet Lebensmittelhygiene® (4 Jahre)

DVG und DGHM: Mitglied des , Ausschuss Desinfektiotér DVG (Leitung 13
Jahre) und Mitglied im ,, Ausschuss Desinfektion* @seHM
(6 Jahre)

DLG: Sachverstandiger fur Qualitatsprifungen vorbdresmitteln
fur das DLG-Prufsiegel von 1964 bis 1997

BGA/BGVV: Mitglied in Fachkommissionen fir Lebendtelhygiene,
teilweise mit Leitungsfunktionen

WHO/FAO/OECD: Sachverstandiger bei Auslandstatighez. B. im ,Marmara

Research Institut in Gebze bei Istanbul 1981, 198985
Postgraduate Courses in Food Microbiology 19778197

Berufsgenossenschaft der Sachverstandiger im Arbeitskreis ,Bakterien” inrakhdes
chemischen Industrie: Programms ,Sichere Biotechnologie” (1993 — 1997)

Tierarztekammer Berlin und Delegierter (1962 — 1966) und Leiter von Fachaussetn
,Deutsche Tierarzteschaft":

Mitglied in einem Ausschuss des Wissenschaftsratekin einer Fachkommission in den
Jahren 1991 und 1992 bei der Begutachtung von Wsbkaftseinrichtungen der neuen
Bundeslander, z. B. Fachkommission VeterindrmedizinUniversitat Leipzig

Mitglied in internationalen Berufsorganisationengw. B. UEVFH und ICFMH

Mitglied im Beirat der Berliner Mikrobiologischenegsellschaft (1990 — 1994)

Mitglied im Editorial Board internationaler Zeitstften:
Intern. J. Food Microbiology
Bioscience and Microflora (Jap.) (1996 — 2012)
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Abkurzungsverzeichnis

BGA
BGVV
CEN
DGHM
DIN
DLG
DVG
FAO
ICFMH
ISO
IUMS
NAL
NAMED
OECD
UEVFH
WHO

Bundesgesundheitsamt

Bundesinstitut fir Gesundheit, Verbraucherdzhund Veterinarmedizin
Comité de Normalisation Européenne

Deutsche Gesellschaft fir Hygiene und Mikrddge
Deutsche Industrie-Norm

Deutsche Landwirtschaftsgesellschaft

Deutsche Veterinarmedizinische Gesellschaft

Food and Agricultural Organization

International Committee of Food Microbiolognd Hygiene
International Standardization Organization

International Union of Microbiological Socies
Normenausschuss Landwirtschaft bei DIN
Normenausschuss Medizin bei DIN

Organization for Economic-Cooperation and Degwaent
Union of European Veterinary and Food Hygiene

World Health Organization
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