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RESUMO

O manijericédo € uma planta produtora de 6leos essenciais, um condimento
para diversos alimentos e matéria prima para fins medicinais. Além isso, essa
cultura vem ganhando grande importancia no ramo de plantas ornamentais nos
altimos anos. No entanto verifica-se caréncia de pesquisas que envolvam esses
fins. Nesse sentido, esse trabalho teve a finalidade de avaliar o desenvolvimento
de trés cultivares de manjericdo (Ocimum spp), bem como, avaliar o potencial
ornamental dessas cultivares. Para tanto, foi desenvolvido um experimento em
blocos casualizados, com trés cultivares, ‘Grecco a Palla’, ‘Thai Basil’ e ‘Alfavaca
Basilicao Vermelho’, que correspondiam aos tratamentos, e trés repeticdoes para
cada tratamento. Durante o desenvolvimento das cultivares, foram avaliados o
indice de Velocidade de Germinacgéo, porcentagem de germinacio, altura de
planta, diametro do dossel das plantas, comprimento das folhas, comprimento
das inflorescéncias, massa seca de folha e massa fresca de folha. Para
determinacao do potencial ornamental, também foram avaliados o volume foliar,
forma, textura, porte, cor das flores, cor das folhas, cor do caule. ApGs analises
estatisticas, foi possivel observar, que as cultivares diferiram entre si para a
variavel resposta massa seca de folha. A cultivar ‘Grecco a Palla’ apresentou
dados de germinacdo, desenvolvimento de mudas e caracteristicas para fins

ornamentais superiores as demais cultivares.

Palavras-chave: manjericdo, ornamentacao, cultivares, vigor de semente.



ABSTRACT

Basil is a plant that produces essential oils, a condiment to several foods
and raw material medicinal purposes. Beyond that, this culture is gaining great
importance on the branch of ornamental plants in recent years. However, there
is a lack of research in this area. In this direction, this job had the aim to evaluate
the development of three cultivars of basil (Ocimum spp), as well, to evaluate the
ornamental potential of these cultivars. To that end, was developed an
experiment in randomized blocks, with three basil cultivars, ‘Grecco a Palla’, ‘Thai
basil’ and ‘Sweet Italian Large Red Leaf that corresponded to the treatments,
and three repetitions to each treatment. During the development of the cultivars,
were evaluated the Speed Germination Index, the germination rate, heigh of the
plant, plant canopy diameter, length of the leaves, length of the inflorescences,
dry weight of leaf, dry mass sheet. To determinate the ornamental potential, will
also be evaluated leaf volume, shape, texture, size, color of flowers, color of the
leaves and color of the stalk. After statistical analysis, were possible to observe
that the cultivars differed between them to the variable answer to dry mass sheet.
The cultivar ‘Grecco a Palla’ presented germination data, development of
changing plants and better characteristics to ornamental purposes than the other

cultivars.

Keywords: Basil, ornamentation, cultivars, vigor of seed
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1. INTRODUCAO:

As plantas arométicas sé8o capazes de fornecer Oleos volateis ou
essenciais, que apresentam grande potencial para fins medicinais, alimentares
e até mesmo, fins ornamentais e cosméticos. Ndo obstante, o manjericdo
apresenta todas essas finalidades (BLANK et al., 2010; ROSADO et al., 2011).

Manjericdo é uma planta anual ou perene, dependendo da regido em que
for cultivada. O género Ocimum, também conhecido como alfavaca, basilicdo,
entres outros, é originario da regi&o tropical da Asia e da parte central da Africa
(PATON, 1992). No Brasil, as espécies mais importantes na cultura tradicional
sdo justamente as que possuem origem no Velho Mundo, assimiladas pela
cultura brasileira gracas aos africanos que chegaram ao pais na condicdo de
escravos (ALBUQUERQUE & ANDRADE, 1998).

O manjericdo apresenta uma importancia econdémica relativamente alta.
S6 os EUA importaram, em 1988, 1.806 toneladas de manjericao (folhas secas
e 6leo essencial), equivalentes a 2,5 milhées de délares (SIMON, 1990). Esse
valor aumentou para 4.195 toneladas de matéria seca em 1996, equivalentes a
5,5 milhdes de ddlares (BLANK et al., 2004). De acordo com Soares et al. (2007),
0 seu valor econémico encontra-se na exportacao do 6leo essencial, alcancando

niveis significativos de comercializacdo no mercado nacional e internacional.

O Brasil apresenta caracteristicas que podem interferir muito, seja de
modo positivo ou negativo, na producdo do manjericdo. Isso se deve a imensa
extensao territorial, apresentando assim uma variabilidade edafoclimatica muito
alta. Logo, a analise prévia do solo e clima, favorecera a escolha de uma espécie
melhor para a regido. Segundo Blank et al. (2005), a falta dessa analise e da
consequente falta do dominio tecnoldgico, tornard baixa a qualidade da

biomassa e dos teores dos principais constituintes quimico do 6leo essencial.

No Brasil, o manjericdo é cultivado principalmente por pequenos
produtores rurais para a comercializacdo da planta como condimento

(TEIXEIRA et al., 2002). Marotti et al. (1996), descrevem as possiveis utilizacdes
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do manjericdo, sendo muito utilizado em consumo in natura, servindo de
substrato para as industrias de perfumaria, para aromatizacdo de bebidas e
alimentos, através da extracdo de 6leos essenciais. Tem-se também, algumas
propriedades inseticidas e repelentes (UMERIE et al., 1998). Montes-Belmont e
Carvajal (1998), mostraram que além dos usos descritos acima, essa cultura

demonstra atividades antimicrobianas e um bom uso na conservacao de graos.

Outro aspecto interessante que as espécies de manjericdo apresentam é
a marcante caracteristica de variacao de cor nas folhas, variando do verde até
as cores purpuras. Essa capacidade demonstra um grande potencial para o
comércio de plantas ornamentais e para a producdo de corantes, gracas a
presenca, em grandes quantidades, da substancia denominada antocianina,

particularmente nas espécies de folhas de cores purpuras (SANTOS, 2007).

Para um bom cultivo de manjericdo, deve-se atentar para a utilizacédo de
sementes de origem conhecida e de excelente qualidade. O desenvolvimento de
técnicas agrondmicas que maximizam o cultivo de espécies medicinais,
aromaticas e condimentares, além de ornamental, € uma forma de assegurar a
quantidade e a regularidade do fornecimento de matéria-prima, controlando os
fatores que influenciam na sua qualidade fitoquimica e farmacolégica, garantindo
o fornecimento de principios ativos de exceléncia (LOURENZANI et al., 2004;
PINTO et al., 2008; CHAGAS et al., 2011).

Todavia, ainda sdo poucos os trabalhos desenvolvidos na area de
maximizacdo da producdo do manjericdo e outras ervas. Diante do exposto
acima, esse trabalho teve como objeto avaliar o desenvolvimento vegetativo e o
potencial ornamental de trés diferentes cultivares de manjericdo em vasos sob

ambiente protegido.
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2. OBJETIVOS:

2.1.0BJETIVO GERAL:

Avaliar o desenvolvimento vegetativo e o potencial ornamental de trés

diferentes cultivares de manjericdo, em vasos, sob ambiente protegido.

2.2.0OBJETIVOS ESPECIFICOS:

e Verificar o desenvolvimento vegetativo das trés cultivares de
manjericao;

¢ Realizar uma analise descritiva de caracteristicas de planta das
trés cultivares de manjericao;

e Determinar a capacidade ornamental das trés cultivares de

manijericao.
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3. REVISAO BIBLIOGRAFICA:

3.1.ORIGEM:

As plantas do género Ocimum., pertencentes a familia Lamiaceae, podem
ser encontradas em quase todas as regiées do mundo, distribuindo-se desde a
regido central da Africa até as Américas (SOBOTI & POUSHPANGADAN, 1982;
KHOSLA & SOBOTI, 2000).

As florestas tropicais da Africa apresentam um grande ndmero de
espécies. Porém, temos como principais centros de diversidade a América do
Sul, em especial o Brasil, e a Asia (PATON et al.,1999 ; ROVERATTI, 1999).

Vale ressaltar que provavelmente a Africa Central e Ocidental sejam o
possivel berco do taxon da cultura. Entretanto, as espécies apresentam uma
filogenia muito pouco conhecida e as diferencas morfolégicas entre muitos séo
dificeis de serem definidas devido ao fato de ocorrerem a presenca de formas
intermediarias nas popula¢gdes nativas, dificultando a nomenclatura (GUPTA,
1994).

3.2.NOMENCLATURA:

A nomenclatura para espécies e variedades do género Ocimum, na qual
0 manjericdo comercial esta incluido, apresenta um interesse muito grande por
parte dos taxonomistas, devido ao fato que as variedades de manjericao ( O.
basilicum) sofreram uma grande ocorréncia de polinizagdo cruzada, facilitando
hibridacbes, resultando assim em um grande numero de subespécies,
variedades e formas (BLANK et al., 2004).

O manjericao é conhecido como erva rainha. A palavra basilicum é
originario do grego basilikon e significa rei. O nome genérico Ocimum € originario
do grego 6zein, que significa cheiro. O fato de ser chamada de erva rainha ndo
€ ao acaso. Na antiguidade, era tratada como algo real, tanto que a colheita era
feita mediante a complicados rituais, onde somente as pessoas da realeza

podiam colher o manjericdo e com o auxilio de uma foice feita de ouro. Outro
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fato que corrobora o apelido erva real ou dos deuses, é o fato de, segundo a
lendas, terem sido encontradas plantas de manjericao crescendo junto ao timulo
de Cristo. Com isso, utiliza-se nas igrejas, as folhas de manjericéo para fazer a
“agua sagrada” (ALMEIDA, 2011; SANTOS, 2007).

O manjericdo apresenta uma grande diversidade de nomes no mundo
inteiro. No Brasil, a espécie Ocimum basilicum L. € chamado de Alfavaca,
Manijericdo ou Basilicio. Na Africa é conhecida com loruba, na Argentina e
Venezuela, como Albahaca, no Haiti, como Fonbazen e Atiyayo. Os indianos a
chamam de Mali-tulshi, e ingleses e norte americanos, de Sweet Basil, na

Franca, Herbe Royale e Oranger de Savonetier (JUCA, 2000).

3.3.DESCRICAO:

Segundo Albuguerque e Andrade (1998), as plantas do género Ocimum
sao perenes ou anuais, de habito herbaceo ou arbustivo, aromaticas com caules
glabros, pubescentes ou tomentosos. Suas folhas sdo opostas, simples,
pecioladas, algumas vezes subsésseis, de coloracdo verde até variedades de
parpuras. A inflorescéncia pode ser laxa ou congesta, verticilos com 6 flores e
bracteas de tamanhos variados, com flores hermafroditas pediceladas
apresentando calice bilabiado, com labio superior arredondado, cb6ncavo,
decorrente sobre o tubo. Possui corola bilabiada, tubular inserida ou ndo no
calice, glabra ou pilosa, branca, branco-esverdeada, rosa ou levemente purpura.
Seus quatro estames podem ser todos férteis ou dois estéreis, ocasionalmente
0 par superior com apéndice pilosos ou glabros proximos da base. As anteras
sdo dorsifixas, o ovario é glabro ou escassamente piloso, tetralobado, com o
estigma bifido no apice. As nuculas sédo glabras ou escassamente pilosas, as

vezes mucilaginosas de cor castanho a negro.

Segundo Fahn (1988) e Metcalfe & Chalk (1979), sdo caracterizadas
também pela presenca de numerosos tricomas glandulares que recobrem a
maior parte dos 6rgaos aéreos. A grande importancia econémica deste género
se deve principalmente aos 6leos essenciais produzidos e armazenados nessas
estruturas (MARTINS, 1996).
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As plantas de Ocimum spp. sdo predominantemente autégamas, mas
pode ocorrer a polinizagcédo cruzada (ALMEIDA et al., 2004; GONCALVES et al.,
2008). Sua propagacao pode ser de forma sexuada via sementes ou assexuada
por mudas produzidas a partir de estacas de ramos jovens (AMARAL et al., 2007;
SILVA et al., 2012).

3.4.DIVERSIDADES DE ESPECIES:

A diversidade de espécies se deve em grande parte a grande capacidade
de polinizagdo cruzada, facilitando a hibridagdo, resultando em um grande
namero de subespécies (MORALES & SIMON, 1997). O género pode apresentar
muitas variedades botéanicas, cultivares e tipos quimicos dentro das espécies
(SIMON et al, 1999). As variacdes se expressam mais no tamanho, na cor da
flor, cor e formato das folhas, nas caracteristicas de crescimento e no aroma,
caracteristica de maior interesse econdmico. De acordo com o aroma, as
variedades de O. basilicum L. podem ser classificados como doce, limao, canela
ou cinamato, canfora, anis e cravo (BUSTAMANTE, 1996).

A classificacdo das espécies pode ser feita por varios métodos. Segundo
Darrah (1980), a classificacdo quimica das espécies é o método mais eficiente,
porém, ainda longe do ideal. Tal classificacdo considera o tipo de 6leo presente
em cada planta. Desta forma, o autor classificou a espécie O. basilicum em:

e Tipos altos e esguios (grupo do “Sweet basil”);

Tipos robustos de folhas largas;

e Tipo ando com folhas pequenas e grandes;

e Tipos compactos também descritos como O. basilicum var. thyrsiflora;
e Pdrpuros com tradicional sabor doce;

e Purpuros como ‘Dark Opal’

Gupta (1994) propbe que a classificagéo deve ser feita com base no perfil

do 6leo volatil. Esse tipo de andlise tem sido bastante utilizado no meio cientifico.
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3.5.ASPECTOS AGRONOMICOS:

3.5.1. CLIMA E SOLO:

O manjericao é uma cultura de clima tropical a subtropical e se
adaptou muito bem ao clima presente no Brasil. Nao apresenta boa adaptacéo
a regides de altas temperaturas associadas a elevada umidade relativa do ar,
gue provocam a reducdo de seu aroma, ou regides com geadas severas que
provocam a queima e até a morte da planta. Em regides de clima mais frio, é
indicado o cultivo em estufas (HERTWIG, 1986; BUSTAMANTE, 1996; CORREA
JR etal., 1991).

Os solos adequados sdo os de fertilidade mediana a alta, com boa
drenagem e pH 5-6. A adubacéo organica, principalmente a cobertura de palha,
promove maior desenvolvimento vegetativo e maior producéo foliar. Entretanto,

pode diminuir os teores de 6leos essenciais nas folhas (PALADA et al., 1999).

3.5.2. SEMEADURA E TRANSPLANTIO:

O cultivo do manjericao pode ocorrer durante o ano inteiro, apresentando
dois tipos de propagacdo: sexuada e assexuada. A propagacado assexuada
ocorre por via vegetativa, através da estaquia e garante uma maior uniformidade
na producao. Porém, a chance de transmissao de doencas de uma geracao para
a outra aumenta de maneira significativa. Para a realizagdo da producéo via
estacas, retiram-se 0os ramos vegetativos de plantas matrizes, que nao estejam
em florescimento, sendo que estes devem medir em torno de 5 a 10 cm
(SANTOS, 2007).

A outra forma de propagacdo é a sexuada, que ocorre através de
sementes. Contudo, planta-las diretamente a campo € desvantajoso, ja que as
sementes de plantas medicinais, em geral, ndo sao domesticadas, apresentando
desuniformidade de emergéncia (LAMEIRA & PINTO,2008).

De acordo com Blank et al.(2014), para a cultura do manjericao,

caracteristico por apresentar sementes pequenas, recomenda-se a utilizacdo de
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mudas, pois garantem a sobrevivéncia da planta em campo, conferem

uniformidade de producéo e estande proporcional, além de evitar perdas.

No caso de propagacao por sementes, a germinacao ocorre entre 4 e 14
dias ap6s a semeadura. Quando se propaga por mudas, o transplante para o
local definitivo, seja canteiro ou vaso, deve ser realizado quando as plantas
apresentarem no minimo 4 folhas. O espacamento médio deve ser em torno de
20 a 30 cm entre plantas (FAVORITO et al., 2011). O ideal € que, ao promover
o transplante, ndo ocorra moléstia na planta e nem danos no sistema radicular,

uma vez que o manjericado é sensivel ao transplante (SANTOS, 2007).

3.5.3. TRATOS CULTURAIS:

O manjericdo é uma cultura que ndo demanda muitos tratos culturais,
deve-se atentar principalmente para a irrigacdo e uma boa adubacéo
nitrogenada. Possui exigéncia moderada quanto a irrigacdo, respondendo
favoravelmente a irrigacbes periddicas durante a fase de crescimento. Em
regides semi-aridas, o uso de cobertura de palha pode reduzir o consumo de
agua e aumentar a producao de folhas verdes e o retorno liquido (PALADA et
al., 1999).

Bustamante (1996), apontou alguns dos principais problemas
fitossanitarios da cultura: o tombamento das mudas nas sementeiras, causado
por fungos de solo, pulgbes e formigas, e o apodrecimento das raizes, devido ao

excesso de agua no solo.

3.5.4. ADUBACAO ORGANICA:

Diante da procura por alimentos mais naturais e uma busca maior pela
utilizacdo de plantas medicinais, principalmente por parte de pessoas com
alguma debilidade, € muito importante que esses produtos estejam livres de
agroquimicos. Portanto, deve-se utilizar do sistema agroecolégico para a
producéo de plantas medicinais. (CORREA JR et al., 2006).
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Para o cultivo de plantas medicinais € recomendado o uso de adubacéo
organica, uma vez que esta melhora as propriedades fisicas e biolégicas do solo,
além de corrigir possiveis deficiéncias de macro e micronutrientes no solo
(PRIMAVESI, 1988; MARTINS et al., 1994; SARTORIO et al., 2000, LEITE et al.,
2005)

A adubacdo organica exerce uma grande importancia no cultivo de
plantas aromaticas, principalmente em solos de clima tropical, onde a matéria
organica é degradada de maneira muito mais rapida, se comparada com solos
de climas temperados. (SWIFT & WOOMER, 1993).

O manjericdo € uma planta que responde muito bem a adubacgéo
nitrogenada, desenvolvendo-se muito bem quanto a produgéo de massa verde.
Entretanto, € necessario verificar o quanto essa adubacao interfere na producao

guantitativa e a qualitativamente dos 6leos essenciais (MORAIS, 2006).

Apesar da importancia do manjericdo no mercado, ainda Sdo poucos 0S
trabalhos sobre a exigéncia nutricional dessa cultura. Segundo Simon (1985),
deve-se trabalhar com a propor¢édo 1:1:1 de N- P20s- K20, nas propor¢des de
230 a 300 kg/ha. Apos cada corte, recomenda-se aplicar 50-75 kg/ha de N em

cobertura.

3.5.5. COLHEITA:

O manijericdo € uma cultura que propicia mais de uma colheita. O primeiro
corte deve ser feito, em média, 3 meses apoés o plantio das mudas no campo ou
ambiente definitivo, quando atinge seu desenvolvimento ideal. E ideal que o corte
aconteca a 15 cm da superficie do solo, ou abaixo dos pares de folhas terminais,
preservando o nd/bifurcacdo, para que a planta se recupere e propicie um melhor
rendimento no segundo corte. Os proximos cortes devem ser realizados a cada
50-60 dias, ou quando as copas estiverem se encontrando, para evitar que as
folhas da parte de baixo caiam devido a pouca luminosidade. O intervalo entre
0s cortes tende a variar com a época do ano, sendo que a taxa de crescimento
das plantas sofre drastica reducdo no inverno, mesmo com aporte de irrigacéo,

0 que prejudica a rebrota dos ramos. Em plantas em que se realizam cortes muito
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intensos, pode ocorrer alta taxa de mortalidade, o que reduz a longevidade da

cultura para, no maximo, um ano de cultivo (MAY et al., 2008).

Segundo o mesmo autor, a producdo média de massa seca da parte aérea
total acumulada num periodo de um ano de cultivo estd em torno de 3
toneladas/ha, em caso de folhas e ramos secos, podendo alcancar 33 toneladas/
ha de massa seca proveniente da parte aérea total. Em massa fresca, a
produtividade média chega a 15 toneladas/ha, por ano, mas pode atingir incriveis

165 toneladas/ha por ano.

3.5.6. USOS:

Como mencionado anteriormente, a utilizacdo das espécies do género
Ocimum, tem se intensificado ndo apenas visando a producgdo para fins
culinarios e medicinais, mas também no comércio de plantas ornamentais e

extracao de 6leos essenciais.

e USO NA CULINARIA:

O manjericdo é uma planta com aroma e sabor que ndo apresenta
comparacdes com outras ervas. Na industria alimenticia é utilizada como
condimento, seja na forma fresca ou na forma seca. Em alguns paises o
manjericdo, como o de folha miada (O. minimum) é utilizado para aromatizar
pratos de carnes, saladas, guisados e etc. O manjericdo também serve de aroma
para molhos, ketchups, pasta de tomate, pickles, coberturas, vinagre, geleias e
até mesmo dar perfume a cremes dentais (LINGUANOTO NETO, 2006).

e USO PARA FINS MEDICINAIS:

O manjericdo apresenta um grande potencial medicinal, agindo contra
problemas nas vias respiratorias, como descongestionante, anti-séptico contra
infec¢des bacterianas, além de melhorar a digestdo dos alimentos. Atua também

como vermifugo, agindo em parasitas intestinais (LORENZI & MATOS, 2008).

As compressas de uma pasta pilada com folhas de manjericdo ajudam as

maes que ficam com seios doloridos ou com rachaduras depois da
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amamentacao e também podem auxiliar nos espasmos musculares. (PANIZZA,
1997; RUDDER, 2002).

Estudos feitos em ratos por Akhtmar & Munir (1989), demonstraram o
efeito antiulcerogénico do manjericdo, devido ao decréscimo na producdo de

acido estomacal e ao aumento da resisténcia da mucosa gastrica.

Estudos revelam que as folhas do manjericao, comumente utilizado como
tempero, pode, também, exercer efeitos benéficos na glicemia e nos lipideos
plasmaticos, podendo, portanto, ser coadjuvante na prevencao de diabetes e
suas complicagcbes secundarias, além de distirbios cardiovasculares
(MACHADO et al., 2011).

e OLEOS ESSENCIAIS:

Oleos essenciais sdo substancias produzidas por metabolismo secundario
em pequenas quantidades em relagdo as substancias produzidas pelo
metabolismo priméario, sendo responsaveis por funcdes nem sempre bem
definidas. Difundem-se com facilidade a partir da evaporacdo, constituindo
verdadeiro elo entre a fonte produtora e o meio ambiente. Apesar de terem sido
considerados por muito tempo mero desvio de fun¢des vitais da planta, os 6leos
essenciais sdo fundamentais para a inter-relacdo dos organismos, promovendo,
assim, o equilibrio entre os reinos vegetal e animal (CRAVEIRO, 1981). Também
denominados Oleos etéreos ou esséncias, Sd0 misturas complexas e
apresentam as caracteristicas de volatiidade e baixa massa molecular,
normalmente sendo liquidos de aparéncia oleosa, odoriferos, sollveis em
solventes organicos e com solubilidade limitada em agua (SIMOES & SPITZER,
2003).

Véarios sdo os trabalhos que tentam determinar um padrdo para a
composigcdo dos Oleos essenciais do manjericdo. A maior dificuldade é a
diversidade desta espécie. Tém-se conhecimento de cerca de 25 tipos diferentes
de O. basilicum, apresentando inumeras diferencas constitucionais (LIBER et al.,
2011; LEE, et al., 2005).
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Devido a essa grande variabilidade, foram definidos quatro quimiotipos,
baseados no composto em maior concentracdo no 6leo extraido do manjericéo:

Linalol, Estragol, Eugenol, Metileugenol (LIBER, et al., 2011).

IndUstrias farmacéuticas e de cosméticos tem demonstrado grande
interesse nessa espécie devido a presenca de linalol como constituinte
majoritario no seu 6leo essencial. O linalol € usado largamente como composto
de partida para varias sinteses importantes, como a sintese do acetato de linalila.
Além disso, é testado como acaricida, bactericida e fungicida. Na medicina tem
sido aplicado com sucesso como sedativo e, atualmente sdo analisadas suas
propriedades anticonvulsivas. Assim, o linalol possui grande aplicacdo em varias
areas do conhecimento humano, sendo necessaria sua producdo em

guantidades sempre crescentes (LUZ et al., 2009).

e USO ORNAMENTAL:

O manjericdo € um arbusto vigoroso, que apresenta uma capacidade de
compor um jardim, seja pela sua beleza como a capacidade de um toque
aromatico inigualavel. Segundo Silva et al. (2003), caracteristicas relacionadas
a quantidade de folhas e o volume que essas folhas podem ocupar, séo
importantes para plantas destinadas a extracdo de 6leos essenciais, sendo que
quanto maior a quantidade de folhas maior também sera a quantidade de 6leo
extraido. Também é importante para plantas destinadas a ornamentacéo, visto
gue um dossel de planta pode variar dependendo do interesse e do projeto
paisagistico (CHAMAS & MATTHES, 2000)

No tocante a projetos paisagisticos, flores e inflorescéncias apresentam
importancia na composicao das paisagens. Segundo Morales & Simon (1996),
plantas de manjericdo com inflorescéncias menores e mais compactas, tendem
a ser melhor aproveitadas para fins ornamentais, por formar uma massa de flores
mais compacta, sendo essa caracteristica importante na selecédo de cultivares

que serdo destinadas a esse fim.

Além disso, Germani (2004) afirma que para que uma planta seja
aproveitada como ornamental, deve-se atentar a diversos fatores. Sempre se

deve levar em consideracdo a interdisciplinaridade, considerando as



21

caracteristicas visuais (forma, porte, folnagem, floracdo, caule, galhos, frutos),
caracteristicas fisicas (adequabilidade, ciclo, associacdo, mutabilidade,
adaptabilidade e resisténcia) e as caracteristicas funcionais (utilitarias, de
conforto ambiental, fitométricas, sensoriais, botanicas, psicolégicas, de

espacializacéo e de revestimento).

Para garantir o éxito da escolha de uma nova planta a ser inserida no
mercado é preciso, entretanto, estabelecer e desenvolver certas estratégias e
critérios. Vabrit (2002) menciona que o conjunto de caracteristicas ornamentais
desejaveis é o primeiro fator a ser considerado nessa escolha. Para Ferrini
(2000) tais critérios devem contemplar, principalmente, a originalidade e a
avaliacdo objetiva das caracteristicas morfolégicas da planta. Weiss (2002), por
sua vez, considera a avaliacdo dos atributos estéticos como o mais dificil critério
para a escolha ou selecdo de uma planta potencialmente ornamental,

especialmente devido ao seu carater subjetivo.

Petry (2003), descreve como caracteristica importante para plantas
ornamentais o porte. Para determinacdo dessa caracteristica é necessaria a
medicdo da altura, diametro do dossel, analise da forma. Para que essas
analises sejam feitas de forma correta, € necessario que a planta ja se encontre
no seu estadio adulto. Além disso, no que tange as formas, que segundo Petry

(2003), refere-se a estrutura da planta e seu contorno em crescimento normal.

Outra caracteristica importante no paisagismo tem referéncia a textura
sendo que esta caracteristica ndo é julgada pela experiéncia tatica, mas pelas
qualidades visuais que as plantas oferecem. O fator limitante para se avaliar uma
textura é a distancia do observador. Quando a distancia € préxima, a textura é
resultado do tamanho, forma, qualidade da superficie e espaco das folhas, da
rigidez dos peciolos e galhos. E quando a distancia € longa, os detalhes
individuais séo diluidos e a textura € resultante da luz e sombra que a planta
fornece ao local (BIONDI, 1990). De acordo com Nelson Jr. (1975), a avaliagcéo
da textura torna-se variavel e impessoal devido as modificacdes das estacoes,
clima e atmosfera. Para Biondi (1990) pode-se avaliar a textura das plantas
referindo-se apenas ao tamanho das folhas, classificando como de textura fina

as plantas com folhas pequenas e delicadas e de textura grossa as plantas com
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folhas grandes. Pode-se ainda conciliar a textura com os diferentes tons de verde
ou outras cores, 0 que dard ideia de maior ou menor tamanho do objeto ou do

espago.

As cores também sao importantes artificios para a classificagéo de plantas
com potencial ornamental, sendo importante a classificacdo das cores das
folhas, caule, inflorescéncias e flores. Atrelado as cores, temos os brilhos, que
tem relacdo a camada externas das estruturas, podendo ser classificada como

cerosas, verniculosas ou até opacas (LIRA FILHO, 2002).

No manjericdo, enquanto planta com potencial ornamental, a variagdo nas
cores € algo que chama muito a atencdo nas plantas do género Ocimum. Essa
variacdo apresenta uma grande importancia para o comércio de plantas
ornamentais como para a industria de corantes, uma vez que o manjericao é a
melhor e mais abundante fonte de antocianinas, pigmentos vermelhos estaveis
muito empregados na industria de alimentos e bebidas (PHIPPEN & SIMON,
2000; VIEIRA et al., 2000).

Um dos objetos de alguns pesquisadores é o fato de que as antocianinas
apresentam uma mudanca de coloracdo com o pH do meio. Essa instabilidade
na coloracao das variedades roxas de manjericao torna-se um grande problema,
pois restringe o0 uso dessas plantas em ornamentacdes (BROUILLARD &
DUBOIS, 1977). De acordo com Darrah (1974), varios estudos mostram que
autopolinizacBes consecutivas de plantas roxas néo estabilizam a expressao da

antocianina.

Segundo Phippen e Simon (2000), a variedade roxa de manjericdo tem
uma média de 34% de reversdo para plantas verdes ou com manchas verdes,

ndo importando o niumero de autopolinizagdes que se faga.

Além disso, Phippen e Simon (2000), em trabalhos que visavam verificar
o potencial ornamental de manjericdes roxos (Figura 1), chegaram as seguintes

conclusdes:

e As folhas também apresentam mudancas na reversao do roxo para o

verde;
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¢ Plantas roxas demoram um pouco mais a crescer, provavelmente devido
a energia demandada para a producéo de antocianina;

e A coloragdo roxa mais escura é devido a condicbes de luz forte.
Ambientes sombreados levam a degradacéo da antocianina, fazendo com
gue as folhas mais baixas e mais internas fiquem verdes;

¢ As manchas verdes ndo apresentam nenhum padréo especifico em suas
formas;

e A expressdo da antocianina é dominante sobre o verde em todas as
plantas que a contém;

e A producdo de antocianinas € instavel e muito facilmente perdida, porém,
muito dificilmente adquirida.

¢ Na propagacéao vegetativa, ha diferencas significativas na persisténcia da
antocianina dependendo da parte da planta usada na propagacao;

¢ Antocianina é controlada por dois genes.
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Figura 1:Manjericdo Roxo, Dark Opal (Ocimum basilicum 'Purpurascens’).

Existem outros tipos de manjericdo, além dos manjericbes roxos, que
apresentam uma boa capacidade ornamental. Um exemplo desse manjericéo €
0 manjericdo Grecco a Palla (Ocimum minimum), que apresenta uma forma
compacta arredondada e porte ando, com alta produtividade e excelente aroma
(Figura 2). O ‘Grecco a Palla’ forma um arbusto quase que perfeitamente
esférico, que parece ter sido podado para adquirir este formato compacto. Este
arbusto é composto por numerosas folhas finas e pequenas e com um delicioso
aroma pungente, segundo ISLA SEMENTES LTDA.
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Figura 2:Manjericdo ando Grecco a Palla (Ocimum minimum).

Além desses existem outras espécies de Ocimum que apresentam
possibilidades ornamentais no mundo. Segundo Meyers (2003); Simon et al.
(1999) e Pflasterer et al. (2006), dentre os manjericdes, as espécies Ocimum
tenuiflorum, Ocimum basilicum var. thyrsiflora, e Ocimum sanctum, todos
representando uma cultivar conhecida mundialmente com o nome de Thai Basil,
€ um manjericdo de habito perene e apresenta grande potencial ornamental,
além de ser utilizado para fins medicinais e culinario. Esse manjericdo pode
apresentar flores brancas, rosas ou roxas, sendo ainda conhecido como
‘manjericdo sagrado, manjericdo santo ou somente de Tulsi. As folhas
apresentam em grande maioria coloracbes verdes com as veias roxas. Os
odores caracteristicos dessa espécie sdo: canfora, cravo e canela, o que confere
também preferéncia como plana ornamental no tocante a jung¢édo de ornamental
e aromatico, importante para industria de plantas ornamentais e paisagisticas
(MEYERS, 2003; SIMON et al. 1999).

Segundo Simon et al. (1999), esse manjericao pode florescer no periodo
de 72 a 100 dias ap6s plantio, apresenta altura variando de 35 a 41 cm, largura
variando de 36 a 52 cm, com escala de vigor de plantas com média de 2, que
significa bom vigor de planta, e escala de uniformidade de plantas com média de

aproximadamente 3, significando uniformidade média. Além disso, apresenta
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peso fresco de planta em campo de aproximadamente 500 gramas e peso seco

de planta em campo de aproximadamente 120 gramas.

Figura 3: Manjericdo Tailandés/ Thai Basil (Ocimum basilicum var. thyrsiflora ou o

Ocimum tenuiflorum).

A utilizacdo como plantas ornamentais € um assunto pouco estudado, que
contém poucas bibliografias a respeito. Entretanto, as poucas pesquisas

desenvolvidas ja geraram grandes resultados para esse tipo de utilizacao.

3.6.CULTIVARES:

N&o diferindo das demais culturas, as cultivares de manjericéo
devem ser catalogadas e registradas no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA). De acordo com o banco de dados do Registro Nacional
de Cultivares (RNC), atualmente se tem 30 cultivares de manjericdo registradas

no Brasil, conforme mostrado na Tabela 1.

Tabela 1:Relacado de espécies registras no Brasil.

DENOMINACAO REQUERENTE(S)
Alfavaca SEMENTES SAKAMA LTDA
Alfavaca Verde FELTRIN SEMENTES LTDA
Anéo SEMENTES SAKAMA LTDA
Basilicdo ISLA SEMENTES LTDA
Basilicdo Vermelho ISLA SEMENTES LTDA
Dark Opal Purple SEMENTES SAKAMA LTDA
Fino Verde

Folha Fina AGRISTAR DO BRASIL LTDA
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Folha Miuda
Folha Roxa

Fraganza
Gennaro
Genovese
Grecco a Palla
Italiano
Limoncino

Manjericao de Folha
Larga
Manjericdo

Maria Bonita
Minette An&o
Purple Ruffles
Roxo
Roxo Dark Opal
Roxo Opal
Roxo Rubin
Small Leaves

Sweet Dani

Toscano Folha de Alface

Verde Fino Francés

Vermelho Rubi

SEMEX COMERCIAL IMPORTADORA E EXPORTADORA
LTDA
SEMEX COMERCIAL IMPORTADORA E EXPORTADORA
LTDA
FELTRIN SEMENTES LTDA

ISLA SEMENTES LTDA
AGRISTAR DO BRASIL LTDA
ISLA SEMENTES LTDA
FELTRIN SEMENTES LTDA
ISLA SEMENTES LTDA

SEMEX COMERCIAL IMPORTADORA E EXPORTADORA
LTDA
VIDASUL SEMENTES LTDA

ARIE FITZGERALD BLANK
AGRISTAR DO BRASIL LTDA
NIKITA BRASIL COMERCIO EXTERIOR LTDA
FELTRIN SEMENTES LTDA
AGRISTAR DO BRASIL LTDA

SEMENTES SAKAMA LTDA
SEMENTES SAKAMA LTDA
NIKITA BRASIL COMERCIO EXTERIOR LTDA
ISLA SEMENTES LTDA
FELTRIN SEMENTES LTDA
ISLA SEMENTES LTDA

Fonte: MAPA, 2016.

4. MATERIAL E METODOS

O ensaio foi conduzido na Estacdo Experimental da Biologia, da
Faculdade de Agronomia e Medicina Veterinaria, na Universidade de Brasilia,
situada a 15°46’47” de latitude Sul e 47°55°47” longitude Oeste, a 1020 m de
altitude. O clima de Brasilia é tropical. No inverno existe muito menos
pluviosidade que no verdo. A classificacdo do clima é Aw segundo a Kdppen e
Geiger. A temperatura média em Brasilia é 21.1 °C. A meédia anual de

pluviosidade é de 1668 mm.



27

Foram avaliados trés cultivares de manjericao: ‘Grecco a Palla’ (Ocimum
minimum), ‘Alfavaca Basilicdo Vermelho’ (Ocimum basilicum), e ‘Thai Basil’
(Ocimum basilicum).

% Isla Sementes: Alfavaca Basilicio Vermelho — Taxa de

germinacao: 96% - Taxa de pureza: 100%.

+ Isla Sementes: Grecco a Palla — Taxa de germinagao: 85%

- Taxa de pureza: 99,8%

% Importado de produtor Europeu: Thai Basil — Taxa de

germinacao: 70% - Taxa de pureza: 98%

A semeadura foi realizada no dia 23 de margo de 2016 em vasos contendo
4L de Latossolo Vermelho autoclavado e 1L de substrato Bioplant ®, tendo como
composicgédo casca de Pinnus, fibra de coco, casca de arroz e nutrientes. Foi feito
um delineamento casualizado com trés repeti¢cdes de cada variedade. Cada vaso
foi semeado com 3 sementes, ao qual adicionaram-se cerca de 20 gramas de
esterco de galinha esterilizado e os vasos foram colocados em bancadas em

local de cultivo protegido (Figura 4).

A porcentagem de germinacao (%G) das sementes foi avaliada a partir de
quinze contagens de germinagdo, sendo a primeira contagem ocorrida no
primeiro dia apdés o plantio. Foram consideradas germinadas as plantas que

apresentaram folhas cotiledonares.

Figura 4: Delineamento casualidado do experimento realizado na Estacdo Experimental da

Biologia, da Faculdade de Agronomia e Medicina Veterinaria, na Universidade de Brasilia.
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Além da porcentagem de germinacdo, determinou-se o indice de
Velocidade de Germinacéo (IVG), que € calculado pelo somatério do numero de
sementes germinadas a cada dia, dividido pelo nimero de dias decorridos entre
a semeadura e a germinacdo, de acordo com a férmula de Maguire (1962)
(OLIVEIRA & GOMES-FILHO, 2009) :

IVG = (G1/N1) + (G2/N2) + (Gs/N3s) + ... + (Gn/Nn), em que:
IVG = indice de velocidade de germinacao;

Gi1, G2, Gs, ..., Gn = Numero de plantulas computadas na primeira,

segunda, terceira e Ultima contagem;

N1, N2, N3, ..., Nn = nimero de dias da semeadura a primeira, segunda,

terceira e ultima contagem.

A irrigagéo foi feita por meio de regador todos os dias nos primeiros 15
dias. Apds os 15 dias, a irrigacao foi feita de segunda a sabado, até atingir a
capacidade de campo do solo. Plantas daninhas foram controladas por

arranquio. O monitoramento de pragas e doencgas foi realizado diariamente.

Aos 30 dias foram feitos desbastes na variedade ‘Alfavaca Basilicao
Vermelho'. Aos 45 dias a variedade ‘Alfavaca Basilicao Vermelho’ precisou de
tutoramento. O tutoramento foi feito com auxilio de uma haste de bambu e

pedacos de barbantes.

Aos 60 dias foram colhidas as informacdes de diametro do dossel das
plantas em cm (DD), comprimento das folhas em cm (TF), comprimento das
inflorescéncias em cm (Cl), massa seca (MSF) e massa fresca de folha (MFF).
A altura das plantas em cm (AP) foi coletada em trés datas, aos 30 dias, aos 45
dias e aos 60 dias apos plantio. Para as caracteristicas DD, CF, Cl e AP utilizou-

se régua milimetrada.

Apbs a coleta da massa fresca de folha, com apoio de uma balanca de
alta sensibilidade devidamente tarada, as folhas foram levadas para secagem a
70 °C + 2 °C, em estufa de ventilacdo forcada, até apresentarem massa
constante, levando aproximadamente 24 horas para atingir estabilidade. Apos
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esse procedimento foi realizada a analise de MSF, sendo o peso dado em

gramas utilizando a mesma balanga de precisao.

Esses dados foram previamente transformados em raiz quadrada de x+1
para normalizacdo dos dados. Além disso, foram submetidos a analise de
variancia e ao teste de comparacdo de médias Tukey a 5% de probabilidade

utilizando programa computacional GENES (CRUZ, 2007).

Além disso, visando verificar caracteristicas que demonstrassem
potencial paisagistico nas plantas, foram realizadas as avaliacdes de efeito
visual dessas plantas aos 60 dias. Os efeitos visuais que as plantas ornamentais
podem produzir estdo associados aos grupos ou tipos que elas pertencem
(arvores, arbustos, trepadeiras, herbaceas, etc.) e aos atributos particulares de
cada planta, tais como: o efeito das flores ou a folhnagem vistosa (LORENZI E
SOUZA, 2001). As avaliacGes quanto ao efeito visual realizadas foram: volume

foliar, forma, textura, porte, cor das flores, cor das folhas, cor do caule.

5. RESULTADOS E DISCUSSOES

A partir da analise de variancia foi possivel verificar que as cultivares
diferiram entre si somente para a variavel massa seca de folhas (MSF). Além
disso, foi possivel verificar que os dados apresentaram boa precisdo
experimental para a maioria das caracteristicas avaliadas, visto que os valores
do coeficiente de variacéo ficaram no intervalo de 1,29% a 34% (CRUZ, 2006)
(Tabela 2).

Tabela 2: Resumo da andlise de varidncia das varidveis mensuradas no trabalho na

comparacdo das cultivares de manjericdo ‘Thai Basil’, ‘Alfavaca Basilicio Vermelho’ e
‘Grecco a Palla’, Brasilia- DF, 2016.

IVG % G DD CF Cl AP MFF MSF
F 3,66 4,46 0,70 0,95 4,08 0,27 2,17 6,92*
Média
1,33 51,74 33,33 4,52 6,07 28,92 0,32 0,04
Geral
CcVv
11,07 26,34 32,80 30,33 33,56 34,00 10,40 1,29

(%)

* significativo no teste F a 5% de probabilidade. Legenda: Indice de velocidade de
germinacéo (IVG), porcentagem de germinacéao (%G), diametro do dossel das plantas (DD),
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comprimento das folhas (CF), comprimento das inflorescéncias (Cl), massa seca de folha
(MSF), massa fresca de folha (MFF) e altura das plantas (AP).

Tabela 3: Resultado do teste de comparacao de médias Tukey (5% de probabilidade), para
as variaveis mensuradas no trabalho na comparacédo das cultivares de manjericao ‘Thai

Basil’, ‘Alfavaca Basilicio Vermelho’ e ‘Grecco a Palla’, Brasilia, 2016.

CULTIVAR VG % G DD CF Cl AP MFF MSF

‘Thaibasil” 0,96a 54,95a 37,3la 6,34a 1239a 3500a 046a 0,08a

‘Alfavaca

Basilicado 1,04a 22,23a 22,13a 4,85a 650a 22,8la 0,44a 0,04ab
Vermelho’

GL‘:I:;? a4 o02a 8887a 4242a 268a 149a 2958a 006a Ob

Médias seguidas pela mesma letra, nas colunas, ndo diferem entre si pelo teste de Tukey,
a 5% de probabilidade. Legenda: indice de velocidade de germinacgéo (IVG), porcentagem
de germinacéo (%G), de didametro do dossel das plantas (DD), comprimento das folhas
(CF), comprimento das inflorescéncias (Cl), massa seca de folha (MSF), massa fresca de
folha (MFF) e altura de plantas (AP).

A partir da observacao da andlise de variancia entre as cultivares alvo de
estudo foi realizado também um teste de comparacao de médias, Tukey, a 5%
de probabilidade para as varidveis resposta que apresentaram diferenca
estatistica entre elas. Dessa forma, para a variavel resposta MSF, verificou-se a

formacdo de dois grupos diferentes (a e b) (Tabela 3).

A massa seca de folhas pode conferir diferentes rendimentos de éleos
essenciais nas plantas de manjericdo (SIMON, 1999). Além disso, a massa seca
das folhas tem relacéo estreita com a massa fresca das folhas, o que também
demonstra normalmente relacdo com o tamanho dessas folhas. Dessa forma,
das cultivares estudadas, o manjericdo Thai Basil foi 0 que apresentou maior
resultado para MSF. As variaveis que normalmente se relacionam com essa, CF
e MFF, mesmo ndo apresentando diferencas estatisticas no teste Tukey,
também apresentaram maiores resultados para o manjericdo Thai Basil (6,34 cm
e 0,469, respectivamente) (Tabela 3). Esses resultados podem estar
relacionados pelo fato de o manjericao Thai Basil (Ocimum tenuiflorum, Ocimum
basilicum var. thyrsiflora, e Ocimum sanctum) normalmente apresentar porte
superior do que os outros estudados (SIMON, 1999). No entanto, existe caréncia

de trabalhos desenvolvidas sobre essa cultivar no Brasil e no mundo, o que
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dificulta a comparacdo entre os materiais. Nesse sentido, segundo Meyers
(2003); Simon et al. (1999) e Pflasterer et al. (2006), essa cultivar pode
apresentar diferengas de desenvolvimeno de acordo com a regido de cultivo,
diferentes condi¢cdes de latitude e altitude, condicbes edafoclimaticas, entre

outros.

No tocante as caracteristicas de IVG e %G, foi possivel verificar que a
cultivar Grecco a Palla apresentou melhores resultados (Tabela 3). O vigor da
semente, o atributo de qualidade mais importante da semente, representa um
conjunto de fatores que resultam no potencial que a semente tem para germinatr,
emergir e resultar rapidamente em plantulas normais, sob as diversidades
climaticas. Quanto menor o grau de deterioracdo dessa semente, maior sera o
seu vigor, e isso esta diretamente relacionado com o indice de velocidade de
germinacao (IVG) e com a porcentagem de germinacéao (%G). O IVG é um indice
calculado a partir dos dados de contagem de plantas germinadas, que tem como
objetivo estabelecer a velocidade de germinacdo de um lote de sementes,
guando comparado a outros. Ao apresentar boa porcentagem de germinacao, e
um valor alto de IVG, pode-se afirmar que a semente esta em boas condi¢cfes
fisicas e quimicas, aumentando a precisdo dos ensaios de competicao
(BRASILEIRO et al., 2008; KRZYZANOWSKI E NETO, 2001).

Além disso, ainda sobre %G, foi observou-se que somente a cultivar
Grecco a Palla apresentou porcentagem correspondente ao que foi apresentado
pelo produtor de semente de acordo com a embalagem de origem (Tabela 3). As
demais apresentaram resultados de %G bem inferiores as informagdes dos
fornecedores. Esses resultados podem ter relacdo com as diferencas em locais
de cultivo, técnicas de cultivo, condicbes edafocliméaticas e condi¢cdes de
armazenamento (BARBOSA, 2015).

Aléem das andlises que apresentaram resultados estatisticos, visando
verificar as caracteristicas desses cultivares enquanto possivel uso como planta
ornamental, e entendendo a escassez de trabalhos par essa finalidade com
manjericdes, foi realizado um estudo descritivo de algumas caracteristicas
importantes. Observando o diametro do dossel (Tabela 3), verificou-se que as

cultivares Grecco Palla e Thai Basil apresentaram maiores valores que o
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Alfavaca Basilicao Vermelho. Essa caracteristica tem importancia no tocante a
qguantidade de folhas e o volume que essas folhas podem ocupar. Para a questéo
de extracdo de 6leos essenciais, quanto maior a quantidade de folhas maior
também sera a quantidade de 6leo extraido (SILVA et al.,2003). Pensando na
questao ornamental, o dossel pode variar dependendo do interesse e do projeto
paisagistico. Assim, essa caracteristica tem relevancia na escolha da cultivar a
ser utilizada para fins ornamentais (CHAMAS & MATTHES, 2000).

No tocante a floracdo, todas as cultivares alvo de estudo do presente
trabalho floresceram. A cultivar ‘Grecco a Palla’ apresentou floragdo com cerca
de 40 dias apdés semeadura (Figuras 5 e 6). A cultivar ‘Thai basil’ teve o
desenvolvimento das inflorescéncias com 48 dias, tendo visualizado as flores
com 55 dias. A cultivar ‘Alfavaca Basilicdo Vermelho’ teve a presenga de
inflorescéncias com 55 dias, sendo que ao analisarmos aos 60 dias, jA haviam
flores abertas. Vale ressaltar que, a culitvar ‘Grecco a Palla’ manteve a floracéo

até a ultima avaliacao.

Figura 5: Manjericdo ‘Alfavaca Basilicio Vermelho’ (esquerda) e Manjericdo ‘Thail basil’
(direita).
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Figura 6: Manjericao ‘Grecco a Palla’.

Sobre o comprimento de inflorescéncia, observa-se interesse comercial
tanto para producdo de sementes quanto para fins ornamentais. Nesse sentido,
o tamanho, a cor e a durabilidade das flores sdo pontos a se considerar. Dentre
as cultivares estudadas, o Thai Basil foi 0 que apresentou maior comprimento de
inflorescéncia (Tabela 3, Figuras 5 e 6). Segundo Morales e Simon (1996),
plantas de manjericdo com inflorescéncias menores e mais compactas, tendem
a ser melhor aproveitadas para fins ornamentais, por formar uma massa de flores

mais compacta.

Ao levar em consideragdo o que foi comentado por Germani (2004), que
para que uma planta seja aproveitada como ornamental, deve-se atentar a
interdisciplinaridade. Todos os trés cultivares estudados no presente trabalho
apresentam boas caracteristicas, pois apresentaram, nas condicdes
desenvolvidas, uma resisténcia a doencgas, visto néo ter sido observada nenhum
problema com patégenos no decorrer do experimento, uma boa adaptabilidade
em vasos e uma boa condicéo de estrutura de ramos, folhas e inflorescéncias,
demonstrando boa adaptacéo a cultivo protegido e possibilidade de utilizacdo

em pequenas areas.
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Em relacdo ao ciclo da cultura, verificando o ocorrido com as trés
cultivares estudadas, o manjericao ‘Alfavaca Basilicdo Vermelho’ apresentou o
problema de acamamento a partir dos 45 dias apos semeio. Dessa forma, foi
necessario a realizacdo de tutoramento. Isso ndo ocorreu com as demais
cultivares devido as estruturas das plantas apresentarem divergéncias entre
elas, sendo que as cultivares Thai Basi e Grecco a Palla apresentam tamanho
de dossel e altura de planta diferentes da Alfavaca Basilicdo Vermelho (SIMON,
1999).

Por se tratar de um cultivo em vaso, e tendo s6 60 dias para o
desenvolvimento, periodo de realizacdo do experimento, ndo se pode determinar
o real porte das cultivares. Porém, a que apresentou um porte diferenciado, aos
60 dias, foi a cultivar ‘Grecco a Palla’, apresentando um porte anao, devido ao
seu baixo comprimento (Figura 6). Petry, 1997, descreve como caracteristica
importante para plantas ornamentais o porte. Além disso, a cultivar ‘Grecco a
Palla’ apresentou uma forma globosa, quase que perfeitamente esférica, ndo
necessitando de uma poda de topiaria para que seja mantida essa forma

globosa, corroborando com Petry (2003).

De acordo com o que foi exposto por Biondi (1990), que afirma que é
possivel avaliar a textura das plantas referindo-se apenas ao tamanho das
folhas, classificando como de textura fina as plantas com folhas pequenas e
delicadas e de textura grossa as plantas com folhas grandes. Nesse sentido, as
cultivares ‘Alfavaca Basilicdo Vermelho’ e ‘Thai basil’ apresentaram uma textura
grossa, por apresentarem folhas grandes, resistentes, com peciolo rigido
(Figuras 5 e 6). A cultivar ‘Grecco a Palla’ nao pode ser classificada como grossa
ou fina, por apresentar um misto das duas classifica¢ges, tendo folhas pequenas,

porém, resistentes.

No tocante as cores e ao brilho das plantas, a Unica cultivar que
apresentou brilho diferente de opaco, foi a cultivar ‘Alfavaca Basilicao Vermelho’
gue apresentou um brilho mais voltado para ceroso (Tabela 4, Figuras 5 e 6).
Vale ressaltar que a cultivar ‘Alfavaca Basilicao Vermelho’, apresentou manchas
verdes nas folhas roxas, possivelmente devido a conversdo da antocianina por
falta de incidéncia do sol (PHIPPEN E SIMON, 2000).
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Tabela 4: Cores das estruturas: Flores, Folhas e Caule das cultivares ‘Thai Basil’ (TB),
‘Alfavaca Basilicio Vermelho’ (ABV) e ‘Grecco a Palla’ (GP).

Cores TB ABV GP

Caule Verde Roxa Verde
Flor Lilas-claro Lilas-escuro Branca

Folha Verde-Opaco Roxa/Verde Verde-Limao

6. CONCLUSOES

A cultivar ‘Grecco a Palla’ apresentou dados de germinacdo, e
consequente desenvolvimento de mudas, superiores as demais cultivares

estudadas no experimento.

A cultivar Thai Basil foi a que apresentou maior resultado para massa seca

de folhas.

No que concerne o potencial ornamental, as trés cultivares apresentaram
caracteristicas favoraveis para esse fim. A cultivar ‘Grecco a Palla’ teve destaque
entre as demais por apresentar um porte menor, inflorescéncias menores e mais
compactas e por apresentar uma forma globosa, quase que perfeita, nao
necessitando de poda de topiaria.

7. CONSIDERACOES FINAIS

Verificou-se que o manjericdo apresenta um forte potencial para diversas
areas, sendo que fatores como porcentagem de germinacao, altura de planta,
forma, volume foliar, entre outros, demonstram uma forte relagdo com o
rendimento e rentabilidade da cultura. Portanto, o investimento em programas
de melhoramento favorece o desenvolvimento da cultura, seja para fins

ornamentais, seja para fins medicinais ou para fins alimentares.
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Apesar da literatura demonstrar a importancia das caracteristicas
morfologicas para finalidades ornamentais de uma planta, atrelado ao aumento
de pesquisas relacionadas a potencialidade ornamental de plantas néo
convencionais, ainda constatamos uma falta de critério e definicdo sobre quais
caracteristicas devem ser analisadas e dos critérios para sua avaliagdo. Dessa
forma, observa-se a necessidade do desenvolvimento de indices mais
elaborados que auxiliem na avaliacdo de potencial ornamental de plantas

cultivadas.
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