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TEHNOLOGIIA PROIZVODNIE MESA JUNADI POSEBNOG KVALITETA!

Zlatica Paviovski, S. Aleksicé, R. Cmiljanic, Zdenka Skrbic, ML Lukid,
Liiljuna Stojanovic

Sadhiaj: Primenom metcda industrijskog ukritanja domade %arene rase nizih
proizvodnih osebina sa francuskim tovaim rasama {$arole 1 imoziny dobijaju se junad koja
su ispojjila bolja svejstva tovnost, kvaliteta trupa 1 kvaliteta mesa. Primena industrijskog
ukritanja domade Sarene rase nizih proizvodnih asobina, pored znadajnog povecanja kolicine
kvaliteinog junedeg mesa, utide i na povecanje ekonomskog efekia govedarske proizvodnje.
Primenom noevih tehnologija proizvelo bi se meso garantovanog, posebnog kvaliteta koje bl
na trzi$tu pod trgovackim, za§ticenim imenom ostvarivalo vedu cenu.

Kljuene redi » ukritanie. domada Sarena rasa, $arole. limuzin, kvalitet mesa, zadti¢eno
trgovadko ime

{vod

Funeting se u vedini zemalja sveta i dalje smatra  “kraljicom mesa” zbog svoje
bioloske vrednosti i senzornih osobina $to je svakako uticalo na nive potrodnje. U mnogim
zemljama sveta junetina zauzima prve mesto po potrodnyi po stancviniku izraZenoj u
kilogramima. a u odnosu na druge vrste mesa. Pojava bovine spongiformne encefalopatize
{BSLE) znadame je uticala na smanjenje potreinje junedeg mesa u Evropi, ali 1o nije bio sluda;
u ostalim delovima sveta / Cepin i Cepon, 2001 by.

Mavike i mitljenje potrosada su svakako faktori od uticaja na potrodnju mesa 1
razlikuju se od zemlje do zemije. Tako npr. potro&adi u Becu ugiavnom konzumiraju kuvano
i dmnstano junede meso, dok u drugim delovima sveta {npr. SAD} pefeno mese 1 bifiect su
najpopularniji nadin pripreme mesa. U nasoj zemlji, za 57.6% potrosaca kuvanje je najéesdi
nadin pripreme mesa (Puviovski i sar, 2003 aj. Svakako da nadin pripreme znaajno utife
na miiljenje potrofada o kvalitetu juneceg mesa. Veding mish, da je sveZe meso najboljeg
kvaliteta, dok drugi misle da meso treba da zri i do 14 dana, kako bi omeks$alo 1 dobilo tipian
Tiris junetine.

Vedina potrosada, kada je u pitanju kvalitet junedeg mesa, nema pravi odgovor, jer
vedina pogresne poistoveduje kvalitet trupa 1 kvalitet {osobine) mesa. Sa ekonomske tatke
gledista, vazniji je kvalitet trupa jer potrodac placa za kvalitet koji vidi, dok osobine kvaliteta
mesa keje &ine nutritivou vrednost nemaju adekvatnu procenu za edredivanje cene mesa.

TPregledni tad - Review paper. Istrazivania u okviru projekla BT.N. 520, 7161.B
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Medutim, u mnoegun razvijenint zemljama sveta potroSaéi zahtevaju visok kvalitet
mesa 1 spremni su da za njega plate visu cenu (Birante, 1992 Paviovski { sar, 2003 b).

Potrodadi uglavnom ne znaju koje osobine mesa ufidu na poboljane kvalireta.
Prosetan evropski potrofac vise voli i ceni manje masno (krte), odnesno manje kaloridne
Junede mese, dok engleski potrogad vise veli masnije meso, solnije, uprkos vedoj kolidini
zasicenik masnih kiselina ¢ njemu. Tokom poslednjih pedeset godina desile su se znalajne
promene u stavu potrodada prema mesu. U podetku stuzilo je za odrZavanje Zivota, pa
samim tim nike nije razmiéljac o njegovem kvalitetu. Sve do sedamdesetih ¢ilj je bio postidi
kvantitet a ne kvalitet, 2 nakon toga potro&adi su poleli da razmishaju o kvalitews hrane
(mesa). Devedesetih godina postepeno se presle na rziste koje zahteva odredeni kvalitet
proizvoda koji je u skladu sa zahtevima potrogac¢a u cilju zadoveljenja njegovih potreba
1jzbora rRanesios, 2002;. Nastalo je trzidte koje je usmereno ka potrogadu. Svakako da
kvalitet podrazumeva i neke nove parametre kao $to su dobrobit Zivetinja, zastita Zivotne
sredine i odrzivost proizvodnje. U sndting, trZigie hrane postaje nadin 2ivota sa ponekad
suprostavljenim stavovima o nacinu ishrane, funkcionalnim namirnicama i zahtevima za
debrobit potrodaca.

Cilj ovog rada je da se prikaZe tehnologija {program) dobijanja junadi sa
peboljfanim tovnim i klaniénim oscbinama, ednosno proizvodnje mesa junadi posebnog
kvaliteta.

Osnovna koncepcija Programa

Glavno koncepcijsko refenje ovog programa hazira se na tradicionahno uspeinej i
begatoj stodarskey tradiciji v proizvedni goveda ovog podrudja, velikim poljoprivrednim,
privrednim i [judskim potencijalima, kao i ved izgradenim i tehnolodkt retenim kapacitetima
za tov junadi, a sve zasnovano na najnovijim saznanjima nauke : prakse u ovoj oblastl
Realizaciia Programa se bazira na posiejedim potencijalima: peljoprivredne povriine,
stanoviistvo, seoska domadinstva, brojno stanje goveda i postojedi kapaciteti za tov junadi.

Osnovni cilj Programa je da se sa istim brojem plotkinja proizvede vise kvalitetnih
tovail junadi namenjenih izvozu 1 domadem trZifte, bez novik ulaganja i v istim uslovima
drzanja. nege 1 ishrane. Plotkinje domade %arene rase bi se osemenjavale semenom bikova
francuskih tovnih rasa (3arole 1 imuzin). Reabzacijom Programa ukrétanja 1 dobijanja junadi
za 1zvoz (Fvo ili junede meso posebnog kvaliteta) ostvarice se slededi rezultati i efekt

- intenziviranje toviih sposobnosty,

- pobcljsanje kvaliteta mesa,

- povedanje randmana klanja,

- efikasnije iskoridcavanje hrane,

- ostvartvanje vece cene za lkg prirasta telesne mase u izvezu.

Rezultati sopstventh istraiivanja

Froizvodni parameiri

Mis¢evid i sar 1999} su 1spiiivali vaznje tovne osobine meleza 1z ukr$tanja domade
Sarene rase goveda nizih proizvednih sposobnosti sa francuskim tovnim rasama Hmuzin
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i farole. Istrazivanja su sprovedena u cilju saznanja o efektima rada na oplemenjivanju
i definisanju pravea daljeg koriddenie tovnih rasa n genetskom unapredenju govedarske
proizvodnje u nadej zemlii. Debijeni melezi su ostvarili pozitivne rezultate u pogiedu telesne
razvijenosti. konformacije, tovnih osobina, povecéanja randmana i kvaliteta mesa. Visina
grebena meleza pokazala je pozitivoo odstupanje (- 1.2 limuzin i — 2,18 3arole) od opdteg
proseka (125,4) u odnosu na junad domade Sarene rase (- 3,3%). Melezi sa limuzin rasom
pokazali su najvede pozitiviio odstupanje dubini grudi (+ 3,09), a zatun melezi sa Sarcle
rasom (- 2,05) v odnosu na opdti prosek. Efekat genotipa jos je izrazeniji u pogledu klaniénih
karakteristika. Randman kod meleza je bio vedi za 2,7 de 4.1%5, isto tako sadrza) mesa u
polutkama i trorebarnom kotletu. Odnos meso/kosti ukazuje da junad novoeg genotipa imaju
manje kostiju i vedi udeo mesa.

Misdevic i sar (2000; ispitivali su doprines genetskeg unapredenja ukupnoj
ekonomskej efikasnosti u preizvodnji junedeg mesa. IsraZivanjima su cbuhvadene vaznije
tovne osobine { njihov deprinos ukupnoj produktivnost u zavisnosti od opiimainog
koridéenja dostupnih genotipova junadi. Sobzirom da se prizvodnja juneceg mesa u naso
zamlji jo§ uvek bazira na junadima i kravama domace farene 1 cruo-bele rase, koriséenje
meleza tih rasa sa bikovima francuskih tovaih rasa omoguéilo bi dobyjame kvaliletnijeg
mesa, vecih kolidina, sa istim brojem grla u tovu 1 istom hranom. Analizirani su podaci o
trupovima muske junadi meleza R, generacije iz ukritanja domace $arene rase sa bikovima
rase Sarcle i limuzin. Rezultati istrazivanja efekta uticaja genotipa na vaznije wvae osobine
i kvalitet trupova junadi ukazuju na znacajno cdstupanje od proseka. Randman kae jedna
od najvaznijih osobina kvaliteta trupa ukazuje na superiomost novih genetipova u adnosu
na junad domade Sarene rase kod kojih je konstatovano najvede negativno odstupanje od
opiteg proseka. Rezuliati istrazivanja sadriaia loja u polutkama ukazuj da junad domade
$arene rase deponuju u vedaj meri masno tkive u odnosu na meleze sa tovnim rasams. Ocena
heritabilnosti mase trupa, povrsina MLD- a, udec kostiju i loja ukazuju na znatan udeo
aditivne genetske varijanse. Povidene vrednosti heritabiliteta za povriinu ML1)-a i masu trupa
ukazuju na fnjenicu da postoii dovoljna genetska varijansa za tu oscbinu. ZapaZzen: rendovi
u cceni genetske korelacije ispitivanih osobina reflekiovani preko visokih ocena koeficijenta
naslednosti ukazuju da selekeija bazirana na masi trupa, povriini dugog lednog midica, udela
mesa. loja i kostiju moZe biti dobar pokazatelj za unapredenje prinosa 1 kvalitet mesa junadi
meleza domace 3arene rase.

Ispitivanje uticaja genotipa na vaznije oscbine kvaliteta trupa junadi obavili su
Miscevid i sar (2003, Xoristedi domacde rase goveda kao osnevu za ukritanje sa tovnim
rasama. Cili istrazivania je bio ispoljavanje heterozis efekta kod potomstva putem ukritanja
kao najbrzim i najekonomi¢nijim nadinom debijanja junadi sa pobolj$anim tovnim i klanicnim
osobinama.

Osemenjavana su Zenska grla domade Sarene rase nizih proizvodnih sposobmost
od proseka populacije u cilju dobijanja teladi odnosne junadi. koja ée imati manji utro3ak
hrane i U &jim ¢e rupovima biti vise mesa. Junad novog genotipa bolie iskorid¢avaju
hranu sa pasnjaka i nuz proizvode prehrambene industrije. Imaju vedi prirast. vece zavrsne
telesre mase (za 100-200kg), belji randman (za 3-3%). veée koli¢ine mesa u trupu (7a i-
2%, povoliniji odnos meso-loj-kosti, poboljsane organoleptike osobine, a za to mogudée je
ostvariti vecu cem u izvozu za 10-15%.

Povriina dugog lednog midica i masa trupa su u visokoj pozitivne] korelaciit (0,6%),
s0 ukazuje da je opravdano odgajivanje do vedih zavrinih telesnih masa. Uldeo mesa u
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polutkama 1 povréina ML D-a to samo potvrduje. Heritabilitet predstavlja jedan od faktora koii
determinide genetsku varijabilnost 1 v vezi je sa nivom produktivnosti zapata. Vise vrednosti
odslikavaju 1 vide vrednosti aditivie genetske varijanse (masa tapa (0,42, povriina MLD-a
0.47, udeo kostiju 0,50}, koja je od vaZnosu za zapate sa vedom proizvodnjom. Kod meleza
dolazi do 1zraZzaja 1 heterozis efekat kao i drugi neaditivni genetski efekt nastali delom kao
rezultat varijanse o¢eva, U nadem sluéaju ovay pozitivan uticaj varijanse odeva je iskorisc¢en
za poboljsanje osobina kvaliteta trupa.

Kvalitet mesa

Pravce unapredernya proizvodnje govedeg mesa u naSoj zemlji iznel su v svom
radu Aleksic i sarr1997q,. Proizvodnja junedeg mesa poslednjih godina u nasoi zemlji je
u znadajnom padu, kako po kvantitetu, tako i po kvaliteta. Neophodno je da se proizvodnja
Junedeg mesa u nado; zemlji prilagodi zahtevima trzista EU. a to bi bila proizvodnja juneéeg
mesa ekstra kvaliteta, za koji bl potroaéi bili spremni da plate vedu cenu. Polazedi od
Cinjenice da u Srhiji 1 Crnoy Gort ima 300.000 plotkinia Jomade farene rase nizih proizvednih
osobina. Instintt za stocarstvo, Beograd-Zemun, je u saradnji sa France Embrven Genetique
Elevage, na svojim farmama izvric ukr$tanje domace Sarene rase nizih proizvednih osobina
sa francuskim tovium rasama $arole 1 limuzin. Dobijena junad ostvarila su bolje efekte u
pogledu osobina tovnostl, kvaliteta trupa i kvaliteta mesa. Ukrdtanjem sa srednje krupnim
{limuzin} i krupnim (3arole) mesnatin rasama se v odredenim proizvednim uslovima postizu
t FI generaciji vedi dnevni prirast. povoljniji odnes meso-kosti § jala izrazenost muskulature.
Senzormni kvatitet mesa (aroma i ukus} zahteva odredenu marnnoriranost masti u misicnom
tkivu (ito je nedoststak meleza sa Sarole rasom), ali se ovo moze korigovati iehnologijom tova
1 klamem u odredencj starosti. Kasnija zrelost mesnatih goveda (3arele 1 limuzin) obezbeduje
bolju neZnost mesa jer sadrzi manje kolageno-vezivnog tkiva, 1o mu daje atribut mesa koje
zahteva tradte EUL

Aleksic §{ sarr1997h; su u posebnoj ediciji Potenciiall stodarsiva SR Jugoslavije sa
aspekta izvoza prikazali nove tehnelogije za pobolj3anje prinosa i kvaliteta juneéeg mesa
domace 3arene rase namenjenog izvozu. Nove tehnelogije daju meso vrhunskog kvaliteta,
odnosno meso koje zadoveljava navike i zahteve porro3ada u pogledu mekoée, soénosti.
aromi 1 ukusu termicki obradencg mesa.

Uticaj genotipa {domade $arenc x Sarole, domace Sarenox limuzin, demace Zarenc)
na kvalitet { konformaciju. prekrivenost, boju, struktiru 1 povrdinu ML D) wrupa junadi ispitali
su Aleksic i sar: (1999q). Na osnovu rezaltata ispitivanja utvrdeno je da junad meleza Il
generacije dobijena iz ukritanja domace farene rase sa francuskim tovnim rasama imaju veéi
prines mesa u odnosu na junad domade $arene rase. Posebno su znadajne razlike u prinosu
mesa | kategorije. kao &to je masa buta, i prinos mesa 11 kategorije kao $to je masa vrata.

Povezanost distribucije masneg tkiva u trupu sa senzornim oscbinama mesa razlicitih
genotipova  junad: urvrdili su u svopm 1strazivan)ima Aleksic 1 san (19995, Ispitivane su
raziike u kolicini karli¢no-bubreZznog loja. prekrivenosti trupa masnim tkivom 1 razlike u
Marnoriranosti mesa raziiditog genotipova. Ispitivanjem su obuhvadene i grupe muske
junadi, dve ogledne grupe meleza F1 generaciie demace Sarene rase sa Sarolecm, odnosno sa
limuzinom i jedna grupa kontrelne junadi domade Sarene rase. Na osnovu rezultata ispitivania
utvrdeno je da junad domace Sarene rase deponuju vise loja u karli¢no-bubreinej regiii u
odnosu na junad dobijenu iz ukritanja. Najvece pozitivne odstupanie od opsteg proseka za
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senzorne ocene mekode i ukus ostvarila su junad meleza Fl generacije. a za senzornu ocenu
sog¢nost, junad domade Sarene rase.

Aleksié § sarr 20017 ispitivali su uticaj telesne miase pre klanja junadi razliditog
genotipa na prinos i mesa i masu maloprodajnih kemada. Kelidina i kvaliret mesa je fenctipska
karakteristika funkeije genotipa, ishrane i okoline. Kompleksna priroda i njegova bichemijska
slozencst. kao 1 velike razlike u zahtevima potrodada, &ine da je veoma tedko definisat: ospovne
kriterijume kvaliteta trupa. Zbog toga su kriterijumi kvaliteta trupa. Cesio ¢ak1 komtradikiorni.
Narodito kriterijumi kvaliteta variraju sa gledista proizvadnje. prerade potrednje. Osnovni
anatomski delovi trupa (maloprodaini komadi mesa) debijaju se rasecanjem trupa u odredent
broj komada mesa, onog oblika i sastava. koje trZidte 1 potrosadi mogu 1 Zele da prihvate,
Ispitivanje utedc¢a osnovnih anatemskih delova trupa izvrienc je na muskim tovnim junadima
domace $arene rase i na melezima domade darene rase sa Hinuzinom razliditth masa pre kianja.
Rezultati ispitivanja ukazuju da se sa povedanjem mase pre klanja povedavaju vrednost mase
trupa, mase glave i mase bubreznog loje ked oba ispitivana genotipa. Masa misi¢nog thiva u
svim ispitivanim anatomskim delovima trupa kod junadi domacde $arene rase je manja, a masa
kojtanag tkiva vecéa u odnosu masu istih tkiva kod meleza.

Zasticeno rgovadcko rbramd: ime

Program proizvodnie i marketinga juneceg mesa posebnog kvaliteta podrazumeva 1
zadtiéeni trgovacko (brand) ime koje bi edrazavalo tp proizvoda. megov kvalitet, geagrafsku
lokaciju proizvodnje, proizvodada. namenu proizvoda ili uopste uzev. da bude atrakiivio.
lake za pamdenje 1 koriséenje u komercijalnoj propagandi. Poste program garantuje proizyvad
odredenog kvaliteta pod zadticenim imenom, za koji su potodadi spremmni da plaie vidl
cent. mnogi proizvadadi se pojavijuju na svetskom trziStu sa mesom specifitnog kvaliteta.
Pozitivan primer je tehnelogije preizvednje teleta do 250 kg u Republici Sloveniji. Program
proizvodnje teletine posebnog kvalireta razvili su Brotehnitka fakulteta, Ljubljana t Razvoini
centar iz Fmene (Cepin. 2001, Teletina pod brand imenom “zlame runa” na trzist Slovenije
ostvaruje vedu cenu za garantovani kvalitet. Takode na 1rzidwm Slovenye prodaje se govede
meso poznatog porekla “Pohorje beef 7, junetina pod trgovackim nazivom "Zlau okus’. s
znadi da to zadtideno ime garantuje odredeni kvalitet za koji potodadi u Sloveniji placaju visu
cem.

Iz napred iznetih rezultata istrazivanja moze se zakljuzit: da se primenom navedenih
tehnologija stvara proizvod (junede mese) posebnog | garantovanog kvaliteta koje bi trebalo
da dobije treovazko {brand) ime za koje bi potrodaZi na naSem, a i trzisw EU, placali vecu
centl.

Zakdjulak

‘Tehnologija proizvodnje mesa koja se zasniva na primeni metoda ukritanja domace
tarene rase sa francuskim tovnim rasama omogudila je dobiianje junedeg mesa sa manjim
sadrzajem mastii bole mekode i ukusa zadticenog trgovackog imena , za koje b potrogadi bili
spremni da plate visu cenu.
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TECHNOLOGY OF PRODUCTION OF BEEF OF SPECIAL QUALITY

Hlarica Paviovski. 8. Aleksié, R, Cmiljanié, Zdenka Skrbié, M. Lukil,
Ljiljana Stojarovid

Swmmary

By applyving the method of indusirial crossing of Domestic spotted cattle of lower

production performances with French fattening'meat breeds (Charolais and Limousine)
voung cattle is obtained with better fatening traits as well as traits of carcass and meat
quality. Application of the method of industrizal crossing of Domestic spotied caitle of lower
production performances, beside significamt increase of the quaniity of high quality beef mear,
would also have positive effect on the econemical aspect of cattle production. Application of
new technologies would result in production of meat of standard, special quality under brand
name, which would realize higher price on the market.

Kev words: crossing. Domestic spotted breed, Charolais, Limeusine, meat quality,

protected brand name.
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