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KRONIK: Nér der bliver langet 100 kyllinger over disken i de danske
supermarkeder, sd er kun en af dem gkologisk. Hvis sko-kyllingen skal
finde sin rette hylde i fremtidens supermarked, sd kreever det, at bdde
producenter og supermarkeder satter fart pd udviklingen, skriver
Martin H. Thorsee og Sanna Steenfeldt.
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Altinget:magasin

have sit eget
magasin

Kab dit
abonnameant har

Af Martin H. Thorsge og Sanna Steenfeldt
Hhv. postdoc, institut for agroekologi, og seniorforsker, institut for
husdyrvidenskah, Aarhus Universitet

Der er kamp om pladsen pa detailhandlens hylder.

Konkurrence fra nye danske akterer og fra alternative udenlandske
produktionskancepter udfordrer den danske gkologiske slagtekyllingeproducent.
Spergsmalet er, hvordan danske producenter fremadrettet skal imgdega dette
markedspres”?

Rore i hensegarden
Diskussionen er ikke let, men vigtig, fordi den ogsa handler om, hvilket produkt en
pkologisk kylling skal veere, og hvilke vilkar producenterne skal arbejde under.

FAKTA

lgennem de seneste 20 ar er en dansk gkologisk slagtekyllingeproduktion vokset
frem med en arlig produktion pa omkring 1,5 mio. kyllinger.
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| gjeblikket er der imidlertid “rere i hensegarden”, for en reekke markedsbetingelser
for kyllingeproduktionen er under forandring og kan speende ben for den danske
produktion. Nye aktagrer er kommet ind pa markedet og har introduceret en reekke
nye kankurrerende produktionskoncepter.

Den danske produktion har ogsa konkurrence fra udlandet i form af alternative
produktionskancepter, som de franske Label Rouge kyllinger.

Sma kyllinger underminerer akologi

For den enkelte kyllingeproducent viser presset sig i gjeblikket som et krav fra
detailhandlen om at producere mindre kyllinger - for mindre kyllinger kan s&lges
far en lavere stykpris.

At presse kyllingernes starrelse ned presser producenternes aflgnning og betyder
samtidigt, at kyllingerne har mindre brystked, hvilket kolliderer med forbrugernes
pnske om et kpdfuldt produkt.

N&r den gkologiske kylling samtidig er det dyreste kyllingeprodukt i keledisken, kan
forbrugernes opfattelse af den gkologiske kvalitet hurtigt blive undermineret.

Skillevejen

Det er derfor vigtigt hele tiden at averveje, hvordan produktionssystemet kan
udvikles, sa det fremadrettet er en mere attraktiv okologisk kylling, der ligger i de
danske kolediske, og sa det bliver attraktivt for producenter at omlzgge til
pkologisk produktion.

Internt i erhvervet er der derfor i gjeblikket overvejelser omkring den fremadrettede
udvikling af den danske skologiske slagtekyllingeproduktion.

Det er blandt andet lige blevet besluttet at haeve den maksimale daglige tilveekst
fra 35 til 38 gram for at gge andelen af brystked og udnyttelsesgraden pa
slagteriet.

Spergsmalet er, om producenterne skal satse pa at folge detailhandlens og
slagteriernes @nsker om billigere og mere standardiserede produkter, eller om
produktionen kan udvikle sig pa andre mader?

Hvor skal de danske sko-kyllinger hen?

Mulighederne for at udvikle den danske gkologiske slagtekyllingeproduktion har
veeret omdrejningspunktet for farskningsprojektet MultiChick, der 30. november
2017 afholdt en workshop pé érets skologikongres i Kolding.
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Projektet har dels belyst mulighederne for at udvikle produktionen gennem
alternative fodringsstrategier, nye racer, beplantning af udearealerne og den
positive effekt pa kyllingernes adferd.

Derudaover har projektet kigget pa veerdikeeden, hvar aktarer fra de forskellige led
har givet deres bud pa muligheder og begreensninger for en positiv
markedsudvikling for ekalogiske slagtekyllinger.

Diskussionerne fra workshoppen i november udmundede i en reekke perspektiver
pa, hvar den gkologiske kyllingeproduktion skal beveege sig hen. Vi vil fremheeve fire
centrale pointer:

Udviklingspotentiale
Selvom gkalogiske kyllinger passer godt ind i de store fgdevaretrends, er det en af
de varegrupper, der har den laveste pkologiske markedsandel péa cirka en procent.

Der er nemlig en markant forskel mellem en okologisk og konventionelt produceret
kylling i forhold til adgang til udeareal, race, vaeksthastighed, foder og
beleegningsgrad. 0g mange danskere vil have mindre, men bedre kad, og
eftersparger i sterre grad specialprodukter og lokale varer.

Generelt bekymrer vi forbrugere os i stigende grad om velfeerden, smagen,
sundheden og klimavenligheden af den mad, vi putter i munden.

En del af potentialet kan indlgses ved at arbejde med at oge tilgeengeligheden af
pkologiske kyllinger og gennem alternative lgsninger til afseetning, saerligt uden for
de store byomrader, hvor gkalogiske kyllinger ofte ikke findes i kaledisken.

Plads til store og sma
Den okaologiske kyllingeproduktion er i dag preeget af bade store og effektive samt
mindre, nichepreegede spillere.

De staore spillere er i stand til at arganisere en stor skala ressourceeffektiv
produktion med en hgj leveringssikkerhed, og de kan dermed give mange
forbrugere adgang til ferske, okologiske slagtekyllinger aret rundt.

De mindre nicheproducenter laver unikke specialprodukter og har en teet
farbrugerkontakt.

Hvis produktionen ogsa fremadrettet skal veere i stand til bade at produktudvikle i
mindre skala og producere i starre skala, er der behov for en bred palet af
producenter, der er i stand til at opfylde disse forskelligartede forventninger.
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Og det er vigtigt, at den veerdi, der ligger i de forskellige produktionsfarmer,
kommunikeres ud til forbrugerne, sa merveerdien ved hver produktionsform bliver
helt tydelig.

Mere kvalitet i kyllingen

Den okaologiske kylling er dyrere at producere og forarbejde, derfor skal den ogsa
leve op til forventningerne om en kadfyldt kylling med god smag og struktur - den
skal smage som en kylling i “gamle dage”.

Den gkologiske kylling er karakteriseret ved en hgj velferd, en langsom veekst og
robuste kyllinger, men der kan fortsat ske en udvikling.

Sam inspiration kan det veere en ide at kigge sydover mod de franske Label Rouge
kyllinger, der er langsomt vaksende racer, og som lever mere end 30 dage med god
plads i uindhegnede skovamrader - den bliver derfar anbefalet af Dyrenes
Beskyttelse og er blevet en star succes hos de danske farbrugere.

Dyrenes velfeerd kan blandt andet blive endnu bedre ved at berige arealet uden for
honsehuset med treeer og buske, sa en naturlig fedessgende adfeerd understattes.

Om sammeren kan kyllingerne samtidig stimuleres til at sege fede udenfor ved at
nedseette proteinindhaoldet i foderet og derved reducere brugen af importeret soja,
hvilket ogsa kan lette avergangen til 100 procent gkaologisk foder.

En mere alsidig produktion af gkologiske slagtekyllinger kan ogséa opnas ved at
supplere produktionen med mere langsomt voksende racer. Fordelen er, at de kan
klare sig med et lavere proteinindhold i foderet, er mere aktive og har en mere
naturlig fedesggningsadfeerd.

Det er dog ogsa en udfordring, at disse racer ikke danner neer s& meget brystked og
ikke nedvendigvis er lige sa ressourceeffektive som de hurtigt voksende racer.

En overgang til nye racer forudseetter derfor ogsa en kampleks omstilling af
veerdikaeden.

Samlet ansvar i vaerdikaeden
Der er behov for, at supermarkederne tager ansvar, ogsa for opbygningen af
kvaliteten i primaerproduktionen.

En bedre spisekvalitet i form af bedre tekstur og smag kan tage udgangspunkt i
kyllingeracer med en leengere produktionsperiode. Dette er imidlertid i konflikt med
slagterierne og supermarkedernes interesser. De eftersperger jo sma og ensartede
kyllinger.
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| supermarkederne bliver kyllinger i gjeblikket ofte solgt til stykpris og ikke til
kilopris, hvilket ager efterspargslen pa farholdsvis sma kyllinger, fordi de sé kan
salges til en lavere pris.

Samtidig er det sveert at producere ensartede kyllinger i en frilandsproduktion, da
kyllinger pa friland naturligt vil variere en del i veegt. Derfor bliver afregningen haos
landmanden mindre.

Det nuveerende fokus pa, at en kylling skal veere en billig standardvare, der passer
ind i supermarkedets kampagner, er derfor problematisk, fordi det undergraver den
kvalitet og det produktionssystem, producenterne har arbejdet i mange ar for at

bygge op.
Bko-kyllingen skal fortsat veere unik
Den nuveerende situation er derfar uheldig. Det er vigtigt at sikre en aktiv indsats

for at bevare integriteten af den danske gkologiske kyllingeproduktion gennem
fortsat udvikling og ved at markere en tydelig forskel til andre produktionssystemer.

Ligeledes er det essentielt, at den danske ekologiske kyllingeproduktion er i stand
til at indfri forbrugernes farventninger til, hvad en oko-kylling er. Med andre ord, sa
skal forbrugerne ogsa have del i udviklingen.

Ellers er der risiko far, at den danske produktion bliver overhalet af udenlandske

kankurrenter.
Dkologi » Martin H. Thorsge » Sanna Steenfeldt »
debat@altinget.dk
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Karin Wolff /\ Anmeld 166 dage siden

prisen

Jeg kaber primeert oko-ked.

Og ogsa fleste eko-produkter i ovrigt.

Men prisen pa oko-kylling er helt ude af proportioner, i relation til fx okseked.

Jeg er totalt og hamrende ligeglad med om den enkelte kylling er stor eller lille, og synes det er sygt hvis supermarkederne
padutter os det.

Faktisk vil jeg da helst have en god stor kylling, med mad nok til mindst 2 personer i 2 dage. Men det kreever altsa at den ikke
er et pillet skelet, som mange sko-kyllinger er lige nu.

Jeg vil ogsa godt give ekstra, for en god kylling, men ikke SA meget ekstra
Jeg har i dag kebt en kylling fra Legismose, til 89 kr, de er rigtigt gode og kedfulde og giver mad nok til et par dage, til os.

Det er helt fint, og passer til mine forventninger.

Men 120 kr for et skrabet skelet, nej, det vil jeg simpelthen ikke give, eller rettere, det har jeg ikke rad til
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