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Streszczenie: Celem artykutu jest przedstawienie procesu wdrazania systemu za-
rzgdzania bezpieczenstwem zywnosci wedfug wymagari normy ISO 22000 w zakta-
dzie przetwoérstwa miesnego. Artykut stanowi studium przypadku wdrazania i analize
funkcjonowania systemu HACCP w przedsiebiorstwie. Pomimo faktu, ze ISO 22000
jest stosunkowo nowym standardem, a europejskie prawo nie wymaga certyfikacji
systemow zarzgdzania bezpieczeristwem zywno$ci zyskuje on coraz wiekszg popu-
larno$c. Do korica 2008 r. wdrozono 4761 certyfikatow w 45 krajach, zas$ ilo$¢ przed-
siebiorstw certyfikowanych w Europie stanowi 58,76% ogdlnej liczby certyfikatow na
Swiecie. Popularno$¢ we wdrazaniu systemow zarzgdzania bezpieczenstwem zyw-
nosci zgodnie z ISO 22000 wynika z faktu, iz wiele firm uznaje normy za odpowiednie
narzedzie zarzgdzania.

Abstract: The paper presents the process of implementation and operation of the
food safety management system according to the ISO 22000 standard in the meat
processing plant. Despite the fact that ISO 22000 is a relatively new standard, and
European law does not require certification of food safety management systems, it is
gaining increasing popularity worldwide. By the end of 2008, 4 761 certificates have
been implemented in 45 countries in Europe, that makes 76% of the total number of
certificates in the world. The popularity of ISO 22000 shows that many companies
recognize the standards as an appropriate tool for food safety management.

Wstep

Od 2005 r. norma ISO 22000 ,Systemy zarzadzania bezpieczenh-
stwem zywnosci - Wymagania dla kazdej organizacji nalezacej do tancucha
zywnosciowego” stata sie alternatywng podstawg do wdrazania systemu
HACCP, ktéra obecnie, w miare odnawiania certyfikatow lub certyfikowania
nowych systeméw ma zastgpi¢ certyfikacje na Kodeks Zywnosciowy lub
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norma dunska DS 3027E:2002. Przedsiebiorstwa wdrazajgc systemy zarza-
dzania bezpieczenstwem zywnos$ci koncentrujg sie przede wszystkim na
problemie identyfikowalnosci i bezpieczehstwie produkcji surowcéw oraz go-
towych produktéow spozywczych.

Uwarunkowania prawne systemu SZBZZ dla przemystu migsnego

Wsréd najwazniejszych uwarunkowan prawnych wyznaczajgcych ra-
my funkcjonowania systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywno$ci nalezy
wymienic:

Rozporzadzenie nr 178/2002/WE Parlamentu Europejskiego i Ra-
dy z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogolne zasady i wy-
magania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakre-
sie bezpieczenstwa zywnosci,

Rozporzadzenie nr 852/2004/WE Parlamentu Europejskiego i Ra-
dy z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozyw-
czych,

Rozporzadzenie 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegodlne przepisy dotyczace
higieny w odniesieniu do zywnos$ci pochodzenia zwierzecego,
Rozporzadzenie nr 854/2004/WE Parlamentu Europejskiego i Ra-
dy z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegdlne przepisy
dotyczace organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do pro-
duktéw pochodzenia zwierzecego,

Rozporzadzenie (WE) nr 882/2004/WE Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem pa-
szowym i zywnosciowym oraz regutami dotyczgcymi zdrowia zwie-
rzat i dobrostanu zwierzat,

Rozporzadzenie nr 1935/2004/WE Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 w sprawie materiatow i wyro-
béw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia,

Rozporzadzenie (WE) nr 1924 Parlamentu Europejskiego i Rady
z 20.12.2006 w sprawie oswiadczenh zywieniowych i zdrowotnych
dotyczacych zywnosci,

Rozporzadzenie (WE) nr 1774/2002 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 3 pazdziernika 2002 r. ustanawiajgce przepisy sani-
tarne dotyczace produktdéw ubocznych pochodzenia zwierzecego
nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz.U. L 273
z10.10.2002),

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci
i zywienia (Dz.U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225). Ustawa ma charak-
ter ramowy, reguluje w sposdb kompleksowy warunki konieczne do
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci na wszystkich etapach tan-
cucha zywnosciowego ,od pola do stotu”. Ten akt prawny zostat
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w styczniu 2010 r. zmieniony ,Ustawg z dnia 8 stycznia 2010 r.
0 zmianie ustawy o bezpieczenstwie zywosci i zywienia oraz nie-
ktérych innych ustaw” (Dz.U z 2010 r., nr 21, poz. 105),

+ Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwie-
rzecego (Dz.U. z 2006 r. Nr 17, poz. 127 z p6zn. zm.),

+ Ustawa z dnia 29 stycznia 2004 r. o Inspekcji Weterynaryjnej
(Dz.U. 2004 r., Nr 33, poz. 287),

+ Ustawa z dnia 23 pazdziernika 2003 r. o kontroli weterynaryjnej
w handlu (Dz.U. 2004 r., Nr 16, poz. 145),

* Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 9 wrze-
$nia 2004 r. w sprawie kwalifikacji os6b uprawnionych do zawodo-
wego uboju oraz warunkow i metod uboju i uSmiercania zwierzat
(Dz.U. z dnia 21 wrzesnia 2004 r.),

* Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 29 czerwca
2004 r. w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji i dla
produktéw miesnych oraz innych produktéw pochodzenia zwierze-
cego umieszczonych na rynku (Dz.U. 04.160.1673).

Norma ISO 22000:2005

Norma EN ISO 22000:2005 Food safety management systems —
Requirements for any organization in the food chain zostata wydana
w 2005 r. natomiast jej polska wersja PN-EN ISO 22000:2006 Systemy za-
rzadzania bezpieczenstwem zywnosci - Wymagania dla kazdej organizaciji
w tancuchu producentéw zywnosci pochodzi z 2006 r.

Norma ta ma strukture zblizong do normy PN-EN ISO 9001:2009
~oystemy zarzadzania jakosciag — Wymagania” oraz normy PN-EN ISO
14001:2005 ,Systemy zarzadzania srodowiskowego - Specyfikacja i wytycz-
ne stosowania” co znacznie utatwia ich wzajemng integracje .

Uzupetnieniem powyzszej normy ISO 22000 sg normy: PKN-ISO/TS
22003:2007 ,Systemy zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci - Wymaga-
nia dla jednostek prowadzacych audit i certyfikacje systeméw zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci” oraz norma PN-EN ISO 22005:2007 ,Identyfi-
kowalnos¢ w fancuchu pasz i zywnosci - Ogdlne zasady i podstawowe wy-
magania przy projektowaniu i wdrazaniu systemu”. Celem normy miedzyna-
rodowej ISO 22000 jest harmonizacja na poziomie globalnym wymagan
dotyczacych zarzadzania bezpieczehstwem zywnosci przedsiebiorstw znaj-
dujacych sie w fancuchu zywnosciowym. Jest ona szczegodlnie pomocna dla
przedsiebiorstw, ktére usitujg uzyskaé spdjny i zintegrowany system zarzg-
dzania bezpieczeristwem zywno$ci”.

TA. Wysokinska-Senkus, System zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci [w]: Za-
rzadzanie jakos$cig w przedsiebiorstwie. Wybrane problemy, red. Torunski J., Wyd. AP, Siedice
2009, s. 76-101.

2 A. Wysokinska-Senkus, Systemy ISO i HACCP w praktyce polskich przedsiebiorstw, Wyd. UP,
Poznan 2008.
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Norma miedzynarodowa okresla wymagania dotyczace systemu za-
rzadzania bezpieczehstwem zywnosci dla organizacji w tancuchu producen-
téw zywnosci, ktéra musi wykazac¢ zdolnos¢ do nadzorowania zagrozen dla
bezpieczenstwa zywnosci w celu zapewnienia, ze zywnos$¢ jest bezpieczna
w czasie konsumpcji przez ludzi.

Norma ISO 22000 definiuje bezpieczenstwo zywnosci jako ,koncep-
cje polegajaca na tym, ze zywnos$¢ nie wyrzadzi szkody konsumentowi, jesli
jest przygotowywana i/lub spozywana zgodnie z zastosowaniem™.

Wedtug normy ISO 22000 organizacja powinna ustanowi¢, udokumen-
towac¢, wdrozy¢ i utrzymywaé skuteczny, system zarzgdzania bezpieczen-
stwem Zzywnosci i aktualizowaé go w razie koniecznosci zgodnie z wymaga-
niami normy miedzynarodowe;.

Dokumentacja systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci po-
winna zawiera¢: udokumentowane deklaracje polityki bezpieczenstwa zyw-
nosci i zwigzanych z nig celéw, udokumentowane procedury i zapisy wyma-
gane przez niniejszg norme, dokumenty niezbedne organizacji do
zapewnienia skutecznego rozwoju, wdrazania i aktualizowania systemu za-
rzadzania bezpieczenstwem zywnosci.

Najwyzsze kierownictwo powinno dostarczy¢ dowodu swojego zaan-
gazowania w tworzenie i wdrozenie systemu zarzgadzania bezpieczenstwem
zywnosci oraz w ciggte doskonalenie jego skutecznosci poprzez szereg
dziatan miedzy innymi: okres$lenie, udokumentowanie i zakomunikowanie po-
lityki bezpieczenhstwa zywnosci organizaciji.

Bardzo waznym etapem niezbednym przy procesie wdrazania syste-
mu zarzadzania jakoScig zywno$ci jest wtasciwe zaplanowanie wszystkich
dziatan prowadzacych do wytworzenia produktéw o najwyzszych parame-
trach higienicznych oraz jakosciowych.

Wedtug normy ISO 22000 najwyzsze kierownictwo organizacji powin-
no dokona¢ podziatu odpowiedzialnosci za dziatania zwigzane z wdroze-
niem, funkcjonowaniem oraz doskonaleniem systemu jakosci w przedsie-
biorstwie oraz wyznaczy¢ cztonka kierownictwa, ktéry bedzie odpowiedzialny
za nadzér nad wszystkimi procesami zwigzanymi z zapewnieniem bezpie-
czenstwa zywnosci.

Kierownictwo przedsiebiorstwa musi opracowaé procedury zarzadza-
nia potencjalnymi sytuacjami awaryjnymi i wypadkami oraz przeprowadzac¢
regularny przeglad systemu zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci orga-
nizacji.

Zarzadzanie zasobami obejmuje zapewnienie zasobow, kidre sg nie-
zbedne do ustanowienia, wdrozenia oraz utrzymania systemu zapewnienia
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci. Ogromng role odgrywajg zasoby
ludzkie (kompetencje, swiadomos¢, szkolenie), infrastruktura oraz srodowi-
sko pracy”.

3 PN-EN ISO 22000:2006 Systemy zarzadzania bezpieczenistwem zywnosci - Wymagania dla
kazdej organizacji w tancuchu producentéw zywnosci.

* J.G. Surak, A Recipe for Safe Food: ISO 22000 and HACCP, Qualty Progress, 10/2007, s. 21
- 23.
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Stan wdrozenia normy ISO 22000:2005 w Europie

Do 2007 roku w Europie — w 38 krajach wdrozono 2749 certyfikatow
systemu zarzadzania jakoscig na zgodnos¢ z normg ISO 22000:2005. Stan
na koniec 2008 roku wynosit 4761 certyfikatow w 45 krajach, co stanowito
58,76% ogodlnej liczby certyfikatow wdrozonych do tego czasu na $wiecie.
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Rys. 1. Panistwa z najwiekszg iloscig certyfikatow 1ISO 22000:2005 w Europie
(stan na dzien 31.12.2008)
Fg. 1. Countries with the highest number of ISO 22000:2005 certificates in Europe
(as on 31.12.2008)

Zroédto: opracowanie wiasne 2010 na podstawie: The ISO Survey of Certifications,

International Organization for Standarization 2009.
Source: own study based on 2010: The ISO Survey of Certifications,

International Organization for Standardization, 2009.

Najwiekszg liczbe certyfikatow do 2008 roku w Europie posiadajg na-
stepujace kraje: Turcja, Grecja, Rumunia, Polska, Butgaria oraz Cypr co
przedstawia ponizszy rysunek. Najmniejsze zainteresowanie wdrazaniem
systemu zapewnienia bezpieczehstwa zywnosci wykazaty nastepujace kraje:
Malta — 1 certyfikat, Lichtenstein — 1, Monako — 2, Luksemburg — 2, Azerbej-
dzan - 2.

Istota i zakres wdrazania systemu HACCP w przedsiebiorstwie

Przygotowywanie dokumentacji systemu HACCP zgodnego z wytycz-
nymi Codex Alimentarius Commision rozpoczeto sie w analizowanym przed-
siebiorstwie w kwietniu 2003 roku. Wdrozony system wraz z obowigzujaca
dokumentacjg HACCP funkcjonowat w firmie od czerwca 2004 roku.

W 2008 roku dostosowano dokumentacje systemu do wymagan nor-
my PN-EN ISO 22000:2006 System zarzadzania bezpieczenstwem zywno-
sci - Wymagania dla wszystkich organizacji w tancuchu dostaw zywnosci.

System zarzadzania bezpieczernstwem zywnosci (HACCP) funkcjonu-
jacy w analizowanym przedsiebiorstwie obejmuje swym zakresem wszystkie
dziatania umozliwiajgce zaktadowi:

ZN nr 87 Seria: Administracja i Zarzadzanie (14)2010
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lanowanie, wdrazanie, dziatanie, utrzymywanie i aktualizowanie
systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci majgcego na ce-
lu dostarczanie wyrobow takich, ktére zgodnie z ich zamierzonym
uzyciem, sg bezpieczne dla konsumenta,

wykazywanie zgodno$ci z odpowiednimi wymaganiami dotycza-
cymi bezpieczehstwa zywnosci zapisanymi w ustawach i przepi-
sach,

ocenianie i szacowanie wymagan klienta i wykazywania zgodno&ci
z tymi wzajemnie uzgodnionymi, ktére dotyczg bezpieczenstwa
zywnosci w celu poprawienia satysfakgiji klienta,

skuteczne komunikowanie kwestii dotyczacych bezpieczenstwa
zywnosci swoim dostawcom, klientom i innym zainteresowanym
stronom w tancuchu dostaw zywnosci,

zapewnienie, ze w dziatalnosci stosuje sie ustalong polityke bez-
pieczenstwa zywnosci,

wykazywanie zgodnosci zainteresowanym stronom, w tym orga-
nom kontroli urzedowe;.

Dziataniem zakladowego sytemu objete sg wszystkie procesy
w przedsiebiorstwie, w tym cata produkcja, czyli caly proces technologiczny
od momentu pozyskania surowcéw, az do wyprodukowania wyrobu gotowe-
go, jego magazynowania i dystrybucji.

Przeprowadzona analiza zagrozeh obejmuje wszystkie dziatania
zwigzane z przyjeciem surowca, produkcjg i wprowadzeniem wyrobu goto-
wego do obrotu z uwzglednieniem nastepujacych zagrozen zdrowotnych:

Mikrobiologicznych — obecnosci mikroorganizméw chorobotwor-
czych i toksynotwoérczych oraz pasozytow,

Chemicznych — obecnosci substanciji chemicznych wywotujacych
zatrucia pokarmowe,

Fizycznych — wszystkie ciata obce.

Wiasciciele przedsiebiorstwa starajg sie ciggle dostarcza¢ dowodéw
sSwojego zaangazowania w tworzenie i wdrozenie systemu zarzadzania bez-
pieczenstwem zywno$ci oraz w ciggte doskonalenie jego skutecznosci po-

przez:

zademonstrowanie, ze bezpieczenstwo zywnosci jest wspierane
przez cele biznesowe organizacji, poprzez umieszczenie w planie
rozwoju zakfadu inwestycji zwigzanych z dalszym doskonaleniem
zaktadowego systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci,
zakomunikowanie w organizacji znaczenia spetnienia wymagan
normy PN-EN ISO 22000:2006, wszystkich wymagan okreslonych
w ustawach i przepisach, jak tez wymagania klienta odnosnie bez-
pieczenstwa zywnosci, poprzez szkolenia dla pracownikéw i udo-
stepnianie wszystkim zainteresowanym dokumentéw zwigzanych
z zaktadowym systemem zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci,
ustanowienie polityki bezpieczenstwa zywnoéci i zakomunikowanie
jej zainteresowanym stronom,
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» przeprowadzanie przegladéw zarzadzania (Procedura P-08 Prze-
glad zarzgdzania),
» zapewnienia dostepnosci zasobdw.

Proces wdrazania HACCP w przedsiebiorstwie przetwérstwa migsnego

Proces dostosowania zaktadowego systemu zarzadzania bezpie-
czenstwem zywno$ci odbyt sie wedtug 12 etapéw wdrazania systemu z cze-
go ostanie 7 etapow jest tozsame z zasadami systemu HACCP i warunkuje
spetnienie czesci wymagan normy PN-EN ISO 22000:2006.

Kierownictwo przedsiebiorstwa powotato na czas niezbedny do opra-
cowania i wdrozenia systemu HACCP Zakladowy Zespét ds. bezpieczen-
stwa zywno$ci, ktérego gtdbwnym celem bylo dostosowanie istniejacego
w Zaktadzie systemu HACCP wraz z dokumentacjg do obowigzujacych wy-
magan prawnych oraz wymagan normy PN-EN ISO 22000:2006 w zakresie
wszystkich proceséw funkcjonujgcych w Zakfadzie.

Wiasciciele zaktadu lub Przewodniczacy Zespotu ds. HACCP na za-
sadzie upowaznienia przez witascicieli dokonujg przegladéw zaktadowego
systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci nie rzadziej niz dwa razy
w roku, tak aby zagwarantowaé zapewnienie jego statej przydatno$ci, ade-
kwatnosci i skuteczno$ci. Przeglagdem tym objete zostajg réwniez mozliwosci
doskonalenia i potrzeba zmian w systemie zarzadzania bezpieczenstwem
zywnosci, tacznie z polityka bezpieczehnstwa zywnosci. Z przegladéw zarza-
dzania utrzymywane sg zapisy.

Wiasciciele zaktadu dbajg o to, aby wybrane osoby posiadaty odpo-
wiednig edukacje, przeszkolenie, umiejetnosci i doswiadczenie w zakresie
profilu dziatalnosci zaktadu. W szczegdlnych przypadkach dopuszcza sie
wiaczenie do zespotu ekspertéw zewnetrznych po odpowiednim sprawdze-
niu ich uprawnien.

Wiasciciele zaktadu doktadajg wszelkich staran aby zatrudniony przez
nich personel posiadat niezbedne kompetencje w zakresie profilu dziatalno-
Sci zaktadu i utrzymania bezpieczenstwa zywnosci, posiadat wymagane
prawem badania lekarskie i zaswiadczenia.

Kompetencje i pozostate wymagania prawne odnosnie dopuszczenia
do pracy pracownikéw sg sprawdzane przy okazji kazdego przegladu zarza-
dzania.

Wiasciciele zaktadu doktadajg wszelkich staran aby zatrudniony przez
nich personel miat swiadomos¢ swojej roli i swoich obowigzkéw i odpowie-
dzialnosci odnoszacych sie do utrzymania zaktadowego systemu zarzadza-
nia bezpieczenstwem zywnosci, wyraza sie to miedzy innymi w dostepie do
instrukcji stanowiskowych.

Bardzo wazna dla pracownikéw jest réwniez mozliwos¢ bezproblemo-
wego komunikowania sie z kierownictwem zaktadu.

Wiasciciele zaktadu umozliwiajg zatrudnionym przez proces podno-
szenia kwalifikacji oraz uczestnictwa w szkoleniach dotyczacych m.in. funk-
cjonowania, utrzymania i doskonalenia zaktadowego systemu zarzgdzania
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bezpieczenstwem zywnosci. Ponadto kazdy pracownik po zatrudnieniu

przechodzi wstepne szkolenie w zakresie systemu HACCP. Wszelkie zapisy

dotyczace szkoleh sg przechowywane i stanowig dane wejsciowe do prze-
gladu zarzadzania.

Wszystkie pomieszczenia sg dobrze oswietlone i ogrzewane. Szcze-
goty opisu pomieszczeh zawarte sg w Dokumentacji powykonawczej Projek-
tu technologicznego modernizacji zaktadu stanowigcego uzupetnienie do-
kumentacji systemu zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci.

Celem zaspakajania bytowych, socjalnych i kulturalnych potrzeb wia-
Sciciele zaktadu, zgodnie z ustawg z dnia 4 marca 1994 r. o zakladowym
funduszu swiadczen socjalnych okreslili pakiet socjalny, a szczegétowe za-
sady korzystania z funduszu.

Wiasciciele nadzorujg zaktad w zakresie roboczej odziezy ochronnej
oraz innych niezbednych materiatdw do sprostania wymogoéw zamieszczo-
nych w operacyjnych programach wstepnych.

W procesie produkcji wyznaczono nastepujace Krytyczne Punkty Kon-
trolne:

e CCP 1: na etapie przyjecia materiatu rzeznego - Zagrozenie zwigzane
jest z mozliwoscig zakazenia zwierzat bakteriami patogennymi lub przy-
jecia zywca zarazonego chorobg zakazng

e CCP 2: na etapie wytrzewiania tusz wieprzowych - Zagrozenie zwig-
zane jest z mozliwoscig zakazenia tusz wieprzowych trescig organéw
wewnetrznych w wyniku nieprawidtowo przeprowadzanego procesu wy-
trzewiania tusz wieprzowych.

e CCP 3: na etapie magazynowania gotowego wyrobu - péttusz wie-
przowych - Zagrozenie jest zwigzane z mozliwoscig rozwoju drobno-
ustrojow na powierzchni pottusz w wyniku nie przestrzegania wtasciwych
warunkow temperaturowych podczas przechowywania produktu.

e CCP 4: na etapie magazynowania podrobdw - Zagrozenie jest zwigza-
ne z mozliwoscig rozwoju drobnoustrojow w wyniku nie przestrzegania
wiasciwych warunkéw temperaturowych podczas przechowywania pro-
duktu.

Infrastrukture zaktadu stanowi budynek, zapewniajacy wymagang
przestrzen do pracy i odpowiadajacy szczegétowym wymaganiom prawnym
dotyczacym przemystu spozywczego. W budynku usytuowane sg pomiesz-
czenia produkcyjne, magazynowe, biurowe oraz pomieszczenia socjalno-
gospodarcze i sanitarne.

Monitorowanie wyznaczonych CCP ma na celu eliminacje zagrozenia
bezpieczenstwa wyrobéw gotowych lub zmniejszenia ich do poziomu mozli-
wego do zaakceptowania.

Dziatania korygujace, ktére muszg by¢ podjete w przypadku wykaza-
nia przez monitoring przekroczenia dozwolonych odchylen zostaty zawarte
powyzej oraz przedstawione jako Procedura P-03 Monitorowanie CCP
i dziatania korygujace w CCP.
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Etap 1. Powotanie zaktadowego zespotu ds.
bezpieczenstwa zywnosci
L 2
Etap2. Zdefiniowanie (opisanie) produktu
L 2
Etap 3. Okreslenie przeznaczenia produktu >_ Etapy
wstepne
y
Etap 4. Sporzadzenie schematu technologicznego
L 2
Etap 5. Zweryfikowanie schematu technologicznego
-7
4
Etap 6. Sporzadzenie wykazu zagrozen i wykazu srodkow
prewencyjnych
L 2
Etap 7. Ustalenie Krytycznych Punktéw Kontrolnych
(CCP)
v
Etap 8. Ustalenie limitow krytycznych parametréw dla
kazdego CCP i okreslenie granic tolerancji
v
. . . , Etapy
Etap 9. Ustalenie systemu monitorowania dla kazdego CCP >_ dotyczace
systemu
L 2
Etap 10.  Ustalenie dziatan korygujacych
v
Etap 11.  Okreslenie zasad weryfikacji systemu
L 2
Etap 12.  Ustalenie zasad tworzenia dokumentacji systemu i
przechowywania zapisow _

Rys. 2. Proces wdrazania HACCP w przedsiebiorstwie przetwdrstwa miesnego
Fig. 2. The HACCP implementation process in the meet processing plant.

Zrédio: Wysokinska-Senkus A., 2008.
Source: Wysokinska-Senkus A., 2008.
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Zgodnie z obowigzujacym rozporzgdzeniem (WE) nr 853/2004 Parla-
mentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce
szczegoblne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pocho-
dzenia zwierzecego, w zakiadzie funkcjonuje system petnej identyfikacji par-
tii wyrobu i ich zwigzek z partiami surowcow, przetwarzaniem i zapisami do-
tyczacymi dostaw. Zapisy dotyczace identyfikowalnosci sg utrzymywane
i archiwizowane w celu oceny systemu, w celu umozliwienia postepowania
z wyrobami potencjalnie niebezpiecznymi i umozliwienia wycofania wyrobu.
Prowadzone zapisy sg zgodne z wymaganiami ustaw i przepiséw i wymaga-
niami klienta i moga by¢ oparte na identyfikacji partii wyrobu koncowego.

Wszelkie mozliwe korekty i dziatania korygujgce zostaty opisane
w Planie HACCP i odpowiednich procedurach, ktére zostaty zatwierdzone
przez Witascicieli. Zostata rowniez powotana procedura reklamaciji.

VI zasade HACCP reguluje Procedura P-06 Weryfikacja i audyt ze-
wnetrzny HACCP.

Na weryfikacje systemu HACCP sktadajg sie nastepujace elementy:

+ weryfikacja CCP,

+ audit zewnetrzny systemu HACCP,

+ testyi badania,

+ przeglad systemu HACCP.

Wszystkie powyzsze czynnos$ci zostaty opracowane w sposob, ktéry
ma na celu sprawdzenie prawidtowosci dziatania systemu HACCP oraz
okreslenie, czy plan HACCP wymaga modyfikaciji.

Zespot ds. bezpieczenhstwa zywnosci systematycznie ocenia jednost-
kowe wyniki planowanych weryfikacji. W przypadku gdy weryfikacja nie wy-
kazuje zgodnosci z zatozeniami, wiasciciele podejma dziatania dazace do
osiggniecia wymaganej zgodnosci, ktérych pierwszym krokiem jest realizacja
nadzwyczajnego przegladu zarzgdzania.

Wiasciciele zaktadu zapewniajg, ze zaktad stale doskonali skutecz-
nos¢ systemu zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci poprzez komunika-
cje, przeglad kierownictwa, audity wewnetrzne, ocene jednostkowych wyni-
kow weryfikacji, analize wynikébw dziatan weryfikujgcych, walidacje
kombinacji srodkéw kontroli/ zabezpieczen, dziatania korygujace oraz aktu-
alizacje systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci. Ma to wyraz
w polityce bezpieczenstwa zywnosci, opracowanych procedurach systemo-
wych, zapisach stanowigcych dowdd na funkcjonowanie zaktadowego sys-
temu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci oraz opracowanych planach
i programach szkolen.

Podsumowanie

Celem opracowania jest przedstawienie procesu wdrozenia systemu
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci wediug wymagan normy ISO
22000 w zaktadzie przetwérstwa miesnego. Problem jest o tyle istotny, ze
w niediugiej pespektywie czasowej zaistnieje konieczno$¢ dostosowania
wszystkich zaktadéw przemystu rolno-spozywczego do wymagan normy 1SO
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22000. Jak przedstawiono w powyzszym opracowaniu wcale nie musi to by¢
proces trudny i pracochtonny, lecz sukces moze by¢ tylko osiagniety przy
petnym zrozumieniu najwyzszego kierownictwa i przy wsparciu specjalistow
zewnetrznych.
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