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Yhteenveto tuloksista

Kalajalosteiden raaka-aineena kaytettiin 74 miljoonaa kiloa kalaa vuonna 2007. Siitd 53 mil-
joonaa kiloa oli kotimaista ja 21 miljoonaa kiloa ulkomailta tuotua kalaa.

Vientiin pakastetun elintarvikesilakan ja -kilohailin osuus oli ldhes puolet jalostusteolli-
suuden kiyttdmaistd kotimaisesta kalasta. Fileiksi tai muiksi tuorevalmisteiksi jalostettiin 18
miljoonaa kiloa kotimaista kalaa ja 13 miljoonaa kiloa tuontikalaa. Pidemmiille jalostettuihin
tuotteisiin kdytettiin 19 miljoonaa kiloa kalaa, josta yli puolet oli kotimaista.

Silakan ohella tarkeimmait jalostusteollisuuden kayttamat kalat olivat kirjolohi, lohi ja sil-
li. Nédiden neljin lajin osuus kaikesta kalaraaka-aineesta on yli 90 %.

Kalaa jalostaneita yrityksid oli 200. Y1i miljoona kiloa kalaa jalostaneita yrityksid oli 17.
Ne jalostivat yli 80 % koko jalostetun kalan mééristd. Jalostusyritysten méaéré oli ldhes sama
kaksi vuotta aiemmin, jolloin jalostustietoja koottiin edellisen kerran. Jalostukseen kéytetyn
kalan mé&érd oli kasvanut kahden vuoden takaiseen tilanteeseen verrattuna.

Asiasanat: kalateollisuus, kalanjalostus, kalajalosteet, kalavalmisteet, yritykset
Tilaston kotisivu: www.rktl.fi/tilastot

Riista- ja kalatalouden tutkimuslaitos 2008. Kalajalosteiden tuotanto 2007. Riista- ja kalatalous
— Tilastoja 6/2008. Suomen Virallinen Tilasto — Maa-, metsd- ja kalatalous. 27 s.
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Sammandrag av resultat

Som ravara for fiskforidlingsprodukter anvindes 74 miljoner kilo fisk &r 2007. Av detta utg-
jordes 53 miljoner kilo av inhemsk och 21 miljoner kilo av importerad fisk.

Nistan hélften av hela féradlingsproduktions inhemska révara var strtémming som djup-
frystes som hela till export. Dessutom anvéndes 18 miljoner kilo inhemsk och 13 miljoner kilo
importerad fisk for produktion av fiirska och djupfrysta filéer och andra mekaniskt behandlade
produkter. For lingre processade produkter anvandes 19 miljoner kilo fisk, av vilket var in-
hemskt dver halften.

Av inhemsk fisk anvindes mest stromming och regnbage, av importerad fisk lax, regnbé-
ge och sill. Deras sammanlagd andel av foradlingsproduktionens fiskrdvara var 6ver 90 %.

Antalet fiskforadlingsforetag var 200 ar 2007. Antalet foretag som arligen foradlade Gver
en miljon kilo fisk uppgick till 17 stycken. Av hela foradlingsméngden stod dessa foretag for
over 80 procent. Antalet fiskforddlingsforetag stod nédstan samma som ar 2005, fastdn méng-
den foradlad fisk vixte.

Nyckelord: fiskindustri, fiskforddling, fiskprodukter, foretag
Statistikens hemsida: www.rktl.fi/svenska/statistik

Vilt- och fiskeriforskningsinstitutet 2008. Fiskforadlingsproduktion 2007. Riista- ja kalata-
lous — Tilastoja 6/2008. Finlands Officiella Statistik — Jord- och skogsbruk samt fiskeri. 27 s.
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Summary of results

In 2007, some 74 million kilos of fish were used as raw material for fish processing, 53 mil-
lion kilos of which were domestic fish and 21 million kilos imported. Nearly half of the raw
material used by processing industry consisted of ungutted Baltic herring and sprat exported
deep-frozen. Altogether 18 million kilos of domestic fish and 13 million kilos of imports were
used for the production of fresh fillet and other mechanically treated products. A total of 19
million kilos of fish, over half of which domestic, were used for producing highly processed
products.

The amounts of species most widely used for processing, i.e. Baltic herring, rainbow
trout, salmon and herring consisted over 90% of the fish raw material.

In 2007 there were 200 firms engaged in fish processing. There were 17 companies that
processed more than one million kilos annually, and this group accounted for over 80 per cent
of all fish processed. The number of fish-processing firms was almost the same as 2005, but the
amount of processed fish had increased.

Keywords: fish processing, fish products, enterprises

Statistic’s homepage: www.rktl.fi/english/statistics

Finnish Game and Fisheries Research Institute 2008. Fish processing 2007. Riista- ja
kalatalous — Tilastoja 6/2008. Official Statistics of Finland — Agriculture, Forestry and
Fishery. 27 p.
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Kuva 1. Jalostetun kotimaisen kalan ja tuontikalan méara vuosina 1993-2007.
Figur 1. Mingden av foradlad inhemsk och importerad fisk aren 1993-2007.
Figure 1. Amount of domestic and imported fish used for processing in 1993-2007.
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Kuva 2. Kaikkien jalosteiden valmistukseen kaytetty kala lajeittain vuonna 2007 (%).
Figur 2. Allt fisk som har anvints for foradling ar 2007 (%).
Figure 2. The amount of fish used for all products in 2007 (%).
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Kuva 3. Prosessoitujen jalosteiden (ei sisdlld raakavalmisteita) valmistukseen kédytetty kala
lajeittain vuonna 2007 (%).

Figur 3. Fisk som har anvints for processade forddlingsprodukter ar 2007 (%).

Figure 3. The amount of fish used for processed fish products in 2007 (%).

Taulukko 1. Kalaa jalostaneiden yritysten tarkeimmat toimialat.
Tabell 1. Fiskforadlingsféretagens viktigaste verksamhetsomraden.
Table 1. The most important fields of activity of fish processing enterprises.

Toimialat - Verksamhetsomraden — Field of activities kpl
Ainoastaan kalanjalostus — Endast fiskforadling — Fish processing only 130
Useita toimialoja, yhteensa — Flera verksamhetsomraden, totalt — More than one field of activity, total 71
Yhteensa — Totalt — Total 201

Tarkein toimiala — Viktigaste verksamhetsomraden — Most important field of activity:

Kalanjalostus — Fiskforadling — Fish processing 167
Kalatukkukauppa — Fiskpartihandel — Fish wholesaling 8
Kalan vahittdiskauppa — Fiskminuthandel — Fish retailing

Kalanviljely — Fiskodling — Fish farming 2
Kalastus — Fiskeri — Fishing 4
Muu —Annat — Other 14

Yhteensa — Totalt — Total 201




Kalajalosteiden tuotanto 2007

1"

Taulukko 2. Kalanjalostusyritysten kokoluokka jalostetun kalamaaran mukaan ja eri kokoisten
yritysten jalostama kalaméaéara yhteensa (1 000 kg + 95 %:n luottamusvali).
Tabell 2. Fiskféradlingsforetagens storleksklass enligt mangden foéradlad fisk och den totala
mangden fisk som foradlats av féretag av olika storlek (1 000 kg + 95 % konfidensintervall).
Table 2. Size class of fish processing enterprises according to amount of processed fish and total
amount of fish processed, by enterprises of various size (1 000 kg + 95% confidence interval).

Kokoluokka Yritysten maard Jalostusmaara yhteensé
Storleksklass Antal foretag Forddiad mangd totalt
Size class Number of enterprises Total amount processed

kpl — st - no. % 1000 kg %
< 10000 kg 68 = 9 34 179 = 34 0
10 000 — 49 999 kg 5% + 8 28 1623 =+ 261 2
50 000 - 99 999 kg 21 = 6 10 1399 =+ 370 2
100 000 — 499 999 kg 36 = 7 18 6344 + 1332 9
500 000 — 999 999 kg 3+ 2 2 2101 £ 1444 3
>= 1000000 kg 17 = 4 8 62583 & 22283 84
Yhteensd - Totalt —Total 200 + 8 100 74229 + 22037 100

Taulukko 3. Kalanjalostukseen kaytetty kotimainen kala ja tuontikala (1 000 kg + 95 %:n
luottamusvali) raaka-ainepainona lajeittain.
Tabell 3. Mangden inhemsk och importerad fisk som anvants for féradling (1 000 kg +

konfidensintervall 95 % ) enligt radvaruvikt per art.

Table 3. Raw material weight of domestic and imported fish used in fish processing, by species
(1 000 kg + 95% confidence interval).

Laji — Art — Species Kotimainen kala Ulkemainen Yhteensa
Inhemsk fisk Importerad fisk Totalt
Domestic fish imported fish Total

Silakka — Strémming — Baltic herring 29635 = 20903 498 + 512 30134 = 20926
Kirjolohi — Regnbage — Rainbow trout 19737 + 3859 327 = 194 20064 £ 3930

Lohi — Lax — Salmon 223 = 146 13775 = 3050 13998 + 3052
Silli - Sill — Herring - oz - 4962 =+ 335 4962 = 335

Siika — Sik ~ Whitefish 1509 =+ 21 736 = 89 2245 = 318
Muikku - Sikigja — Vendace 910 = 302 £ - 910 = 302

Ahven — Abborre — Perch 415 = 77 + - 415 77
"Kuha - Gos - Pikeperch 330 £ 46 12 &+ 12 342 & 48

Puna-ahven — Kungsfisk — Redfish - % - 32 = 1N 322 m
Hauki - Gadda - Pike 2 = 60 7+ 8 98 61

Makrilli — Makrill - Mackerel + - 137 &+ 65 137 £ 65
Nierig ~ Roding - Char 54 & 44 EERPRY. 8 + 49

Sei — Sej — Saithe + - 69 = 47 69 = 47
Turska ~ Torsk - Cod x - 64 + 47 64 = 47

Muut — Gvriga ~ Other 93 = 65 89 = 43 182 = 77
" Yhteenss - Totalt ~ Total 53197 = 21374 21032 = 3204 74209 22037

% 72 2 100
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Taulukko 4. Pakastukseen ja raakavalmisteisiin kaytetty kotimainen kala (1 000 kg + 95 %:n
luottamusvéli) raaka-ainepainona lopputuoteryhmittdin ja lajeittain.

Tabell 4. Inhemsk fisk som anvants for djupfrysning och raprodukter (1 000 kg + konfidens-
intervall 95 % ) enlig t art som ravaruvikt per slutproduktgrupp.

Table 4. Raw material weight of domestic fish used for deep frozen and fresh products, by
species and end-product group (1000 kg + 95% confidence interval).

Laji — Art - Species Pakaﬁtettu ~ Djupfryst - Deep frozen Tuore ~ Farsk — Fresh  Yhteensd — Totalt - Total

Kokonainen Filee Muut Filee Muut
Hel Filé Ovriga Filé Ovriga
Ungutted Fillet Other Fillet Other
Sitakka ja kilohaili — Strdmming och 23145 898 288 4112 53 28495 + 20889
vassbuk — Baltic herring and sprat
Kirjolohi — Regnbage — Rainbow trout 362 3251 5945 655 10214 = 2326
Siika — Sik — Whitefish 157 1 933 196 1288 = 260
Muikku — Siklja — Vendace - 0 397 398 = 236
Ahven — Abborre — Perch - 1 1 328 1 351 ¢ 62
Kuha — Gés — Pikeperch 6 8 0 302 10 326 = 46
Hauki — Gadda — Pike - 4 2 268 - 2714+ 60
Lohi ~ Lax = Salmon 1 3 146 49 199 =+ 145
Nierid — Roding — Char - 0 35 35 = 37
Muut — Ovriga — Other 52 - 1 2 3 57 ¢ 56
Yhteensa — Totalt — Total 23 565 4330 297 12035 1409 41636 = 21181
+ 20098 331 31 2502 332 21181
% 57 10 1 29 3 100
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Taulukko 6. Pakastukseen sekéa raakavalmisteisiin kaytetty tuontikala (1 000 kg + 95 %:n
luottamusvali) raaka-ainepainona lopputuoteryhmittain ja lajeittain.

Tabell 6. Importerad fisk som anvénts f6r djupfrysning och raprodukter (1 000 kg + konfidens-
intervall 95 % ) enligt art som ravaruvikt per slutproduktgrupp.

Table 6. Raw material weight of imported fish used for deep frozen and fresh products, by
species and end-product group (1000 kg + 95% confidence interval).

Laji ~ Art — Species Pakastettu — Djupfryst — Deep frozen Tuore ~ Férsk — Fresh Yhteensd — Totalt - Total
Kokonainen Filee Muut Filee Muut
Hel Filé Ovriga Filé Ovriga
Ungutted Fillet Other Fillet Other
Lohi — Lax — Salmon - 177 71 10720 1204 12172 = 2979
Silli ~ Sill - Herring - - - - 301 301+ 1
Siika — Sik — Whitefish 1 1 72 - - 74 = 75
Silakka — Stromming — Baltic herring - 473 0 26 - 498 512
Kirjolohi — Regnbdge — Rainbow trout - 1 0 25 - 27 = 21
Puna-ahven - Kungsfisk — Redfish - - 0 318 - 318 = 1M
Makrilli — Makrill — Mackere! - - - - - -t
Sei — Sej - Saithe - - 5 - - 5 = 0
Turska - Torsk — Cod - - - - - - oz
Muut — Ovriga - Other - - - 2 - 21« 14
Yhteensd — Totalt — Total 1 653 148 11 110 1505 13417 = 3070
+ 1 676 85 2961 315 3070

% 0 5 1 83 " 100




15

Kalajalistaiien tuotanto 2007

00l S 6 - [4 14 124 9 %
995 8L Zie - 6 €6 1214 16 ¥
995 ¥ opI9L 86¢ 099 - L00Y 1Lz 88 | (V144 101 - }|elo) — BSuIAIYA
1S F oot iz 14 - 4 - €8 - YO ~ eBLAQ - Inny
Ly %9 - 09 - S - - - po) — 3510 — exsin)
Ly F 99 - 09 - 14 - - - aylies — [3g - 13§
59 FOLEL - - - - - LEL - [PRAIBIN = (LB — IRy
v F oy - - - - - v - ysiypay — ysysbuny — uaaye-eungd
8Ll ¥ Q0€ - £V - - ¥8 i 19 1nos moquiey - abequbay — yojoliny
0 F o - - - - - - - Buiiay dnjeg — Buiwwong - exye)s
0S F 199 L L - - l 6v9 14 YSHINYM — IS — exlIS
1133 F 199y (Y43 1143 - 14733 - L - ButssaH - |I1S = YIS
(174 F g9l 37 €Ll - Sy S8l £8L LLE uowijes —xe7 - o7

(2301 1BYQ  poojiea-oi-Apeay anasalg EINERETLITTIEN payows pjo) paxyows payes Ajpybis/payes

Jyelo) ebunQ elenlew Bipied AI3SUOY N3suOjARH oey Moy peneio/paljes

eSU3NYA nnpy saul3 hjlesshel MAesiond nyI31snAes-ewiky nuaIsnAeS nneaeess /niejons sapads — Wy — e

‘(leadazul

93UdPIUO) 9%G6 F 6 0001) dnoub 1pnpoid-pus pue s3ads Ag s1npoud ysiy passadoud 1oy pasn ysiy pauiodwl Jo ybiam |eliatew mey ‘7 3jqel

‘ddnubpynpoidyngs 1ad

BjiAnIeAR Wos 1e 161U (% G6 |[ensdiuIsusplpuo) F 6 000 1) 491npoidsbul|peio) Ae BUIUISA(|IR JQ4 STUBAUE WOS YSiy peidnodw) */ ||3geL

‘uiepale)

el uienwyAiszoninddo| euouredaure-exeel (I|easnwellon| U:% <6 ¥ 63 000 L) elediuony A11a14e3 UIISHNISIWIEA UBPIAISO|R[ “Z O NjneL




.- e — e e . 16 RIISTA- JA KALATALOUS - TILASTOJA

Taulukko 8. Jalostukseen kaytetty kotimainen kala raaka-ainepainoina raaka-aineryhmittéin ja
lajeittain (1 000 kg + 95 %:n luottamusvali).

Tabell 8. Inhemsk fisk som anvants for foradling, grupperad enligt ravaruvikt per art och
ravarugrupp (1 000 kg £ 95 % konfidensintervall).

Table 8. Raw material weight of domestic fish used in fish processing, by species and raw-
material group (1000 kg * 95% confidence interval).

Laji — Art — Species Kokonainen Perattu Filee Massa Yhteensad
Hel Rensad Filé Massa Totalt

Ungutted Gutted Fillet Mass Total
Silakka ja kilohaili — Strdmming och 28 908 248 480 - 29635 =+ 20903
vassbuk — Baltic herring and sprat
Kirjolohi — Regnbdge — Rainbow trout 136 18 849 452 299 19737 = 3859
Siika — Sik — Whitefish 187 1271 52 - 1509 =+ 27N
Muikku — Siklgja — Vendace 622 288 - - 910 = 302
Ahven — Abborre — Perch 379 33 1 1 415 = 77
Kuha - Gds — Pikeperch 324 3 3 - 330 = 46
Hauki — Gadda — Pike 275 - 13 2 290 = 60
Lohi — Lax — Salmon 1 217 2 3 23 % 146
Nieria — Roding — Char - 53 1 - 4 = 44
Muut — Ovriga — Other 83 8 - 2 93 x 65
Yhteensa — Totalt — Total 30915 2097 1004 308 53197 =+ 21374
S 20988 397 182 79 21374
% 58 39 2 1 100

Taulukko 9. Jalostukseen kaytetty ulkomainen kala raaka-ainepainoina raaka-aineryhmittain ja
lajeittain (1 000 kg + 95 %:n luottamusvali).

Tabell 9. Importerad fisk som anvants for féradling, grupperad enligt rdvaruvikt per art och
ravarugrupp (1 000 kg £ 95 % konfidensintervall).

Table 9. Raw material weight of imported fish used in fish processing, by species and raw-
material group (1000 kg + 95% confidence interval).

Laji — Art — Species Kokonainen Perattu Filee Massa Yhteensa
Hel Rensad Filé Massa Totalt

Ungutted Gutted Fillet Mass Total
Lohi — Lax — Salmon - 13192 583 - 13775 = 3050
Silli = Sill — Herring 1 4685 276 . 49%2 =+ 335
Siika — Sik — Whitefish . 654 82 . 736 = 89
Silakka — Strdmming — Baltic herring 498 - - . 498 = 512
Kirjolohi — Regnbage — Rainbow trout - 175 138 14 327 194
Puna-ahven — Kungsfisk — Redfish . 322 . . 322 m
Makrilli — Makrill — Mackerel . 17 120 . 137 = 65
Sei — Sej — Saithe . . 69 . 69 = 47
Turska — Torsk — Cod . . 64 . 64 = 47
Muut — Ovriga — Other " 36 87 7 141z 54
Yhteensé — Totalt — Total 5t 19 082 1418 2 21032 = 3204
+ 512 3061 435 16 3204

% 2 90 7 1 100




17

'dn pappe 3q Jouued suwnjod ayy ui sainbiy 3y} ‘sapads auo uey) asow $5301d Aew ISIAIZIUB U0 Sy
"DIBJIP SeIIpPE AU JoLep uey UBUWN|OY | UB|e) TaeNsY ei3)) epeloy uey Belalg) pwuwes
"UIIYA eaxse| LeeJons 10A 13 elnyn] uapiaxyees ulo! ‘elle] eeasn eelsojel 10A S ewes

i

K algpdidsteliden tuoranto 2007

6 € L S S L 6 L L 6 3 S € ¥
o €01
6 F 081 L 154 Sl [44 6b S6 8y 8t 6L S Ll 8 —1|e10] — gsu3AYA
9 F g . . g . - - - - q - - - BYO — ebuag —npy
£ F 8 - ) . ; - S ” " - - - - Jey> - bulpoy — AN
y ¥ 8l - B - - - 9 " - 9 " - - uow|es — xe1 - 1yoj
L F Ly " h " - h - - - 8¢ : h - 9jld — eppeg — Iyney
8 F IS - " - " " " - " I " L " Yadayld — SO0 — eyny
g8 F /9 - L S " - 8 - ” (974 " L - YJ3d — 3140qQY — UBAYY
IdBPUBA
8 F or " L £l " - 14} " £l " - - - — elopyis — nyyinp
6 F 9 h " L - 1 137 0t L 137 - 6 - YSHIUYM — HIS — exus
N0 moguiey —
oL F oLl " 07 S " 144 u 133 6l L£ - L " abigqubay — 1yojoluy
1e1ds pue Buiay dnjeg
~3nQssen Yoo Buiwwous
8 F &9 ) Ll - 6l " 174 " h 4! - B 9 — H|leyoyiy ef exxes
payjes
pooy Anybys/pares
BYIQ  1e3-0-ApEaY  SMRAYd  AARSAAIWRS  pIAYows pjod payows  peAelyjpaes  BYQ 1| BYO V4 pannbun
efuaQ eemew Diples  ARSUOY  AIBSUOAjRH »ode) oy nyeaeesn ebung 9y ebung 3y I3H
nnpy saulg fiesshe] Y nuRISNABSBWIAY  NYI3ISNAES jniejong nnpy 89y NN 39l usUIBUONOY
« [B10] —1je10] ysaly wazoy d3ag
— gsuaaYA —ysiej—amon - 3shydnlg - nnaisexed sapads — Ly —tfe

‘sasudiajua
G UBY] JOMD) 319M 3I3Y) 1BYL sueaw () |oquiAs ayL "(JeAldlul JUIPIUOD %56 F) Ysiy diasawop Buissadoud sasiidiajus jo saquinpn "gL 3jqeL

() 4a1yund Z paws ueuyls

s11estd 6e1s1Q) G ue auiey suuly 39p WO “(|[eAISIUISUIPHUOY % G F) JIPNPOIAISH) 1j[eIsWwely sy JSwayui Ae wos Delaloy |eluy ‘gL ||3qel
() ele33sid

e|[apyey A1Jaw uo eieew ‘s 3(je uo eisyAuh eI “(ifeAsnweron| uiYy, 56 F) eueew ualsAluA uaplauelsole] eejey eisiew oy gL oXn|neL




- TILASTOJA

JA KALATALOUS

RIISTA-

18

‘dn pappe aq Jouued suwnjod 3y} ut sainbiy ayy ‘sa1dads auo uey) dsow ssad0sd Aew 3sudIBIUB U0 Sy
“PJRIIP SRIAPPR 31Ut 104BP ULY UBUWN|OY | U]} IaLeNSY 13|} ejpeIQ) uey 6eiaio) ewwes

‘u33)yA eS| UBRIONS 10A 13 B{Myn) USPIAYYeIes udlol ‘Bl

eeasn eelsojel 10A s ewes

ol £ 9 - € 9 8 9 3 L 3 hi
o [B¥0f
o F L T4 - 8 13 99 13 bl [ 9 " — }[e10L — BsUsRlyA
s ¥ 6l - £l - - 9 - - - 13YIQ - ebuag — 1NNy
F o - - " - - - - - - - - po) — 5101 — exsing
F - - - - - - - " - - ayues — (35 - 13§
(21357
e F 8 - - - - - 8 - - - - - - = |IeiN — e
Ysiypay — ysisbuny
T - - - - - - - ’ - - - — UdAYE-BUNg
non moquiey
v F 0l - - - 9 L - - - — 3bequbay — 1yofolny
Buiay dnjeg
F - - - - - - - - - " - - Buiwwons — exyeps
9 F gt - - 6¢ h - - " YSHSUUM ~ IS — BjUS
€ ¥ 0l " - 9 - - - - - - BunsaH - 1S - 1S
6 F 6 0t - 9 1S 6t oL 8y b 9 - uowjes —xeq —1yoq
pajjes
pooy Kinybys/payes
BYQ  1ea-01-Apeay 3RS  dmAsaIdIWRS  padyows pjo) payows  peAein/pales  BYI0 W4 By W4 pawnbun
ebun) eienewbipiey  mBSUOY  ABSUOYARH mouey Hoy npeaeeln ebung a4 ebung a4 [3H
mnp saul3 Ajesshe]  ayAjiesiond  ndlsnaesewky  mMIAlsnARS /nuiejong mnp 934 Iy 334 USuIeuoNO)
« [e10] —yje10) ysay4 uazoyy daag

— BSU3IIYA

—ysle4 —ason|

—15Adnlg — nusisexeq

sapads — by — 1fe]

‘sasadialua

G UBY) 19M3} 319M 313U} 1By} sueaw () [oquiAs aYL *(]eAIS3UL 3DUIPIUOD %G F) Ysiy pariodwi Buissadoud sasiidisius jo Jsquinp | | 3|qel

(") J9pjund eA} paw ueiyLs
s13es13 Be31a1g4 G ue alle) suuly 39p WQ “(j|BAIIUISUBPIIUOY % G6 F) 19 Npoudysiy 1jeiswedy ysiy pesdoduwi ae wos belaloy |eluy " | ||aqel

() gjjeysid

ejjapyey AnjJaw uo eieew ‘g afje uo eisAyIA eI “(i|eAsnwelon| U9, §6 F) eieew ualsAiuA uspisuelsolel eejeyiauony ‘|| oxynineL




Kalajalosteiden tuotantn 2007 19 e

Laatuseloste

Johdanto

Kalanjalostustilastossa esitetd4n kalanjalosteissa kdytetyt kalaraaka-aineen méaarit sekd kalaa jalostanei-
den yritysten méadrit tuotemuodoittain ja raaka-ainemuodoittain sekd kotimaisesta kalasta ettd tuontika-
lasta.

Tilaston on tuottanut Riista- ja kalatalouden tutkimuslaitos. Tilastotuotanto on yksi tutkimuslai-
toksen jatkuvista sddddspohjaisista perustehtivistd, ja tilastointi rahoitetaan valtion budjettivaroista. Ny-
ky#ddn Euroopan Unioni edellyttdd tiedon kerddmistd kalanjalostuksesta (Neuvoston asetukset (EY) No
1543/2000 ja 199/2008). Kalajalosteiden tuotantotilasto sisdltyy myds FAO:n tilasto-ohjelmaan. Tilas-
ton laativat Riista- ja kalatalouden tutkimuslaitoksessa tutkijat Pentti Moilanen, Eija Nylander ja Jari
Setila.

Suomen virallisen tilaston (SVT) neuvottelukunta médrittelee kriteerit, jotka SVT-tilaston tulee
tiyttdd. Esitetty laatuseloste sisdltdd neuvottelukunnan suosituksen mukaiset asiakohdat. Lisatietoja:
http://www.tilastokeskus.fi/meta/tilastotoimi/svtlaatukriteerit.html.

Tilastotietojen relevanssi

Kalanjalosteiksi luetaan tuotteet, jotka on saatu kisittelemilld kalaa kemiallisesti tai fysikaalisesti, esi-
merkiksi suolaamalla, kuivaamalla, marinoimalla, kuumentamalla, savustamalla tai muulla niihin ver-
rattavalla tavalla (esim. Maa- ja metsitalousministerion asetus 16/EEO/2000 Kalahygienia). Kalanjalos-
tustilasto sisdltdd ndiden lisiksi myds raakavalmisteet, jotka on tehty kisittelemilld kalaa mekaanisesti
esimerkiksi viipaloimalla tai fileoimalla. Aiempien vuosien tapaan tilasto sisiitdd myos elintarvikekalan
pakastamisen. Pelkdstddn perkaamista ei pidetd kalan jalostamisena, lukuun ottamatta muikun koneellis-
ta perkaamista. Mydskadn pelkkad kalan pakkaamista ei ole laskettu jalostamiseksi.

Jalostukseen kiytetty kalamiéra esitetdin siind raaka-ainemuodossa, missé yritys on sen hankki-
nut ja tuotteet siind lopputuotemuodossa, missa yritys on ne toimittanut joko jakelukanaville tai edelleen
jalostettavaksi.

Lajinimike siika késitt4a tissa tilastossa kaikki Coregonus — suvun lajit muikkua (Coregonus albula)
lukuun ottamatta.

Tilastoon ja sen sisdltoon liittyvd palaute ja kehittimisehdotukset pyydetéddn esittdméin Riista- ja
kalatalouden tutkimuslaitoksen tilastotoimelle (sahképosti: tilasto@rktl.fi).

Menetelmat

Tilastoa varten edellisen tiedustelun osoitteisto pdivitettiin Tilastokeskuksen yritysrekisterin avulla. Pe-
rusjoukkoon otettiin kaikki pdétoimiset kalanjalostus- ja kalatukkuyritykset sekd sellaiset muiden toimi-
alojen yritykset, joiden voitiin olettaa taustatietojen perusteella my6s jalostaneen kalaa. Saatuun perus-
joukkoon kuului 258 yritysta.

Aineisto kerittiin periaatteessa kokonaistutkimuksena. Yrityksiin otettiin aluksi yhteyttd kirjeitse
ja tiedot kerittiin puhelinhaastatteluna. Mikili haastateltava vastasi mieluummin kirjallisesti, annettiin
mahdollisuus tdyttis kirjallinen kyselylomake. Jalostusta koskevat tiedot kysyttiin erikseen kotimaisesta
ja tuontikalasta lajeittain ja lopputuotteittain.

Tietojen tarkkuus ja luotettavuus

Vastauksia saatiin yhteensi 190 yritykseltd, eli vastausprosentti oli 74. Vastanneista yrityksistd 148 oli
jalostanut kalaa.
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Haastatelluista yrityksistd 17 kieltdytyi antamasta tietoja yrityksen toiminnasta, 10 puutteellista
vastausta hyléttiin ja 41 yritysta ei tavoitettu.

Pdatoimiala Kehikka-perusjoukko Hyvéksyttyjd vastauksia Vastausprosentti
Kalanjalostus 142 102 72
Kalatukkukauppa 47 33 70
Kalan vahittdiskauppa 26 18 69
Kalastus 9 8 89
Kalanviljely 9 8 89
Tuntematon 25 2 84
Yhteensa 258 190 74

Vastauskadon huomioimiseksi perusjoukko ositettiin jélkikdteen. Ositusperusteina kaytettiin yri-
tysrekisteristd saatuja tietoja yrityksen péétoimialasta ja liikevaihdon suuruusluokasta.

Vastausprosentti 74 % oli suhteellisen korkea. Vastauksia ei kuitenkaan saatu kaikilta suurimmil-
ta yrityksiltd. Vastauskadosta johtuen arvioihin siséltyy satunnaisvirhettd, jota kuvataan taulukoissa 95
prosentin luottamusvililld. Esimerkiksi jalostetun kalan kokonaisméaari on vililld 74,2 + 22,0 miljoonaa
kiloa. Mittausvirhetti tilastoon aiheuttaa se, ettd useiden yritysten ilmoittamat jalostusmaérit ovat arvi-
oita eivitki kirjanpitoon perustuvia.

Kalaer, jota oli jalostettu kahdessa vaiheessa eri yrityksissd, esiintyy raaka-aineméérisséd kahdesti.
Esimerkiksi kalaerd, joka ensimmaisessd yrityksessa fileoitiin ja toisessa savustettiin, esiintyy raaka-ai-
neena kummankin yrityksen jalostusmidrissa. Sen sijaan vastauksista pyrittiin karsimaan yritysten toi-
silla yrityksilld teettdmin ns. rahtity6n aiheuttamat paallekkaisyydet.

Satunnaisvirheestd johtuen tulosten luottamusvilit ovat melko suuria. Esitettyjen tulosten luotetta-
vuutta voidaan arvioida vertaamalla tuloksia kalan tuotanto- ja ulkomaankauppatilastoihin. Arvio jalos-
tukseen kéytetystd kirjolohiméaristd on noin 100 % Suomessa vuonna 2007 viljellyn ja Suomeen tuodun
kirjolohen madrasta. Sen sijaan jalostetun lohen méiréd on vain noin 70 % Suomeen tuodun lohen méaaris-
téd ja esitettyjd lohen jalostusmaarid voidaan pitédd aliarvioina. Osa vastaajista on mahdollisesti ilmoittanut
tuotua lohta kirjolohena. Myds pakastetun silakan maira on 10 % ulkomaankauppatilastoissa ilmoitetun
silakan ja kilohailin vientimaérda pienempi.

Tietojen ajantasaisuus ja oikea-aikaisuus

Kalanjalostus -tilasto julkaistaan joka toinen vuosi (parittomat vuodet) tilastointivuotta seuraavan vuo-
den lokakuun loppuun mennessi.

Jalostustuotannosta vuonna 2007 on esitetty ennakkotietoja Riista- ja kalatalouden tutkimuslaitok-
sen julkaisemassa Kalatalous tilastoina 2008 -taskutilastossa. Taskutilaston ennakkotiedot ovat lohen ja
kirjolohen osalta ja mygs kokonaisjalostusmaérén osalta jonkin verran pienempia kuin tissa esitetyt lo-
pulliset tiedot.

Tietojen yhtendisyys ja vertailukelpoisuus

Kalanjalostustilasto on tehty vuodesta 1993 lihtien joka toinen vuosi. Kysytyt tuoteryhmit ovat pysyneet
pédpiirteissddn samoina, kuitenkin kysymysten tarkkuutta on pyritty tilastointikerroittain parantamaan.
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Tietojen saatavuus ja selkeys

Tiedot julkaistaan pdf-muodossa osoitteessa http://www.rktl fi/julkaisut.

Tilastojulkaisun voi tilata painotuotteena samasta osoitteesta. Tilastotietoja ja tietoa tilastoinnista
julkaistaan myés osoitteessa http://www.rktl fi/tilastot.

Kalanjalosteiden tuotanto —tilastot on julkaistu SVT Ympéristd —sarjassa vuosina 1993-1997 ja
SVT Maa-, metsi- ja kalatalous —sarjassa vuodesta 1999 ldhtien.

Tilastoa koskevat tiedot sdilytetddn Riista- ja kalatalouden tutkimusjaitoksessa.

Taulukoissa kaytetyt merkinnat

Ei yhtdin -
Arvo on pienempi kuin puolet kaytetysti yksikostd 0
Tietoa ei ole saatu tai sitd ei voida esittds
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Kvalitetsbeskrivning

Inledning

Statistiken 6ver fiskforadlingsproduktion framstiller den mingd fisk som anvints som révara for fiskfo-
radlingsprodukter samt antalet fiskforadlande foretag.

Statistiken har uppgjorts av Vilt- och fiskeriforskningsinstitutet. Att uppgora statistiker 4r en av
forskningsinstitutets fortgédende forfattningsbaserade grunduppgifter, och statistikforingen finansieras
med statliga budgetmedel. Numera forutsitter Europeiska Unionen insamling av uppgifter 6ver produk-
tionen av fiskforadlingsprodukter (Europaridets stadga (EC) Nr 1543/2000 och 199/2008). Aven statis-
tikprogram av FAO innehaller fiskfoéradlingsprodukter.

Statistiken 6ver produktion av foridlade fiskprodukter 2007 har uppgjorts av forskarna Pentti Moi-
lanen, Eija Nylander och Jari Setiild vid Vilt- och fiskeriforskningsinstitutet.

Delegationen for Finlands officiella statistik (FOS) definierar de kriterier som en FOS-statistik
bor uppfylla. Den presenterade kvalitetsbeskrivningen omfattar de &mnesomraden som rekommenderas
av delegationen. Ytterligare information om FOS-statistikerna finns under adress: http://tilastokeskus.
fi/meta/svt/svtlaatukriteerit_sv.html.

Relevans av statistikuppgifterna

Med fiskforddlingsprodukter avses produkter, som erhallits genom att fisken behandlats kemiskt eller
fysikaliskt, till exempel genom att den saltats, torkats, marinerats, upphettats, rokts eller pa annat jimfor-
bart sitt behandlats (t.ex. Jord- och skogsbruksministeriets forfattning 16/EEO/2000 Fiskhygien). Sta-
tistiken 6ver fiskforadling innehéller forutom dessa dven de raprodukter, som erhéllits genom mekanisk
behandling till exempel genom styckning eller filering, men inte enbart genom att fisken rensats. Liksom
under tidigare ar innehéller statistiken d@ven djupfrysning av fisk avsedd som livsmedel. Enbart att fisken
forpackats har inte raknats som foradling.

Den fiskmangd som anviéndes for foradling framstills i den rdvaruform foretaget anskaffat denna
och produkterna i den slutproduktform foretaget levererat den antingen till distributionskanaler eller for
vidareforiadling,

Artbenamningen sik omfattar i denna statistik alla arter ingdende i slikten Coregonus med undan-
tag for sikldja (Coregonus albula).

Respons och utvecklingsforslag i anslutning till statistiken och dess innehall ber vi er sénda till sta-
tistikavdelningen vid Vilt och fiskeriforskningsinstitutet (e-mail: tilasto@rktl.fi).

Metoder

For statistiken uppdaterades adressregistret fran foregdende forfragan med hjilp av Statistikcentralens
foretagsregister. I populationen medtogs alla fiskforadlings- och fiskpartiforetag som huvudsakligen uto-
vade denna verksamhet samt foretag inom andra verksamhetsgrenar, som med beaktande av bakgrund-
suppgifterna kunde antas dven ha forddlat fisk. I den population som erholls ingick 258 foretag.

Materialet insamlades i princip som en helhetsundersékning. Till en bérjan tog man kontakt med
foretagen per brev och uppgifterna insamlades som en telefonintervju. Om den som intervjuades hellre
svarade skriftligen, gav man mdéjlighet att fylla i ett skriftligt frigeformulir. Uppgifter gillande foridling
insamlades separat for inhemsk och importerad fisk per art och per slutprodukt.

Uppgifternas exakthet och tillforlitlighet

Svar erholls av sammanlagt 190 foretag, vilket utgjorde en svarsprocent pa 74 %. Av de foretag som sva-
rade hade 148 foradlat fisk.
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Huvudverksamhet Utgdngspopulation Godkénda svar Svarsprocent
Fiskforadling 142 102 72
Fiskpartihandel 47 33 70
Fiskminuthandel 26 18 69
Fiskeri 9 8 89
Fiskodling 9 8 89
Okéand 25 X! 84
Sammanlagt 258 190 74

Av de intervjuade foretagen vigrade 17 att lamna uppgifter, 10 svarade otillrickligt om foretagets
verksamhet och 41 foretag var inte antriffbara.

For att beakta svarsbortfallet efterstratifierades populationen. Som grund for stratifieringen anvén-
des de uppgifter som erhéllits ur foretagsregistret betriffande foretagets huvudsakliga verksamhetsgren
och storleksklass betriffande omsittning.

Svarsprocenten 74 % var relativt hog. Anda erholls svar inte av alla de storsta foretagena. Beroende
pa svarsbortfallet innehéller uppskattningama ett slumpmassigt fel, vilket framstills i tabellerna med en
konfidensintervall p& 95 procent. Till exempel den totala méngden foridlad fisk var mellan 74,2 £ 22,0
miljoner kilo. Mitfel i statistiken fororsakas av att de foradlingsmangder som flera foretag uppgivit ar
uppskattningar och inte uppgifter grundade pé bokforing. De som svarar avrundar ofta foradlingsméng-
derna till jimna tal, varvid storleksklassen pa felet vixer ifriga om enskilda stora forddlingsméangder.

Ett fiskparti, som foridlats j tvd skeden i olika foretag, forekommer tvd gdnger i rivarumingderna.
Till exempel ett fiskparti, som i det forsta foretaget filerats och i det andra rokts, fsrekommer som rdvara
i vartdera foretagets foradlingsméingder. Diremot fSrsékte man ur svaren utrangera de dubbelhcter som
fororsakades av det sk. fraktarbetet som foretagen 14tit gora hos andra foretag.

Resultatens konfidensintervaller 4r ganska stora pd grund av ett slumpfel. Resultatens tillforlit-
lighet kan uppskattas genom att jimfSra dem med statistik 6ver fiskproduktion och utrikeshandeln. Den
utrdknade mingden av regnbage som anvindes som rivara av forddlingsproduktion 4r 6verskattad. Den
4r cirka 100 % av all regnbége som odlades i Finland och importerades till Finland. Utrdkning av lax dr
bara 70 % av lax mingden som importerades 2007, vilket kan avses vara for 1agt. Tydligen har en del av
svararna givit sammandragna uppgifter om regnbége och lax som regnbédge. Ocksa mingden av djupfryst
stromming 4r 10 % ligre &n mingden exporterade strdmming &r 2007.

Uppgifternas aktualitet och punktlighet

Statistiken 6ver fiskforadlingsproduktion publiceras vartannat ar innan néista arets oktober.

Det har utgivits forhandsinformation av fiskforadlingsproduktionen 2007 i *Kalatalous tilastoina
2008’ -publikationen. I publikationen ir mingden regnbége och lax, samt den totala fiskmingden inom
fiskforadlingen lite mindre 4n de slutliga uppgifterna.

Uppgifternas enhetlighet och jamforbarhet

Statistik &ver fiskforadling har sedan &r 1993 uppgjorts vartannat &r. De produktgrupper férfrégningarna
gillt har i stort sett forblivit desamma, men exaktheten i frigorna har man forsokt forbattra med statis-
tikforingskoefficienter.
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Uppgifternas tillganglighet och tydlighet

Uppgifterna publiceras i pdf-form under adress http://www.rktl.fi/svenska/publikationer. Statistikpubli-
kationen kan bestillas i tryckt form under samma adress.

Statistiker 6ver produktionen av fiskforadlingsprodukter har publicerats i Finlands Officiella Sta-
tistik, Milj6-serien, under aren 1993—-1997 och sedan ar 1998 i Finlands officiella Statistik, serien Jord-,
skogs- och fiskerihushéllning. Uppgifterna finns ocksa pa internetsidorna http://www.rktl.fi/statistik.

Statistikens rakningsdata uppbevaras vid Vilt och fiskeriforskningsinstitutet.

| tabellerna anvanda beteckningar

Ingenting -
Uppgift har inte erhéllits eller kan pa grund av dataskydd inte uppges
Virde mindre dn hilften av anvind enheten 0



http://www.rktl.fi/svenska/publikationer
http://www.rktl.fi/statistik
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Quality description

Introduction

The statistics on fish processing present the amount of raw material used for production by end-product
group and by raw material group both for domestic and imported fish. Also the number of enterprises is
presented.

These statistics have been produced by the Finnish Game and Fisheries Research Institute. Pro-
ducing statistics is one of the continuous basic duties laid down by law for the research institute and it
is funded from the central government Budget. The obligation to compile statistics about fish proces-
sing is stipulated nowadays by the European Union (Commission Regulations (EC) No 1543/2000 and
199/2008). The statistics are also included to the statistical program of FAO. The statistics on fish pro-
cessing 2007 were drawn up by Pentti Moilanen, Eija Nylander and Jari Setéld at the Finnish Game and
Fisheries Research Institute.

The Advisory Board of the Official Statistics of Finland determines criteria for the statistics. The
quality description presented here includes items recommended by the Advisory Board. Further informa-
tion on the statistics is available at http://tilastokeskus.fi/meta/svt/svtlaatukriteerit_en.html.

Relevance of statistical information

Processed fish covers products that are made by subjecting fish to chemical or physical treatment, such
as drying, marinating, heating, smoking or another similar process (for example, the Decree of the Mi-
nistry of Agriculture and Forestry on fish hygiene 16/EEOQ/2000). In addition to processed fish products,
the fish processing statistics also include fresh products in which the treatment has gone beyond gutting
(for example, fish cut into pieces or filleted). As in previous years, the statistics also cover deep-free-
zing fish for food. For the purposes of this survey, packaging on its own is not considered to be a form
of processing.

The amount of fish used for processing is shown in the raw material form in which it was acquired
by the enterprise and the products in the end product form that they were supplied by the enterprise either
to the distribution channels or for further processing.

The term ‘whitefish’ covers all species in the Coregonus family, except for vendace (Coreganus
albula).

Feedback relating to these statistics and proposals for improvement are invited to be sent to the sta-
tistics function of the Finnish Game and Fisheries Research Institute (email: tilasto@rktl.fi).

Methods

For statistical purposes the address file of the previous study was updated on the basis of Statistics
Finland’s register of enterprises. Included in the population were enterprises that had fish processing as
their core business and those engaged in fish wholesaling as well as firms in other fields, which, on the
basis of the background information, could be assumed to have processed fish. The resulting population
comprised 258 enterprises.

In principle, all material was gathered as a total survey. The enterprises were contacted initially by
letter and the information was gathered over the telephone. Interviewees preferring to submit written res-
ponses were given a questionnaire to complete. Information concerning processing was sought separate-
ly about domestic and imported fish according to species and end products.



http://tilastokeskus.fi/meta/svt/svtlaatukriteerit_en.html
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Correctness and accuracy of data

Responses were obtained from 190 enterprises or 74% of the total. Of the firms that responded, 148 had
been engaged in fish processing. Seventeen of the enterprises interviewed refused to give information
about their operations, and 10 incomplete responses were discarded. There were 41 enterprises, which
could not be reached.

Core Activity Population Responses considered Response %
Fish pocessing 142 102 72
Fish wholesaling 47 33 70
Fish retailing 26 18 69
Fishery 9 8 89
Fish farming 9 8 89
Not known 25 21 84
Total 258 190 74

In order to account for the non-response error, the population was post-stratified. Data on the en-
terprises’ core activities and size of turnover collected from the register of enterprises were used as the
stratification basis.

The response percentage of 74% was relatively high. In any case responses were not received from
all the biggest companies. Because of non-response, the assessments contain random errors, which are
shown in the tables as 95% confidence intervals. For example, the total volume of processed fish was bet-
ween 74.2 + 22.0 million kilos. The fact that a number of firms only gave estimated processing volumes
and not figures based on bookkeeping may cause measuring etrors in the statistics.

A fish batch that was processed in two stages in two firms appears twice in the raw-material amounts.
For example, a batch that was filleted in one firm and smoked in another appears as processed raw ma-
terial in both firms. Attempts were made to trim from the responses overlapping caused by the so-called
freight work had done by one company at another.

Because of random errors the confidence intervals are quite large. The results can be compared to
statistics of fish production and foreign trade in fish. The amount of rainbow trout used in fish processing
is about the same as the total amount produced in fish culture and the amount imported to Finland. On the
other hand the amount of processed salmon is only 70% of the total amount of imported salmon. Some
respondents may have informed salmon as rainbow trout. Also the amount of deep-frozen Baltic herring
and sprat is 10% smaller than reported in foreign trade statistics.

Timeliness and promptness of published data

The fish processing statistics are issued every other year (even years). The results are published by the
end of october in the following year.

There has been presented advance information on fish processing in Finnish Fisheries Statistics
2008 —pocket-sized publication. The amounts of processed salmon and rainbow trout and also the total
amount of processed fish are smaller than final results presented in this publication.
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Coherence and comparability of data

The statistics on fish processing have been produced every other year since 1993. While the product
groups that the interviewees are asked about have remained largely unchanged over the years, the ques-
tions have been made more precise each time.

Accessibility and transparency of data

The information is issued in pdf form at www.rktl.fi/english/publications. The statistics publications can
be ordered in printed form at the same address. More statistics and information about statistics is also
available at www.rktl.fi/english/statistics.

The statistics on the production of processed fish have been published in the Official Statistics of
Finland, Environment, in 1993—1997 and in the Official Statistics of Finland, Agriculture, forestry and
fishing, since 1999.

The data for the statistics is stored at the Finnish Game and Fisheries Research Institute.

Symbols used in the tables

None -
Value less than half of the unit used 0
Data not available or too uncertain for presentation
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