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INTRODUCCION

La higiene y el comun de la gente exige que la carne sea de buena calidad y

presentacién. Estos factores estén influenciados en un altisimo porcentaje por
la técnica en el procesc; de sacrificio. De ahi que si se realiza un buen sacri-
ficio, la calidad del producto serd superior e incidird directamente en el pre-

cio de venta y logicamente en el gusto culinario.

-

La presente unidad le dard las pautas suficientes para realizar un buen sacri-

ficio de los conejos.




OBJETIVO TERMINAL

Al finalizar el estudio de esta cartilla y dado un cuestionaric, usted serd

capaz de:

~ldentificar los criterios de seleccién, las gondiciones y el proceso de sacrificio de

de un conejo.
-ldentificar los elementos del formulario de registro.

( Margen de error 10%



SACRIFICIO DE CONEJOS

1. Apariencia general del Conejo

Observar el conejo en todo su conjunto para apreciar sus movimientos carac-
risticas, lustre de la piel y estado de carnes.
Lo buena calidad de caonales se consiguen de conejos jovenes porque propor-

cionan carnes jugosas y blandas.

Estado Sanitario "

Deben seleccionarse animales perfectomente sanos. Para sacrificor animales
sospechosos, primero deben observarse los sintomos y analizarlos hasta tal
punto que en ocasiones debe contarse con las recomendaciones de un veteri.
nario para tomar las decisiones de sacrificar o eliminar eie;ﬁplares.

Tales sintomas serfan los siguientes:

-Movimientos lentos e incoordinados

~Respiracién dificultosa

-Lesiones en el cuerpo

-Miroda triste

.

-lnapetencia

~Secreciones por orificios naturales




6.

Calidad de la Piel
5

En general la piel del conejo tiene un buen valor econémico en el mercado,
razén por la cual deben seleccionarse animales de piel de buena calidad con

pelo lustroso y brillante.

Edad

La edad juega un papel muy importante en la calidad-tun!'o de 'lc: carne como
de la piel.  La edad mas recomendable esta entre los 80 y los 90 dias, o
mejo;,’ antes d= que el conejo empiece a cambiar de pelo, pues si ello ocurre
antes del sacrificio la calidad de la piel es inferior y su precio 16gicamente
disminuird. A esta edad lo carne es'més jugosa, més blanda y de sabor més

agradable.

Peso

Es importante pesar el conejo momentos antes del sacrificio, pues debe esta-
-blecerse posteriormente la relacién que existe entre el peso vivo y el peso de
la conal para averiguar el rendimiento, indice &ste que nos servird para
hacer el analisis econdmico. Ademds nos dard pautas para el and!'sis técnico
de eficiencia alimenticia y los rendimientos en relacién con la e:’:d y los
aumentos de peso.

Ayuno
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Es conveniente que el conejo antes de ser sacrificado hay tenido un ayuno
durante unas 12 horas, consistente en quitarle toda clase de alimento pero

dejdndole agua de bebida a disposicién permanente.
Trai-prrte

En caso de que haya necesidad de transportar los conejos a sacrificar, éste

- debe hacerse en guacales apropiados y evitar bajo todo punto de vista

movimientos bruscos e incomodidades que fatiguen a los animales, pues esto
incide directamente en la calidad de la carne. Tombien se recomienda que
este transporte se haga unas horas antes del sacrificio para darle oportunidad

de que los animales tengan buen descanso.

Insensibilizacién del Conejo

Figuras 1 y 2
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Es importante primeramente privar del conocimiento al animal para evitar
que el sufrimiento consciente de la muerte ofecte la calidad de la carne.
Este .acto se realiza tomando el animal, o amarrdndolo con un cordel por las
patas traceras con la mano izquierda, dando un golpe seco en la nuca con un

bolillo de madera que se toma con la mano derecha.

~ Deglello o S.ungri'a

Inmediatamente después de insensibilizado el animal se procede a quitar la
cabeza con un cuchillo bien cfiledo, exactemente por detrés de las orejas a
nivel de la vértebra atlas. En esta forma -1 conejo queda totalmente desan-
grado ya que el corazén solo deje de funcioncr por deficiencia de sangre.
Esta forma que hasta aqui se describe, o cea la de quitar la cabeza,: se hace
cuando 2] mercado no exige la presencia de lo cabeza en la canal, pero si

se exigiere, entonces la sangiia debe hacerse sacando uno o los dos ojos con

un cuchillo de buena punia filosa. Figura 2y 3.




10. Desollado o 8

Figuras 3y 4

( , En este momento el cuerpo del conejo muerto sé colgara con las dos patas
posteriores un poco abiertas (Fig.2). Quitar las manos a la altura del m‘.’
'Se hé:ce un corte circular de la piel de las patas posteriores a la altura del
tarso y un corte en V cuyos cortes seguirdn longitudinalmente la cara inter-
na de las dos piernas; el vértice de la V quedard exactamente freta a la
cola. Aqui se corfard la cola de tal manera que esta quede adh i*da o la
p.iel," la que tambien podria quitarse para separarla y utilizarla en urtesanias
especiales seghn su demanda de momento. Seguidamente,’ con los dos manos

se va desprendiendo la piel hacia abajo hasta separarlo totalmente del cuerpo,!

r
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Ver figura 4.

Eviscerado

Con ayuda de un t.?uhillo bien afilado se hace un corte longitudinal por la
ITnea media del vientre desde el ano hasta el cuello,® esta incluye la divisién
del hueso esternén. Ahora se retiran todas las visceras para luego separar
las comestibles (higado,! corazén,: pulmones,'bazo) y las no comestibles ’
que se desechan o se emplean para alimentacién de otros animales.

Enfriamiento de las canales

Si la carne de los conejos se destina para la venta y debe durar varios dios
hasta su consumo,! entonces las canales deben enfriarse répidamente en tanques
que contienen agua limpia con hielo para después de mds o menos una hora

sacarlas de alli,! escurrirlas,! empacarlas en bolsas de poliztileno y llevarlas

a refrigeracién.

Sin embargo cuando el sacrificio se realiza en el campo y si no hay modo de

refrigeracidn,’ entonces las canales deben de colgarse en un lug~: fresco y

ventilado para su oreo duranie 3 a 6 horas. Debe tenerse el cuidado de
consumir lo més pronto posible este tipo de carnes,* pues dependiendo del

clima ambiental, la descomposicién puede sobrevenir entre 1,2 y 3 dias.
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Servicio Nacional de Aprendizaje,! SENA

Centro Latinoamericano de Especies Menores, CLEM

Tulua

REGISTRO DE SACRIFICIO DE CCNEJOS

Fecha: -

Nﬁmems de identificacion:

No. de animales

Edad: . @ Peso en Pie

Pl'ec;io Total $

Kg. Precio $ Kg.

CONCEPTO Kg.

%

OBSERVACIONES

Canal

Piel

Cabeza

Patas

Visceras Comestibles *

Visceras no Comestibles ¥*

Otros

-

TOTAL

* Higado,! pulmones,* corazdn, bazo
; g r' P 7] r

%¥*, Intestinos, esdfago,' estdmago,’ genitales

« %Sobre el peso en pie.

Estos datos pueden tomarse por animal o por lote de animales.

b
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RECAPITULACION

Los conejos para el sacrificio deber ser sanos,de piel lustrosa y estar entre

los 80 y 90 dias de edad.

Después de un ayuno de 12 horas se insensibiliza can un golpe en el cuello,

se eviscera y se enfria la canal répidamente, luego se echa en una bolsa de

polietileno y se refrigera.

Cuando no se tiene refrigerador, las canales se dardn al consumo dentro de

-

las 24 a 48 horas después del sacrificio.

Anote en el Registro los datos del sacrificio.
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