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AHHOTaLMA

B cratbe paccmaTpuBarOTCAd 0CO6EHHOCTWM CNoBOOOpa3oBaHUA, a Takxe ynotpebreHns
MMeH  CYLWeCTBUTENbHbIX  aBCTPUICKOrO  BapuaHTa  COBPEMEHHOr0  HeMeLKoro
NNTEpPaTYpHOro fA3blka B CHepe racTpoOHOMUM Ha npumepe Jiekcembl «Ribisel»
(cmopofvHa), a TakXe Ha npumepe MPOU3BOAHBLIX OT Hee C/IOXHbIX C/I0B, TakKuUX Kak:
Ribiselfleck (cmopoguHoBbii nupor), Ribiselschnitte (Kycok cMOpOAMHOBOro nupora),
Ribiselkuchen (cmopoguHoBblii nupor), Ribiselwein (cmopoavnHoBoe BuHO), Ribiselsaft
(cmopoauHoBbIin cok), Ribiselmarmelade (koH(uTIOp 13 cmopoguHsbl), Ribiselstaude (kycTt
cmopoauHbl), Ribiselstrauch (kycT cmopofuHbl). AHanM3 nokasan, 4YTO B npouecce
C/I0BOC/IOXEHUA Y4aCTBYKOT HE TONbKO JIeKCeMbl, XapakKTepHble Ans aBCTPUIACKOro
BapuaHTa HemeuKkoro asbika: Fleck (nupor), Schnitte (nomoTb, 0Tpe3aHHbI Kycok), Staude
(kycT), Strauch (KycT), HO U nekcembl, OTHOCALLMECA K TaK Ha3biBaeMOMY CTaHLAPTHOMY
Hemeukomy 3blky: Kuchen (nupor), Wein (BuMHO), Saft (cok), Marmelade (mxem).
MpoBeAeHHbIe HaMW UCCeL0BAaHUSA BbIABUIM (PAKT OrpaHUYeHUs MUCNONb30BaHUA NIEKCEM,
OTHOCALLMXCA K aBCTPUINCKOMY HaLMOHaNIbHOMY BapuaHTy B Mo/ib3y obuieHemMeuKuX. Tak,
XapakTepHasa Ans aBCTpUiCKOro BapumaHTa nekcema Ribiselfleck He BcTpeuaetcsa B
MeyaTHbIX W3JaHWAX, HO aKTMBHO WCMOMb3YeTCA Ha CheLMann3vpoBaHHbIX CcanTax,
MOCBALWEHHbIX KynuHapuu. CrioBapb COBPEMEHHOI0 HEMELKKOrO /IMTEPATYPHOro fA3bika
(DUDEN - Worterbuch Duden online [9neKTpoHHbI pecypc]), yKasbiBaeT crefytouine
3HaueHus anda nekcembl Fleck: 1 [durch einen Klecks] verschmutzte Stelle - 3arpasHeHHoe
mecTto; 2. andersfarbige Stelle - mecTo, oOKpaweHHOe B Apyroin usetr. Hu ogHo w3
yKa3aHHbIX 3HayeHW He COOTBETCTBYeT JiekceMe, 3ajukcupoBaHHolW B Cnosape
BapMaHTOB COBPEMEHHOro HeMeLKOro nutepaTypHoro fsbika (Variantenworterbuch des
Deutschen: die Standardsprache in Osterreich, der Schweiz und Deutschland sowie in
Liechtenstein, Luxemburg, Ostbelgien wund Sudtirol). Takum o06pa3om, MOXHO
npeagnonoXuTb, 4YTO MeyaTHble u3fatenbCcTBa, OopueHTupyacs Ha cnosapu DUDEN,
KOTOpble 4acTo paccMaTpuMBalOTCA B HEMELKOroBOpSALWEM TMPOCTPAaHCTBE B KayecTse
A3bIKOBOr0 CTaHAapTa, CO3HaTe/lbHO W36eraldT ynoTpeb/sieHns MapKUpPOBaHHbIX J1eKCEM
WM NeKceMm, He YyKasaHHbIX B cnosape. Marvepuasom A8 WUCCMefOoBaHUA MOCAYXUn
COBPEMEHHbIE NINTepaTypHble NPOU3BEAEHNA HA HEMELLKOM fA3bIKe.

KntoueBble C/oBa: HEMELKWI A3bIK; NAOPULEHTPU3M; aBCTPUACKUIA BapuMaHT HeMeLKOro
A3blKa; C/10BO0O6GPa30BaHMe; ClI0BOC/OXEHME.
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Abstract. The article covers some aspects of word formation und the use of nouns in the
Austrian variant of the modern literary German language in the field of gastronomy, using
the example of the lexeme ‘Ribisel” (currant), as well the compound derivatives, such as
Ribiselfleck (currant pie), Ribiselschnitte (a piece of currant pie), Ribiselkuchen (currant
pie), Ribiselwein (currant wine), Ribiselsaft (currant juice), Ribiselmarmelade (currant
jam), Ribiselstaude (currant bush), Ribiselstrauch (currant bush). The analysis shows that
not only the lexemes typical of the Austrian variant of the German language are involved
in the process of compounding: Fleck (pie), Schnitte (piece), Staude (bush), Strauch
(bush). The process of compounding also involves the words which belong to Standard
German: Kuchen (pie), Wein (wine), Saft (juice), Marmelade (jam). Our study
demonstrates that Austrian German words are mostly replaced by Standard German ones.
For instance, we could not find an Austrian word ‘Ribiselfleck’ in books, but it is being
used on special websites devoted to cooking (mostly Austrian). ‘DUDEN dictionary’
(DUDEN - Worterbuch Duden online) has the following meanings for ‘Fleck’: 1 [durch
einen Klecks] verschmutzte Stelle - dirty place; 2. andersfarbige Stelle - a place of another
color. None of these meanings matches the meaning given in the Dictionary
‘Variantenworterbuch des Deutschen: die Standardsprache in Osterreich, der Schweiz und
Deutschland sowie in Liechtenstein, Luxemburg, Ostbelgien und Sudtirol*. Thus, we can
assume that publishers, referring to DUDEN dictionaries, which are often considered in the
German-speaking space as a linguistic standard, knowingly avoid the use of marked
lexemes or words which are not included into the dictionary. In our research, we referred to
modern works of literature in German.

HeMeLKOM A3blIKE:

aBCTpmaun3mbl

Takue HalunoHanbHble BapuaHThl, Kak (Austriazismus) ans 0603HayYeHWUss aBCTPUNCKUX
aBCTPUIACKWIA W LWwBeAuapckuii. B oTnuume ot BapmaHToB, renbBeTu3mbl (Helvetismus) pgna
yKa3aHHbIX  BapuvaHTOB,  [AuanekTbl  ApYrux 0603HayYeHNs  LUBENLAPCKUX  BapuaHTOB
HeMeLKOA3bIYHbIX FOCYapCTB HE HOPMUPOBAHbI. TEBTOHU3MbI (Teutonismus) (Takxe nx
Tak, B JluxTeHwTeliHe W benbrum Hapsgy c 0603HavawT KakK JonunaHan3mbl
Avanektamum  ynoTpebnseTcs CTaHAapTHbIV Deutschlandismus  unun  repMaHusmbl A4
HeMeLKuWI a3bIK. B Jllokcembypre ncrnonb3yertcs 0603HavYeHus HaLMOHaNbHbIX BapMaHTOB
NOKCEMOYPICKUM 53bIK, KOTOPbIA HE CYMTaeTCs repmanmn. (Ammon, 1995: 99).

HalUWOHaNbHbIM BApUAHTOM. CornacHo AMMOHY (Ammon, 1995: 3)

Ynepux AMMOH MpW yyacTuuW KOTOPOro B
2004 rogy 6bln co3faH CcnoBapb BapuaHTOB
HeMeLKOro f3bika, BBe/l Clefylolue TepMUHbI

CTaHJapT HauWoHa/lbHOrO0 BapuaHTa SBNseTCs
KOAUMULMPOBAHHBIM, TO €CTb O(uUUNaNLHO
3aKpensieH B NUTepaTypHON A3bIKOBOW HOpMe U
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NCMONb3yKTCA B cCUCTeMe  06pa3oBaHuS.
MOMUMO 3TOr0 HauMOHaNbHbLIW BapuaHT HafeNeH
ouuManbHbLIM CTaTycoM, 4YTO MNO3BONAET eMy
(hYHKUMOHUPOBAaTb  Ha  TEPPUTOPUM  BCEFO
rocygapctea (B LUBeiuapum peyb wuAget o
(hYHKLNOHNPOBAHMM B A3bIKOBOM COO06LLECTBE B
pamkax OZHOTO rocygapctea), 06pa3sys
A3bIKOBYO HOpMY. Bnarogaps  Takomy

Yy3aKOHEHHOMY  CTaTycy W  NpenofaBaHuio
HaLMOHanbHOro BapuaHTa B
06Le06pa3oBaTebHbIX LUIKONax, rpaHunLbl

(PYHKLUMOHMPOBAHMA  A3blka  COBNajalwT C
HauMOoHanbHbIMU rpaHuuamMu (Ammon, 1997: 6).
CoxpaHeHune fA3bIKOBbIX HOPM MOAAepXKuBaeTcs

aKcnepTamu B JaHHOM obnactu
(npenopgaBaTenamu,  cayxawmmu 1M T.4.).
(Ammon, 2004: 32).

MpPOTMBOMONOXKHOCTbLIO CTaHAAapPTHOrO
HaLNOHaNbHOro BapuaHTa ABNAKOTCA
HecTaHfapTHble A3bIKOBbIe BapuaHThbl,

HanpumMep, AuvanekTol. HecmoTps Ha TO, 4TO
[JaHHble BapuaHTbl MOryT ObITb OnucaHbl B
CfioBape, OHW He OTHOCATCA K HauMOHanbHOMY
cTaHgapty (Ammon, 1995: 3, 70).

B Haweli paboTe Mbl paccMmaTpuBaem
CNoBO(OPMbI,  OTHOCALWLMECA K  CTaHjapTy
aBCTPUIACKOro HaLWOHaNbHOro BapuaHTa.
McTouHMKamu BbIGOPKYU (haKTUYecKoro
marepuana nocnyxunm 2 cnosapa: Cnosapb
COBPEMEHHOI0 HEMELLKOTO INTepaTypHOro fA3bikKa

(DUDEN -  Worterbuch  Duden online
[OnekTpoHHbI pecypc]), a TakXe cnoBapb
BapnaHTOB COBPEMEHHOI0 HemeLKoro
NUTepaTypHOro A3blKa (VvwdD -

Variantenworterbuch ~ des  Deutschen:  die
Standardsprache in Osterreich, der Schweiz und
Deutschland sowie in Liechtenstein, Luxemburg,
Ostbelgien und Sudtirol). Odanee mbl 6yaem
MCNONb30BaTb  COKpaWeHHY  ¢opmy  ans
HaVMeHOBaHWA [aHHbIX CNOBapei, a WMEHHO:
cnosaps DUDEN w1, COOTBETCTBEHHO, C/I0Bapb
VWdD. Cnosapb VWdD o0TmMeyaeT OCHOBHYO
pasHULy Mexay HauWoHaNbHbIMW BapuaHTaMu
no 60nblUeid 4aCcTU BbIPaKEHHYI B C/I0BAPHOM
3anace u npousHoweHun (2004, XXXVIII).
[aHHasa cTaTbd MocBAWEeHa MOPKONOrMyeckum
0COBEHHOCTAM CYLLECTBUTE/bHbIX aBCTPUACKOTO
HaunoHanbHOro BapuaHTa. [lanee Mbl pasbepem
cnocobbl cnoBOO6pPa3oBaHWs B aBCTPUIACKOM
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BapuaHTe HeMeLKOro f3blka Ha npumepe
nekcemsbl Ribisel, die (cmopoguHa).

1. Ribisel, die (DUDEN: osterreichisch, zu
Italienisch ribes < mittellateinisch ribes =

Johannisbeere < arabisch ribas = eine Art
Rhabarber) - Johannisbeere, die (DDt) -
CMOPOJMHa.

ODT Zum Schluss die Nusse, Mehl und
Ribisel mit einem Schneebesen vorsichtig
unterheben (Pfeifer 2015: 82).

DDT Schwarze Johannisbeeren strotzen
geradezu vor Kraft (Stern 2015: 56).

Nekcema Ribisel dukcupyercas Kak B
cnosape DUDEN, tak n B cnosape VWdAD c¢
NMOMETON aBCTPUICKNIA HaLMOHaNbHbI BapuaHT.
Kak BWAHO U3 npumepoB, 06e /IeKCEMbI
ynoTpe6/at0TCA B MeYaTHbIX U3[aHUAX.

2. Ribiselfleck, der: -(e)s, -e; (VWdD: A) -
OTKPbITbIV NUPOr, UCNEYEHHbI Ha NPOTUBHE.

ODT Fur den Ribiselfleck zunachst Dotter,
Wasser,  Vanillezucker  und Staubzucker
schaumig ruhren
(http://bine.knienieder.com/ribiselfleck/)

DDT Johannisbeerkuchen bei 150 C ca.
45-60 Minuten backen (Schlicker, 2016: 15).

Cnosapb DUDEN He COAEPXUT
cnosogopmbl Ribiselfleck. B To e Bpems, B
CfioBape YykKasblBalOTCA Cliefylowme 3Ha4yeHus
ana nekcemsbl Fleck, der:

- [durch einen Klecks] verschmutzte Stelle -
3arpA3HeHHOoe MecCTo;

- andersfarbige Stelle - mecTo, okpaleHHoe
B APYroOi LBET;

Hy ofHO w®3 YyKas3aHHbIX 3HAa4YeHUn He
COOTBETCTBYET JieKceme, 3a()MKCUPOBaHHOW B
cnoape VWdD. Takxe Mbl He 0O6GHapy>Xuau
ynoTpebeHns AaHHOW NeKCemMbl B COBPEMEHHbIX
neyaTHblX  u3gaHuax. B To Xe Bpewms,
cnosogopma Ribiselfleck aKTMBHO
ncnonb3yeTcs Ha  aBCTPUINCKUX cainTax,
MOCBALWEHHbIX KyNuHapun. Haw npumep 6bin
3aMMCTBOBAH M3 OHOr0 M3 TaKMUX CaiTOoB.

3. Ribiselschnitte, die; (VWdD: A) -
KYCOK CMOPOZMHOBOIO nupora.

Cnosapb VWdD yka3biBaeT CnoBoopmy
Ribiselschnitte, die B cocTtaBe cnoBapHOM
ctatbM K  nekceme  Ribisel.  OTaenbHas
cnoBapHasa CcTaTbd fJaeT 5 3HayeHui cnosa
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Schnitte, die, 3 K3 KOTOpPbIX OTHOCATCA K
aBCTPUICKOMY BapuaHTy:

1. aus mehreren Schichten bestehende und
mit einer sufien Masse bestrichene Waffel) -
Ba/iM, COCTOSILLME W3  HECKONbKWUX  CJIOEB,
NPONUTaHHbIX CNafKol maccoi;

2. Suppeneinlage aus mit Leber oder Milz
bestrichenen  Weifibrotstuckchen -  cynoBas
3anpaBka M3 KyCOYKOB 6enoro xneba ¢
HamMa3aHHbIMW  HAa  Hero  MeyeHbld UK
Cefle3eHKO;

3. rechteckig geschnittenes Stuck eines auf
einem Backblech gebackenen Kuchens -
Hape3aHHble B OpMe NMPAMOYroNbHUKA KYCOYKM
MCMEeYeHHOro Ha NPOTUBHE Nupora.

B KkayectBe npumepa K nocnefHemy
3HaYeHUI0 B C/I0BApHOW CTaTbe YKa3blBaeTCH
cnosogopma Ribiselschnitte, die. 3pecb e
paccmaTpuBaroTCs pasnyHble (hopMbl,
obpa3oBaHHble MNPW MOMOLLM C/IOBOC/IOXKEHWS,
4yacTblo KOTOpbIX ABAfeTcA fnekcema Schnitte,
die: Apfelschnitte, Cremeschnitte,
Fruchtschnitte, Kokosschnitte, Mohnschnitte,
Nusschnitte, Obstschnitte, Preiselbeerschnitte,
Punschschnitte, Topfenschnitte.

Cnosapb DUDEN He COLEPXUT
CN10BO(OpPMBI Ribiselschnitte, HO faet
cnepylolme onpefeneHus K nekceme Schnitte,
die:

1) meist in  Querrichtung von etwas
abgeschnittene Scheibe - oTpesaHHbI Kycok
4yero-nmbo no 6onbuel 4YacTU B MOMNEPEYHOM
HanpaB/ieHUN;

2) [belegte oder mit  Brotaufstrich
bestrichene] Brotscheibe - 6yTepbpog nnm xne6
C Macnom/aKemom;

3) (osterreichisch) Waffel - sagn.

Takum o6pasom, B cnosape DUDEN
YyKa3blBaeTCA /NNWb OAHO 3HAaYeHWe u3 Tpex,
cofepxatuxca B cnosape VWdAD, oTHocALWeecs
K aBCTPMIACKOMY BapuaHTy HEMELKKOro fA3blka, B
TO Bpems Kak [jBa ApYrux 3Ha4eHUs OTHOCATCH K
00LleHeMeLLKOMY CTaHAAPTY.

ODT Das Rezept fur Ribiselschnitten
schmecken fruchtig, suss und sauer zugleich
(https://Iwww.gutekueche.at/ribiselschnitten-
rezept-1254)
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DDT Johannisbeerkuchen bei 150 C ca.
45-60 Minuten backen (Schlicker, 2016: 15).

Mpumep, B  KOTOpOM  ynoTpebnsertcs
Nnekcema,  OTHOCALLAACA K  aBCTPUICKOMY
HaUWOHaNbHOMY  BapuaHTy, Takke  6bin
3aMMCTBOBaH HamMy W3 Ky/JMHapHOro canta. B
COBPEMEHHbIX MeyaTHbIX W3AaHUAX Mbl  He
00Hapy>Xunu ncnonb3oBaHne AaHHON NeKCEMbI.

Cnegytouime cnosoopMbl 06pasoBaHbl npu
nomMoLLu C/I0BOC/I0XEHUS NneKceMbl u3
aBCTPUICKOro BapuaHTa C OOWeHeMeLKUMM
nekcemamu.

4. Ribiselkuchen, der; (VWdD: A) -
NUPOr co CMOPOANHO.

Cnosapb DUDEN He yKasblBaeT
cnosogopmy Ribiselkuchen, HO faeT
cnegywowme onpegeneHna K nekceme Kuchen,
der:

1 [grofieres, in einer Backform
gebackenes] Geback aus Mehl, Fett, Zucker,
Eiern und anderen Zutaten - Bbineyka 601bLLIOr0O
pasmMepa, MNPWUroTOBNEHHass B  ¢opme Ans
BbIMEKAHUS U coCcToAWas W3 MyKW, Macna,
caxapa, vl U pYyrux MHIPeLNEeHTOB;

2. Ruckstand von ausgepressten Trauben
oder Olfruchten - OTXWMKM  BbIKATOro
BUHOrpaga Uin Mac/inyHbIX KynbTyp.

Mpn atom nekcema Kuchen, der He
COAEPXUT HMKaKUX MOMET, YTO yKa3blBaeT Ha ee
NPUHALNEXHOCTb K 06LLeHeMeLKOMY CTaHAapTy.

OoDT Mit frischen Semmeln,
Topfenkolatschen und Ribiselkuchen
ausgerustet, ruckte ich zu Hause an (Prochazka,
2004: 18).

DDT Johannisbeerkuchen bei 150 C ca.
45-60 Minuten backen (Schlicker, 2016: 15).

5. Ribiselmarmelade, die; (VWdD: A) -
KOH(UTIOP.

Cnoeapb VWdAD onucbiBaeT  fieKcemy
Marmelade, die noMMmMO ee NpPAMOro 3HavyeHus
TaKXKe KaK onpefensiowmii  KOMMNOHEHT B
COCTaBe C/OXHbIX cnos. [lpn 3TOM croBapb
noMeyaeT ee KaK aBCTPUMCKUIA HaLMOHaNbHbIN
BapuaHT, B TO Bpems Kak AN 06LieHeMeLKOoro
BapuaHTa ykasbiBaetcs nekcema Marmeladen.
Cnosapr DUDEN Takxe yka3biBaeT [Ba
BapuvaHTa ynotpebneHWs LaHHOW  NeKCeMbl
(Hanpumep, Marmeladebrot, das nnn
Marmeladenbrot, das), HO OTMe4aeT [aHHble
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CNOBO()OPMbl TONbKO Kak POLCTBEHHble, 6e3
yKasaHua Ha NPUHAANEXHOCTb K aBCTPUINCKOMY
HaLWOHaIbHOMY BapuaHTy.

oDT Die Blatterteigstreifen mit
Ribiselmarmelade dunn bestreichen (Bier,
2000: 137).

DDT Die Johannisbeermarmelade in die
Sauce einruhren und dabei nach und nach die
Butter zugeben, damit die Sauce schon glanzend
wird (Ramsay, 2014: 91).

6. Ribiselsaft, der (DUDEN:
osterreichisch) - Saft aus Johannisbeeren (DDt) -
COK M3 CMOPOAVHbI.

[aHHas nekcema YyKasblBaeTcf B C/ioBape
DUDEN kaK Tunu4yHas Ans BOCTOYHON 4acTu
AscTpun. B cnosape VWdAD Takas mnometa
OTCYTCTBYeT.

ODT Fur den Ribiselsaft gekocht rote
und/oder schwarze und/oder gelbe Ribiseln
waschen, etwas zerdrucken und mit dem Wasser
einmal aufkochen lassen
(https://www.ichkoche .at/ribiselsaft-gekocht-
rezept-218882).

DDT Wieviele Johannisbeeren braucht man,
umeinen Liter Johannisbeersaft zu machen?
(Fagan, 2004: 12).

Mpumep, B KOTOpPOM  ynoTpebnseTcs
Nnekcema,  OTHOCALWLAACA K  aBCTPUICKOMY
HaunoHabHOMY BapuaHTy,  Takxe ObIN
3aMMCTBOBAH HaMu W3 Ky/MHapHoro cawta. B
COBPEMEHHbLIX MeyaTHbIX W3[aHUSAX Mbl  He
0OHapY>Xun UCNoib30BaHNe AaHHOWN NEKCEMbI.

7. Ribiselstaude, die; (VWdD: A) - KkycT
CMOpPOAWHbI.

CnosapbnsgaTtenscrea DUDEN He
(huKcupyeT AaHHYHO CNOBOGOPMY. YKasblBaloTCA
cnepyrolme 3HadyeHMa ana nekcembl Staude, die:

1. Staude, die (Botanik) [grofie] Pflanze mit
mehreren, aus einer Wurzel wachsenden
kraftigen Stangeln, die im Herbst absterben und
im Fruhjahr wieder neu austreiben - ([60nbLu0e€]
pacTeHne C 6ONbLWIMM KONMYECTBOM CUJIbHbIX
cTebnei, pacTywmx W3  KOPHS, KOTOpble
OTMUPAIOT OCEHbID W CHOBa falT POCTKM
BECHOIA.

2. (landschaftlich, besonders suddeutsch)
Strauch - (ynoTpebneHune B chepe naHawagTa,
XapakTepHo Ans tora fepmaHun) Kycr.
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ODT Erich einmal so selbstkritisch wie
verzweifelt gesagt haben, ist das keine Frisur,
sondern eine Ribiselstaude! (Menasse, 2001:
206).

DDt DDt Einige Huhner flatterten auf und
suchten hinter einem Johannisbeerstrauch
Schutz (Larsson, 2013: 17).

Cnosapb VWdD nomeuyaet nekcemy Staude,
die Kak TUNMWYHYKO  ONS  aBCTPUICKOrO
HaluMOHaNbHOrO0  BapuaHTa, a TakKXke [Ans
F0XKHOHEMELKOTO pernoHa.

8. Ribiselwein, der (DUDEN:
osterreichisch) - Wein aus Johannisbeeren
(DDt) - BMHO ¥3 Arof CMOPOAMHBI.

ODT Ribiselwein - Obstland-Kellerei
Allacher Gols Bereits seit Jahrzenten zahlt er zu
den bekanntesten osterreichischen Fruchtweinen
(https:/lwww.fruchtwein.at/ribiselwein/)

DDt Du sollst den ersten diesjahrigen
Johannisbeerwein probieren (Zierke, 2015:

188).

9. Ribiselstrauch, der;(VWdD: A) - KycT
CMOPOAUHbI

Cnosapb  usgarensctsa DUDEN He

COAEPXWUT  AaHHOW  cnoBodopmbl.  Jlekcema
Strauch, der, ykaszaHHas B cnoBape, umeet
cnepyollee 3HaYeHme:

Pflanze mit mehreren an der Wurzel
beginnenden, holzigen Zweigen; Busch -
pacTeHMe C O6ONbWIMM KO/IMYECTBOM  BETOK,
HauMHalOLLIMXCA Y KOPHA; KycT. CnoBapb He gaet
MOMeT, YTO YKasblBaeT Ha MNPUHALNEXHOCTb
NeKcembl K 06LeHeMeLKOMY HaunoHabHOMY
BapuaHTy.

ODT Die Buschpflanzen waren nicht alle
bewohnt, nur in einem Weinstock wohnte ein
Kindwesen und unterhielt sich offensichtlich
gerade mit einem Zwerg im Ribiselstrauch, der
offensichtlich ziemlich argerlich war, weil er
wild mit den Handen herumfuchtelte (Bulant,
2011: 13).

DDt Einige Huhner flatterten auf und
suchten hinter einem Johannisbeerstrauch
Schutz (Larsson, 2013: 17).

AHanuampysa npogenaHHyw paboty, Mbl
MOXEM OTMETUTb, 4To TO/IbKO 3
[LBYXKOMMOHEHTHbIE JIeKCEMbl MPON3BOAHbLIE OT
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nekcembl Ribisel ykasaHbl B cnosape DUDEN. B
TO )K€ Bpems, BCe OMWUCaHHble  Bbllle
CN0BOPOPMbI, & UMEHHO 8 [BYXKOMMOHEHTHbIX
nekcem, gukcupytotca cnosapem VWdAD. Takxe
cnefyet OTMETUTb, UYTO NEKCEMbl, KOTOpble He
Obl  BKNKOYeHbl B cnosapb DUDEN, pexe
ynoTpe6bnaTCA B NeYaTHbIX WCTOYHMKAX, Mpu
3TOM WX MOXHO BCTPETUTb Ha (opymax Wu
cailTax, MOCBSILLEHHbIX KynuHapuu. [aHHbIN
(hakT CBUAETENbCTBYET O TOM, YTO AaHHble C/loBa

BXOOAAT B aKTMBHbIA  CMOBapHbIA  3anac
aBCTPUILEB. Takum obpasom, MOXXHO
NPeAnonoXuTb, 4YTO  neyaTHble  U3AAHUSA,

OPUEHTUPYACH Ha 6onee aBTOPUTETHOE
n3naTenibCTBO DUDEN, KoTOopoe yacTo
paccmatpuBaeTcs B HEMEeLKOroBopsLLem

MPOCTPAHCTBE B KayeCTBe A3bIKOBOrO CTaHAapTa
[Schrodt, 1997: 20], co3HaTenbHO Wu36erawT
ynoTpe6/ieHnsa NeKCeM, He YKa3aHHbIX B C/ioBape
NI MapKMPOBAHHbBIX JIEKCEM.

Maikn Knaiin (Clyne, 1995: 24) n Pygonbg
Myp (Muhr, 1995: 97) KpuUTUKYT C/oBapu
n3garensctea DUDEN 3a TO0, 4TO, MapKupys
aBCTPUICKNe, LIBENiLLapCKueE, a Takxe
IO)KHOHEMELLKNE pernoHasibHble BapuaHTbl, OHU
OCTaBNAlT 6e3 MNOMeT CNnoBa W BbIPAKEHWUS,
MMetole  XOXAeHWe B  CEBEPHON  4acTu
epmaHuy, TakmM 06pasomM, NMpefcTaBifAs UX Kak
A3bIKOBON CTaHAapT HEMELKOro Asblka. Takum
06pa3om, nosb3oBaTeNin C/0Bapelt CKNOHAKTCS K
TOMY, 4TOObl  WCMOMb30BaTb JIEKCEMbI,  He
MMeloWwme TMOMET, TaK KaK MapKUpOoBaHHbIe
c/ioBa fABNAKOTCA CUTHANOM K OrpaHUYeHWto B
NCMONb30BaHMUMN.

WHgopmaums 0 KOHQUIMKTE  MHTEpecos:
aBTOpbl He WMET KOH(IMKTOB WHTEPECcOoB And
JeKnapaumm.
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