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|. Datos de identificacion

Espacio educativo donde se imparte

Facultad de Ciencias Agricolas

Licenciatura Ingeniero Agronomo Fitotecnista

Unidad de aprendizaje Olericultura Clave IAI507

Carga académica 2 3 5 7
Horas tedricas Horas practicas Total de horas Créditos

Periodo escolar en que se ubica | 1

234“78910

Seriacion Ninguna

Fisiologia y tecnologia
poscosecha

UA Antecedente

Tipo de Unidad de Aprendizaje

Curso
Seminario
Laboratorio
Otro tipo (especificar)

Modalidad educativa
Escolarizada. Sistema rigido
Escolarizada. Sistema flexible

No escolarizada. Sistema abierto

Formacién comun

Ingeniero Agronomo en
Floricultura 2015

Ingeniero Agronomo Fitotecnista
2015

Formacién equivalente

UA Consecuente

Curso taller | X

Taller

Practica profesional

No escolarizada. Sistema virtual

X No escolarizada. Sistema a distancia

Mixta (especificar)

Unidad de Aprendizaje

Ninguna




Il. Presentacién de la guia de evaluacion

La guia de evaluacién de aprendizaje es el documento que integra propuestas,
reflexiones, actividades y técnicas docentes, que contienen los criterios,
instrumentos y procedimientos a emplear en el proceso de evaluacion de los
estudios realizados por los alumnos. Tiene el propdésito de apoyar a los docentes
sirviendo como instrumento de evaluacion en las actividades docentes del curso
de Olericultura, proponiendo a los profesores el momento de la evaluacién del
proceso aprendizaje, asi como las evidencias a través de los productos
generados motivo de la evaluacion. La evaluacion se lleva a cabo tomando en
cuenta el Reglamento de Facultades y Escuelas Profesionales en los siguientes

articulos:

Articulo 89. Solo podra cursarse hasta en dos ocasiones cada una de las
unidades de aprendizaje del Plan de Estudios. Se cancelara la inscripcién del
alumno que no acredite una unidad de aprendizaje al concluir las evaluaciones de

la segunda oportunidad.

Articulo 104. Las evaluaciones finales se practicaran de forma escrita,
departamental y con criterios pedagogicos, excepto que el Consejo de Gobierno,

previo dictamen de Consejo Académico, determine otro tipo de prueba.

Articulo 107. La evaluacién ordinaria de una asignatura, se hara a través de un
minimo de dos evaluaciones parciales y en su caso de una evaluacion final. En
términos de reglamentacion interna de la Facultad, podra eximirse a los alumnos
de la presentacion de una evaluacién final, siempre y cuanto cuente con un
minimo de un 80% de asistencias durante el curso, obtengan un promedio no
menor a 8 puntos en las evaluaciones parciales, y que éstas comprendan la
totalidad de los temas del programa de la unidad de aprendizaje.

La evaluacion sera continua a lo largo de toda la unidad de aprendizaje de tipo
diagnéstica, formativa y sumativa. Se realizara mediante la realizacion de examenes,
practicas de campo, entrega de trabajos de tipo personal y colaborativo que resultan

evidencias derivadas de actividades de aprendizaje planeadas en la Guia Pedagdgica.




[ll. Ubicacién de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

Nucleo de formacion | Sustantivo

Area Curricular Produccion agropecuaria

Carécter de la UA Obligatoria

IV. Objetivos de la formacién profesional
Objetivos del programa educativo

Formar Ingenieros Agronomos Fitotecnistas con alto sentido de responsabilidad,
vocacion de servicio, y con competencias para:

e Analizar y proponer alternativas de solucion a la problematica limitante de la
produccion, abasto, distribucion y comercializacion de productos.

e Participar en la solucién de los problemas técnicos, econdmicos y sociales
inherentes al sector agropecuario.

e Participar en la solucién de los problemas técnicos, econdmicos y sociales
inherentes al sector agropecuario.

e Contribuir en la produccion de alimentos y seguridad alimentaria nacional.

e Fomentar la innovacion y desarrollo tecnolégico en la produccion
agropecuaria del pais.

e Investigar y evaluar el potencial genético de las diferentes especies
vegetales de interés econémico para eficientar los sistemas de produccion
agropecuaria.

e Intervenir en el manejo, conservacion y proteccién de los recursos naturales
y en la mitigacion de los efectos ambientales del cambio climético global.

e Proponer programas de extension y vinculacién con el sector agropecuario
para mejorar el nivel socioeconémico y cultural en el medio rural.

e Participar en la toma de decisiones en las organizaciones publicas, privadas
y sociales vinculadas con el sector agropecuario.

e Administrar con eficiencia y eficacia los recursos limitados e ilimitados de

los sistemas de produccion agropecuarios en las micro, pequefia y



medianas empresas, instituciones y organizaciones agropecuarias Yy
agroindustriales de los sectores publico, privado y social.

Promover una cultura de investigacion y desarrollo en la ciencia y
tecnologia para el beneficio del productor agropecuario mediante técnicas y
estrategias acordes al habitat de la zona para propiciar la permanencia y el

arraigo del productor agropecuario.

Objetivos del nucleo de formacién

Nucleo sustantivo

» Desarrollara en el alumno el dominio teérico, metodoldgico y axiolégico del

campo de conocimiento donde se inserta la profesion.

» Comprendera unidades de aprendizaje sobre los conocimientos,

habilidades y actitudes necesarias para dominar los procesos, métodos y
técnicas de trabajo; los principios disciplinares y metodolégicos
subyacentes; y la elaboracion o preparacion del trabajo que permita la

presentacion de la evaluacion profesional.

Objetivos del area curricular o disciplinaria

Producciéon Agropecuaria

v

v

Organizar y dirigir la produccion agricola e impulsar la productividad en
localidades rurales marginadas.

Evaluar la calidad de la produccidon pecuaria y orientarla hacia los
procesos de transformacion agroindustrial.

Seleccionar variedades y calidad de semillas, implementar diversos
métodos de labranza, optimizar el uso de recursos hidricos de
compuestos agroquimicos y/o agrobiologicos, operar herramientas,
maquinaria e instrumentos de medicion y capacitar personal en su
manejo, hasta aplicar programas de buenas practicas agricolas para
obtener una produccion con alta eficiencia y sustentabilidad.



v

Acondicionar los productos agropecuarios para su destino hacia las
agroindustrias o para su comercializacion inmediata, manejando
eficientemente productos perecederos en centros logisticos, planificando
y supervisando el sacrificio del ganado y el acondicionamiento de sus
productos derivados, implementando sistemas de calidad total.

V. Objetivos de la unidad de aprendizaje

Identificar a la Olericultura dentro de las diversas ramas de la horticultura;
distinguir la conceptualizacion y clasificacion de las hortalizas desde el
punto de vista comestible, climético y taxonémico.

Planificar un sistema de produccion horticola con criterios agroecologicos y

de manejo sustentable.
Aplicar criterios de produccion sustentable en el cultivo y manejo de

hortalizas acordes a las necesidades climaticas, nutricionales, hidricas y

edéaficas, asi como de su control fitosanitario.

Instrumentar la venta de hortalizas en un mercado local considerando
normas de inocuidad, criterios de consumo de alimentos sanos, seguros,
saludables y fomentar el autoconsumo, asi como de la normatividad

fitosanitaria y de inocuidad para la produccion en México.

VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje y su organizacién

Unidad 1. Importancia y clasificacion de las hortalizas

Objetivo. Identificar a la Olericultura dentro de las diversas ramas de la
horticultura; distinguir la conceptualizacion y clasificacion de las hortalizas
desde el punto de vista comestible, climatico y taxonémico.

Contenidos

1.1. Caracterizacion de las hortalizas.

1.2. Importancia social, econémica y nutricional de las hortalizas.
1.3. Conceptualizacion de la Olericultura.

1.4. Clasificacién botanica de las hortalizas.

1.5. Partes comestibles de las hortalizas.




Evaluacion del aprendizaje

Actividad Evidencia Instrumento

Investigacion documental

sobre la importancia que
tienen las hortalizas
desde el punto de vista:
nutricional, ambiental,
social, comercial y de
seguridad alimenticia.

Resumen critico Rubrica

Unidad 2. Planeacion de un sistema de produccién de hortalizas

Objetivo. Planificar un sistema de produccion horticola con criterios
agroecoldgicos y de manejo sustentable.

Contenidos

2.1. Planeacion tiempo-espacio de la produccion de hortalizas a campo abierto y
sistemas protegidos para cultivos comerciales, autoconsumo y otros con
enfoques de sustentabilidad.

2.2. Criterios de planeacion para siembra directa o trasplante.

2.3. Planeacion financiera de un sistema de produccion de hortalizas.

Evaluacion del aprendizaje

Actividad Evidencia Instrumento

Disefio de anteproyecto de | Anteproyecto _ _
un sistema de produccion Lista de cotejo
sustentable convencional y
organico de hortalizas.

Unidad 3. Cultivo y manejo de hortalizas

Objetivo. Aplicar criterios de produccion sustentable en el cultivo y manejo de
hortalizas acordes a las necesidades climéticas, nutricionales, hidricas y
edéficas asi como su control fitosanitario.




Contenidos

3.1. Principios agroecoldgicos para el establecimiento de un agroecosistema
horticola.

3.2. Método biointensivo (agricultura para la produccion orgénica e intensiva de
hortalizas) con objeto de llegar a practicas sustentables de produccion.

3.3. Nutricion de hortalizas y fisiopatias.
3.4. Précticas culturales.

3.5. Control convencional, mecanico, legal y organico de problemas
fitosanitarios en hortalizas.

Evaluacion del aprendizaje

Actividad Evidencia Instrumento

Seleccidn, lectura,
analisis y comentario
de articulos para
ubicar principios
agroecoldgicos.

Fichas de trabajo Rubrica

Establecimiento de un | Bitacora del cultivo horticola Lista de cotejo
cultivo de hortalizas
en invernadero vy
campo abierto.

Unidad 4. Normatividad y comercializacion de hortalizas

Objetivo. Instrumentar la venta de hortalizas en un mercado local considerando
normas de inocuidad, criterios de consumo de alimentos sanos, seguros,
saludables y fomentar el autoconsumo, asi como de la normatividad fitosanitaria
y de inocuidad para la produccién en México.

Contenidos

4.1. Normas de inocuidad alimenticia para el manejo y consumo de hortalizas.
4.2. Manejo poscosecha y embalajes para hortalizas.

4.3. Estrategias de mercadeo local, nacional e internacional de hortalizas.




Evaluacion del aprendizaje
Actividad Evidencia Instrumento
Investigacion bibliografica de
normatividad  fitosanitaria, | Exposicion electrénica Rubrica
inocuidad, poscosecha,
empaques y estrategias de
mercado hortalizas.
Venta de hortalizas en el | Comentario escrito Rdbrica
mercado local.
Primera evaluacion parcial
Evidencia Instrumento Porcentaje
Examen escrito Cuestionario escrito 40
Diagnéstico de campo Informe 20
Exposicion del tema Rubrica de la exposicion del tema 20
Tareas Lista de cotejo 20
100
Segunda evaluacion parcial
Evidencia Instrumento Porcentaje
Examen escrito Cuestionario escrito 30
Establecimiento de cultivo Bitacora 40
Exposicion del tema Rubrica de la exposicion del tema 20
Tareas Lista de cotejo 10
100
Evaluacion ordinaria final
Evidencia Instrumento Porcentaje
Examen escrito Cuestionario escrito 50
Establecimiento de cultivo Bitacora 50

10




Evaluaciéon extraordinaria

Evidencia Instrumento Porcentaje
Examen escrito Cuestionario escrito 100
Evaluacién atitulo de suficiencia
Evidencia Instrumento Porcentaje
Examen escrito Cuestionario escrito 100

11




Il. Mapa curricular: Licenciatura de Ingeniero Agrénomo Fitotecnista 2015
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3.9 Mapa curricular de la Licenciatura en Ingeniero Agrénomo Fitotecnista, 2015
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PARAMETROS DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ntcleo Sustantivo
Obligatorio: cursar y
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50+
7
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Optativo: cursar y
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ANEXO 1 RUBRICA

Investigacion documental de la importancia de las hortalizas desde el punto de vista: nutricional, ambiental, social,
comercial y de seguridad alimenticia.

Indicador

Informacién general de la

Unidad de Aprendizaje

Introduccion

Nutriciéon

Excelente

4

Los contenidos se presentan
de manera organizada y
clara, dando wuna breve
explicaciéon de lo que se
abordara en la UA
mencionando los objetivos a
cubrir.

Utiliza correctamente los
signos de puntuacion,
adecuado manejo
ortogréfico.

Se describen mas de 4
de manera oportuna los
objetivos de las hortalizas
en la nutriciéon

Utiliza correctamente los
signos de puntuacion,
adecuado manejo
ortogréfico.

Nivel de logro

Satisfactorio

3

Los contenidos se
presentan de manera clara
pero carece de secuencia,
dando una breve
explicacion de lo que se
abordard en la UA y los
objetivos a cubrir.

Utiliza  correctamente
los signos de
puntuacién, contiene de
2 a 3 errores de
ortografia.

Se describen algunos o 2
0 3 objetivos de las

hortalizas en la
nutricion

Utiliza  correctamente
los signos de

puntuacién, contiene de
2 a 3 errores de
ortografia

Requiere mejora

1

Los contenidos carecen
de secuencia de
presentacion, no
menciona los objetivos
a cubrir.

Utiliza correctamente
los signos de
puntuacién, contiene

méas de 4 errores de
ortografia.

Falta describir objetivos
de las hortalizas en la
nutricién

Utiliza correctamente
los signos de
puntuacién, contiene

mas de 4 errores de
ortografia.

No existe

0

Carece de
presentacion.

Manejo inadecuado
de los signos de

puntuacion,
contiene mas de 7
errores de
ortografia.

Carece descripciéon
objetivos de las
hortalizas en la
nutricion

Manejo inadecuado
de los signos de

puntuacion,
contiene mas de 7
errores de
ortografia.

14



Ambiental

Social

Comercial

Seguridad alimentaria

Se describen mas de 4
de manera oportuna los
objetivos ambientales de
las hortalizas

Utiliza correctamente los
signos de puntuacion,
adecuado manejo
ortogréfico.

Se describen mas de 4
de manera oportuna los
objetivos sociales de las
hortalizas

Utiliza correctamente los
signos de puntuacién,
adecuado manejo
ortografico.

Se describen méas de 4
de manera oportuna los
objetivos comerciales de
las hortalizas

Utiliza correctamente los
signos de puntuacion,
adecuado manejo
ortogréafico

Se describen mas de 4
de manera oportuna los
objetivos de seguridad
alimentaria de las

Se describen algunos o 2
o 3 objetivos
ambientales de las
hortalizas

Utiliza  correctamente
los signos de
puntuacién, contiene de
2 a 3 errores de
ortografia

Se describen algunos o 2
0 3 objetivos sociales de
las hortalizas

Utiliza  correctamente
los signos de
puntuacién, contiene de
2 a 3 errores de
ortografia

Se describen algunos o 2
o 3 objetivos
comerciales de las
hortalizas

Utiliza  correctamente
los signos de
puntuacién, contiene de
2 a 3 errores de
ortografia 2 a 3 errores
de ortografia.

Se describen algunos o 2
o 3 objetivos de
seguridad  alimentaria

Falta describir objetivos
ambientales de las
hortalizas

Utiliza correctamente
los signos de
puntuacién, contiene
mas de 4 errores de
ortografia.

Falta describir objetivos
sociales de las
hortalizas

Utiliza correctamente
los signos de
puntuacién, contiene
més de 4 errores de
ortografia.

Falta describir objetivos
comerciales de las
hortalizas

Utiliza correctamente
los signos de
puntuacién, contiene
més de 4 errores de
ortografia.

Falta describir objetivos
de seguridad
alimentaria de las

Carece descripciéon
objetivos
ambientales de las
hortalizas

Manejo inadecuado
de los signos de

puntuacion,
contiene mas de 7
errores de
ortografia.

Carece descripciéon
objetivos sociales de
las hortalizas

Manejo inadecuado
de los signos de

puntuacioén,
contiene mas de 7
errores de
ortografia..

Carece descripciéon
objetivos
comerciales de las
hortalizas

Manejo inadecuado
de los signos de

puntuacion,
contiene mas de 7
errores de
ortografia.

Carece descripciéon
objetivos de
seguridad

alimentaria de las

15



hortalizas de las hortalizas hortalizas hortalizas
Utiliza correctamente los Utiliza  correctamente Utiliza correctamente Manejo inadecuado
signos de puntuacion, los signos de los signos de de los signos de
adecuado manejo puntuacién, contiene de puntuacién, contiene puntuacion,
ortogréfico. 2 a 3 errores de mas de 4 errores de contiene mas de 7
ortografia ortografia. errores de
ortografia.
ANEXO 2. LISTA DE COTEJO DEL PROYECTO
CONCEPTO PRESENTA
Sl NO OBSERVACIONES
PRESENTACION
INDICE
OBJETIVOS

DESARROLLO DEL PROYECTO

ANALISIS FINANCIERO

RECOMENDACIONES

CONCLUSIONES
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