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EFEITO DOS TRATAMENTOS ANTI-BOTRYTIS NA VINIFICAGCAO.

Wellington Bressanl
Luiz Antenof Rizzon2

Na regiao Vitivinicola de Bento Gongalves, RS, as condigdes cli-
jaticas se apresentam como um fator preponderante a ocorréncia de do-
ncas fungicas, principalmentg guando as uvas se encontram em estadg
e maturagae, levando o produtor a efetuar um elevado nimero de trata

entos fitossanitarios.

A profegéo fitossanitaria da videira contra doencas fGngicas,
principalmente os tratamentos anti-Botrytis, podridac cinza, leva 4
rtilizacao de produtos sistémicos, como os do grupo Benzimidazol. O
enlate (Benomil) pertence a esse grupo e & muito utilizado para tal
(i, |

A utilizagio de fungicidas e sua implicacdo na elaboracio do Vi
ho, tem sido muito estudada atualmente, principalmente a sua agao cqg -

10 medificador da microflora da uva.

Quanto a utilizagéo do . Benlate {(Benomil}, dgs resultados das pes
juisas efetuadas até o momento, ainda s3o controvertidos. Efeitos co-
o, retardamento do inicio da fermentacao e aparecimento de odores es

tranhos  foram verificados. Outros relatam a nao influéncia do refer}

o AorO M Q. FEMBRAPA/UEPAE de Benﬁo Gongalves, Caixa Postal 130

LT lves - RS.
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d¢ fungicida na fermentacao alcodlica ou malolatica, e mesmo o nao a-

parecimento de odores estranhos no vinho. O teor de residuo de Benla-

't; verificado nesses estudos foi de até 10 mg/l, contudo a maioria
n

o passou de 3 mg/l,.

Em vista, as implicagoes ainda ndo ébnclusivas sobre os efeitos
residuais de Benlate (Benomil) na fermentagao alcodlica e malolitica
e{ a presenga de odores estranhos no vinho, iniciou-se um experimento
np safra de 1982, para a observacao da influéncia dos residuos desse
£

ingicida na vinificagao.

No experimento foram tomadas amostras de uvas da variedade Seyve

<

illard 5276, as quais nao receberam tratamento contra podridoes e fo

]

am adicionados ao mostc 4, 8, 12, 16, 20 e 24 mg/l de Benlate, cor-

rs

espondendo a 2, 4, 6, 8,‘10 e 12 mg/l de principio ativo, e compara-

dos com a testemunha.

Os parametros cbservadeos foram: inicio de fermentagao do mosto,
Jensidade, pH, teor alcoolico, nitrogénio total, acidez total, acidez

yolatil, acidez fixa, extrato seco, substancias redutoras, extrato se

10 reduzido e relacdo alcool/extrato seco reduzido do vinho.

Os resultados parciais obtidos para o vinhe sao apresentados na

labela 1. {(Anexol}.

Na observagéo da Tabela 1, os valores obfidos para a densidade
Ho vinho foram crescentes com a concentracao do fungicida, enquanto a
relagdo 3lcool em peso/extrato seco reduzido, apresentou um decrésci-
Imo com a concentragao do mesmo. Estas variagoes podem estar relaciong
das com a presenca de algum componente secundar:.o formado durante 3
fermentacao.

Embora os dados nao tenham sido submetidos 3 Analise Estatistit
ca, as variacOes obtidas para os parametros estudados, pouca relagao
npresentam com o aumento da concentragao do funyicida aplicado, ou sé
ja; o aumento da Conceﬁﬁragéo de Benlate (Benomil), parece nao altel
rar o pH, teor alcodlico, nitrogénio total, acidez total, acidez voll
til e acidez fixa do vinho, dentro dos limites das concentragées utip
lizadas. )

Quanto ao inicio e desenvolvimento da ferm2ntagao, n3o se verifji

cou um retardamento do inicie da fermentacao, e todos os vinhos com-
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pbletaram a fermentacac, como pode ser avaliada pelo teor de substan-
rias redutoras gue se apresentaram em todos ©s tratamentos menor gque
1,000 g/litro. Também observou-se gue em todos os vinhos, a fermenta

c3o maloldtica se desenvolveu normalmente.
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