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FARINHA INTEGRAL E RASPA RESIDUAL DE MANDIOCA
NA ALIMENTACAO DE FRANGOS DE CORTE

Paulo A. R. de Brum?
Luiz F T. Albino?

Dentre os alimentos alternativos que tém sido estudados, estdo os produtos e/ou subprodutos
da industrializacdo da mandioca, dado as suas caracteristicas de produtividade e potencial
energético. Em termos de produtividade, a cultura da mandioca apresenta um melhor rendimento
gue a do milho, embora seu ciclo de producéo seja maior e a quantidade de matéria seca (34%)
seja menor que a do milho (87%).

Os subprodutos derivados da mandioca, possiveis de serem usados nas dietas de frangos,
sdo: farinha ou raspa integral, (raiz lavada, relada, seca e moida); farinhao ou residuo da extracéo
do amido; feno da rama (ter¢o superior da planta seco e triturado) e raspa residual (raiz ralada,
prensada e desidratada).

O valor nutritivo desses alimentos, principalmente no que diz respeito a proteina bruta, fibra
bruta e energia metabolizavel deve ser considerado em relagao ao milho. Com excecao do feno da
rama de mandioca, esses alimentos sédo pobres em pigmentos, requerendo uma suplementacéo
para melhorar a pigmentacdo das aves.

Com o objetivo de verificar a utilizacéo da farinha integral (FIM) e raspa residual de mandioca
(RRM) em racdes para frangos de corte foram realizados seis experimentos. A farinha integral de
mandioca foi utilizada em quatro experimentos sendo dois com dietas isocal6ricas, um no periodo
de inverno e outro no verdo, e mais dois com dietas heterocal6ricas, nos mesmos periodos,
utilizando frangos de corte de 1 a 56 dias de idade. As dietas foram isoproteicas, atendendo
as exigéncias nutricionais nas diferentes fases de criacéao.

Através dos resultados dos dois experimentos com dietas isocaldricas, concluiu-se que é viavel
a substituicdo do milho em 66,66 por FIM, quando as aves foram criadas até 42 dias de idade e,
em 100% quando as aves forem criadas até 56 dias de idade. Quanto aos dois experimentos com
dietas heterocaloricas os resultados mostraram que somente foi possivel a substituicdo do milho
por FIM em até 33,33% do milho em racdes de frangos de corte criados até 56 dias de idade.
Desse modo, verificou-se que as racdes heterocal6ricas com o0s niveis maiores de substituicdo
nao proporcionaram ganho de peso e conversdo alimentar equivalentes a racdo testemunha,
provavelmente, em funcdo do menor valor energético das respectivas dietas em confronto com
a testemunha.

Outros dois experimentos visando verificar a inclusdo de raspa residual de mandioca (RRM),
um com dietas isocal6ricas e outro com dietas heterocaléricas, foram realizados com frangos de
corte no periodo de 1 a 42 dias de idade. Neste caso, pelos resultados de desempenho obtidos,
verificou-se que em dietas isocaloricas € possivel utilizar 3% de RRM na fase inicial (28 dias) e até
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9% na fase final (40 dias de idade), sem prejuizo no desempenho das aves. No entanto, quando
se utiliza dietas heterocal6ricas, somente ¢é viavel a utilizacdo de 8% de RRM na dieta, na fase
final.

Pelos resultados obtidos nestes seis experimentos, concluiu-se que € possivel adicionar FIM
ou RRM nas proporc¢des acima indicadas em dietas de frangos de corte, sem prejudicar seu
desempenho. No entanto, é importante que se leve em consideragdo a viabilidade econdémica
desta substituicdo, bem como o suprimento das exigéncias nutricionais das aves. A utilizagcédo da
mandioca e/ou de deus derivados, s6 serd economicamente viavel em regides onde ha escassez
de milho, ou quando houver disponibilidade da mesma no mercado.



